


書式作成日 :平成12年 7月 1日

月 之 ′日 (字 時θι'分～ 6時 夕 分)天気
:協
ん 気温
: ~ア  ℃

HACCP委 員会 : (1/ )
: :

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

⊃宮城健一鋤 口雅 章 0斉  忠光酪 谷 雄 助
鋸 九 定功 卿 辺 貴請 9多 田康人D向谷地一介
印 田 音 十 Э本村順市 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 
イ

ラ
こ :

が
か

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

/)\,
a1

r\
EE a :/0 2@tr

()

キャビン  [船  萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

い

＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: %蒻筏
:(ゞ

:さο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(準 :/0)

℃

/θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ィ ンも )

℃

′、7

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ :ごひ)

Qγ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ン グ殊
(7:∠
`)

ヴ レ

硼器記欄:多 滅 ψ々 )

/みレ

静都論:〔ム D  "η

つ し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会:   ,.4)

選別場での確認表

作業者名

2“吻 のたり啄 θθこな々 レの力Ⅵムスヶ
の本ネ% 6//ダ＼

「

´/
7//´｀´ 81/〆ノイニマ

9-f 10, 11- 12

〈健康チェック表)
認

　

＜

確 者 :

夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :|

(′・の )・選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―――――――一じ
・シートは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 」 9

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― 一 ― 一 ― ― ― 一 一 一 ― -0

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:―夕la

(´ :″・計量器は清掃されているか 一――――――一――¬0
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――――――一―¬9

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者::夕Q

(/.:/の
氷の状態 (ι :弊じ)0
鮮度タンク内海水温 (1.:(tt)) JJ c
秋サケ腹部内温度 (t,/c) ,l-) c

確認者特記欄 :

今|う て
い
管‖デtた

{ tl,zy")
責任者確認欄 :  ご笙_/色

t,

r/l4rt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ⊇υ年 //月″ フロ¬(字_時 Oι'分～ ′
'時
、メo分)天気 :1象 t) 気温 :   γ   ℃

HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

館 城 健 一 蝕 回雅 章 ゆ斉 忠光簸 谷 雄 助
3薔 九定功 ◎田辺貴誠 %田 康 人 つ向谷地一介
C池 田音十σホ村順市 12

〈健康チェック表〉 確認者:蓼

( γ:)ク )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
ア

９

θ

の

０

熙
０

確認者:Zメ笈
( 螢 :ぐ0)

キャビン  [船  萱∃
:qf2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:タ セ沢i(び :み
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(q:9o
℃

/0

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(字 :`0

、́さ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(う :/釣

(ミノ℃

〈船内清掃記録) 確認者:″″
(午 :2も )

″ ι

硼諸記甲:シ 励 ぼ効)

〃 じ

責任者確認欄:∪レ、9 C////2

η じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (、 イ、)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ 年 //月 /′ 日 (≠ 時′ θ分～ 沙 げ °斜 天気 :g乳り 気温 :仏
2 

℃

作業者名

)鮨じン魂 9ネ
`髪
9りL杉たヶフルlιたス多

0～秘紫∫6メ 7 8ノ/″J「

9´ Юオ 11オ 柁オ

〈健康チェック表〉 確認者:ク ta
(″ :″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(← :

■

　

＞

タ

タ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一――――一一――一――一一―¬ρ
・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ―

」 0

。
作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 一 ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― ―

=0

チェック内容 (作業終了後) 確認者:ク岬
( /:メ∂)

。
選 別 台 は 清 掃 き れ て い る か  ― ―

丁

~~~~~―
一

く つ

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 一 ―

=―

~~0

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 一 ―

■ つ

。
シ ー ト は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 lη

( イ:メ a)氷の状態 < d ,). ) o

鮮度タンク内海水温 (6:ノ○) ′、/ ℃
秋サケ腹部内温度 rL :)n r tJ C\ f) '/v , ).-

確認者特記欄: 夕℃

うレ

(ι均) 責任者確認欄 : ―艶 Liし

し(

(勿′)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2′ 年 y tt θ∂分～う時θ′分)天気:i篠り

作業者名

θ宮城 健一 0山 口雅章Э斉  忠光 %谷 雄助

晴 丸 定功 鋼 辺 貴誠 餅 田 康人 衝陶谷地一介

0池 田音十 多漱村順市 12

〈健康チェック表〉 確認者:啄

(ゝ :20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０

θ

醐

確認者:彰″×
( 6:?r)

□
t< :(b zg C 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: ″ Z｀ ( 4:fり )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ 0)
℃

/θ γヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽだ:(■
')
℃

θ、7

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( `:ぐり)

ξ、δ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認老諄%メ
t

(宰 :″ )

4し
棚甜調:  修満 の夕)

イメし

責任者確認欄:■9 げクリア

ク レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : 一θ

選別場での確認表

実施日 :平成ノρ 年 /〆 月 /ク 日 ( 時力 分～ 時ι砂 分) ノヽ /

作業者名

のユ/「_巧〃 ⊃彙じイ ЭttL杉魚ンθ′じムスト
⑤た徹 6′´´＼ぎ 7/メ イ 8タ
9ォ 10才 ‖ タ 12/森 イ

〈健康チェック表〉 確認者:夕嘲

(ζ 夕)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(夕ん)。選 別 台

計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― 一 一 ― 一 一 ― ■ フ

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― 一 一 ― ― 一 ¬

ρ

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― ― 一 一 ― 一 一 一 一 ― ¬

鍛

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・ 選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 ― ― ― 一 ― ― 一 ■ タ

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 ― 一 ― 一 一 ― ― -0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:タロ

(ツ :御 )

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕に

(ク :ハ )氷の状態 (ノ :κl)p
鮮度タンク内海水温 (7:cra) /-f c

秋サケ腹部内温度 (/:6ru1 j,) c

確認者特記欄

′フ∈/

し
レク) 責任者確認欄 : ち

″

(0)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (1/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時 Oθ 分)天気 : ネン気温:

(健康チェック表〉 確認者 :

( ? t zo)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０
０

叩
θ

確認者:彰

(6:/す )

キャビン  [船  萱]
'/:grzznE

・水揚げ時の氷は十分か

確認者: ノィ
′
zt(σ :=す )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(“ :C')

/θ、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ dP)

θ、6 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(`3))

∂   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:%か

(γ :Zθ )

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

一６HACCP委員会 :

実施日:平成タィン年 //月 / 時)ウ 分～

作業者名

2復イレジ 彰碗〃 %ιれた) θ′りμレ
9t朦後、6- 7- 8/メ r

9  ′́)ゝくf
10〆 11メ η球

〈健康チェック表) 確認者:夕 1早

(′:μ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選月1前 )

・選 別 台 ―
― 一 ― ― 一 ― 一 ―

で

・計量器の清潔度

確認者:η tQ

(金α )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:てグt宅

1 '7: /-a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ワ lqt

(I:tio)氷の状態 (つ :ぬ)θ
鮮度タンク内海水温 ( 7,o'"t L7 ℃

秋サケ腹部内温度 (?,*t ?,( c

確認者特記欄: η幻

ち′υ

(′象←) ( 1'z r)

/ノ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2ρ 年 //月 0分～ζ時/t分 )

作業者名

9宮城 健一 鋤 回雅 章 3斉  忠光の角谷雄助
Э石丸 定功 釧 辺 貴請 %田 康 人 Q向谷地一介

9池 田音十》本村順市 12

〈健康チェック表〉 確認者:ぢ

(メ :ξつ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

Ｏ

σ

Ｏ
ο

熙
σ

確認者 :

(C:3,)

キャビン  [船 萱∃
,/,'l { zwe 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イ 杉＼ (ご■〈炒 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:な )

℃

9、ご

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(宰 :′ξ )

υ、年
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ長フ)

2、夕 ℃

(船内清掃記録) 確認者 :

( J :Sd )

ガ レ

啄 6,,\;t u u/2)確認者特記欄 :

ノメJし

離都那: 供 9  ///み

γク レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成

'″

年 //月 /ル 日 (夕 時ノイ分～ /時 な か 天気 :物 に 気温 :θ、
・
 ℃

HACCP委員会 :    (‐ 、/.)

選別場での確認表

作業者名

幽 ♭刻 のに財〃 つり過りそうの力眈入入ナ
鉢孝角 6- 7- 8-
9´ノダヽ〔f 1- 11-― 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕帽

(ζ :3っ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――JO
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― ― ― 一 一 一 ― ― ― ― ― ■
つ

確認者:'夕に

( ( ,)o )

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:夕 1咽

(プ ://6・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―――――――ジ
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕 燿

(ノ :ノ r)
氷の状態 (l ,/ft o

鮮度タンク内海水温
<J-| / ./L-\ z't / p\ 4 ./ \ ) -U,

秋サケ腹部内温度 rfi:/() 0,,( c

確認者特記欄: 多 Ⅶ    (Cた ガ

夕し´

責任者確認欄 : (////づ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

p宮城健 0胸 口雅章9野  忠光( 繁 谷 雄 助
ン 九 定切 卿 辺 貴誠

〈繁 田 康 人 フ向谷地一介

フ池田音十″本村順市 12

〈健康チェック表〉 確認者:修 が
(3:y)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

′

ヮ

θ

確認者:%裁

(う :/υ )

キャビン  [船 萱]
P:4「 2回目  :  3回目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か        > θ

〈温度の測定〉 確認者 : : ( ´ :メυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:夷言)

7、7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3:スタ)

′、

「

℃

船倉内の氷の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ι :お )

沐ク ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:蓼

( 3:Sa)

ガ レ

確認者特記欄: な死ゝ   (′レノめ

/昇し

責任者確認欄 :Й
卜   (移 タ

7 (/



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :   ←

こノ

選別場での確認表

実施日:平成ノ″ 年 //月  ィ 時∂ο分～ げ偽)天気:蒻じ気温:

作業者名

1■傷ンガ 2/たり〃 31霞じ傷妃ン 4れ 12たえt〉
5t御で行. 6- 7- 8´/´ノ

ニ
マ

9メ 10- 11- 12´才 ヘ

〈健康チェック表〉
確認者:夕 t躍

(f:夕の

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:‐クしη

(夕 灼・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:夕 i?

(′ :/.釘・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕しで

(ク /で今
‐氷の状態 (ク :な )`ρ

鮮度タンク内海水温 (2,/f) Cq c
秋サケ腹部内温度 ('7,1!-T 7,F c

確認者特記欄 :

夕じ

響 リ (llr(, )'l 責任者確認欄:_の基
== (ι

7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲か性児童までの確認表

実施日 :平成

(健康チェック表〉 確認者 :

(3:この

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は
目回″隼

０

０
０
〇

四

確認者:タ

(き :3′ )

キャビン  [螢二Ξ∃

・水揚げ時の氷は十分か

確認者: 多:形質(ふ :ン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(弁 :″ )

℃

/ノ、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(颯 :わ )

′、こ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( C:、

`hラ

フ
)

ノ      
℃

確認者:`疹

(3:秒 )

責任者確認欄 :クノ/夕 )確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

一６HACCP委員会 :

塞施里_:平成′ θ 年 //月 /日 (/け つ 分～ ≠́ 野ふ D分)天気 :K猟 気温 :~2′  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:夕嗜

(← :3D)
作業者名

10歩〃 2晨り彰 31鶴鶴た″,夕 雌/υじ
5だ林た 6メ 7_´´ゝて下 8オ
9オ 10オ 11, 12-

(選別場衛生状態確認表 )

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

・計量器の清潔度 ―――――――一二―_____→ フ
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――

=θ
・シー トは清潔に用意されているか
。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ■ 9

・岸壁海水の状態は 一――――一―――――一―一¬θ
・作業場の状態は 一一―――――――――――――-0

確認者:夕咆

(参 :」υ)

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:ク咽

(`:2ひ )。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:タ ロ
( /:26)

氷の状態 (ノ :)C) ,
鮮度タンク内海水温 ( 6:)1., ) - l-7 'c

秋サケ腹部内温度 (各 :ノ 0)ン θ ″ ℃

確認者特記欄 タ tロ

インし

(り ) 責任者確認欄 :

η

(///P



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2ζフ年  /ノ 月  /7日 (e時 3θ分～

`′

時 く,分)天気 :gλ り 気温 :   づ
Z  ℃

〈健康チェック表)
確認者 :

( 、ζ ::いり )
作業者名

θ宮城健一勿 回雅 章 ン  忠 光 舞 谷 雄 助
フ石九定功 】 辺 貴誠 ン 田 康 人 フ向谷地一介

σ池田音十鉢 村 順市 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多

(ぎ :チ )

０

０

θ
キャビン  [船 萱]

1回ロメ:/′ 2回目

0
3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者:Zィがゼ(ξ :,ぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(字 :/ο )

℃

/2、3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :わ )

℃

´、こ

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(←:つ

た7 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:彰

(3:ξθ)

ゲ じ
確認煮特言己欄 l  τ ダ射乾 。クク

怠 レ

責任

「

確認欄 :Qン

、
Q(〃

'Pう́ し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (‐

`,

選別場での確認表
実施日:平成ル 年 〃 月 ク 日 (ダ 時」つ分～ι 時/f分)天気 :現ツ 気温 :ノ 、″  ℃

作業者名

崚リクノ のス吼ヅ 0%杉婦 タタロ/後ナ
0た作に, 8-
9メ 11, 12-

〈健康チェック表〉 確認者:′噸

(「 :∂ ο)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

確認者:″咽

( ,{:,)c 1

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― 一 ― ― ― 一 ― ― ―

十 ~~■

9

・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― 刊 O

。
作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― 一 ― ― O

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 昭

(ι :/6
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか _。作業場は整理整頓されているか ――――――__¬タ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ク tつ

(∠ /こ←)水の状態 (みレ/管)θ
鮮度タンク内海水温 ( /': /h ..--o,7 c
秋サケ腹部内温度 ( / ,/(a /,> c

確認者特記欄 η

多 じ

咤 ι
均 責任者確認欄 : 翅 _イ 狂 _ (/タ ノ

)

つ

／



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (‐ / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′θ年 /ノ月 6日 (_l時_b分～ う 時フθ分)天気 :‰ れ 気温 : r ℃

作業者名

つ宮城健¬

'山

口雅章 9斉  忠光の角谷雄助
飴 丸 定功 a口辺貴誠0田 康 人 2向谷地一介
D池 田章十鉢 村 順市 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(0 :ご秒 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者:膠刃

(ξ :∂υ)

キャビン  [話丁目∃
'/ ,16 zFe 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:イ ジ

'(ξ

:な )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`こ :/′ )

/ス6 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 1′
3:/マフ)

θ

『

℃

船倉内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海 水温度 帰港時
(ぎ :4り

メ、ご ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:Z

(5:0)

ガ レ

確認者特記欄:  グリカど (ノ//`)

てユじ

静離那:次 , (獅

を レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

一
／
ヽ

選別場での確認表

実施日:平成
'つ
年 //月 Z日 (“ 時∂0分～ら 時ク が 天気:磁冴へ 気温:√、

2

作業者名

嚇 〃 索 り啄 0′じ場力) 0カ |■笑′多
θ磁 6- 7′′/」ヽ

ノ′ 8″ノイ寺

痒 Юオ 11ノ′′
ゝく 12-

〈健康チェック表) 確認者:スス」

1 f :,Jc,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:クマ

(計 :」′)選 別 台 ―
― 一 ― 一 ― 一 ― ―

つ

計量器の清潔度

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 ― ― ―
¬

つ

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 ― 一 ― ― -9

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― 一 一 一

一
一 一 ―

タ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

確認者:夕咆

(/:ハ )

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕■

(ζ :とC)氷の状態 ( /:2J') 0
鮮度タンク内海水温 (6 t);4 ) - 1,./ c
秋サケ腹部内温度 ([ :)6,) 2*7 c

確認者特記欄 :  夕 1つ      (′ 厖 ) 責任者確認欄: Z=イケ  (///3)

′
′



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ((/ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

0宮城健一の山口雅章Э斉 忠光助 谷 雄 助
9暦丸定功 釧 辺 貴 誠 γ 田 康 人 ③向谷地一介

⑨池田音十 0本 村順市
12

確認者:τ

( ご :ぜ

"♭

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:グ
|

(r:く″ )

キャビン  [船  萱∃

・水揚げ時の氷は十分か        >(フ

〈温度の測定〉 確認者:%〃ン(び :″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ネ ン0)
℃

″、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :スタ)

θ、S~℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(び :″ )

,、シ ℃

確認者 :

( 3 :■少)

責任者確認欄:レ q)確認者特記欄 : (′ //r)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会:  (.6,

選別場での確認表

実施日 :平成 ν 年 //月 ′ 日 (■ 時∂吟 ～ι ttβοが 天気 :み務才
し気温 :ク 欠 7

0_

作業者名

■ビン彗ぇシマフス■タ ③l夕L霧久r> 24咆入次〉
珈            「 6タ 7_

9´ 11ノィ♪<

(健康チェック表) 確認者:η鴫

(F:力 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:クЧ

( 、ζ:〕θ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――一一――――――■9
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮:夕噸

(  ́:夕とう)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

●
・作業場は整理整頓されているか 一―一―――――くつ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:タロ

(∠ :この)氷の状態 (μ :ダθ) 9
鮮度タンク内海水温

,nr/\.V
\ 1;'(zQ) /, ℃

秋サケ腹部内温度 (i',tu) Zl c

確認者特記欄 :

移じ

夕Q   (々な) 責任者確認欄 : らゞべ_ 名ヽし (/ク的



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 シ 年  ノ|』一 年月_(3時 3θ 分
～ 6時 2「分)天気 :巧訴 4し気温 :   ご   ■

HACCP委員会 : (、 /^う

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

θ宮城健一2山 口雅章 錆  忠 光 夕角谷雄助
9百 丸定功 卿 辺 貴 誠 %田 康 人 p向谷地一介

Э池田音十の本村、順市嗜 12

〈健康チェック表〉 確認者:〃源
″  

・

( 3 :ゞθ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

¢
０

０
０

醐

確認者:グタの
(ξ :2C)

キャビン  [船  萱ヨ
k' /Sznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : |(ξ :な )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ :な )

/フ、8 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(卜 :ノで,｀ )
℃

グ、平

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(ζ :10

へ2 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:グパ
( 3 :s-O;

なし

″ (///4)確認者特記欄:     0ア

意 し 行 レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 夕 年 〃 月 /日 (″ 噌 θ分～ ノ時為 )天気 :り物1｀気温 :/、 / ℃

HACCP委員会 :    (ィ 、)
、ここレリ

選別場での確認表

作業者名

≠ 銹 グ魚り/ θl窪グ数〕〉ゅ″リス人タ
のたが紫子6χ 7_ 8オ
9/ 10/ 11ォ 12ォ

〈健康チェック表〉
確認者:夕
｀

J-\( { :50)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕曰

(r:メι)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―一―――――――J0

・シートは清潔に用意されているか ――――一――■9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ―一――一――一――-0
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――一―¬ジ
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか 一―――――――煮0

確認者:夕咽

(/:」下

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:力り

(g:40氷の状態 ( /'>fi 9
鮮度タンク内海水温 ( / t)() ---E c
秋サケ腹部内温度 (ι :魂 )́ ン∂しと℃

確認者特記欄 :

うし/

((2+ ) 責任者確認欄 :

ア
′ヒノ
´

|イ イtI (/り )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成
分～√時♀ο分) や 気温 :

〈健康チェック表) 確認者 :

(、3:Sノ )

作業者名

0宮城健一釧 口雅 章( ⊃斉 忠光フ角谷雄助
写薔丸定功 釦 辺 貴誠 υ 田 康 人 a向谷地一介

C池 田音十0本村、順市
12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:τメ
(3 :_3θ )

t= F ito ztae T,lD

キャLン   [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >0

確認者 : ) r f,:-fa )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(宰 :′。)

/2、 年
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 7′ )

θ iS℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ぶ :この

/(2 ℃

確認者 :

(3:わ )

(///3)τ晰職ωイ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成 2″ 年 //月 J日 (≠ 時力 分～

`時
%でつ 天気

:形れ 気温 :θ   ■

一θHACCP委員会 :

作業者名

呟じフイm、はィ θゅ焼幾多のみa燎ン
θた株偽 6ノレ＼ 7- 8オ

9メ Юノ 11オ 1

〈健康チェック表〉 確認者:夕陶

(イ :′

3っ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一一 一 一 ― 一 一 一 一
つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― ― 一 一 ― ‐ つ

確認者:夕 咆

r (,|ot

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

,海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:孜年∂

(1, ,vJ・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― 一

一
― ― ― o

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク t留

(4,:にo)氷の状態 (形 :%ο) ρ
鮮度タンク内海水温 (/ ,*r) -p,L c
秋サケ腹部内温度 (び :舛θ) ′ぎ ℃

確認者特記欄:  η la (11ど )

仁し

責任者確認欄 : (り )



出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者:%ジ叉

t / :fSl
〈健康チェック表〉

作業者名

つ宮城健一つ山口雅章9斉  忠光フ角谷雄助
Oa x frsl 禦 辺 貴誠 ン 田 康人 ⊃向谷地一介
″池 田音十 の本村、順市

12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ク 涯夕 )

□
n ._? , /Szae L{-2a3@e

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : グ 嶽 t( 率 :ン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:た|)
℃

/2、ト

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:だD

θ、く菫
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(γψり)

人 レ  ℃

確認者:%
r z,f5-)

責任者確認欄 :

確認者特記欄 : τtt υ/ρ

書式作成日:平成12年 7・月 1日

実施日 :平成 力 年 //月 /日 (ク 時 3∂ 分～ い時 /い )天気
:漁  気温 : θ  ℃

HACCP委員会 : ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (‐ /、 )
、じ ′

選別場での確認塞
実施日 :平成 ノノ 年 // 月 日(ご 時ル 分～鶴 甕

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー

〈健康チェック表〉

作業者名

)a仁″燿 a魚唯核 oけん彬火今のなlι姦チ
9在砕た 6//」 叉ご 7- け

9- Юノ 11,´

´

12-

確認者:夕 ■`

(グ :″%)

(選別場衛生状態確認表〉 確認者:夕 4`

(グ /し )
チェック内容 (選別前)

。1量型の書潔
鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 一 ― 一 一 一 一

=9

確認者:多 |イ

(4イ )・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て
い る か  一 ― 一 一 ― 一 ―

~―
一 ■

フ

・鮮 度 保 持 タ ンク は清 掃 され て いる か  一― 一 ― 一 ― ■ つ
。シートは全タンクにかぶせているか 

―

・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 ― 一 ― =て フ

〈選別・計量後の温度の測定) 庭認者:夕咽

(F―T/f―氷の状態 (″ /ρ  9
鮮度タンク内海水温 {(:7() -o.Y "c

秋サケ腹部内温度 ( t'-/( ) o -/ "c

確認者特記欄 : <'Lr t



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年  /θ 月 日(2時 〕ク分～も時ζθ分) をし気温:

作業者名

ク宮城健一Ω 回雅 章 つ斉 忠光錯 谷 雄 助
6岩 九定功 G辺 貴 請 繁 田 康 人 の向谷地一介

⊃池田章十多本村順市 12

〈健康チェック表) 確認者:彰

t 2: $dl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
Ｄ
０

０

０
０

〇

四
〇

確認者:彰脅既
(牛 :芳 )

キャビン  [船  萱]
:/ \2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イグ Zマ|(く :ヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′ゞ

/2お
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:な )
℃

υ 、年

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温 度 帰港時
(く :∫

"/  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(2:S∂ )

つ し

酬粘記欄:Z tt σめな〃

し

一
ヴ
．

責任者確認欄 :ぬ
ヽ)Cつ づ料

7し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認墨

〈健康チェック表〉

作業者名

粥 賜 マの2"塚 0にし繊癸レ 9ク用ズ′タ
θ(作後「 6〆 7六 8-
92_ 10- 1- 1-

確認者:夕 4

(ク :3′ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・抒量型の書潔菖
~IttII:IIII三

三正三II:2
・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 ― 一 θ

.Lttλ層冒置|:用豆三二重二重空二三II正三II=2

確認者:ち夕14

(“ ル )

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:夕唯

(夕 :3の )・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 ― 一 ― 一 一 一 一 ¬
の

。
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 ― 一

つ

・ シ ー ト は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か

 

―

・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て
い る か  一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ¬ フ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:タイ

(r:.30)氷の状態 < t'-), I 9

鮮度タンク内海水温
rL io t .-'/Y c\) yv , /v

秋サケ腹部内温度 1{ :)o ) -0?"c
責任者確認欄 : (物 )確認者特言己欄:    7ア 1`

亥【̀令 ?ィ仁ζ
―
,



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (‐ / )

出港0漁獲から量港までの確認表
実施日:平成 ノ 年 /ひ 月 、)日 (2時 3′ 分～ 0時奪ぐか 天気 :級

1)気温 : 3ヽ  ℃

(健康チェック表〉 確認者:夕濤
( 2_15ク )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ａ

ｏ

ｏ
ク

叩

確認者:τ
( Q : Jo 1

キャビン  [船 萱∃
J :/.f 2EE V:JP reF

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : F(ゝ :簿 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ノζ)
℃

/F

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミ :ノξ)

θ、6 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ネ m

ム /7 ℃

確認者:啄

(2:ノ )

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :     t∠ 7)

選別場での確認表

実施日 :平成 + lc E J o fl t J e )t;n''- (W )天気傷

〈健康チェック表)

作業者名

山 レタイのノれ唯′ 夕1麟た〉の力胤′(斧
のく必ご旅l 6´′/ム(/ 7- 8//ヤ

/

9六 Ю/ 11/メマ 12_

確認者:ク t□

(グ :」ク)

(選別場衛生状態確認表〉

チ

「

ξ』i][][聖 :II:IIIIIIIIIII氏 3

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 一 一 一 ― 一 ― ¬
0

・シー トは清潔に用意されているか

確認者:黎

(ダ :夕?)

・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ―
¬
0

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ―

②

・ 作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 ― 一 一 ①

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イad

(← :ぅる
・鮮度保持タンクは清掃されているか ~

.鷺翼鷹|]菫名墨名[舞T槙百城
る
1二三III正三

=θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タイ

(_4~:/う水の状態 (ぐ :な)′
鮮度タンク内海水温 (f,f0 4J c

秋サケ腹部内温度 肇 :″ 人生

責任者確認欄:ψL´イリ確認者特記欄 : (%。 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1

実施日 :平成 2υ年                            1)気 温 :   /た   ℃

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q宮城健一猟 回雅 章 σ野 忠光∝ 谷 雄助
ワ石丸定功 C田辺貴誠%田 康 人 C胸谷地一介
9池 田音十 C米村順市 12

(健康チェック表) 確認者 :

r 2 '821

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
３

σ

Ｏ

θ
の

回

確認者 :

(争 :ζθ)

キャビン  [船  萱]
:2D 2gg 3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

く温度の測定〉 確認者:Z ttν (卜 :Q7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:2。 )
℃

ノ∂、

『
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:Z②

θ、

「

℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:≦吻

/、 /    
℃

〈船内清掃記録〉 確認者僣ダ
(z-v)

ガ レ
硼甜謝: %劾 ば%)

う し

静樅認欄:よ 9 〆銭り
'

η レ



書式作成日:平成12年 7月 1日

作業者名

Eをそしイリ″ 鋼tりけ ЭI鶴続ケのみは巌}
うて鋼鞠処 6ノイメ＼〔

/ 7- 8ノイイ
メ
｀

9/ 1- 11〆 12-

〈健康チェツク表) 確認者 :

tK.tb\\/ / ,

(選別場衛生状態確認表〉 確認者 :

(4:絆″)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・

作 業 場
の 状 態 は  一 一 一 一 ― 一 一 一

~―

一 一 一 ― 一 一 の

チェック内容 (作業終了後) 確認者:夕 |』

((夕 >))
。

選 別 台 は 清 掃
さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 一 ―

~~一

一

じ

ノ

・計量器は清掃されているか

:[][[讐を言[[[il:12象_三
正三III:蓼

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕 l・
g

(、/:20)氷の状態 (タン。)の

鮮度タンク内海水温
(f41 -p'? c

秋サケ腹部内温度 rf,zn) D.J c

確認者特記欄: タリ (/御 )



書式作成日:平成12年 7月
1日

■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

実施日 :平成 二∂年 /ハ月 22日 (2時まつ
分～ご時 /θ分)

―
―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

3斉  忠光く3角 谷雄助

作業者名

0宮城健一鋤 回 雅 章

勢 田康人 づ胸谷地一介3石 九定功 c田辺貴誼

σ池田音十彰瀑村_順市
12

(健康チェツク表〉
確認者:ち

(2:t7)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

０

０

θ

鋼

薦 :ツか
( a '>>)

:′フ2回 目

・水揚げ時の水は十分か

(3:ノθ)

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海 水温度 帰港時
(ス :0

ノ     重

く船内清掃記録〉
確認者:彪乃グ兌
t2:\ot

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月
1日

エ

Э脚弗漁、足乃リヘ孝ナ

作業者名

乃 Lンラ燿螺唯〃
8_″ンノ/ノ
〉ゝくて
′

3■みた
7   -
け 12A

9-_ 10-

(健康チェツク表)
確認者:′Ⅶ

(ダ:%あ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 la

(γ:り

。
計 量 器 の 清 潔 度  =一 一 一

~一 ~~~~一 二 ~~~■
Э

・鮮度保持タリフの清潔度
じ三

.「

li讐潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:汐昭

( (:/o)
・鮮度保持タンクは清掃され

ているか

。シー トは全タンクにかぶせて
いるか

。作業場は整理整頓されて
いるか

確認者:夕 』`

(← :力 )

・計量後の温度の測定〉

(ケ:裡
/ -. n.b "C( t-:lQ) 'u.\

鮮度タンク内海水温 t tl c(( tlV ) z'L'
秋サケ腹部内温度

( /tン 2リン)

編嘲記欄: み ■`

な↑),・
｀
7

ゎ7●ントダクつ`
いデねt'′



書式作成日:平成12年
7月 1日

bら帰港まで0確認表〕

実施日 :平成

く健康チェツク表〉
轟 :τ″
(2:V)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:%

(γ :α″)

０
０

の

叩
θ

3 ,lrznc f )Qe@e v<taA@tr

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(cP:ノ
「

)

℃

/`ム∫

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:終●)

θl`℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :

( 2:tA)

責任者確認欄 :

確認者特記欄 : τtt σ物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成ソフ年/ιク月2 日(3時ノ0分～

作業者名

Э糸じグ θ吸コ初移の力はスス)
6 7ン /＼ 8

9/≫ < Юメ 11ノ 12オ

〈健康チェック表〉 確認者:夕賓

(/ /つ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― 一 ― ― ― ― -0

確認者:クロ

(ク :わ )
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

f (, , c't)・計量器は清掃されているか ―一――――――――
=ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者: ク均

(6:r;b)氷の状態 ( f,'rn"> 9
鮮度タンク内海水温 (l:cr-a) -0J c
秋サケ腹部内温度 (6:(r-n) /,> c

確認者特記欄: み

れ

q (り ) 責任者確認欄 :(資 一 イ狂

ίっ

(/秒 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( /1)

実施日:平成 乏0年

〈健康チェック表〉 確認者:啄み
(2:p

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(年 3′ )

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

確認者:彪%イい対(ξ :θ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :ノζ)
℃

/寧、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(゛ :ス幻

′ 、さ
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(_ti“ )

/、 /  ℃

く船内清掃記録) 確認者:グが
( 」2″:ζ乙

"

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



|||||||||||||||||||||■ ■日日■■■■■■■口■■■口■■■■■■■■■■■■■■■■■■
■■■■■■■■口■■■ロロ‐ロロロロ‐̈ …̈……………………………――――――

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成′夕年/0 ンLぐ
/白

作業者名

肱 仁″″ θた作に
ヽQ博協ケ 夕́ ψ轡

9旅嘲塚 6メ 7ノ /斗 〆

9//＼ Ю />
11ノ♪イ 12オ

〈健康チェック表〉 確認者:″θ

(/:/υ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:多 4

(グ :タタ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・晃水あ署聾遷[…
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:夕 tぞ

(ζ:乃
・鮮度保持タンクは清掃されているか ―

―

。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― ― 一 ― ― 一 一 ―

、 9

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕的

(′夕〆氷の状態 (←約  2
鮮度タンク内海水温 (付´  〃

)三

秋サケ腹部内温度 1 ,f:%1 Lf c

菖雇喜確認欄:ス、イセ確認者特記欄:  準 1`__ (e"
rhn 6-Lq kr'{'h'l:t-



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :  (1/1)

班 港までの確認表

実施日 :平成 時

`″

分)天気 :

作業者名

錯 城 健 一 Э山日雅童錯  魚 平 乳 蓉 雄 晰

鋸 丸 定功 錯 辺 音 誠
`

D多 田康A フh谷地_企

9池 田竜太錬 村 順 市 12

(健康チェック表〉 確認者:彰術
(2:貯 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は
目回歩３

０

０

０
０

熙
０

確認者:彰顔
(γ :絆 )

キャビン  [船  Ξ∃
f :oo3EE t :|DanE

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉

>

確認者: レイ Zヽ |(「 :0)

〈船内清掃記録〉 確認者:多

(2:`醸 )

仇

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご プr)

/メ

`℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/←)
℃

´、/7

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(δ 7δ )

人γ ℃

確認者特記欄 : グ減 の習 酢者T認欄
:よ 9 9

て ア



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/′ )

選別場での確認表

実施日:平成 2′年 /の月 日 (0時 ノ′分～ ι 時 的 分)天気 :影セツ 気温 :/

作業者名

じ 鶉 ②解 総“ 0鵬みた〉の解ή人好
5オ 6 r 7メ 8//名

9- Ю́ ‖ ハ リメ

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:,夕 0`

(始 :/秒。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Я
〉
　

＞

ク

ル

都
　

多

認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨者:力にЮ́
( /:`γし)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:′り

( ( :CrD)水の状態 (∠ :F)0
鮮度タンク内海水温 (6 taz,) il.3 c

秋サケ腹部内温度 ( 6 :trt, ) /-0 c

確認者特記欄 :

狂
/

(/るノ 責任者確認欄 :

¬

(/2グ



書式作成日:平成12年 7月
1日 HACCP委員会 : (|‐ / )

bら帰港までの確認表〕

実施日:平成 2沙年 ・さ

〈健康チェツク表〉 確認者:τ

(7:5b)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｑ

０

０

０

岬

確認者:グ

(“ :イ← )

[~再司 □

AOt 3EE {:q.dfi@e

・水揚げ時の氷は十分か        >0

漁場の海水温度 漁 獲 前

QPソタ)
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(さ :ξ )
℃

Ot 6

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(S:荀
/、ヾ  ℃

く船内清掃記録〉 薦 :%外
( z:90 )

責任者確認欄 : よ9妙紗Z力 吻 )

■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

日(2時 R∂分～ご
′
時申



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 σ 月 メ日 ( ″ 分)天気 :切 ｀

■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
日
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

〈健康チェツク表〉

隋 え}
確認者:夕唯

(μ :/υ

く選別場衛生状態確認表〉 確認者 :
句ヽ

(//θ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:′ワ

(/`")
・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一

~~つ

。驚壇ζ世|:菫〔基ζL['「:l百景
る

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕瑠

(ノ :め )(ノ :′')コ
( {, , r-v > --Qr/ "c

鮮度タンク内海水温

( { :qrLt )
秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : 夕  1■

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年
7月 1日

:0漁獲から帰港までの確認表〕
^Z I  .___

実施日:平成 2)年  /θ月
時 n″ 分)天気 :

■
■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

１

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

(健康チエツク表)
秘認煮:イ
(ル :《マ)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 1

(ぐ :“● )

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲
前

(ご
・/S)

℃

/メ、ク_

船倉内の海水温度 漁 獲
前

(ご :θ
℃

θ、ク _

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉
確認者:多

( 2-'3)l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成ノフ 年 イフ月タル 日 (ご 時ノク分～

作業者名

θA傷イ 9系け/ 0りし奪を分のψり′嵌:タ
Эバン hr 6/ダ ｀

/ 7オ 8-

9 10 112‐

‐

12オ

〈健康チェック表〉 確認者:ク勿
(ク :μフ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― 一 ― ― つ

確認者:ろ ]́

(ク ′ク)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕Ⅶ

(ι :ハ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――一――一=θ
・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:´2り
(ノ :ハ )氷の状態 (ろ :(が  0

鮮度タンク内海水温 (/iu12 -0.i c

秋サケ腹部内温度 (/:tro) /,o c

確認者特言己欄 : 夕  l』 (/ン6→レ)

冷和ケリめぅし方スソパク

責任者確認欄 : (為ク」



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

実施日:平成 2∂年

出港・漁獲から帰港までの確認表

0'-- 5 m 6:dal

作業者名

賭 城 健 一 ⊃山口雅童襲  魚 平 3佳公雄B.
Qヵ `帝 朔 飾 初 普 誠

|〕多m tt A D由容鶴_本

Dtt m音士殊 村 順 市 12

〈健康チェック表) 確認煮:修八

(2:y)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q
〇

θ

0

確認者 :

(争 字わ )

キャビン  [船 萱ヨ
rnn J,/S)ns 1'Sl&aE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:彰二`JV′ (ざ :う■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′

`⊃ ℃

/象ヾ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(む :lξ)

θじ6℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ豹

2、イ ℃

く船内清掃記録〉 確認者:%
( z-:So I

亭レ

確認者特記欄 : 咤多 ん
σの2ρ

が し

AfI者確認欄: よ り /4/

ソ レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ″ 年 /θ 月 名/日 (3時 ソο分～ F 時ζフか天気:磁
～
気温:

作業者名

2勿蜃 の文咽′′ 0喰務移を》の多吃鶯
θ角称幾: 7ノ ♪ <

9ン/♪ < Юメ 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕略

(≠ :グつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕14

(′ :“。)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― 一 ― ― 一 ¬ θ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― ■

フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか ―一―――一Tθ
・シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 ― ― 一 ― σ

確認者:多翅

(F:タ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′ lt7

(タ ル水の状態 ( t'&u> O

鮮度タンク内海水温 ( Ftt ζう) ′_/ ℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :夕 )/、 ′ ℃

確認者特記欄 :

み し

(/鮨 )
う

一
責任者確認欄 : (インタ)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2θ 年 の 月 フ/)日 (2時 ヵ 分～
¬ξ

での確認表

確認者 :

(2:卸 )

〈健康チェック表)

作業者名

錯 城 健一 り山日雅童つ書  魚 平 @* * fi# Etl

硫 ヵ.定 切 輔 辺音五 .力 田 康 人 9由容踊一小

Ch田 音太録 村 腱止
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(鐸 :30)

キャビン  [船  夏∃
sc tl , lfznc d '(Psqe 9,J6 +ne

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : 1(尊キ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:な )
℃

ノぐξ
｀

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :/C)
℃

θ、針

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(メ :ぐ⇔

2ジ ℃

確認者Z励
(2:0)

へ身〆D列確認者特記欄 :

HACCP委員会 : ( /う



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成ノ"

θl処微ケフ″|』絡
作業者名

脚 ♭́″多η 雛 り

`η酢 嗚 6//♪ < 7メ 8メ
9`/× 10オ 11/ 12

〈健康チェック表〉 確認者:タリ

(rlo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選男1前 )

確認者:ク昭

(〆 :∂。)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― 一 一 一 一

~~一
一 一 一 一 刊 9

・作業場の状態は                
∩

確認者:″ (d

(←:タタ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕り
(夕 ″氷の状態

( f,v() 2
鮮度タンク内海水温 7膏 グ 土

秋サケ腹部内温度 (、そ:″1/1 ∠/ ℃

責任者纏認欄:  笙 ヘ
確認者特記欄 :

■
■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

′

ヽ
／調

肛
をヌ年 /′ 月 E (0 n+Joa'*l-w 天気:壕l



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (

L港・漁獲主塾量港までの確認表

実施日 :平成 2o年  /0月  ノル  (2時 3o分～ 、
「

時乏ρ分)天気 :啜 り 気温 :  /ο    ,

〈健康チェック表) 確認者 :

(,:い )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:移

(,:20

キャビン  [船 萱∃
eJ'Z>zaef:538E

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ハ(メ :")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:2υ )
℃

/゛、}

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 ″ )

′1く 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(糸抄 )

/毬   ℃

確認者:%
r 2,{Ot

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /か,年  /σ 月 /χ 日 (∂ 時ノθ分～ ご←時20分)天気
:ザlフ  気温 :′ ゴ     ℃

HACCP委員会 :

選別場での確認表

作業者名

矛非″″ Э久膠嫁 θ′務 処1〉 θ″′ノ∝)
のた係久:

6〆 7- 8六
9/ lo/♪ イ 11ォ 12-~

〈健康チェック表〉 確認者:ろaC

(グ :メ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕甲

(/」′)・選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一

θ

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  
― ― ― 一 一 ― 一 ― ― 一 一 -0

シートは清潔に用意されているか

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― 一 一 ―

=0

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― 一 ― 一 ― ― 一 一 ― ― 一

引 O

作 業 場
の 状 態 は  一 一 ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一

コ
Э

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕切

(F:シ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 L∂

(、夕:ン )氷の状態 ( 、′丁′o) 0

鮮度タンク内海水温 ( (: )c ) --0,7 ',
秋サケ腹部内温度 (fb) D.)"c

確認者特記欄: 4ク旧

準 じ

(/〃″ 責任者確認欄 : 盗

/ノ

仁 (/%′ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (‐ / )

実施日:平成 2́∂年 (z時 3∂分～ 釘

作業者名

謄 城 健 t 0,1,日 確書 Q 魚 平 %包 勧
Cン 田康人θh容鶴_介錯

―
%辺 豊 証

輔 田竜太 Q村 腫止
12

〈健康チェツク表〉 確認煮:ち
( z: rD)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ヌ :′0)

Ｐ

Ｃ
θ
∂

」
ο

キャビン  [船 萱∃
| /52@a A,:Kosae

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご な )

℃

ノくて、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:應
「
)

℃

θ、

『

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(2:ン )

責任者確認欄 :

多か グの

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ,/r )

選別場での確認表

実施日:平成ノρ 年 /つ 月 /ク 日 C時 ∂0分～■ 時%台詢 焔 酵
～

気温:iタ

作業者名

吻 レ ィの変14ア 勉 杉啜、レのた4ゼ )
猷螂琢 ) 6末 7´

ィ 人 f 8-
9本 Ю

′オ
11- 12才 ダ ー

〈健康チェック表〉 確認者:そ 旧`

(/:′ )々

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― ― ― ― ― 一 一 一 ― ― ―

■ Э

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一一―――――¬0
・シートは清潔に用意されているか 

―

・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― ¬ D

。
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一

‐
0

。
作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― 一

=0

確認者:力啜

(7:タフ)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:夕唯

(/´ :ク・計量器は清掃されているか 一一―一――――――一θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― 一 ― ― 一 ― 竃

フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕幻

(「 :夕0氷の状態 (´ :/tF―l ο
鮮度タンク内海水温 (夕くκ

年)一 /‐Э ℃
秋サケ腹部内温度 (′ :%御 _′c/  ℃

確認者特記欄 :

冷lつ 彦子′ヽ,づ欲―ご ノ

(″ /71 責任者確認欄
/み

ク)



HACCP委 員会 : ／

、

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 _2望墨 _/′月 /6日 (2時 ′θ分～ 士 時 00分)天気 :乗

作業者名

の宮城健― 9山 口雅書階  魚 平 つ負容帰 E.
9E *. F nt' 動 初 音 諭

'多
田康 A 鋼由容tlb_本

%田 竜 太 寡 村 鷹 市 12

〈健康チェック表) 確認者:修

(2:0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０
０
叩

確認者 :

(く :3。 )

キャビン  [船 萱∃
'] , /a ,nn 1( Jo snE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:%の 力い ( ヌ:ご″)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:″ )

℃

/鞣η

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J'za)

0r(- c

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(アごb)

kP.ク  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:Z
(2:9)

移 じ

`
6i ua//6)確認者特記欄 :

ヴ じ

離離諦:  ム 0 のあ

ケ υ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 多ゆ年 /a月 /7日 (ご 時∂θ分～.←時並 2)天気 :鬱乳 L重 温
:/2ノ __℃

〈健康チェック表) 確認者:夕 t

(/:ノク)
作業者名

♪ユ修彩櫂 みた喰〃 @1犯鞭ヶのみ博ラ懲よ
⑤酢 侮 6´″ィ

/3て〔「
7ノ/ダ＼〔f 鉢

9″′´♪く Ю
タ́
11- 12-

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ク咽
(/:ル )

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 ― ― 一 一 一 一 ― ― ― ― ― ―

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:み昭

(`夕 :'6)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:多 tC

(■ りも)
水の状態 (F:九 )0
鮮度タンク内海水温 (g:Jt) 0-F c
秋サケ腹部内温度 (f ,)o) Z-7 rc

確認者特言己欄 :  ク  4`

フレ

(ルタ

`)

責任者確認欄: こ |な

/〕

r /2ttl



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (1/1)

)ら帰港までの確認表〕
実施日 :平成

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー

〈健康チェック表〉 確認者:イ揃
(フ :もン )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ググじ
(準 :2'

|キ ャビン |□

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′り

/象ζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:えダ)
℃

θ、6

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(′ :`③

み■ ℃

く船内清掃記録〉 確認者 :

(多 :7)

責任者確認欄 : ル″



-

書式作成日 :平成12年 7月 1日

晴ザ 。 ←時

(健康チェック表)

②夕Ю機

Cポ琳絶ヽ

確認者:るひ■

(“ :′秒 )

(選別場衛生状態確認表〉 確認者:夕唯

(μ :夕 )チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 一

~一
笑 Э

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の瀞 度は

・岸壁海水の状態は 一一一           ⌒

.稚垂場あ秩韮il~              
∩

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃され‐ る`か
確認者:夕唯

(「 :勤 )・計量器は清掃されているか¬ :二
“
い′曰JP ・` ψ― ―・Vて

ぃるか。鮮度保持タンクは清掃され

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イⅢ2

(夕 力(夕 :ン )θ
鮮度タンク内海水温

< i-.V ) D,7 c秋サケ腹部内温度

藝雇薯羅認欄:
確認者特記欄 :

んレ

″Q  (ラ ク



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :

らゝ帰港までの確認表〕
実施日 :平成

,時 %フ分)天■

軸 日 雅豊 斃 J皿Э角容」臼巨
作業者名(

鮨 城健= L証 り向谷は琺 ヵ̀ 宝 切 _
鈷 初 普 誠

Ch田 竜k 喩 村 腫血 12

〈健康チェツク表〉 絶認煮:τ

(フ :")

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:Z姦
(幸 :3つ )

キャビン  [船  三∃
J, /fzne I'a6 3ElE f :2f+EE

・水揚げ時の水は十分か        >(θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(e:な )
℃

/∫、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:■ミ )

θ、ξ
｀ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(字 0)

/、 γ
℃

確認者 :

(2:秒 )



書式作成日 :平成12年 7月 1

HACCP委員会 : ／
■

選別場での確認表
実施日:平成ジタ 年/ク 月/′ 日 (ご 時シ 分～ `婦¢′が 天気 :死多れ 気温: ′

L 
℃

〈健康チェック表〉

%醸絶タ
確認者 :

(/:′し )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― -0

確認者:`孜 しで

(夕 :/秒
・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 ― ― く

,

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬今
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――――一―――――‐①

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ―一――――――――一つ

確認者:多
^4

(←:ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:タリ

( f'uol
水の状態 ( ) ○

鮮度タンク内海水温 ( : ) 
-c."2 

c
秋サケ腹部内温度 ( : ) o) c

確認者特記欄:  クta 責任者確認欄 :

らし



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( /つ

〈健康チェック表〉 確認煮:%術

(2:ω )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

( f :')01

キャビン  [船 萱ヨ

`鳴

:´ 錮目1豚 ″04回目

水揚げ時の水は十分か

確認者: 

“

グ (卜 :″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:の )
℃

ノぐ、く「

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ξ :ノ b)

θ、ξ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(← :0

,、♂ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(2:ン )

確認者特記欄 :  
彰多 務 補 _1/2//p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成′σ 年 /0月 バ 日 (む 時ざ∂分～ι 時 /つい 天気 :勁ネ 毛 温 Z   ℃

作業者名

、削 ♭了 ?夕、■″ θl蹴む} 0シ |こそ
9、作る 6/メ マ 7- 8ン/″//＼

/

9′
ノ
こ 10- 11ノ 12オ

〈健康チェック表〉
確認者:ク t包

< t, rtr)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:教咽

(ζ :″ )・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ク 冤

(ι :%
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉 確認者:夕で

(/:メ名)氷の状態 (/:/つ) ○
鮮度タンク内海水温 (/,?d /,7 c
秋サケ腹部内温度 (ノ :たフ))、 / ℃

確認者特記欄 :

うし

η lι (/`´
3 )
責任者確認欄: や」
.<

(′ タ
ク ノ

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2か年 /θ月 /′ 日 (2時 φ 分～

`時

な 分)天気 :像 t)気温 :  /g ,

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ご :2′ )

作業者名

3宮城健― D山 口雅童 毎  魚 平 %本 雄 E■

%x,#sl 輔 初 書 諦 つ多需席1 9由容鶴_本
写温田童太%村 順 市 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:τ
(隼 :錯 )

目回箱ノ

０

０

０

岬
０

キャビン  [話丁目∃
$: 2b zatr fl: .sao n

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:〔ら′′W ( C:ジb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:メめ

/6、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:知

ο、6 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ :2の

イ   
℃

〈船内清掃記録〉 確認者で多カ
(′ :わ )

ん じ

% 励  υP//フ )確認者特記欄 :

Jし

責任者確認欄: Qk p める

形レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認圭
d時♪つ分～ 時 /を分)天気＼

〈健康チェック表〉

作業者名

動 塚 9豫りけ o142角筵}、の力Ю後に}
③魚併歌, 6 7´

メ ＼
8メ

9//ダ <ゝ〔 Юオ 11メ 12ォ

確認者:る

“

電

(″ :″ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

.諄唇麗曇ラζラの層理喜
~IIIIIIIII正

三
=2

確認者:″唯

r f,fit

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者: 夕嘲

( ノ:/6)・計量器は清掃されているか

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 一 一 一

′

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 8`

(/:/針´氷の状態 (務:4)9
鮮度タンク内海水温 r/ ,/&-) ,,4 r
秋サケ腹部内温度 (/ /,9t Lq c

責任者確認欄 :  11ノ イ

'L_  (/Z/)

確認者特記欄:  フア Q`      (/pll)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :

一
／
一

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2済 が /θ日 (2時 0分 ～ ι時 /0が 天気つ り 気温 : /Z ℃

〈健康チェック表〉 確認煮:多

(θ :Z´ )

作業者名

Q城 健一 ②山口雅豊 亀  魚 平 Q衛 本 帰 E■

Q:ヵ.壼 切 %コ 音 誠 θ多田廃A ghtttllf_本

鈍 田 竜太 殊 村 順 市
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0
Q
O

O

確認者 :レ

(き :ハ )

キャビン  [船  萱]
lE E J : X-28 e 7,2o ege f. : fae n

水揚げ時の水は十分か        > 0

〈温度の測定〉 確認者:彰:栃＼J(ξ :20)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(げ :幻
℃

/ご、ト

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :F)
℃

θ、7

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ζ :20

メ  ℃

〈船内清掃記録) 確認者:%芥
(ゞ :2の

〃 レ
臨甜記欄:夕 痴 (″ク秒)

プ7ι

責任者確認欄 : 
戯 幹   

〆のイ9

ケ レ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (、 /,

選別場での確認表

実施日 :平成 カク年 /θ 月 θ日(0時むつ分～ノ時/″分)天気
雨
′

Ｊ

ヽ

９

０

作業者名

飩み″ズ虫 lβ ″ 鋤L後 ,} 鮮燿μ }
つて休質ゝ 6ノ/＼

「

7バ 8-
9´ Ю/ 11ネ 12x

〈健康チェック表〉 確認者:夕冤

(″ :〃 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― ― ― ― ― 一 ―
θ

確認者:クリ

(←の )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕」

(/:夕 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク4

(ノ :/o)氷の状態 t f :7,o) 9
鮮度タンク内海水温 (ι ヵ )ハ r℃
秋サケ腹部内温度 ( / ,fo ) 2-/ ℃

確認者特記欄

夕し

r /%ol 責任者確認欄 : こ {仁   (/珍 →



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( /― )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 乏り年 /っR 8nt_、 マ 時の 分～ ∫ 時 %分 )天気 :竣 t9気 温 :  /′  ℃

〈健康チェック表〉 確認煮:啄

(メ :2つ )

作業者名

賠 城 健」 h山 口雅童勇  魚 平 2公 帰 腑

餅 ヵ=争 切 Ъ 初 書 諦
( D多 田薦■9向谷餓_小

勁 田 竜 太 錬 粁 雁 市
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９
９

９

団

確認者 :

( ?' s-o

|キ ャビン |□

] : S>z@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:憾ゲ財(ご・ ノυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :メラ)
℃

/よィ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:わ )

θ、
`℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
((―:/D)

/、》 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:タリ9
(『 :ジい)

〃 ι

確皐者特記欄 :ι 伽  (勿 )

孝 ι

責任者確認欄: 吹c> ″≫

緩 じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

;咆 σ胤口

"

つはι杉/1″ の夕りを
動バゴ終紫l 6メ 7ノ//λく 8//ジ ヽ

9ィノノ
ダゝ (1 ,メ 11- 12-

〈健康チェック表〉 確認者:夕 1`

( / ,,(z'>

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 マ`

(γ :ζつ)。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― ― <⊃

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― イ 参

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一

イ 9

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一

二 ⊇

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者://

(介ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者://切

(C氷の状態 < f,f-) O

鮮度タンク内海水温 ( f-: (.,r) --- /, 7 "c

秋サケ腹部内温度 (r-:vo) -0! c

確認者特記欄 :

ウレ

(/7y) 責任者確認欄:こ、イL  (/ン )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (1/つ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2∂年 /′ 月 7日 (t,時 0′分～ Sヾ ざ分)天気 :象 η 気温 : ノム  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:グ

(ご.:秒 )

作業者名

賭 城 健一 ⊃山日雅響 > 申 率 9axr#B$
瞭 喘.中 コ 斃 初 普 諭 L購 崖 1 9f;rer*-,rr
9池 田竜太珠 村 順 市 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(γ :,0

キャビン   船 倉

sn J :a/5-zEA 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者:mヽ (『 :勿 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:負ω
℃

/び、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:熱p

′、

`

℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 α

船倉内の海水温度 帰港時
(S~:″ )

フ /  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多

(∫ :2))

な し

し

、カ
　
カ

確認者特言己欄 :    
修

“

4∠グ) Htrarea*.ffii' d  D P7

ル レ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (1//.|)

選別場での確認表

実施日 :平成 ″ 年 ′ 月 7日 0時 力 分～ ´ 時ノ、外 )天気
:LDり 気温 :/3  ℃

作業者名

動 イ フ晨唯琢
'

01つユ窃そ:) のをlaスス、}
9旬砕喚1 6′//」ヤ

7/ヘ 8パ
10/シ て 11/シて 12ス

〈健康チェック表〉 確認者:屈雅り

r {,Jo>

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 1で

(グ :4/1・選 別 台

・計量器の清潔度 ――一―一―一―一―一―一一―¬ッ
・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ―

-0

・シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一 一 ― 一 ― 一

■ Э

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ¬ 9

・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 -0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タロ

( :タメ6
・ 鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 され て い る か  ― 一 ― 一 ― 一 電 夕

・シートは全タンタにかぶせているか
。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― 一 ― 一 ― 一 イ つ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕瑠

(夕 、うタ水の状態 (←:矛)θ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (“iノ′∽ ′、 ℃

確認者特記欄 :

タレ

筆 Q ("27t 喜雇L確認欄:ゑ御  
“7ク

)



書式作成日:平成12年 7月
1日

らヽ帰港までの確認表〕
日(2時 3∂ 2～実施日:平成 20年

(健康チェツク表)
確認者 :

( .Lt ro)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ち

( ≦二:Sマ7)

:′《
~2回目ゞ

`¬

ク3回目

・水揚げ時の氷は十分か

漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(,:′。)

/、
レ  ℃船倉内の海水温度

確認者:じ

(2:し )

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

１

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認墨
実施日:平成ノ〃 け0分～ζ時ル'分)天気:

〈健康チェック表) 確認者 :

(γ :瀞~

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[唇l曇;ζラの[][F三三三三三三三三三三三]多

確認者:ク曜

(グ :ク桁

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:]誉i[:::[[RIて手:IF三三三三三三]り
確認者:多″0

け :0

.鷺璽鷹|]茎名墨亀[乳彎ま百城
る
生_三正三正三三

=9

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク咽

(′ 御水の状態 (夕 ん)ο
鮮度タンク内海水温

( k:{'4) '- 0,7 ".

秋サケ腹部内温度
(r:?a) 0r] c

責任者確認欄:  ′ら /イ

/し

     1//4)確認者特記欄: 多Ю ("/d )



―

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( /)

実施日 :平成 2ο年 /´月‐ 旧12時 ″ 分～ ゞ 時 ミo分 天気 :象 り 気温
:  /2 _℃

〈健康チェック表) 確認者:彰

( 7: YD)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:蓼

(7:31い)

キャビン  [船 Ξ∃
3 ,Ezae / ,]a sne

・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一 一 一
~一 > 0

〈温度の測定〉 確認者 : I t # :f,(-)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:♪b)

/象7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:~)

θ 、 7 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(く 全o

ス7 ℃

確認者:多
( z- ,Y))

責任者確認欄 : 
じ へ
虹L 砂

カィタ励 “てつ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (/1)

選別場での確認墨
実施日:平成 ノ́θ年 /θ 月 日(p 鴫がっ分～5年時夕

つ分) ノ

〈健康チェック表〉

作業者名

ブ鶉 多′ 9系唯〃 θЮ』務た) クイメカ
∋た作に
´
6- 7キ 8′/キ

~

9ハ 10//ヘ 11ノ/♪< 12ヽ

鋼
　
の

確認者 :

(ダ
イ

:

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・炉量型の二潔菖
~II正
三IIIIIIIIIII:3

確認者:力冤

(ω

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・ 選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 ― 一 ― 一 一 一 -9

確認者:'ク 1響

(Fりろ)・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て

い
る か  一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 -0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― 一 一 ― 一
一

つ

確認者:´夕で

(夕 ん)

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (← 夕o)′
鮮度タンク内海水温 ( (- )b) -'o'L c
秋サケ腹部内温度

( ?.)o) )--) c

責任者確認欄 : (/し )
確認者特言己欄 : み  IQ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (.、/う

までの確認表

実施日:平成 2cD年 /′ 月

〈健康チェック表) 確認者 :

( 
。2L:Sマ

')

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ヾ :´θ)

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >

く温度の測定〉 確認者:Z栃＼l( 伊:2r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:2p)
℃

/S、年

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:つの)

ク、る 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(針 :2的

/、 2′  ℃

確認者 :

(“ 2´
:ξ

θ
)

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

θ月 歩 日(0

く健康チェツク表〉 確認者:多 V

(「 :/ク )

(選別場衛生状態確認表〉 確認者:夕 1`

(作 :/勾 )

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 一

~~~~一
一 ―

~~一 ■
つ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ
「

:][[:[:i:ittt IIIIIIIIII:多

:[][[讐を][[『il:12象_三三三三三三三i

確認者 :

(Z

Ⅷ

ａ

均
７

／

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〃 17

1 /,:ro)( d,/ru) O

( /Vti> -'o-/ "c
鮮度タンク内海水温

(ι /ι )θ」 ℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:_1｀/Rノ
確認者特記欄 :

ト

ー

ー

ー

ー

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  (1 / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /少月 /日 (2時 ダじ分～ ご 時 ●′分)天気 :覇震 し1 気温 :20年

作業者名

陪 城 健一 3山 口雅音轄  虫 平 0* * *# *h

錯 ヵ̀争 朔 Qフ 音 誠 フ多田慶■σh容tlb_小
9池田竜太繁 村 順 市 12

〈健康チェック表〉 確認者:修

(J :2D )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回午

Ｑ
ο
ο
ο
鋤
θ

回

確認者:τ威
(  「ヽ
~: 
ιフで
')

キャビン  [船 萱∃
$:oOsEE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ir S'za)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、ζ:矢0
℃

/`、 6

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∂ :嗅け

′、

`℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ:力 )

2、3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(3:フρ)

存 じ

確認華鉾編己欄 :  
修 九  ″″ ハ

な

静都諦:よつ ψ/)

づ υ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (1/)

選別場での確認表

実施日:平成ノ″年 /θ 月 E (.J n+Joa- 時♂ 分)

作業者名

崚 じイ 蛹協′ つけιつた} の多唯膚
)飾後 6- 7パ 8//合

9///ネ ｀ Юダ 11ィ´´♪ヾ 12-

〈健康チェック表〉 確認者:ス lq

(ζ■/つ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:′η響

(`←ゎ )・選 別 台

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 ― ¬ 0

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:Z劉翅

(,1 ,Q)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― ― ― ― 一 一

=ジ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク リ

(/:の )
水の状態 ( / ,n-a> I
鮮度タンク内海水温 (t.:rc,) .-O-) "c

秋サケ腹部内温度 ( /, :(r-b ) 1,. - f

確認者特記欄 :

ノ積し

(物 ) 責任者確認欄 :

プタし

釉
一
イtレ (ン フ

2)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (1イ リ

bら帰港までの確認表〕
実施日:平成 20年 月 渤 日 (2時 ●ク分～子¬蒔ク 分)

〈健康チェック表) 確認者:ち

( J :2o)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
∂

Ｑ

０

０
〇

四
θ

確認者 :

( rF'Ctl

キャビン  [船 萱ヨ
:/,f2@g $ :{-rDsnn

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者 : ル(S:/r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( J :メ(1「
~)

℃

/ど、ク

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ :0

′ t(「
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ :ノ9
/ヽ 3  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(J :メを2)

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

月ごつ 日 (ご 時」θ分～ (時分 分)天気 :ルタイし 気温 : 2夕   ℃

HACCP委員会 : 《萩

選別場での確認表

作業者名

1資しみ́夕鍼 2〃、り〃 3段農傷ゑ:レ 4カ |■ /えル
5た

`雛

髪ヽ

9- 10 
メ
‖ォ 12-

〈健康チェック表〉 確認者:3a呵

(資 :/。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タリ

(′ :/ο )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

曜
　
＞

ク者認
　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タリ

(  :  )水の状態 ( ?.9a) e
鮮度タンク内海水温 ( f()) -" /,o c
秋サケ腹部内温度 (f ,(n) - o,)-'"c

確認者特記欄 :

t家れた

ntJ ( /z) ot

)征 ににスに
'｀

は た

責任者確認欄: り″/1_   (ん c)

`ヒ

´



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ／

．ヽ

)ら帰港までの確認表〕
実施日:平成 2い年 (2時 ξ沙分～ み時 ′′分)天気 :

作業者名

陪 城 健一 Q口 雅 豊 轄  魚 キ %容 雄皿

錯 ヵ̀ 壼 功 Ch初 音誠 Cを 日康人
D由蓉擁_介

輔 田 音 太 映 村 順 市
12

〈健康チェック表〉 確認者:%
(32つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:杉
(ミ :′ θ)

キャビン  [船  萱]
qtzD3ElE (*ioo4@tr

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 啄 ん 1`(ξ :2υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゴ 省

℃

/∫θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:漁0
℃

′、ど

船倉内の氷の状態 帰港時
Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ :Z。 )

43   ℃

確認者 :

(メ :′′)

確認者特記欄 : グが (瘍 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ″ θ 年 月L菫娑′日( 時びつ分～

作業者名

9盗修zη タリ資|う【 0御げた} %Z隆眩 )
,晰 6_/＼ 7 8ノ
9/ 10/氷

〈健康チェック表) 確認者:ダ受

(′ :わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:′Ⅶ

(と :/の・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:スに

(び :ρ )。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 一 ― 一 ― ― 一

=Э

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか ――一――一――■タ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕唯

(び :/67)氷の状態 (ら :ρ)O
鮮度タンク内海水温 r b ro t -'7,T"c
秋サケ腹部内温度 f 6,/O) /.)-"c

確認者特記欄 :″ 嘲  (a二 ′

ウし

責任者確認欄 : (厖



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成

作業者名

」宮城健ニ 6L日雅童磋  魚 平 Q容 丼 聯

%ヵ .定 切 ぬ 】 音 誠 の多田 廃 A りh容犠_小

Э池田竜太際 村 順 止
12

(健康チェック表) 確認者:%初稀
(3:,a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

う

０

０

０
０
０

醐

確認者 :

(き :ク′ )

キャビン  [船 萱ヨ
,gs.2Ec tr 'SSsqn

・水揚げ時の水は十分か

確認者:豚 噺V( ,ラン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:≠ρ

/∫
~、

9ン

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:字9
∂ヽ

「

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
1f :2e)

2 -,<f c

く船内清掃記録〉 確認者 :

(3:2ク )

暉″

(2時 辞扮～ ぎ 九気温:



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

が天気:物分ルし気温:月 ゴ2 t J s+Jo n'-実施日

〈健康チェック表〉 確認者:夕切

(Fi々 )
のみ11ム

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

1幻

r (, 7ot。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:クロ

(← 浄。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 一 ― ― ― ―

■ つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:クリ

(、
夕 T∠ 角

水の状態 (を三夕)。
鮮度タンク内海水温 r p ,(f> --O/ c
秋サケ腹部内温度 (■ :4)/、

「
℃

確認者特記欄 :

ちじ

0( t41)り 4` 責任者確認欄 : (わ )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (4リ

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

2多日(2■ ζ弓〉～ 時ヾヽ 分`)天気
:`

実施日:平成 ノ 0年

録 J直 9角 容」□肱
作業者名

1

b宮 城健三 %口 雅豊
の多田康A 2h谷擁_生琺 丸 定工 鈍 辺 豊 証

確池田竜太繁 脚 血
12

〈健康チェツク表〉 確認者:τ勁枚

(3りが

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
a
o
O

1EE J

又 :ぢ九
(4:ξう )

キャビン  ロ

:欠字回目

“

顔)3回目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:宰0
℃

た、δ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:簡
℃

0:6

船倉内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐノζ)

ノ     
℃

確認者:グ
(3:フ∂)

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :  彰多 効 Ⅵ  (7//7)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : イ:´/)

選別場での確認塞
″ ο年 E ( d w}o -^- S'ft+ /2∫

〈健康チェック表〉

作業者名

当 ′多? 昧 吃〃 94じ鶴た午の は鯖
Эて各衡 6ネ 7″ノ ♪ て

81ンノ″
′」
｀

9メ 10´ 11- 1-

確認者:そ田

( {/o )

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
14ク 1容」
選

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 θ

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 ― 一
」
〇

確認者:ク 4

げ :/al

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一

¬
υ

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ¬ の

。鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷺翼鷹|:茎色墨亀[翁TII城
る
1二三正三III=3

確認者:夕嘲

(夕 :Fr

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:クリ

(′:静氷の状態 r ?Jft o
鮮度タンク内海水温 (夕1“

“

)、θ、/ ℃
秋サケ腹部内温度 ( f,K) l,/' c

責任者確認欄 :_文トノミ疑ノ_



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

までの確認表

実施日 :平成 ノδ年 W{/ - ( W toi})

〈健康チェック表) 確認者:%

(∂ :2θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:%

1 g : aV)

キャビン  [船 萱ヨ
I ,4<fzee | :fD rne

・水揚げ時の水は十分か        >0

確認者: 啄 彰ハ五( ぐ:3っ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(S:黎0
℃

/ち、
/7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:約
℃

´ 、

『

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ :3。 )

3、 7 ℃

確認者 :

(3:2′ )

確認者特記欄 : 夕1赫 (?葬



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (ヽ /)

選別場での確認表

作業者名

Эう場夕″″ズ D41ι歓 θりι杉鯰ン0夕に浮ン
Э(♯π・6- 7´

♪ ィ

ー

10 12-

〈健康チェック表〉 確認者:イ咽

r (, 7o>

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:るイq

(′:ヵ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ク リ

(ろ :〆∂
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クリ

(∠ :/o)氷の状態 1[:7o) A

鮮度タンク内海水温 ( t):1o) -0-? 'c

秋サケ腹部内温度 (6 ,/o ) Lb c

確認者特記欄:   ́翌

ちし

(  易 ) 晶都認欄:き璽金  (勿



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 2∂■ 月 Z争日(み
時夕■2ニ 時 /′分)天気

:

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェツク表〉 轟 :彰嶽

(さ :2ン )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

冬 :彩郷
(夕 :/。 )

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

(3 :《メο)
℃

び、
「

船倉内の水の状態 帰港時
Q

帰港時 0船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 帰港時
(ζ :3ο )

/
℃

認

　

＜

確 者

‐‐．ン
υ
″ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ノ ο年 ′ 月 2′日 (3時 」o分～ ι時′ 斜 焔 :所得 鵠 :ク _フ

作業者名

咳 ア の旅唯琢 しキ御杉処> 0夕し勉り
)t漁確「 6ノイゝく 8

11/ゝぎ 12メ

〈健康チェック表)
確認者:夕υ

(ζ /ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕И

(″浄)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者:タリ

(6://a)計量器は清掃されているか ――――――――一一=9
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク纏
(/シ/θ )

水の状態 (/:わ )θ
鮮度タンク内海水温 ({,fn ) 0L c
秋サケ腹部内温度 r{:10) /.b c

確認者特記欄 :

移し

(物 ) 責任者確認欄 : (し )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

(健康チェック表) 確認者:彰
(3:フ∂)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:彰源
(4:財 )

キャビン  [船 萱ヨ
θ :チもP回目ぐ:り3回目

。水揚げ時の氷は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:隼夕)

/2)、 ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:学釘)
℃

θ、き

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ:"

ノ、7 ℃

確認者:%
(3i傷ン)

――



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
E (J W)On''- / w Oon'l /び (

作業者名

鰈 じ%ィ 螺 写 9り晩 処ン9ク 1■ ,後}

'た

外に「 6オ 7オ 8バ
9メ 10ン ジ < リメ 12-

〈健康チェック表〉
確認者 :

( f./q,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ンに

(″ル)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一――――――――――――――=0
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕q

(`:σつ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ク

r {tr>o>氷の状態 ( ,6'oot Q

鮮度タンク内海水温 (6,o'b) 0) c
秋サケ腹部内温度 ( 6,oDl j,) c

確認者特記欄:  ワ10      ( ′勿)) 講者確認欄:ν 鮭 (勿 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( /‐ )

実施日:平成 2夢 時′年分)天気 :

(健康チェック表〉 確認者:′メリ
( J:2o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ご :ノ′ )

キャビン  [憂三Ξヨ
c J , Kztse 1 , Sornc

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:啄 協Ч (伊 :3。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:イξ)

ノδ、′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
℃

９

７

準
　
θ
、

３

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
(← :鯵 )

フ、マ ℃

確認者:修痰
(3 :2つ )

ム , れり易 げタ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HハCCP委員会 :   (、 1乙ノ

選別場での確認表

作業者名

（（
い
¨
”
”
フ
〕
ヽ
ヽ
9烈 l夕琢 Э協ル機凌γ多④みlル脅

9′し作啜, 6メ 7六 8L/＼

9タ 10メ 11 メ 12メ

〈健康チェック表〉 確認者:ク咽
(タク )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台
一

一 一 一 ― 一 一 一 一

つ

確認者:そ吃

t ?,ro>
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 ― 一
く D

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― 一 ―

¬ 9

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 <D

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タ
( 6,/r)

・鮮度保持タンクは清掃されているか ~
・シートは全タンクにかぶせているか 一――――一¬ρ
・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― ― 一 ― 一 一 ― 一 く つ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:歿咆

(ア :∠β水の状態 ( b,/f> o
鮮度タンク内海水温 1 / ,t(t --o.f .
秋サケ腹部内温度 r / ,79', L,/ c

確認者特記欄 :

な じ

(銚 ) 責任者確認欄:      (%J)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

らヽ帰港までの確認表〕
実施日 :平成 立0年 月 2∂日 (」Ztt JD分～ 時 ④ 分) 裏ヽ気温:

(健康チェック表) 確認者 :

(゛ :」ノ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は
♂

０

０
０

θ

叩
０

確認者:笞
(.f:oa)

キャビン  [亜三萱ヨ
,{K-ae z1 :,fosec

水揚げ時の水は十分か

確認者:レ% グ )t s:2a)

漁場の海水温度

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ざ :)。 )

夕  ℃

(船内清掃記録) 確認者彰プ枝
(♪ :2レ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 力 ρ 年 ′ 月 ,∂ 日 (/時 ら ～ み時 動 )天気 :鱚 膿 温 :/ノ

作業者名

凶 L〃 0椛ロン 0酸
"杉

勉ル

“

隆樹

鉢 l稚侮 6/♪ f 7 8ン
ハ
才

9ン″″
′ゝぐ 10 12-

〈健康チェック表)
確認者 :

t (:/ o)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:汐噸

げ :ル )・選 別 台

・計量器の清潔度

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 → Э

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:クイ
( [ 'o-ul

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〃¶

r /,tut氷の状態 < /,oo> 0

鮮度タンク内海水温 (ノ :′υ)ンθし
′
/℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

与 し

(//.l 責任者確認欄 :墨狙 撃 五 _(み 刀



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

1漁獲から帰港までの確認表〕

実施日:平成 2∂ 年

作業者名

錯 城 健一 ②山日雅豊勇  魚 平 瓦 公 維 E■
⊃向谷擁_生Q喘 帝 ゴ ∂贈】音紐〕多田超

恥 田J≧k 襲 村 順 市
12

〈健康チェツク表) 確認考:“

(3:2υ )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

０

０

０

醐
ａ

確認者:修

t /: fli)

キャビン  [船_萱∃

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:付 )
℃

∠%μ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:,ど )
℃

θ、ワ

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

薦裏彰バ
(3:力 )

責任者確認欄 :

確認者特記欄 : らか けタ

■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

(2」康S′分～ぐ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1功生傷〃 Э晨り〃 0彪喫彩け ο′喰腋″
9た仙 6- 7´/ジ ＼ 8-

9メ 10 x 11メ 12オ

〈健康チェック表〉 『

　

↓

者‥
　

″

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ク

{ f:2t。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕しそ

(ルあ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :夕1

(′ :ん )氷の状態 (?k) 0
鮮度タンク内海水温 ( f,h) o-7 c
秋サケ腹部内温度 (夕夕 )3/ ℃

確認者特記欄 :

れ

%′ ) 責任者確認欄 : (%′



書式作成日 :平成12年 7月
1日
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ｌ
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実施日:平成 2∂ 年 』日(と時0)分～ 時ξO分)天気
:

〈健康チェツク表〉
確認者 :

( 3 :´2θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容     ,

確認者 :

(隼 :結 )
. EHI.,XI4

.*t,H>a+ll > O
キャビン  [憂三萱]・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >0

(3:孫υ
 ℃

/8、 Z漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

棚者彩″
(3 :2υ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (1/)

選刑場での確認塞
実施日 :平成 月 //日 ( 時 ″υ分～ ; w (o -'..t

〈健康チェック表〉

作業者名

つμレ″フ″ 9旅И〃 oイル歓 (レ θみつたえシ
○た徹 ″ 6メ

)

7/ネ 8`ジ X

9ン/′
′ゝ < 10オ 11メ 12 /

確認者:ク ¶

(夕ρ )

く選別場衛生状態確認表〉

チ
「
よ」i][][聖L正三正三IIttIIIIIII二3

確認者:力
し
・

1 (: /o)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ
「
よ」][:[:i:itit IIIIII正三I11多

:す壼T言≦′ζり層「患磐耳|キ 2象 III正三三薫多
・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一

θ

確認者:ク翅

(′ :夕 )

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク暉

(F:力 )氷の状態 (ルタ)0
鮮度タンク内海水温 < k, lol --0-L 'c

秋サケ腹部内温度 (k,kot LJ c

責任者確認欄 :協 ´怖ン   (わ )

確認者特言己欄 :   作
し電

―――――――――――――――――‐―‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐・・・・・・・・・・・・・・ 口・
ロロロロロロロ■■■ロロ■口■■■■■■■■■■■■■■口■■■■口■■■口■■■■|■ |口 ||||||||||ロ ロロロ||||||口 |口 ||||||口 |||||||||||口 ||||||||||ロ ロロロロ||ロロロロ|||ロ ロロロロロロ|||||||口 |||||||||||||||||||||||11111111111111111



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (‐ /1)

)ら帰港までの確認表〕
刀 年  7月  ノグ日 (2時 鋭分 ～さ 時実施日 :平成

〈健康チェック表) 確認者:%

(3:2θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

ｏ
Ｏ

θ

醐
０

確認者 :

(4:S5)

キャビン  ロ

</ t(o2+e i:.$f 3ts8

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(β :イわ)
℃

/と、3´‐…

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(李

“

)

℃

ぐ、8

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(0:わ

P、 ? ℃

確認者:τ
(3:2θ )

確認者特言己欄 :  彰

`
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (｀ /)
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実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者 :ク t■

(夕:夕 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 ― ― 一 一

=θ

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 ― 一 一 一 一 ― ■ 9

確認者:ク嘲

(″ :/つ )

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ
Tttζ :こ量信香賃I績なか
。計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ―一 一 ― 丁

~~~~~一
θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:ク |■

(し ′
T´
/つ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:み型4

(←ん)氷の状態 (t“夕 )θ
鮮度タンク内海水温 , k !", p,/ 'c

秋サケ腹部内温度 C.tr) e,/ c

静都調:     (///・ア確認者特記欄 :  夕  1雀



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

bら帰港までの確認表〕
実施日 :平成 ノ′年

(健康チェック表〉 悪著:%痴

(ご :2´ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

鱚 :τ減

( 事 :")

□

] : 4Q@a (A :ff 3E E

。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:イ0
℃

/退Lユ_

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(菅 :漁←)

θ、じ 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(S:09

/、 る  ℃

確認者:惨ブ城
(3:2))

月  /6日 ( 時′′分～ ヤ時(り分)天気
:
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/′
.)

実施日 :平成 時 クD分～ )天気:髭卿

〈健康チェック表〉 確認者:夕鰹

(介 ヵ )

(選別場衛生状態確認表〉 確認者:夕 ta

(′′ )

チ
:』][][]
・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 ―

■ 9

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チ
「
よ][[:[:i:it象 三IIIIIIIII=♂
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― ― 一 一 一 ― ― 一 く り

確認者:夕曜

(■:r)

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タリ
(夕 :/∂水の状態

( ?:Lf o) O

鮮度タンク内海水温 r f- eo> -o "\_"
秋サケ腹部内温度 (夕:脅)ノゞ 重

責任者確認欄 :至墜乙%__確認者特記欄:   ろι呵



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分～6時 こっ分)

〈健康チェック表)

作業者名

⊃宮城健一⊃山口雅童ぬ  魚 平 9,axr#n*
D由容鶴_小Э石九定功Э需初音誠 0多 田康A

鈍 田 竜太 2村 順 市
12

確認考:グ
(3:ユυ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:%溺形
(ξ :わ )

キャビン  [船 Ξ∃

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:七多ぶ ■(ξ :2,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(θ :や
℃

′PI′_

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:豫卜)

′、g 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ 2釣

2_   ℃

確認者:らが
(3:フリ)

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
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■
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実施日:平成 ′んθ年 ′ 日

〈健康チェツク表〉 確認者:夕¶

(″ /F)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:クロ

(ル /タ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            
ハ 確認者:ク均

(/:の )
。融量顧曇ア5'借層鷺:乳て丁百琢

~IIIIII:3

.鷺翼場|]菫色墨亀[舞彎槙百景
る
2二三正三正三三

=多

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:汐呵

(Z:σo)( b,oot A
(多 :の )ン グ  ℃鮮度タンク内海水温

(`:♂少) 2▼秋サケ腹部内温度

/蘇 if復確認者特言己欄:   ″ tη



書式作成日:平成12年 7月 1日

JE ( 2 H gcrh':

HACCP萎員会 : (|./ )

実施日:平成 /‐∂年

〈健康チェツク表) 確認者:多

(∂ :2″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

確認者:τ
(3:″ )

キャビン  [正三Ξヨ

・水揚げ時の氷は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:つ
℃

/δ 、ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:メ9
℃

θ、ダ

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(S'。 )

/、 2 ℃

確認者:ググ癌
(ゞ :/ク )

夕を)

てアし
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―

―
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書式作成日:平成12年 7月
1日

実施日 :平成
θ年 nlrl E ( 時 分́～″時タ

〈健康チェツク表〉
確認者:タ
(任 ρ

(選別場衛生状態確認表〉
確認者:夕
しで

1(:/o)チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか 一
二一~_____一 二つ

確認者:タ

(′:ω:(曇 ]層鞘こ耗よ、2か
・鮮度保持タンクは清掃されて

いるか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:クリ

(′ :夕 )
く選別・計量後の温度の測定)

(許 夕 )0
(夕 :卸)dtク ℃

鮮度タンク内海水温

ak,fu ) 2-o"c
秋サケ腹部内温度

藝理者酬欄:重娑塁ゝ主避≧上_2壕言己欄: 年tO   (2o)

―――――――――̈̈‐̈‐ⅢⅡ・・・ロロロ・・・・・・・・・・・・・■■■■■■■■■■||1日|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||:::::::日 11111111lllllllllllllllllllllllll



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( /1)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノο年 2A ( 2W sO^- 5-H son')

(健康チェック表)

作業者名

〕宮城 健― a山口雅童塾  魚 辛 0a x r,# nh

%fi,#gl 飾 初 音 誠 Q多 田康Åg由容鶴_本
鰊 田 竜太 殊 村 鷹 市

12

確認者:移

(θ :力 )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

σ

９
θ

叩

確認者:グ

(ぐ :。″)

□
J :{fzn e / 4o eaa

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : (炉 :力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:知

/♂、年
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:,
℃

θ、み

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(,:フの

/、 3 ℃

確認者:タパ
( 3:フ∂)

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (/)

選別場での確認表

作業者名

政♭″″ ρれ 颯磁 ③ゆι彰娼レθ′唯進り
Qたれに・ 6ノ/ヘ 7ォ 8

9/ 10 11ォ 12木

〈健康チェック表〉 確認者:夕咽

(j句る )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:″咆

r f'7o t。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:〃り

(資ん・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 ―

Ц 9

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―
シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タリ

(夕の)氷の状態 (タタ)ο
鮮度タンク内海水温 ( f:fT) .'0-f c
秋サケ腹部内温度 (夕 如 )2_3℃

確認者特記欄 :

のレ

(クリ 責任者確認欄 : (みリ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :  ( / 1)

出港・漁獲かL星港までの確認表

実施日:平成 2∂年 分～づ絣 詢 分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

∝ 城 健一 θ詭口雅童錯  魚 辛 銭 容 雄皿

究 ヵ̀ 壼 切 動 初 音 誠
の多m tt A Qh谷踊_介

9池 田竜太 殊 対 鷹 市
12

確認者:%
(P:ん )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0
0
回日3

確認者 :

( I 'Po)

キャビン  [憂三賣ヨ
:</oz+c 1r,f$snc

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:磁石
`溺
時ゝ(額 :20)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:つ
℃

/ど、7
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:夕o)
℃

∂、C

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(S'。 )

2_3 ℃

確認者:ちか
(メ :ノ沙)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : `´

=`|(/)

実施日 :平成 ′ 年 月// 日(μ 時″分～夕ぢつ分)

■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

〈健康チェック表〉 確認者:夕で

(←ヵ )

く選別場衛生状態確認表〉

チ
I瑾
ク
1容」
選

確認者:′唯

(資・ヵ )
・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 一 一 ― ― 一 一 一 ― ― 」

Э

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― ― 一 一

~~一
一 一 ― ― 一 -0

。犀重廻劣繰墨霞
は
_三三II正三三I正三IttIIIR

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 ― ―

~~一
=フ

確認者:″ 4

< (. (Ot
・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て

い る か  ― 一 一 一 一 ― 一
~~一 ¬

ジ

・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―
・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 一 ― ― 一 一 ¬ θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:グⅦ

(′ :夕 )氷の状態 弓 弁)?
鮮度タンク内海水温 T′ :夕 )/、/ ℃
秋サケ腹部内温度

4,a ,7r,,,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( /´ ))

実施日 :平成 24年 OE ( LH Sott- 6 W z" h) 1レ 気温 :

〈健康チェック表)

作業者名

∝ 城健― Ch日 雅豊∝  魚 平 @a x ,,# fth

鋸 ヵ.中 朔 舗 初 書 諭 フ多田康A 9向谷地一在

篠 村 順 市鋭 田 竜 太
12

確認者:%ジV

(3:フθ)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

θ
Ｏ
Ｑ

醐
θ

確認者 :

(き :/「 )

キャビン  [憂三萱∃
*? :f6-znn 5 :ab 3EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: ち 励   (sり
『

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:メ0
℃

/7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:象
「
)

℃

θ、′7

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(ヾ :40

J、み′ 
℃

確認者 :

(3:2ク )

確認者特記欄 : 惨赫 暉//pl



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (/)

選別場での確認表

/θ
≠ヽ

作業者名

①λ傷ィ ②′、り/ 0`ι傷た> θ忽唯像〉
の鮮 ■, 6-‐ 7-‐ 8ン /ヘ

9/ 10メ 11/ 12-

〈健康チェック表〉 確認者:夕 a`

(′ :/o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          
∩

確認者:%知1

<,('rct
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― ¬

0

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ―

θ

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ―

¬
θ

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか 

―

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― 一 ― 一

=,

確認者:夕 |ヲ

< / 'z-->

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク昭
(/:ヵ )

氷の状態 (Z:2ル )ο
鮮度タンク内海水温 r / :2o) 0'.7' c
秋サケ腹部内温度 r 1:rz) 1\P '-/--v / Jr

確認者特記欄

クし

みθ) 責任者確認欄 : (///が



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:執 2誨 9月 9自 (2時 卜 分～ び 時θD斜 焔
:啄
九 鵠
: 4ク  ℃

HACCP委員会 : ( /1)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

発 城 健 -1 3L日 雅割聴  魚 平 3a zs i# Eh

&*,#sl 筋 コ 音 誠 夕多田慶 A %容 鶴 _小
動 田 竜 太 Q村 順 古 12

〈健康チェック表〉 確認者:%ガ
(J:2o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

Ｏ

＠

Ｑ

剛

確認者:鬱角″ゝ
(ぐ :ぶο)

キャビン  [憂三三ヨ
I :{gzee f, :$esnE 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : [t S ,-zo )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(θ :綿
℃

/_9ハ、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(θ :紳
℃

ク、7

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(S:´ )

/、 7  ℃

く船内清掃記録〉 確認者 :

(3:わ )

つ し

硼器記欄:ち が 暉4)

な し

計者確認柵仏p ″)

な し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (/)

燃
ユ

実施日 :平成多 θ

作業者名

勉作″ ②惚|■″ 0蟻拠}
'η
4烙

Эt徊得 6/や 7/♪ f 8タ

9″ノゝくf
10/♪ ( 11- 12/

〈健康チェツク表〉 確認者:るハ響
(ζ :´ο)

く選別場衛生状態確認表〉 確認者:タリ

(資:わ )チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 一 一 一 ― ― 一 一 一 一

コ

Э

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― ― ― 一

~~~―
― ― 一 一 一 -0

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ

て い る か  一 ― ― 一 一 一
~~~― 引

9

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 ― 一

~~一
¬ フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― 一 一 一

=θ

マ

　

＞

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕で

(  :  )水の状態
( d:s6) 0

鮮度タンク内海水温
r L:rlz') r 2- .C
\ {../ '\-/v/ ,\

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (｀ ヱ |う

での確認表

実施日 :平成 ノθ年 日 (P tt θ
"～

時
`わ
分)天気 :

〈健康チェック表) 確認煮:勿

(『 :ク′)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者修が
( ζ :ο S)

キャビン  [船 萱ヨ

I t(K-z@tr + to3@e €l
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者: 夕「 Z｀ (ご :3。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:1等 )
℃

/色乙,L

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ac)

θ、
` 

℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
( Sヽ~:′』に3)

2ぷ  ℃

確認者 :

(3:とフ)

責任者確認欄 :修璃潜 (7〃 )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :(「 ||(/)

■
■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ffi ar, h'- [ 6 fA.n^)
実施日 :平成

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■

作業者名

Э力|ィ ン 0晩珍榜筵} の2唯鶯
7//ヤ 8じ /ヽ

9′群に 6   ノ″ダゝゞ
″

9メ 1- 11/ダく 12オ

(健康チェツク表〉 確認者 :

(夕:ろ

(選別場衛生状態確認表〉 確認者 :

(作 :/′ )チ
「
よ」i][][聖LII正三正三IIIIIIII量る
・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 |イ

( [:tu)
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―一一一

~¬
ノ

.鷺翼鷹|:菫色墨組劣彎槙百景
る生二IIIIII薫う

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タイ

(/:″ )(ノ :力 )′
(ノ :力 )θ鮮度タンク内海水温

(形 :′ )2/ ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  η lt3



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

bら帰港までの確認表〕
実施日 :平成 2み  7月   だ 日 (♂ 時θ′分

ん /時 。ゝ 分)天気 ::象 り 気温
:  /7  ℃

〈健康チェック表) 確認者:%

( J ,z>)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:彰

(g:″ )

. *t L'>a+t* > Q
キャビン  [船  萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は nn rJ ,Sznn g :aD

水揚げ時の水は十分か        >0

確認者:|ビ ″ガ＼ι(ζ :29)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:呻

滋夕1…クア

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:匈
℃

θ、7

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 :2o

/    
℃

確認者:%
(ご :2′ )

離都叩:ム 0 (″イ)グ孤 (%)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :(II,(/)

実施日:平成,θ 年
時εっ分)天気刊兜

〈健康チェック表〉

la`たる〉
亀認者:ク吸
(″ :力 )

(選別場衛生状態確認表) 確認者:夕媚

(← /″ )チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ハ

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  一 一 一 一 一 ― ― 一 一 一 一

JЭ

ハ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者:ク昭

(∠ :の )
・選別台は清掃されているか 一一一一一一

~~~―
■フ

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか 一――一一一一●
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

r f 'rz >(/氷の状態 f lr:6v I 0
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 r 6,rvt L,f c

黎沐蘇 り鴨  (タノ)確認者特記欄:  みし`リ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ／

・

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ジ′年 時θo分～ゞ時魚g詢 天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

θ宮城健一②血日雅豊∝  魚 平 &xi#fth
Q丸 定切 先 辺 音 誠 0墓 目農A σh容擁_小

鈍 田 竜 太 聾 村 順 市
12

確認者:ち羨
(ヾ :20)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:グ労尺
(7:C)

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か        )0

(温度の測定〉 確認者:″ ″ヽ (さ :ノ

「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪ :メθ)

/2、ご
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ :クの)

決 ξ
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q_

船倉内の海水温度 帰港時
(炉ぐ )

2( 
℃

確認者グが
t;:2o)

(2/`ダ下`
確認者特記欄 :τ

夕が点
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HACCP委員会 :    (/)書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時 θク分～
2-フ

〈健康チェツク表〉 確認者:ク■

(t'/tt

(選別場衛生状態確認表〉

チ
「
よ」i][][聖:三三II正三三三II正三正三

=3

・ 作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 ― ― 一 一

~~一
― ― 一 一 一 ギ 0

確認者:夕し
g

(■:/ぶ

チェック内容 (作業終了後) 確認者:夕り

(ζ:力
。選別台は清掃されているか 一一―――一一

~~一言

。計量器は清掃されているか

:す壼[言基′多り遍『烹懲耳|キ 2象 IIIIII:2
・作業場は整理整頓されているか ――一一一一――=タ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 |ク

(Fi b( &,ft) o
t /a- ')

t f :(01 --o,u T
鮮度タンク内海水温

(夕 :ω )3)♀  ℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :  4」 島 4_  (多 ρ\A r ?z(t



書式作成日 :平成12年 7月 1日 ―

            
・
 「 ヽ

日ACCP委員会 : ( /‐ )

時′0分～■時Sり分)
実施日 :平成 立つ年

発  魚 平 9axffiEh
作業者名

錯 城 健一 3L口 雅書
{

Q岩丸定ZL 動 フ 音 誠 : 】 需 康 A O向谷地‐
12

碗 睡製 殊 村 順 止

〈健康チェツク表〉 確認考:%勁趙
(e:2が

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

確認者:Zが
(ヾ :`2)

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱]

水揚げ時の氷は十分か        >(D

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :%)

イゲ,71

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′b)
℃

∂、7

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(年ヽ )

スぐ ℃

確認者 :

(P:メい )

責任者確認欄 :

を し

確認者特記欄 : 94)

―― ― ― 一 ― ― ― ― ― ―
¨ ¨ ¨

… … … …

‥ ‥ ‥ ‥ ‐ ロ ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ |||||||||||||||||||||||||||||■



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 1  .(/)

選別場での確認表

実施日:平成 ,ρ年 wao^-/ V'b fi)

〈健康チェック表)

作業者名

θ■鋏 0履Ⅶ才 θl多ι霧″‐>の力|,メズ)
ひた林形「 6ィ メ ▼

7タ 8タ
9ノ/ゝ〆 10ン ♪ ど 11メ η木

確認者: 夕り

(夕・/食

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。
計 量 器 の 清 潔 度  一 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 ―

一 ― 一 一 ―
¬
θ

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 -0

確認者:夕 崎

(夕 :/タ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チ
Ittζ86進鷺香続I債なか _____一―一――=θ
・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ―

θ

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― 一 デ 0

。シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ■ 夕

確認者:ク 17

(び :σひ)

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:メa¶
(/:め )水の状態 t 7):;re) O

鮮度タンク内海水温 (6,q) l.F c

秋サケ腹部内温度 (`:ω ).ク、Lト

責任者確認欄 :

確認者特記欄 : 後 吼



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2o年 7月 ご 日 (゛ 時 θ́ 分～ ご 時クσ詢 天気 :啄 り 気温
:/7℃

HACCP委員会 : ( /:′ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

錯 城 健一 的 口 雅 豊 鎌  魚 平 鏃 容 雄 E■

琺 ヵ`帝 所 舗 初 普 諭

'多

田康A 3血容踊_小

D池 田竜太珠 対 鷹 市 12

〈健康チェック表〉 確認者:彰

(3:2∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

θ

σ

０

確認者:%

(ξ :ゐ )

キャビン  [船 萱ヨ
rl ,(T zwe -t :/6 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:τ;嫌、(ぐ~kタン)

漁場の海水温度 漁 獲 前

|サ暴|
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:Cの

θ、6
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ あ )

54  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多

(、や:2ク )

づ レ

硼甜部: グ,パキ タ4)

/多ι

静都認欄:ム 0 (レ )

慇 レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

EJ E( woa^- € wP i) 気温:みえ

作業者名

,%辟 鍬 la琢 θ膠こち絡} のタロ篤
9く欄笏脅「 6ノ 7/> 8/斗 ｀

9/ Ю 〆 1「メ セメ

〈健康チェック表〉 確認者:ノフ均

(夕 ://― )

く選別場衛生状態確認表〉 確認者 :

(F

蝸

あ:/チェック内容 (選別前)

:47:含彗
爆

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者:タロ

(ノ :力 )
・選別台は清掃されているか 一一――一一

~~~― ―x
・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― 一 一

~~―
■
つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ――一一―――一、フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:多いη

( d:at)( [,na) I
(ι :′ろ) え

グ  ℃
鮮度タンク内海水温

(ノ :の )`ι秋サケ腹部内温度

0″し_ (%)
確認者特記欄 :

ちレ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( /′ )

bら帰港までの確認表〕
実施日 :平成

〈健康チェツク表〉 確認者:修入
(タ フ″)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は         0
キャビン  [正三三∃

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は Etr J .{'OPeEI :

・水揚げ時の氷は十分か        >0

都
　

や

認

　

＜

確

′0)

〈温度の測定) 確認者:グ 恭 (夕 :o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♂

`り

)

/ど ,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:争♭)
℃

0しご

船倉内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(全 Oο )

、ヽ∫ ℃

確認者:修ノボ
(3:2∂ )

―― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
‐ 中 ¨ ¨ ¨ ¨

… … … … … …
Ⅲ Ⅱ Ⅱ Ⅱ Ⅱ

“
・

■ ■ ■ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ |||||||||||1自 由 ||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

HACCP委員会 :  1.(/)書式作成日 :平成12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

θ廃協た}
確認者:ろが■

(ζ:″ )

・海水の清浄度は

i犀重信劣累墨青
は
_三三正三正三三三正三三I正三三4ゝ

プi府り(レ
/フ 'ノ

確認者:イ7唯

(←:/●

く選別場衛生状態確認表)

チ
「
よ][][[[聖[I正三IIII正三II正三三

=多
.5壼 [言⊆瑾色昌冒詈属て丁百琢TI正三IIII:3

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―
・シートは全タンクにかぶせているか 

―
。作業場は整理整頓されているか

確認者:夕 復`
(び :σ0

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
( /,a> I

鮮度タンク内海水温
( /,oo) 0,7 "c

秋サケ腹部内温度 (  :  )メ[/   ℃

確認者:夕 |タ

(g″ )

喜任者確認欄 :立 、セ多    (//"確認者特記欄

フレ

り■   (ん年)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

実施日:平成 ♪∂年 時崚レ分～6時

作業者名

9瞥城健ヨ⊃山日雅豊斃  魚 平 員 容 雄 陽

飴 ヵ̀ 壼 功 舗 初 音 誠 C_A_
9池 田竜太繁 村 腱 止

〈健康チェック表〉 確認者:修

"V(∂ :ヵ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

０

０
０
。

叩
０

ヽ

確認者 :

( ぐ:J∂ )

キャビン  [憂I萱∃
.J ,.tA zsc \S:)p aEE

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : |(じ
て:くわ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:“ξ)

/ク、、9.f

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:なつ

θ、あ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(くトル )

2R「  ℃

確認者:Zパ
(ご :2θ )

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成
/時 ν跡) /び 、

作業者名

フι修%イ W、りИ ダ鋤 場梁ヶの力唯衡

θ八′件に 6/ジ ス 7/ ダ
9オ Юオ 11/ 12/ノ く

(健康チェツク表) 確認者 :

(4/介

チ

:よ」]][][]:三IIIIII正三三三正三I:3

雇認者:クリ

(各 β

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
7.,52't-'iq'1/・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

グゝ幻 t瑠4'一フブ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:タイ

(`:r)
・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― 一

~~~―
―
θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

。シートは全タンクにかぶせているか 

―
・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 一 一 一 -9

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 lフ

(ノ 之6
(イ :2夕 )ノ ′v>℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :悪墓理己欄: 夕Q__  (ル′)

―
―
―
―
―
―
―
ト
ー
Ｌ
Ｌ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

聖宮城健一 ⊃山口雅豊襲  虫 平 フ住公雄 E■

琺 ヵ=壼 朔 賄 初 普 諭 )隋 薦 A Э由容鶴_小

0池田竜太繁 村 順市 11 才
/ 12

〈健康チェック表〉 確認者:乞募
(き :'0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は    :
。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０
醐

確認者Zバ
(`:スo

キャビン  [正三萱∃
$:tO zEE fr : fc3EE 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 :

": 
t n | /o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(t: ilO)
,\v

/t,,7 )

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ぶ :″ )・

℃

″、ク

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(7:/″ )

●、
「
 ℃

〈船内清掃記録〉
ヽ

残片じ
ハ

＞

れ

‥

者認

　

＜

確

硼粘都: グハ  0や

てスし

離都調:(久 蹂  渤

“



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認墨

実施日:平成 ′
θ年 み R夕θヨ ((時 メθ分～ ク時 ク携詢 天気:召  気温:/2Ll__二

〈健康チェック表〉

作業者名

0ゑ傷クイ 9欣И笏 θ琢じ紹突レθ夕1雑
ゲ 6/> 7ダ

lン //ジ
＼

9´/ノ< Jメ 11メ 12-

確認者:クQ

(/じっ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:″燿

( ノ:メο)

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ― -9

チ
146:こ層鱈香崎I亀か _______一一―量2
・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一

可 2

確認者:Z■■

(ク :婚
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕′α

(フ :グ′
( ?'F!) a(1'v() /.7 c

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :墨
彗ハゝ色L_4 tA 1 t4o)

Ъ‖1毎ケt/

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
Ｉ
Ｅ
Ｌ

“



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( /1)

已港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名 ′

ち管城健一 3壼 口雅童 s,* lr. + 4&^tfrnh

繁 喘.帝 朔 6齋 初 書 諭 0多 田廉■
gtk'*aa-+

9池田竜太殊 村 順 市 11  -ノ 12才
´

〈健康チェック表〉 確認考:グ タ`
(字 :〈り)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

´
）

（
ジ
（
′ヽ

確認者:夕 〆

( t~:ヽ ク`)

キャビン  [船  萱ヨ
gg 'l ,dfzpc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :

ヽ
ア
生 ) t r; : G)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぐ :ィレ)
℃

1/・ 6ヽ こヤ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S:め )

´
1、

宇
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(σ :′匈

ン   ℃

く船内清掃記録〉 確認者:多 ″́ツ
(争 :ジ)り

酬鵠部: 夕が｀ (B4ク

ゲ t./

責任者確認欄: こ́、「
[  θZp
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選別場での確認表
PO分～′時メ′分)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

Э髪笙′ケ′宅多′ЭttИ啄 θttι彬勧 θク4繊
5~~ 6/♪ < 7´

ジ
X

10 12-

確認者 :

(■ :ノθ)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者:ク14

(′ :ヵ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ「よ][[:[:i:[i象
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―
・シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て

い る か  ― 一 一 ― ― 一 ― ― ¬ 0

確認者:夕 1■

(/:力 )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クしZ

(Z:ん )水の状態 (ノ :金 )ク
鮮度タンク内海水温 (ι :夕 )″ ℃
秋サケ腹部内温度 (移 :夕 )ノノ ℃

墓者蹴欄: もり亀認者特言己欄 :  年 4`

‖ 了す
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