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書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ぶら)賄 :

〈健康チェック表〉
確認者 :

(夕 及

` ()

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か        >

確 諦

」
ゞ

″

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

出港0漁獲から:帰港までの確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 と為燎

〈健康チェック表〉

勧
ψ

認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

.犀重鱈劣晨筆菅
は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 ― ― ― ― ― ― ― 引

θ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 一

っ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 一一―――――ヲ
・ 作 業場 は整 理 整 頓 され て いるか 一― ― ― ― ― 一 ― ¬ ノ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者を)ヮガ
(ノ :フ つ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:4乙ηた} (10 責荏者確認欄:/甕j｀フ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成〆 。年//月 /夕 日 (ノ 時″ 分～フ 時ごり )夫気 L彩う 気温グ ス
ま

 ,

(健康チェック表〉 確認ラ准〕″
(6 : otY

作業者名

0拗勿% νい〕rヶ 0多 lllを筵 ④吻%彫膊例

跡 百次か
9

・/ 10 代 /
lk

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

臨珍路多
(/:/ク。選 別 台 ― ― ― ― ― ― 一 ― ― υ

・計量器の清潔度 ―――一一一――一一一――――引D
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は
f「

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか フヽ

(｀ ア:″・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  

― 一 一 ― ― ― ― 一
ぐ

>

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
露ラタフメ氏ト
(7:じ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

さ狗)

9 μ

確認者特記欄 責任者確認欄 : (均



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : d!

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 時醒 )天気 :

〈健康チェック表〉

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

諦

ｒ
一

＜
ノ

確

膊
/

い77確認者特記欄        (tし71



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

し グ

Iス

|

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時殉 )天気:

〈健康チェック表〉

(くα負:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認
γ Й

(、タル

キャビン  [船 萱ヨ

;サリ〕昇́
r_=………二駆斗目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 ():》 レ
)

′_′、すF
漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 θ′く
ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(J夕

写
〈船内清掃記録〉

θK
確認者特記欄:″て

`し

へ  (吟 r

Qヽと

責任者確認欄 :島
一
　

ύ

」
区

(|々 ダ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 勁 Lつ  い

〈

選別場での確認表

実施日:平成メr。 年

〈健康チェック表〉 確認ち珍潮霧t丼
(釘:ρ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一一―――――――――――――――――――――――――――一三zρ

確認
勿

(/:″

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者珍幻支,
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認劣 ″

(r/:
鮮度タンク内海水温 cl'\ )

秋サケ腹部内温度

QI乙

確認者特記欄 : ご)イ リ ,,Nf,

Q`と

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 .燿″(

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は l回 ロ ニ イ
/2回

目

・水揚げ時の水は十分か        )

キャビン   船 倉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

確認者特記欄:       (lk2 責任者確認》    V｀       ハtrzl



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選劃場での確認表
実施日 :平成メ7。 年 3日

( 時′′分～

〈健康チェック表〉 臨診メ子
(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨九 つ
(/:/勁・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

を
ヽ
ｈ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確
],そ〕多ちキ・計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
臨

動 妊
(以 く θ

氷の状態

鮮度タンク内海水温 (  :  

―

 ℃

秋サケ腹部内温度 (  :

確認者特記欄 :

鶏 ノ
1わ

ぐ

責任者確認欄 :

沙/イ

(レノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

`｀

ス

出港・漁獲から帰港までの確認表

時M)天気:

〈健康チェック表)

“

万

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は '
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の氷は十分か

認

　

＜

確 者 : 叫
征

ヽ
／

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 っ|(

船倉 内の海水温度 帰港時

ヽ

資

ζ

　

　

　

ヽ

′

／／

9℃

確認者 :

(

郷
ン

確認者特言己欄 :  巧ζし'｀ (ム) 責任暑確認欄 :五 ● ＼   (Cと 2



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCPa験 た2〆ゎ

選別場での確認表

実施日:平成メ『υ年 時Pら～フ時/宙

'

作業者名

0叛衿褥 Dいぅrヶ い ):1媚筵 ④吻発彫膊笏

Эがイ秩″ f・ノ l τ/ノ

9 イひ ′ / 11 
＼

1ハ

〈健康チェック表〉 確認者杉、月
(F三 /ν

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認
例

(7:/。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

機

一

者
　
、

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定) 確認言巧豪』
(フ :/氷の状態 ( / ,lJ ) /9f-

鮮度タンク内海水温 (イ):/ゾ  ゞ 角
ムt

秋サケ腹部内温度 (ラ :ノ/)が ℃

,l\z確認者特記欄 :

O1/

責任者確認欄 :

θκ

tl\zri



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

`|´

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者シ6″
・  υ  

―

(ノ
':/ご

)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認
　
＜

確

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 ソ〕
｀
シ℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の ス
´

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 オЪ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :ジr軋

(フメに

硼甜那:   (tスマ

C ご

計者鳳欄ン   いkl)

OtC



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ラ々 L」フ2_lk

選別場での確認表
i+Flz20 Q詢 天気:)あふ夢温:

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認考る)フ
(Z:′′ )

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

躍
者

“

ノ

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者彪〕η受
(ア :∫。氷の状態 (7:r｀げ

鮮度タンク内海水温 (フ :メ▼  ムゝ t

秋サケ腹部内温度 (フ :夕硼  /ζ
｀
℃

蹴粘郡:こ曰魚)さ >。

つF
責411確認欄:タロ仁評 さ(る リ

01こ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成メや年//月

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 臨
参|

(Fン )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ― つ

確認
診 ヌ

(Z:´ 勿
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 ¬

の

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 ― 一 一 一 ― 一

¬ ワ

。鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

摯
認

‐
＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認煮z白膨
(ジイブ2ア

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

つ
／

一ル確認者特記欄 :

じ≠ご
責任者確認欄 :

沙|ご



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
劉

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か

ノ.2、
2F漁場の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

確認者特記欄 :■ハ

14



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCI委員会 :ノア 浮 ′(ι

出港・漁獲から帰港までの確認表

〔:日

〈健康チェック表〉
＝
汀

認
　
♂

確

ブ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

ι
l

(ム :/

キャビン   船 倉

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

諦
″∩

確

確認者特記欄 : 刊多 い
＼      (tレ わ 責任者確認欄:イ代



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ

も 2(1九 ウ

選別場での確認表
:+ffi.20

作業者名

0易駒鯰 νれ て, Oψ lll蛯筵 の多発彫膊笏

Эがイ次泌 ワ イTIX

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認

珍 ′

(←

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― -0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――一―――くフ
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の然態は
・

作 業 場 の 状 態 は  一 ―

丁

~~~~~―
― ― ― 一 ― 一

で

〉

二
／

一t― 村れ″仁

./メ
~ズ

ヘ

づボ鴨

認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認貫な膠
(  /:

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― ¬

o

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (フ :ら

' 
製

鮮度タンク内海水温 (ノ :ク Ω 5it
秋サケ腹部内温度 (7,[p ] 6 c

確認者特記欄 :Z≧
」2立     (り じ

へ
Ｕ F 0 r

責任者確認欄 どヽあ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノア 燿″(l

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 九 年 |1月 5丁L(し 会寺昴 分ヘ 毎ノ係天気:  気温: ∂ ℃

〈健康チェック表〉 確認竜ル

`λ

勺

(クク
「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

]η

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 リ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 ぼ>γ℃
〈船内清掃記録〉

認
　
．＜

確 者 :

し′

θ:2

臨甜諦    ル響

り

責任者確認欄:∠真_ ♂1/1f

θl∠
´

根

一



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ

L・ウ  (

選別場での確認表

実施日:軌 〆 。年 //月 ζ 日 (タミタ 令～ 時
｀

か 焔 :lムム 鵠 :ス ∂  ℃

作業者名

0易場蜻 νい〕rヶ い )|1蛯筵 ④夕だ彫押笏

Э秀剰「ムル
｀

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認
鐵 練

(バ  :ノ瀾フ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

5‐筆。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― ― ― ― ― ― ¬ θ

・計量器は清掃されているか 一―――――――――¬p
確認
穐勿め

(ノ :)沙
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されているか ―――――一―一
二θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
予;4〕zふ

氷の状態 (7:ノグ θK
鮮度タンク内海水温 (クノグ).ゞ  t
秋サケ腹部内温度 (ン ノθ)虫ダ℃

(「 を)

θた

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 〆咎

っ/σ     ,′
/

．デ
，



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 εい)天気:

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者

(

絆

一ω:/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

継認者:″舜クJ
(6:ρ

キャビン  [船  ロヨ
3回 日 4回 目

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(た r%

/2、 ア℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

）η
ノ

~

確
li14`

柵者特記欄:  ハψ
τl∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メζ。年 /

HACCP委員会 И L多  ざ

選別場での確認表

)天気メ
1/
ヽ

〈健康チェック表〉
確認

劾

(

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。

作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ヨ 9

確認
診

(/:″

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺里鷹|:菫色≦名[劣ギi百城
る生二三IIIII=多

認
　
、

＜

確

鰈

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

夕
っ

(〉 :⑦水の状態 (/:び θ)■肇
鮮度タンク内海水温 ( /,N) V>"c
秋サケ腹部内温度 r ) ,[Dt FJ"

確認者特記欄:嬌グザたか 責任者確認欄三

`∠
雰≧≦n二にェレ   ご

|;争

∠/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認

,1
(イ :/

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(今ま0
キャビン   船 倉

剛
31つ

卿 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 ■%化んt ( )

漁場の海水温度 ン2み
船倉 内の水の状態 帰港時 つ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

r つ

船倉 内の海水温度 帰港時 警夕℃
く船内清掃記録〉

者

づ
／

認
　
＜

確

確認者特記欄:ンイスノしヘ

ヽ
Ｕ

(1ン 3 責任者進認欄 魏
卑 _ (1'3

07



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成メrυ 年 /

HACCP委員会 プL2 (l

分)天気

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ―

`。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

確認魂夕みちと酔
%0)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――――――――一―■フ
・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 一 一 ― ― 一 ― ¬

タ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確 認

　

Ｃ

~    
ノ

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : r\\z3t 責任者確認欄 : (′わ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : !'1rt,

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

W,nftLL Э九口)イ協Эttγι Э、l、多あ
3熱、政効9六影 4 ⑦』夕移須りQ′り1偽xゝ
Э朔ィ4ぅ考

J

⑩金鴨多遊 12

〈健康チェック表〉
確認者iFπν、

(ジ :/「
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認童斗/71
( な       

「
動

キャビン  [船  三∃
1回目3 lD zaa 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ∩

〈温度の測定〉 確認者も影ttへ   (∫ |:。 7)

漁場の海水温度 ンタヽ
′
/も

船倉 内の水の状態 帰港時 核
船倉内の秋サケの状態 帰港時 4
船倉 内の海水温度 帰港時

(∫

TΣ、℃
〈船内清掃記録〉 確認者:以

布合
(弓 :イ0)

夕|)確認者特記欄 : 責任者確認欄:〆イWk (｀
t/、



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACёP委員会 :グ

L・参  ( )

選別場での確認表
:平成メζ。

〈健康チェツク表〉 確認
不易フ

(クタ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

確認煮考〕刃
( /:

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺翼塁|]菫垂墨色[劣ギ:百城
る
1二三正三三二正三a

確認者

( /:
ν     ヴ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認裏夕務研にみ
( /:

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

<t 
\21 

t 責任者確認欄 :厖
社 じとこ」

=_



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メr。 年 気温:/｀時晦 )天気:

作業者名

0場駒雉 0いら(参 %):1蛯筵 ④多協

Э秀(杖癖 処 σ蒻
9 ro\ ,/ ＼ /

汰

〈健康チェック表〉
確認者

(//  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

臨う多
(″ :

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

β

〈選別 計量後の温度の測定〉

氷の状態 qん:印 Z
鮮度タンク内海水温 (″〆つ  '■ t

秋サケ腹部内温度 (/:∩ッ  1 )℃

確認者

(/:
難
ユ

確認者特記欄 :ん 2`二基1升 洋
ヵ キ

θに

ご
'ち

ノ
責任者確認欄

りに



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :夕  湯

`

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

財 ,ll傷化0教口,て協 Э叛%杉 Э、]、鮨過
勁縫 ,″初9が猛石忽 OJシ移寃りQ`‖ 1始ノ」

Э朔ィ4瘍″
J

C金慟多遊 12

〈健康チェック表〉 確認者ンζ〆|

り
~/」

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は :ナ (72回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

確認者:ノン
'7

キャビン   船 倉

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

スくず、 /℃
船倉 内の水の状態 帰港時

｀
θK

船倉内の秋サケの状態 帰港時 汐κ

船倉 内の海水温度 帰港時 tグる℃
〈船内清掃記録〉

DI乙

認
　

σ

確 者 :

嘔

確認者特記欄:彬いへ (1ろ
,

0た



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 勁 L多  ご

選別場での確認表
: +Ft" az o 年/ 天気 1

〈健康チェック表〉

作業者名

0易勿褥 0)〕 (7 Cλ%ヵ llガリ1 の物協

Эが新次ノ14)｀ 〕
9 / ＼ /

/ 1r\ / 12＼

確認者 j

(クどリク

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

確認

妨

(`:イ易 )

′

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確可壺珍L′
(/2

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― -9

。シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ¬

′

〈選別・計量後の温度の測定〉 硼売 妨
(ツ :2ク

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: をグヽ刃 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グア 燿 P(/)

出港・漁獲から帰 までの確認表
′日≧ 時 時に25天気:

〈健康チェック表〉

(夕 :ノ戸

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
t目 ::す

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時

確諦
一　的 評

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メζ。年/′ 月

選別場での確認表

作業者名

0易孵晰 働いぅィヶ %川み ④協発彰膊例

Эがイ秩″
9 1()ヽ、 / / 1人

〈健康チェック表〉 鳳
診朔

`(多 :%め

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確
]「
′二zス。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確磋ぁっ資
:2θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―一―――一つ
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ろ :ン %
鮮度タンク内海水温 げ )の ∂、仁 t

秋サケ腹部内温度 %鬱% ′、/ ℃

θF

(1ら
1

責任者確認欄:/2しフ/ク

θ〆

(/牲
?



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

実施日 :平成 ′月2 ι

^～

訊 琢 )天気 : 観:ぢ
出港`漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者る t

(2:■
「

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
ミ
ロ■ z:D2画 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 (V:く
｀
∂)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 0た
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Dク

船倉 内の海水温度 帰港時

(船内清掃記録〉
確認者 :

(

４
カ

Ａ

Ｊ

確認者特諦
発 生へ _()も

量

0

責任者確認欄イ ベ (Iる
R

θイ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メや 年/′ 月

HACCP委員会 歓 L多  ((4

′ 分～ 許毎)競ぅ

●

●

選別場での 認表

〈健康チェック表〉
認

　

＜

確

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

確
77チを考ぶ

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 -9

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

硼珍 l

(ノ
イ /:

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

:すET言≦′ζり層嘱患馨耳|キ 21:
・作業場は整理整頓されているか ―一一二―――T=ρ

確認者

(ス 」

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

鍾■ aち , 責任者確認欄:なつて

'
d笙´



書式作成日 :平成12年 7月 1

HACCP委員会 :ノア 浮″(〔

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ズ′ 年 lDだ2)日 (Σ 時
`夕

券 γ)彬 必 ) 気温 : 乙

〈健康チェック表〉

T

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 曇丑
・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱∃

く温度の測定〉

漁場の海水温度

(力

:ン
℃ 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

岬 夕℃船倉 内の海水温度

確認童″

`1/
(聡くか

静者確認稿「
/F/ttヽ   dh懇



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会:夕 燿′(′

:

出港:漁獲から帰港までの確認表

+ /o tr )1 (L-ffi

〈健康チェック表〉
例

( )2■■ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(ア :/つ

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か
02回多()でフh」百

確認者( (6:′ ∂

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成〆 。年/′ 月〃 日 (/時笏 ～ク じ
レ
答)天気 拒帰イヽ 気温 :ズ′   ℃

〈健康チェック表〉 確認芍考〕万延)
(ly',uv)

作業者名

0易勿雉 νい〕(参 %〕 |1蛯筵 ④物%彫孵例
Эがイ次滋ヽ
9 / ＼ / /

ゝ
２

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確
72`)2ζ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は __:::::::::::::::::::::::::::::::::::::::`|)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

孵
つ

確

(ズ :

・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

認

　

Ｃ

確

フ

確認者特記欄 :

01じ
´

責任者確認欄:ち〕1つ /ひ  (シフ

ol乙



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :勁  翡 (17

21

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ズ″ 年 ′

0月 2ヽ SЪ (2品 ～ メ 時 %7)天 気 :   気温 : /4ギ ゝ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:る`4
( 2,+-f

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は    一―

。キャビンの中は 一―

。船倉の周りは  一一

・船倉の中は   一一

・氷の投入は   一―

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 夏∃
り
‐‥Ｔ

目回炒
ヽ
∠

目 肺回 目 4回 目

綱
Ю

者

Ｚ

認

　

＜

確

確認者イち rブ (`へ :

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 レ∠

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ降

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 み鷺℃
〈船内清掃記録〉

「]第

確認者特言己欄:  ザ  `｀ 1 (/Zメ 責任者確認欄イづζ`｀

θ魚

(|をダ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

も
多 よ乏2

選別場での確認表
辞ゎ̂な ′の自

'た
′′∠止ノ́̂^/A△ _ヽ_./44生旧.ノ/´

~^
ス ″じ 日 ・ ~「 JJA〆 ‐

十 /ノ  月 ~υ  H ｀ ア  嘔r― ノJ可 フ 町 V 7ノ Jノ
^メ

L・ ヽ Vノ  メし71m・  /″ l

〈健康チェック表〉 確認ぅ老独́タ
(じ : ″ν

作業者名

0易衿薇 νいだヶ %)ll蛯筵 の多%彫膊例

Эガイム務
9 /

＼

10 / 11＼ / iゝ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認
勿

(/:'タク。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― 一 ―

ヽ ノ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 計量後の温度の測定〉
へ

氷の状態 (ん メυ/ 'ス
鮮度タンク内海水温 (`ブ 乃́ 隼→

｀
t

秋サケ腹部内温度 (/.'ov a c

よちf

0 に

確認者特記欄 : 責任者確認牌 42う だ 登  洋
髪」

レ|こ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ″ 泌 )天気 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認煮ニノィl

(D i

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

。水揚げ時の水は十分か 12ャ
回ロクが

〈温度の測定)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

0に



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 プL2ご ど 、

:+FX?Zo

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 臨診

"
(/:多 ′)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ― →

。計量器の清潔度

(← グ′ )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺:ζ世|:菫坦二色[舞ギi百城
る

忍
針

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ろメJ∂  後
鮮度タンク内海水温 (4Fa tt t
秋サケ腹部内温度 (/0あ c/℃

責411確認欄:ノむp丹確認者特言己欄 :

も 卜
・



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成メタ 年/′ 月′ t'日 (ダ 時/み ～ス 叫 彰 分)天気 く″ り 気温 :/′、オ  ℃

〈健康チェック表〉 確認望ら ,
(んι :

作業者名

0易勿褥 oね喩rヶ %〕 |1蛯筵 ④吻発彰

"須Эがイ次紗
9 へ / 1＼  / 1ふ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(← ′レ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔 に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
巫

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別 。計量後の温度の測定〉 確
]『 1́%髯}氷の状態 (a"λ 移

鮮度タンク内海水温 (6ィ年ごb ≪終bttt

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

じ|<

ざしデ 責任者確認欄 :珍 じフ豪1か ()を
しデ

θκ

ヽρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( ウ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 + tO tr> (2ごち～

〈健康チェック表)
確認者 :

(2:

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ヵκυ人

q夕 ν

キャビン   船 倉

告
l,生 48回目♪〕臨 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (∫ :能
)

漁場 の海 水温 度

ン 停

℃
船倉 内の水の状態 帰港時 包
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ）Ｚ
船倉 内の海水温度 帰港時

(?Z℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( ソ

硼者特記欄弓襲_ こつ

リク

責任者確認欄γイ多tt｀

に

ち))



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メζ。年

HACCP委員会 :た つ でを

どち)天気:

作業者名

0叛勿薇 Эb〕 ィタ %}ll蛯 筵 ④吻協

Эがぶ萩か
9 / へ

′
/ 11ヽ     / 12

〈健康チェック表〉
確認諺 虚 で

(仔 :ク″

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認

物

r/,fut。選 別 台 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― 一 つ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――

`'7

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確 認

(/メ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか          θ

く選別・計量後の温度の測定〉

(∠ メρ
氷の状態 (/ガ|)僣
鮮度タンク内海水温 (■嗜 )け t

秋サケ腹部内温度 (ζ ごき
' 

午ノl ℃

ハタ確認者特記欄

0 ド

責任者確認欄

θκ

〆毎



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成ん年lθ月)2』 (2おら～彰齢ゐ天気: 気温:S

HACCP委員会 :

``Z

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

鬱
ン

r

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確調芦鰤 ～
1

(S〕 /1少

キャビン   船 倉

浄>飾 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 十 )

く温度の測定〉
1確
認を ′`` (ヽ∫ :ノレ)|

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

ヽ
氣

船倉内の秋サケの状態 帰港時 機

船倉 内の海水温度 帰港時
(Tラ ℃

〈船内清掃記録〉

♭≠〈(

し
ν
l

者
τ
／

認

　

＜

確

ヾ
シ

棚粘諦 :方へ

もトム
(t笏 責任者確認欄 :/11可 Vヽ

 (|シ Σ乙

じr

ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成メζ。年

〈健康チェック表〉

( ′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(‐F〃。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認竜′、フ
(/シ θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 
―

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― 一 ― ―

凛
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

1つ

(/:水の状態 (わ :/ら 後
鮮度タンク内海水温 (移 :./め   釘 t

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :形≡り 矢

' (1写

,p

じ}こ

責任者確認欄 :

θ/イ

1/復 カ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グア 浮″(

実施日 :平成 時疹移答)天気:

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者こ/ィヘ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

]尚

目回

ノ
ム
υ

２

ノ

義

うメ銀 フズ
。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 f与

確認者特記欄レ/fメ l｀ 責任者確認欄メイア:卜 t  (lえ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

L´分  (ング

選別場での確認表

実施日:平成メr。 年 θ 月 鋼 ( 分  )焔 くブ

作業者名

o易場隋 @いぅて, %〕 ll蛯筵 の力発彫押例

Эが新秩務 バ 、∠ 瑾 螺

9 10＼
 ′

   / 11｀  / 1ふ

〈健康チェック表〉
確認

城

(ク :と ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確
]7′

`″

(ト
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

ガ
∂

認

　

∈

確 者

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認診″メ
(4T´フ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:∠至生彙 」 (〔
ら し

⑬ト

計 者確認欄 :22廻
二 (亀 ぅ

OK



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ウ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 Oa )Ca (

〈健康チェック表〉
絲

ρ

諦
．
　
の

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―

。キャビンの中は 一一

。船倉の周りは  一―

・船倉の中は   ニー

。氷の投入は   一一

。水揚げ時の水は十分か

目2J弁目 3回 目 4回 目

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉
1確
認者¬クトヽ (無5Ч I

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 心

船倉 内の海水温度 帰港時 伊 ℃

〈船内清掃記録〉

綱
″

認

　

＜

確 者 :

確認者特記欄:     d'2θ

σに

訛縦那 :影響ヽ

DIこ

({4タ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メr。 年 0 E /7 E (

HACCP委員会 プL2 (

選別場での確認表

作業者名

0易勿瘍 @いだヶ、囃 )ll蛯筵 ④物協

Эが新秩泌
9 / 1へ

′
/ / 12

〈健康チェック表〉 確認ラのフ女
(と ク´ )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

係
タ

診

″

認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認診 刀ズ
(本・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
＼ 確認者

(
氷の状態 ぐ 2ζ

4ヽ
>サ )′冬

鮮度タンク内海水温 11 :\l J c
秋サケ腹部内温度 (ゝ :こ )?、 ↓ ℃

K

確認者特記欄 : (し以■ 責任者確認欄 : ,t 
oz Dl

〇 κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
^

HACCP委 員 会 :〃
`潟 ″ (V/

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時6マス)天気:

〈健康チェツク表〉
確認者=

(`ノ :△ ,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か
彦櫂醐

確
尤

□
回 目  :  4回 目  :

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉内の氷の状態 帰港時 一進
船倉内の秋サケの状態 帰港時 OК

船倉 内の海水温度 帰港時
(

〈船内清掃記録〉

Oに

f/詰
″
”

確 ／
ノ

確認者特艶欄 墟 峰 _ (鉾
7

OK



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メr。 年

HACCP委員会 プL2 (|ィ

選別場での確認表

ξ %)天 気分 ～

作業者名

0場衿% Э徊〕(参 0参 〕il蛯筵 ④吻%彫膊例

Эメイム脇ヽ
9

/
楡＼

′
ノ1ヽ       / 1×

〈健康チェック表〉
確認者

(レ :フ υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者かt2

(/●。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ―

」
0

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

確認
言夕η

(b｀ :①″
シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認煮形裁2之及
氷の状態 (も :'υ) 2
鮮度タンク内海水温

`>:も

｀
9  2: ・c

秋サケ腹部内温度 ξ :抄  夕
´
℃

確認者特記欄 :

DK

(ЙЪ 責桂者岬 欄 :_け
互 文 卜 (/カ メ

θ /イ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成

HACCP委員会 : (ι%

c u/ Yu tZ* つ分～ 時〉Iム)天気:

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認煮́z24
(ノ  :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時 岬 ℃
く船内清掃記録〉

確認者特記欄 物ソ́ 責任者確

弓
欄

作 虫 _(%デ

θl<



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

′月 ι日

〈健康チェック表〉

吻認

　

＜

確

)́

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか ―――――――竃ノ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― 一 一 ― 巧 フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者厖笏″
(t:や レ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認竜グリ
(♭ ヂa氷の状態 (タ ノ

“

後ν
鮮度タンク内海水温 (3~ノ%  ‐

`Pモ秋サケ腹部内温度 声〕g 、合ι℃

確認者特言己欄 : あ ｀

'多

責任者確認欄 : 4多J多′卜 _(ノ    (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :勁  湯 √

出港・漁獲から帰港までの確認表

年「θ月ι日(2時 駿『:T天気:

〈健康チェック表〉 確認
静 1

(2_:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

「

ビ

確認者

〈温度の測定〉 確認静

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉 内の海水温度 帰港時

竹
ダ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:老ζレl

(Z■2()

責任者確認

「

笠 嗅   ご%渉

D<



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 プL・参   llイ

選別場での確認表

実施日 :平成 メζ。年 /′ 月/ζ
´

日 時3啄)天気て

作業者名

0易勿薇 多い〕(参 %〕 |1蛯筵 ④吻%彫御例
Эメ畜秩か
9 / 10＼

′
ノ

＼

/ ＼

〈健康チェック表〉 確認
秒 ′

( t/: fi2)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 葵

ハ( t,,。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者Z〕9く

(h｀ :ギ.つ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認煮場動考L
(ヽ「やそり

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

争 (｀ンダ

0た

確認者特記欄 雛都認欄:塗ワjり ざるヶ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

`υ

/1り

出港0漁獲から帰港までの確認表

年10月 |夕日(二と

〈健康チェック表) 確認者二くダ、ヘ

(240

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 23、男目 :鶴
・水揚鵬 の利 ま十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

Ｌ
７
Ｄ”バ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

に
':l鱒

イ

℃

船倉 内の氷の状態

船倉 内の海水温度

確認者
ィ レ′

(7f⊇Q

責任者確認欄:ノイ●―    (10/1bン確認者特記欄 :



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :タ

リ 後 」 %

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 S略)天気:

〈健康チェック表〉 確認煮二ζイレ|

勉ゴ4す

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
(当 し乙慟 目 3回 目

水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱∃

く温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の氷の状態 帰港時 クス

船倉内の秋サケの状態 帰港時 火

船倉 内の海水温度 帰港時 千》 ℃
く船内清掃記録〉 確認

:二老夕千哺
('9メ じ0に

確認者特記欄:¶螢 墾 ■
, JD//牛

CR

責任者確認欄:イイ「い`

K
ハZ劣



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成メζ。年/′ 月/
浸

′

作業者名

o易鑢蟷 のからrヶ %〕 |1蛯筵 ④吻発彫膊寃
Э秀紹「ムが
9 ヽ イ1 / 1＼

〈健康チェック表〉

黎乃
／

認
　
＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確覗劾毎
( レ )・選 別 台

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(ノ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確
守氷の状態 (ケ喘

'「
餞

鮮度タンク内海水温 (ヽ :■ )Σ ℃

秋サケ腹部内温度 (i.:ll l,V.

0た

確認者特記欄 : (シャ 責任者確認欄 :

Dに



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

`て

イ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ゴ日(/時3じ分～る時メa券)天気:

〈健康チェック表)
確認者 :z、 t

(/:β

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 う ん́■ (く こつ

/夕 、  

℃漁場の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(参

7夕℃
く船内清掃記録〉

〆
認者‥
語

確

確認者特記欄:づこへへ

θκ

(7ろ 責任者確認欄イ ~_   ((7〕

θド



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メζ。年 〃 月 E t'l m

HACCP委験42ヤシ

●

●

選別場での確認表

作業者名

0易駒蛉 のか〕ィタ %〕 :1蛯筵 ④物発彫鰤勿

Эが新秩″ 鐵狗 わた 働所ス核
9 10ゝ 12

〈健康チェック表〉 ，
原

勿
効
悦

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確
]診グ・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 

―
・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― ― 一 一 -0

T誇
|プ

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (∠ :メし) ・
へ

鮮度タンク内海水温 (/:′θ)a← t

秋サケ腹部内温度 r 6 ,*pt z-O "c

確認者特記欄 :

∂|《

(tl〕 責任者確認欄

θ′<

(ヽラlフ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

た 2(の 年

選別場での確認表

: +Fl, a2 0 時Dαあ天気:

作業者名

0易勿雉 νいだヶ 0参 )ll蛯筵 ④夕だ彫膊例

Э秀《杖務
9 1｀

＼ 1＼

〈健康チェック表〉

諭

″
孵
物

認

　

０

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者を払
(虜 わ́・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 一―――一一―一――_夕
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 j

( 6'2v

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者″妙
(′ :2υ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : か           (1｀
1)t罵

`ュ

==

υ 々

責任者確認欄 : Cて
、

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :夕 燿″(

出港・漁獲から帰港までの確認表

+ (bn /t E r 2mJA,-

〈健康チェック表〉 確認者こマ多仏へ
(2:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者ィ ィ́

(よ :8J

キャビン   船 倉

a |'/gftn
・水揚げ時の水は十分か

( :υ

'
漁場の海水温度

″ 、
コ

℃
船倉内の水の状態

(∫:メ
船 倉 内の 海 水 温 度

確認童名/復4θ

(∠ :ノつ

確認者特記欄 :毛 へ 'tl"



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

し 彪≧_ご イ

選別場での確認表

、
　

　

‘́
　

　

　

¨

実施日 :平成メr。 年 時イιい)天気

作業者名

0叛駒薇 りい)(参 %lll蛯筵 ④Z%彰鰤例

Э秀網畝務 ◎脇 核
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認芍形郷′
＼

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確
覗劾舛
(夕 :″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者

(∠ :/・計量器は清掃されているか ――――――――――-9
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一ニーーーーーフ

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

(/「ノ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

θκ

ん 、つ確認者特記欄 (「らゎ 責任者確認欄:わ″夕■ハ (170

DIく



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :

`｀

1〕

イ15"

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ズ″ 年 ≡海舅 /て狛 ( )時_3C分～

`う

時フ乾跡)天気 :/ 気温 :/   ℃

〈健康チェック表) 確認者 イ

(レ
 

「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(`｀卿

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 (    0:  1,｀
く
(:〕 )

漁場の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 ‐

船倉内の秋サケの状態 帰港時 資

船倉 内の海水温度 帰港時 明、9℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(Z:ゞう

′″

確認者犠己欄:≡
こ豆 単 _ (欧 υ

θノ<

責任者確認楠:“/イラい
/＼

θ々

(C%∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 勁 L多  ご

選別場での確認表

実施日:平成メζ。

〈健康チェック表〉
確認

魏
(21:(マク)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認ぅぇ、2
(´杉 )・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確
]ラ
ィち

ヽ

|フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
],4夕等書

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

> (ルシ

降り

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

り
乙

ｌ

′

‘

ση



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ιン

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

ン ,ll傷たЭ教口て協Э易%ι Э・l、多あ
飢識 、芳効9ム襴影忽 ⑦口修移祭りQ′り1蕊xゝ
Э朔嬌ィタを

J

@の期多〃 12

イ
θ(へ :l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ィメ,ψ '

(写 :2タ

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者デ了し`へ (「li■。

ノ虫ヽ ℃漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時

留 ι℃

く船内清掃記録〉
者

／

認

　

＜

確 ロ

リ4

確認者特記欄: 
イ

`tし

｀

0ド

(｀ ソP 責任者確認群る～1▼__(わ

Dた



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

時√花分～

〈健康チェック表〉 確認
言義多44

(ダ :/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認れ

(Iム

｀
:て¬レ)

キャビン  [船 萱∃

トギlθ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

者

く
ど

認

　

＜

確 司
″

確認者特言己欄 :

O ta



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 讚 Lの  (|ツ

ネ 鵠 : 夕L/

選別場での確認表

実施日:平成メタ 年/′ 月

〈健康チェック表〉 確認ヵ η
(  Zコレ:

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(夕:θb。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ψ
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 ― ― ―
引

け

。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 一 一 一 ― ― ― ― 一 一 一 一 θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認

ヵ ゥ
(6:め。計量器は清掃されているか 一――――――一―――ヮ

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 ― ― ■

つ

。シー トは全タンクにかぶせているか        ,フ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

(%:")氷の状態 (ケン)後
鮮度タンク内海水温 (%:移  ≧ ℃́
秋サケ腹部内温度 6 ,ln) ),.5 c

硼者畑欄:″ 資`  (う
|ァ

σた

静離認欄:こん勢 (〔♭
。 |∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (|フ

出港0漁獲から帰港 での確認表

年ρ月3日 ←⊇L事)じ答～

〈健康チェック表〉 確
珀 :チ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャビン   船 倉

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の氷の状態

船倉 内の海水温度 留詢Ю
〈船内清掃記録〉 確認者″んハ

(∠ :滑 )

確認者特記欄:~てFレ 責任者確認欄:プvく   (げを,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

L2 (L

選別場での確認表
: +ll. ?z o

作業者名

0叛衿蜻 のか〕rヶ %〕 ll蛯筵 0吻発彫脚須
Эが紹畝滋
9 1) /

ヽ

12

〈健康チェック表〉 確認ぅグ勤月
(グ :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

臨
診、″

(チ :〃 ″。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者二

(イ :´r氷の状態 (ん の  1換
鮮度タンク内海水温 t /,,o!1 y-. ? c
秋サケ腹部内温度 (/:′、σ 

｀

「
 ℃

臨甜謝:∠2ヽ2メJ´ Jう )

クK δκ

責任者確認欄 : (lク



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メr。 時J尾ネ)天気

作業者名

0場孵瘍 @いぅて, %〕 ll蛯筵 ④Z発彫御勿

Эがイ秩ル
9 イ0＼

′
 / 11＼  / lλ

〈健康チェック表〉 確認者
z、

(¢

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確
]γリタ・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―一一一一―――――¬θ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一

ワ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

認

　

＜

確

笏

〈選 硼老曖炒
( /:

別・計量後の温度の測定〉
ヽ

氷の状態 (//芳1乃 骸
鮮度タンク内海水温 (協 :σ7 _.ヌ _t
秋サケ腹部内温度 晰 成ク とふ t

ヽ
Э

確認者特記欄 : ′ 妙 (崎 √フ
ァ

責任者確認欄 :

。|く



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

年ρ 月 告(‰ノら～ θ分)

出港0漁獲から帰港 での確認表

〈健康チェック表〉 確
予量i:I11

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

キャビン  [扁T萱∃

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者十/んヽ

(ノ :

責任者確認欄: プ1々  `    (t



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メζ。年

HACCP委員会 :ノ
L´分  (1

〈健康チェック表〉 確認
翡 受

(クニ:グυ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認ぅ場)Л
(/:メラ。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確 診
〃

認

　

＜

ヽ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者Z舞 :Dで

(/介
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(第
´

θ〔乙
|

確認者特記欄 :

い
／責任者確認欄 :

0/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

出港,漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

錫 ,|1傷欠0藪鴨)て多Э易%ι ④、]、多占
3直 、潔獅9が獅κ4 OJシライリQ′り1船逝
Э耽 ィォ

J

@タロ多″ 12

確認者とを
/レ
八

(2:片

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水 l■■分か

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 7)℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

てJ:`0)

/   
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

御
確認者 :

(/

確認者特記欄:   ご 責任者確認欄:イVしk



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 +lQ n 日(お taか

HACCP委員会 :

`t夕

、)

出港̀漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
認
　
．＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は メジ汐叩 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

σ  lυ )

/  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 〈ｋ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 軽

船倉 内の海水温度 帰港時 ぢ竹℃
〈船内清掃記録〉 確認者ろしチ

(/7秒 )

1/`lヽ

蹴者鵠欄:   (th) 責任者確認欄
「

J移ん
～ヘ

D4
rt9; r



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 勁 L多  (tノ

|)

選別場での確認表

実施日:平成メr。 年

〈健康チェック表〉 卿劣 嘲
(″ :π

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確
z。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確
177費

。鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/′ :/(ア  集
鮮度タンク内海水温 (て :/a) っ   Oc
秋サケ腹部内温度 r d,ro )-,f .

認

　

＜

確

rf21 r

0に

(｀フ
|)

0 K

責任者確認欄β ″



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ィ L多  (

選別場での確認表
: +Fl, zZ o

作業者名

0易駒薇 Эい〕ィヶ %)11蛯筵 ④吻発彫膊例

Эがイ次励
9

/
Ъ ＼ (1｀ / ＼

〈健康チェック表〉 確認煮/a″
( :υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度 二

鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

靱
認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認
識θ受

( 傘 1
計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者有p

(

―

   `  
ン

ー

氷の状態 (S今 J) 2
鮮度タンク内海水温 (ζ

｀
子
「

 2 ℃

秋サケ腹部内温度 ビヽ 44) 3 ℃

確認者特記欄:ルいチケ (b)フ

θlム

責任者確認欄:ゲ
"メ
こ́‐卜 (レタ

こ
ノ

／

‘′



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /′ 年 n ttθ か 日 (2げ ン分^

●

●

〈健康チェック表)

多 1

(2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は {u*= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉 確認者ナ7玖″
/ヽ

 (こρ:暉7)

船倉 内の水の状態 帰港時 吹

船倉内の秋サケの状態 帰港時

`14
船倉 内の海水温度 帰港時

(居

答
℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

うに

認

．
∈

確 者 :

蹴粘那:影tヘ   ル″

o14

静都認欄:彰気  (b炒
・
0に



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メr。 年

選別場での確認表

作業者名

0揚駒褥 νか〕ィタ %〕 :1蛯筵 ④吻%彰嫁例

Эが新秩少
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認煮ろぅ2
(ノ ノ :

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

臨
豹孵

(″″・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか ―一一一―――ヲ
・シートは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか ―――――――一¬ρ

者

４
　
α

認

　

＜

確
フ

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 %″♂フ で
鮮度タンク内海水温 (/iεヲ r.t
秋サケ腹部内温度 (/:′つ ご 多℃

ひ
一　
つ

確認者特奎欄: ∠こ́つ` し 1
責任者確認欄 :

θ ヤ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :夕 .燿″(

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月2 日(b〕

〈健康チェック表〉
確認者 」

(2_:40

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
目回

作、
つ
／２

・水揚げ時の水は十分か

諦
″に

確

く温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者以
(7:

イ

確認者特記欄 :″ しf trl     (



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グア 浮″(

出港0漁獲から帰港_までの確認表

確
η

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

(、 T:δり

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 レ1砕
船倉 内の水の状態 帰港時 秩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 准

船倉 内の海水温度 帰港時
∫Ъ℃

確認者特記欄 :

9に

実施日 :平成 日(】と■寺jh=1か



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成〆 。年 ′ 月よ/日 (/時ζ移外～/ど も )天気 1″衣 気温 :夕 /ノ ℃

〈健康チェック表)

確認

餡rf -fot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェツク内容 (選別前)

確認
ブ 朔

(←ぅ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認

蒻
カ鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

、∂ズフ (■7

に0

確認者特記欄: ノ/分 責任者確認欄 :浚 l司 ケ

ク lι

/≧
ク



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メr。 nL/ a (

HACCP委員会 :ノ
し

・, (

選別場での確認表

作業者名

0場孵褥 りい)(参 %)ll蛯筵 ④夕だ初豚須

Э秀《祇務
9 10｀ヽ / 11＼ / 12｀

〈健康チェック表)

確認者
珍LOみ

(じ :し )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認
診

'-f oo>
計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

初

ど

う
（

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 つ

れ

認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨 者特圧鼎ト
    リ

∂/C 0に



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ 燿″(

出港0漁獲から帰港までの確認表

:平成 ん 年 )月 2ダイ日 (つと時 狗 ～ 鴨 メラス)天気 :気 温 ://つ ℃実施 日 :平成 /′ 年 )月 ン 日 (フ鶉 ブ9～ ち ゝ )♭ 分)天気 :  気温 : //ν  ℃

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 1回

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 夏∃

(″
/℃漁場の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

確認事lιイス
( ノ†

~:

ノ   ′ υ

責任者確認欄
「

イ診lt/t確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/b」

多≦も
'

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月

'≧

JL(⊇ht,ご ～ゝ

〈健康チェック表〉 確認者多 ィ
(2ひ υ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確%リ
(1):ID)

キャビン  [船 萱ヨ

墾1業塁様含:氷は十葛琢戸III‐ Wlグ モ勢「

距帽 :錮

]:徊

目

〈温度の測定〉 確 しJ＼  ((b:|∪ )

船倉内の水の状態 帰港時 ′ に

船倉内の秋サケの状態 帰港時 blく

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(,1ひ ℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉 確%

D

離都認欄:   Pダ

C 1乙



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メタ。年 aJ.S a (fw f/,h- 時メ

HACCP委員会 :グ
し

・
参 Cを

●

●

選別場での確認表

〈健康チェック表) 確認者
a″

( z/: ン )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

確
][21ろぅ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.発票お鴛[輩彗:用
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者人  ,
l

( /:
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確

]猾

>(リン

|ヒ0

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : %と 、″

0
C

か Rttr´



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成〆 。年 ノ 月反ジる日 (/時/ら～ み 時4｀分)天気i  気温: /´  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

0易孵褥 のか〕ィタ %〕 〕1媚筵 ④物%彫脚勿

Э秀剰「ム滋
9 10 12

噺
β

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

昭
診′蕉

(グlω )
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― ― ― 一 一 一 ― ― ― ― ― 一 刊 タ

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― 一 一 一 ― ― ― ―

」 ク

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
]

( r:
。鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷺里1よi菫色量色[翁ギi百城
る

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認有z〕痛
(ム :

水の状態 (a:+6 摯
鮮度タンク内海水温 (中 げ %t
秋サケ腹部内温度 (ι :奪

" 
ξ ℃

θP笙

(■サ 讐
年
者確認牌 あ つ 戒1)― (詢

4リン
多

Dfε



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 (フJ必～時寃【が天気:

(健康チェック表〉
確認者 :

(L'7)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 j

(う :θ

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C/1

船倉 内の海水温度 帰港時
みし :

〈船内清掃記録〉
κ イ

(ダヨφ

確認者特記欄:く多tt

じ/Q



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
i +Fl, eZ o ぶ毎)賄 1各 久鵠:′

作業者名

0叛勿% νい〕て, %〕 |1蛯筵 ④多協

Эがイ次励` 晰 ん
9 / 1× / 11\ / 粒

〈健康チェック表〉 臨
勿 ん

(¢ ク ´)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者z〕
(夕 ″。選 別 台

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――一一一一――――――一一―P

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか

確

(

〈選別・計量後の温度の測定)

(`こだ
氷の状態 (る′:争ゆ そ
鮮度タンク内海水温 (`4' 汐 t

秋サケ腹部内温度 (/≠F  魯F℃

確認者特諦知笠 (b))

。(C

責任者確認欄 : (し)
lιつ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 れ

‘
＞

認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確
lilィ(′

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

;′ズノ℃漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の氷の状態 帰港時 弦
船倉内の秋サケの状態 帰港時

乙
ｔ
妊
だ

船倉 内の海水温度 帰港時
(■ ℃

〈船内清掃記録〉 確認煮夕憂イル1

((｀

θ14

確認者特記欄:`んへ   (珀と>ラ 責任者確認欄 :コ
多1三ニユ__   Qれ 生

多

θlム



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

し二多≦b)

実施日 :平成 ズク 年 7月 2ジ乙
伯 (2時 2「 調瓜

．

を
ヌ討%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認煮二

`も

ィ
(Fl「ヽ)

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

3回 目   :   4回 目   :

i禁皇様含:氷叶   ロ
グ

ロ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

確認煮ヵ老るイ
(/:2「

静者確認欄:■ 塾__



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メrυ 年 nCJ s (

HACCP委員会 プL2 (

)天気う 気温: /

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認竜多肇a
(″ :/り )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
zヶlフ

(弁:〃。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

1犀重鱈劣晨墨置
は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
]ラ′:z(ζ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

(∠ 不 お氷の状態 (んガ切 後
鮮度タンク内海水温 (∠ :知    t
秋サケ腹部内温度 (ラ 手つ    ℃

確認者特記欄:なつたひ Я奄″

θ
い

責任者確認欄 :

つて

(13彦



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

出港・漁獲から帰港までの確認表

月Cと ら(2生饗」残5卜～ リンみ)天気: 気温: ノ互≧  ℃

〈健康チェック表〉 確認煮ル

`気

ィ
(ノ t

ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の氷は十分か

キャビン   船 倉

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者χ F41

(♪ :狗 )

確認者特記欄 : (わЭ

ちれ夕これ舛刻■質ブc夕可てツ/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

L2 (

選別場での確認表

実施日:平成メζ。年 n)oa( 分)天気 1

〈健康チェック表〉
確認

　

“

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認診

`tj'53 I。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
認

　

＜

確

"
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― ― ― ― 一 一 責

'
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― ― ― ― 一 一 一 ―

J′

〈選別・計量後の温度の測定〉
認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特諦 な 場豆笙互2 tθ

。キι
θk

責任者確認欄 (く1)/ゝァゼて,フ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

詰
　
に

確

漁場の海水温度 ルメp・C
船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

却 ♂: 牝
R、

∴ じK



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メケ。年

〈健康チェック表〉 確認ラ杉2月ヌ
(

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。ξ量]のこ潔喜丁IIIIIIIIIIIIIII耳
′

確認者なフ
(″ ″

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。

海 水 の 清 浄 度 は  一
一 一 一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一

― ν

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 一 ― ― ― ― ― 一 一 一 一

´

θ

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― ― ― 一 一 一 一

ワ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 一 一 ― ― ― ― 一 つ

:II[[1を1[[[il:i:

確認

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者a7
(/:

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :唆  のヵ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :夕

も 2乾

選別場での確認表

●

●

実施日:平成メr。

作業者名

0易駒褥 νいだヶ 0の )ll蛯筵 の多だ彫鰤例

D秀畜秩膨`
9 / 10 / 11＼  / 12｀

〈健康チェック表〉

‰
″

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認

論

(ル
“

・選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認ミ`こ傷ぇ
( / :54))

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 計量後の温度の測定〉
確認有z卜12-

(′z夕  :`n))

/

氷の状態 (多:の)、 タ
鮮度タンク内海水温 (/´ :δ砲リ ン   ・c
秋サケ腹部内温度 (/'w a c

確認者特記欄 :

く
，

′

―

―

ヽ

、

０

Oθ 責任者確認欄:     (07,

∂件



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ブア 浮″(

出港0漁獲から帰港までの確認表
ー

実鶉 /′ 年 9月 胤 (滞 Э分、 郊 必 )鳥  雛 /メ

~~℃

〈健康チェック表) 確認者しぢマィ
(≧ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は    一一

。キャビンの中は 一―

・船倉の周りは  一―

。船倉の中は   ニー

・氷の投入は   一―

・水揚げ時の水は十分か
御目2_j)7回目 3回 目 4回 目

キャビン   船 倉

〈温度の測定〉 確認者 : (J｀フβ`し:

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 ∂
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

“

「 ご℃

〈船内清掃記録〉

θ|ム

御
カ

確認者二

(

確認者特記欄:《ミ   (Cン 9

0ヽ
た

責任者確認欄: ノびWヘ

θ
〔C

%移



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

し
多 (ィ

実施日:平成メζ。年 E cfm 6On'-

〈健康チェック表〉

作業者名

o揚勿花多m (参 %〕 ll蛯筵 ④Z発彰膊笏

Э秀《祇務
9 10 12

確認者 :

( f'zttl

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ( kza)
。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―――――――一―ラタ
確認者厖≧∩⇒

(ア ♪
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺翼退|]菫色二色[翁ギi百城
る
1_三I正三II(b

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:/会 ″つ豊笙♪ン (:ク
ラ
″



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

ン ,II傷たЭ藪口)て協Э叛%ι Э、1、多あ
D点 、北狐0が猛影惣 Э』蒻移条り咆′‖1始勉
Э朔嬌ィタを

J

@金慟修〃 12

〈健康チェック表〉
確認竜叱多各ぅ

(.三
≧ _二

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は    一―

。キャビンの中は 一―

・船倉の周りは  一―

・船倉の中は   一―

・氷の投入は   一―

・水揚げ時の水は十分か
フ

～

回目 3回 目 4回 目

すャビン  [幹 萱∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(糊

7℃

〈船内清掃記録〉

Dκ

:"ι

`L 
し

ら :タ フ

確認者特記欄:    (珀な7
DK

讐任者確認橘:〆彰孵ら  ヽ ln//7

0К



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

確認者: 彦t4

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者特記欄:      (″



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 プL´み  9

選別場での確認表
: +ll. ?z o ち )天気 :

作業者名

0揚鑢膊 Эい〕て, 0の ):1蛯筵 ④吻%彫膊例
)が新秩ル
9 / ro\ / 11 \ / 12｀＼

〈健康チェック表〉 確
];′ぅちみ》

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認診 η
(チ:つ。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

硼甜記欄:夕ψ仏〆 itlん

θに

責任者確認欄 :

θκ

え ″ %



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

ノ 7ケ

`

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月ノJ日 (3L晴メら～ぎぁ)焔 :

〈健康チェック表〉 確認者島Ffυ4

(2_:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者■ (5:紗 )

船倉 内の水の状態 帰港時 じ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 (F/  ℃
漁場の海水温度

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
7]′

``j
確認者特記欄 :彰 気    (レ

ダ

´

Otι

責任者確認欄 :κ
空 二  lN/rダ

υ[ι



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ

し 2(乃 4

実施日 :平成メタ。

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

0叛勿% ●いだヶ 0修 〕|1蛯筵 ④吻発彫膊例

Эがイ次務
9 / 10＼ /

ヽ

/ 12

確認者巧
(′ ス :

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

確認
鰤

p

(タル

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺璽進|]菫色≦色[翁ギ:百城
る
:二三I正三IIttβ

認

　

Ｃ

確 レ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(/:
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄: Z〕 ρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月人ノ日(2時 2り雰～時θ

`再

天気:

〈健康チェック表〉 η
了

確

(ノ  :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :7ツトヘ  ( 。
し

漁場の海水温度
船倉 内の氷の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

`の
ハ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 γり℃
(船 内清掃記録〉 確

予訴;D/<

確認者特記欄 :彰 颯

)K

1(P/1〕
議確認橘:イ /＼_ (レlゎ

OK



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メζ。年 〔)日 (

HACCP委員会 ィ L多  (

｀
時げ′分)

選別場での確認表

作業者名

0易勿雉 Эい,(7 %〕 :1蛯筵 ④吻%彫鰤須

Эがイ秩滋＼
9 1か、

′  / 1｀ / 12＼

〈健康チェック表〉 確認煮zられ
(し´ Z卜 )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ―

イ

.融量覆窯フララの
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ヽ臨サ |

(

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
躍

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

。シートは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  

― 一 一 一 一 ― ― ―
嘲 F

確認ゥ勧爆
/  :`;'7〕 ,カ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

Dト

,1rtB 責任者確認欄: ″Иた)

olこ

化3



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ `浮″(7⇒

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 nl Za cZe

〈健康チェック表〉 確認者孝gぃ、
(24()

′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認
判

(Z「14δ

・水揚げ時の水は十分か

確認者 (

漁場の海水温度

(ク

タ務
船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 b
船倉 内の海水温度 帰港時 γ肇

確認者特記欄: ■、V 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 プL2 (

実施日:平成メや 年 /月 /メ 日 (レル時 ごソ分～♭ 時 ″́分)天気 :″マ1  気温 :/θ     ℃

〈健康チェック表〉 確認童厖夕′
(   `,Z`::

作業者名

o易勒雉 Эい〕て, %〕 ll蛯筵 ④物協

Эがイ次泌
｀

9 ノ 10 \' / 1ヽ   ノ ね

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(夕 ″。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 ― ― 当 ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

]期
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

Dに

(■ ) 責任者確認欄:乞∠ル(ヽと

θlく



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ7 浮″(κ4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

時δ戻ス)天気:

〈健康チェック表〉 確
]「静

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

〈船内清掃記録〉
確認者 ://ι

レ4

(‐ Cて

)4 r,,tlL6+a'[Tr'
確認者特記欄 」



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ

し
多 O柏 )

選別場での確認表

実施日:平成メタ。年 E ($H 啓)天気:∠″

作業者名

0易砕褥 0いだヶ %)ll蛯筵 ④Z発彰膊例
Эメイム菰

ノ ヘ ^一
%″引ろソ

9 / Oヽ / ＼ / 12＼

〈健康チェック表〉

惣
確認者

(

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者を〕2
(夕 :ルの。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認
拗

(ヽ 4D
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか イ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者多ィら it

( ′
｀`

j
氷の状態 (_す場 後
鮮度タンク内海水温 (タイθ  2 t
秋サケ腹部内温度 (f.10 J c

確認者特記欄 :

υ14

(7(、 静都調:    (レ
l)

OK



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

ゴ́を≦ %

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E ['0n r )-r+J?,.-

作業者名

錫 ハ1傷たЭ九口)イ協Э易%0 ④、1、団あ
Э意 、力効 9木石影忽 ⑦朔修う条りQノ‖1懸即上
9耽4芳

J

@タロ珍遊 12

〈健康チェック表〉
確認者 1

(ノ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確議子 1

(ぢ :も

'
キャビン   船 倉

4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認舞憩 へ (b:。 b)|

(ソ:メえ漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ♂

ツ
℃

く船内清掃記録〉 確
巫
(u、

｀

:

υに
確認灌誅編己欄:     (ツθ

υ＼
L

静者確認欄:   (ツレィフ

⑮
しじ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

た
,(階

選別場での確認表

作業者名

0場孵薇 νいだケ %〕 ll蛯筵 Э物%彫脚勿
Dガ剰「ム滋 だ
9 イ0｀＼′ / 11 \ / 1｀

〈健康チェック表〉

為
つ

諦
　
に

確

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― 一 ― 一 つ

確認 tた

( ?' a'd
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者
　
　
月

認

　

＜

確
7

〈選別・計量後の温度の測定〉 椒
診湯

(ス :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

ン (■o確認者特記欄 :

Oヽ
こ

責任者確認欄 :

δlι

(b



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

E r 2eJoa-

〈健康チェック表〉 確
郵

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確「
[1子Fgr

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

目』L二
j[ζ葛回

中
τフ島ξ百

ι (し :lフ )
〈温度の測定〉

漁場の海水温度 ンタlⅢ
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者特記欄 :マフ分し 責fII確認欄 :     (1)1



書式作成日 :平成12年 7月 1日

●

選別場での確認表

気温:/Ftよ

作業者名

0叛勿% νい〕rヶ Oι 〕ll媚筵 の物だ彰打例

Эがイ秩滋
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(′%

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(タ ル。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者

( /:

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

。 |(

7■

D

責任者確認欄 :

κ

ン7



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

し グ レ

出港0漁獲から帰港までの確認表

F'g ,r 2m74-

〈健康チェック表〉
副

ｆ

認
　
↑

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

回

ラジL伊
回目 :3回 目 :4回 目 :

認

て
＜

確 者 :

ψ

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

御認
　
＜
．

確 者 :

確認者特記欄: 珍 ιt 責任者確認欄:     (ンン

＼＼



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

た 2(1つ

選別場での確認表
: +il, ?z o

作業者名

o易駒褥 りい)(参 %〕 ll蛯筵 ④Z発彫鰤例

Э秀《祇務
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
名象

(夕:―l

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認
叡

( Ft/ク。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(/ジタ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 ― ― ― ― θ

〈選別・計量後の温度の測定)

D(

ゝ/1「 t鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 アン、2℃

確認者特記欄 :塗
暉 釜  lg/P

0〕
ι

責任者確認欄 :

0 に

(く1),ァ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

日こ2時わ分～

〈健康チェック表〉 確認者義多zb
(∠メ奪ユ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

(\')D)

::;目

〕L」当卜0回目
キャビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 ン
=ξ

船倉 内の水の状態 帰港時 ′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
rSttr

℃

〈船内清掃記録〉

響
確認者 :

(

確認者特記欄: ■ダし
し`

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員今 夕t・分  ( )

選別場での確認表

作業者名

0易勿蜻 νb)ィヶ 0参 〕ll蛯筵 ④吻発彫膊勿

Dが新秩癖 嚇 た
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(← ´あ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

確認考4湯ぁとチ
(← ン

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 j

(

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

巳彼氷の状態 (汐ニノ% υ

鮮度タンク内海水温 (所 :κろ 旨 at
秋サケ腹部内温度 (/:´′  夕Ь℃

つ
４

確認者特記欄 :

01ι

を И責任者確認欄 :

olご

賭



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成メタ。年

HACCP委員会 プЪ 2 (

選別場での確認表

時 わ錫)～ け ら )天気 :|

作業者名

0叛駒% νい〕rヶ m)ll蛯筵 ④夕だ彫膊例

Эがイム″
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認ぅそれ弓た」
(″:―l

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) i‐。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。理菫冤涙雰属量は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
を変

(/:
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者

(/:

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認暑特記欄:ク
'夕

こ1(2デ

D14

責任者確認欄 :  名≧ |フ 受

θl乙

(■ア



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :プア 浮″(

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒施日 i干成角 年 1月 兄 (か 、3の ～ 時ぶ )天気:

作業者名

お ,llあたЭ九口)イ% Э九%杉 ④、1、いあ
Э朔醸勧効 9木蕉影忽 ⑦』修う条りQ′り1悠xゝ
Э

“

格ィリ滋rJ @金:口多遊 12

〈健康チェック表〉
確認

判

(21

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キャビン  [船 萱∃

『リン年D目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確諦
』
け

〈温度の測定〉
1確
認諏 多

「
|ぐ:ρ

l

漁場の海水温度 ア民ク℃
船倉 内の水の状態 帰港時 少

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(tt tP

フ   
℃

〈船内清掃記録〉

fι↓

(1,r0
θ

と

確諦輛欄:イ巳卜す (ジF

O｀
ヒ

責任者確認欄:イびlヘ

。′ι

(ン ダ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成メrυ 年 月 E c .fm 6a6'-F* )天気て老 気温:ノジマダ ℃

〈健康チェック表〉 確認ぅを、り亀)
( )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認煮zゝ
(u ioo )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認著:/>ン

(ならか。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 σ  fttlし
))  ′巧髪生

鮮度タンク内海水温 (も
rく

も)メ  t
秋サケ腹部内温度 (5\5 4t c

確認者特記杵也■_(レ

りK

責任者確認欄

θ/

(lψ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ざ
～
ふ天気:

〈健康チェック表〉 確

(獄 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確
]『

``:‖キャビン   幹 倉

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 /6)

ノ′701
船倉内の海水温度 漁 獲 前

げ
4)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時
δ:し ℃

〈船内清掃記録〉 確
][``41黒幹 ジろう(フ

いうソ

確認者特記欄 :イ IL a〃十

ら鞣t

責
1者

確認肝 屯 飢
年

__(｀

ヵ

沙κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

(

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者レ汐て4

堕
:す 少

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

( )

キャビン  [船 萱ヨ

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄:       (｀ い 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成メrυ 年

HACCP委員会 :ノ
し

つ
蠣

ン

気温 :/ ′時δてス)天気:

作業者名

0場衿褥 νい〕rヶ %〕 |1蛯筵 ④吻発彰膊例
Эが者秋″
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者
zれのヌ

(← :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者z詢

r k to。選 別 台

・計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― 一 ― ― ― 一 ― ¬ ,
シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者

(白・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

D14

(ツ〕 責任者確認欄: ん ″汐 (1′3

∂ k



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
( り7))

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /ク 年 ■ 月 2-日
′ 時夕ι碁～」｀準そZ^)不気 :

〈健康チェッ 認菅二そ輌社上
に ,う

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認筵 ι/t

(∫ :D

キャビン   船 倉

・水捌 加 の利 ま拗 か

目
E2二

`/kg"目

:3回 目 :徊 目 :

〈温度の測定〉

船倉 内の水の状態 帰港時 b
船倉内の秋サケの状態 帰港時 )

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕|よ

/℃

漁場の海水温度 ラ̂灘
℃

確認者 :/0/t

( CL

責任者確認欄         (ク と ′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 歓 L多  ( )

選別場での確認表

実施日:平成メr。 年 時的分～ζ記縣)天気:

確
]「
夕〕多ζ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者″丈〉
(3年 :〆′)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ――――――――――――――――――――――――――――――――――――――プう
p

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者εQた

((,.Ja。融量震曇ラ5,:喜槍:劣て
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認童老〕しジ
(メ :D氷の状態 (ん 囮  骸

鮮度タンク内海水温 げ :膨/ ′ヽ〕t

秋サケ腹部内温度 ( /,ro | .+ "c

確認者特記欄: ち ヘ

DIく

ち 責任者確認欄 : (ち )

/0



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ⊇ 夕 年  つ 月 /日 (膿あ～ごJ斜

HACCP委員会 :力
じ三≧ 、

(シ
ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

所
″1

(/iタ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

は説は
・船倉の中は

確認菫ルク′ィ
(∫ 動

:葉塁様含:氷断y_耳 ボ/響目
キャヒン  ロ

3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∠ブげ

/｀ アlR℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(213つ

/ 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 ひγ℃
確認者 :

)

しメ  ー

確認者特記欄: Itt｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :力

じ タ

出港・漁獲から帰港までの確認表

‰ 、♪ボ

〈健康チェック表〉 確認者:彩
%キ

( ∠¬

〈船内衛生状態確認表〉 確認煮|ノィtヘ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

/フ J℃船倉 内の海水温度

z名命1

(わ :ノ ら

確認者特言己欄fム tし 責任者確認欄イ しt



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズこJ五 ?//)

嘩2θ雰)天気:

工

ヽ

作業者く

び金田 文子 Q浅野徳子
―

           (

σ宋村 武雄

③古り:l豊 ⑥角谷 秀樹
`

ノ
９ 10 12

(健康チェック表〉
認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ―

ニ
ー ー ー つ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

れ
ど

確調尾デ1農
.(■1″動

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者丸〃%)1
(/:/ハ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認
亨ッ

‐
リ

(∠ /θ )

氷の状態 (6/0)後
鮮度タンク内海水温 ( {'to > /.Lc
秋サケ腹部内温度 (ス :/つ ) /^)～ ℃

蹴諦諦:ん 、οtt aク )

οlく

司痺轟醜欄:え Иι)(7//)

04



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成と%力月2 時′τ弥～ん錫)天気:

エ ツ

作業者イ

)金田文イ り浅野徳子 Э浅野哲メ Qホ村武雄
⑥騰り:1豊 0ヽ角谷 秀樹J ＼

9 / ゝ 12

〈健康チェック表)

認
　
Ｌ

確 者 :

′

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

.5ET言⊆蓬〔1冒警房て百百薫下正三IIIIIIも
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

多
■

確認者 :

(

矧
洵

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清捕されているか
。計量器は清掃されているか

確認在 :

(/ヽ  :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

3
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

(系 :"氷の状態 (グVb ≦在 、
鮮度タンク内海水温 (7プ )の マ
秋サケ腹部内温度 0所ク)2、 ″℃

臨耕記欄:イ五二 (■ 7

後、

責任者確認欄 :可多術へ  _ (P,多
フ

θlこ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヵ

じ 2

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成QD

〈健康チェック表〉

`司(f-,W)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲暉即ま

確認者レィ■4
(  :  )

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャヒン  ロ

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ』ゝ卜
'9ノ

ノムメ「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Jとデジ

/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉 内の海水温度 帰港時
(β
レ℃

∈〕螺た
バヽ 。|と

ギ

‥

認

　

＜

確

鵬特記欄:%Щ_ (ら7
責任者確認欄:″多t｀

,“


