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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )
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鶴じ )分
)

(健康チェック表)

0谷内 基悦

も東弧 潤平0松崎 敏美

確認煮フタメヽ
(V:σ 局

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認
秒

ス

(P:〆 )

。キャビンの中は一一一一~~→ご`
キャビン  [船 萱ヨ・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :
( ιっ:

(温度の測定)

め√℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態

( bwo
船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉 確認者:影う|
(Y:しρ )

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

マ立_レ



HACCP委員会 :  ( / )書式作成日:平成12年 7月 1日
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ｌ
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時σθ 分～

作業者名

Vmu R- ヤ容内 基悦
Ig&H fa- 観 山 祐介

蒟雪崎洋尚魏 崎 敏美 燎 弧 潤平
.t
VEilJ Ffr

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認ミい 仏

(ψ:開

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

確認者多 払

(ム :フ /0)

'*tL'>a+tt 

-O

キャビン  [船 萱]

確認者 : |^(6:ブつ)

漁場の海水温度

袋

ll℃

船倉内の水の状態 帰港時
″ 1)と、ン(ノ/

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′件

船倉 内の海 水 温 度 帰港時 T℃
〈船内清掃記録) 確認者″ケ■

(タ ノ:。′0)
′

アクカネ:lZて し
や

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

′わ しノ

確認者犠 己欄 : 谷 内

7ν

基悦  (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :郷

(S 'eo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:′

'わ(卜 の
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:'午ヽ
()´ 7ノ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確覗者
:?ャ

(ノ   :氷の状態 ¬フ:%)o tt
鮮度タンク内海水温 qい )/、 ィ ,
秋サケ腹部内温度 、 もυ)r、 o℃

責 任 者 確 認 欄

: 
西 山 良

一

確認者犠 己欄 : 田 中 長 未



HACCP委員会 : ( / )書式作成日:平成12年 7月 1日
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港までの確認表

実施日:平成 20年 月ヽ
｀ 分)天気 :

〈健康チェック表)

¶松崎敏美

確認者:,2が、
(財

")

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

キャビジ  [船 登]

確認者 :ラの⊃と呵 (

船倉 内の水の状態 帰港時 つ夕υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 う に

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

―  レ

(7》
℃

フ菌し＼Ъ年ル均l

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ィル＼ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( /′ )

選別場での確認表

実施日:平成 20年 11 月 | 分～アぼ多分)天気:こ q

健康チェッ

作業者名

1坂蘇 美 2親ヒ嘉 1弘
3勝瀬 雇 4勝瀬喜任子

5谷角茂 6田6)晨未7高者圭二 8a6 Hffit
9/ 10 12

確認者:夕 r/D

(← :00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(C
笏
:て

,フ(1) )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

i徹
確認者

(ク

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (フ :メ ド θト
鮮度タンク内海水温 (l /0 I 1r) c

秋サケ腹部内温度 r)'/tr t i ..Z c

:胤

者
　
．

認

　

＜

確

責

「

者確認欄 :  西 山 良 ―    (|`だ
.購腱踊記欄:田 中 長未  (|`だ

欲 し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :  ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック

作業者名

V缶山良―J谷内基悦u#n ila- 硼 山 祐介

自`崎洋尚」松崎敏美躾 弧 潤平 皓 山 宗告

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

.*ri"H>A+tt H
・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か        く氏ν

キャビン  [船 萱]

確認著:九っし,(6ノ〔丁〈温度の測定〉

し0、わ_'
漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水 温 度

ノみ
‐tl乙 ιヽ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :       ( /′  )

選別場での確認表

実施日:平成20年 1｀ 呼ヽ 分)天気 :/｀
t~

エ ツ

作業者名

1坂F洋美2瀾覆豊 繭 3藤瀬濃 鳥瀬彗江子
`5谷内 茂 6L中 ∠未7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

確認者:%
(←

“
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕

っ
(S- i&)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕†づ
( , :~)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(フ

わ
つ

氷の状態 (,:吹)ο に

鮮度タンク内海水温 (1 :へ )げ 、ど ℃

秋サケ腹部内温度 (マ =し )4、 ∂ ℃

責任者確認欄 :  西 山 良 ―    (1ン
0確認者特記欄 : 田 中 長 未    (11(→
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

時♂

〈健康チェック表) 確認者
わ

´

( 、/:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 為RI;ilil]目・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度

(Vド ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(6響

…
船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

:平成2

エ ツ

作業者名

1蘇 降美
26豊鴻弘鶴 瀬 憂 幣 瀬喜江子

5谷汀 茂 6L中 農未7湾轟ζ圭二 8山崎 英樹

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:夕ち
(夕

｀
:θο)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕

"
(夕 :οo)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか T盤 )

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一
十

一 一 一 >

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:∩ヤ
(b ,(0,

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ら4。 )oト
鮮度タンク内海水温 ((940 /＼ | ℃

秋サケ腹部内温度 (h:40)/1o_土

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (|‰ )(2ず
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年 11月 ンヽ 日 (9卜 ゆ γ フ時Ю 分)天気 : __ 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確
テ「′:〕:｀

エ

作業者名

IliEilJ RI ノ谷内基悦炒儀田裕ニ晰蝋山緒介

倉ヽ崎洋尚ヽ松崎敏美 ヘボ菰潤平l ::l:e.l, t+t*\ ttDltt 
-:

vEJ t-t ,J\ IJ

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Or

り
[∫i,璃解

目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (ス:ガ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 θ作

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0〆

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(6繹 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( /ノ '

ノ毎ハー4、 2「家ンη
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦

f」 レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

7itノ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

選別場での確認表
/＼

実施日:平成 20年 |1月 ■` 日 ( 時  分

〈健康チェック表〉/ヽ / ヽ

作業者名

二木 洋 美
2落豊¬沸弘 3島瀬1

Ｌ

Ｅ 4 出纏ぎ江子
5谷内 茂 6X麒場真未7高ぎ 圭二 s ur6 Effif
9 10 12

′ひ
∂ 0

都

／い

認
　
＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :γ ′′

( t-, Co;
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
T:りI]

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ぅグつ
(6氷の状態 (6 %)θ lこ

鮮度タンク内海水温 btbt/,/ c

秋サケ腹部内温度 cb figtr\0 c

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (1ゎ

傘 レ

確認者特記欄 : 田 中 長 未 さを

rに し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

班 港までの確認表

実施日:平成 20年 、 E+s-o n'- ? u

作業者名

J,' EilJ H- V谷内 基悦 stxm ild- J蝋山祐介
咆曇崎洋尚υ松崎敏美燎 弧 潤平 軽 山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
ん

(ツ ン )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

鉄
ヘ

・水揚げ時の水は十分か 一―一 >ф yヽ体

確認者:厖をだ¬

キャビン  [扁
~三

∃

〈温度の測定〉 確認者 :′切り,とイ  /Э

漁場の海水温度 漁 獲 前 キ:ぶ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

ヽ
イ

ヘ
ヽ

）
助

船倉内の水の状態 帰港時 ′鼻 ン

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂″

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
ごフル℃

〈船内清掃記録〉

2み■こ122ヵラ
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)1責 任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

/〆一́´
―

/

認

　

＜

確 者
　
９
ィ ο

`´
で多ノ)

ψ/Jt/



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 20年

選別場での確認表
rlE\& B( ffi ^^9wqil

エ /   ＼ /

作業者名

1短木 メ実 2稗鍮 弘 勝瀬ノ憂 旬襲瀬鼻 子
5谷内 茂 W 塾未

7憧輛蒙圭二
ノ

8山崎 英樹

9 10 12

確認者 :オ

, J.-'a>l

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :爾ヽ

(ζ:夕 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:メめ
(

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者

(θ θ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責 任 者 確 認 欄
: 

西 山 良
一

7代t/
tt\or

確認者犠 淵 : 田 中 長未   (!1に )

イトし



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(,:/
作業者名

′

く西 山 良― 」谷内基綸 /t#m flA= %颯山緒介
V雪崎洋尚軸 崎 敏美 鎌 弧 潤平 幡 山 宗告

9 10 12 /

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

{)v
,.o\L
oL

確認者 ′を

(ι ノ

“キャビン  [船 萱]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者ワν⊃工_ (レ ):2ミ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 掛ヽ
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ｀

ダ 筆
:℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ァま し′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 のだ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(もあ
『

′

デユ ℃

〈船内清掃記録〉

み ‐ハ負っ・)タカ、
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

/ご レ

責任者確認欄 : 西山 良―  (/)

レ
ノ

ガ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /′ )

選別場での確認表

エ
ヽ

作業者名

1坂共丼美2種貫 勝弘 3晨瀬た 4融機薩蒙江子
5谷内 茂 6濠 ノミ 未 7高4~6圭二 8山崎 英樹

9 10 12

(健康チ ック表〉 確認者:つ召イ

(ぐ∫、N)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ,

冷 スヽ )・選 別 台

・計量器の清潔度

θlに
。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

劫
′
的

ツ

ト

者
　
′ク

認

　

＜

確

く選別・計量後の温度の測定〉

T鷲氷の状態 (″榔 t´ 0し
鮮度タンク内海水温 (ι :ご0)(、 わ ℃

秋サケ腹部内温度 (ろ 企卜)(、 ゎ ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未   ( ‰ 責任者確認欄 : 西 山 良 ― ((r電



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 20年

HACCP委員会 :  ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

時び〔ハ)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

vrurl R- 」谷内 基悦 Rdwm fis: siHrtr ffifr
し管崎洋尚V松崎敏美も員弧 潤平 Viur tg,
9 10 12

確認

( l',y'>

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 硼もあっ
(ι´

□

漁場の海水温度

(砕 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 磁
船倉内の秋サケの状態 帰港時 多

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ち

Ъ℃
〈船内清掃記録〉

7洲ιじ2)婢
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成20年

エ ツ
⌒ // ｀

作業者名

1坂爆ン仁美7稗貫 勝弘 3藤J優 4脳籍喜主子
5谷内 茂 ぶし 4未 7高橋 圭二 8山商 樹

9 10 12

〈健康チ ク表)
確認者 :

(C: ”

ア

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(← ω。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

仮シートは清潔に用意されているか

θ・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(b,/F))
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ∂
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
∞ 確認者 :

(い Q)氷の状態 (6駒 )θ lに

鮮度タンク内海水温 (b *ot .t- | "c

秋サケ腹部内温度 rb (0r hC c

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (/)

あてし

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年 11月 b日 (bF蒔びつ分～ D吐ンピ斜 天気 :_気 温 :   ℃

〈健康チェック表〉 確認者′ちヘ
(V2P)

喘 崎 敏美

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

決

確
ろり

bV キャビン  [船 歪]
～ 酔

目1回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 咄

〈温度の測定〉 確認者:フしz｀ (わら′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

Ъ 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(資 ゝ V

lド
℃

船倉内の水の状態 帰港時
lz`;ラ

) を′夕
`1:

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Эみ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(?ア ℃

〈船内清掃記録〉

レに2%タ
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

イ↓ 、/
責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

/ユIレ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成20年 時θ針分)天気:/｀
レ

〈健康チェック表〉 /ヽ 〆 ヽ  ρ

作業者名

1紹 洋美 名貫勝拡3勝瀬娠 41ハ側多江子
5谷内 茂 ヘヨEしだ未7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

確認者 :1

(分 約

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

。選 別 台

・計量器の清潔度

C・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

0へ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′
tぁ() ,of t氷の状態 17 r:f ) c (<-

鮮度タンク内海水温 () '4\ I g,l.. O c
秋サケ腹部内温度 (っ :が )`/＼ Ъ ℃

ひと)確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 一   ざ 6)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E {, r$m

〈健康チェック表)

作業者名

l西山 良― 2谷内 基悦 3桜田 裕二 4蝋山 祐介
5 富崎 洋 尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8西山 宗告
9 10 12

確認者ンみメ¬

(ツ:F)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認
1:メら、

(/生
ヽ:しパ )

:総魯9畢:は :‐‐‐節 キヤビン
  [船 歪ヨ

3回 目   :   4回 目   :

確認者 :ノ宅ゎ と⌒( イ)(バ輌

漁場の海水温度
崎
6ト

(ι エン

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

れ乙ば)夕々

確認者り尻ろち
(Pi cル

確認者幣 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

アフニ⌒_ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成20年 | trS E( 時をた外)天気:

〈健康チェック表)

8山崎
′
英樹7高橋 圭二

確認者 :

(い ∞

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―一一

・鮮度保持タンクの清潔度

確認者′わ
( ∫
｀``
ω )

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

QIと・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

橿
″
υ

:プ

諮
　
∩

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′材
(フ :」 S)

氷の状態 Q )t, '0 
^鮮度タンク内海水温 (フ :了 )ヽ/＼ |℃

秋サケ腹部内温度 つ シ秒)ヽ ＼0℃

硼 者特記欄 :田 中 長未  (|キ ユ

夕 し

責任者確認欄 : 西 山 良 ―  (lそ ⇒



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年 tの 月 日 (レ咆ρ 分<ヽ 臥 ′0分)天気 :    気温 :       ℃

作業者名

{ EIUJ R- ヴ谷内基悦８

、 Hn ffi= / *mu +frtr
υ富崎洋尚輔 崎 敏美 躾 弧 潤平 じ缶山宗告
9 10 12

〈健康チェック表〉

(船 内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
奪

・水揚げ時の水は十分か
Fttlkt)'2回

目

氏 嚇
〈温度の測定)

確認者 : (b:3

み

貫
(1:′′′/

(もらつ
つ 0℃

漁場の海水温度 ヽ`ヽ、lf

〈船内清掃記録〉

T\L\L?-',4-
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

/λ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( /″ )

選別場での確認表
実施日:平成20年 時こ%)天気:/＼ レ気温:

作業者名

1駄迷/`羊美孫 貫 勝弘 3農瀬雇 4鶴瀬喜4子
5谷内 茂 矢田ヴ長未 7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 :0 12

〈健康チェック表〉 確認者フめ
(■:の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:′

1 f :Jo )

レし

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ作

確認者 :

、`        ノ
~

(ノ (3'メ
ミミゝ

)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (7ス )0“
鮮度タンク内海水温 q dAr /- L c
秋サケ腹部内温度 (フ 鈎 )/t/℃

賀者認
　

＜

確

―
響

確認者特記欄 : 田 中 長未    さ 呪
千

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

確認る と、

(b:F)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確

]諭
・キャビンの中は 一―――一――――一tダ、
・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キ
,ビ
ン
  [船 歪∃

・水揚げ時の水は十分か
η受ョを回目安

"
確認者 i ( C:ノ7)

〈温度の測定)

漁場の海水温度

(7ヱ ℃ゝ
船倉内の水の状態 帰港時 ′ た

船倉内の秋サケの状態 帰港時 うμ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(■
写℃

場にレ・玖み、
確認者 :

(| :

確認者特記欄 : 谷 内

/ィユ

基悦  (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 20年 11月 0日 (

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
分)天気 :

作業者名

1衰本ノ洋美 2経籍ゝ恥 3隧 4落瀬ぎ狂子
5谷内 茂 6由中ゑ未

ヽ

7高橋 圭二 拠崚 樹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:夕

功
(今 :θυ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:′†b
ぐ :3s)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

にシー トは清潔に用意されているか

∂・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(bi
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ル
鮮度タンク内海水温

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (|し ) (ヽ

し
責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日:平成 20年 ピ 分～魅|♂分)

確認煮:ラ際ダ¬

(ラ :しプ

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は     一―――_____―Юし

確認者 :

( itr
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

:漿属二天: IIII野 鷺■聟 2回目 ll  l旺:   3回 目   :   4回 目   :

キヤビン
  [憂正三∃

・水捌

'時

の水 ま十分か ―
一

二 ″
ぽ

日 ・ 興 :仰
:

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

ζ 残

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(郡℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

翻
亨
:ろ

(ム :、 √
"為トロマ);り、

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

γた ″

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :      ( /′ )

実施日:平成20年 1 1月 日 ( 時 分～←総デ⊃分) 天気:?X気温:

〈健康チェック表) 確干戸
:Sり｀

`

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者/

(ι :健
)ゝ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(rT▼・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(舞

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (>村 ノ)Q~牢
鮮度タンク内海水温 ,i:'h?, /- 1""
秋サケ腹部内温度

ユ )′ l~丁

確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (り

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 20年 、て,月 ち ヽ日 (3時 ♂ 分～ あ ぽ 斜 天気 :

〈健康チェック表〉

t彙弧潤平

メ
「

＞

認

　

↑

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

″け

θo
θむ

,な
キヤビン  [船 萱ヨ

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

ル
　
刀

認

　

＜

確 者 :

〈温度の測定) 確認者援為ゝ (「")
漁場の海水温度 漁 獲 前

((4秋ヽ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3が )

2、
ン ℃

船倉内の水の状態 帰港時 っtf

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Or

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(●ツ堕P

じF ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

'L"r'
がぅ気1/1_¨じし考′[/レη

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成20年 ′θ月ご 分～b 時ひ。分)天気:/｀ にノ

作業者名

1坂懲ミ津美2禾「貫`勝弘3農捕優 4服
i瀬喜江子

t 6fi-H 6出中d未 7高橋 圭二 8山孫英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕 ′
"

(今 0′ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

(鮭シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

認

　

＜

確 者 :

:´‐
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

∂κ、_鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

「閲iZ氷の状態 (も :m)′ (ヒ

鮮度タンク内海水温 (ι :夕 )|、 |℃
秋サケ腹部内温度 も :ιυ)「 Qヽ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

20年 ｀日 ( ら時 分～ 10 Q分
)

(健康チェッタ表)

作業者名

"/ mu R- υ容内基悦
I

F ffTM fiA: J蝋山祐介
V童崎洋尚ヽ降崎 敏美 0東弧 潤平 茜`山宗告
9 10 12

確認者 :

(いわえ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

確認者:′セスι4

(「::'ァ )ヽ

。水揚げ時の水は十分か
助モ「ιあ回目つζ 回仇

〕
ひ

漁場の海水温度

(7(1℃
船倉内の水の状態 帰港時 θκ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂′

`
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(C′

`ン

  ℃

フあ4ι t́じtし^乳〆
`F′

T 一γ
つ

・
）
＞

確認者特記欄 :

イ

基悦  (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成20年 θヽ 月∂ 0日 ( 嘲6分)天気:/｀

げ

作業者名

1坂無)美 2種責 勝翻 3縣瀬鰻 4勝儀薩黎L子
5谷内 茂 6品:曇 7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表)

Ti響

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

に

確認者:夕市も
r ('76r

′

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

グに鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(6 :ιヽ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

c6,ori氷の状態 (も :ぃ )∂ ヘ
鮮度タンク内海水温 (b:\) \. I c
秋サケ腹部内温度 t$'cA) l.b c

(乙毯確認者特記欄 : 田 中 長 未    ( なも責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ((



書式作成日 :平成12年 7月 1日

エツク

作業者名

/,wttt E- 」浴内基悦sHm fra= Iffirtt ffilr
υ富崎 洋尚げ松崎敏美 鯨 弧 潤平 υ缶山宗告
9 10 12

確認者
勿

(`レっ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

確認者ジ

(ノ生、  :

キ
rビ
ン
  [船 歪∃

・水揚げ時の水は十分か        >Dじ

確認者ィ22■■ (キゥfb

漁場の海水温度 漁 獲 前 呻ぽ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

鳴
↓℃

船倉内の水の状態 帰港時 〆
船倉内の秋サケの状態 帰港時 沙′

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(7´

「

_

ち′7 ℃

アルれ、‐)を )タ

確認者ノンフ

(/:/_)

確認者特記欄 :

フ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

フ多 =し/

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成20年 つ月メ日( 蝿分～ムドギ 泊

瓜

作業者名

1坂木
~洋

美 2稗貫 勝引 3藤瀬ヒ 4鰈瀬喜島旱
5容耐 6色恥長未7高《 ミ ニ 8画
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:%
(十 :αり

'

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

′tt鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

(4 :の
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
(し

確認者 :

(C:5'
・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(f,flr氷の状態 (卜 い )Ok
鮮度タンク内海水温 ( S3) /., 2 c
秋サケ腹部内温度 r(-,ftr1 l, C c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 /η

~畿

し

責任者確認欄 : 西 山 良 ― ((跨



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

7富崎 洋尚 咄 崎 敏美

確認者 笏

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者影b気

(1¬ :0

分か  '::繰継幣
□

フ
回日   :  4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か

確認者 : , r4+t >

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:|ギ

タ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(p tiPδ)℃

pt θ

船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

「`秒)― へιtレ
移)家:1/7

確認者らも
(ス ρ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

だ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

/レし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
/、

実施日 :平成 20年 10月 25日 ( 時 分～ ぎ 時ヤ Ъ )天気 :レ 気温 :

〈健康チェック表) 確
]「

:j;4「

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者りηフ
(イ :アい選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

/,OK・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
「

P′
ノ′//

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
′

‐

ヽ

＼

／

／

′

‘

ノ

ー

ヽ

ρ
υ

確認者 :

(4~:劣
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

c t' :611氷の状態 r( {'Jt c(-
鮮度タンク内海水温 (||｀ノ)/ゝ ち℃
秋サケ腹部内温度 rF'!-J ) /,A c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (ヽ物

N/じ/

(1し)責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年 Cヽ_月 /1日 ( 4隈アθ 分～ ノ吐ノ 分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者ジレンヽ
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ノわ2つ

(ψ :φ さ)

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (←g0

漁場の海水温度 漁 獲 前 夕
が

ヽ

、

９

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(秒 く夕)

約ル
℃`

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成20年 ク月2

HACCP委員会 :    (/)

選別場での

〈健康チェック
ー //´

″ /
/

作業者名

1
坂本 羊美

/

γ稗貫 ] 卜弘 勝ゴ 優 4齢粂喜江子
5略内ノ機 Ьヽ鋼屯集未7高橋 圭二 8山崎 英樹
9       / 10/ 12

認

　

＜

確 者 :

:い  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

郊確認者 :

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:力

(ハ :G
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (も qり )ο tゝ

鮮度タンク内海水温 (bど約 )/、 9℃
秋サケ腹部内温度 (ら :φn /tゥ ℃

確認者 :

6

確認者特記欄 : 田 中 長 未

.し

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者

`舜

為

(声′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者
る

(あ :(0

す多ビン  [船 三∃

・水揚げ時の水は十分か
1):聟

2回 目

確認者メ (イン=

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ Y〕

t今 、

あ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(平 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ ″
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′ κ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(電

珍 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者′

(1:tめ

′み 4_ttし■ノη
確認者特 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ′/ )

〈健康チェック表〉

作業者名

1時 美 2籐

『

濡亜 3脳粂農 4縣瀬雲江子
5な内為 6M来 7高橋 圭二 8山晰 英樹
9 10 12

確認都%
咋 :の

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

:勉
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ξ :

物
的。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( b : (A)

〈選別・計量後の温度の測定〉

t,6'c,s) O(r-
鮮度タンク内海水温 (b:い)/＼
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20 分～し蒔与0分)天気:

〈健康チェック表)

作業者名

vtrtlr R- ノ谷内 基悦9gs ffi- tJ 稚山 祐介
∪童崎洋尚軌 崎 敏美 崚 弧 潤平 eEu R+
9 10 12

確認煮
:ジ弘2ヘ

(う :〆′
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

i蕊馨I首 ::は
・船倉の中は

・氷の投入は             卜1回 目

彦
げ時の水は怜か―

――― >軋

キタビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉
確認者:/六 k (y~′

υ
 )

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

(1ぽ ℃
船倉内の水の状態 帰港時 のr
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ⊇多

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(トメ)い

まド ℃

教 1乙 L■ 乙久4
確認者 :

(ι石みθ)

/

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ん レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 月Q

HACCP委員会 :      ( /′ )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1画
美 2面

弘 3藤魚住 4勝陥喜柱旱5Mん 6由申翼未7]ョ
碑喬汗七EE三 8山

9 10
′
１

12

確認者:夕方々
(∠争 :弓 σ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕

乃

(ヤ :卜
)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

θに_・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕
ひ

(b:zA)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:物

(6とol
氷の状態 (b ,/o) C \L
鮮度タンク内海水温 (6 ZO)夕、 グ瓦
秋サケ腹部内温度 r(e Zot Q-7: zc

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (ヽ特

ヘ レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

宏

.´
プ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年 1

〈健康チェック表〉

ヽ

作業者名

twuR- 」谷内基悦fJ
bum *n -15(}r| TTt- 0白山緒介

eノ産崎洋尚f松崎敏美誅 弧 潤平 鼈ご山宗告
9 10 12

確認者 :名

(P:ν0

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
確認者らウ
( け了0)・

T板賢     〉ιコレ
キャビン  [船 三ヨ

・
沓21智

ま 
― ― ― ― 丁 拓 語

街 f2回
目
tノ

an cl- tO aq a

・水揚げ時の氷l■t分か    ∞ 嗜後仔 喘

漁場の海水温度 漁 獲 前 ψ
〆

ら

、

船倉内の海水温度 漁 獲 前
崎
濯℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

〈船内清掃記録)

確認者:)場Q
(/:嘲

乙 12

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ブ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :      ( ′/ )

選別場での確認表
実施日:平成 20年 り 月23日 (時 分～ わ ら わ 天気 :′ じ 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉

7高橋 圭二
胃iン

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

ft:)b)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :外

(も :3う・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

(る 37)0
鮮度タンク内海水温 (6:史フ 乙ヽ 。℃
秋サケ腹部内温度 (ら :ζ 7)(、

御確認者

確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 20年

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
′/( tfr- lcw ひ )

健康チェック |

作業者名

1亀山 良― 」谷内 基悦
li

_/&m ffi: lWu ffitr
ミ董崎洋尚 仏`崎敏美∪策弧 潤平し缶山宗告
9 10 12

確認者 :

(プ :c/a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

r$14t

_  ャビン
  [亜三藍∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:か   (←
´
ゴヾ⊃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者:ノもゝ
(′ ず′

ラ:`発
〉・

`1に

~こ
t■■

3´

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

fク〆

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

/ル しノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成20年 天 気 :|｀ し

〈健康チェック表)

7高橋
~圭

二

確認者:′ら
(?:へ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ぞ :ろも
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

らに
確認者 :

(も :乏奎P,・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 ::

(る 22;

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨 剖輛湘 :田 中 長 未  (鯵
ど

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (敗

じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

,lEU R- ↓
^間

基悦srfigu *  --'|tlrtr TEt- Uxur ffitr
虐ヽ崎洋尚qブ崎敏美横 弧 潤平 輸 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ランフ
( フ:′ ″4ン

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

じ船倉の中は

・氷の投入は

確認者ジ2フ¬
(ゞ ‐

"

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:ス″油⌒ (←ザ∈ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ピ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(撃Ⅲ
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 つ/
船倉内の秋サケの状態 帰港時 惇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 ｒ
‘

淘
唆

℃

かれし・ 珍

確 者

ｒ
ト

認

　

＜

確認者特 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

fレ ∈ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 20年 上2月 Cと 1 日 ( 時  分～ ♭時θ3分)天気 /｀

υ  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

8山崎 英樹

確認者:メ笏
(今 :こり

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

(4 :ι″こフ
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
雨

:ィ

子,,・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認都笏
(6:ο 3)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 tlq:O?r ntr'v - /' (,/ ('\-
鮮度タンク内海水温 ( b ,03t t- 3 c
秋サケ腹部内温度 c[ a3t 2,,?_T

確認者特記欄 : 田 中 長 未   (1 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

イト/シ

(Ъ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
E tfla ( 時ノ

つ分～

〈健康チェック表〉 確認者:ん
も

(‐

｀
カ ラ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は     一――一―一―――一)oわ

キャビン  [船 三ヨ
3回 目   :   4回 目   :1撃:11[ IIIIIド 負袋回ロテヾ

・泉易浮喜あ水は十分か   :″ SKFFH篠

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:Vγ

ノタ:メ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ

フ℃
船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

″ルシ粛「気・ `し
4ゝレタ

確認者特 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

プ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /″ )

選別場での確認表
実施日:平成20年 分)天気⊂落ハ 気温:

〈健康チェック表〉
臨都喝
(今 :之m)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:メ

砧ち
(ヤ :3嘔 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ト
確認者:幼
(b:フ ol

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか ∂
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

「両iマ

確認者特記欄 :

氷の状態 (も :3つ ) G tQ
鮮度タンク内海水温 (わ :b)⊇ 、(℃

秋サケ腹部内温度 b Jol L.p"c
田中 長未 (1多湯タ 責任者確認欄 : 西 山 良 ― |(1を

2≧3



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

\or)-

西 山 良―

〈健康チェック表) 確認者んも
( p:ノ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認
1:々らぅ

(Ч4λQ)

キャビン  [船 歪]

・水揚げ時の水は十分か

確認者:_∫ °(aの )

漁場の海水温度 漁 獲 前

υ
　
℃

κ
＞
ヽ

ト
フ

つ

ヽ
、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ろ :4ν ―

メヾ>℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

・ヽ・
レ
´

確認者 ;

(ん :^

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

/―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ′/ )

時と`分)天気:

〈健康チェック表〉

7高橋 圭二 8山崎 英樹

確認者:タナカ

(4卜 :θο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:%
(4:力 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

電淑

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (らは「 )OR
鮮度タンク内海水温 (b "[-r 7-Z c
秋サケ腹部内温度 (6θ卜)z、 θ℃

稼者

人
∪

認
　
＜

確

確認者特記欄 : 田 中 長 未   (pく ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― ({‰ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

確認者づ杉フ■

(リンイしい

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:′

多メヘ
:メ ∂

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
)夕ぎヽ二L回目ψや c \'!t ae e

・水揚げ時の水は十分か        噛

確認者 :写知、 A_( ξ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(y:Yツ

IQン
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

)レ|∠ レ7)んの

勿

彿

者

／
ｂ

認
　

＜

確

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

″ レ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 20年 tO月 7`日 (  時  分～ 1時 /ζ分)天気 :/1〉  気温 :       ℃

作業者名

1堀派∋美2稗

`勝

ユ3勝漁ノL 旬新証違江平
5容漱レ議 6田 長`集7高羅 二 8両/轟
9 10 イ

～

〈健康チェック表)

確認者 :勧

(十  :メク)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕ψ
ぐ :ω )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

θ;に´シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

|に
・鮮度保持タンクは清掃されているか θ

／
／
／

／
′

シー トは全タンクにかぶせているか 一一―_二__>
作業場は整理整頓されているか

錫
か

詰

＜６

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′考ろ
( 6 ,(-)

鮮度タンク内海水温 (6/ζ＼)2、 ∠ ℃
秋サケ腹部内温度 (♭ :/← )

確認者特記欄 : 田 中 長 未 ０
７

ヽ
分

ヽ

/´σKヒ/

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (町 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
20年 10月 ぐ 日 ()/ (-ri- b ffi"< t')

〈健康チェック表〉

確認者:月歩、マ
(>ヾ J)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

確認者 :場

1 (,cs-:1

・
顆でだ

は     もタ キヤビン
  [船 歪]。船倉の中は

・氷の投入は で2こ目:麓>1回 :

影響ヤ・菓鷹浮喜』氷 l■■分か    
「

槌 筑 ず

日 :廻 目 :徊 目 :

〈温度の測定)

確認者:ZttL上⌒ ( 0:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(p/メ

/よ
ノ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( メ /

「

「

℃

ノ、

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

確
]]i争

確認煮犠己欄: 谷内 基悦  (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

″

′

ツ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /′ )

選別場での確認表
実施日:平成20年 1つ 月 /ざ

~日

( r,'- F mt'

〈健康チェック表)

確認者:ノ

<*'1q

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:′方わ

(守 :50)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

θに・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか θ

Ｌ

確
珀

::4「

;・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

確認者犠己欄: 田中 長未   (｀
(旅

計 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (ツ針



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者 メ

(ら

「

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は                じ
・
古Iビィの中は 一一――――一―一―■)6

・船倉の周りは キヤビン
  [船 歪∃・船倉の中は

:漿層翼員[ IIII鑑 3ご 2回ロヤ冽計〒塩キ
=生

?げ
時の米 ま十分か   覇 力 が

日

ぁ√ :

多
電

認

　

＜

確 者 :

甲 者:Laへ (『70)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(づ:4裂

1切ら
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(停℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

ztttψ・ノ4
確認者 :

(も つθ
!

い
乙埒冬行Z♪

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ィメ ッ

西山 良―

多 プ
/



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :      ( /′ )

選別場での確認表
実施日:平成20年

〈健康チェック表)

::;｀ミ))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(4 :)り )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :

(b:|の ;

・計鍋 靖 掃され‐ る か     >
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

>
・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者 :

(6

確認者特記欄 : 田 中 長未     (tィ6) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (〔孔)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

20年 、0月 E ( W\-r)- 時″ 分)

〈健康チェック表)

嫌 弧 潤平

確認者勇分2フ

( ) :しC )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

や 0
0瞑

確認者頸χκ¬
( 6'rt"l

キヤビン
  [船 歪]

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : ( 00》

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度
('「

子 |: 

‐

認
　
ｄ

確 者
′ 物

「

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

イヘ ノ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /″ )

選別場での確認表
:平成20年 晶が天気:じ

〈健康チェック表)

作業者名

√ 薄美2緩 山 3耐 優 4助粂喜江
5ィ§ド係さl二差 6晶虫 7高橋 圭二 8囀
9 10 12

観者:5万衝b
(■ b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:4/「

(4:Ъ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(多い・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :均

←← 亀

く選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (降 )

色 ヴ
/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20 )天気 :

〈健康チェック表)

作業者名

/西山 良― 必 内 基悦 凛 由裕二 ,A #t.t. lr-.A.t- lffEttt rhnF
\Jf,IYH 

''H "

芦ヾ崎 洋尚 6駿鯖 敏美 ヘガ弧潤平■西山宗告
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は    一一―――____→
θ

・
T倉?中

は          っo・氷の投入は        卜1%>々■回目
'3″

3回昌

惨
。水揚げ時の水は十分か 一――一―――愛りゅ脅← 牛

キヤビン
  [船 歪]

漁場の海水温度 漁 獲 前

iごゴ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ヽつ

卜
r ℃

確認者:ジをぅと¬ (

船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

プテ tノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

7高橋 圭二

確認者:夕ち

(↑ :3。
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :フ ち

(十 :3o)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:舞ち

(あ :ζ子ト・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:タ

(も :ごホ

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6釈わ 0ト
鮮度タンク内海水温 (b 引D Z.o, r
秋サケ腹部内温度

“

′ 棒 )2、 夕℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (｀印)

―

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日:平成 20 )天気 :

〈健康チェック表〉

確認者 :

(ノa

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(30
1しい

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

√

／

ヽ

．■

ぁ

船倉内の水の状態 帰港時 _ど 洵
船倉内の秋サケの状態 帰港時 β妨

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(←ψ″
つlレ ℃

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
:平成20年 日(時 分利ι時

〈健康チェック表〉

確認者 :

吟 :るも)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

t f- 
'z-'D I・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されてしヽるか

％
カ

議
“

確

確
7:iJ;々

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

`わ

力)Ot｀
鮮度タンク内海水温 (0:てお )、 9可
秋サケ腹部内温度 二全ゴ⇔ OI戸瓦

確認者特記欄 : 田 中 長 未     (67く 責任者確認欄 : 西 山 良 ― dマ

|)

nレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

エツク

作業者名

I/ rurl R- ∠谷内基悦l3/lXo ,rr -\/',',dru Ttl'- Ⅷ 山 祐介

ψ管崎洋尚幅 崎 敏美 V策弧潤平R,&ur ##
9 10 12

ん
「

者認

　

∈

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者 ン

(  :  )

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 登]

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :を 上η ( 師

船倉内の水の状態 帰港時 ″
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Cタ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ζわ

/1°
℃

漁場の海水温度

、s(フ
℃

者配
　
＜

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

/ル t/



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /″ )

選別場での確認表

●

●

(健康チェック表〉
確認者:3πた
(■ :力

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r f-: z-ol・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Lシー トは清潔に用意されているか /・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ―――

・計量器は清掃されているか 一―一
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

確認者 :

(6

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

c 6'(dr氷の状態 (し :)。 )okヒ
鮮度タンク内海水温 (も い )Z、 ナ℃
秋サケ腹部内温度 (b IOt ?,Lr

(｀ス∂

し

確認者特記欄 : 田 中 長 未 難 者確認欄 : 西 山 良 ―  (kl)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

υ缶山良―ぐ熔内基佛 /um ffi= ↓ 囃山 祐介
℃自崎洋尚へ松崎 敏美∪東弧潤平 t&ur H€
9 10 12

確認者

(▲

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容・
Tfi、 _に   >ο ″

キ
=ビ

ン
  [船 萱]

3回 目   :   4回 目   :

:臆魯9曇:は

卜1書l!叫理目。氷の投入は          適ゞ猫 q
・水揚げ時の水は十分か   dξ

`負

fI

Ｚ
一

者

　
∠

観
　
＜

漁場の海水温度 漁 獲 前

((]ヒ1ゞ
チ`今

!啜γ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(叱つ )

ち、▼ 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 〆
｀

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Oι

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(←ラにド

｀

咳 ρ ℃

確認者 :

(′ベ

)縮 しtレ
脅

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

HACCP委員会 : ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

./Etlt R- ノ谷内基悦gf,Em fla- ,l/lrtt.t. r.L Av$auJ tafi
υ童崎洋尚聯 崎 敏美 床ヽ弧 潤平 幡 山 宗告
9 10 12

確認者ジ砕″

(色 :%o

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:多
亀

(ム 29
:魔』I首 ::は キ

1ビ
ン
  [船 萱∃

.|1義夫こ ___下 鶴 参り
。水揚げ時の水は十分か

確認者 : ラ (

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 /～
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇 じ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(いゃ

t♂  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:ろ

(6シつ
)

夕み挙レZミんノ
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :      ( /″ )

選別場での確認表
実施日:平成20年 Z分)天気:

〈健康チェック表)

8山崎 英樹

確認者:夕

'あ
(十 :う。

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:ジ″め

(各 :so)
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

つ
り

確認者 :

(ノ :

確
ui『

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (6:f乙 )θ ｀`
鮮度タンク内海水温 (b\L) Z, rc
秋サケ腹部内温度 勘 :122  2、 θ℃

確詰 辞 寵 欄 :田 中 長 未   さ
%)

くにし

離 者確認欄 : 
西 山 良 ―  (R)

ノ  ぅ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成20年

エ

/⌒

作業者名

L原宋卜美2面
班 31ギ

糠疑 1
工

Ｅ
4憾痛竺江軍

5合
、 ソ 缶

6品
ノ曼未

7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

確認者 :%

(1 :θ。
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:メ竹あ
(■ :ノ 6)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ン わ`

(← :Sヽ 7)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (無■力0し
鮮度タンク内海水温 rL-:5;, 2t )-
秋サケ腹部内温度 二W:卜,)2tキ丁

つ
つ

者‥

＜
、ド

認
　

＜

確

確認者特言己欄 :田 中 長 未   ざ
ンだ

供 し

静 者確認欄 :西 山 良 ― (1シ )

1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

塞施日:平成 20年 1。 月 E ( q,wp tt-

〈健康チェック表)

確認者 :

(っンイ←てフ

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 登]

・水揚げ時の水は十分か

わ
＞

者臨
　
＜

〈温度の測定)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 4υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の之

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(∈攀

_ムι ℃

」年ハ鶴・噸 c

確認者レイム

( : )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

アク ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

チェック

作業者名

」玉ヽ 良― くノ谷内 基悦 i3 /[lt ED *r^\ -l-trc'n G
v r-- lFa- 0蝋山 祐介

虫雪崎洋尚6M崎 敏美u弧 潤平 Fを山察告
9 10 12

確認者:;みン、
(νい)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′
範
勾
」ヽ

T紳
g』′回目G(り°

キヤビン
  [竺_Ξ∃

3回 目   :   4回 目   :

址望2査
l・・分か―――→れ

｀

確認者:、ち 、_(Fてノリ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

ぐ

り

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち

準℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

]ゼ多,テ〉―し|ど1-レ tレ しんら′
(6'\p-

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ζ /)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成20年 lθ 月6 日 (  時  分～′

〈健康チェック表)

作業者名

1坂太丼美 2縣責瀑弘 3月曇劇重 シ 4印 卜瀬墓江子
5谷向 6田偽 未 8ご蒔麦樹
9 10   

＼ヽ一tノ
/~｀ 12

確認者:′すカ
の )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

χ
引

詰
４

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(`:卜 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

T脅
〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ら Oh οf⊂

鮮度タンク内海水温 (5:0h c
秋サケ腹部内温度 (6θ旨    ℃

臨 剖輛湘 :田 中 長 未  (l■ ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (12ρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 20年 tO月 4

HACCP委員会 :      ( /″ )

選別場での確認表
日 ( 分)天気 :

エ ツ //  ｀
/

作業者名

1

′

坂本 劇:美 イ稗貫1 摯弘 3面% 4鰈/専江旱
5略内濃 ＼ヨ『ワ集未7高橋 圭二 8山崎 英樹
9   ~ 10 12

確認者t夕有わ
(そ :の

)

・計量器の清潔度

確認者:夕ψ
40η

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(b′・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確諮
′

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (C4) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (驚 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

Iywu R ノ谷内基悦VElm ffi: Q/wut tfttr
%自崎洋尚濃 崎 敏美 7蟻弧 潤平 蛯 山 宗告
9 10 12

確認者 :ろ

(?″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :4″

(ツフ )

・
T倉?中

は            、,3 □

:業g様
含:水は十効

―

二
く R伊 昇

〈温度の測定)

確認者:亜ェ【 (ま・ ′0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(19℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の水の状態 帰港時 θク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θF
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(ζ 3f
多.オ   ℃

どn___に t。2)れ、

確認者 :

(6:2

確認者特 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 20年 10月 5 日 (

選別場での確認表

斜天気:/Cン 気温:分 ～

健康チェック表〉 / ＼

⌒

/ ｀

作業者名

1鰻本` 美2稗告勝ユ 31J
i,1lli′

″″イ
|] :1:

4椰券 嗜蜜丘子
5春内ノ缶 6晶羞 7高橋 圭二 8山崎 英樹

ヽ

9 10 12

確
爾lIを,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

にθ

ヽ

―

‐

可

ノ

／

ろ6
確認者 :

ぐ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θlじ

確認者 :

θろθ
')

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
１

０
０

′

ｔ

ノ )

鮮度タンク内海水温 (b 1", d..o c
秋サケ腹部内温度 (h「〕0) |_7 ℃

％

＞

者認

　

＜

確

臨 者特記欄:田中 長未  (tl)

イドt/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

７

／

ノ

(5)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 20年 ■0月  ン 日

“

ら 時び
つ分～ 分)天気 :

作業者名

k茜山良―2俗褐基税a-#m rd- \Mu +htr
5旨倍洋尚6わ冶敏美頓 弧 潤平 輸 宗告
9 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

↑

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

バ
割

確認者:るたメ賜

(dζ
4″

モラレてフ
`)

キャビン  [船 萱∃

__鴻律
目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ノ短ンと́」́ )

漁場の海水温度 ア計,

(Tつ ℃
船倉内の氷の状態 帰港時 θ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 瀞

船倉内の海水温度 帰港時
(″

夕′́フ℃

〈船内清掃記録〉

〕め潮負7■ )沈タ り:行 こヽへあに派:彫っ

`築

髪1ヽ了

者認

　

＜

確

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

――

HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表)

作業者名

1坂蘇い洋美 2籠
J‐m 3勝賭 優 4牒瀬喜江子

5容麟 6b必 7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

確認者:夕φ
(千 :ι0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:あ
(+,9)

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
7:`[,・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

●そ

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (}y))乙 tも℃

臨 者特記欄 :田 中 殊  (嘱
生

) tfI者確認欄 : 西 山 良 ―  (11ノ

/れスン



書式作成日 :平成12年 7月 1日

―

HACCP委 員会 : ( / )

確認者:叛らヘ
(`θθ)

(健康チェック表)

作業者名

Jtril R- υ谷内基悦 -tTIHE ild- vwu +frtr
℃富崎 洋尚 聯仏崎敏美u弧 潤平

^t6 iErlr t=rf
L!.5lrJ ZtiEi

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は 琳響例
外
鈍
鵬

確認者 :を

(  :  )
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 登∃

・水揚げ時の水は十分か        > lζ:チ i回

目

〈温度の測定〉
確認者:%DA_ ( 舞 ′)~)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ろ :'内

らヽ口 '

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:メメ

R、
し℃

船倉内の水の状態 帰港時 &rlc
船倉内の秋サケの状態 帰港時 01・

船倉内の海水温度 帰港時
(∠■vS

″
ご ℃

〈船内清掃記録)

確認者:″4フ

(C:ぃ )

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者 :

(1あ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(4:ろЬ。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確

]寸鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確
酵ζ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 St'l +rz c

(｀ィ
確認者特記欄 : 田 中 長 未 (191責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年

〈健康チェック表〉

歯ヽ山良―
確認者%為 畳

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

キヤビン
  [船 登∃

者認

　

＜

確

(温度の測定) 確認者:ブンフこ、(ぜ■/5

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ∂ κ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´ 件

船倉内の海水温度 帰港時
(6′ )「

φψ ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(毛:4

澤にゆ  ゝ
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

″

″‐
―

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

選別場での確認表
:+Fi20+9 nJC a (

健康チェック表〉

作業者名

1/本 洋美2絶
籠
「
弘

3面
/ 憂

4脳縣讐江子
5ハ鴻濃 6進

未
ヽ

7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

確認者タ

r!:@)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者タ

11 ,1ot。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θに
確認者:9

(卜 :ギ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

'シ ートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

(← :じ)
水の状態 (卜 総フ)ο 係
鮮度タンク内海水温 (いるフ)2_え ℃
秋サケ腹部内温度 (←,1)ろ ぅ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 tff都編喘: 西山良―  マタ)

イ



書式作成日 :平成12年 7月 I日

――

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

確認者 :

(う ″′
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者メ多ブっ

ぽ 3巧
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 二 、(角 6

漁場の海水温度

」青ギ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時
〆′

～船倉内の秋サケの状態 帰港時 〃

船倉内の海水温度 帰港時
("肝
ロフ ℃

確
]「i子|:)

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

γ)レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
‥
ｌ
ｌ
ｌ
日
‥
日
日
―
ロ
ー
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

/積本メ美2(貫 勝私 3傷譲寝 4‖ 純喜立子

も 薦 6ヽ孫 未7嵩蔵 BLLu樹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ヽタ

(こ4ン  くじX〔b )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 l

(貿 :ア b)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

′′しシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――

・計量器は清掃されているか ―――

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

確認者
物

(ι  :l―)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:う乙

`
(6:F― )

氷の状態 0)｀ )θ し＼
鮮度タンク内海水温 も う⊃ Z＼ 2℃
秋サケ腹部内温度 ( ( ,F r /.0 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 βて
?

責任者確認欄 :  西 山 良 ―    ( 
色

勁



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年 -9 Hlo t)

〈健康チェック表)

υ旨崎洋尚

確認者ノ″ヘ

(ヽ_lb l_  )

確認者ラろうd^

((>“″

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

%r2回
目

趙・水揚げ時の水は十分か     っ、 ト

>?り

褻

漁場の海水温度 漁 獲 前 列
″

↑
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、すο

「

‐

′、    
℃

確認者:τ移7.し (C):わ

船倉内の水の状態 帰港時 C'し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 づ r

船倉内の海水温度 帰港時
℃

わ
お

〆

ろ

〈船内清掃記録〉

確認者:ル9ヘ

(D:い )

移

“

22)を
 υ彿哺のメζ

確認者特 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

作
/ン

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

/多υ
/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者多 こっ

(   ざD諄了zζ二〕)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

“
欄

確認者膨ヮ止.
(ろ :D⊃

)

酵
キャビン  [船 萱ヨ

ψ
1回 目

マ
セ
1(:]ロ

ロ 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 辟

〈温度の測定〉 確認者:蕩dハ (号■をC)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ζ′:1,
船倉内の海水温度 漁 獲 前 7℃

船倉内の水の状態 帰港時 緋 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の 多

船倉内の海水温度 帰港時
(←げ

ξЭ℃

〈船内清掃記録〉

フ寄 た、,■ たク.

確認者 :

(κ :

β
)

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

″ /

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

/詳v



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

健康チェック:/r、 /_｀＼ ⌒    /

作業者名

1 坂本 二美
2稗貫 勝 i

ｌ
ハ

3勝瀬χ
』諏 旬島範≦疑子

ぺ谷内歳 6田 中 長集 7澤義彗圭ニ 8山嚇 樹
9

ー
1 12

確認者 :

(4
幼
ビたI))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(+ frt。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ／
／
‐
し∂

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(し :ヽ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(し :(ゝ水の状態 (b ,)-r 4l ('L
鮮度タンク内海水温 r0'\) t,2 c
秋サケ腹部内温度 (b, ++ | , a 'c

確認者特記欄: 田中 長未    (1菊

イ欠

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ″ ZD



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年

〈健康チェック表〉
確認者 :

(つ :″ク
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

し
り

Ａ

外
焼
″

。水揚げ時の水は十分か

７
ま

しl{)〔

回目つ

如
日
ワ

キャビン  [船 萱]

〈温度の測定) 翻者:ス
L)上へ(←づ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7(:`,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1写 ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 潔 アイ ノ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0件

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ李δ℃

ハ 【′ :

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(′  1

3夕ヶ
―
,|(f、フマ〕

;′
′i_,)ジ

ダイ

ぅサ
i「 、

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

(〆
 

―

‐‐

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
月ぶ日( 分し時議勇天気イク

/  ＼

作業者名

1繭
美 2維 前 3勝衡優 勝瀬喜柱子5k麟 6赴

t中 謀 7]事
澪薔″を整1二

8山崎ィ婚樹
9 10 ご

〈健康チェック表〉
確認者′
(午 :`つ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ―一―

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

0 に

:Ъ
確認者 :

冷

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θι年
確
]ラ管

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(b 'Fr
氷の状態 (ι :9＼)○ に

鮮度タンク内海水温 rb 'f-r /,f c
秋サケ腹部内温度 (b,Fr /r1. c

/∠確認者特記欄 : 田 中 長 未   ( 責任者確認欄 : 西 山 良 ― dをo



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成20年

作業者名

Vgrrr R ' グ谷内基悦vrum iH= g$Hil +frfr
曽ヽ崎洋尚 盗`崎敏美株 弧 潤平 し畜山宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(23a

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

苑
9惣
Qツ

或01:it(ll目

確認者
れ

(Ψ :彎」)

キャビン  [船 三]
q''fGec
(&-["

4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :カム ょ   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1黎
 ,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

予 教

〉 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0〆
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩′

船倉 内の海水温度 帰港時
(←

場℃
〈船内清掃記録〉

勅rレ・」レィⅢ
確認者

ら

(も らイ
)

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ヽ

′ひ  /

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

7高橋 圭二 8山崎 英樹

臨 者 :場

(年 :の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(季 :

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(6:zか
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

乙 :オ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : 田 中 長 未 (7外 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (4



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
日
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
月

〈健康チェック表)

確認者 わ ょ
っ

(1//イぅメフ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者晃夢旬
(ン:い

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (←D↓ )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

～船倉内の秋サケの状態 帰港時 わた

船倉内の海水温度 帰港時
( FD)((,,' c

希′にじ■えンタ

確認者jら分
(び:ρ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

/′
―

‐

責任者確認欄 :  i西山 良― (/)

ク ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

nC'.i n (

作業者名

1壕係⊃羊姜 2 稗ζ勝ユ3藤励 4勝魚喜n子
5谷繭 6よ中長j 7高篇 8山嘩曇樹
〆 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ノクひ
(4.rc)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一
。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :幼

叶 夕 )

σ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

( : )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 {f 'Yc; o tL
鮮度タンク内海水温 (f-qo) 4,) c
秋サケ腹部内温度 (卜 7))く、f℃

冬認
　
＜

確

確認者特記欄 : 田 中 長 未

ン

′勾 責任者確認欄: 西山 良― (し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者ジ

(/′
`:r―

 マ
=ゝ

)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 l (″ ハ )

漁場の海水温度

(1イ3f,

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

怖 6ヽf℃

/ι)占 こ_1・/「

確認者12たフ

ヽ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 20年 ノ  月 Cも油 ( 時分め山 賎ブ嗅 温:

エ ツ /

作業者名

1覇膵

'津

美 2籍 繭 3島話́優 4/瀬喜J子
5(〃

廼由レ千、ラ螢「
6占轟 未 7高橋 圭二 8し崎ズ樹

9 10 12

〈健康チ ク表〉 確認者:マ
争qft)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
ゆ

(4))。選 別 台

・計量器の清潔度

′t仁
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

οl∈

確認者 :

r 6 'zFf
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

が k∂ ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (後 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (薇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港緬 研 藤
時0ぬ分～おにダ殊)天気:

〈健康チェック表)

確認者

(つ:"

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :′ダン気

(Ψり〔T
キヤビン

  [船 萱ヨ
:  4回 目  :

確認者:ん
)」、 (←可っ

漁場の海水温度 漁 獲 前 〆5,
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

で

ヽ

弓ヽ
３

船倉内の水の状態 帰港時 ∂タ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂〃́

船倉内の海水温度 帰港時
(←

督〔ュ℃

ば/ク
確認者カフゝ
(ι :ハ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦  .ィ ( /F/

ぬ
`1セ

1・ 後
4グ ル v

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)
ヽ

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

〔選別場での確
 ヽ                                        ′        /

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者:夕
祐

4:Jo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :争

(十 :力
)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:メ七ち

(ι :θ ト・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:S〈″
(も :ぃ

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 :l~)/6℃
秋サケ腹部内温度

― /

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (て る )



HACCP委員 会 : ( / )

ノ

書式作成日 :平成12年 7月 1日

〈健康チェック表)

確認者:わヽ

(ハ:c_)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者1乙二も
(準をかりとi][言、′̂凸叶        レ:キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
キヤビン

  [船 萱∃
:  4回 目  :

i]1:峰 1,L‖ +_L公 ^        [壻 |『 争受回目くィン篭手語。水揚げ時の水|ゴ分か   山 t信

確認者:〕〆ヽ R  (←■イも )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1得
,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録)

あれ■Йttr

臨煮:わ

(/:11以
V  レ υ  ~

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   .( /))

を省

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)|

メ

グル しノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施卜 平成 20年 9月 ρ  日 ( 時 分～ 時 分 天気 :/＼

こ/色
温 :

〈健康チェック表)

8山口

確認者鋤
け 6ο )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(+ :)o)・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タル|
(わ θの

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :%

(b:あ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 r fr 'O-l J-- ,r c

(~粕 )

し

確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (Iィ
7)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年 S日 ()場 0分～

〈健康チェック表〉

作業者名

ν茜山 良― 燃 内 基悦 V 桜田 裕二 11 4!s. r . 4J- -/\I'.rf.lnlll 
^)11I.| ./4r?. a-H a a

鼈雪崎洋尚
^ぼ

崎敏美℃彙弧潤平 \EU H+
9 10 12

確認考″勢生→
("L'rA

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:アЬ

(  :  )

i:lJ)プぃ目
・水揚げ時の水は十分か

キ
rビ
ン
  [憂三夏ヨ

確認者:た_l_(←ιつ

漁場の海水温度 漁 獲 前

tv、
そ和誓

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(“マ タ

のド
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 欝、フ℃
確認者 :

(ι :し
)

島ィ177えラ
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

が レ

1責任者確認欄 : 西 山 良 ―   .(/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員 会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年 分)天気 :

(健康チェック表〉

確認者ジ残だ転
( `弓レ:〆 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャビン
  [船 萱∃

〈温度の測定〉
確認者:z^1_(C~:ジス0

漁場の海水温度

(3:τ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0た
船倉内の秋サケの状態 帰港時 鉾

船倉内の海水温度 帰港時 Ψ
D℃

〈船内清掃記録〉

確認者」/七D
( /_:′ ..卜ヽ )

裁|こνぃえ〃/

確認者特 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)・ )

イ      ///´

fr{rarEEaffi' E5ilJ E- ( / }-J\l



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰 までの確認表

〈健康チェック表)

確認者 :

(3:びイ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者:Zυ

(  :  )・
lIF三 ?Tは       グレ・船倉の周りは  一―一―一二――__)と5ル キャビン  [船 萱ヨ・
瞥FTl ~一

二――>融
。氷の投入は             >1回 目
。水揚げ時の水は十分か        >(Oo′

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
峰

｀
〃う

シヽβ
'

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1手毛舛4 /

ア 、よ

船倉 内の水の状態 帰港時 ″ん
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0た

船倉内の海水温度 帰港時
(賃

鎌
℃

〈船内清掃記録〉

濤膨%ジ
ψ ,

為者

た

認

　

＜

確

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 20年 ワ 月 te日 ( 時  分～♭ 晴う い )

●

●

健康チェック表 / ヽ

作業者名

7後木洋美 2 稗貫 勝ヨ
―
′
Ｌ

3倍瀬 留 礁解象子
5湿ん 6ヽ中森 7

9  、/ 10 12

確認者:タカウ

(↑ :θ°)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:獅

(そ ろ0)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

均
的

詰
レ

確

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:′7
(0:Cバ氷の状態 (し て力 〇｀ゝ

鮮度タンク内海水温 (b O\) a,Z c
秋サケ腹部内温度 rfi 1Nr) t.,O c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (!ぐリ

し

責任者確認欄 : 西 山 良 ―  (k,

ブヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表〉 確認者:ゅ
(牛 :。0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確
再

:`[l

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕め
(∫ :`,い

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認亨
:粋

( ヽ
｀
■

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 :χノ)ち 、Q℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

〆にヽノ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―  (71だ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 20年 9月 ノ

『

日 ( 分 ～ 分)天気 :

〈健康チェック表〉
確認者:夕

(1 :oo )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:つ ナつ

(4:Oο )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――一

・計量器は清掃されているか 一――
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか 一

確認者:7fカ

(あ:例

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タ ナカ

(6い )

氷の状態 も
^)θ し

鮮度タンク内海水温 rbrxl J.7 c
秋サケ腹部内温度 (ι :λ )ρ虞 ℃

q
( t4r)確認者特記欄 : 田 中 長 未 物ナ)責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:涙徒込.

( )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :

(ヽ :

。船倉の中は
キ
=ビ

ン
  [薦

下
三∃

3回 目   :   4回 目   :
1業務樺含:淑ま十分か

  北 盤

確認者 : |ン (ヤ ob~l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7),
船倉内の海水温度 漁 獲 前

鱒

暑

℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

勅17し2琢力′

確認者:/■運

(ζ
′

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)|

/ι鷺ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /′ )

選別場での確認表
実施日 :平成 20年  9 月 /ど 日 ( 時 分～←時うε雰) 天気:|ヽ /

作業者名

1除本 美`2侮貫ゝ 弘鍵獅υ優 41
騰 江子

5溶内発 6羅
未 7高耐 8山雌 樹

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:夕方ク
(今 :θ∂)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕爆
(4:50)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 鷺
:猶

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

li:ll
氷の状態 (9:夕0)O tt
鮮度タンク内海水温 (← :弓 )ゝソ、今 ℃
秋サケ腹部内温度 t fr'l*I 4,O c

確認者特言己欄 : 田 中 長 未

みk

(《
:ι

(())
責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ( 1/1じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 20年 9月 だ 日 (よ

´
縁グD分～て

｀
ご う詢 天気 :｀ ＼υ

気温 :

作業者名

1穫本洋美2逝言ぷ私 3落瀬巌 4椰券i 嘔 江子

5込納濃 6蝕申夏未 7藤
手欅摯.圭

===
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕つ
(舎 :∂O

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :夕め

(↑ :30)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :夕う

(、←:3
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:豪わ

(全 :タヌ)
氷の状態 ● :う う)Oト
鮮度タンク内海水温 (卜 :Bう )ど

｀
＼2℃

秋サケ腹部内温度 (r,j ) S-Lc

確認者特記欄 : 田 中 長 未   (7c)

/ょ

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (総



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉 確認者叛%F≒
(レ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(lg=″筍 )

つ
イ

'(:aP目

キャビン  [螢二三ヨ
3回 目   :   4回 目   :

水揚げ時の氷は十分か        >θ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

２
ノ

ヽ

翡
∩
と

う

、

船倉内の海水温度 漁 獲 前 録 ℃

確認者:ソレ濠多～
(

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者ジ色ゝ

( 中

ル妊列q7zえ″
責任者確認欄 : 西 山 良 ―

ブル4_ノ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

実施日 :平成 γ 日

〈健康チェック表〉

作業者名

y缶山良―略 内 基悦
\V+.rr r-r +r^\ -1,( Lrl TEr- レ蝋山祐介

レ含崎洋尚u崎 敏美 し黄弧潤平じ舌山宗告
9 10 12

確認者′生Jマ

(ン
う

つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者:♂したち
(ψtp

キヤビン
  [船 萱]

ギ徊目
壌訂

瓦証

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ろ :οし)

、きP'

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%→す

■ド
℃

船倉内の水の状態 帰港時 D〃
船倉内の秋サケの状態 帰港時 グ

船倉内の海水温度 帰港時
(疑

や
℃

″%平、zzンし年

確認者: Zら

(ノ :′つ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

:平成20年 月 1乙

選劃場での確認表

確認者夕わ
(守 :こつ)

〈健康チェック表)

作業者名

1坂
海 美 2輝告 券弘

3課≦優 4メ贔喜江子
5谷麟 61拓/長夫 7高に 8山は 樹
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者がけわ

:,S)
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
※

:([〕

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確

]贔

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長 未

へ/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

確認者 :わら

( 

´

｀ ´ ″
■

‐

汐 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

'F4Frt 

-re'(Q

. *r E>aFB >dQ
・船倉の周りは

・船倉の中は

鷺な知目d[1)(1二麓' ,KO+g ll >walbD-zae Qe,
爛デ時の利ま十分か  くλシ

´
昨 升

キャビン
  [扇

T萱∃

〈温度の測定)

確認者/立フ_  ( ∈

漁場の海水温度 漁 獲 前 7斤 ,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :ρ

グ̀/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

J

船倉内の海水温度 帰港時
(【マρ

貞∠ ℃

わ:杵職たイ

確
lil仁ン

確認者儒 己欄 : 谷 内 基 悦   ( 責任者確認欄 : 西 山 良 ―  .(/)

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 20年 ノ Ell E ( 分 ～ 分 )

エ ツ ＼

作業者名

1後本津美2∠貫勝湿 3牒が優 4_江
子

5蓉
犠 /金 6選 未 7]義

詳薔
「

■差T■

9 10 12

〈健康チ ク表〉
確認者 :

(4αつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者9t
(ヶ ン )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :夕 ↑

(S:れ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タ

(卜 ヽ氷の状態 (夕
Cヽで

'  
θtし

鮮度タンク内海水温 r \-'1:i) .i. o c
秋サケ腹部内温度 cf 'for z-l c

( ',/t1)

I,w
確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

句

(・イ()



書式作成日 :平成12年 7月 1日
ヽ

HACCP委員会 : i( / )

巷までの確認表
実施日 :平成 20年  1月  16日 (ら時αO分～

「

)時、の )天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者

た

(メ :F)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
剛

ω

′

＞

　

＞

/11,|:::]目

Qu^ tt* 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 : (← :でも )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

０
お
グ

や

？

Ｏ
Ｊ

ノ

＜

‐７
、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(吉

く
。
 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〆″

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ /

船倉内の海水温度 帰港時
(ゆ

′_ろ  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ブ レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―  |(/

/
しヽたた4/″ ′と



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表
↓

作業者名

1後を4革業 2籠
輔

3褥 旬覇頓翫 子

輛 6出申X未 碑覇筒 圭二 8爛野負樹

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ソウし
(■ :οQ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:メψ

(今 δο)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

6 (pn>
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕てめ
(6:aC氷の状態 tC tU) d(

鮮度タンク内海水温 rb 0.o b ,Z'c
秋サケ腹部内温度 (し :φ96、 わ ℃

確認者犠 硼 : 田 中 長未   (k0

しヽ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (ぞ
ゃ

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 20年

1儘 チェック卦

月 日 ( 瞼F)分～ 分)天気 : 気温 : ℃

確認者G残生4
( t入 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

篠

確認者メ雹二■

(

キャビン  [船 萱ヨ
4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者く嘔Ь

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

メ

ろ
，

ハ
ノ

′
′

Ｓ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1じ

レ℃
船 倉 内の水 の状 態 帰港時 θ と

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0じ

船倉内の海水温度 帰港時
(←

"ら、3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者

(し:2●

l乙 R〉ん

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

グ グ

,/´

)責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

″ ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 20年

' 

月 フ 日 (←
｀
‖轟 ο分 時針b)天気:へし

〈健康チェック表) 確認者:夕ちう
(合 θO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:′雪わ

(今 考〇)。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :郷

(6:θ｀
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:タ

(魚 :Oβ氷の状態 (6:ο )ゝ④ lレ

鮮度タンク内海水温 (6 :a\) ) ,J c

秋サケ腹部内温度 (も :OS汀 卜ll~℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

ハ
U

(■ )

a
f,{r#reEflffi , Eitlt H- < ttqt

I
t



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 n'-tfip,'1 a

〈健康チェック表〉 確認者ジし冽ら
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

( t{r''{{i

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:危L (ζ■グ0)

み孝'

漁場の海水温度

(弔 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 F>∪
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υじク

船倉 内の海水温度 帰港時
(塀 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :乃

(b:7
ra―tlへ77)をタ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―  i(/

/〆一―
ノ

′
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

マ              /



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
しヽ

:平成20年

健康チェック

作業者名

1金木ギ≧2漁貫轟私 3面績届 4] 籠 江子

5な沌メ 6ユ申4未 7]書
劇掃ξ

3ョ

ロ三二
8二即争英樹

9 10 12

確認者:タ ケち

(4:の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :夕司

(年 弓フ)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

ヽ
お

者

Ｉ
Ｄ

認

　

＜

確

(選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:り つ

(る :マo氷の状態 (b '-9b) c Q
鮮度タンク内海水温 (1∩ マ02-キ ℃

秋サケ腹部内温度 (ん :効)乙 、0℃

責任者確認欄 : 西 山 良 ―
確認者特記欄 : 田 中 長 未



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者:ノbJ7

(ア:″

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

>qラィ(タフ

確認者 :み

(Ψ〆 )

″

|%_
哩目 )～

・水揚げ時の水は十分か
軋

・

aVF「

〈温度の測定〉
1確
認者:フ髪フ■〔 デ 71

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(J:」 り

/ル.で
'

船倉内の海水温度 漁 獲 前
旬
昴℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( ´ /:

確認者特記欄 : 谷内 基悦

プ

(/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 20年 9 月 《算6日 ( 分～ 分)天気 :

ェ ツク衣 ′    ＼ /

作業者名

1颯条J美 2轟貫轟弘3勝瀬 優 4醐轟購多色子
5容 /ヽ食 6出申た未 7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

(健康チ ク表) 確認者:∂
tヵ

(牛 00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 %

(4α⊃)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(あ :ιo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:夕 |)

cb :(;1 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

( b,0nl [.r \ c鮮度タンク内海水温

(ら い )⊃  ム ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長 未 _ (qξ )

f
7)責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰潜までの確認表
c7 w:roa'-

〈健康チェック表)

確認者:燿bd」

(P:ρ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:スしだ吟

(  :  )
。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者ヴリニィ■_(「｀巧_

漁場の海水温度

1腐ら鮮 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

紫

ｔ

ゞ

ゞ

♪々
、

船倉内の水の状態 帰港時 ε rc
船倉内の秋サケの状態 帰港時 じに

船倉内の海水温度 帰港時 吟
Ｆ

レみ |ャf、z7)

確認者 :

(∠ :びへ)

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―  .(/

/Jじ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 20年 9月 よ 日 ( 時 分～ 時 分 天気 :tttl

〈健康チェック表〉 確認者:タナ為
(4:ω

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

タ
( :30。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

翻者:夕方萄
(6:ハ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕

(6 : oD)
水の状態 (も :5D) 01く

鮮度タンク内海水温 (も :")|、 9℃
秋サケ腹部内温度 (0 Clor 6.6 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未

「 な 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ( 咎



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年  Ч 月 ヽす 日 ((り時.っ分～ 伊 ′ )天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ルヮ出

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:アら

(、 jヽ

範
稚

キャビン  [正三三∃
1,\P2EH 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か
ψ ・  メ

(l()|`t‐

〈温度の測定〉 確認者:r‐● L(タツ )`

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1椿
,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(聯℃

船倉内の水の状態 帰港時 θノι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Dれ

船倉内の海水温度 帰港時
(彰

F℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(6:
ル 嗚

■「
／

ｒ
ｌ

ヽ
乙

Ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｔ
ン久

確認者犠己欄: 谷内 基悦   (/)＼
‐     ノ

だ レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   |て /))

海 υ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :       ( /′ )

選別場での確認表
ー

実施日 :平成 20年
q月

今 日 (時 分γ
し 時´3分)天気 :Ct卦 1気温 :  ℃

作業者名

1坂孫
「

美`2轟貫鴻弘3面
列 量

4ぶ漁羞江子
5ムらメ 6熱 )ミ未

7高靡計圭二 8に即
「

英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉 鳳言
:郷

( 4キ
ン

:こ k二〕

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(含 :oり)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:り
(6:。も)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 り

う

者

／
も

認
　
＜

確

氷の状態 (6:う )O tQ
鮮度タンク内海水温 (L '9) \- \ c

秋サケ腹部内温度 (6 'a3) tr-J. c

tr聾鍵認欄:西山良― (b)確認者犠 己欄 : 田 中 長 未



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

までの確認表

実施日:平成 20 )天気 :

〈健康チェック

作業者名

1西磁 T 2谷ν勤 3 HE\td7 o unil,A'ft
5富崎ヽメ尚6松蔽 美 7東弧勝 8西瓜宗舎
9 10 12

確認者ジカリ4■

(ノ :t/0)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ア斃ズし

( )

キャビン  [船 萱∃

・某勇浮碁あ氷は十効 ｀  Ю レ ノ小

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
鰯
i勿

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(平 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 を
υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(〈1丁 YRP

浮″゙
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

,.(:6A)

ジ洵ムし、んレんジ
責任者確認欄 : 西 山 良 ―   .(/

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( ′/ )

:平成20年

エ ツ

作業者名

1坂係「 津美2緩 前 3藤ν復 4ぼ賭讐江子
5衣内、残 6れ 誅 7高癖訂三二 8中

9 10 12

確認者:メ

tち

(今 :εb)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕昴
(今 :∞ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:甥
(6:03)(ろ が )の い

(ι :ハ )ぎ 、きヽ ℃
鮮度タンク内海水温

(ろ :″)ふ、わ ℃
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 西 山 良 ―
確認者特記欄 :

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1 HACCP委 員会 : ( / )日

までの確認表

実施日:平成20年

〈健康チェック表〉

作業者名

1 EtI V= 2往ズ基悦 'h{fu trd= oldu ,+E.ft

5富崎洋告 6松躇 美 7東弧静
/8fiff Hf;

9 10 12

確認者 :

( ″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

蹴者:わ、
(し :♂

キャビン  [船  萱]
・氷の投入は 徘γ:´:り回目けぽ
i彙鶴樗禽:渕ま十分か  H虫シbびフ=

漁場の海水温度 漁 獲 前

(R:ル
,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(η

卜℃

Ｌ́確認者 :

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:ちク
(L じン)

ン比のだlと、し■ )｀プbレイ
西山 良―  (/_)

2オ

ヽ
/V

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成20年 7 月と

HACCP委員会 :      ( / )

選別場での確認表
サノ

ｒ
ヽ一ヌ天

〈健康チェック

作業者名

1坂本¥美 2籠 曲 3鱚滋 41 縫 江子

巡 ミ 6は 未
7高鷺ン圭二 8J嘔

崎r寡鋼封

9 10 12

確認者:夕 tお

(食 :の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(十

:‰
:こ

"t,)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

ヽ フ

。
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 ′

・

作 業 場
の 状 態 は  一 一 ― 一 一 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 一 一

フ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

揚
確認者 :

(針 :

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(♪ :6)

鮮度タンク内海水温

) J\i'c秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 西 山 良 一 (q/2)確認者犠己欄: 田中 長未_ (｀ /述

■



―

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

までの確認表

実施日:平成 20年

作業者名

1西山 y 2谷内基穫 3桜瓜ガ色 4ilHr]#llr
5富崎 漱尚 6松崎 釧妻 7東弧 爵平 8西山′裳者

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者巧みフ
( ;. :o.-s )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

プ
1回 目 >:9^ っち(冨

水揚げ時の水は十分か つ倅

キャビン  [船  Ξヨ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(F,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち:y℃

船倉 内の水の状態

(釘ごり℃船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ψ嬌マしを
責任者確認欄 : 西 山 良 ―   |(イ 、.・)′

/`リ ト
ー ー

ン

＼ 、 ノ
/ノ

4

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   ‐(/)/

Y



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成20年

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェツク

作業者名

1坂係「 洋美2稗≦ぷ弘3脳 麟
万轟齢 子

5込艤% 6田鞣 未
77島碑蕎r電豊f二 8山耐

9 10 12

確認者 :

:00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者づ計`

(夕の
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕

"
(03ゝ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ワ
布

(卜 :ミ3)(金 se)の (C

(ふ :単 )3、 ξ ℃
鮮度タンク内海水温

(夕 :S)塾
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄: 西山 良―   (Gム )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

百甦l漁獲から量港までの確認表

実施日 時セヒ分)

〈健康チェック表〉

作業者名

1西磁 ― 2雉 悦 3桜ヒレ裕二 o mul.+at
5富晰メ梢 6松崎敗美 7東孤 潤平 8西叫 宗告

9 10 12

確認者 :

r .6: Jrl

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者 :多

(ヽ :

キャЁン  [船 萱]
。氷の投入は             >1回 目 6 ,oSrtu 5\P see

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(壽 誓
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :つつ
｀

つう 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 rょ c

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂r4

船倉内の海水温度 帰港時
(g:ザ・

つer  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者多

"(7ご う
/

フヴ 厖ク■ド

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/.)

フ)レ
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   .(/)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

g n do s ( 分)天気:ア

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成20年

く健康チェツク表) 確認者:a十

(6:θ。)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:Q十
(ι :∂の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:メψ

(7:― )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ヌ熱

(/:ιη」氷の状態 af oor o \(
鮮度タンク内海水温 (? 'glo ) /,. / _t
秋サケ腹部内温度 9:幻)3・ 秒 ,_

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (み %)
確認者特記欄 :

0し



HACCP委 員会 : ( / )書式作成日 :平成12年 7月 1日
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(健康チェック表〉

3桜田 裕二2谷内 基悦
7東弧 潤平6松崎 敏美5富崎 洋尚

″　＞

者認

　

↑

確

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者尾b鮨

(  :  )

キャビン  [船  夏∃

・水揚げ時の氷は十分か

rEF 5'1Vee
c+ flb

〈温度の測定〉 確認者: スの lK (  1_ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:4跡
,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(霧 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 /ル‐t/

船倉内の秋サケの状態 帰港時 乞 レ

船倉内の海水温度 帰港時
(夕

静 ℃

(船内清掃記録〉 ヘ４
　
＞

者認

　

＜

確

ヽ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   |(/ノ

づ多υ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   `/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 20年 3月 27日 ( 時  分～  時  分)天気 :7人  気温 :     ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

():@
作業者名

1坂鉢イ洋美 2曲 弘 31養
鋼願rl≦

4膵頼肇江子

輔 6田穐 未 7高橋だ打ゴ
‐

8由

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(フ :σり。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(3:Ьも
'

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :て

c I '?o)氷の状態 (b:o\ ) o(C
鮮度タンク内海水温 (>:!o) Z-b c

秋サケ腹部内温度 (ら 36)争も ℃

(b確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

へ し

(21221ァ


