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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )θ 年 // 月 //日 (ι 時泌 ～フ 時 ∂α分)天気 :てク 気温 :  /、
6

●

作業者名

鉾 % 04a池 リイレ〈象 4

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ザL河

(ι :ο O)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :'二 コ`

(ι :θ6。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか θ

θ

θ

∂

確認者 :ン■

(7:00)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:ン■く珂

(フ  :θο)
氷の状態 (7 :θ。)色
鮮度タンク内海水温 (7 :οο)      ℃
秋サケ腹部内温度 (フ :の)   ℃

確認者特記欄 :  歩 (11/7ρ し責任者確認欄 (D 1//グ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ンo年  //月  /“ 日 (3時 μ∂分～ι 時シワ分)天気 :4ιソ 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

aも か のも口(賢) 9キロ 9大 そ
Q収 す ηを瞬xロ のま峙 0移復
翁ゴ林 Qもo4η 12

確認者:▽本

(げ :/θ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:注みヤ

(d:/ゞ )

キャビン  [船 彊□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:淳ζ外  (6:力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:仔 )

/ひ、。 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(各 :ζ )

9ヽア  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 巖
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉内の海水温度 帰港時
6 zo)

/ o,/ "c

〈船内清掃記録〉 確認者:ゼホ

(ろ

")

責任者確認欄: 60    (И 4)確認者特記欄: `″ (｀
1/1ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成

'0年
// 月 /2日 (る 時 /0分～ 時 0り分) く多ソ

作業者名

⊃ヤ箔 りそnメu 例πЙ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者::rゴ

(g:≦箸 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:>二

｀
呵

(釘:6。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

′

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕L廷コ

(ア :り
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0

> 0

0・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :呵

(7 , q))水の状態 (フ :οο)後 ヽヽ
鮮度タンク内海水温 (7 :Oο ) ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :οO)    ℃

確認者特記欄: じd (｀

lゃ
勁責任者確認欄: 七 1%リ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ,ο 年  ″月 /2日 (3時
“

夕分～ら 時/o分)天気 :こしソ

●

●

作業者名

①屯本 e:テ 槻スクq ttD乳)6 Л大哲

Q試 埼 θ紬 *ロ フ島府 9イブLa
0卜 外木 のぅo商/杯 12

(健康チェック表〉 確認者`ど不

r V ,?et

〈船内衛生状態確認表〉 確認者 :｀セオ

( フ:ζυ)
チ
Iこ縦:容        核
。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

キャビン  [落丁目∃
ミ

回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :ン3/い   ( ら :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :/ぐ )

?、夕 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :/夕 )

,、ο 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 萩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 侯

船倉内の海水温度 帰港時
(ι /6

'、

′  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:毛ルト

(じ : ′0)

確認者特記欄: %斧 ( t'z,r) 責任者確認欄:ち g    (11ィ 2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

幹 % り之慟大切 物多鉄 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:工≦コ

(乙 :θυ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者二ΣL≦η

(み :′ )́

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
　
′
　
υ

′
　
一υ

確認者ゴど:ヽコ

(ア :/。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ンヘη

(フ :/。氷の状態 (7 γO)イタしヽ、
鮮度タンク内海水温 (?,fo) .t.6 c

秋サケ腹部内温度 (フ  :/。)ι ′ ℃

責任者確認欄:て 日`      い/tt)確認者特記欄: ya     (l1/、 ))



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成
'θ
年 //月 ×2/日 ( 分～ι 時)O分)天気:くモノ

〈健康チェック表〉

作業者名

1,か 2考口(啜 ) 3老 ロ 4大 嫁
5報 キ uhw'l<a 7多 軌を 8移 τ
9レ 杯 10 12

確認者 :

(ヾ :

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ι :ノ勇

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 :ヨ未   (6 :'つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争:0
2、 9 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(率わ )

6、 7  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 褻

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ａヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(`29

/θ Fヽ ℃

確認者バ

`か(多 :′″)

責任者確認欄: もg (11/11)
確認者特記欄 : 耕 ( t\/r l)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表
実施日 :平成

'0年
 // 月 フ 日 (し 時 /“分～ ι 時 チ0分)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃キ% ?ua *'4 勁2復 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者」二¶

(夕 :多

"

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:yq

(y:す )

・計量器の清潔度

θ

θ

Ｏ

∂

Ｏ

Ｏ

θ

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :夕1｀つ

(ジ :"・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:ジバ匂

(ア :ル )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (Z:ル )後 v
鮮度タンク内海水温 %Z ,Fb) z./ c
秋サケ腹部内温度 ら7:Fo) 夕、み ℃

確認者特言己欄 :  二 9 (1/7) 責任者確認欄: t9   (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2o年  //月  ,日 (ご 時クチ分～ る 時ん←分)天気 :く クリ 気温 :

作業者名

コ之バ 劣 曰oゎ つ人哲 フ武 け
つ牟ヮ☆p 鴫 詩 のイア五% つ上方ト
つぎⅥ涵一 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ヽこ冽ヽ
(θ :/S― l

〈船内衛生状態確認表〉
確認者 ｀酵

(ら ,)
チ
T単名:容       負
。キャビンの中は

。船倉の周りは      
ミ

キャビン  [船 萱∃。船倉の中は      ヾ

氷の投入 は       
｀     >1回 目  :  2回 目  :  3回 目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か   `    >

〈温度の測定〉
確認者 :▽ 牙ゝ (る /夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(%:ZOl

//、 2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(実 :20)

//、「  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 侵
船倉内の秋サケの状態 帰港時 褒

船倉内の海水温度 帰港時

“

/翁

//、 2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者宅ォ
(6:/S― )

0

確認者特記欄: tヾ′″ (｀
1/♭

) 責任者確認欄: ちa (′
1/P



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成
'0年
// 月 7 日 (ι 時/σ 分～も 時 /″詢 天気 :くもり 気温 : /θ ヽ

●

●

作業者名

3レカ り盗η用 リルЙ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者)g
(渉 :0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ぶつ

(ζ :ζυ )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

９

θ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :工■

(6:/σ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

θ
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ::メ q

(6:/6)水の状態 (6:/の こ
鮮度タンク内海水温 ( b, rd l_, c
秋サケ腹部内温度 (b:/d 7_6 c

確認者特記欄 :  フ q       (
i1/7 多責任者確認欄 (｀今



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2の 年 //月  ク 日 (0時 タタ分～じ 時 /O分)天気 :く つソ 気温 :

作業者名

舷 本 2咤夕曰こ悽) oレロ θ ttη
9嵌 響 つわ 畑 つ島ょ号 フノに安
υ上林 のちのぁ″ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(げ :/F)

〈船内衛生状態確認表〉
確認者 :

(げ :ふ))
チ
Tこ名:容    ___侵

ヽ
。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン   船 倉
・船倉の中は       

｀

氷の投入 は       
｀     >1回 目  :  2回 目  :  3回 目  :  4回 目

。水揚げ時の水は十分か  ^

く温度の測定〉 確認者 : (ら :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(卜 :2° )

//斤  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(8:20)

〆/、 7  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉内の海水温度 帰港時
(ζ :/o

/2、/  ℃

〈船内清掃記録〉

04
確認者 :

(6:/。 )

確認者特記欄: ウ井 (r4) 責任者確認欄 :七黎身 (｀

夕
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ユθ年 //月 る 日 (6時 バ「分～ ι ttβ 分)天気 :｀♂`へ 気温 : 仏

ご

作業者名

毎 フ

`
後、a淘 9%じ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :_ンロ

(る :οο)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ユ つ`

(ι :の )。選 別 台

計量器の清潔度 ０

し。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか Ｏ
　
ο・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

υ

レ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

レ

′

確認者 :yロ

(6 :Ft)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >θ

。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :ン9

(`:「っ )
氷の状態 (6:ル)た、、
鮮度タンク内海水温 (6:?2) bt c
秋サケ腹部内温度 l6'9*r) Z-9 c

確認者特記欄:   メ つ (1ンし) 責任者確認欄: もつ       (・ /6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2θ 年 //月  6日 (3 時す0分～ろ 時だ7分)天気 :t李 レ＼気温 :

●

●

作業者名

′
吃 小 9孝ワfめ 9尺 移 つ沢 斗
949文o フふ立寺 ,た食 の二林
υ τηじの 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(げ :ζ→

〈船内衛生状態確認表〉
確認者)セL有

(げ :ゴζ)
チ
Iここ:容        久
。キャビンの中は

。船倉の周りは      
｀ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

。氷の投入は 回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :L∠ フL  ( 6:/幻

漁場の海水温度 漁 獲 前

(卜 :2° )

/2、2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:2b)

/人

` 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 よ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 R

船倉内の海水温度 帰港時
c/6:/め

/2、/  ℃

〈船内清掃記録〉

0に

確認者 :電た

(じ :/← )

確認者特記欄: く発わ (‖ /b) 責任者確認欄: ちQ     (ヽ 1/り



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

ご、2
選別場での確認表

実施 日 :平成 シρ 年 イ/月 ご=日 (`時 /0分～ 時S〆 分)天気:(レ )

作業者名

のヤヲぐ Q4\ f.x つた多狂 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ::二河

( ← :鍋

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:上1｀η

(′ :よつ。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
θ

θ
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

∂

θ

θ

確認者 :夕｀コ

(7:´わ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:遭レq

(フ :タ氷の状態 (フ :夕つ れ 、1
鮮度タンク内海水温 (1'f) U"7 c
秋サケ腹部内温度 (7:ケつ  フ_ル ℃

確認者特記欄 : じ つ (′r/ρ 責任者確認欄: =ヽ3      (1'/9



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年  //月  夕 日 (§ 時 夕つ分～る 時 /0分)天気 :く0ソ 気温 :

作業者名

ρも不 q巧ゴワ r恣 ) 0号 p つ大壱
0)(十 Э紬★o 0島 詩 フ移復
θ上林 9彰 qoつ 12

〈健康チェック表〉
確認者

(げ :ω

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者璃3'布

(ジ :F夕 )

キヤビン  [話丁目∃
2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
ヽ
           〉

〈温度の測定〉
確認者 : (6:/。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:2∂ )

r2、 3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(各 :2θ )

℃
//、 2

船倉内の水の状態 帰港時 良
船倉内の秋サケの状態 帰港時 餃

船倉内の海水温度 帰港時
(`/の

/2.ク  ℃

〈船内清掃記録〉

θlく

確認者 :

(`:ρ )

確認者特言己欄 : シ (′

1/夕
) 責任者確認欄: もつ (1り/争 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

'′
年 // 月 /日 (ろ 時/夕分～ 時 00分)天気 :リ ン＼

●

●

作業者名

0ャタな ηaaナJ 9カ″安 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :工 g

( ろ :00)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:≧メ¬

( 乙 : θわ)
。選 別 台 Ｏ

　
υ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

０

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :二■

(ア :ο∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

Ｄ

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :工 幻

(7:の )

氷の状態 (フ :ο。)´Zヽ、
鮮度タンク内海水温 (フ

 :°
°) 」し2 ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :οD)`―夕 ℃

ν確認者特記欄
g

(〔

1/4≠
) 責任者確認欄: も幻 (1)/年 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ,θ 年 //月  /日 (3時 クイ分～ ι 時/ズ分)天気 :|夕 さへ 気温 :

作業者名

↑ 2小 9な ぃr雹) Q者ロ の人を
0悩 ギ 04口火曰 つ島詩 0作賀
ム

υ 上 林 の名9じ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(P:オ
"

〈船内衛生状態確認表〉 確認者:彰か

(θ :′夕)
チ
Tこ名:容        俊
. *+ EzaFE
・船倉の周りは       

ミ

キャビン  [船 萱]・船倉の中は

・氷の投入は 回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か   ミ    〉

〈温度の測定〉 確認者 :し≦】い  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 揆
船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉内の海水温度 帰港時
(`:r翁

r2ひ   ℃

〈船内清掃記録〉

0

確認者
|｀

′
il:;:′ |ll

じ′:/"

確認者特記欄: 髭〉″     (い 4) 責任者確認欄: 0ヽq (lレ7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

'υ
年 // 月 じ  日 (ζ 時 多%～ る 時力 分)天気 :1ひ ↓へ 気温 : /、

タ

●

●

作業者名

粋 始 2るJ ttq フイ多後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:´)1くη

(c(:/C7)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者しンフ

(F:/。 )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ
　
θ

′

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

υ

θ

０

確認者:.ν:ヽη
(6:2o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者:2がで

(` つハ )
水の状態 ( 6:2o)後 、＼

鮮度タンク内海水温 (6:ノつ) にム ℃
秋サケ腹部内温度 (ム :26)  ∫_/ ℃

確認者特記欄:   ンL｀の (tlz)) 責任者確認欄: 1ぎ切 (｀
t/D)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 フο年 //月  3日 (2時 %←分～ζ 呼"分 )天気 : }チ

ν＼気温 :

●

●

作業者名

1立 本 2キ駐 砕) 3寺阻 4太 管
5傾 特 6奔口xp 73山今 8修宿
9二 林 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 擬乞 本

(':/タ

〈船内衛生状態確認表〉

チ
T曽漁:容        急t     >

確認者ヽどな
(>:夕 )

。キャビンの中は

・船倉の周りは      
｀ キャビン  [船 Ξ∃・船倉の中は

・氷の投入は 1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か =

〈温度の測定〉 確認者 :｀啜不   (`■ スク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:2o

/2、

` 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3:zo;

/2-l c

船倉内の水の状態 帰港時 試

船倉内の秋サケの状態 帰港時 夜

船倉内の海水温度 帰港時
(「わ )

/3(2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:｀ルト

(   、

`|´

~:  

― )

確認者特言己欄 :  俳 <il2?t 責任者確認欄:も鳴 (1/つ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成 ″ 年 //月 /日 (よ時 √0分～√ 時 /`分)天気 :Й

●

●

作業者名

?ャ% 9れ 籾 ワィル啜 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:歩η

(゛ :i)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕舅

(← ζ )。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ
シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:主 コ`

(■  :
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

θ

0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :2多幻

(k:y+)氷の状態 (I:/ケ)で生、ヽ
鮮度タンク内海水温 (t,lfi t-? c
秋サケ腹部内温度 (F:妙  7F℃

確認者特記欄 :  >嘲 ( t\zl ) 責任者確認欄:  さⅥ       (1レ 1)



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 20年 //月  / 日 (2-時

“

夕分～ ← 時 /。 分)天気 :《駒

作業者名

q毯 小 の七ヮ向) qキロ(め の大ラ
Q訳 守 o衆ヮκ伊 つ島 4守 ソ任賀
G)´ニ メ膵 Qzっ 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(7:/夕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:浅動乍

1v.:y?)

ミ
        >ο

キャビン  [船 萱∃
旧

０

目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:宅 本  (「 :/〇 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(32ο )

/2ヽア 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( フ :Lo)

/2、 P 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 夜
船倉内の秋サケの状態 帰港時 負

船倉内の海水温度 帰港時
(夕:rO

/gへ g   ℃

〈船内清掃記録〉

0に

確認者 :

(『1/0)

確認者特記欄 : (1/1 (1 ,r1 l責任者確認欄: %G



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 >ο 年 /0月 ひゾ 日 (」
生
時20分～ 6時 00分)天気 :|チ d＼ 気温 : ~/`ο

作業者名

Эψ% %毬 対 勧多後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ン 幻

(夕 :つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:多可暉

(gl:/Ol選 別 台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

ク

θ

θ

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

υ

θ

θ

確認者:りq

(6:σQ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タヘコ

(6:οO)氷の状態 (b:θθ)後＼＼
鮮度タンク内海水温 (b:00) V.b c
秋サケ腹部内温度 ([r:gO) +-? c

確認者特記欄:  yf、Q ,rO . \\ ,/71 ) ダ
）責任者確認欄 ηヽ F℃ρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2θ 年 /θ 月 3/日 (2時 (`分ご 時ンフ分)天気 :1■↓＼ 気温 :

●

●

作業者名

0運 本 猪 田(7) 9考 口('つ 0六 惚
′
嘔
゛ 沢 十 9劾火p つれょ今 σ竹微
り上木根 Э

′
しり 12

〈健康チェック表〉
確認者

(2:/9

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者峙多牛

(″ :`つ )

キャビン  [船 萱∃
e / ,$o zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:V不   (ζギ0つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :2b)

/2、夕 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ) :16;

J.g c

船倉内の水の状態 帰港時 農
船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉内の海水温度 帰港時
♂ ZQ
か、|  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:¶斧

(9::-o)0

確認者特言己欄 :部 々 (1%|) 責任者確認欄: ちロ (to4 
P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施自:平成 ′ 0年 /ο 月 げ0日 (√ 時ンダ分～る 暉/0分)天気 :|を↓＼気温 : ノ 」舞

作業者名 ～
嗜 のく慟即 勧多安 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:クニ`暉

(F:,D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ン q

(ζ :ノ2)。選 別 台 ク

θ

ヵレ

υ

′
θ

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者づン幻

(6:/つ )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>θ

>θ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :Dttq

(ι :/つ
氷の状態 (ι :″0)七 ヽ
鮮度タンク内海水温 (b:yo) tfy c
秋サケ腹部内温度 (ら :り件ひ) ξ_3 ℃

確認者特記欄 : レ ¶ (1"/g o) 責任者確認欄: ち口     ([%ο )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年  /0月  3θ 日 (≧ 時 ′多分～ 夕 時ルダ分)天気 :

●

●

作業者名

鈍 小 ②考口出 ) つ十 日 の人タ
9ま|キ の物 趙 Эふル奇 ノ佐 復
6)上 林 Q¢ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:/S~l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ツ本

(シ :_0

キャビン  [船 萱∃
回 目 /,f,o rr,e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か   `    >

〈温度の測定) 確認者ヽ Zラミ (F:ジタ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 :2,)

/P、 3  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :2の

2、∂ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 譴
船倉内の秋サケの状態 帰港時 支ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(「芍

λ
『
 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ゼオ

(“ :ォ )θ に

確認者特記欄 (l%。 ) 責任者確認欄:      (つり∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 2θ 年 /○ 月 )ノ 日 (♯ 時/夕分～夕 時夕∂分)天気 :だ ″｀ 気温 : ス ′

●

●

作業者名

のヤ% つι慟知 a多安 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者じrg

(■―:00

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :」 qゝ

( ζ―:り。選 別 台

・計量器の清潔度 θ

０・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         >
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

´

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ムЧ子

(ケ :♪ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

ク

θ

′・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :」ヒq

(← :5)(よ :卸 )れ 、ヽ
鮮度タンク内海水温 (夕 :夕 )

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 工 蜆 rPzrT) 責任者確認欄: ぢ鳴 ::〉
(1ブ7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 20年  /θ 月 2,日 (2時 タタ分～ 1′ 時 /ゞ分)天気 :lク k 気温 :

●

●

作業者名

1夕 本 2インロ(留 ) 3t口 (わ 4尺彦
5.x｀  1千 6条p xp 7島 ュ奇 8ィ孝後
9上
林

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ル :/夕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:弓3'ケ

(2:」館 )

キャビン  [船 萱∃
mtr/" t|O zr tr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:毬本 (ζ :だわ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:26~l

/3、

“

 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2つ

2_←  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 秩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉内の海水温度 帰港時
(″/S
j、 ,  ℃

〈船内清掃記録〉

θK
確認者:くらオ

1 K, r9S

確認者特記欄: 

“

漆
"ン

) 責任者確認欄:も 嗚   (p/ブ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 20年 /0月 ル 8日 (←時 ′°分～ 6時 の 分)天気 :|ザ敬＼ 気温 : 2_7

●

●

作業者名

1ルズ QZ"q fq σ″惨箋 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者立二ヽη

(/:メサ)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 ンニ幻

(グ :、g)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         >
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

′υ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

´

Ｏ

θ

確認者→rC手

fb:Do)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:と η`

(6:d3)氷の状態 (ム :00)後、ヽ
鮮度タンク内海水温 (1o:oo) 3-/ c
秋サケ腹部内温度 (b:oo) t1-t c

確認者特言己欄 : >Ma (lιタジ タロ責任者確認欄 : (′ 9タグ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 り 年 /0月 ,P日 (♪ 堕∠

“

分～ ル 時 /〇 分)天気 :|ナ ψ＼ 気温 :

●

●

作業者名

o立 小 ή七口 (駿) 鋭 :口 fわ り太壱
q沢 十 94り 文o つ嵐占争 0仁τ
6)L林 つしo 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

,9,/9t

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
/ :f,Q z@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

外

ゆ

者

　

／

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 ヨヽンL  (′ ツ。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ノ 2 0)

/え夕  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2')

ノ、夕  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 晨
船倉内の秋サケの状態 帰港時 へ長

船倉内の海水温度 帰港時
(`言:rO)

7、P  ℃

〈船内清掃記録〉

D(
確認者 :

(ξ  :√ 0)

確認者特言己欄 : 彰 オ
to(' ,zyy) 責任者確認欄: しの` (1°

"



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日:平成♪り年 ノθ月ジ 時だア分～る 時εο分)天気:|が↓ヘ

作業者名

ヽq翅 aャ ヵ 2ル傷 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 翔

( Y'to t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:'パη

(″ :/0)。選 別 台

。計量器の清潔度 θ

０・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ

ｄ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

Ｏ

●

θ

確認者二≧弩

(6:。θ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2Ⅵ

(め :oο )
氷の状態 (ι :θO)1笙ミ、
鮮度タンク内海水温 (6:00)2′  ℃
秋サケ腹部内温度 (わ :Oo) ご_」と ℃

確認者特記欄: アハら (′ /27 責任者確認欄: る0 (η )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1夕 本 2七日(ら 3+日P r;舌、 4尺 惨
5ま'苛 64pス9 7島 蔚 8ィァL徴
9二 木木 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

(, ,F)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:つ牟

(/:ガ )

□
回 目 ,ff,zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (〃 :2夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2,夕 )

/絆   ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2ダ )

∂、ι  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 λ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久

船倉内の海水温度 帰港時
("
/∂、P  ℃

く船内清掃記録〉 確認者≦ンケ

(/:多夕)
olこ

確認者特記欄:1‐キ (″

7)
責任者確認欄 : 左 ゆ (`47)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成り0年 /9月 方 ヨ (学時 |。分～ ヤ時00分)天気 :毛均 気温: μ 芦  ℃

●

●

作業者名

?ヤ % つ熟G χa ワノπ後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ン η`

(/:夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:よいワ
(/:′ )

・選 別 台

計量器の清潔度 ０

∂・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

∂

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ク
^錫

(舞 :Oο )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

> ０

沙・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :羽

(← :ι孵
氷の状態 (■ :θO) で■、、
鮮度タンク内海水温 ( f :oo) 2-7 c
秋サケ腹部内温度 (?:0O Ll? c

確認者特記欄:  yく)    (ρ zr) 責任者確認欄:  arつ (夕/2



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 20年  /θ 月 2'日 (∠ 時 メ9分

HACCP委員会 :    (/)

出港:漁獲から帰港までの確認表

作業者名

lЙ か 2を口c) 3考口fヵ 4入 惨
5訳 午 6ヵロッθ 7為 ム争 8ィタ窃
9ェ
ノい

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/ ,ff)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ヾるプF
( /:0

キャビン  [船 Ξ∃
Ea / 'fgzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ヽ
          ト

く温度の測定〉 確認者:粍zフト  ( チ:/o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2っ

/A←
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(:>:2o

/、← 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 黄
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ａ^

船倉内の海水温度 帰港時

“

ρ)
」ぎ  ` ℃

〈船内清掃記録〉

o lζ 1｀
11_

確認者:くリオ
(夕乙:ノ0)

確認者特記欄 : (1つ多り 責任者確認欄 : (1シ妙



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 2θ 年 /ク 月 2/日 (/時 ,S参～ ド 時2・分)天気 :くり 気温 :よ ` 
℃

●

●

作業者名

Э″% ?動 趨 フイタ婆 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者リニq
(/:ま )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :夕幻

(グ :夕 )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ク
　
´

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者二とヽ多

(『:´)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

′

′

０・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′江＼η
(ζ:,氷の状態 (よ :,。 )資短もヽ

鮮度タンク内海水温 (k,zu) y8 c
秋サケ腹部内温度 ( S :r-'c) e-/ C

確認者特記欄: ン )`      (° ィク) 責任者確認欄 : ((1%の



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ュθ 年 /θ 月 27日 (/時

"分

～/〆 ω 天気 :く多ソ 気温 :

●

●

(健康チェック表〉
確認者 :

(/:r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(/:F名

キャビン   船 倉

回 目 ,$fzae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉 確認者:シ

`ス

ト (≠ :〃■)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2← )

/ム 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( >:zf)
1.,r c

船倉内の水の状態 帰港時 長

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉内の海水温度 帰港時 準
う
ご、夕  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:馬殉ケ
(″ :」夕 )

臨甜那:弓キ   (ノン) 責任者確認欄: ワ5 0 (ι3ィψ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認塞

〈健康チェック表〉

作業者名

辞 % つれ知 簿わ観 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:夕 フ`

(/りο)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :レ弩

(/:∂の
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
θ

Ｏ

θ

θ

０

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:)バη

(6:´ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:九 q
(6の )氷の状態 (ら :θの れ、)

鮮度タンク内海水温
| -\ )9 c(6-o0) 

2_

秋サケ腹部内温度 (b:oo) +-f c

責任者確認欄: 七くみ確認者特記欄: レ }ゞ    (P/27)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年 3 E (/ Wroh..- ち)天気:くうノ

●

●

作業者名

唸 小 鋼レロ(階 ) 0」七口|:堵) ④大を
Q艮 ォ 9為β 9れ ょ行 ダィタ街
9_L森 つもq 12

〈健康チェック表〉 確認者2,ス
( / :?2)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

1 7, .tsft

キャビン  [船 萱∃
ma { ,$tzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ( ,+' YF

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2')

/絲メ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`2:2“ )

2ヽ
「
 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ま
船倉内の秋サケの状態 帰港時

へ＆

船倉内の海水温度 帰港時
(κ 紛

入2  ℃

〈船内清掃記録〉

レ〔

確認者馬ル←
(/:ρ

確認者特記欄 : (ケ″ 静都認欄:二重_ (し )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表 ―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 ユ0年 /0月 2>‐日 ( 0分～
=時
拗 )天気 :l千ム

作業者名

Эヤ% つ忽 超 Q″咳 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者LΣマ

(/:/力

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者だしつ

(ダ :/め
。選 別 台 。

θ

∂

θ

θ

θ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか θ

θ

θ

確認者三二河

(F:/ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

〉

>
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:と 爾
(ゝ :

ι ¶

氷の状態 ( S-:fr) {g..
鮮度タンク内海水温 (6 ,ffl ),8 c
秋サケ腹部内温度 (F:/夕) θ_/ ℃

確認者特記欄 刻 |うク
`,フ

レ) 責任者確認欄 : l%



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :軌 2θ 年 /0月 2>日 (/時 砂 分～
≠
げ 斜 天気 :け レヘ気温 :   ℃

(健康チェック表〉

確認者゙ZZふ
t / ,fot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容ド

・甲板は

,

ス
―

>

確認者 :

( v) :2.a;
。キヤビンの中は     ｀

・船倉の周りは  一   ミ キヤビン
  [薦
T萱∃・船倉の中は       や

.rko)+q^{I >rsc / ,ff zaeJ 2otaE : o*
・水揚げ時の水は十分か 量

確認者 : ( Y ,)o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2っ

/氣

` 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ュ zr)

人
『
 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 長ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 喪

船倉内の海水温度 帰港時
(文 夕ο)

ス 2  ℃

確認者 :僻

( Y :s/D1

確認者特記欄:嗜オ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 )θ 年 /0 月 時ま夕分～よ 外 ) 4移 ソ

●

作業者名

η率% ?10約 フイク貨 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ン幻

(/:/夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:立ド暉

(/:/す )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ
　
０シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

●
　
０

６

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ο

θ

の

θ
め

確認者ユゝ 刀

(ナ :/「 )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:24の

(1:/チ )
水の状態 (よ :/1)宅し、、
鮮度タンク内海水温 (ζ :/争 )3β≠オ ℃
秋サケ腹部内温度 (よ :グ←)  ゾζ ℃

確認者特記欄:レη

“

°
/21) 責任者確認欄:  ぢQ     (タソ)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ュθ 年 /ο 月 2/日 (/時 紗 分～ /時 鬼←分)天気 :く しソ 気温 :     二

●

〈健康チェック表〉 確認者V小
(7:(o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者城%告

(o:/夕 )

キャビン  [船 萱∃
'gfzncJ ,1f,sae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定) 確認者 :セ ( U :rPF)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(‐ :2つ

/γ ′ヽ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 22+)
2-F c

船倉内の水の状態 帰港時
，磁

船倉内の秋サケの状態 帰港時 t

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 綺

`、

7  ℃

〈船内清掃記録〉
 。∠マ可

確認者:セオ

(/:ば )

確認者特記欄: α々 (P//1) 責任者確認欄:  

“

レ%≧ (ウイイ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成2o年 /0月 ″θ日 ( 時イf分～■時
")

くレ、

作業者名

Эキ% つ忽削 フれ 婆 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:2ムワ

(/:/° )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :“ン幻

(/:/0)・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ｏ

υ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

ο

確認者 Lがつ

(り ':ダ←)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >ο

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:歩幻

(ぜ二:μ夕)
水の状態 け :ゅ ね、、
鮮度タンク内海水温 (■ :/夕)λ る ℃
秋サケ腹部内温度 ((:fn f,e c

確認者特記欄 : ( /`ャ ) 責任者確認欄:  イ η`       (´ /_l



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 2o年 /0月 20日 (/時 時ノ

“

分)天気:くし
｀

〈健康チェック表〉

作業者名

pt本 の考ヮ陥) 鈴 口 め の人惨
ぬポ ■ Э網 ★, 7島 碕 鋭a翡
り上 木末 りzQ 12

確認者項多か

(/:〃0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者` フオ

(/ :≠

')
。キヤビンの中は     ｀

。船倉の周りは      ｀ キヤビン
  [話
T萱∃

:  4回 目  :

・船倉の中は       
｀

.rko& t* 18tr f 'Vfzae g l-a sne

確認者:漏

`フ

ト (%:3-l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2´ )

′負/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(o′ θ)
2、 3  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久

船倉内の海水温度 帰港時
(たスの

3、ノ   
℃

確認者:▼乍

(/:功

蹴都謝:ちか



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成′0年 /0月 /2 w;4--''-f W

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

●

〈健康チェック表〉

作業者名

針 % つ紳 超 勁″資 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:)rてη

(/:/6~)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:D■W

(/:/夕 )
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:´》ロ

(■ :ォ )。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(← ンタ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( k, rfl l2-.^,
鮮度タンク内海水温 (9:rf) /,8 c
秋サケ腹部内温度 (\? : /y) d"l c

確認者特記欄: 》Q (P.z, g) 責任者確認欄:ち
'



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 立θ年 /´ 月 2日 (〆 時0ひ 分～ 時〃%詢 天気:

〈健康チェック表)

確認者 緋

(/:よ0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(/:釣

・船倉の中は       ｀
キヤビン
  [薦
T萱ヨ

3EE ' 4EE :

・水の投入は       へ     >1回 目/ :配勉回目  :
・水揚げ時の水は十分か 二

確認者:、こヵk (/,賃 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>之 金)

/中 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(22ぐ )
夕、⊆  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 萩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ス

船倉内の海水温度 帰港時
(メ:2Я

3、

「
 ℃

確認者長多奉

(/:2"

(ιン/P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 2β 年 /0月 /7 日 (γ 時,ダ分“よ 時/θ分)天気 :t′尋＼気温 :

作業者名

幹 チ フれ 超 動シ後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:立 ワ`

(/:/夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 ふ 幻

( V,t,fl。選 別 台

計量器の清潔度 θ

０・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

０

θ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

Э

θ

０

確認者:上がη

(■ :糸∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :刃

((:/0)氷の状態 (よ :片0)後 ｀ヽ
鮮度タンク内海水温 ( J- : yo) Ur-6 c
秋サケ腹部内温度 (\F,lo) y'-Z c

確認者特言己欄 : >過 (｀均 ) 責任者確認欄: 乞幻 (わ/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

彎 成 pθ 年 /θ 月 日( √時タフ分～ 時2多分)

〈健康チェック表)

確認者`ア季

(/:“ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者理し卒

(/:Fダ )
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [薦
丁
萱∃

Etr | ,ff zpc
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ミ話ィヽ   (グ :′ダ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2の

/夕、3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2的

ユ3 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 長
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(た 2働

ス
` 
℃

〈船内清掃記録〉

確認者壌ル乍

(/:る

確認者特言己欄 : て 洋 ('/,1) 責任者確認欄 :

(ρ/り )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 20年 /0月 /ι 日 (/時 の 分～夕 時′ 分)天気 :く む ノ 気温 : /2ぎ  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

9ヤそ つれ 灼 9物復 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :ル幻

(/:な )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:ンドワ

( ′ι:/Fl・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:リトワ

(弁ノο)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:アペη

(f :メο)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (′ :ヲο)な ＼
鮮度タンク内海水温 ( 5:3o) F_> c
秋サケ腹部内温度 (■ :ヵ )■ 7℃
確認者特記欄:  )熱の 責任者確認欄:も の     ('o//`)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表〉

作業者名

%本 の七p(参 ) 9おり能) 鉢 移
)載 千

'衆
口火p Dち 改行 %を省

の上栞木 0も Q 12

確認者 :

(/:よo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:壻みか

(μ :J

・船倉の中は       
ミ キヤビン

  [船 萱ヨ
・氷の投入は             >1回 目/ :δ

'2回

目3:/ク 3回目
ヽ

:  4回 目  :
・水揚げ時の水は十分か  

｀
     >

確認者 : (/:′ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ぢο)

/'ご  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2り0)

み、2 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 キ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 長

船倉内の海水温度 帰港時
〆 句ゞ

3ジ  ℃

確認者:Sa右

(/:ノ。)

確認者特記欄:¶″ ( (o/tt 
) 責任者確認欄 :  わ (1%o

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 >0年 /θ 月 /“日 ( H zY6'-f- m λデ

●

●

作業者名

弊 % りを颯刈 ワル玖 4

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者づじつ

(/:/F)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:>幻

(≠ :/夕 )
。選 別 台 ０

０。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ

υ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:主♪η

(t,:rO)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

>°

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2かη

(`■ :/o)
水の状態 (士:ρ )れ 、、
鮮度タンク内海水温 (夕 :/〇 )λ  ℃
秋サケ腹部内温度 (針 :わ)贅 ′ ℃

確認者特記欄 :  ン q (1"/ty) 責任者確認欄: 工 q (′
`ク針)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2ο 年 ′0月  / ( / w f,oa- 時オ令)天気:げか、気温:

〈健康チェック表)

作業者名

蛇 八 %口 (確 ) %口 ∽ 味 を
Э嶺|ィ 'dfuxa 夕ふれ奇 )准嬌
7ェ林 り ■ 12

確認者登老ギト

(/:戸ゝ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:襲タタ

(/:翁

キヤビン  [船 萱ヨ
'f,fzae 3 oa sae

・水揚げ時の水は十分か

確認者:長こ挙  (/:々り

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:〕σ)

〆夕、月 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:りο)

//、 C  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ・ミ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉内の海水温度 帰港時
(7ネ翁

る
・
、0  ℃

確認者:ツオ

(/:々舞)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認衷
w>9a'-f, n+ro

〈健康チェック表〉

作業者名

θヤ% 9魚4翅 9れ 雙 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:二岬

(/:´

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :μV

(/:/ゎ
。計量器の清潔度

。

０

〇

〇

〇

〇

〇

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ン:｀■

(← :′o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :)1｀孝

(■ :r。 )
氷の状態 (,(:ro) 4*,1
鮮度タンク内海水温 ( f:1o) 3-5 c
秋サケ腹部内温度 (■:FO)≠ と ℃

確認者特記欄 :  ン ¶ (fZ)

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

ο月 /μ日(/時 Sθ 分～ 山 ) 天気:r各 ン＼気温 :

実施日 :平成

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者:壕レタ
(/ :fつ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者疑イオ

t7,99
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [話
丁目∃

ae / :gfzae
・水揚げ時の水は十分か

確認者:｀通し不   (/:助

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 :2チ)

/負来 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2:ゆ

2_3  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 女
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久

船倉内の海水温度 帰港時
係な

た2 ℃

確認者:幸な
(/:矛 )

確認者特言己欄: イル (/zP 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認衷
:平成♪ 0

〈健康チェック表)

作業者名

0ヤ% の範 畑 物多∽ 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:)「｀ヲ

(/:えケ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者づとつ

(/:/■ )
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ

Ｏ

θ

０

。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか Ъプ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :力rg

(6:々←)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :オ )後、、
鮮度タンク内海水温 (b,tt) /.8 c
秋サケ腹部内温度 (6 ンタ ) ヾ  ℃

臨酷調 :Lq 責任者確認欄:乞 り (Lo/v)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

のウォ gt曰 修) 9≪セ7(キム つ太ψ
θぷ十 9縞為 つら赫 9杉 7)
σ主
｀
ゑ の名q 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(/:″ 。

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'氷の投入は

確認者 :

(/:/■ l

キャビン  [船 彊□
L/428e Z :/f?.Etr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:導みオ (/:中

漁場の海水温度 漁 獲 前

(22° )

/い /ヽ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(長し:2ο )

夕、ι ℃

船倉内の水の状態 帰港時 穆
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ι

船倉内の海水温度 帰港時
(μ:0

/θ  ℃

〈船内清掃記録〉

|こ 確認者 :解

(/:げタ

確認者特記欄 : (\o z$) 責任者確認欄: イθ CD4ブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
界塾里:壬成考0年 /0月 // 日(7● /夕分～6時 /夕分)

〈健康チェック表)

作業者名

⊃ヤ% り如 u 92安 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者サコη

(/:゛よ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者うかつ
(/:W← )

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ユニ`今

(る :/h・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:)公つ
(` :/D

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ん :/,) 伎
鮮度タンク内海水温 (b,rf) P c
秋サケ腹部内温度 (ι :/夕) ダ、/ ℃

確認者特記欄: こ切 {'o,zq ) 責任者確認欄: ンロ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

0吃 か のを口α) ∝「口係) つ大を
9ま
う
イ つ殊コ火ロ 2名請 助a奪
9.~森 の場Ⅶ 12

静
均

者

　

／

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

確認者デラケ

(/:")
チ
:こ名:容       ぅ(     ト
' *+ E2af,E
・船倉の周りは      

｀

キャビン
  [話
丁目∃

3回 目   :   4回 目   :
・氷の投入は       ｀     〉1回目/サザ2回目  :
・水揚げ時の水は十分か  

｀

確認者:ミ≧ジト  (/:/■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:紗 )

/僕, ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:″ )

負θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 悽
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉内の海水温度 帰港時
(み :た分

/∂、ス  ℃

確認者〆移ケ
(/ :/■ )

確認者特記欄 :

(′嫁1) 責任者確認欄: tり (t',/6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ,0年 /0月 ρ 日 ( wrlSL'-L wooa,l くしソ /∂ _8

〈健康チェック表 )

作業者名

Эマ% つそ嗚×9 ワz後 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :殉

(/:/タ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:)いつ

(/フF)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕＼η

(ι :0つ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:)いっ
(ろ :oO)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (ι :οO)侵 Y
鮮度タンク内海水温 (b:oo) 7_/ c
秋サケ腹部内温度 (ろ  :οθ) (νら ℃

確認者特記欄 :  レ 0

74η ネ`か`ソ41イ魚

責任者確認欄: tⅦ (Ю /r。 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ♪′ 年 /θ 月 /′ 日 ( 分～/時α夕勢)天気:く

●

作業者名

9宮 本 免 口 r零 ) 錆 tD ()者 ) の人を
0沢 キ σ亥してD 9鳥 山寺 %τ
転 林 στ g 12

〈健康チェック表〉
確認者ミ認本

(/:ζO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:1多ケ

(/:6)

キγビン  [船 萱∃
:5f 28tr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
ミ

>

〈温度の測定〉 確認者:逸本 (/:げ♪

漁場の海水温度 漁 獲 前

( >:zf)
/f3 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:え夕)

供υ  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 良
船倉内の秋サケの状態 帰港時 長

船倉内の海水温度 帰港時
(%綺
λ介  ℃

〈船内清掃記録〉

0に

確認者 :勢

(/:。カ

確認者特言己欄 : て 存     (%。 ) 静者確認欄:グθ  (め万3



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

/o n B E r(woott-&e く多ソ

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ
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■
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■

■

〈健康チェック表)

確認者ニンつ

(/:/り )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :タベ身

( μ:/3
。鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:)李写

(夕 :/D)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:主3η

(← :/a)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
_堕=:/0)′多_、、

鮮度タンク内海水温 ( (-: yo1 JJ c
秋サケ腹部内温度 ( f ,Fo) 7-/ c

確認者特記欄:  y¶ 責任者確認欄:  fη tto,, p)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

寒施日:平成 ,0年 /θ 月 2日 (2時
"分
～よ時′分)天気:

〈健康チェック表〉

確認者 :

( .>: &o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:脅しわ

(ラ :ダ )

・船倉の周りは     ｀ キヤビン
  [船 萱ヨ・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ヽこハ  (← :の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J :2く「)

な、び ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

，
Ｄ 2' )

/♪、/ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 み
船倉内の秋サケの状態 帰港時 女

船倉内の海水温度 帰港時
<f ,e
2,J c

確認者:｀どか

(ζ :οο)

確認者特記欄 : ( t'/ g)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

.LoEroEaa( 時)つ分～ c時 分)天気:くひ ノ2ノ
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ｌ
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■

■

■
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〈健康チェック表)

作業者名

狙ヽ 美例 リヤン 924 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :Lロ

(← :οO)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者2ゝη

(■ :α )・計量器の清潔度
。

θ

Ｏ

θ

‘

θ

０

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

わ

り

′

０

確認者:)二 ヨヽ

(`:F)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ガLヽ4
(6:「 )

(選別・計量後の温度の測定〉

(Z:ぐ )

鮮度タンク内海水温 (る :r)dル ℃

秋サケ腹部内温度 (あ :← )ご 〆́℃

確認者特記欄:  ジレ`4

れノをЧ省lq♂レ遅 く7多ソかし2
責任者確認欄:    桑rヽつ



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 zθ 年 /θ月 日 (=■時Fθ 分～ゴ
L時>υ 分)天気 :マ均

〈健康チェック表〉

確認者ヽ≧刀Ь

(>:名

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :ぢか

(ン :勇
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

L,_lEE 2-:) ) 2pg
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者、≧ム   (ζ=ユ→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 20)
t f ,F c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(づ :Lo1

/ムケ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 哀
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉内の海水温度 帰港時
(■ 2 ol

/α / ℃

確認者:凝グな

(『 :ル∂)

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  屯う (19ン
1ア
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

)o+ /oE b 時辻夕分～ 時θo分)天気:1,d

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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〈健康チェック表〉

確認者:)｀7
(/ 力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:“ン、η
(/:/わ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者つ二〔弓
( 6:。 0)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者クス7
(6 :θ o)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態

``:ο

。)Z、リ
鮮度タンク内海水温 (b,ao) 3-5 c
秋サケ腹部内温度 (6 :00)ψ

_ι   ℃

確認者特記欄:  「ゝ`q

徊 力`う子そlη
"つ
ぁレリ ゥ1に

責任者確認欄:  宅`つ (|シ乙)



―

書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 2o年 e f5al

〈健康チェック表〉

確認者もハ
( )-: oo;

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:彰外

(″ :ダ )
。キヤビンの中は     ｀

。船倉の周りは     
｀

キヤビン
  [船 萱∃・船倉の中は      ｀

・氷の投入は    ミ   >1回ロユ:κ網目 : 拓
・水揚げ時の水は十分か 登

:   3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定)
確認者:逗ζ本  (/:夕

')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:夕ο)

/S、

`  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:夕ο)

`、

P  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 畝

船倉内の海水温度 帰港時
峰 珀

い、X  ℃

確認者夕か

(/:蜘

確認者特記欄 : (P ,zto )
(`り/6)



士〃
ヤ

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 2っ 年 /0月 日 (2時 ′′ 分～ 時 Ю 令 )

●

●

作業者名

〕Z本 0哲 口(後フ鈷 口(効) αttψ
のや(キ 9今p約 り島改寺 銘 安
3ェ 株 グ

`弩

12

〈健康チェック表)
確認者:3ネ

(>″ :oo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:i残|
(多 :鳴

ミ      >o
キャビン  [船 萱∃

,6 zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
々
     >D

〈温度の測定)
確認者 : (/:」鰺 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2: 3わ )

/,、♂ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:3σ )

2ヽ〆 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 k
船倉内の秋サケの状態 帰港時 &

船倉内の海水温度 帰港時
(名弁 )

び、6   ℃

〈船内清掃記録〉

οl∠

確認者:｀みケ

(/:")

確認者特記欄:セル    (′ /ク ) 責任者確認欄:2シ リ (わ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 ,0年 wJo t'- rf w (o,'^l
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ｌ

ｌ
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(健康チェック表〉

作業者名

叫 鑑 飲 笞 %η削 9″Z簗 めqれN
9

6 7 8

10
12

確認者主メη

(/:/勾 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :2｀場

(/:/。 )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ノ η`

(F:ん )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:夕熟η

(ζ一:多 )

〈選別・計量後の温度の測定)

い )後 ヽヽ
鮮度タンク内海水温 (「 :レ ),/2℃
秋サケ腹部内温度 (よ :ξθ)ヾ´

確認者特記欄 : Lη 責任者確認欄: `つ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 2θ 年 日(2時
"2～
´/時よ′斜天気:こう

〈健康チェック表〉

確認者:撻乙不
(♪″:οο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:て多中

(ン :ダ )

キャビン
  [船 萱ヨ

lEE 2 :of- 2EE
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ラLノミ (/:巧

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :39

/久F ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(´つ:メ5')

2/℃

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久

船倉内の海水温度 帰港時
(μ鍋

`、

,こ   ℃

確認者バ多́

(/:5。 )

責任者確認欄 :



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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ユ沙年 時ごつ分～

「

分)

〈健康チェック表)

確認者クr、η

(/υο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ゝ卦切

( ダ:υ。)

鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

。

ο

″

グ

０

確認者:み幻
(6:← )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ジニq

(ι :r)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(6:■ )宅生、
鮮度タンク内海水温 (6:チ )2 ℃
秋サケ腹部内温度 (ら :ダ ) 名  ℃

確認者特記欄:  メ、含 責任者確認欄:  も(場



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 2つ 年 /0月  / 日 (プ 時 ♪ゝ ～ ←時

(健康チェック表〉

作業者名

044翅 α多玖 鉾 % 嬉
0綱 Nり 6 7 8

9 10 12

確認者)｀η

(/:/1~)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:)｀η

(/:/∫ )
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:主X暉

(」―:夕 0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者:2つ

( ← :30)

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (′ :フο)後 、
,

鮮度タンク内海水温 (f '0d .l-f c
秋サケ腹部内温度 1t*:Vil 3-_f c

確認者特記欄: 》 q 責任者確認欄: も弩

6q""a tg\ 7,'-d4

,'2 ,,



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 0+ /on /a(La400a'- m r,Pfr,.l

〈健康チェック表〉

作業者名

q立 本 0お曰(η )
∠

８

′肇ワ磁) の尺を
Gほ"→ 9劾χヮ 残 請 蛯 賀
の上
‐
示 6りとq 12

確認者 :

(2:00)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者J移り行

(>, S)
・船倉の周りは       ｀ キヤビン

  [船 彊∃・船倉の中は        ｀

・水の投入は       I    〉1回 目2 :0'2回 目  : 3回 目  : 4回 目
・水揚げ時の水は十分か   マ    )

確認者:2本  (/:デ
"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :メの

〆ノ、3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:`″ )

/♪、ο  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 機
船倉内の秋サケの状態 帰港時 滋

船倉内の海水温度 帰港時
(7,39

F./ c

確認者:博多乍

(/:フダ)

確認者特言己欄 : 〈a々 (1°/1 ) 責任者確認欄 : Z卜 の ( L"/ t)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 ,つ 年 月げ θ 日 ( ～ J~時 2夕分)天気‖多″＼気温 :

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
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ロ
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ー
ー
ー
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〈健康チェック表)

作業者名

つ4惨後 ∂ぉlxり レ クにサ
うな 人η 6 7 8

9 10
12

確認者2｀η

(/:げο)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:ダ罫η

(/:しり )
・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :主へ珂

(■ :」豹・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者」二▼

(■ :フゅ

〈選別・計量後の温度の測定)

(′ :ォ)嗜疑、)
鮮度タンク内海水温 (J-'rC) )_/ c
秋サケ腹部内温度 (ζ :′ρ

確認者特記欄: >Ч

ケ1■・′月夕ψゝソママ

れがヽ
`こ

ぇ在tc.

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 22年  ン 月 Do日 ()時θθ分～′ 時/0分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

立 バ 9=な口(7) ワ告or〕ゎ 9六 百
Q点・甘 0われ つあ府 のた7
σ二杯 つτ綱 12

確認者:tネ

(」と: 。0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 i

(2:!1.+rt>a+E t

・船倉の中は       
｀ キヤビン

  [薦
丁目∃

ヽ

・水揚げ時の水は十分か  
｀

確認者:ゝZ本  (/:/ol

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q:な )

/び、2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:メタ)

ム6 ℃

船倉内の水の状態 帰港時
‐ス

船倉内の秋サケの状態 帰港時 美

船倉内の海水温度 帰港時
(7メa
気7  ℃

確認者疑多什

(/:/ο )

確認者特記欄: 疑チを 責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 >υ ndJ$a-6 6oo6.y 
^

〈健康チェック表)

作業者名 ～
% :ベイ 咆 幻 η 象 q灼

0ィク貧 6 7 8

9 10 12

確認者つ5幻

(/:)← )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:'Ⅸη

(/:″そ)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 っ

０

０

０

０

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:2ミη

('6 : oo)・鮮庫保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:2■η

(ろ :00)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(6:θO)在 、、
鮮度タンク内海水温 ∫ι:oo) ム2 ℃
秋サケ腹部内温度 ( ら :θθ) 」と

確認者特記裾ト ン 0 (物 責任者確認欄: =切



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 DO年 F2,日 (2時θθ分～/げ夕分)

〈健康チェック表〉

作業者名

眩 沐 9考口
`階

) %収 〔ヵ り大彰
3萩 '■ 2充ロセp ワ島ょ守 0た後
り上 林 OτQ 12

確認者 :

( >' oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(>:″ )

キヤビン
  [船 夏∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:遥2月虫  ( メ:υ15

漁場の海水温度 漁 獲 前

(シ :夕ぐ)

/`、夕 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:'「 )

生θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時
■艮

船倉内の秋サケの状態 帰港時 姜

船倉内の海水温度 帰港時
(旅 3の

びヽ7 ℃
〈船内清掃記録〉

0ヒ て`リ
確認者:咤ル伊

(/ :a■ )

確認者特記欄: |タケ 責任者確認欄:ι θ <?2"7t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成>0年 E (rWoo^-,rw&)^) く移ソ aS

―
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―
―
―
―
―
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ｌ
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〈健康チェック表)

作業者名

辞 カ 麹 期 9′″啜 ノ鮮
εンロポqり 6 7 8

9 10 12

確認者)、η
(/:gO)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者L)ヽη

(′ 0)計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

０

０

０

０

確認者0｀鋼

(■ :")・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:】 η`

( J―:夕o)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (許 :o)金 、、
鮮度タンク内海水温 (舌 :←)メ > ℃
秋サケ腹部内温度 (■ :ω  2ダ  ℃

確認者特記欄 : メ リ (効 ) 責任者確認欄:  ちつ`

%(ァルヽァィしta
マタt多考に質す1千tい



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :壬成 2ο 年  2月 ユク 日 ,2時 Oc分～よ

~時
σO分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表)
確認者じ本

( 2: 91

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:咤多卜

():/0)

・船倉の中は       ミ     )。 すrビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

。氷の投入は       ｀     >1回目2ノ′2回目  :
・水揚げ時の水は十分か  ミ     >0

確認者:暮≧′ヽ  (ζずοo)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 農
船倉内の秋サケの状態 帰港時 こヽ

船倉内の海水温度 帰港時
1 $:oo;

6 ro c

確認者:ゞ多|
( ζ
―:∞

)

責任者確認欄 : 嗜ンζP



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

2声 ℃実施日 :平成 ′>θ年 a >La rua+f9a- 'c-w A6t
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ｌ

ｌ
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〈健康チェック表〉

作業者名

針ヵ % 9&]夕動ぁ〕軋 知 り
%資 6 7 8

9 10
12

確認者ジr幻

(/:フタ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ク ηヽ

(/:二送 )計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ο
θ

グ

θ
θ

確認者:ク 刀ヽ

(F:メい・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者ジこa
(F :%い

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態

鮮度タンク内海水温

lJ~:/← )後 、、

一
)ス フ ℃

秋サケ腹部内温度
/ヾ ℃

責任者確認欄:」とq_



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2沙 + 7 F 2(a ( 2-Hoo h-t' 夕分)天気:琢つ

●

●

作業者名

唸 本 の七口(肇 ) σケ巨(考 ) ο人を
ο武 十 θカレズロ 。為請 qれτ
θ上 月昧 のもり 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(> :Oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:くク行

(,´ :/ο )

キヤビン
  [話
丁目∃

>_:/O 2@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:叉多月＼ (/:/夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:たο)

/`ヽκ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(各 :絆 )

資た ℃

船倉内の水の状態 帰港時 哀
船倉内の秋サケの状態 帰港時 六

船倉内の海水温度 帰港時
(ネ :メ9
ふメ  ℃

〈船内清掃記録〉

οにて`つ
確認者蠣多わ

(/:/ケ )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

0に04

(移 ) 多θ (ア4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
ジ

聾 日
:軌 )θ 年 ′ 月芳 日

`/時

鍋 ～ ← 時 rつ分)天気 :感 ψ` 気温 :フ、フ  ℃

‐
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〈健康チェック表)

確認者:)ヽη

(/:ば )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:)二 η`

(/:喫〇
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

θ

確認者:ン●孝

(よ :“ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ンロ

(■ :_b

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ζ :れ)侵、
)

鮮度タンク内海水温 (よ :ゴラ)感 /多℃
秋サケ腹部内温度 ( t ,S?, ,rr-f p c

確認者特記欄 :  二 9` ( 2,zrr) 責任者確認欄 :

θ
lど



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施里J玉メ 2o年  9月 2「 日 (2時 θケ分～/」面 分>天気‐■F↓ヽ気温 :      ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

帷 パ 0孝曰f露 ) %曰 〔ヵ の人顔
試
・
ギ :ず冶夕ヵp %れヤ 売 ケ

ガェ 林 D多¢ 12

確認者お乞木

rv,9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

臨 者 :娑

(♪_:/0)

キャビン  [船 萱]
EE 2 ,/O zne'

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (/:(D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Fο )

/`、 7  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ :簿つ

魚2 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 接
船倉内の秋サケの状態 帰港時 亥

船倉内の海水温度 帰港時
(7わ
メ、ι  ℃

確認者 :

(/:力 )

確認者特記欄: 注¶     (ι ぅの 責任者確認欄 :

01く



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実聾F:平成20年 ′ 月)/日 (/時 (Cttγ^争疇 メ 扮)妖気■く砂 ソ 気温 : /0   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

針 ズ 偽 超 フイ多Й 欲 笞gauノ 6 7 8

9 10 12

確認者:″ンヘワ

(/:じ。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:■l｀弓

(ダ :θο)
・計量器の清潔度

。

０

０

０

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:2ゴ リ`

(■ :/チ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :』L胃

(ル ∠←)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (■ :/,tⅥ
鮮度タンク内海水温 (ξ :/■1  /―

'℃秋サケ腹部内温度 (子 :/ζ) 、えグ℃

確認者特記欄 : こ 幻 責任者確認欄:  tく8



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
界施甲:干成 ノク年 9月 2/日 (2時 ζ全～ /時

“

分)天気 : こしソ気温:       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

q立 外 %口 確) 9七ヮげ2)つた彪
Vま 書 Э劾文o り島&奇 彼z復
ar‐が rc09 12

確認者 :

( 」2′ :́ ‐

〈船内衛生状態確認表)
確認者バびント
(>: /Ol

チェック内容       ぁ

- *+t2a4! a

・船倉の周りは      R キヤビン
  [話
丁萱∃・船倉の中は       

や

・氷の投入は       R 1回 目 ,/θ 2回 目  : 3回 目  : 4回 目  :

確認者:、二本   (/:(D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:“ =)

/″

`  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:メ
「

)

夕、7 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 痰
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ι

船倉内の海水温度 帰港時
(紫 ダ0
R/ ℃

確認者髭フト
(/:め )

確認者特記欄: ンヘ, 責任者確認欄 :

つtと



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 >θ ′ >う 時予づ分～ζ時/ε分)天気

〈健康チェック表)

確認者:」狂ヌη
(/:フ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:シヘリ
(/:ノο)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ゝ
=ヽ
η

(F:力 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ル●〕
(← :/。 )

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ξ :/θ)後 、、
鮮度タンク内海水温

`チ

:ダθ)スジ ℃
秋サケ腹部内温度 (チ :クθ) 6  ℃

確認者特記欄: rO    (′ る7) 責任者確認欄:tq t f z,1l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

9ま 本 姥 ぼ 船 弊 Orふ の人僣
つま科 9勧 xo θ丸ふ奇 24
gェ
林
`aι

り 12

確認者ミZ:'ト
( s-, 9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:毛彩卜
(>:/0)

・船倉の周りは      ^ キヤビン
  [肩
T萱
∃・船倉の中は       ミ

・水の投入は 目f> /θ 2回 目   :   3回目   :   4回目   :
・水揚げ時の水は十分か  ~

確認者 イヽラト  (夕 :夕θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :ル )

/&θ   ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:認 )

仏7 
℃

船倉内の水の状態 帰港時
「磯

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ル

船倉内の海水温度 帰港時
(Rカ
釘′ ℃

確認者 :

(/ `υ )

確認者特記欄 :脚 _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

/ /ζ
tr )-)-E (#Wdf,'\～よ時チ十分)天気:4多｀

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者L¶
(/が。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:)ムη

(/:げο)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
可貯=)y
(ダ :")・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ユ裏珂

(← :←夕)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (′ :」子)t
鮮度タンク内海水温 (F:よ0  2´G ℃
秋サケ腹部内温度 (「 :Jや  cフ ℃

確認者特記欄:コ肇、2レ ____   ()/→ 責任者確認欄: τ噸し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 20年  ,月 2ユ 日 (/時 夕θ分～ /時ソ 外 )づξ気三く も ソ気温 :     ℃

作業者名

呟 本 の七of塚 , 0静口c瘤) の大彪
弘槙
7. σ衆置火ロ つ島許 %かτ

〔ノ上:林 31切 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( / 'to>

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者F傷た

(  jフ
L´ :《5｀二〉)

り
　
０
　
０

キャビン  [船 萱∃
目
'一

つ0 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:もジト (/:ダ月

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:3ぐ )

/F、 / ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :ぢ )

%、′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉内の海水温度 帰港時
は ゆ

た、2  ℃

〈船内清掃記録)

0(

確認者だか

(/:ヵ

確認者特記欄 : (7/珍 責任者確認欄 :

θ l`

t ①   (レ場



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 二>0年 E 2-oE ( rrつ分～占 嗜 0分)天気 :1手

^気

温

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

僻 % ⑮ 勒 啜 つ淘灼
浩
Ч thh xa h 6 7 8

9 10 12

確認者 :)ン鋼

()ノタ:ノリ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :刈

(/:/0
・計量器の清潔度

θ

Ｏ

θ

θ

″

Ｏ

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ο

θ

ｏ

Ｏ

θ

確認者:)｀暉

(■ :/∂・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者り二q
(ξ :/0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (■ :/0)後 ヽヽ
鮮度タンク内海水温 (G,,ro) /-f c
秋サケ腹部内温度 (■ :″ )`← ´ユ ℃

確認者特記欄:  /      ノ (ま / )' 責任者確認欄 :T______L  ,( / )'

電:チτtta r)L  ∂
ζチ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

0ウ 本 9t,隊) そヽ のr嬌) フ太拶
恨 ,キ 鋭 o×p 9み ょ守 0体復
3主 ズ本 0あ¢ 12

確認者:Z本

(2:/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者壊グ場ト
(2〆 : ´'*+E>aFt* I

・船倉の周りは キャビン  [船 萱]
・氷の投入は       

｀

・水揚げ時の水は十分か ―至

〈温度の測定) 確認者:、ィラト  (/ :`b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:シリ

/ヘュ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2′ρ

C、 6  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 以ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 俊

船倉内の海水温度 帰港時
(名の

ク、7 ℃

〈船内清掃記録)

7 1ψ
tt t千

年
ハ1焉てi tT 確認者:Wらお

(/:FO)

ヶ(｀そι″人tくくFごセ`

確認者特記欄 :  ′     |  ( / ) 責任者確認欄: ■)崚イ     ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

実夢日 :平成 ′>ク 年 ′ 月 /夕 日 (/時 /夕分～ 、←時夕0分)天気 :)ル ム 気温 : 2Q7  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

酔 % 徽 超 0%後 物 夫g
蹄 6 7 8

9 10 12

確認者 :_とつ

(/:じ夕)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:)実η

(/:σθ
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０
タ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :狩

(子 方。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

> ０

０

０。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :場ヒ弩

(チ /。 )
水の状態 (6:/ο )惚 、ヽ
鮮度タンク内海水温 ( J- ,/o) >? c
秋サケ腹部内温度 (F― :夕ο) ιダ ℃

確認者特記欄 :

./, ,(/)
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2∂ 年  2月 /9日 (5≧ 時/θ 分～ ブ 時 /夕詢 天気 :    気温 : 2θヽ2´  ℃

●

●

作業者名

QV本 つ七口α〕鈴初fわ 9人 を
Q訳 斗 0如釉 θtt ι子 錐 τ
ワェ赤 Q彰嘲,各ィマ 12

〈健康チェック表) 確認者:マ小

(■ :/o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者属多卒

(勺 :/° )

キャビン  [船 萱∃
E2 '(fzae3:1otae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:こ ノミ (グ :え,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(}:")

/ヽζ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`2_:6諏ワ)

/2ヽ / 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ミ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 酔ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(升ざ0
家∂  ℃

〈船内清掃記録〉

OK

確認者 :電キ

(/:角←)

確認者特記欄 : 責任者確認欄:毛 の   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成)ο年 9月 /8日 (/竪笙θ分～ 釘時堵裕 )天気 :←し

｀
り気温: ′ ノ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:)｀η

(≠ :/0
作業者名

ηψ% の細 糾 幹 俊 鉄 笞
ソaaた脅 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 ή

(/:ンリ
・選 別 台 θ

θ

つ

θ

θ

ο

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

Ｏ

る

０

確認者:ユ コゝ

(■ :)夕 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

)

。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者:2ゝη

(`:,← )
氷の状態 ( r ,>g) 4,,
鮮度タンク内海水温 (升 :,夕 ) 夕_ / ℃

秋サケ腹部内温度 (f '29) 2_3 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :         ‐. ( /1)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

墨些F主平成 2o年 2月 /2日 (2時 rι
…
弊時浄 斜 天気:4切 鯛 :/♪、ο ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

唸 _六 のもワ17) %瞬 (勃 の人手
4ぷ 丼 θ4鶴コxo η為嗽千 ／ゥた彼
θン林 の多幼 12

確認者 :

(ジレー: /②

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:容        櫻    >

確認者ヽうか
(>:乃\. *t" H>a+H '(

・船倉の周りは      ｀ キヤビン  [船 萱∃。船倉の中は       ｀

氷の投入は        
｀
     >1回 目2/ξ 2回 目  : 3回 目  : 4回 目

。水揚げ時の氷は十分か  ミ     >

〈温度の測定) 確認者:琵gノR (/ :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:夕 )

/と 2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(12=:5¬θ)

/Oヽλ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 「ａ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ｒヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(髯 疹

ご、/  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:咤ジ|
(デ
(3 :  )

01こ

確認者特記欄 :           ( / ) 計都謝: で 2  (・メb



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成≧θ年 月 /′ 日 ( 時鍋 ～士時

`し

い天気:く 多:

〈健康チェック表)

作業者名

9ャ% 9人τ つで靖ズg フ1惨後
４
喝
欲蜆 6 7 8

9 10 12

確認者:ついη

(≠ :ジ●

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:シ熟η

(/:Cご )

・鮮度保持タンクの清潔度

ク

ク

θ

′

θ

″

θ

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:よ ワ`

(← :卜)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:)民ヲ

(F:≦つ)
氷の状態 ゴタ

'れ

)色、
)

鮮度タンク内海水温 (士 :ごゆ) 」y' ℃
秋サケ腹部内温度 空

:D 
年 ℃

責任者確認欄:         ' ,( /ノ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2。 年 日 (2時 /0分～ 時ζつ分)天気:く わ｀

●

●

作業者名

舷 本 つ七口吻 9を切め の六着
0伏 ♯ Э勧畑 の島請 錐 τ
9二 蘇 のあり 12

〈健康チェック表〉
確認者:｀形しト
(2-: 0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者ヽ あオ

(,レ″:ノタ)

キャビン  [船 萱∃
E E2 /{ 2EH 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:×移″伊  (/:士っ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Sθ )

/'負 υ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ プ )

/2_3  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 入ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉内の海水温度 帰港時
(7め
,、フ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者ヽこか
(/:びも )0に

確認者特記欄 :           ( /・ ) 静糀論:も 2  ‐く/p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

'θ
年 フ 月 /ι 日 (μ 時/0分～ ↓ 蒔>0斜 天気 :く多ソ 気温 : /ζ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

Q如淮η フ/1t後 %% つ形

%角趨め 6 7 8

9 10 12

確認者:)かつ

(/:ュタ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:よ幻

(/銹。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

ο
　
ο

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

´
　
Ｏ

確認者
'大

η

( ζ一: 
“
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>0

>0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :」澤q

( 1- :〕≧“0)
氷の状態 (ぐ :ル。)´イ:夕1_、ノ
鮮度タンク内海水温 (よ :_“)に ア ℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :ン )7_/  ℃

確認者特記欄:         i (・
‐
/ち
｀
｀ 責任者確認欄:  てkD ヽ

ヵ

／

ｔ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′ρ年 9月 /` 日 (2時 /0分～ ヌ 時′?分)天気 :く もツ 気温 :′ヌ メ2   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

位 本 θち口鰭) 9を口(効) つた百
Q武 + 0如 れ 0島 ↓1き 2た宿
ソニ末 0とg 12

本

の

，

　

２

　́
　
　
　
′
′

確認者

(>:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は   ・

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者く多な

(ン :/夕 )

ヽ
ヽ

キャビン  [船 萱]
EE 2 :/rzqa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か
ヽ
           >

〈温度の測定〉
確認者:院垂Z賢  (γ  :始0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:,ο )

/R/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( み :

"
)

2、文
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ス
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久

船倉内の海水温度 帰港時
(μの
侯7 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:咤多ケ

(レ :/υ )

確認者特記欄 :           ‐|… )・・ゝ 責任者確認欄: 名の    (レ ,つ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 )0年 り言日 ( ia'-,f w 多分) lプ ム

作業者名

幹弊 %翅 19惨啜 鯵
為 趨 吻, 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ン＼珂

(/:ば )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者D3弓

(/:ば )。選 別 台 Ｏ

θ

θ

θ

θ

０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか Ｏ

θ

ο

θ

確認者:2｀ヮ

(「 :/← )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2式η

(6:/g― )
氷の状態 (ぐ :メf)iν ｀
鮮度タンク内海水温 (f ,Ffl >-.f c
秋サケ腹部内温度 (( ,/fl t,/ c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄:       .   ( ノ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
/ オサ

●

●

実施日 :平成 2o年  7 月 ∠昼: 日 (ユ 時/′ 分～ ″ 時′ア分)天気 :    気温 :/ヌ(cP   ℃

〈健康チェック表〉 臨者べな呵■

(  j》=~:   わ

作業者名

9Z小 %prη) 錐 曰防、 の人を
9載'け 9資口又D ο鍋山ヤ %tグ
υご未木 10も ,%ィャ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チ
T単縦:容       た     >

確認者 :

(>:/夕 )
ヽ

。キャビンの中は    ｀
ヽ

・船倉の周りは  ~ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は      や

水の投入は       
｀     >1回 日

'7「
2回 目  : 3回 目  : 4回 目

ヽ

・水揚げ時の水は十分か  ｀

〈温度の測定〉 確認者:ヽマ4ヽ  (/ :/升 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:船

/魚 ♂ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:″ )

ムP'

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉内の海水温度 帰港時 準")ζtr ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :電オ

(/ :μ5)

／

ｔ

確認者特記欄 :        ●   ( / ) 責任者確認欄: ろゆ  (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

実施日:平成 2θ年 夕 月 rじ 日 (/時¢σ答～ζ 時192)蚕S:〈移ソ 気温 : /8・′
6 
℃

〈健康チェック表〉
確認者 :」み

(μ :ヲЭ)
作業者名

蛯 笏 約 め OKF2 tlぁ aztttろ
勉 畑 ∽ 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ジ7マツ

(/:ノθ)選 別 台 ０
　
０́計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

∂

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

″
υ
　
０

確認者:ダバη

(士 :ぅ∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ０

わ
υ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:」二lψ

(■ :3。 )
氷の状態 (よ り 0)を 味
鮮度タンク内海水温 (← :3ο)ヾ  ℃
秋サケ腹部内温度 (9:)o) 1 c

).確認者特記欄 静者確認欄■_・ニ ーtら
'



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 20年  7月 だ 日 (2時 々 分～ /時 /ο分)天気 :  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者

( /: 7o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

θ

ο

確認者 :■た

(ル :/角

キャビン  [船 萱∃
tae L ,/fzae
o

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (F:/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(":“
「

)

/ス♪ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:X0

た、2℃

船倉内の水の状態 帰港時 美
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時
峰 :“S
で、′  ℃

(船内清掃記録〉 確認者:ウオ

(夕 :夕 00に

)|確認者特記欄 : /責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 2ο 年 ′ 月 /み 日 (/時き 全～子 時%ζ令)天気 :(均  気温 : /7‐
2 
℃

作業者名

Э守% 0英彩 oフ ?@Yqo) フ(g灼び
βl″後〔わ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :2し 鋼`

(/め )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:主トワ

(/:υθ)。選 別 台 ９

ο

θ

θ

θ

θ
θ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ∂

０

∂
０

確認者:ンバの

(.卜 :/s― )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者つ二つ

(よ /ρ
氷の状態 (よ :灯 )′後 _、

鮮度タンク内海水温 (t,yft\sp.'c
秋サケ腹部内温度 (許 :∠ρ 7_″響

'

℃

確認者特記欄 :           ( / )
へ
だ
，′

責任者確認欄:  化 4`      (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ′/ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2ο tt ρ 月 /2日 (2時 /0分～ /時 タダ分)天気 :    気温 :/ご ′

作業者名

)プ 承 ot口 f榜) %口働 フ人を
θボ 才 参牽りxヮ C島 畝奇 %綾
タェ妹 のιg(″ヤ 12

〈健康チェック表〉

跡
ｎ
詰
↑

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

良
〉 0

確認者:嗜ろ李

(>:ρ )

0

０

　

０
キャビン  [船 Ξ∃

rEE) tlf, 2@tr

0
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 コヽ 天、 (υ :タン)

漁場の海水温度 漁 獲 前

('一 :'ο )

/a′  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 
シ :`|て,)

2、ノ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 探

船倉内の海水温度 帰港時
(7蒟
2、ア  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(/:輸

確認者特記欄 : 責任者確認欄: ヨ6 ロン     ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2o年  7月 // 日 (2時 /0分～ F ttrっ分)天気 :こ ιソ 気温 :/←、9

作業者名

嗜 小 のもヮ(甕 ) θも田σ希) の人を
蒙 ノキ υ久日文D % 畝ヤ 幼多役
0上 林 のとηr洒 酵́ 12

〈健康チェック表〉 確認者`≧クト

(/:∽ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者■イン令

(>:/3~)

キャビン  [船 萱∃
ヽ

EE 9 /,f-_2r,tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:ヽアパ (/:rD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

12, : fO)
/3,2 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ‐:´θ)

Э、夕 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ス
船倉内の秋サケの状態 帰港時 女

船倉内の海水温度 帰港時
(ため

`、

′   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:彫り伊

( レ :ダZ〉 )

確認者特記欄:            そ ;>)) 責任者確認欄 :  イ2僣 D (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 2θ 年 ′_月 //日 (L/時

"分
～ ← 時/夕分)天気 :4ιソ 気温 : /フじ

作業者名

G澪脅 9彫 熙同期 フクル啜
‰ 対 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:シヘη

(/:き )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ン η`

(/:oF)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０
θ

０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０
ｏ
θ

確認者:.2ぺη

(■ :/ぃ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :豹

(チ :わ
氷の状態 (↓ :ズ)仏 ヽ
鮮度タンク内海水温 (J , fC) >-) "c

秋サケ腹部内温度 (ζ :/夕)  6´ / ℃

δlざゥ

責任者確認欄:   4)咽     ( / ),



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ♪ θ 年 ′ 月 /θ 日 (ζ ttθο分～ cL時 /免詢 天気 :ヽル ム 気温 ://

作業者名

η惣口刈 場ヽノ鐙 LIF, ソψ脅 フタロセarィの
の形Й愕み, 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:リト珂

(ダ :りわ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Lどつ

(/:/F)・選 別 台
θ

０
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ

θ

０

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

Ｏ

∂

確認者:夕河

(チ :′り
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タトη

(F:/チ)氷の状態 r ,f , lfi 2..,,
鮮度タンク内海水温 (子 :クタ)メ■ ℃
秋サケ腹部内温度 (ξ :/■l  フ、/ ℃

確認者特記欄 責任者確認欄

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表) 確認者運本
(2:/0)考σ(発 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者:彰オ

(2:2o)

キャビン  [船 萱∃
EE .2 ,2d 2ps 5 :{osaa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:ゝぞЙゝ  (夕 :οO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(τ" ∫
0)

rλ / 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :30)

な7℃

船倉内の水の状態 帰港時 萩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 象

船倉内の海水温度 帰港時
(「 :の )

ア、ク  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者ジオ

(ダ :―l0(

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄:毛 の   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成,0年 甲(〔ケ時οε分～↓時フ←令)天気:|

作業者名

Cとィトリ(く1(ィι,り″4(幼 2ャ脅 飲 形 f輸 ,
Qo畑 (めノ6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:)1ヽη

(/:D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:)｀η

(/:K″ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

′

′

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

∂

σ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

′

確認者:ンr、男

(Fリチ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
'シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ム η`

(■ :ノチ)
水の状態 (f 'd.C) &_^
鮮度タンク内海水温 (′ :υナ)に ζ ℃
秋サケ腹部内温度 (′ :口の フ  ℃

確認者特記欄: ″ゝヽの       ( / ) 責任者確認欄: t‐つ (/)

イ 笙 ン
し ヘ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成2ο 年 9月 フ 日 (2時 /′分～ Γ 時∂aO天気 :廊へ 郡 :/ク 2 ℃

作業者名

咤 本 9■ 9際 ) 9者 のο″の人を
り化 す ο4o太, 笏ヾ→ ク上窄ト
0鳶 ιテ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(7:7f1

〈船内衛生状態確認表〉

チ
T曽名:容        滋     >
・キャビンの中は 一――一二――――_→

確認者蠣イが

(>:/9

。船倉の周りは      
｀

キヤビン  [船 萱∃ヽ

・船倉の中は       ｀

氷 の 投 入 は    一 ― ― ― 上 ― ― 、 一 _>1回 目 2ハ 2回 目  : 3回 目  : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か  
。     >

く温度の測定) 硼者蚤多か (← クの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:′チ)

/スク ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≧ :カチ)

2夕
℃

船倉内の水の状態 帰港時 次
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久

船倉内の海水温度 帰港時
1f :ao1

('.L c

〈船内清掃記録〉
確認者:彩な
( k:@7

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :  ~グ 【        ( / )

θだ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 )θ 年 夕 月 2 日 (ζ 時 /°分～

`
時Oθ効天気:(ιツ気温:ち2/

作業者名

Э純趨{杉 ) 彿 4的 9嗜フ行 aKィ (マ )
つ蜘 KQ(め〕6 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表)
確認者:)バη

(/:/幼

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ンq繁

(/:/5・選 別 台 ０

０・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

ρ

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

確認者づとつ

(`:οO)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

――――――――――――――>ズフ

作業場は整理整頓されているか

θ

0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:井q
(6:oO)

水の状態 ( 6 :oo) -2-.
鮮度タンク内海水温 (6:oo) )J c
秋サケ腹部内温度 (4:o0) () c

確認者特記欄: :ゝ｀9      ,( / )≒ 責任者確認欄: τ幻    (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ユυ 年 E F E ( ZW/oa'-f wlofi)

●

●

作業者名

1ま 本 2tヮ (ω 3tヮ

“

)
4人を

5訳 斗 64D文2 7為 藪キ
9上
り林

10 12

〈健康チェック表〉 本

％

老

）
請
　
け

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

rh
( 2-, Q)

キャビン  [船 萱]
,/f zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ミ     >θ

〈温度の測定〉 確認者:ミ窪24資  ( ←:/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>:,fo )

13.,,3 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 12_:∫ kク )

7、夕 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 女

船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 あ )
31ご  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者メろ

(弁 :/0)

鳳者特記欄:'  (/) 静都謝 : 七鬱   (/)ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

から帰港までの確認表

実施日 :平成 日(2時ノケ分～∫時プが天気:こも`

作業者名

1ウ 本 2t口峰) 3七 曰隊) 4上 林
5大 乾 6,ギ 洋 7余p文 0 8島 請
9イた管 10 12

〈健康チェック表〉 確認者`彰本
r .7, tb

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者ヽ 多ル伊

(た /5

キャビン  [船 萱ヨ
2_,2 qae k,o] saa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : 1 !:7 o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :00)

な/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(げ :の )

な,
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉内の海水温度 帰港時
(「´ )

た、
` 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:咤物ケ

(″ :/0)

(/)'確認者特記欄 :
)主責任者確認欄: つの    (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

q如 期 J多 ;つ辞% 0″資(駒 つダゴタt■リ
‰ 趨 じ 6

7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:>幻

(/:夕 )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ク■Kη

(″ :力 )選 別 台 ０

０
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ″

θ

θ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ン幻

(ナ :Sつ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

Ｏ

θ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:上が尋

(∫ :夕 )
水の状態 (よ :")イい)
鮮度タンク内海水温 (■ :い,)2′9 ℃
秋サケ腹部内温度 (ご←:ごフ)、作 フ́ ℃

(レ )確認者特記欄 :  翔 責任者確認欄: %切    (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

'0年

′ 月 よ 日 (よ時 ∂(跡～ タ ←分) ζし`

作業者名

偽 湖 tκ多 % %毯 t、7)の細約ぁ
θ彬俊¢リ6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:〕ルq

(/:b

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:'かつ
(/:gつ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
０

０

ｄ

θ

０

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:′へη

(← :/ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

θ

θ

θ・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:]こ弩

(′ :/0氷の状態 (子 し″←)夜し、ノ
鮮度タンク内海水温 (S ,yft 2-C c
秋サケ腹部内温度 (`:/夕)F夕 ℃

(/)

θ
l乙

確認者特記欄 : )フ責任者確認欄 :孝 幻   (/



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2θ 年

●

●

作業者名

o立小 Эて ,皓 ) 9七 ヮο旬 9人 哲
9わ文の 9修霞 りょ 林 銘 蔚
9訣 キ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者率本
(>:/力

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

確認者:勧

(シ:/力

U

o
lEH Z :Z)2Ee
0

キャビン  [船 Ξ□
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:マ本 (行 :οO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:oせ的

/λア ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:。
「

)

6t/ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 表

船倉内の秋サケの状態 帰港時 哀

船倉内の海水温度 帰港時
(「:Q
/ο、ぐ ℃

く船内清掃記録〉 確認者べろフト

(ζ :こつ

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄:ち
'  (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 >9年 ノ 月 / 日 (d「時00分～■ 時 /80天 気 :4タソ 気温 : /∂
ン

`  
℃

〈健康チェック表) 確認者:>¶

(/:FD)
作業者名

つ4駐 Kq uタリ鉾 驚 勁夕後lガ,
（
４
フ趙Zこの

銘慟剌 (ゎノ6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:〕バ幻

(/:0)・選 別 台
ο

θ

θ

θ

θ

θ

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ

θ

０

確認者 ″

(」´:/0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:'｀■

(チ :/o)水の状態 (■ :/∂ 咆乞/｀
鮮度タンク内海水温 (F:/θ)/)フジ' ℃

秋サケ腹部内温度 (F:/θ )/_―ジ  ℃

確認者特記欄 :  ン q       ( / ) 責任者確認欄:  ち 口      て /



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 立∂ 年  '月 日 (2時 /F分～
`「

時 Oθ分)天気 :(ひソ

●

●

作業者名

罐 人 9孝レ(物 , θも口

"
つ大を

鍬 十 夕仁τ ∂上杯 夕島↓争
αO‐ ☆レ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

1 2-: Z9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

θ

θ

確認者:彫り片

(″ :/夕 )

キャビン  [船 萱∃
rn s .L .LO zatr

0

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者で家法ζ ( ):r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,) :of)
/7,t c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :OF)

S、7 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉内の海水温度 帰港時
(『 暉的

`、

2 ℃

〈船内清掃記録〉

OK

確認者:碑みな

(/:/θ )

、`( / )

一
、

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 妥3dD       ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
? w toa'>

作業者名

1忽俳知  (彬 2ψ % 3れ′蜂 ) 4人筐 βl)
5加 趨 助 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:〕レ暉

(/:ω )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タパ暉

(/:夕 )。選 別 台
θ

θ

Ｏ

θ

θ

Ｏ

′

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

θ

確認者 :期

(←:負 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:2か暉

r t,Jot氷の状態 (■ :ン)嗜狂ハ
鮮度タンク内海水温 (ク :夕″) // ℃
秋サケ腹部内温度 (多 :p) ク ℃

確認者特記欄 :  閉 (/｀)責任者確認欄:  る0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2θ 年 E -i E (J.F+ ←分～

●

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

‥

日

１

１

１

１

Ｅ

Ｅ

Ｉ

日

―

―

日

―

目

―

日

―

―

Ｉ

Ｂ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

Ｅ

〈健康チェック表〉 確認者 】

(>:/■ l

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者 み`な

(>:カ

・船倉の中は        
｀

キャビン  [船 夏∃
3回 目   :   4回 目   :rEE: ,/0 zEE :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヽア丈  (■‐ /0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

C /ο )

/7、 / 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ザ  :/υ )

/夕、/ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時
ら
豚

船倉内の秋サケの状態 帰港時
Э
レ

船倉内の海水温度 帰港時
1F:/o1

t /,o c

確認者:罷夕告

(夕 :/。 )

責任者確認欄:え呼2確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認塞
実施日:平成)ο年′月> 時♪θ分～

` 

時 Oθ分)天気 :4夕〕

作業者名

窯曖期可タノルの つ尺協 (`, 錮 趨 d

91夕 tt予夕)
6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者つ多`朝

(ク :Fゎ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ンベη

ル :す)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ｏ

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
０
　
り

・θ
　
ρ
ν

確認者:ンパη

(6:O Ol
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか >

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :ジ聾Ⅶ

(` :οδ)水の状態 1g:oe) fu_"1
鮮度タンク内海水温 ( 6 ,oo)H /0?'c
秋サケ腹部内温度 t5 :oo) '7.Y c

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : も  つ        ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
許 オ

日(2時な分～麦時各υ2 天気:面実施日 :平成

●
―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

吃 /-5 つぎ口
`零

) Э七 日鮮, θ人を
⊃島ぬ奇 0二林 つ列 9釜夫十
9 10 12

確認者ヽ ニハ

(>:芳 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:髭努←
(′ :フダ)

|  □
2 ,)o zae

・水揚げ時の水は十分か

確認者将7ノ  ヽ (■ :′よ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/ο )

/復 F ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :′
。
 )

ア、3  
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 誤

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ま

船倉内の海水温度 帰港時
(を

`;・

   :」 :21;`)

/θ、

`~ 

℃

確認者 :マキ

(夕 :i夕 )

責任者確認欄:ち タ確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 ♪り年 夕 月 / 日 (ζ tt ρ 分～よ 時ごつ分)天気 : 気温: /6a ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

断ン4人幼 ′をのキっ の″暉、夕多の尺′
`移

Q口知め_ 6 7 8

9 10 12

確認者 :丼幻

(■ :の )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:)｀ワ

(← :o②
・計量器の清潔度

θ

Ｏ

θ

θ

Ｏ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕てつ

( ` :ο∂)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 つ`
(6:οο)氷の状態 ( "k t&o) 4. .,

鮮度タンク内海水温 げ :″)/ ℃

秋サケ腹部内温度 (Fi働) ι  ℃

責任者確認欄: 老 q確認者特記欄: レ9



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年 0分～9時〆ζ分)天気:

●

―

―

―

―

ト

ー

ー

ー

ー

ｌ

ｌ

ｋ

〈健康チェック表〉

い
わ
諦
　
」

確
　
　
・・

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:｀7斧

(  :  )

・船倉の周りは       、    >θ キャビン  [船 萱]
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か   
｀
    >θ

確認者 どヽづミ  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D:ο
『

)

/ι 7ヽ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

0● :。『 )

′、P ℃

船倉内の水の状態 帰港時 姜

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
ζ
Э ℃

確認者:｀ヤ|フト

(士:/夕 )

責任者確認欄: ι鬱



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成′θ + p n Jcre (,6 H+oerr\- n+ cfal

〈健康チェック表)

作業者名

徳 ト θt口 (電) 鋒 口o勿 夕人

'θ亀許 9魚導火o 0ェ 本格 鑓 呻
て
,)ィレノ1′ 、ヽ 10 12

l

確認者 :

16:Do)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは       、
。船倉の中は        、 <

aab ,15zng :
・氷の投入は

・水揚げ時の氷は十分か

者認

　

＜

確

確認者:ヽアメR  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(` :r/)
/``,7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(

`
)

/`、夕 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久

船倉内の海水温度 帰港時
ψ:鉾 ℃
者認

　

＜

確

確認者特言己欄 :毬 ふ



書式作成日:平成12年 7月 1日

●

●

HACCP委 員会 :    (/

確認者 :

1 k :zo )

〈健康チェック表〉

作業者名

つ立本 C彦 口(η ) ∝ 曰 {瘤 鉄      (

購
ら

Э伍 窃 つル外木
ｆ

）υ
ti店お 為 文曰

銀 ハ 10 11 12

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

確認者遠た  (7:ゆ

漁場の海水温度 漁 獲 前

1 g :oo)

//,F c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

rc :60)

1?-l "c

船倉内の水の状態 帰港時 徹
船倉内の秋サケの状態 帰港時 往

船倉内の海水温度 帰港時
(7/隻
び ℃

確認者ラモ
(  :  )

責任者確認欄 :初確認者特記欄: 嘔グ

実施日 :平成 2υ


