


書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

ll

(t /n)lt

選別場での確認表

実施日 :平成 戌θ年 |1月 17日 (;時 θθ分～ る 時″ 分)天気 :く ι村 気温 : 7め   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:l~4

(、ケ:クの)

作業者名

1渤 2面 fm) 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:印
(夕 :♪ の。選 別 台

。計量器の清潔度 ―一―一―一―一一―一―一―一―Q
・鮮度保持タンクの清潔度 ――一―一―一――一―-0
・シートは清潔に用意されているか

。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一

の

・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 ― 一 ―

一
の

。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 -9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:瀑
(ろ :θ O)

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――一―一―-0
・シートは全タンクにかぶせているか 一――――一一〇

・作業場は整理整頓されているか 一一―一――一―一の

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者: 鳳
(/:オ )水の状態 (.6,oS) O

鮮度タンク内海水温 (4 :og) さ  ℃

秋サケ腹部内温度 (1 'o5) G-'* c

rtLq)確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (t\1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ユ

彬高み ヨ %)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成εごン年

〈健康チェック表〉

作業者名

1 初: 限ヽ 2下跛 治 3工蘇Л井 4印杉
5書梁 _ 6移 ネ 71Zラフトフζ鷺くi 8受多彩つ

9イグ傑 ′ 12

確認者 :

げら
'

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 1回 目   :   2回 目   :

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >r)

珈確認者

(

〈温度の測定〉
確認者 5期η

`覧

_(く
~:Zゎ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ μク)

0(7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″
箕 ∂

Z9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 %か
(船内清掃記録)

確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 : LM)ヽ   (′ 1/1,ァ 責任者確認欄:      パク)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域MCCP委員会 : 

“

(f才
ヶ

)

選別場での確認表
実夢日 :平成 課 ′年 11月 13日 (も 時 οο分～ 時 分)天気 :ftヽ 1気温 :∂  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

lЙ 2面 (〃 ヽ 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:輌

(‐ 5:υ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:印
(5ゼ o)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

・計量器の清潔度 ―――――――一―――――――コ9
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――一――――ョ6
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一――――――――――――――コ○
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:輛

(ス  」夕
~)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ―_______KD

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(g:
砕
妙

水の状態 (.d )-) O
鮮度タンク内海水温 (4 :2a) A' c
秋サケ腹部内温度 (d :2 g)) ,r'{ c

確認者特言己欄 : rlr,6t



書式作成日:平成12年 7月 1日

HAFC矮 員会 :=箭
誰 d́特

●

実施日:平成2o

〈健康チェック表)

作業者名

1聰 鶴 、2瑯 荒 3工 薦に4色_ 4坂口形
5書蛛 6潟 木 7形

,
f獅 8彬

9 10 12

確認者 :I瀞卑/

(タ タ0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 1回 目

確認者 :ユ
J

(、>後o

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

r認者:工澤脅Q″ (Iζく′0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(37b℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 匂勒

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(6翁

アθ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:■ ぷ

(  :  )

確認者特記欄 : ■ 橘 ～Я絶 ″
(｀ アで 劃撃鍵謝: 悔た (11イご



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : J駅   (1 )

選別場での確認表
実施日:平成 aιフ年 t 4a r ,Fe cca''- { w 0分)天気 :く 七

1

作業者名

lИ 2И は ,)
3JゼI善 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:仰

(3 :ο。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : l

( ,5:-?o)。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――=0。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――=つ。シートは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―――――――――睾Э
・計量器は清掃されているか ――――――――――■⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――=D・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ―――――___く D

確認者:千ら
(イ :lo)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(び :⊇ゆ)

氷の状態 (6:;o) O
鮮度タンク内海水温 (ご :♪。) / ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6 ,)o) E'L c

確認者特記欄 : |スゲ 吹
1)

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :r南

づ(メ
|々

ご

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成:ン〕年1( 月 )天気:ウ 、

作業者名

1廂瑚復 2軍影面移行 3工鰍 4琢 乙 畔

5411■イフト・

~

6ち か 7鰤 8若
////

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :工楓 i

(3カ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ｏ
Ｏ
ｐ キャビン  [船 萱]
回 目

3:θう
2回 目  : 3回 目  : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か フ

雄
γ
　

＞

認

　

＜
′

確 者
　
）

〈温度の測定〉
確認者 :二蔦 9棧 ´(/:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(づ :(D)

て、∫
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(つ :り

みヽ自
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

毎 會
℃

〈船内清掃記録〉

供 _

確認者 i■才1

(ケ

確認者特記欄 : lt (s 責任者確認欄:ん雛  tl(ギ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地域HACT委幹 :Й (|わ

選別場での確認表
実施日 :平成 υ∂ 年 ll月  |>日 (  時  分～  時  分)天気 :餞

彊に 気温 :  ― 2́  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:湘

(3:")
作業者名

lЙ 2詢鱚独ヽ 3 4

5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: 
学

(夕 :アの。選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――一―――――――くつ

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――量Э

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ――――――――――¬o
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか  _
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(二  :|

あ
甲

０ )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:Й

(`:彦 )

水の状態 (て  :「9)  ○
鮮度タンク内海水温 (6:lて )ダ f  ℃

秋サケ腹部内温度 (ι  :ノぐ
~) Qど 2` ℃

確認者特記欄 r tlzll 責任者確認欄 : <tht>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委論 :岬

 (tレ )

選別場での確認表
実施日 :平成 議 年 l、 月 |1日 (占 時

"分
～ /時 、夕 斜 天気 :熊

静ネ 気温 : 一 / ℃

〈健康チェック表〉 確認者:中

σ :ο′)

作業者名

1輛 2級 (Юヽ 3影
´

41率

5加 6´ι魔 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― O
・計量器の清潔度 ―一―――――――――――――=0
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――コ0
。シートは清潔に用意されているか ―――――――=Э

確認者: 南
(午 :争θ)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:印

(イ :夕
)。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――ヨЭ

・シートは全タンクにかぶせているか ―――――_Jの
。作業場は整理整頓されているか ――――――__」①

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:囃
(ク  :伽 )

氷の状態 (7:oo ) O
鮮度タンク内海水温 (J ,oO) //'z c
秋サケ腹部内温度 (? :oo) g'F c

‐
／角確認者特記欄 r\Lr )責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ

聯存確■√
わ

出港0漁獲から帰港までの確認表

t｀ 月 [π≧ 日 (a宇 夕 み ～ ぐ時2多分)天気 :口孝 [気 温 :

作業者名

1籾州脈 21珀
糸 研 綺 富

3L鰍 4噛 多
多

5推傑 6高 水 7千野犠争8昇
甥 冽 物 像 Γ

91 影 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(3′∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

○
Ｏ
Ｑ
）
¨
〇

(令:わ

キャビン  [船 萱]
ODzn c 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 :1包つリー ( 奪

漁場の海水温度 漁 獲 前
り執℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
りん℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ジ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(F)

℃

〈船内清掃記録)

確認者 :

(g:メ∂ヽ

区

確認者特記欄 : rrVrL 責任者確認欄 :並
友 監 拠 (ヽ

ゎ
)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
(||地域HACCP委員会 :  脅夙  (1妨う )

選別場での確認表

界施日 :平成 虔 0年  t、 月 tJ日 (`け 時θθ分～  時  分)天気 朝キ 4く 気温 :  2_   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:率

(5:υο)

作業者名

lЙ 2Й (■ )
3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:η
(ぢ :ュ0)・選 別 台

計量器の清潔度 =――――~~~~~―――――J9
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:甲
(543)計量器は清掃されているか ――――――――――=Э

鮮度保持タンクは清掃されているか ―――――一=Э
シートは全タンクにかぶせているか ――――――コЭ

作業場は整理整頓されているか 一―――――――く⊃

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:驚l
(` :οう)

氷の状態 (L:oo) O
鮮度タンク内海水温 (ι :θθ)/ ℃

秋サケ腹部内温度 ($:oct) y'6 c

tLgt確認者特記欄 責任者確認欄 : r\ Lgt



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :工

綜凱集 (1袴 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

鋤 日 :軌 20年 1｀ 月 13日 (う 時もあ ～ 倉 ■ 2の )天気 :ぎ
≒ 1汽温 ― こ   ℃

作業者名

1志ホ務乳 2 二群邪拶ぎ暉僣ジ藤一 4坂呼
5+颯 6玄 た 8初駿

“

て

9殊ん″ 10 12

〈健康チェック表〉
者
　
Ъ

認

　

＜

確

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

確認者 :

(ξb)
ヽ

）
つ

つ

四
％

キャビン  [船 萱∃
ゞ:ノ乳目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

く温度の測定〉 ,つ″
確認者 : ―  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ダVO
ワ|ん

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(男 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時
(ン

船倉内の秋サケの状態 帰港時
fノ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(θあ

9r》 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者::巧楯務

(  :  )

み

饂甜謝:本に,  (1スぅ 責任者確認欄 : (ι %)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :撤

イ ン ()

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成二` 年 tl月 |1日 (ゞ 時の う ～ξ 時ケシ分)天気 轟 1( 気温 :´ /

作業者名

1林 振 2工藤聡)告 3硼 _ 4勲滋
■
寸
ノ

５ キ』

“

場牡 6怠 ,ベ 71甲亀プロマジkセ
8卿 ド

99 監舛ク 10 12

〈健康チェック表〉 確認者江境彩鶏
(9 '1a'

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю
０
０
υ
柳

確認者 :

(デ
iタタ

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :工虎 玩肝_ (イ :ヂ

漁場の海水温度 漁 獲 前
曾

鞣

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り
絶℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 リ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ?ィ ℃
〈船内清掃記録〉

大ヽ

認

　

Ｃ

確 者 :

(Ц、)確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

/1(t/t \')



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 

仏  (tb)

選別場での確認表

実施日 :平成 馘θ 年 ll月 ど 日 (」 時θθ分～ ∠ 時 叱 分ゝ)天気 :滞
希 十く 温 : ｀ / ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(5 :oD )

作業者名

lm 2魚 (① ヽ3炊 4オ為
5多 肝 6 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(tダ

市

戸。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――一一一―-0
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ――――――――一一―,
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:昭
(ノ :′如

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/:≠ D)氷の状態 q:p) O
鮮度タンク内海水温

/| , . . /^l \ | /\/ ./(/ ) 44t/
℃

秋サケ腹部内温度 (h,tr1) g'6 c

<tlst確認者特記欄 : 責任者確認欄 : <tLtry



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 1｀た ./月 3日 (や 時ノい ～ ク 時 00)天 気 : 気温 :D ℃

HACCP委員会 :F紫
擁

“

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1宍昇il腱 2W録 3三二彰群ひ_ 4坂耐諺
5 1tL場

に ´ 6ら 人 7平ガお鯉 8,お
場 赤 z費 l

9彬 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:彙虚こ
(QFD

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

○
ロ
ス
な
ご

確認者:―■酵亀

(パ つ0)

キャビン  [船 萱∃
てスタ′回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (」

｀
).うの)

漁場の海水温度 漁 獲 前

7ぷ∫℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 ιθ)

℃

ろ′/

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
℃

？
‥＞
ア

〈船内清掃記録〉

珠
＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (t15) u l,y>責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 i (レる )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 わ 年 1｀ 月 /日 (ィ )時み ら ～ う時ム い )天気 :,`′ 気温 :く
ゴ   ℃

●

作業者名

1帰本ら 2■濾 3工敵 4卯
彪

5推
瞑 象

6孫 ⌒ 7ジ 叱 8静M 給
9,杉 10 12

〈健康チェック表〉 確認者工 移

():多 少

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は
♪
ノ

９
０
０
６

剛

確認者 =

( f l.-))

キャビン  [船 萱∃
Dひ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :=]権、m好く この)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぢ
ゥ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(夕

ぴノ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :二し幣

(  :  )

確認者特記欄 :工 帝 り [じ― (lン ) 計都馴:わ れ移λ ど1

ク
)

ν～しrνWク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :   i (1姥 )

選別場での確認表

実施日 :平成 ∂ ο 年 |1月 7日 (ア時 ″ 分～ /時 スタ分)天気 :く モデ)気温 : ′   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:吼
(夕:′ )

作業者名

1総 2級 は 3氷 4方形
5'多 t歯 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 ¬

○

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―一一―一―一――引0
。シートは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一

コ
〇

・岸壁海水の状態は 一―一―一―一――一―一――‐つ

確認者: 4
(3:よ0

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:♂
(ィ  :1麟 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

lil風氷の状態 (L ,tS) o
鮮度タンク内海水温 (6:IC)」  ℃

秋サケ腹部内温度 6 :|r) Lf 'ts c
ll

r I Lzn:r確認者特記欄 責任者確認欄 : (|ク )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 赫A岬委員会:m(lな )

選別場での確認表

実施日:平成あと 年 時ο∂分～2イ 時ジンか)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

1あ 2橋酵釜)
3巧彦群% 4許

5%語 6 7 8

9 10 12

確認者:`
(〕 :DO)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一一 一 一 一 一 一 一 一
つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ―

JЭ

確認者:中
(ぢ :ク〇

。鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―一一―一―一■0
・シー トは清潔に用意されているか 

―

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ―

=0

・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一

Jの

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
確認者 :

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 -9

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 一―一一―一一Q
・シー トは全タンクにかぶせているか  

―・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― 一 ― 一 一
コ

〇

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 、

(ど :ノ 〇
)氷の状態 ([,)nt O

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

`:い
)蜜 上

責任者確認欄 :五
望L宣甕翌套ニ

It( | l./' \
D確諦制欄:_厖二_ tl ]' \

c



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :i署

髭御し (t6)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1メ寡卜路ス2工 満 8日 ろ 3■僣場Z一 4瑚甦耽款
擾多

54 65か 7平沼し 8′抑咳膨髪蛍
9ろ /// 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :・

(D導 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

,甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

６

０
０
ο

・水揚げ時の水は十分か        >
目

く)ι フ
o2回 目

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉
確認者 循―

( hrく´`))

漁場の海水温度 一訓 ℃

船倉内の海水温度 一削

完
2ふ

船倉 内の水の状態 帰港時 ∂
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時 63aィ

〈船内清掃記録〉

民ヽ

確認者 :

(∠ :2)

確認者特記欄 : t罹 理 性
´ 0'b) 責任者確認欄 :

f/6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : ( L-)

選別場での確認表

実施日 :平成 反b年  |1 月 占 日 (1う 時′ゆ分～ ι 時 ′0分)天気 :∠:子 )ヽ気 温 : ∫と

作業者名

lЙ 2ふ 睫ヽ 3磁済 4秋
5て

フ

=琳

% 6多麻 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:申

(3:。0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― 一 一 一 一 一 一 ― ― ― 一 -0

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――――――電シ
・シートは清潔に用意されているか

確認者:ネ
(夕 :4θ )

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― 一 ― ― 一 一 ― ― O

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― ― ― ― 一 一 月

の

確認者:輌

(g:lο )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6:lc) O
鮮度タンク内海水温 (/:16)3・♪ ℃

秋サケ腹部内温度 G:1c) 3-'/ c

孫
Ｍ
一
＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : rtt5) 責任者確認欄 : <(lst



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略員会 :こ
創移薩/イ 方

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成2o

●

●

作業者名

1,海レ輝屍 2工麟びる 3コ務形__ 4ガ亀覇殊
じケ

5協 68末 7野省し 8材
樹

9方 杉 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3:ジ、)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
ｏ
Ｏ
哺
ｏ

確認者 :

(ざ:/

キャビン  [船 萱ヨ
形回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:こ斯 くξ
″
/ダ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:悛

||ヽ 1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
喝
品℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(で
し℃

〈船内清掃記録〉 確認者:工帝劇レ

(F i5ク

Ｒヽ

確認者犠己欄: L読 ヨ L~ (tレジ 責任者確認欄:     (1を )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(lシ地域HACCP委諭 :m (t粋 )

選別場での確認表
実施日 :平成 皮 θ 年 ll月 今 日 (サ 時 θめ ～/時 ″ が 天気 :職

鱗 気温 : ♪   ℃

作業者名

la 2係 (嗚)
3蘇

彦
4漱

5影物 6多 麻 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:率
(ぢ :DO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ■ の

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一――――――――」0
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一――――――――――――――ヨЭ
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は 一―――一――――――――一―=D

甲
υ

諦
Ｌ

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:岬
(必 :ごつ

。計量器は清掃されているか ―――――――一――当Э
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――=0
。シートは全タンクにかぶせているか ――――――報つ
。作業場は整理整頓されているか ――――――――笑Э

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
][し島水の状態 (6:め  ○

鮮度タンク内海水温 ( / :6t$) 1Z'd' r
秋サケ腹部内温度 7:Qtt tゝ移℃

確認者特記欄 :

Ill( tv+) 責任者確認欄 : (1格 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 Zδ 年 lt月 ¢ 日 (3時 2o分～ダ 時り5か 天気 :ぶ
移 気温 : 

沙  ℃

HACCP委員会 :T
-(1r,, )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 ,lbらオ〔(`う,長こ́ 2工滉確淮 3 4ヵ甦武吻
5キ唯 6慮 た 77野協し 8瀬 粥 4勿館

9わ杉 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(32or

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〇
〇
Ｏ
ｏ

確認者 :こη

「

V″

rf )6t
キャビン  [船 萱∃

tr2 :J'OzEE : 3E E : 4E E

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:二次諺_(r:沙υ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J :501

|フ /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( う )

=少

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(′ JIク、ァ℃

〈船内清掃記録〉

環ヽ

確認者 :

( /,)D

確認者特記欄 : 工満彰陸l― (lη ) 責任者確認欄 :夕切ノ｀
賊 (lzc1>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :ふ  (|は )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4:´∂)

作業者名

lm 21氣 f〃4) 3づ藷をLttZ 4ヵ床
5班形 6.力 ′蔚 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―一一―一一一コЭ
・シートは清潔に用意されているか ―――――――■Э

確認者 :

作lタ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確
][1ム・計量器は清掃されているか ―一――――――――→Э

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――=Э・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:珈
(` :ご∂)

氷の状態 (6:oo) O
鮮度タンク内海水温 (み :′θ) グ

乙` ℃

秋サケ腹部内温度 (,{ ,Cc) f c

確認者特記欄 : <\Vj > 責任者確認欄 : <l),j t



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 Zo年  tl月  ζ 日 (1か 4∂ 分～ 7時

``分

)天気 卜晴 不_気温 :  /   ℃

HACCP委員会 :ェ
1勧卜

(2P

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1梅末鵬 2=影癖塾 3■ 鰍 ″ 4反肛形
5廿Ч象 6偽 未 7 じ 8

9発杉 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :喘

(2イ D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :■勁Mじし

(夕 ´
.*+E2a1rt +C
・船倉の周りは            >(つ 1再

「

1匝ヨ
・船倉の中は

・氷の投入は

ρ
1回 目21レ 2回 目 ゞ

:ん角 回目

~: 
徊 目

。水揚げ時の水は十分か        >9

く温度の測定〉 確認者:工離 ズ4よ″)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:0)

2も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:√ q

手、3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(“ :夕穿

9ク
℃

(船内清掃記録〉
確認者 :

1{:oe
証ヽ

確認者特記欄 :工 読 粍
´ (l1/3) 責fII臨欄 :海 り出町燿寡t(r1/3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : i <tk t

選別場での確認表
実施日 :平成 2θ 年 時a夕 分～♪時」や分)天気:くt

作業者名

1橘 2Й /は、 3滋
千城多 4林

5有れ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(今 :″
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(今 dP)
。選 別 台

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬,
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:輌
(ζ :飾θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ダ :∬)〇
鮮度タンク内海水温 t!:JE1 7^t c
秋サケ腹部内温度 (夕 :3ぢ)」  ℃

商

量

者
　
Ｌ
♪

認
　
＜

確

<tlz rt確認者特記欄 : 責任者確認欄 : r llrl r



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ

議 移
_(lkt)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2し年 ( u rQw ～<時仇少分)天気:も

〈健康チェック表)

作業者名

1施相5美 2工磁引り有 3Jた形一 4瀬ヒロ霧で多
5キL夜 6ち木 71醐r鶴も 8拗
9老形 10 12

確認者三二旅髪^
(`2イつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ζ :そじ

キ
,ビ
ン
  [竺_萱∃

。水揚げ時の水は十分か

確認者:■悌超冗卜(“ :ご6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■″

12、ご
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(く2生∠ン
Jア

  '

ネ∫
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:6り

ざ ノ℃

認

　

＜

確 者 :

b

(ヽ 夕、)
確認者特記欄 : L

責任者確認欄 :牙財 不 堕 ス  (l1/ヾ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

塞施日 :干成 ゞο 年 /θ tt」 1 日 し竹 時 ∂つ分～夕 時イ0分)天気 :鰤
酢嘉く 気温 :一―夕    ℃

地珈 ACCP委員会 : (lン「)

選別場での確認表

作業者名

lЙ 2南 MD 3Jttfタ 4欺
5疹物 6■ 斥 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:4
(十 :")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:印

(rJウ戸≒うメ
:モ

))・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――一―冥D
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――一―――くЭ
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――く⊃
・作業場の状態は 一――――――――――――――<D

十1♭

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――<D
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――く9
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか ――――____る D

申

令
諦
け

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(b」b)
rl'$Pl

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (3:じD)ノ グ`℃

確認者特記欄 : rlo31t 責任者確認欄 :

(ヽ %1)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 童彬乳烈3(“ P

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞歩日:vわ 年/0月 う/日 (2時石 芥～ ‐

“

〕琢 年 備 しt観 : o ℃

●

●

作業者名

1脚 薇 2工徊 3■割質酵一4扱吼フ彦
5什蝶 6あ木 7平霧篭セ 8櫓滋爺
9揚 ラι

フ 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(26「 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

O
O
O
0

確認者 :

(lr ;

キャビン  [船 萱∃
ae2 lt
c

2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:ェ協痛仁(a:貿♪

漁場の海水温度 漁 獲 前

(野

ノスピ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

((顔

ふ/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(γクリ

~

ア2.℃

〈船内清掃記録〉

Ｒヽ

確認者 :

(び :こS

確認者特記欄 : ■ ttL矛鮨
_ (%? 晰え責任者確認欄 : (%?



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :琳

み 0‰ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 _90年 10月 夕0日 (2時 i5券～4嗚 斜 天気 垂コ  気温 :2  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1 多蔽 2工酵新ぴ行 3■爾聞陛_ 4拠厖
51■

イ 罪 t 6高 水 7千9後 8沐
多滅、42ゃ

9膨 10 12

確認者 :

rQ'f\j

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

０
０

確認者 :

(ノ、:

曾目Q:εξら回目
.o

キャビン  [薦T萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :IL酪

危「
_( 年 ス6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:クつ

/29℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
，

Ⅳ

つ
ム

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 %t存

〈船内清掃記録〉

藤

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (12ご 責任者確認欄 : 麺ふ晰え (1%の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(|の地域HACCP委員会: ■久  (↓%ゎ )

選別場での確認表

実施日 :平成 Qθ 年 10月 ごD日 (■ 時θθ 分～3時 Jθ 分)天気 :て
しつ 気温 : 

じ

作業者名

1渤 2Й 咆 3彬蛯ケ 4群
5t宅

:オィ
6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 印

″

講
啄

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 〇

・計量器の清潔度 ――――――――――――一―一くЭ
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――一一一=D
。シー トは清潔に用意されているか 

―

・

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 一 煮

Э

・岸壁海水の状態は 一一――――――――――――=Э
。作業場の状態は

確認者 :

―

)

千 BD

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――‐Э
・ シー トは全タンクにかぶせて いるか 

―

。作業場 は整理整頓 されているか ―――――一――■D

瀬
Ｔ
わ

諦

ウ

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:樺利
(3:4「 )

氷の状態 (ぢ :ψケ) CD
鮮度タンク内海水温 (七 :姑)ど 2`℃

秋サケ腹部内温度 (3禦生)/｀ イ℃

確認者特記欄 : < lo4ot 責任者確認欄 : <\'40>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : i (("1q)

選別場での確認塞
鋤 卜 平成 ♂ 年 ρ 月 ノ 日 (゛ 時島 ～ よ 時」bが 天気 くt,

〈健康チェック表〉

作業者名

1簡 2Й (え )
3プ

膠 馳 ゴ を
4カ

5才物 61往ノ麻
7 8

9 10 12

缶
Ｔ
蒟

諦
　
Ｃ

確

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r / ,QF>
選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 ―

ヨ

θ

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 ―

笑

Э

シー トは清潔に用意されているか ~

海 水 の 清 浄 度
は  一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ―

く

つ

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一

ま

Э

作 業 場 の 状 態 は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一

‐

D

。計量器は清掃されているか ―一―一―一一一―一=Э
・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
・シートは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 ― ― 一 ― ■

Э

確認者 :

(5:ノο)

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:率

(夕 :4ο )氷の状態 cf :4Or O
鮮度タンク内海水温 (b中 )/｀デ℃
秋サケ腹部内温度 (け :4θ) ク

｀
`℃

確認者特記欄 rlazq t 責任者確認欄 d'uf,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :I蒋

羅Ft(1う )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年 10月 2貧 日 (9叫 勢 ～グ 崎 勤 )天気 :瞬
書

い
気温 :/  ℃

●

作業者名

1梅耕預 2嗜
騒 野 が 五 3三誅触―4瑕日責羨

5キ
壮 イ 棄

6ち 来 7J瞑二
場所ヲ留りκP 8彬井確

9% ″

ク 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:工義蒟←

(矢

“

9

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○
○
○
○

確認者:工蒻び彦
({ :t6)

キャビン  [船 萱∃
回
i`):あ

2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者 : =(/:弁

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:59~

ノ、31プ
p

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⑫℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ０
（船倉内の秋サケの状態 帰港時
(ノ

船倉 内の海水温度 帰港時
(≠ざひ

/`/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :江期だ

(c夕:クタ
負

確認者特記欄 : 二 彰ヒ 誰
~ 6 -op1t 責任者確認欄 : (I%驚



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : ,t'1A,

選別場での確認表

実施日 :平成 屎 θ 年 10月 2′ 日 (3時 レ 分～ 3「 時3θ分)天気 :身
争斗て気温 :  ル     ℃

作業者名

1輛 2仏 は 、 3尭色τヂ 4林
5才ち 6%f薦 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:印

(」 :占じ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者:申
(μ 夕勢

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― 一 一 -0

海水の清浄度は 一一―――一―――一一―――一」0
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―――一―――一一¬の
。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 一
つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:ィ

(5:よつ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:η

(〆 :′θ)
氷の状態 (6 :oo) ()
鮮度タンク内海水温 r( :P0) ,/'o.
秋サケ腹部内温度 % ,00t \t 2p

確認者特記欄 (lo4f) 責任者確認欄 : (10/Ml



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 主義霧離

～ (ι ttθ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E r 2 w'LCa'-

作業者名

1務艤 2工 離
3郵 離 ―

4理蓼武彦
5十二保 6あ れ 7Mに 8

9策形 10 12

〈健康チェック表) 確認者垣イン酵
(Q-Zf )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
a)
o
U
traa /

確認者 :

(夕 :シ )

□
:た回目♪:布 ]菖百 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :L 7:うタ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2》
/3tオ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(塑

「夕、A℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(6あ

δ巧ア℃

〈船内清掃記録〉 都

夕

認

　

＜

確

ク

確認者特記欄 : ¢り 責任者確認欄 :基
≧豆L狙酵箋表し d12参
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書式作成日:平成12年 7月 1日 地域HACCP委員会 : (|%)

実施日 :平成 よθ 年 θ 月 (δ 時 h,- F B+ Itn)

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3 :

顔
甲
レ )

(選別場衛生状態確認表)

チ
Thク 1容」

選
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 一 一 ― ― 一 一 一 一 ― 一 一
■

Э

・鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 ― ― 一 一 一 一 薇
Э

・

海 水 の 清 浄 度
は  一 一 一 ― 一 一 一

~~一

一 一 一 一 ―

」

0

・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 一 ― 一

~~一
― ― 一 一 =0

。
作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 一 ― 一 一

~~一
― 一 一 一 一

=Э

確認者:印

(夕 :千の)

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 一 一 ―

~一 ¬
O

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 一 一 ―

~一
■ ○

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一――一ヨD
・シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 ― ― 一 ■

Э

確認者 :

r ) :fyt

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(`

部

″氷の状態 そ/:。θ)o
鮮度タンク内海水温 ((:oo) ,t::__:_
秋サケ腹部内温度 (b:oo) 6__=

責任者確認欄 :壺
往 墓 ら 塾 よ

dD47)
確認者特記欄 :   ね

(1D47 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :瑚

観 多ψ
?分

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ち 年 lo月 27日 (2時 2「分～

`昨

斜 天気 :翻
ι 気温 : 3 ℃

●

作業者名

1ガ箋引目覇莞異 2鰯 3工際雅:_ 4壮」輿
宅 木 6聴 鯉 7り隆現し凝物↑ 8″形
9坂ロフレ 10 11 12

〈健康チェック表〉
確認者:」膨静一

(l ,2E

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9
○
O
O
1回 目

確認者 :

(各 :ぐο)

キャビン  [船 萱∃
,f&enJ あ 孫 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定〉 確認者:工瓶雉 ´ (“ :く 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2,
′メ′

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ツ6)

32L℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉

みヽ

確認者 :

( 6,2>

確認者犠硼 : Lに 一 (1っ 責任者確認欄 :党
隻ノL豚 久  η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 liJr (1ら

出港・漁獲から帰港までの確認表
↓働 フ 碑26分)天気:崚

〈健康チェック表〉

作業者名

1施木輌茨 2工朝屁確7 3珠
"~

4汗 くゝうれ
5輌木 6聯 雪し 7ルル節 8老形
9若 蹴 10 12

確認者 :電

O ,ut;

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(`7:)c)

キ
=ビ

ン
  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:■離 (4ヶ乏し)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/ろ )

14、
ο℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(υ ル )

3ヽ
2℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

確認者 ト

(6:ヵo)

確認者特記欄:メ 峰



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :`(駒

選別場での確認表

実施日 :平成 ,′ 年 10月 ノ す 日 ( 時′′分～る 時δ″分)天気:4式ブ

●

●

作業者名

lИ 2f司流 3(該
笙 笠 受 牙

4ダ

5%片 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者爾″
( U :.ro)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
紹

(/:′め。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

棚者:囮

(ら /:′a
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 臨者:″

(/:βθ)

氷の状態 ((,/ot 9
鮮度タンク内海水温 r/:po) $ c
秋サケ腹部内温度 (` :′′)運「 ∠` ℃

確認者特記欄 : (1跨 責任者確認欄 : rt?zzg



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委験 :m d毯

3)

選別場での確認表

作業者名

1協 2衝 f多、、3爺
低場ダ

4妹
5 

“

多ιフr肝 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(、マ :

面
甲
ゝ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:岬

(/:∂a)。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 ― 一 ― ―
」

9

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:輛

(,夕 :3D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 一―――――-0
。作業場は整理整頓されているか 一―――――――-9

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:輌

(ヶ :g)氷の状態 ( r,4r) ()
鮮度タンク内海水温 (、ケ狭夕)/｀〆℃
秋サケ腹部内温度 (.r :kr) .-f c

確認者特記欄 : ,tc2)) 責任者確認欄 : ,\oAl



HACCP委 員会 ::巧
備′ぼ

コ′
ι

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 2ρ 年 ′∂月 23日 (2時ゲ6分4時 仏ジ0天 気 :耐レ 鯛 :

作業者名

1胸木激 2■
1 聰勝 3■凝雅_ 4+上期ヒ

5高 木 6平鵜 L 7痢 8名彩
9看 彩為梁10 12

〈健康チェック表〉 確認者:=群解レ

(2:うo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０

０

０

確認者 :

(“ :`わ )

キャビン  [船 萱∃
1● /:ル回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:‐月

'=乙

≠<後,

漁場の海水温度 漁 獲 前

(24b)

14、 0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ω )

よざ

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ν

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
ひ:勉

フル
℃

〈船内清掃記録〉

み̈

確認者 :

( F'l()

確認者特言己欄 :こ
孝ミ戸生 ´ (1% 責任者確認欄 :力 bた 脇 0つ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :菰 J空

選別場での確認表

o + l0 n 2) E (J n+Saa-

作業者名

1後 2ふ滋 ヽ 35巧ン藝」多孫レ 4株
5為 6● 1計 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:巾

(7年→

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台 一

一 ― ― ― 一 一 ― 一

つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 一 ― 一 一 ― ― ―

フ

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一―一――一――一――一一―一¬0
・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ―

ヨ
ン

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― ― ― 一 ― ― 一 ― ■ 9

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― 一 ― ― 一 ― 煮

Э

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ――一一――一―=)

確認者:市

(す :r)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご

瀕
Ｔ
の

水の状態 (` ・
C'ご

) ) ①
鮮度タンク内海水温 (/:gLt) y'6 c

秋サケ腹部内温度 {1 ,0O) '17"/- "c

確認者特記欄 : <l0zr>) 責任者確認欄 (IZ夕)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 26年 tじ 月 E2日 (2時 5。 分～4時 グξ芥)天気 :晴
nノ 気温 : 2 ℃

HACT委 員会 :i』
物鰺― ♂zノ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1カポ勝笑 2工隣雅覆 3工甫新LT 4μ
5高 木 6聯 じ 7梅鮒 8Z杉
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

r z,7O)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

ρ
０

０

確認者 :

(グ 安 )

キャビン  [船 歪∃

x/:5Zγ
回目3:スタて1目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : :●

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■+6)

14、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ハΨD

20℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 クる
7ノ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(『 :あ
スヽ

確認者犠 酬駐  工 之 祗 一 (ιえル 責任者確認欄 : 解酔 耳ミ ‖iガ
「
フl ″笏



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 : 

ふ  d弦 |)

選別場での確認表

〈健康チェック表) 確認者:巾

げ :夕
)

作業者名

1`冽 2顔 は ヵ 3錐
繊

4氷
5っ

落:ォ% 61夕 /嗽 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ― 埒

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――‐つ
。鮮度保持タンクの清潔度 ――――――一――――‐つ
。シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

栃
甲
ｂ

諦
”

確

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか ――――――――――=0
計量器は清掃されているか 一―――――――――¬9
鮮度保持タンクは清掃されているか
シー トは全タンクにかぶせているか  

―
作 業 場 は 整 理 整 頓 され て い る か  一― ― ― 一 ― ― ―

=Э

確認者:率
(ヽ :ζ古 )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

諮
(/ :θθ)

氷の状態 ({:.r.-) O
鮮度タンク内海水温 (6 :cd ) y^d'"c
秋サケ腹部内温度 {V, :gD) U'{ c

確認者特記欄 : ( l>/zt) 責任者確認欄 : (1%)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : rlDz t

選別場での確認表

実施日 :平成 ″ 年 |フ 月2θ 日 (∂ 時レ 分～ケ 時量5分)天気 :く
も り 気温 : 10  ℃

作業者名

1例 2 Йrは )
3腋

彦
4淋

5芳丸 6・夕
｀
爵 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表)

確認者 : |

(.? t,9)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ― ― ―

薇

Э

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――=0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

【

つ

確認者

(/

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 ― 一 一 ― ―

=0
。計量器は清掃されているか ――――――――一一笑Э
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか 一―――――票D
。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 ― ― К D

確認者:為
(、ケ遅霊戸

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:湘
(Z:Qブ水の状態 (b:θの に)

鮮度タンク内海水温 ( 6'aot /'d.
秋サケ腹部内温度 (6 ,OO) 'S- c

確認者特記欄 : (t%θ ) 責任者確認欄 : (IR∂ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

月 20日 (Z ttZU分 ～く 昨 分ゝ 天気 :9ι り 気温 : フ  ℃

HACCP委員会 :

,ヽ

_スト
(2夕lD")

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1林肱 2珠鶴 3耳響乱一 4メロ彰
5キ誹 6高木 7平:昭し 8 囮
9%場 0

10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(2:為

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は
′

′

。
Ｏ

Ｏ

Ｄ

剛
∩

確認者:ユ晰た

(イ :Sυ

キャビン  [船 萱ヨ
,ft rw= J' /b3etr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :工 麟にア匝ズ  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2夕 )

14・ゲ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2′(9
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
α :2

o.ク℃

く船内清掃記録〉
確認者 :

(声ル
殊ヽ

確認者特記欄 :工 ψttL´
一  (tし ) 静都認欄:艶雄

“
勿



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :覇

託
コ %)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 0年 tO月 18日 (26 分)天気:曜れ

作業者名

1材販 2工縦 3工諾J狂一 4兵耐啄
5斗上4k 6高 ふ 7岬 し 8イ巨ラ 街
9勢杉 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:コ潔祗~

(23o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

c
o
O
o
Ee / ,Cizae

o

確認者 :

r 1ea
キャビン  [船 萱∃

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者 : ～(争の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Z:⑭ )

/4、√

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙 4ol

ふダ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(“角

ア ら ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

,9,4f,

入

確認者特言己欄 :工凝 維 一   (ラ ル 責任者確認欄 : T'冷翻Pラく rD4f)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :玖

 d脅 ン )

選別場での確認表
実施日 :平成 叔多 年 lθ 月 |ノ 日 はや 時´ 分～う 時ク′分)天気 :く 宅メ)気温 : |〇    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1術 2ふ

`れ

、 3っ蟹審こ膨 4淋
5a港覇¢ 6● 齢 7 8

9 10 12

確認者 :

(J :S.2 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――く,

確認者:率
(7:〃②

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――=0・計量器は清掃されているか ――――――――――■っ
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD
・シートは全タンクにかぶせているか ―――――_くЭ

確認者:砕
(∫ :夕

)

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
][1ヱ

氷の状態 (■ :ン )①
鮮度タンク内海水温 {}:-fo) .5'l c
秋サケ腹部内温度 (5'5r) + c

確認者特記欄 , tzo 責任者確認欄 : (t%“



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会:ln (|%)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 ′ θ 年 lθ 月 17日 (゛ 時 レ 分～ 3り ひ )天気 :斎
春な 気温 :ピ

「

  ℃

作業者名

1^ 2紘 陥 3づ
う多こf協み

4親
5ギれ 6〃

ケ ズ ←
7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:序
膏

(P:士θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――=D。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――ョフ
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――=D。作業場の状態は 一――――――――――――――く,

確認者:マ¬
(ク ′′)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――J9
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――¬じ
.鷹璽進|]菫名墨名[Яギi百 :|る1二三IIIttI:3

確認者:添

(5:b)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(♭

カ
ウ

水の状態 (夕 :す)○
鮮度タンク内海水温 ( & :!5) ,t'() c
秋サケ腹部内温度

r | . I J-r\-T.FU L ℃

確認者特記欄 ,1147' 責任者確認欄 : ( la47 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :E醐

靭 じ (`z

出港0漁獲から帰港までの確認表

寒施日 :平成 2o年 10月 17日 (2時 3Э分～4に ξ 斜 天気 :疏 気温 :

●

作業者名

1林豚 2■薇貫本 3ェ機昴レ 4班民ロデ鯵
5キ r失 6協 木 7平斃 し 8

9芳形 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:Ittt

(23o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
′

′

０

０

０
０

剛
０

確認者:工確斃レ

(q:

キャビン   船 倉

可ラ℃ル回目δ:2ゐ回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
曖
鋳℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(秒

37℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(《 :笏

′f2℃

〈船内清掃記録〉

ュヽ

確認者 :

(夕 :物

確認者畑欄:ヱふ雅_一 (ファ 責fII確認欄 :梅 ネ ι家 ミ
(し

り
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :僣
弓

(″
化

)

選別場での確認表

●

実施日 E (J u+5tn'- 時沙θ 分) 気温

作業者名

lИ 2瀬 像らヽ 3τttτ7 4ブ昧
5才 為 6%肝 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ゲ :仁p)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― 一 ― 一 ― 一 ― ― Ю

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 ― 一 ― ― ― ― 一 ― 一 ― 一 く

,

確認者 :

( :(す )

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海 水 の 清 浄 度
は  一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一

■

砂

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 ― 一 一 ―
電

0

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ~
・シー トは全タンクにかぶせているか 一―一―一―■つ

確認者 :

∝ ∂0)

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/:to)(D
鮮度タンク内海水温 (κ :tθ ) 乙  ℃

秋サケ腹部内温度 (/:Ю )、夕
2ヽ℃

燻

ρ

者

　

／

認

　

＜

確

確認者特記欄 : (|%() 責任者確認欄 : rlDzlg



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :工
薪轟身 d%♭ )

実施日:平成三ン)年 Dnl$ E r2:+--}c-^-

(健康チェック表〉

確認者 :

(2メも)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

確認者:卿 ～(シ :、53)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ン )

/4,9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(12メン0)

3ヽ ι
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(κ:ヵ

タレ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

, $'ta

確認者特記欄 :L漁 稚
´

<9tat 責任者確認欄 : 務 r t2t6>



書式作成日 :平成12年 7月 1

HACCP委員会 :端
卜 σン村

)

出港0漁獲から帰港までの確認表
<2w7o"'-

〈健康チェック表〉

作業者名

lメ転外1夢蒙2■薇雅汚 3工移J贖
~ 4坂嗣 修

5ギ 蛛 6嵩本 77聯鵠セ 8,悔財フを含
9身ケ形 10 12

確認者 :上輌暉ン

<z3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(9:∫

□
>rEE / '$ozacJ ,16 rnn

水揚げ時の水は十分か

確認者 : γ(イ :5θ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`ι :cJFそ多7)

48℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ω )

(3、 9 

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認者 :

(ζ :/c)

確認者特記欄 : L 責任者確認欄 : 
琴

夢

'F肱

      (κ輩5



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 : (lシ )

選別場での確認表

実施日 :平成 皮θ 年 10月  14-日 (3時 レ 分～ サ 時 ダタ詢 天気 :彩

"気

温 :  //  ℃

作業者名

lЙ 21颯 f〃ハ 3確 4ん
な

5% 6れ 廟 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 岬

レ
諦
ぐ

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― 一 Q
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― 一 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― く
Э

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 一 ― ― ― 一 一 ―

引

○

・シートは清潔に用意されているか 一――一一――
=Э

・海水の清浄度は 一――一――――一一――――一■⊃

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― 一 ― ― く つ

申
歯

諦
吟

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一一――――一一――■D
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― ― ― 一 一 ― ‐
Э

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか 一―――――一―=Э

確認者:硼

(り :作い

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4
(ご  :θ

少)
水の状態 ( h,oo) O
鮮度タンク内海水温 (/:cc,) ?' t'/ "c

秋サケ腹部内温度 (l :o0) Y ℃

確認者特記欄 : (|(1夕
|)

責任者確認欄 : (t4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :工

機ヨ昇 (%

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 0月 | E ( 7w 34,'- )天気:罐へ気温:

作業者名

1廂殊新突 2工雄 逓 3灘 ― 4坂訳 啄
5+県 6高 水 7平野雹じ 8

9ガ形 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(2,]d

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

ｏ
０

０
０

キャビン  [船 彊∃
帽
・Ｑ
υ

ノ
／

:fOzaa J ,/Q zae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認

　

＜
‐

確 者 :

〈温度の測定〉 確認者:工協精ゴタイ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1こりの

/争・F℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ソ0)

々ρ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Э

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ζだけ
2′℃

〈船内清掃記録)

供

確認者 :

r f:f6t

確認者特記欄 : (1%) 責儲蹴欄:施盛竪え (1%)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :4 (D衡

)

選別場での確認表
実施日 :平成 4θ 年 lθ 月 lう 日 (5時 夕鉛 ～ぢ 時い 分)天気 :が吾J■ 気温 : ∠

作業者名

1彰キ 2Й 躁 )
3磁

ル
4森

5→√物 6`夕しガだミ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:市

Q」ン  :t「z))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:甲
(歩 :)。選 別 台 ―

一 ― ― ― ― ― ― ― →
・計量器の清潔度 ―――一―――――――――――■0 千 4-′・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一――――――――――――――コ○
。岸壁海水の状態は ――――――――――――――=Э
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:4
(」 :レ

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ――――――――
=Э

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:中
(/ :′ o)

氷の状態 (`:lθ )〇
鮮度タンク内海水温 t7 'lc) 1;'b c
秋サケ腹部内温度 ({,lu) G- c

確認者特記欄 :

t11(t"/\) 責任者確認欄 : rlo4l >



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :工

鵬饉碓ゴ
l%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 20年 10月  15日 (2時 ひ 分～ 争 時 衛 )天気 :鎌 気温 : ι   ℃

作業者名

1球殊勝夫 2:麟 篤 雅 岩
3工

統
_ 4厠彪

5千颯 6高 れ 可 !:|;;イi::itノ
8わな鈴

9姥 形 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :正確

(2 ZO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

。
０
０
０

剛
ρ

確認者 :

,? &,
キャビン  [船 萱ヨ

/'ft"^= 7,/ ()'^= 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:卿 _(つ :ヽ4「
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2プυ

ノJ、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,2,ο )

タダ

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(く|ノ《ζァ
タ′℃

〈船内清掃記録〉

秋

確認者 :

(タ クら )

確認者特記欄 : (Iる ) 計都認欄:わ 鋭  cktノ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

l
rt7t

選別場での確認表
実施日:平成 文′年 lo月 lt甲 (ク 時σつ分～よ 時4士分)天気 (e〕 雨 気温:「

作業者名

1タ 2夕はカ 3づ櫂馨タ 4り床
5,打

球% 6● ォ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:岬
(4:ρο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ね
(■ い )

・選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――――――――――煮Э
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 一―――――――――電う
確
百i』

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:不
(士 :ン)

氷の状態 (._3~:い )0
鮮度タンク内海水温 (5'i"t d'- c
秋サケ腹部内温度 r5'9o) / c

確認者特記欄 : ,lvt, 責任者確認欄 : <to4t )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

彦び稔―(り負 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 あ 年 10二 11甲 (2噴 お 分4時 4o分 )天気 :竣

哺 気温 : 1午  ℃

作業者名

1囃勇 豚ヽ 2工
輩 記 雅 活 3工族雅_ 4卿

疎 み

5ナ蝶 6息 未 7磁 鯉 8務筋
9t静 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:56)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。
０
０

９

四
６

確認者 :勒

(イ :ち
)

□
t'{haal ,kAzaa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : υ(ク :`b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(9:り )

/夕

`℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι4θ

4、 9℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩
）

船倉 内の海水温度 帰港時
に :の

9.ア
℃

〈船内清掃記録〉

た

確認者 :

r f36t

確 認 者 犠 硼
: 工

鰯
一 r,o4 l) 責411確認欄 :′空些LttRがく  (ι%|)



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : τ ミ  (秒 仏 ).ヽ

そ1  ｀`/10

OEヨ   ・

選別場での確認表

実施日 :平成 ょり 年  10月  10日 (P時 もθ分～ごヌ時4i分)天気 :

ｉｌ
ノ
″ヌ漁

こ
℃

作業者名

16 う
 ね    (6:41,)

3τtti孝 4殊
5方

名
6色肝 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
印

レ
諦
　
Ｇ

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――■つ
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一―――――=)
・シー トは清潔に用意されているか

・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ¬ 0

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― く

'

。作業場の状態は 一―一―一――――――――――ム)

印

め

諦

げ

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ――――――――――」じ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ケ :

称
ｂ

〈選別・計量後の温度の測定〉

霧』水の状態 (ι :″ )〇
鮮度タンク内海水温 (ι :´夕) `  ℃
秋サケ腹部内温度 (b,aC> .f.z c

確認者特記欄 : f lc/1p) 責任者確認欄 : rlD4o)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ

獅 6(ι %∂

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2ο 年 lD月 1少 日 (2ヴ 6分 ～ 分)天気 :

作業者名

1為六ゆ久 2耳琉雅ち 3■維 ″ 4蜘 舷
5+珠 6高 水 7平野管し 8湛

所 琢 幽 命

9オ彩 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:L稼雛

(2:30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

ｏ

θ

ο

眠
∪

確認者 :コツ厖⌒

(4:

キャビン  [船 萱∃
f6 rae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:コ陥移～(フ :ノ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7つ )

1準しご
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(%∂
℃

、夕(乙

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(《手LぅPζ)´

Z`汗

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(′ :む

し久

確認者特記欄 :工 肌 ― (｀な) 責任者確認欄 : わ 末 勝 え (10%ふ )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 : 

燿  
で
行

)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:嗜ヘ
(3:で「 )

作業者名

1後 2術 磁後ヽ 35蒻
影種鞠乙κ許

4ん
＼

5%杉 6,■ 肝 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : |

(4:♭つ。選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――――――――一―電Э
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一――――――――――――一―」Э
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― 一 ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ―

く

つ

作業場の状態は 一―――――――一―――一―一Jの

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 <D

計量器は清掃されているか ―――一――一一一―‐①

鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シートは全タンクにかぶせているか ――――一一コЭ
作業場は整理整頓されているか ――一―――――黎Э

ね
20)

確認者 :

ら

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 rJ'gfr o
鮮度タンク内海水温 (5'jtt /" c
秋サケ腹部内温度 rjjFt /'{"c

確
ス::J:1

確認者特記欄 : rtoq t 責任者確認欄 : i r\o4 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会:I“Ъ朴―

l` )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E r zu+loa- 時lD分)天気:場

作業者名

l 2工漱堺むЪ 3琳 一 4加薇多
5升二休 6ち れ 74~野智し 8球

"不

Z窪うド

9芳 形 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:将籍罷聾

(2a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｏ

ｏ

Ｏ
θ

確認者 :上輌斐ン

(Q'JA

キャビン  [船 農∃
rEE 1,laae

r)
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工靖冗アじψQう :」8)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :修・υ)

13ヽ 今
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(｀クく  )

4に ,℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

⌒

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
0万

の2℃

〈船内清掃記録〉
確認者:綺旅飛多

(夕 :あ
)

）負

確認者犠 己欄 :工 確f色 ~
(|フ

7)
責任者確認欄 :ル 未 豚 人   (l%)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

ψQ (″ k,)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 dr年  lθ tt P日 (′ 時クθ分～夕 時 Jり分)天気 :イを ｀)気温 : /    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1篠 2mに
)

35紫
仁 て ■ 著

4殊
5ラ右杉 6^多 改子 7 8

9 10 12

確認者 :

(4:θ♂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ―

す つ
。計量器の清潔度 ―――――――――――――――ボЭ
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――■つ
。シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

確認者:岬
(十 だげ)

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:琢

(1ケ :ヌ′)

・計量器は清掃されているか ――――――――――■ジ
・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
・シートは全タンクにかぶせているか ――――__冥D
。作業場は整理整頓されているか ――――――――冥D

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ケ

嘲

タ
t5 5o l

鮮度タンク内海水温 r | :\r) /'r c
秋サケ腹部内温度 (5 :唇 θ)

確認者特記欄 <1cz5t 責任者確認欄 : ,log,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :~m―

(′
a/3)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1カ未勝実 2=雄聯 3~■緋 ― 4飯頭ウ
5干珠 6ち ト 7平矛智t 8カ櫛
9イ彩 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r 2;t6 I

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

０

０
０

熙
θ

確認者 :

(4:39

□
/:5ろ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:■解興L(f ar)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2争Э)

/」も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″今 。

夕`/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(035

9,3℃

〈船内清掃記録〉

ヽ

欧

確認者 :

(∫ :な
)

確認者特記欄 : 工撃L晟1‐ T ら) 責任者確認欄 :堪 ヨ 来 陵 rt2>t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(19HACCP委員会 : 鍛コ  (lしう )

選別場での確認表
実施甲

:平成 授ο 年 10月 7 日 (`時こδ分～1ぢ 時4フ 分)天気 <もりいヽ 気温 :  lθ

●

作業者名

1● 2あ (k) 3鷲
″

4妹
5形彰 6、多赤 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:疇

(o:い )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――=D

確認者:玲

(/:′θ)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか ――――――――――ョЭ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

確認者:4
(」ア :%0)

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:Й

(夕

“

氷の状態 (よ :妙 0
鮮度タンク内海水温 (_t― κ )/じ ℃
秋サケ腹部内温度 (ζ ダ )/℃

確認者特記欄 (|% 責任者確認欄 lり
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :~T脅新甘―(| )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2θ 年 10月 7日 (2じ 0分～ 攻 時わ か 天気 :雨  気温 : 

夕  ℃

作業者名

■
１

４ 3井ギ震桑2工帥 結3工縦雉一 4坂師影
5キ 上林 6高 本 7平野後 8獅刺抑
9若杉 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r 2,J6t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０
９
０

キヤビン  [船 萱ヨ
,=[,fA^E : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

認

　

＜

確 者 :

〈温度の測定〉 確認者:軍苓孔Xヒー(γ:50

漁場の海水温度 漁 獲 前

(246)

/5ム
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1ノ4の

ク 、
フ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(γ%

8、 9℃

〈船内清掃記録〉

笑

確認者 :

{ /,/Q

確認者特記欄 :L騎 鍵
~ (l%) 責任者確認欄■球経ジト勝え  (1ン ;



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略 員会 :南

 (|を )

選別場での確認表
実施日 :平成 ゞθ 年 lθ 月 ′ 日 (/時 υO分～ る 時οO分)天気 :爵

計」ィ 気温 : 
フ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:峰

(ダ  :′θ
)

作業者名

lm 2歯 f次、 3蝶彦 4林
5% 6● 府 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:申
(/:直り選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ― つ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――くつ
海水の清浄度は 一――――――――――――――くつ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―――――――――デつ。計量器は清掃されているか ――――――――――
=Э

確認者¬η
(ζ

 :οο)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ――――――__<D

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Й
(`:10)

氷の状態 (g:p)o
鮮度タンク内海水温 (イ :lθ )/ヽ ι ℃
秋サケ腹部内温度 (/'/o) '17,2 c

確認者特記欄 t% 責任者確認欄 : rlTgt



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

/θ

HACCP委員会 :嚇 _(

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

2θ tt γ晶′廃](2時ρ∂分～γ時4ア詢

●

作業者名

1わ湘称 2工 艦ψ酵ろ 3工惨洞亀
′4坂Qヲ修

5十二く休 6福 柱́ 7平弊なし 8ネ
ヽ本Z進ゴヽ

9る 杉 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :エ

( > :)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(9:′釣

キャビン  [話丁目∃
/ :U^ 2r tr J,/Denn 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :工胞外t=争 ://ハ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:f5)

/赫ォ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(24))

み
'℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(等

、9℃
〈船内清掃記録〉

確認者:I商

(  :  )
ス

/θ

確認者特記欄 : 工Llた ;粍l 
―   (2ゎ

多ι

責任者確認欄 :海 外t脇 党 (場6

JILゝ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
(1吻HACCP委員会 :「を、  (lι%)

選別場での確認表
実施日 :平成 立 ?年  lθ 月

`十
 日 (ジZ時 ∂0分～

ノ多時すも分)天気 《 、壷T気温 :  19   ℃

〈健康チェック表) 確認者:ね
(/:°∂

)

作業者名

1俗 2ntはハ 3角モ訴 4浄

5う
ぎ

ワ
膨

6● 許 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:維
再

(各 :″ )
・選 別 台

計量器の清潔度 ――――――――――――一――く,
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ご

嘴

虐
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作 業場 は整 理 整頓 され て いるか 一―――一―――■ 3

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認書諄申
(ろ :D氷の状態 (.6:tf) C)

鮮度タンク内海水温 ({'}5) /,P c
秋サケ腹部内温度 (`:{5)七 2ヽ℃

確認者特記欄 : dozyt 責任者確認欄 : ,1D24 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ェ

辱グ碓 ～(2)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成フ6年 lθ 月 年 日 (曖 時J。分～ う尋′ι分)天気:コ  気温: ζ   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1林阪 2■鑽 3工峰難二_ 4坂嚇
5叶士赤 6恵 木 7膠

陶
8卿

9若形 10 12

確認者 :

(L'4, )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。

Ｏ
Ｏ
Ｏ

確認者 :

(ど「
■/

キャビン
  [船 彊∃

目√

〇
,\hae ) )7,zae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:上ψR賜_( ,・ ス)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(Jわ

字フ℃

〈船内清掃記録〉

久

者認

　

＜

確

蹴甜記欄:琳/7~ 〆ン) 責任者確認欄 :

(′ン)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略 員会 :徹

 (1()

選別場での確認表

実施日:平成 r2'年  10 tt δ  日 (夕 時レク分～ イ 時θθ分)天気 :埋
径望 気温 :       ℃

作業者名

1紹 2mに
)

3ブ鯵 4絲
5若彰 61多 麻 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:岬
(% :´θ

)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:酔
(/:政フ)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シ ー
ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― ― 一 ― ― 一 一 量 9

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 一 ― ― 一 ― ― ― 一 ― ― ― 一 ¬

Э

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 ― ― ― 一 ― 一 六

〇

・計量器は清掃されているか ――一一―――一――くD
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一――一=∋
・シートは全タンクにかぶせているか 

―
・作業場は整理整頓されているか

確認者:書ヘ
(/:夕2)

(選別・計量後の温度の測定〉 酪
右

諦
“

確
氷の状態 <b a9 I O
鮮度タンク内海水温 r/ ,dS) q'5 r
秋サケ腹部内温度 (/,o,9) /'zr

確認者特記欄 : (lb) 責任者確認欄 : (|%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成2b年
三多時夕傷詢 不気:哺

確認者 :上敵

( 2-: )67

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者:躙 J一

t(Z,9Z t°キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 2:争θ)

/彎℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():“少)

牛、9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉 内の海水温度 帰港時 ¢

跡
℃

確認者 :_|

(び :ィa)

(lも ) 責任者確認欄:わ 水 (l%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC略員会 :工
路 街 メ

17t)

実施日:平成2

確認者:〕確雅―

(ア :う ο)

〈健康チェック表〉

作業者名

1カ祁争美 2二醗 糸 3轍 _ 4塀 独 詑
5升 粛朱 6高 稚 7平野移し 8料

“

12
9易

鬱 協
10

〈船内衛生状態確認表)

チ

:ii[]の
中は ~~~~モ

)~~~― す

・船倉の周りは     6 キヤビン
  [憂I萱ヨ

3EE . 4EEI :

・船倉の中は      ゜

・水の投入は  
一

_♀
戸 ― ―>1回 ロ ト ウ 2回 目∂ ゐ・水揚げ時の水は十分か  `C)   >

者臨
　
＜

漁場の海水温度 漁 獲 前

(・
1≧ 紗 )    ~

/夕3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

O 40)

ε`り夕

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(各タリ
4、 3℃

確認者:コ恭復

(b:沙d

確認者犠己欄: じ縫オサー rLPft 責fII確認欄 :准シ水 勝 髪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (Vrt

選別場での確認表

●

実施日 :平成 ∂ 0年 10月 2日 (夕 時´多分～ 時 分 天気 :く
【 1)気温 : lt  ℃

(健康チェック表〉

作業者名

1¢ 2諷 Ю胎 3雄 4雁
5″物 6務縦 7 8

9 10 12

確認者 : 1

J-
( /z :et\ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:岬
(/315。選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――――――――――‐9
鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――=①
シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一――――――――――――――ヽ Э
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――冥Э
。計量器は清掃されているか ――――――――――くD
。鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――■Э
・シニ トは全タンクにかぶせているか
。
作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(夕 :

申

り

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:岬
(∠ :∂ 0)(/:〃 )

鮮度タンク内海水温 l1'cro) /'Kc
秋サケ腹部内温度 (ぢ ίノ)/｀ わ℃

確認者特記欄 : r loz-t 責任者確認欄 : (|%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2砕  (珈 2日 (2時 〕6分～ 4時 くのい)天気 :雪 t

HACCP委員会 :ェJ零孔―(10/2)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1ア滞後ろ 2胸雁 3工颯 一 4取身づ鯵
5#И失 6高 水 74り移鷲で 8励
9 Zg// 10 12

〈健康チェック表〉
確認者」朝れ

(7 )o>

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の
０
０
０

キャビン  [船 萱∃
I :夕 2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

く温度の測定) 確認者:w― (cご

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レリ )

チ6、 オ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ を多)

5パ

船倉 内の水の状態 帰港時 p
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(仏わ

夕,0℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :謙

(多 :′υ⌒

負
確認者特記欄 : 二 社 雁

ン (tり ) 責fII確認欄 :消
レ ネ 賎   (%)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 佗A (ltD/1)

選別場での確認表

実施日 :平成 設 θ 年 10月 、 日 (′ 時θθ分～ 夕 時″ が 天気 :矛 掟 気温 :ご 奸  ℃

作業者名

1線 2Й 髭冶 3´膨論タ 4秋
5れ 6汚

耗与酵をL 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 由
Ｔ
ρ

者

　

骸

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : |

(y,k)。選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 一 一 一 一 一 ― ― ― ― 一

=o

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――竜D
シ ー

ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一
く D

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――■Э
・計量器は清掃されているか ――――――――――く⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか 一―――――――く9

確認者 :

(, /o)

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:輌
(夕 :クわ氷の状態 (」 :6o

鮮度タンク内海水温 {g:q{) 7 ℃

秋サケ腹部内温度 (七 :燿ア)メ りヽ ℃

確認者特記欄 : <lo4 t 責任者確認欄 : r\ bzl 
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (0)

選別場での確認表

実施日 :平成 αθ年 7 月 3o日 (4時 θ、い ～3叫 つ 分)天気 :晰
きょ  気温 :  」    ℃

〈健康チェック表) 確認者:率
(4:ο∫)

作業者名

lЙ 2Й燃′主ろ 3ァ
葎をτ発存

4ジ像

5方彰 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(4

砕
い

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――一――――――一――一一一=0
・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――――――=0
。シートは清潔に用意されているか   

―
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――く0
・計量器は清掃されているか 一―――――――――=o
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者:岬
(タ ィο)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:椰
(■ :」つ

氷の状態 (3:3ο )〇
鮮度タンク内海水温 (、ぢ :〕ο)ダ ℃

秋サケ腹部内温度 (5 ,Jo) / 'o.

確認者特記欄 b6) 責任者確認欄 : (し )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :,L可

″%多
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 つ D年 9月 」 θ 日 (2時 3こ分～

●

●

作業者名

1わ未l―H 2■躙 )名
3■歌♂L― 4坂J技

'5丼二供 6喜 木 7甲始 し 8蒻椎 欲
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:葬顔詭

(2:ヲ。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

| 
キヤビィ_J□

>1EE 1 :JDzaa 3:ク品 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認
　
Ｃ

確 者 :

〈温度の測定〉 確認者 :IL雨彰移
ン( ク :ブフ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:り )

/6./℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2%)

ダ、2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 .0

船倉内の海水温度 帰港時

`グ

リ
タル

く船内清掃記録〉
確認者 :移

(チ :ク乙)

ｋヽ
(aそЭ)確諦柵欄:エス印色~ 責任者確認欄 : (ηЪ毯



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :専 曇 ′をっ

選別場での確認表

作業者名

1瀦 2誅 筵 場 3 Jttτタ 4撚
5れ 6/ィタ短JttK 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:印

(C:フ ε〉
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬o
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――引②
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一――――――――――――――
=υ・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:巾
(′ :始

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確
爾

:島
・計量器は清掃されているか ――――――――――=,
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか ――――____《 D

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( { 'c'ol
氷の状態 (ι

 :θσ) 〇
鮮度タンク内海水温 t/,0o) U- c
秋サケ腹部内温度 (移 ′′)ク 2ヽ℃

確認者特記欄

物) ′
璃

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : γル     (

出港0漁獲から帰港までの確認表
ヽ

実施日 :平成 ワ 0年 q月
払 日 (■ 時3δ分(颯 p天 気 :晴 t気 温 :｀

ぢ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1カ不賊 2面岬衛

"7
3二

離
_ 4坂崚 彰

5千4 6名 木 71晋鴛セ 8

9若杉 10 12

確認者:`ゴ〆ヒ
< 2,1,^>

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者i瑠覇ち

(ψ :婦

・船倉の周りは キャビン  [船 萱]

緑 [LI計   1剛
炒

四 夕 2

ちェク:蜂ガ確認者 : ルut工 7:‰っ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(24)℃

/ら、P
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι 金〉)

夕、こ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 2θ 年 / 月 2ュ 日皇2時θご贅―_t時 4夕分)天気 :£

牽LL気温 : ご
「

    ℃

HACCP委員会 : 4 (l多
)

選別場での確認表

作業者名

1簡 2Й 髪浴 3鮨 4ォ末
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4: r)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―一一――――――――――――-0
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一――一――コ⑥

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一一―――――――――――――-9
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者: 甲
(今 :4θ

)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―――――――――‐つ
。計量器は清掃されているか 一一――――――――¬0
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――■9
。シートは全タンクにかぶせているか 一―――――■つ
。作業場は整理整頓されているか ――――――――くD

確認者:中

(■
~:Oυ

)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(5じ郵
氷の状態 (夕 1占)○
鮮度タンク内海水温 (-E- 'Jll I'd- r
秋サケ腹部内温度 け 芳 )渉 夕ヽ ℃

確認者特記欄 rf 14) 責任者確認欄 (匂 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

b年 1角■7日勤 田 :軌 2酔 谷 角と ア 日 (2 SD分 ～ J時 23)賄
:

〈健康チェック表)

中 W
確認者よ増穏

(2:ヽぃ

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容
。甲板は

確認者 :こ
腕

≧ο)
°キヤビンの中は

・船倉の周りは
。船倉の中は

・水の投入は

 Ttt.瓦 :掴

目′ι 回目。水揚げ時の水は十分か ――

漁場の海水温度
(24b)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(4｀Fヾ 7))

確認者特記欄 :_■
仏 雑 、

責fII確認欄 :ボられ 勝 婁



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 面   ⊂アと)

選別場での確認表
実施日 :平成′θ ■_ノ 月威 g日 (ア 時 10 ttγ 夕 時″ 分)天気 くたり 気温 : |ユ   ℃

〈健康チェック表) 確認者:中

(■ :lο
)

作業者名

lm 2以 μ )う 3だ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――J0
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――J9
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――コЭ
・作業場の状態は 一――――――――――――一―■フ

確認者:砕

(十:吝

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――」D
・計量器は清掃されているか ――――――――――デ0
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者:呻¬
(夕

")

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:Й

(」昇:ノ。)

氷の状態 (、 い力)〇
鮮度タンク内海水温 (:h :Jo) L.' c
秋サケ腹部内温度 (と :ずο) ∠  ℃

確認者特記欄 %) 責任者確認欄 : (物 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ゐ 年

q tt z日 (熟 ,0分 ～ 作 時動 天気 :画
_気i:/ど ン ℃

●

●

HACCP委 員会 :

作業者名

1鵬 2聯飛）
え

―
じ

3嘲
婦

_ 4軸 湯
5キセ像 6島 た 7平3教 8材

と 琳 凛 ン ト

9考彩 10 12

〈健康チェック表〉
確認者選覇奄離_
(2・ 3ご )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

臨 者 :耗

(ル シ )

0           >

キ
rビ
ン
  [扁

丁目∃
6て

>2回
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:工装耳魂_(化 r

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:8)

/び θヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4⊇ リ の

グ、3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ①

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
ゞ

ア 、マ
℃

〈船内清掃記録〉

酔ゝ

確認者 :こ

(金る

確認者特記欄 : 工
市 tr2- (92ι 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :凩 (各 )

選別場での確認表
実施日 :平成 θ 少 年 ア 月 逆「 日 (夕 時の 分～ ち 時′ θ詢 天気 :鷺

ネ 気温 : /  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1網 2偽 筵珍 3滋王諄 4淋
5ィ短彪 6 7 8

9 10 12

確 者

　

イ

認

　

＜ :θ∂
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:A
(イ :35。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ― つ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――■D
・計量器は清掃されているか ――――――――――=0
・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
・シートは全タンクにかぶせているか ――――――<D
・作業場は整理整頓されているか ――――――――くD

確認者 : |

(ど :ュ0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (5 '4t) o
鮮度タンク内海水温 (ヽ :こけ) /   ℃
秋サケ腹部内温度 (ち がに)ご ′ヽ ℃

畜

も

確認者 :

(■ :

確認者特記欄 幼 責任者確認欄: ふ  こジ豆 (122っ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(アHACCP委員会 : 橡■  (′ /′ )

選別場での確認表

実施日:平成 ′少年 フ 月 ♪ダ 日 (ダ 時′ο分～ち 時く3分)天気 :〈 てり雨 気温 :

作業者名

lm 2例屯珍 3ラ株 4才 れ
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:印

(/:θO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ― 刃
・計量器の清潔度 ―――――――――――――――=つ
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―――――――=つ
・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ―

●

・作業場の状態は

確認者:や0
(ァ :こ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:印
(夕 :す

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか ――一―――――=Э

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:岬

(よ :生
)

氷の状態 (3:r)0
鮮度タンク内海水温 (、ぢ

:延夕) と
'N′

℃

秋サケ腹部内温度 (3 '?3t \-) r

確認者特記欄 : (b) 責任者確認欄 : (し )



HACCP委員会 :rJシ
9形ォニ

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:執 20tt q月 れ 日 (2時3Q分～ 4駿 ■ )天気 :J千 し 気温 :

作業者名

1梅木臓 2■後オリ告3工議難 ′ 4吸馘七
5檸 6あ/Tx 7耳野窃セ晏蒻和鉛
9形

桁
10 12

〈健康チェック表〉
確認者:,コんイ_

(20o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(く 少

キャビン  [薦T萱∃
/ /-x

HA I :) O2lF-lEu --* 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工而「鮮(′ ジノ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

0   :〈 :レ
を) )

んt斤
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ιδ

(1ネ
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(!-37)

7,> c

〈船内清掃記録〉
確認者 :エ

r f ,?er

豫ヽ

(笏 )臨調 欄:導 屁 ~
責fII確認欄 :ル 外 務 輿  (9ク

7)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (シリ

み

選別場での確認表

実施 日 :平成がい 年 7 月 2う 日 (夕 時 0′分～ イ 時 |ク 分)天気 :<tり  気温 : /」

作業者名

1魚 2暢 像,賂 3影 4淋

5〃為 6 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表) 確認者:輛

(チ :θO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ね
(夕 :夕′)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度 ――――――――――一一―――=0
・鮮度保持タンクの清潔度 ――一――――――――=Э
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一――――――――――――――J0
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― ― 一 一 一 く

り

。計量器は清掃されているか ――――――――――く,
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  

― ― ― ― ― 一 一 ― く D

確認者:爾

(`:tο )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:吼

(6:lθ )

氷の状態 (ι :lθ )0
鮮度タンク内海水温 (多 :|′ ) ん ℃

秋サケ腹部内温度 (b:lD) 5.& c

確認者特記欄
%ラ

) 責任者確認欄 (鶴 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

寒

“

日:平成 2わ 年 q月 23日 (9_げ 〇 分～ ゝ時よι分)天気 :騨iり 気温 : ん  ℃

HACC略験 :魏 ,0

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

lρ剰蘇 ご環 淮ろ 31体雅一 4卯ス″
5+L像 6高 水 7平輸 8物櫂幹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2::泡

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

――一――――マ〔3声
~~~~~~~~~―>

ノ:夕Cと回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:f―敵滋孵(4:∫し)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(29)
/ア ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(42メ V化)

ろ 1夕

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(船

?、/℃

〈船内清掃記録〉

・欣

確認者 :判魔32

(詳勾

Ъ確認者特言己欄 : 工 籐 彩
~ (

責任者確認欄 : 権 未 ;数   (2を
メ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : i (lal

選別場での確認表
実施日:平成 θO年 プ 月 22日 (イ 時つο分～よ 時ご遺分)天気 :席才へ気温 : たP   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(グ :ク。
)

作業者名

lЙ 2И 彪妙 3薙″ 4フ
床

5多キ浴 6 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― 一 ― ―

つ

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ――一―一――一―一一」0
。シートは清潔に用意されているか ――一―一――くD
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:И
(/:」5)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 一―一―一一―一―一イ)
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

。シートは全タンクにかぶせているか 一一―一――=0
。作業場は整理整頓されているか

甲
Ｊ

確認者

(b

〈選別・計量後の温度の測定) 確
不i畠氷の状態 ( t,6l Q

鮮度タンク内海水温 (L~tヌ )/｀ み ℃

秋サケ腹部内温度 (J土ち)ι  ℃

確認者特記欄 : ら 責任者確認欄 : (アク)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 2(り

実施日:平成のD年

〈健康チェック表〉 確認者 :

(2 :3。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容        ο

確認者 :

(+,,4)・
T型 _…     [

・キャビンの中は

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

.諾書あLじ |よ

~=

:|[|[i氷は十::F:IIE5三三三I咽目/:輸
目:

確認者 : ヨ

`:ソ
や

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア:物

/ム (が

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 も )

夕、f

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 」

船倉 内の海水温度 帰港時
(`´∠ζ2をメ|

夕′P℃

確認者:メなこ

(乙 :わ の

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :工 在



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :¢
熟

(し )

実施日 :平成 ∂ θ年 7月 ′ゎ 日 (選 時 製 ;分～3時 もつ分)天気 :↑
な ネ 気温 :     ℃

作業者名

1あ 2南 惨 合3ア鯖 4丈赤

磁 羅 6光 名 7 8

9 10 12

(健康チェック表) Й
甲
″

者 :認

　

＜

確

く選別場衛生状態確認表〉

チ
Thク 1容」

選
・

計 量 器 の 清 潔 度  一 一 一 ― 一 ― ― 一 一 ― 一 一 ― ― 一

■ シ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

軍

め

者 :認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:申

(士  :、すο)

:3壼T言基′ζり遍「烹懲耳|キ 2象 I正三正三三:3
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ■ D

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:中
(ι :ο②(ι :00)

鮮度タンク内海水温

(4:6cl) S'' c
秋サケ腹部内温度

h乱叶"リ
ンtがほ.の

統

確認者特言己欄 :  名ハ



■
■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

●

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :瑚
離 _ぐ参

●
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 E r 2w3o-^-

(健康チェツク表〉 確認者嘔現場タ

(2Rハ )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者:L権役́

(  :  )

・キャビンの中は 一一一一Tσ
~~~~→

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは  _

:|[|[:氷はlIIF三[三三三三三1咽ロハδ毛油目- q t&<#i. ? ^IOtfo{pil' 
tt trhr'

確認者 :
:争

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ④

船倉 内の海水温度 帰港時 C写
・グ

漁場の海水温度

ざILケしな ヤ鳴ダ韓白中Tう17年

確認者 :爛

(、タジと



書式作成日:平成12年 7月 1日

■
■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

実施日 θ 年
′ιク分～

〈健康チェツク表〉 確認者:輌

(夕 :´°)

く選別場衛生状態確認表〉 確認者:巾

(μ ■P)

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 ― 一 ま

つ

確認者:堪諷
(、 ,:リズO

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:峰

( ( : et)( ノ :′ ″)

赫 )ι >ヽ土
鮮度タンク内海水温

(/://ク ) し、
` 

℃
秋サケ腹部内温度

(飲 )

確認者特記欄 :― _

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :I離 (11)

■
■
■
■
■
■
■
■
―
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

実施日 :平成
)天気馬駐ヽ

確認者:二輛簿多

(2うo)

(健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容       O

確認者工趣醒

(/1ゝ :  )
。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

環[:[:水は十 :剛ノ。氷の投入は

確認者:工 儲翻卜(C戸  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(乏И ∂

/ヌ 9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ム の

κ(9℃

船倉内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(9:)

,、∂℃

イ秋

確認者 工

(タハ

ifI者確認欄 :_絶 対
敏確認者特記欄 : こ 脇づ復

― (竹 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACT委 員会 :部 (短

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ap日 分～ 」 ♭分)

作業者名

14 2偽 そ玲 3づ鷹√ブ 4先
Ｌ

ヘ

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(/ : (2{')

く選別場衛生状態確認表〉チ「よ」i][[
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 ― ― 一

~~一
― 一 一 一

=0

。作業場の状態は

確認者:噸

(鉾 :メ

チ
Tttζ:こ層鴛香続I後なか _____一――一一ボ

'・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
・シートは全タンクにかぶせているか 一―一一一一引Ω
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ダ : ro)
囁

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:申

(び :θ∂)水の状態 (( to6 ) O
鮮度タンク内海水温 , , ' - ) €'5 C\ 6 'OO t \-)

秋サケ腹部内温度 ({ :oo) 5 c

責任者確認欄 :確認者特言己欄:    ころ rcl4yt



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :

;'llt「

(́

港までの確認表

実施日:平成 ZO年

〈健康チェック表〉

宅:麒

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容        ο

確認者 :

(乙れ

「蔦司 □
3回 目   :   4回 目   :

確認者 : イ(4;ノυ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2_:そ6)

βlソ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L網 )

ad

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時

く船内清掃記録〉 確認者 :聯

( )

工縫確/



■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

書式作成日:平成12年 7月 1日 融CC睦員会:魚 θ/7)

実施日:平成 2o ご分～

〈健康チェツク表〉 確認者:卒

(4 :θよ)

〈選別場衛生状態確認表〉 確認者:中
(夕 :4ケ )

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          
⌒

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―一―一一一一■D
・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一

~く

つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ「ξ⑮[[:[:ilit象
:5ET言曇′多り遍暴患懲耳|キ 2象 I三正三II:3

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一 一 煮

Э

確認者:o
(L:3∂

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:甲

(ム :´q( ι
:イυ

(ι :θθ 々 2`℃
鮮度タンク内海水温

( / :0C) .+' 2 c
秋サケ腹部内温度

計諸鳳欄:孟 _堂ヘ 112,7 >

確認者特言己欄 :     多へ
(147)

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日 蔽 :蛹湛(Ъ )

■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
目
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

実施日 :平成 20年  q月 「 7日 ( 0分4時 j巡塾)天気:2'

●

―

ト

ー

ー

ー

ー

ー
”―

―

―

―

―

巳

■

■

〈健康チェツク表〉

7平塁デ留

確認者

(た・b)

く船内衛生状態確認表〉 確認者 :

(4ふ )
チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は

キャビン  [船 萱∃

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2Fa

/おも

船倉内の海水温度 漁 獲 前

に
推℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :車

(  、z,111'ヤ 〔 二 ))

(1/7)
確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (b仏 )

■
■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

選別場でQ壁翌墨
θ 年 時ιτ扮～ 天気:乙セリ

(健康チェック表) 岬
葱

諦
　
に

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/ぬ)

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 ― ― 一 一 ― 一 く つ

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 ― ■
D

。
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 ― ―

=フ

・
海 水 の 清 浄 度 は

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 ― 一 一

=D

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:m
む″

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか 一――一一―=つ
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
仰

(/:グθ)氷の状態 (l:tec2) O-
鮮度タンク内海水温 , , :r'tf)\ t* -C,t, w-. -/

秋サケ腹部内温度 (/:′03ヽ /℃

責任者確認欄 : ね  
｀
多 乳 1146t

確認者特言己欄 :



言が作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :北
財

´ (1を )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成20年 日 (Z時 うひ分～ど纂 象 ン )天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1肋鵬 2工厳爛隆漸 3コ
特 穆

v 41久』J 杉

51■L代 6霰 ;
ヽ

7平υ聯ツセ 8わ痛柳
9形 形 10 12

確認者 :

(2:づ 6)

チェック内容     0
:「[[グは

□
3回 目   :   4回 目   :

。船倉の周明ま

    :・船倉の中は
     っ

。うkの総 入 は   一
一 一

二 生
プ ヽ

「

>1回 目 ′ :「こ 回 目

嗣確認者

(イ

確認者:端邦ιイ(ど D

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q跨
む

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1)40

ルヽ町
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 午うFθ ℃
確認者

({- fu)

責任者確認欄 : (7/1g)
確認者特記欄 : エ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
日
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

fr c c;h'-
実施日 :平成 成 0年

●

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■

(健康チェツク表) 確認者 :

(1 :Dc' )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 一 一

~~―
一 一

~~メ
⊃

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 ■ D

・シー トは清潔に用意されているか ~

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一一一一―~~~~一一一―~く⊃

・作業場の状態は

確認者 :

(千 :4θ )

チ
「

よ」[[:[:ilittt IIIIIIIIII:3
・ 鮮 度保 持 タ ンクは清 掃 され て いるか 一一 ――

~~く
D

。鷺璽鷹|]菫垂墨色[舞彎11景
る生二II正三三三:3

確認者:晰科
にす:を )

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:市

(げ :■(J:4')
(士 :4い る  ℃

鮮度タンク内海水温

(11「
~:45)∫メ

`1｀

ノ
」秋サケ腹部内温度

計 都 部 :

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
 Ц

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :玉
ゴ来議礁卜

“

+ q F l,6u r2w)o,'-

〈健康チェック表)

作業者名

1海末籐 2靴 3工勧 三
4塚 n3諺

5キ 耳れ 6高 根 7キ背召t 8施縦
9方 形 10 12

確認者 :

(災 :♪
c・

l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容        o
。甲板は    一―一一て訪―~~~>

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
:  4回 目   :

τ
´
　

　

・
一

者

　

―

認

　

＜

確

確認者:■鱚 一(準汐b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2網 )

/ア、
℃
―
ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2年の
′

4ケ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時

119P

確認者 :

(δ :ら∂

讐任者確認欄■力勧本 崎 名  (雛 )
確認者特記欄 :  鍬



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (駒 )

■
■

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

日

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

時 10

〈健康チェック表〉 確認者 :

(/

噸

″ )

く選別場衛生状態確認表〉

チ
I逸
ク
1容」

選
・

計 量 器 の 清 潔 度  一 一 一 一 ― ― 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 イ D

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 」 0

。
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 一

=D

堤抒書は

確認者 :

( y':y'D)

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 一 一 ― ―

~一 刊
り

。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 一 一 ―

~~一
一

つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか 一―一一一一■0
・シートは全タンクにかぶせているか ――一一一一‐0
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 一 一 一 冥 D

確認者 :

(夕 :

印

ｐ

(選別・計量後の温度の測定〉 棚者:じい
(、上 り′)氷の状態 (b:夕 θ)  〇

鮮度タンク内海水温 G'.).r) b.) ""_

秋サケ腹部内温度 (■夕ο)夕 ′`℃

,4rrJ,
確認者特言己欄 :  魚



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委験 轟 鶴 一 (%ダ

出港・漁獲から星港までの確認表

実施日:平成 20年 q月 じ 日 (28鋳 ～ 時)⊆ろ天気

「
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
日
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

(健康チェック表〉

4坂口彰

確認者 :ルい魏～

t 2 'Jor

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(4)〇

キャビン  [船 Ξ∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :二磁タイン (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:夕 )

lス ド
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(知

牛′
℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

一ル
　
‥

者認

　

＜

確

責411臨欄:修/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ffi ocSi-

く健康チェツク表〉 確認者:中
(/つ。 )

チェック内容 (選別前)

きヽ,口 ‖ △ lh一
―

____一 つ

確認者 :颯

(ク :ス金)

。計量器の清潔度

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

新
剛
」
Ю

諦
ば

確

確認者:И
(`:′ )ゝ

(選別・計量後の温度の測定〉

(´ :|つ )

{ g:rD ) 5':'鮮度タンク内海水温

(`:lθ )
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:壺型L_重塾翌翼 (多″
確認者特言己欄 :    

“

徽

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日

■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

実施日:平成θ∂年 月 |ク 日(S時こり分～

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■

く健康チェツク表〉 ふ者:η
(グ :チ Z`;')

確認者 :

(+ ,-b-F)
く選別場衛生状態確認表〉

岬

一
諦
ウ

確

・計量後の温度の測定〉 確認者:椰

(´ :メ∂)(ス  :、3ρ )

(/:1e) y't ""
鮮度タンク内海水温

(` :」υ)

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :
(%し )

確認者特言己欄 :   f薇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

実施日:平成 z__0■ H tCa (

●

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■

(健康チェツク表)

「
キイ疑

確認者:費煤慇~

(2:プ∂)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

:集鷹移喜あ剰計分か   レ

□

ソt℃漁場の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

者認

　

＜

確

,4 (>,

J



書式作成日:平成12年 7月 1日

■
■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

時′∂分～ 天気:くモ｀
実施日

〈健康チェツク表〉 確認者:4
(μl:´°と

(選別場衛生状態確認表〉

チ
T瑾
ク
1容」

選
・計量器の清潔度 ―一一一一一―一一~―~~~~=)

・鮮度保持タンクの清潔度            リ
ノ

・シートは清潔に用意されているか

〔
始

諦
”

確

チ「ζ][[:[:ilit象
1][[讐讐警[[『ユl:12

棒
め

諦
ビ

確

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:砕

(ど 05)

鮮度タンク内海水温

(び :″
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :___真 立___

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日 逹 論:η (N)

■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
目
―
―
―
日
―
―
―
口
‥
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１

J_
H 6 tr'- 分)天気:く t｀

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ー

ー

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表) 確認者:陥

(4:lο )

〈選別場衛生状態確認表〉チ「よ][][]
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか ―

―
.淫菫Z辱:展量は
・作業場の状態は

確認者: 印
(ケ :θο)

チ
146:こ層鷺香崎I績なか

:][「[][:::i][耳
・作業場は整理整頓されているか ――一一一――一<D

確認者:降

(、す:4))

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:4
(ι :∂∂)(み :θ )゙

(/:∂ D)夕 ｀
鮮度タンク内海水温

(6:θ∂) クく  狙秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:ス 酬確認者特言己欄 :    悴



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : i (レ )

■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

実施日 2∂ n+ J o r,'- し分)

〈健康チェック表〉 確認者:枠

(」 :仲 )

〈選別場衛生状態確認表〉

.L采お彎冒置|:用
豆三1二量12_三III正三正三3

・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 一 ― ―

~~一

一 一 ― ―

く Э

。
作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 一 一 一

~~~一
一 一 一 一 ― ■

D

〔
う

確認者 :

(

チ
「

よ」[[:[:i:ittt IIIII正三正三三二3

:5壼T信≦′多り遍『熟磐耳|キ 2象 正三IttII:3
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 一 ― 一 一 一

=D

確認者 :

(、 夕:

峰

” )

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:砕

(`ユ 0)氷の状態 (6'2o ) (J
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (/:>D) /_:

n41都淵:m、霧毎
確認者特言己欄 :   御 (階 )

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

書式作成日:平成12年 7月 1日 瓦桑CP委員会 : 
嶼 (2)

日(や 時Jの 分～ 時 !0分)天気 :くセリ ‐

作業者名

1勢 2績 潔_珍
3以 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:弔

(゛ :4θ )

く選別場衛生状態確認表〉

チ
T逸
ク
1容」

選
・

計 量 器
の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 ― ― ― ― 一 一 一 一

Jの

。鮮度保持タンクの清潔度 ――――一一一一一一一」0
・シー トは清潔に用意されているか 

―

確認者: 南
(む :|。 )

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 一 一

~~~―

■ D

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一

~~~一

ヽ 9

:5壼T言基′多り遍「忌懲耳|キ 2象 =正三IIIゴ3
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― ― ― 一
ギ

p

確認者:ね
(ご :|。 )

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:部

(`:じ )(ι :|ケ )

( L, fg) t/'/- "c
鮮度タンク内海水温

(`:13)秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :_」
らL二∠1豊

ヽ確認者特言己欄 :    魚



書式作成日:平成12年 7月 1日

「
―
―
―
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

HACCP多::乳 藝
‐ヽ
ェゴム5,_lCレ aリ

●

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■

実施日 :平成

(健康チェツク表) 確認者 :

, z,3or

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

薦 : 百1平11隠[

(41夕∂

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ν伊 )

|)、デ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(秒

7夕
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉 内の海水温度 帰港時
(燿。ッ℃

ン

穐認者:ヨコ藤乏

(6:′う

`                                 `      ~



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 亀 (2)

■

■

■

■

■

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

実施日 :平成 立う 年 9 月 / 日 ≦ 時 θο分～ 時 /υ 分) 天気 :く (メ

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表) 確認者:系

(夕 :/θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台
一

― 一 ―

~一

一 一 一

つ

確認者:彰争
(.ち :ID)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・
シ

ー
ト は 清 潔 に 用 意

さ れ て
い る か  一 一 一 一 一

~~■

D

・

海 水 の 清 浄 度
は  一 一 一 一 一 一

~~~一

一 一 一 一 一

=Э

・

岸 壁 海 水
の 状 態 は  一 一 一 一 一 一

~~~一

一 ― ― ―

■

Э

・

作 業 場
の 状 態 は

・シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一 ―

来

0

確認者 : 4

(乙 :′ 0)

確認者:1繁

(∠ :10

。計量後の温度の測定)

(b:/6) a c
鮮度タンク内海水温

(ィ :lg)、3ヽ
σ

程秋サケ腹部内温度

11.r, >
確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :江

髯Лよン θ//)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 G ol u / E tZw,>6-''-

〈健康チェック表〉 確認者 :

(フ :θυ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

確認者 :

((レクf

キャビン  [船 萱∃
.栞あ 義 夫 こ

 薫 薫

一

三 主 主

=III:旧

目 /:ル 回目

・水揚げ時の氷は十分か 一一

・氷の投入は

確認者 :
ン

(aジ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∠:/9

/スう
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 埒 、夕℃

確認者 :

(ク ノめ

喜程者確認甲:修力塑生彦襲 (9//)

J
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―
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―
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１

１

１

１

１
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

実施日 :平成 コ 0年 ′ 月 〕ヽθ 日 (

〈健康チェック表〉 確認者:暉
(` :′°

)

く選別場衛生状態確認表〉チ「よ」]][[
・

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  一 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 ― く
,

・シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 T― 一 ― ― 一

~―
一 一 ― 一 一 く

,

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 ― 一 一 ― 一

~―
一 一 ― ― ■

ぅ

。
作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 ― 一 一 ― ― 一 一 ― 一 一 ― 一 竃

Э

椰

ρ

確認者 :

(ι

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 ― 一 一

~―

=Э

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― 一 一 ― 一 ■ 9

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 一 ¬ 0

。
シ ー ト は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 一 ― 一

責
ゎ

¶

ｐ

確認者 :

(7 :

〈選別・計量後の温度の測定) 辣者認

　

＜

確

氷の状態 (7rfl C
鮮度タンク内海水温 (7,3o) y'::
秋サケ腹部内温度 (ク  :′

ク) ″  L

静 者硼 欄 :

確認者特記欄 :    再窮



書式作成日 :平成12年 7月 1日

~~                    
い    ~~

実施日:平成 2o年 8月 夕ο日(3L♪傷 ～∠ 時この )天気:響 ルヽ 気温:― ℃

HACCP委 員会 :ェ
潔髪看糸― (l

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(f:68)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
確認者 :環

(C準

キャビン  [船 萱ヨ
剛目各力徊目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ズメクゎ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(写

Zヂ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(第℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ，／
ｂ
無

ψ

く船内清掃記録)
確認者 ::硼鳳れ

(/夜∂
ス

確認者特記欄 :滋 雅
″ (りあ 責任者確認欄:澤3切司Ⅳろ弓そ (ッ∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (磁→

選別場での確認表

実施日:平成Jθ 年 ′                 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉 確認者: 練耐
( 5 'rt'l

作業者名

lm 2係 れ珍 3係
嘴

4芳れ
5♯ 64粛 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:声私
(`:ιθ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シ=卜 は清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:Й
(7:麟少)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( L,oa) O
鮮度タンク内海水温 r7,gh 7 "c

秋サケ腹部内温度 ('),yJt J'Yc

η
〆

者

　

４
／

認

　

＜

確

確認者特記欄 : rl,r27l 責任者確認欄 (物 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 員会 :エ

実施 日 :平成

●

作業者名

1沸鰐ガト輛移糸2工馘 3工臨 ← 4振爾彪
5尋 」笑 6あた 7澤斃ζg 8ヵ陥
9晃 P// 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(≠ :0多

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
確認者■

(/・  )

キャビン  [船 萱∃
,^+ Cbzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 :T )(

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〃/ 3)

/る、ジ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Ft、

1℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ζリ

船倉 内の海水温度 帰港時 %ォ
〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (34ブ 菖程者臨欄:嗜塞ジ許畔%た1 ('ウ2ノ


