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書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 っD年  、、月 らヽ日 (巧 時マo分～ ぐ 時5り分)天気 :   気温 :     ℃

〈健康チェック表〉 確認者:J:ジ谷

(3:め )

作業者名

O xf網 1他、0確、、積 0%く ハ ル I¶

Q、 1`耐 ①く m〔む〕⑦朱夕■ ら な
｀
キ

3船 揉 ⑩ 、li尺 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:止
|ジ谷

(δ :`■
))

0 く〔石ヲン [【三コ巨]
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者 : 奪 (多0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(k:‐20)

t2ヽ 負 
℃

船倉内の海水温度´
、

漁 獲 前

(けつ )

Z、 L
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫勁

P、 1,9C

〈船内清掃記録〉 確認者:dJ浴

(∫:♪孫
「

多
η

′
ノ
ン

′“くゞ

確認者特記欄 :

ha \-- r+ r

rt/zz1t 責任者確認欄 :

ゝ卜尊し

(′
/ゑ

|)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

―

`1ヽ
|:=｀ 11

〈健康チェック表〉 確認者:止t谷

1 d :>a )

作業者名

1 2 3 4

5 6 1引 7 l― 8

9 10 11 ・
ノ 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:二

`浴
( 6:2つ )・選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 一 一 一 ― ― 一 ― 一 ― ― ―

く D

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

:計量器は清掃されているか

Q 確認者:止:浴

(しン:υ 6)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ご
`谷

(フ :∂0)
氷の状態 ( ア:′ο)  

「
ヽ

鮮度タンク内海水温 ( ン )ら 、 1℃

秋サケ腹部内温度 (＼ )Lq℃

確認者特記欄 :

11亀 ltな

(′
1/21)

　́』

圭
司

―
＝
Ч

責任者確認欄 :

な
ミ
し

r(hp



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

C.x6\ ra' D磁、よ ゝ君 n Э統 永
〕t A   4 ′́ベ ロぬ 3%ィ も ご 景

D赫揉 0、憤△ 12

〈健康チェック表〉
確認者:己l谷

(支 :ぉ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:こ′屁ぃ
(文 :2。

)

目

ｏ
Ｏ
珈

キ@国
2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定) 確認煮:と

Jノ
(6:こo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(燎:D
/メ、o℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(又 :9)

2、 o℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(/:a7

-i.) c

〈船内清掃記録〉
確認者:d′ ぐ

r $' aol
嘴

♯
∩
「

一　
´
′・́故マ

確認者特記欄 :

IA名 1ニ σ

4/4i) 訛離諦:   (1ン
))

1者 に τ こ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

(健康チェック表) 確認者:占 盗
( { '3ot

作業者名

1 2 3 4

5 6     d 7

「

8

9 1。  |｀
′
↓ 11   

′
12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:d〔 で
(g :pb)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

熱
湖

者 :認
　
＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:d′ ぶ

(/:正))
水の状態

鮮度タンク内海水温 ⊇ シヽ

秋サケ腹部内温度 レ . ク

確認者特記欄 :

し各F幕 し

(1ン) 責任者確認欄 : rt 
(z 

1r

しな
　ヽ
）

崚



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 20年 ヽ 月ヽ 、、日 (叫 時 2瞼～ 、年時 Cで分)天気 :増ふ

〆↑ト

,イ

「

作業者名

OKn融 ) Э偽 ふ Э燿o Э焔八
0、 |:d D茶 組 確

｀
⊃`彬嬌 ○ 雀 J

Dがネ Qじlム ]2

〈健康チェック表) 確認者:こルg

(雙 :⊇ D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:こ1答

(気 :20)

キ〈〔うP匝】
早ロリメ

:之レ2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:tiシヘ (、ぐ:ごぐ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :50)

/ノ、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(怯 S∂ )

/＼?℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:」
ぎ、2 ℃

〈船内清掃記録〉 /

確認者 :

( しt」≦脅)

名脅

確認者特記欄 :

|十 卜なし

(lスリ 責任者確認欄 :

1持 卜なし

rl)tT



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6     日 7 ト 8

9 lo l口 ↓ 1l   C 12

(健康チェック表〉 ノ
ヽ

確 者

　

ィ

認

　

＜ :⊇

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:(t●

(6:29。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:dl尽

(/:。 o)
・鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:出 ぷ
( ア:oO)氷の状態 (ン :m)o

鮮度タンク内海水温 ( / )♪ 、3℃
秋サケ腹部内温度 (＼ )し 、て℃

確認者特記欄 :

い≒卜ひし

責任者確認欄 :

鳴 (( や し

(′
1/1p



書式作成日 :平成12年 7月 1

実施日 :平成  敬メ
三 1、 月 、つ押 (巧 時 け ～ g時 2αO天 気 :    気温 :      ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

⊃次 口 1憾、らん n Q輛 ⊃ 筋 求

9 悧 3べ arを ① 彬 ポ ら ネ 4`
o/》《 じ 、bヘ 12

〈健康チェック表〉
確認者:ご′ぶ
(3:数))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

0
確認者:イノぶ

(e:s)

0 キ0回O
>1回目′$)zen 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Q

〈温度の測定〉 確認者:dノ ノる (`｀ 2o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(χ :2D)

/J、 ミ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(× :20

2、 ′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
15 :)o)

'\ / orl-

J,X v

〈船内清掃記録〉
確認者:止 fる

｀

( $'t"lマ旅|名脅

確認者特記欄 :

臨卜Lし

r 
( \4t)

責任者確認欄 :

隅 になO

,1tzg



書式作成日 :平成12年 7月 1

実施日 :平成 2o年  t、 月 弓ヽ 日 (、も時 も防 ～ ん 時3ο分)天気 :占
巖 Jt気 温 :       ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6     目 7 r 8

9 10  11′ t
l _

12

(健康チェック表〉 確認者111で

(S:ね )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者辻fF
{ $:96)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:diノ谷

(ご :♪ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:d′ 浴
(∠ :あ

)

氷の状態 (`:b)t
鮮度タンク内海水温 ( /)⊇ 、0℃
秋サケ腹部内温度 (ヽ、)し 、レ℃

確認者特記欄 :

し一一一一一̈一一一一一一）
こヽ

1tt43r 責任者確認欄 : rllrl3

綺寺|こ ひ し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 ■、年
■

月
…半 運 (率時こ逆 ～ ご時

`0つ

天気:_ 気温:   ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

助 、嗣 {哺 ( ゝh11、 04配 じ太極ズ
ゝ m bで話1苺 G T″ 殊 Q晨 ■ヽ
∋郡■ つ l11な 12

〈健康チェック表〉 確認者:dt谷

(ア
 :b、 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:吐′恣

(矢 :ぁ、 )

Ю キリ 匝α
:マl〕目p', 66zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:Lll谷
 (、9:S~0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ス :3。
)

/∂ 1`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(%:30)

2、 0℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(`ヵ)

や、/℃

〈船内清掃記録〉
確認者:di0

(、
金 ∫ ひ

ユ
Ｔ

土

Ｆ

多
日一̈

／枚マ

確認者特記欄 :

はにuし

r('21,> 責任者確認欄 :

し０ト
ト鴻

ヽ

１

１

‐

、

<(rz1i



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:↓ ひ
(ご :⊇δ)

作業者名

1 2 3 4

5 6    日 7 8

9 10 11ノ」 11  ′
12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:d、 各
(ご :⊇も)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:d10

(ン :幅 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:d、 お
(ン :へ )

氷の状態 (フ :∞ ) Q
鮮度タンク内海水温 (ン )/ゝ ℃

秋サケ腹部内温度 (＼ )ι ム℃

確認者特記欄 : (11/1)

1喜 Lぼ し

責任者確認欄 :

t6 (: Q:'u

r(tz 
1 ,t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 っふ 年  、、月 9日 (叫時 、く 分～ し 時■Qア)天気 :    気温 :      ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

)(m餃 ヽちな n 3m山 O・lh次
0、 ll n 3・イヽ61な

1

04_///′桃 3名 4`
■か ィ ∩ 八 12

〈健康チェック表〉 確認者:止、6
(ヌ :/S)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:山 ゐ

(り だ )

くり 圧
1回 目 !' 75rr= 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 6

〈温度の測定〉 確認者:111 ス   (メて :にb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ゝ ヌ〕)

/J、 ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :ゝ S)
ｑ
／

℃

/、

船倉 内の水の状態 帰港時 ①
船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ

船倉 内の海水温度 帰港時
(電 :ら｀

p、 2 ℃

〈船内清掃記録〉

q燎猪そ
輌
つ

確認者

(1狡

確認者特記欄: ¶

い仏 、LIェ し

(\,51 責任者確認欄 :

にど th身

r//4)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6    
〆frr″1

7 8

9 10 [tJ \ 11 少 12

〈健康チェック表) 確認煮
:diぶ

(h:ノ b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:dl浴

r $:2o)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

ご

　

″

′合
　
＞ヽ

確 者
　
五

認

　

＜

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:止
1

輿
マ

≫(   L:
氷の状態 (も :“) G
鮮度タンク内海水温 (/)2の ℃

秋サケ腹部内温度 (｀＼)kiЧ℃

確認者特記欄 :

1名 卜Uし

(l\rt) 責任者確認欄 : tl(,,8t

Lθ じ1増



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 Ъ 年 、1月 ヤ 日 (収時2フ 分～ ξ 時、ね 斜 天気 :  気温 :    ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

殊 口 I描 Э軸 D/年 円 Q瀞 太

Э ILロ D ttm繭 〕t求 9ゴ +
3/診 夫 Q ll】 裕 12

〈健康チェック表〉 確認者:出容
c I't> )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:嶋 が

' *'2? )

国
>1回 目

○
('?)"= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:′ 、ノ1ズ (/_:合ハ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( S'oo )

c
/ y,l

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S~:Oο )

/、 9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
ξ:∞

や、夕'℃

〈船内清掃記録〉 確認者:こ●F
(l~:9)

マ猥 「
用
■

４
斗
―

名

確認者特記欄 :

1亀

r Ilr'Sl 責任者確認欄 :

鴨

< lzsr

ILザ1ズ
｀
し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認

実施日 :平成
α 曖 単

月 1垂 (■時が 分～ 6時亙 m)天 気 :_ 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

l 2 3 4

5 6
´

つヽ
7 8

9 10 l 12

余
で

　

ヽ
＞

者

′／
ら

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:dlバ

(6:2o)。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

ぞ

＞

確認者 :

(

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こlな

( 6,SC)
氷の状態 (∠ :o) ∩
鮮度タンク内海水温 ( ,n ) l. >c
秋サケ腹部内温度 (＼ )t2℃

確認者特記欄 :

喝 に聴 ヽ

よk) 責任者確認欄 :

1こ な しhも

(|ウ/Q



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ■0年 、 1月 ら 日 (ら 時 らぃ ～ 5‐碍 バ 分)天気 :  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉 確認者d(谷

(3:ら )

ハ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:正,が

(3:Dわ )

10

0
3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者:′ |: 然 (∫ :/C)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ツ :め )

/兵 tλ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア :οο)

ミ、0℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉 確認者:Z/るリ

t J: zfr「
ｍ
丁

キ

ー酵オ〕
Ｔ

確認者特記欄 :

〃膳

(lt/3) 責任者確認欄 :

時 になし

1ll;t



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ,0年 1い  ■ 日 (し 時イて分～ ス 時 1り)天気 :略 れ 気温 :    ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6    fブ f′1
7

l‐
8

9 10  1｀りヽ 11  ル 12

〈健康チェック表〉 確認者:止fで

(量 :く
c)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:止|ザ

(ゞ:な )。選 別 台

・計量器の清潔度

:鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ごごぞ
(I:/3)

・鮮度保持タンクは清掃されて

,シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:diむ

(ζ :/5)氷の状態 (`:バ) 0
鮮度タンク内海水温 (ン )/く シ℃

秋サケ腹部内温度 (＼ )レ .p℃

確認者特記欄 :

‖葛 IL ちとし

rt\4) 責任者確認欄 :

じ叡ヽ
Ｌ

ヽ

「

ｊ

弓

―

(|ル )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

l~

．ヾ

一

実施日 :平成 多0年 め 月 ヽ 日 (づ 時、ζ分～ Q時● い 天気 :面 気温 :  ℃

(健康チェック表〉 確認者:Lll容

(δ :′さ)

作業者名

Oヽ口饉 a准 口 Om 3‐b末
a山 日 0大 n床 0`彬 末 D↑ 鶯

9/り大 N ハ 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

θ

確認者:こレび

(虫 :/`)

0
0
滴目づぅ

:l灯 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一 ハ

く温度の測定〉 確認者:JI:バ  (気 :賞 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ヌ 9
/支、∫

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(O:文p

/、 9℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(来ヽ

ご1ぐ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :LLl′ゃ

(ス :

7`入「ユ三高漏

確認者特記欄 :

‐

ノ
／

1)

しなヽ
」

ヽ

ｌ

‐

‐
串

責任者確認欄 : ,lL l,

H専 になし



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

(健康チェック表〉 確認者:止 |な

(S:ミS)
作業者名

1 2 3 4

5 6     日 7 ト 8

9 Ю l｀司 11     ~ 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:dし な
(ア :2つ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         ∪

海水の清浄度は                 Q
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:吐′容
1 $:Dp)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ごノ容
c e 'eDl

水の状態 , h'w, O
鮮度タンク内海水温 (/)2ヽ ′℃

秋サケ腹部内温度 (＼ )隻 レ℃

確認者特記欄 :

lη喜卜1ユ t

,lv f, 責任者確認欄 : r(tz p

しなヽ

ヽ

圭
¶

ム
丹



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 9/0年  、b月  9_R日 (■ 時 、く分～ 受 時 ヽ。分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:止
`谷

(∂ :/S)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は             ○

・
キ ャ ビ ン の 中 は  一 ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 <D

・船倉の周りは            ベン
・船倉の中は             0

確認者:di/谷

(く:):ノく〔S')

・水の投入は 1回 目τ
:152回 目 :

キャビン  [船  萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        D

確認者:t11ハ  (C:∫D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(マ :キ5)

だ 、こ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(脅 :孵

%、 ヽ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ス0)

∂、3 ℃

確認者:占 お
(受 :」

o)

責任者確認欄 :

確認者特言己欄 :

ノ11与 tLり し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 4o年  l。 月 29日 (1打時 2υ分～ /時づも分)天気 : 気温 : ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6     f″
7二
「ヽ 7

|―
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ユ
lジ咎

(」 :`23)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:41な

(∫ :20)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――一一―――T―~~<⊃

・シー トは清潔に用意されているか         o
・海水の清浄度は                 っ
・岸壁海水の状態は                も

作業場の状態は ハ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ご′ジ谷
(g:の )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ご′容

(/:m)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

11均 になし

〆物p 責任者確認欄

Ц寺|・ なミヒ

,lbaf )



HACCP委員会 :    (/)書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ
一
一

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 20年  lo月 2X日 (る 時 zO分～ ぐ時Ocの)天気 :    気温 :       ℃

(健康チェック表〉 確認者:住 l沿

(R :2o)
作業者名

つ末 d総 Dマ困 、し 9浚 ロ Q焦 天

∩ 、|′ m Dく 綸(K S1///t ○ ざ斗

Q″ 卜 ■ め、Llな 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

0

確認者:dl谷

( 3 :2。 )

０
榔

キoン [亜匡:登]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:」い外  (、9りD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(%:U6)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 霜 ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(■の

Rく 、ぐ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:止iな

(∫ :∂a)

口象老嬌

確認者特記欄 :

鴫 しT3~t

(19亀)

晴 ぃなν

責任者確認欄 : ごヽ4き
、
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

⌒
,|■ .|

，

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
ロ
ロ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
日
■
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

1 2 3 4

5 6       目 7 ト
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:こ′容
(C:ね )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:df谷

(■ :ゝ )。選 男1台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:dl容

(/:33)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:diが

(/:力 )
氷の状態 (ι :T) 0
鮮度タンク内海水温 ( シ )フ ぁ ℃

秋サケ腹部内温度 ( \) k.2c
確認者特記欄 :

hn;t=rJL

/r.-.(",222) 責任者確認欄 :

持寺 になし

(ハ疹



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 っ。年 lD月 J日 (ク 時 |〔 分～ く 時 徴ジ0焔 :  気温 :    ℃

(健康チェック表〉 確認者:dノくか'

(S'/.'f )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

f

確認者:生 :奪

r}'/3ir

G□
f目 多

:ltァ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か O

〈温度の測定〉 確認者:ll Iバ (∫ :cb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D:ヌ

`) ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :メ 5)

/、 ど℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港日寺

∩

船倉 内の海水温度 帰港時

℃

）
ω
∂

ζ

〈船内清掃記録〉 確認者:虻イS
(∫ DO)

マ猥艦督

確認者特記欄 : ごD/2ァ

ht 1--ryi):tg t

責任者確認欄 :

f r: r+'u

〆ら



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ■0年 lo月 27日 (申 寺Ja分～ /時 .も 分)天気 :  気温 :    ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6 1」 7       
ト

8

9 10
lノ

d 11   1 12

(健康チェック表〉 確認者:止 j谷

tJ-',6 I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:dl谷

t J-'Jo I・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 8シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 <ゝ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者:止lな

(イ :♪δ)・計量器は清掃されているか            に>
・鮮度保持タンクは清掃されているか        KD

シートは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こl谷

(ζ :pa)氷の状態 (イ :2o)  0´

鮮度タンク内海水温 ( /)っ の
℃

秋サケ腹部内温度 (＼ゝ)してく℃

確認者特記欄 :
(o zrTt

準 τ
ヽ

１

‐

‐
際 し

責任者確認欄 :

hLに なん

〆
η



、̈

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年 10月 ュ5日 (3時 ∫0～ 、伊 .ツaか 天気 :7闘  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:4′ 谷

(0:彙∫)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:Jiな

(∂ :夕3)

0ン [【[])]

1回 目 /'j ' iil2qtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か S

(温度の測定) 確認者:′ |`ス  (合 :似 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :スう)

/gヽD 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(無 :/♪

/、 ,℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(glり。)

ぎ、⊇ 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:d′ 谷
(∫J。 )

マ簿 名守

確認者特記欄 :

11亀 卜bし

(Cレ23) 責任者確認欄 :

11為
しな一　　）

ともぅ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認塞

〈健康チェック表) 確認者:ご′應

(ノ :め )

作業者名

1 2 3 4

5 6    √τr″
″
｀ 7 ト 8

9 10 lt/ l 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ な
(/:θo)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――一―一一一―

「

―~~Q

シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― 一 ― 一

く
、

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ψ な

r /,, Ja>
・鮮度保持タンクは清掃されている

・シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (L4v) Q
鮮度タンク内海水温 (/)フ つ ℃

秋サケ腹部内温度 (ヽ )女 、

`℃

久
っ
ｏ

出

♪

者
　
／
‘

認
　

＜

確

確認者特記欄 :

名 に な ｀

ご噛 責任者確認欄 :

唱 にむし

rbns>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

(■

実施日:平成 ヵ 年  、b月  2v日 (a時 ヒD分～ 軍時弓Ю分)天気 :潅
卜＼ 気温 :  ___  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:dlな

( 3:S、 )

作業者名

Эべ 翻酔 ②浚  lg o山 山 Q・惚 係

ム tiJ鵬 Эべ dI翁 3形 体 ○ イ ♯

9ノ粧
´
1'Ft い 、、1△ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

○

Q

確認者:止1な

(a:ヵ )

1回 目っ
:tェァ回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:11:ク  ヾ( 066)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(横℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

∂

ｑ

一
ぇ

　

、

ヽ
ツ

ー

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(■力)

p、 |℃

〈船内清掃記録〉 確認者dヴ答

(ξ :Pじ )

尋
士

ｎ
′
′
／像マ

確認者特記欄 :

鴨にな

(lD/2つ 責任者確認欄 :

1橘 になし

(/り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

r,:、

実施日 :平成 90年 、o月 り■日 (ξ ttas分～ く時ω 分 天気 現 1ヽ気 温 :   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:こ l容

( ご:oo)

作業者名

1 2 3 4

5 6     r千三丁ヽ 7
l―

8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:d′恣
(g:Ю )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 亀

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:己 i聰゛

(ろ :晏Э)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:di ё
c gl :(or水の状態 (6:%) o

鮮度タンク内海水温 ( ', ) ). /"c
秋サケ腹部内温度 (く )o、 ぐ℃

確認者特記欄 :

陥 卜び

(/%9 責任者確認欄 :

杵寺卜ひし

ごδ″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

(健康チェック表) 確認著:ごιな
(0:Qo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は             Q
・

キ ャ
ビ ン の 中

は  
一 一 ― 一 一 一 一 一

~―

→

s

。船倉の周りは            〔ゝ Q国
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

・氷の投入は        >1回目
,202回

目
・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 ― 一 一 ― 一

〔 )

ヵ
Ｏ
　
＞

者認

　

＜

確

確認者:11iクキ (じ :でね)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〔

」1℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :20)

|、 R℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ③

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
r (,Io

J.. f '

で「拝罠二れそ

次
？
ｂ

ゴ
雄者

　

た
て

認

　

＜

確

責任者確認欄 :

晴卜いじ

↑

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

‥

ｌ

‥

日

―

―

―

―

―

―

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

"年
lo月 刀 日 (ち 時が 分～ 購 ゛ 分 天気 :銀

ハ 気温 :  ℃

(健康チェック表) 確認者:こノよ「
(∫:2)

作業者名

1 2 3 4

5 6    目
7 8

9 lo lソ ヽ 1l  J 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ`ζ

(゛ :之。)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

,海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:Цy s

| 7i: q)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか S
・作業場は整理整頓されているか

も

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:山 ζ

(ご bδ )
(ぢ :∞ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

隔にしし

ご⑫ 責任者確認欄 :

精 l:&L'

(|りo)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ■6年  16月  、母  (z時 .2n分～ ぐ時 OD分)天気 :

〈健康チェック表) 確認者:占 不`

(ご):Ro)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

O

確認者:こ′る
( 0:20)

――――――――――・――――――――――――――――――――――――――――――――――――――――|‖
(〔

::〕ン

0
式∈三リン 巨鰺

I : b2qtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者:止′不 (」・ 00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂ 60)

/ご、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∂ ::,1こ))

》
℃

/、

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫

ず、ノ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ι容
(∫ :6さ )

▼栞舞
コ
雨
Ｉ

ｉ
ｒ

二
月

´
´
′

確認者特記欄

‥一
格 ″

） 独

〆% 責任者確認欄 :

ヽ
しな　́́始

〆D/22)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 zЭ年 lo月 22月 (ち 時 z。 分～ ム 時

"分
)天気 :臨

た 気温 :   ℃

〈健康チェック表〉 :

確認者:LL′ Z゛

t $:;5 )

作業者名

1 2 3 4

5 6    d 7 8

9 10 ミ 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台          に

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

Rシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

確認者:こノ恣
(S:わ )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか G 確認者:こ|び

( `:2o)・計量器は清掃されているか            尺ゝ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ら
。シートは全タンクにかぶせているか 

―

■
「

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ん :2o)氷の状態 (あ :秒)∩
鮮度タンク内海水温 (/)つ ぁ ℃

秋サケ腹部内温度 (ヽ )年 に ℃

確認者特記欄 :

嗜ltな し

,lDea

1脅 lt

責任者確認欄 :

な し

(′
0/22)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

①べ 鴻南、oみ ロ α 備 ④勉 バ

O、 liロ θ″く 鴻 l鶯 0■っ孤 も 螢 寺

9が ■ 0↓l八 12

確認者:己 lな

(∂ :20)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者:こ
`恣

(゛ :⊇ D)

キ0□
tr4 qn 2Ea

・水揚げ時の水は十分か 

― 確認者:↓
1え  ゞ(女 5(→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(9:ハ )

℃

、も、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 ,o)

、、ヽ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

マ雄多亀η
確認者:止

|ぶ

(女 :3)

確認者特言己欄 :

h亀 しrd― し

( jrZt) 静離淵:阻 彙_

L*r:+
t(D.rt 11



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 zb年  lo月  21日 (毎 日寺バ 分～ ム 時 gに。 天気 :I続 ル1 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:出ぶ
(32'

作業者名

1 2 3 4

5 6 61 7 レ 8

9 10  1V、 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ご F恣
′

( ♪ 21)・選 別 台

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 ― 一 ― ― ― ― 一

二 _xD

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は £

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Q 確認者 :吐 |

, {', uo,
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 電
。作業場は整理整頓されているか          >Q

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4``{

( {'oct氷の状態 (ん :∞)Q
鮮度タンク内海水温 ( / ) フェめ℃

秋サケ腹部内温度 (＼ )乾、k℃

ム亀 1し な

確認者特記欄 : r[ozrt> 責任者確認欄 :

な″
）

多
■
―ヽ

ム

Ч
ヽ
し

(/%′ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

味 dl・●
ヽ3億 ① 左 朝 ひ 筋 1́木

Э tt七 躙 0火 憫 頗 @稔 係

9郡 未 Q ll´IA 12

(健康チェック表〉 確認者:こレる

(  ゙:∂o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :出 る

(3:さ0

Qヽ 0□
1回 目

ろ ぅ
o2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : /; ( -l' oo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鴫 :C。 )

1し ご
午

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(々 001
℃

2、 0

船倉 内の水の状態 帰港時 ①
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
( `「lC)(5)

D、 9℃

〈船内清掃記録〉 確認者:4/窓

( 」
「

ο6)マ維活挿

確認者特記欄 :

しな′）

負
―
・片
「

ご%∂ 責任者確認欄 :

トケ じ橘

(ι句



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 っ0年  10月  20甲 (ぢ 時3b分～ ィ 時夕 c命)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表)

確認者:止 lな

(∫Pa)
作業者名

9/ 2 3 4

5 6     d 7 ド 8

9 10   t°
″

11  ´
12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:LLIも

(∫:力
)

。選 別 台          o
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度         、   c
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

b

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            て〕 確認者:こ′る)

(/ご 6)
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか        C
・作業場は整理整頓されているか          Q

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ι容
(6:こ ;'そ:))

t f,:go)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

〕

ヽ

輸

れ手Ｃ
角

,1b., \
'' 20' 責任者確認欄 :

1脅
|ヒ は t

rlozzol



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 Ъ 年 1り l七日 (2時 10分～ も 時 /0分)天気 :鴫
ん 気温 :   ℃

作業者名

0′代mめ Э由 lL Э 治 日 ④ 心 犬
: ~ 

‐   ｀

め 、キ△ロ Э太 口 脆 Э 形 亦 6番 尋

Q位 末 Э tttぶ ;2

(健康チェック表) 確認者:出 浴

( 3:′ ゝ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:囃 lスヾ

(0:/Ol

"颯

〔:〕)
0

キ0□
ffi q: \0 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者: tl.'こ「 ( :/り  ヽ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(9:亀ゃ)

もヽ耳
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ヽヴ

リ 、  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
( Tro>

J. r c

〈船内清掃記録〉 確認者:こ♂ぶ
(、で:/6)

マ禾民名
ワ
イ
ー

ヽ
十
′

確認者特記欄 :

賂 ・ヽL 肇

(|シ慮 責任者確認欄 :

|キ義卜じ し

〔
p/1θ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:こ が

( ζ:ス。)

作業者名

1 2 3 4

5 6    日 7
ト

8

9 10 く 11  」 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こlバ

(∫ :く0)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         ら
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:とも`

(κ :Qo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―――――――くD
。作業場 は整理整頓 されているか ―――――――一¬

c)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こl尽

(/:2o)
( 6'2. I

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:       (lシッ

1者 |し ヽヽ

責任者確認欄 :

しttヽ1穐

(10/tg



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者:出 浴

(3:線ο)

作業者名

X輌 罐 酢
“

lh llハ a鶏キ沫

魚 11∩ ンK口 i紬
・外い彰

一Ｄ 勁ね
｀
J

鋪 栄 1羮1.ふ
=

11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:山 な
( P :ko)

‖(:::〕)レ

Q
0□

回目
多
也
vo2回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : i (K'zo >

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :′ο)

℃

/Sく フ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(雙 :/フ

/、
℃

ｙ

Ｏ

／

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
( S:20)

.f .) c

〈船内清掃記録〉 確認者:こイゴ
(3:2θ )マ線老有影「

確認者特記欄 :

物 降な し

(/% 責任者確認欄 :

角々tt Fさ

ご0//9



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6    1″
1ニニ

~ヽ

7 ド 8

9 1。   t    J 11   
´

12

〈健康チェック表〉 確認者:山

(3:い )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:己、6
(Si【b)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:止め

(5:D
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ころ
< {,*o>氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

晴レなし

(|力●

」
ヽ

ｌ

ｌ

Ｌ V

責任者確認欄 :

与

ごレl。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

ンはmi口 mヽ、 1 つ′ 面 a熊 末
S、 II m Эよn im ⊃ヵ ィ 0否 4
ご繊 休 ⑥lL恩 12

〈健康チェック表〉 確認者:止′容

(3:ノご)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 : l谷

(.1 '/S)

回
^= 7'\srnH 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:り
liノ谷 (Q:くろ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(名 :ム高)℃

ヽゝ 、マ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :4つ

℃

2、 O

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(矢 :そう

夕、ヤ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:山 浴

( ス:負イ)

マ腋名ぐ

確認者特記欄 :

仏レ「「し

(/0/1υ 責任者確認欄 :

牲 l多 なし

(/a//安



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者:山 谷

(「 :26)
作業者名

1 2 3 4

5 6    口 7  1_ 8

9 1。    1｀
~ヽ

11   1 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:工l谷

( l20)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Q
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― 一

二
く ⊃

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:止 ,な

(バ:∞
)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定)

確認者:とィも
(∠ :∂ο)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

た卜oし

<toz l) 責任者確認欄 :

4g l-, fd ,r,

(/勧



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

欽 ぅ 1憐 3.伽 、ぃ θ″ 翻 θ物 末́
,｀

   ‐

ら、)J悧 OK□ f来 Q`彩 抹 3樅｀キ

∩謡 太 G ll.ハ 12

〈健康チェック表) 確認者:こ|バ

(2 奄ゝ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:止 1バ

(こ :さ
な )

Q国
Etr VSf 28tr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:止,谷 (災 :力
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J::わ

/Fヽ ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Jノ0)

/ヽ ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(交ジめ

ぎ、ふ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:出冬
(ス Pο )マ猥者そ

確認者特記欄 :

あ
■

九
月 ´

） 移

rlDzgt 責任者確認欄 :

綺 「

しな´
一

('"/lJ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 角 年 10月 の 日 (《 碍 υο分～ (時をめ 分)天気 :嘉

ぇ 気温 :   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:diる

(F:oo)
作業者名

1 2 3 4

5 6      rttrl 7      
ド

8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:こ 1る

｀

(∫ :“
)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
サi瞥

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こ ろ

)

( 7:女D)
鮮度タンク内海水温 ( ン )⊇ 9ヽ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

堵卜がヽ

,lrr), 責任者確認欄 :

1埼 lt Uじ

,lorB,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ～∫時

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

野ktt f違 鏑 D/豊 m F´連 す

し、l`ふ 
レ
味
「

激、ハ ル ォ ヽご」
珈 抹 υlllバ 12

〈健康チェック表〉
確認者:山 谷
(e:?θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:仁ルが

( ♪:Q。
)

(ヤ生)ン ロ咆
3:2o2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ごしネ、(く め`n)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :“b)

//、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :ユゝ)

/、 2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(め
ざ、9℃

〈船内清掃記録〉

7諄靖弘
７

４

Ｉ

確認者:皓 ぶ
(許 b)

確認者特記欄 :

特にて発し

,tD4 t, 責任者確認欄 :

|け
|し なし

物 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェラク表〉 確認者:dFを

(金 :∂。)

作業者名

1 2 3 4

5 6      1a 7 ト 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:止1お

(Γ:ゝ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:止[裕

(/:oo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4/容

(g:Dレ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

妻Rし時ト

c/D41r 責任者確認欄 : rl9t,t

格 しごレ|こ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

確認者:山 谷
(ご :ユb)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は    一――______≪〕
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

^u 1 ,1A zne
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(g:い )

、tミ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 もヽ )

、、Q℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

確認者:山 だ
(9:o)

責任者確認欄:阻 に

k卜 なし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6     日 7
ト 8

9 1。  11ンヽ
11 -1 12

(健康チェック表〉
確認者:止|ハ

(_ゴ :`∂o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:島 谷
(ξ :ヵ

)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             も
シー トは清潔に用意されているか         ヽ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選月1台は清掃されているか        0
・計量器は清掃されているか            り

:3ET言≦′多り層『黒[喜 |キ 21: 正三三三三正三票ミ
・作業場は整理整頓されているか ―――一―____κ

ゝ

確認者:di容

(び :θひ)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:山 ぶ
(6:ω )

水の状態 ( 6'ccr O
鮮度タンク内海水温 ( / )" /、 9℃
秋サケ腹部内温度 (＼ )伝 ,マ℃

確認者特記欄 :

hム に (共 し

d04, 責任者確認欄 :

鴨|・ なし

,Drqr



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 加 年 、伊  3日 (g時 ゎ 分～ 時 分と天気 後 、1 気温 :    ℃

(健康チェック表〉

作業者名 (

1

χ 倒 1含 1 3隔 0晨 、朝 ダ焔 太
ネlIロ I'K fi itr\) νル玉 〇 紺 撃
Dあ ま じ、11人 12

確認者:止1巧S
(3:ごろ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か
        0

倉

望 者:圧ノぶ (々 :、り

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 文 :oo )

/ど、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 9: oo)

,/'.t'

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:こ′Zふ
(女 :ち

)

確認者特記欄 :二
致菫__44_ 〆り ) 責任者確認欄 :年

止

特に41

rlbzgt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6    「再三11 7 8

9 10 4 12

確認者:dr谷

(ご :2b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別台       Q
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 り

確認者:d′ な
(ζ:効 )

チェック内容 (作業終了後)

確認者:島 呑
1

(ご:9)
。選別台は清掃されているか 一―一―――――一一一()
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こ′
`ぶ

(´ζ:30)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 
聯Q__員 ハ_

権卜慰t

責任者確認欄:ゴを二_」、__

4看 ltたょヽ し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

/｀

実施日 :平成 上。年 1ザ] 7日 ( z時 ヶ,分～ 燎 時3Э分)天気 :櫂
急  気温 :       ℃

〈健康チェック表)

作業者名 (

欲 nr機 a船 、、1 θん哺 θtレ ィ

り、|、 n 味 網 麟 D彩祢 θも
｀4

3か朱 ⊃、Lノヘ 12

確認者 :tll谷

(2:ω )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q国
・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者: |11え  ヽ( 交づ辻))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:20)

//ヽ /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3⊇θ)

/ヽ ノ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉
確認者:↓l浴

(ス :メ0)

確認者特言己欄 :

/1名
 lt

r/oz7) 責任者確認欄 :

―コ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 っo年  1も 月 7甲 (、、

「

時 θO分～ ∫碍 PD分)天気 :轡
面  気温 :       ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6    湖 7
ド

8

9 10 11  
ノ

12

〈健康チェック表〉 確認者:止′容

(ξ :δ∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:正
iィい

(す :Do)。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― 一

く h

・鮮度保持タンクの清潔度             Q
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者:出 る
(ζ:ヵ )

。計量器は清掃されているか ―――一―――――――⊆D
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:こ,容

(ζ 力)

水の状態 ( f ';b) e)
鮮度タンク内海水温 ( / ) り、o℃
秋サケ腹部内温度 r \ ) 3.,2c

確認者特記欄 :

l$ r-- rs v

dD/7) 責任者確認欄 :

hζ .ヽ管卜し

do r?



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 っヵ 年 、0月 ら日

`多

時 恥 分主 夕 時 多 2天 釘
:噺

れ 気温 :   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

イ d`e F憐ヽ2てね 3晨 ほ 4%ィ
5、 Li目 6衣

‐
ni熱 7嗚 玉 8額 斗

9瀞 ま 10、LI尺 12

確認者:山 谷

(2:ぶa)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:嗚 /窓

( 2 :,lO)

響 ン
[[[]詈]

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者 :LLI/全
、 (女 :∂ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:」ハ
)

//、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:20)
・
2、 0℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(兵:ぬ

夕、2℃

マ外駐J者

確認者:とl分

(無 :jD)

・

　

　

右

欄

　

　

―
協
「

記特者認確 〆シ

`)

責任者確認欄 :当
蜂革_■

与
__

福はなご
`/シ

ど)

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1

実施日 :平成 多0年  10月  も日 (、ヤ時 ∂υ分～
_ぐ 時 を0分)天気 :癖

5j汽 気温 :       ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6 潤 7 8

9 10 tレ
l ル 12

〈健康チェック表)

確認者d′ イふ

(ぐ :υο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ム 各
(∫ :め

)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:」ノ谷
(■:ズフ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:4,本

( ∫〕女∂
( J ,lo)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

福 l.アょ

√%) 責任者確認欄 :

ゝＲ´
一

仏
Ц

Ｌ

Ч

(/■ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

l-K,n 
'#i'

2(輛 3渚1曰 4τ略 プ

5tゝ  d 6へ 網 (熱 7
免 ポ 8 ■

｀
■

9が ■ 10、 ll K 12

〈健康チェック表〉 確認者:tLlヘ

(⊇ :もb)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者: 止|″ぷ

(ミ :め
)

O□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 1〕 1ク主 (ι :で、)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(み:等℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :zO)

/、 マ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉 内の海水温度 帰港時
(女 ごら

が、マ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:占イド

(女 き的 )脅
多
働
「

″
″
ノ徹マ

確認者特記欄 :

“

卜なし

〆りぃ 責任者確認欄 :

/r均 lt な t

(/等 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(.):16)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3
′
′毛≦ゞ

:Qo)

□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (夕 :3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 0)

|る、7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

（α
、

つ
　
ヽ

ワ

‐

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :陽

(女 :枷
)マ顆猛砕

確認者特記欄 :

lt尊 し核

I lzt 責任者確認欄 :

h角 1色 準 し

〆乞 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

1 2 3 4

5 6    「1lI
7 ビ 8

9 1。  |｀
′

t 1l  
σ 12

〈健康チェック表〉 確認者:正ノ谷
( J'ru I

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ど′そ分
(タフ。)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ノ :

略
め・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (/｀ :′o)  (ヽ
鮮度タンク内海水温 (/)ヮ (℃

秋サケ腹部内温度 (ヽ )左 4℃

＾
＝
ο

■
明
　
か

確認者

(g

確認者特記欄

姦ェし熊 ト

r \V2r 責任者確認欄 :

嶋 しlLな

(ノカ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

「 Tヽ、

r~

〈健康チェック表〉 確認者:山 谷
(∂ :⊇o)

作業者名

代 祠 [さ 21鷺
呂

3浩
口

4た ォ
511i m 6大 口 fふ 7彬 林 8黄 #
9ス

や4)大 1011、 り積 12

▲

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:こノンバ
( t:$)

国
>1回 目

―――O
d卜⊇02回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:こ
|ノ徽 (☆ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 tp)

16、7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:⑩

つ、 1℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(々

ガン:

彦
嘱

一
一　
／隷

＞
７

赫峙

壻

確認者:山谷
((:3)

確認者特記欄 :

銘lt.π∫し

<lat I t 責任者確認欄 :

/T去

/ r, t,

　́
） し じ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ,も年  ,o月  1日 (D壁 お 分～ ∠ 時ノつ 分)天気 :偶

乃 気温 :     ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6 1■ 7

「
8

9 10 〈 12

(健康チェック表〉 確認者ィ|スタ
(∫ :P♪

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:LLI考び
r 3,JJl・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:こノな
( 6'tD t

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ごl

容
水の状態 ( d,/Dt O
鮮度タンク内海水温 ( / ) )、 ,℃
秋サケ腹部内温度 ( ＼ )o9℃

確認者特記欄 :

なに 移

rloz 
1 

t 静樅認欄:   (物 )

乙々卜在昇、し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ρ

実施日 :平成 加 年  q月 の 日 (ぅ時 102～ 夕 時XT分)天気 :嘩
ョ,ん 気温 :       ℃

(健康チェック表) 確認者:出 谷
(さ :′o)

作業者名

1太 m触 2m fl 34m 4為 太

511t 
ロ

6太 口 床、7形 本 8武 キ
9暢 末 1011、

ハ
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:叱′び

(D:′ 0)

ヤ ビ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:山 本 (k:^ダ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ワ :い )

|`お
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:い )

|、 1℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(文:④

O、 き℃

〈船内清掃記録〉

そ
タ
ロ
「ィ一ン

稚́マ
4ヘ者

　
魚

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

唱 ヽ
、 な し

(場 ) 責任者確認欄 :

略 こヽ レ専

(ら3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ヮぬ年  Q月  2ゝ 日 (、ぐ時/ぐ分～ ∫ 時気てい)天気 :虜
高人 気́温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:出 る
(∫ :ご)

作業者名

1 2 3 4

5 6 ■ 7 ト 8

9 10
1‐・`

(i、l 11  ~ 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :轟 谷

(■ :∂

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:島容
(∫ :組

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
‘

「

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:42咎

(■ :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

睛卜なし

r\ qot 責任者確認欄 :

1脅 にな t

(ソ /石D)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1未祠 i惣 2/七 憫 3施女 4d、 日
5■Rmlふ 6■外 7ぉ 拳 8魯 ォ
91‐L/ヽ 10 12

確認者:こIな

(く):ノ

`い

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

▲

確認者:出 容

(3:/ぶ )

Etr 'V [SrrFr : 3EE ' 4@E :

・水揚げ時の水は十分か 

―
(温度の測定〉

(文 9)
漁場の海水温度 漁 獲 前

(0:牝 )

lフ、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(秒 得 )

卜Ъ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

T楡晶尋
確認者:山 び

r (:for

確認者特言己欄 :

/1奪 卜なし

難雄郡:驀 胴



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :・     (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6 一ｎ
7       ト 8

9 10 12

確藷者:4な

(r:Qb)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          0

.顧唇貢曇フララの薦冨吾
~IIIIIIII:正

三Iな3
.Z采お彎冒置[用意

されているか
     8

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:4容

r $, 2ol

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:山硲
( d ,oD>。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― (D

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:山 る

t d'oO l
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : /土  口    (V49

轟 |こ なし

責任者確認欄: イエ ロ



Ｆ
Ｆ
ｒ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

/含、

実施日 :平成 ヮo年  Q月  ■7日 (%時 、て 分～ y時 文、分)天気 :皓
ルし 気温 :/∂

、イ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :山 谷

(さ :/r)
作業者名

1べ雨 餞 2` fu\ r\-r 3/合
口

4施 赤
F\

" r lt r.r-l
6れ 亦 7編

繭
8武 +

9修 末 101‐
|、 本

12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キO□
V,1\zna 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

″６

０

′山
一　
．／

諮
　
峰

確

〈温度の測定〉 確認者 : lliム  ( し:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:LF)

|ワ、|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :ム●

t、 マ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(兵 減o

3、 》 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:山 名さ

(☆ :メθ

確認者特記欄 : (7/2ブ

I
tJ+

'1.1 l_ ld L

責任者確認欄 :

峠颯 |ミ な|し

(227



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

|〕

⌒

作業者名

1 2 3 4

5 6   日 7 ト 8

9 10
ヽ
１
ヽ 11  ~ 12

〈健康チェック表〉 確認者:必 ↑
(∫:/p

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:4′ 谷

(夕 /r)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:止 lバ

(,:ヌ∫)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こ1容

(【 :結 )
氷の状態 (

:′こ,｀ )

鮮度タンク内海水温 (
|

秋サケ腹部内温度 ( つ 争 ℃

確認者特記欄 :

ヽ卜なし

(q匂 責任者確認欄 :

l+ttit-ruu

(場マ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :幸成 20年  Qtt Ъ中 (4時 ヵ 分～ 嘔時 い 分)天気 :暗
九 気温 :14、 1 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:出 谷

(3:〕 ο)

作業者名

1月く 口 哺 2襦 3/キ m 4飛昇す
5、li 田

6太 憫 (激、7厖 ・
本 8■ ■

9全 Q木 1011、 谷 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:とi容

(3:b)

キの 回α
E H ? :Qe@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Q

く温度の測定〉 確認者 i tl,スミ (、ゝ:こD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :00

1フ、も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :00

1、 3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(Sm
3、 乙 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:己 容
(ゞ :)Э

)申鞭粛尋

確認者特記欄 :

唱 殊　́
一

(%械 責任者確認欄:_匙
乱_■L__

鴨 |こ rd― しヽ

(れ父



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

F争

熱 、`平成_D年  lλ ゝ 叫 日 (ご時 」b分～ び時∂あ分)天気 規愛 tl 気温 : ′ご 、ク  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:遭I奄

( く
｀
:θο)

作業者名

1 2 3 4

5 6 「_l 7 8

9 10
ヽ

Ｊ 11 上 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:LL,も

(9:3o)。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

6

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
確認者:止 谷
(`:ぬ )Q

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 8
。作業場は整理整頓されているか          0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:出 谷
(ぎ :∞

)

水の状態 ( 4,o> ()
鮮度タンク内海水温 r $'6pl 1q c
秋サケ腹部内温度 (ノ:")|、 qヽ℃

欄‥
一

　

」

唱

己一〓
ロ特者認確

l■ 慰

r9 rzq 責任者確認欄 :

特 |こ な ミレ

(れ,



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ルθtt q月 ,多 日 (イ 時 多翰 ～ τ 時 Ooが 不気 :ク
ト 、 気温 :/P(/℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1くn諄 2`ん ロ 3稀 41‰ 疎
" rl.l frl 6憔 m欣 7彰 末 8ボ1撃
9か 未 10亡

l・ え象
1

12

〈健康チェック表〉
確認者:dψ在ト
(お :やo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:止 14)

(3:b)

e V,@zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ヤ

〈温度の測定〉 確認者:、
|」 スミ(ξ aヽЭ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :`り
)

1聡 2ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:ク0)

t、 9℃

船倉 内の水の状態 帰港日寺 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:め

P、 シ ℃

〈船内清掃記録〉

▼積勇骨

確認者:山 本

(∫ :。も)

確認者特記欄 : (7/3)

崚卜だし

責任者確認欄 :

竹 |っ ない

(%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者:山 谷

(ご :Gヽ
)

作業者名

1 2 3 4

5 6、″で ¬
7 8

9 101‐
|

L 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:山 浴

(3:∂6)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 6

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:山 イい

(ご :/♪
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :山 谷

(ノ :′♪
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

結 lこ l父 し

(場 )

認欄‥

札

確者任圭員

|こ な シ

(乞ソ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1本〔mは 2`ん m 3憔 4施 未
5、キ、m 6すRm l｀ 7杉 本 8ゃ 、
9柩 末 1011、

人
12

〈健康チェック表〉 確認者:出不

(多 :gO)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:山 谷
(フ :〕も)

じ
む

国
回目 っ多b2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:|li2、 (火

`秒

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:∞ )

l17、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Lャ :じが

t＼ ら 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時

(像:″ )

与、|℃

〈船内清掃記録) 確認者:出ベ

(受 :0)
W撮 ―主

ルロ¬

確認者特記欄 : (9/2tl 責任者確認欄 :

時になt

(2っ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ρ

作業者名

1 2 3 4

5 6     T:=「
1

7 ト 8

9 1。   llノ | 12

〈健康チェック表〉
確認者:山

( f :20)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:dlる

(C‐
‐:26)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:山バ

(gl、sb)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:4イ卦

(Ch)氷の状態 r J'*!or Q
鮮度タンク内海水温 (■:o)2、 き℃
秋サケ腹部内温度 (,A3)学 、ズ℃

確認者特記欄 : 二

ひ
格ト し

(1)奎要ζ) 責任者確認欄 :

／
ｔグ´

、

―

′

ル

ー

名
）

′

た

可

∂ど)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

０
一

∩
，

実施日 :平成 ■0年 qtt z多 日 (ら 時 多鈴 ～ 夕 時沙Ψ詢 天気 : 気温 :|も 、 l℃

〈健康チェック表〉 確認者:山 4多

(3:∋も)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:山 谷

(3:30)

回
41a^= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ハ l八 (S｀ ∂3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(資 :い )

レ じ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ

■℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫。

「チタ、2℃

〈船内清掃記録〉 確認者:山有
(す :∂

'マ満 猾
確認者特記欄 :

″　）

唱 rd― し

(らム

l・ びし

(2多ゼ

tゝ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

‐　・２一　，

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6   「丁
=τ

l
7       }__ 8

9 101ツ l 11 ~ l 12

〈健康チェック表〉 確認者:出 が
(ζs)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:LLlな

( ,:Js｀)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:4′ な

( ι:/3)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こ′容
(g:/fl

氷の状態 (√ :/5) 〔ヽ
鮮度タンク内海水温 ( // ) \.(]c
秋サケ腹部内温度 ( ″ )山 121℃

確認者特記欄 :

場 にな

(()レ

`ど

2)
責任者確認欄 :

特 にこ しヽ

∂匂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

′‐

ｒ
一

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉 確認者:dゴ ジび

(3:♪6)

榊 衛生状態確認詢  値 確 レ嘔 ハ

`1鮨
0雅 淋 り

PL 確認者:止|るト

13 :JO)
チェック内容

・甲板は

・
キ ャ ビ ン の 中 は  一 一 一 ― 一 一 ― 一 一 ―

く D

・
船 倉 の 周 り は   一 一 ― ― 一 一 ― 一 一

¬ D、

lbttμち〃1育及し衛 .

・船倉の中は

・水の投入は

Q国

・水揚げ時の氷l■t分か   (〕   ″り
'鼻

くロ t移呂了れ社咸"可″

〈温度の測定〉 確認者 : 律 (やめ )

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 (D

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ぬ

夕 、 |℃

漁場の海水温度

マ雄老{ゃ

驚
"つ答私

確認者:山 谷
(♪ :Da)

責任者確認欄 :重
驚IЦよ軍__確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

層

―

実施日 :平成 角 年 Q月 第 日 (ζ時3)～ ζtt υυ斜 天気 :僣
ね 気温 :/ス /℃

〈健康チェック表〉 確認者:↓Iお

(0カ )

作業者名

1 2 3 4

5 6イ 7 r 8

9 10
ヽ 11  ノ 12

ルぢ̀L濠・手・ (1ム出残¬〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度         、  Q
・シートは清潔に用意されているか         DQ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

多t■つ0ゝぜ7L翡

心薯:画I鸞

c f -+al

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:出
谷

(び :δO)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:島 谷

(ノ :DD)

臨覇彙ダ

t d,so )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

嘱レなt

(22)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

だヽ

(健康チェック表〉 確認者:山 窓
(ヾ :Jb)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0、

確認者:山%
(∂ :(b)

○
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:、b人 (0い )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(学 :め
)

船倉内の海水温度 漁 獲 前
翁胃yフ・~~…

/、 3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 α

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
r3cor

,?.. 2 c

〈船内清掃記録〉

マ僣 脅

確認者:亡1心
(よ:οい

確認者特記欄 :

吃 に を し

(レ
9

責任者確認欄 :

猛卜かtミ

(秒



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

1 2 3 4

5 6湖 7      レ 8

9 lo l~く 11 よ 12

(健康チェック表〉 確認者:止1谷

(∫ :あ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

0
確認者 :

(∫ :」δ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:曹ハ
( d; ,D0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者0/次第

( ご:oo
鮮度タンク内海水温 { .{:6p )

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

陥こヽ
 辱

ヽ

(2? 責任者確認欄 :

ねに可t

θィァ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2o年  q月  lf7日 (ぅ 時フ0分～ 卜 時Эδ分)天気 :璧 )ヽ気 温 : ′
′7、 気  ℃

〈健康チェック表〉 確認者山谷
(多 :1女))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:al′んま

(フ :∂6)

じ
国

回 目 :τo2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
祇 (∫確認者:lLiたく(」 :Dじ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ツ :″
)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ツ
lを
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
r lao

d,? c

〈船内清掃記録〉 確認者:力 谷
(■:DO)

マ纂名で

確認者特記欄 :

ムもltり し

r 9217t 責任者確認欄 : (レ

lV r-* €L



′■

r、

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

〈健康チェウク表〉
確認者:止ィな

(ご :お
)

作業者名

1 2 3 4

5 6   r 7 ・ビ 8
■̈ず

ヽ

9 10 \ -1 11 ン 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:止 l浴

{ -f: Sol・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 C
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:こ1谷
(6:どわ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:LLlジ谷

(b:∞氷の状態 ( イ:め
)

鮮度タンク内海水温 ( ス:a)

6:∞ )

2
秋サケ腹部内温度 ( Li_

確認者特記欄 :

陥 ／
′ つ

(7/1フ 責任者確認欄 :

し奪″
」

ヽ

、

、hな

(ンフ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 20年 q月

、三 日 (叫 時00分～ 、時 3υ分)天気 疵豪 、、 気温 :16、 2℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1,~K mぬ 2右
嗣 3輛 4施

末
5

口
6求

口 l意、 7形 抹 8T、
9綸 ず 1° 止 谷 12

確認者:dl谷

(夕 :め
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一――一―――――≪D
。キャビンの中は 一―――――――――く⊃
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キ0回 醐
・水揚げ時の水は十分か ――丁

~~~~こ
D

崎

が

諦
　
ｄ

確

〈温度の測定〉

r認者:ェi容 (● :)。
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :♪
)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ じめ)

/、 9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(} )ヽ

お 、

`℃
〈船内清掃記録〉

マ係毛彎
確認者:止(浴

(ζ:D

颯 1.じ ヒ

責任者確認欄:畑 は

Ir-t r +-.,FJ- t: U l, 1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:dl′谷

(3:夕 )

作業者名

1 2 3 4

5 61ム 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:直
lノざ

(∫ :")。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
し

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか Q 確認者:C谷

(g:23)計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:止・谷

( ハ :つも)

( 6:夕 )

鮮度タンク内海水温 ( :♪Э) 2、 3℃
秋サケ腹部内温度 (

/ -r\<o' /o, J.%¨℃

確認者特記欄 :

唱 卜Ut

r tasr 責任者確認欄 :

瞭寺にご.し 1

(骸D



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 嘔時3Ю分)

r∵

作業者名

1ん  ロ
2f嵐 3嶺 ぇ 4↓、ロ

5蘇さ1コ
6算っ ぁ 7私｀

せ 8缶 末
911、

ハ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者載lξ

(無 :oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ю

確認者:こ 1容

(女 :00)

金
ヽ

① □ρ

EE k,gorsc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か D

〈温度の測定〉 確認者:」
iィ窓 ( ξ:えo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(≒ :30

靡
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(い 力)

2_ι
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

甲破ミ号

確認者:(ぶ

(R:ガ)

確認者特言己欄: 1し  、し、  (q/8

喝 に取 し

責任者確認欄 :

11音  に びし｀

(9/5)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認要

〈健康チェック表)

確認者:ご′′俗

(ζ :tp

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ―

コ Q
・計量器の清潔度                 0

確認者:こ で
(い SO

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         o・海水の清浄度は                 〔ゝ
・岸壁海水の状態は                、
・作業場の状態は

                 6

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:こt`ぶ

(g :∂。
)

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか        〔ゝ
シー トは全タンクにかぶせているか・ン~卜は全タンクにかぶせているか        く⊇・作業場は整理整頓されているか          く)

確認者:ユ:を

(ろ め
)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6:秒 )に
)

鮮度タンク内海水温 (ん:20)2、 ち℃
秋サケ腹部内温度 ( あ:考知) 、ヽ、2℃

確認者特言己欄 :

1洛 卜び t

責任者確認欄 :_fttL_」
上上



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 みっ年

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1イ(口 1悛
2橘 3治 ロ 4ね 抹

5、 L ロ 6ィ  輛  iヘ 7 ■%fボ 8警 ィ
9Zか

 
′
栗

10、 lJ ^ 12

〈健康チェック表〉 確認者:ユlな

(゛ :へ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

Ю
η

確認者:diな

(∂ :PO)

EH q'4ozse 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者:出 谷 (人 :。O)

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(叫:動

2お
℃

船倉内の水の状態 帰港時 )

船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ

♂q℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ム な
(供 :∞

)甲幕串ヽ

確認者特記欄 :

唱 に 叡 ヒ

r I4or 責任者確認欄 :

任寺 へ
、 む し

｀

(9レD



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ゎ 年 q月 Dヽ日 (6時知 分～ /時/め 天気 :砧

人 気温 :/び、P℃

〈健康チェレク表)

確認者:叱 恣
(∫ :人も)

作業者名

1 2 3 4

5 6   目 7 ト 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:こ,外

(∫ :文 o・選 別 台         Q
・計量器の清潔度 ―一―――~~――一―上____o
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は                 Q
・岸壁海水の状態は                0

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:よノ台

(イ:/o)
・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか        o

.鷺璽虐|]菫垂墨こ[劣ギi詈 I:る

か
        R

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:工lジ谷
(ノ :〆

6)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ろ:fo)な鰊 恣

確認者特記欄 :

鳳 1=な し

(物Э 責任者確認欄 :

‖寺 にし し

(%0)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 20年

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1氷 口 l―D 2ヽ 3ィ半 口 411.m

5「
最二 十 6π 疎 7末 bぷ 8計

導

9儀 末 10と 不 12

〈健康チェック表〉
確認者:山 容

(2:女9

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O

確認者:こ,体

(2:ぐ )

t〔:::) 0回
EE 2, fginc 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:占 谷 (兵 :く0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ど ま)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∂ :′0…

ζ》
℃

船倉内の水の状態 り吊)巷日寺 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :くら

t,、 9℃

〈船内清掃記録〉
確認者:出谷
(気 :/3~)

甲楡靖婦

欄‥

４

己『〓
ロ特者認確 (″

`)

専

責任者確認欄 :

1埼
lι ひし

ミ

(ルリ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 )天気 :

一由

声

冷

作業者名

1 2 3 4

5 6    ロ 7   
ド

8

9 1。  1`V、 11  
ニ

12

〈健康チェック表〉 確認者:ふ谷
(伎 :乗p

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ 谷
(資 i KK)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:こ1ネ

(S:くQ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ―――一―____(D

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:」1谷

(S:⊇Q)
氷の状態 (3
鮮度タンク内海水温 ( :26)

`秋サケ腹部内温度 (マ DO) ク、

確認者特記欄 : rlt g>

たぃなし

責任者確認欄 :

1亀 ト な ∪

, bs,



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ,年 lД 響
(9宣堅三分～0/翰 )天気:重

型上卜
気壁 ■ 文

℃

/―・

〈健康チェック表〉 確認者:↓ノま

(2:r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

:甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者山4)

(2:戸

a 2'lf*F :

|  □
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:こ
/ス)(I次>)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :D

4&咤凸豚兆鰺
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3‐ :え5〉

~

J、 2℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

η派スで施
確認者:lム|が

(● :/∂
)

確認者特言己欄 :

喚Fり し

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

―

‐

一
一　
一

選月11場|での確1認表

鈴

作業者名

1 2 3 4

5 6こ 7    1′ 8

9 101  」 11 ノ 12

〈健康チェック表〉 確藷者:t上
|メ
ざ

( I .dot

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:d蹟 で

< f' ftot・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ― ― 一 一 (D

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者:山 省

(/:/♪
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか Q
・作業場は整理整頓されているか          (D

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:亡10
(ζ :/節水の状態 (/:/9)ρ

鮮度タンク内海水温 (ダ:だ

')で
7℃

秋サケ腹部内温度 (κ:6)テ 16℃

確認者特記欄 :_ヱ
生 軍 L (ル

ソ

イ`彗ヒじし

責
年

者確認欄 :光
即 _ 

り

噌卜なじ

彎



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

')-E r J-n+So';- (

r.、

作業者名

1 2 3 4

5 6 ６
、

7」 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:山4ゝ

(『 ごこ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          唸

・計量器の清潔度

・ ・鮮度保持タンクの清潔度             0
。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

確認者:こ1な

(∫ :歯 )

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は も

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:出 容

(ζあ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:山 ぐ
(/3b)水の状態 (も :?じ )  ∩

鮮度タンク内海水温 (も :z‐o)じ、、℃
秋サケ腹部内温度 (ム :2υ  鳳卜餃

確認者特記欄 :

1竜 レ敬

(レ″ 責任者確認欄 : ,Yr 2,

鳴 にし｀
レ

7-・



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
1こI「1信宇 2´ょ1)「〉)

〈健康チェック表〉
確認者 :ユ

|′

イふ

(′ :こり)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

:求の投入は

確認者:Lコ ノが

(ご :00)

国

・水揚げ時の水は十分か

確認者:t)1ハ
 (、 ア⊇ヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

もお
℃船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時

ヽ

ノ

／
こ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(f Ao)

s,k"
〈船内清掃記録〉

確認者:山 谷

(p:め )

マ霊名脅
「

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

|こ なじ


