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HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施 日 :平成

作業者名

1椎久年浩 2椎田初二郎 3椎久弘隆 雉 久洋市

5中 田哲也 6椎久五郎 7椎久礼斗 難 久康浩

9森本浩三 1駄藤勤 11ヽ野瀬静 12

〈健康チェック表)

確認者 推久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 椎久

(  :  )

キャビン   船 倉

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 :椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 1 )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水 の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海 水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 稚久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認塞

ウタリ漁業生産組合

分～実施日 :平成 日 ( 分)天気 :

作業者名

1前川栄子 2椎久千歳 3高橋幹雄 4吉田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 久椎者認
　
＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1椎久年浩 2椎田初二郎 3椎久弘隆 錐 久洋市

5中田哲也 6椎久五郎 7椎久礼斗 難 久康浩

9森本浩三 1騎藤勤 11ヽ野瀬静 12

〈健康チェック表) 確認者 推久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(  :  )

キャビン  [竺_三ヨ
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 :椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 1 )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

く船内清掃記録〉 確認者 椎久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1前川栄子 2椎久千歳 3高橋幹雄 4吉田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

確認者:推久

(  1  )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

確認者 :椎久

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1椎久年浩 2椎田初二郎 3椎久弘隆 錦 久洋市

5中 田哲也 6椎久五郎 7椎久礼斗 鼈 久康浩

9森本浩三 1軌藤勤 1詢 野ヽ瀬静 12

(健康チェック表) 確認者 椎久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は   '
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(  :  )

キャビン  [船 萱]
回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

く船内清掃記録〉
確認者 椎久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ウタリ漁業生産組合

分～
実施 日 :平成 日 ( 分)天気 :

作業者名

1前川栄子 2椎久千歳 3高橋幹雄 4吉田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(  :  )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(  :  )

者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成 分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1椎久年浩 2椎田初二郎 3椎久弘隆 催 久洋市

5中田哲也 6椎久五郎 7椎久礼斗 鼈 久康浩

9森本浩三 1噛藤勤 11ヽ野瀬静 12

確認者 椎久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(  :  )

キャビン  [竺_三ヨ

。水揚げ時の水は十分か

確認者 :椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

確認者 稚久

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ウタリ漁業生産組合

分～実施日 :平成 日 (月 分)天気 :

作業者名

1前川栄子 2椎久千歳 3高橋幹雄 4吉田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認
　
＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1椎久年浩 2椎田初二郎 3椎久弘隆 備 久洋市

5中 田哲也 6椎久五郎 7椎久礼斗 鼈 久康浩

9森本浩三 1勉藤勤 11ヽ野瀬静 12

〈健康チェック表) 確認者 椎久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(  :  )

キャビン  [壁二三∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 :椎久   ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 椎久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ウタリ漁業生産組合

分～実施日 :平成 日 ( 分)天気 :

作業者名

1前川栄子 2椎久千歳 3高橋幹雄 4吉田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(  :  )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 久椎者認
　
＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1椎久年浩 2椎田初二郎 3椎久弘隆 催 久洋市

5中 田哲也 6椎久五郎 7椎久礼斗 鼈 久康浩

9森本浩三 1噛藤勤 l llヽ野瀬静 12

(健康チェック表〉 確認者 椎久

(  :  )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(  :  )

キャビン  [竺二三ヨ
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉 確認者 :椎久   ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

(船内清掃記録〉 確認者 椎久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ウタリ漁業生産組合

分 ～実施日 :平成 日 ( 分)天気 :

作業者名

1前川栄子 2椎久千歳 3高橋幹雄 4吉田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

者認
　
＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 久椎者認
　
＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( /‐ ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者だ(

(

r#e+* ( >稚田初二郎 鷺 久弘隆 墾 久洋市

(争田哲也

'L久

五郎 J稚久礼斗 鼈 久康浩

D爆本浩三 (a藤勤 1｀
lヽ野瀬静 12

〈健康チェック表) 確認者 推久

(多 :ψ角

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(ル :7)

|キャビンJ□
e ! ,]p rae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:椎久   ( ζ:1考全)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル″)

′
℃

船倉内の海水温慮 漁 獲 前

( ′  )

′   

℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(/あ

/   ℃

〈船内清掃記録〉 少κ 確認者 稚久

r (,-h

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 ″ 年 //月 /ノ 日 (ノ 時′0分～ ノ時′島 )天気 :を多 気温 : ス  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(ご :夕 )́

作業者名

1市川栄子 2Xネ千歳 トメ橋幹雄
…

5 6 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

1 ga : /a)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

の

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 9
確認者 :

( 2t oo)

:3壼雫言基′多
'EF烹

懲専|キ 2象 三IIIIIIIR
・作業場は整理整頓されているか          >O

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎久

(ノ :ハ )氷の状態 (/:″ )0
鮮度タンク内海水温 (   ,   ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (″  )ノ ℃

確認者特記欄 : (/_) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ,0 + t/E /?E(kw 分～ /時 6′ 分)天気:

作業者く
`

τ蒲久年浩 か稚田初二郎 桑久弘隆 磁 洋市

χ 田哲也 覇推久五郎 ( 命 久礼斗 滉 久康浩

発 本浩三 Rh藤勤  r 恥 野瀬静 ハ 解島

〈健康チェック表) 確認者 椎久

(〆 :う )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

５
９
０

確認者 椎久

(′ :ノつ)

9
蓼ン

[こEI巨]

Fロ ノ屹:′メ生2I Jfzatr : 3EEl : 4EF

・水揚げ時の水は十分か     メ⊃

く温度の測定〉 確認者:耗久   ( ζ子つ )

〈船内清掃記録〉 確認者 椎久

(ノ :つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ζ:2′ )

℃
/∂

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 7 )

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水温度 帰港時
(/拘 )

/  ℃

ウ し

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施 日 :平成 多∂年 /ノ 月 /7日 (/時 ル 分～ 7時 ろ )天気 :駒 気温 :′  ℃

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1前川栄子 グ椎久千歳 ⊃高橋幹雄
…

―

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:推久

(/流ク)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ０

０
０

ヽ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

群
／
ん
И

認
　
＜

確

")

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
確認者 :

( 2:,Lo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>o
>ワ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :ラわ)
氷の状態 ( /,tn> a
鮮度タンク内海水温 (  ク  )  2  ℃

秋サケ腹部内温度 (a)kc

確認者特記欄 :

ク じ

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 フレ年 //月 /夕 日 (ク 時 7ο分～ /時 ′ο分)天気 :

作業者名

τ駐久年浩 ζ2濠田初二郎 3轟久弘隆 ( 4久洋市

⇒中田哲也 面積久五郎 ( -*e+r+ ( 3虐ス康浩
ひ森本浩三 /h藤勤 ¬`野瀬静 12

〈健康チェック表〉 確認者 推久

(/:%6)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は
目回θ′

‘

　

　

　

ル

マ
ざ
卜

確認者 椎久

(ケ :″ )

① □
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一一一―→ρ

〈温度の測定〉 確認者:椎久   ( ′:′ a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :ιF)

/′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ク  )

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 Y
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( 2 tool

lc

〈船内清掃記録〉 θ バ 確認者 椎久

( 夕:′′)

確認者特記欄 :

サ し

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :       ( / )

ウタリ漁業生産組合

選別場でQ確認表

/ w rottl

〈健康チェック表〉

川栄子

確認者:椎久

(7:0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ノ :り )

・鮮度保持タンクの清潔度

０
ツ
０
〇

一
つ
０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

９
９
入

り

確認者 :

(夕 :′。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(ノ :″ )氷の状態 ( 7't-l 0
鮮度タンク内海水温 (//tlc
秋サケ腹部内温度

/l(/t)(tc
J

責任者確認欄 :確認者特記欄:__→∠繁=__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

までの確認表

実施日 :平成 2ο 年 ノ/月  /μ 見≦ 時ク′分～ /時 μ島 )天気:′

エ

Ｃ

　

ｌ

　
　
ｌ

作業者名

\/l#e+s \ 7継田初二郎(
3縫久弘隆 卸 久洋市

基準田哲也 直`}久五郎
`縫

久礼斗 嗜久康浩
p基本浩三 → 藤勤 Ll爆瀬静 12

(健康チ ック表) 確認者 椎久

(,:´θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 椎久

(ル :′∂)

G□

水揚同時の水潤日 妙   '、
|

〈温度の測定) 確認者:椎久   (イ :ルチ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■:な )

/つ  
℃

船倉内の海水温慮 漁 獲 前

(夕 )

0  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 t｀ノ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温度 帰港時
(ろ :わ

∂  ℃

〈船内清掃記録〉 κ 確認者 椎久

(7:″ )

確認者特記欄 :

イJ しノ

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確翌圭

〈健康チェック表)

川栄子

確認者:椎久

(/:ク介)

確認者 :

(/:/命

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 2' *o>
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 豚
　
の

者

ク

認

　

＜

確

氷の状態 ( 7'*t O

鮮度タンク内海水温 ( ″ )ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 (  グ  ) フ    ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :   力 、 _   ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

//F lzarkn+kfa-dwl実施日 :平成

k

作業者名

(

1｀久年浩 /2羅
田初二郎 恥 久弘隆 轟 久洋市

J年田哲也 こ涯久五郎 X縫久礼斗 鉾 久康浩

」ゝ本浩三 ｀ 藤勤 ヽヽ野瀬静 9%z

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(ク :|デ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(幹 の

0ン [コ[】巨]
| , /ozaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:椎久   (/:え介)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(「 :/′
)

/′  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 7 )

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(/加

´  ℃

〈船内清掃記録〉 ) 確認者 椎久

(/:ル )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 ノ0年 Z日 (/時′r分～ζ時ルr分 )

作業者名

1前川栄子 む唯久千歳 ( ヵ
橋幹雄

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェッZ表〉 確認者:椎久

(r:ァ弁)

確認者 :

( {,lh
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選男1台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

（り

ヽ

ｑ

０

確認者 :

(ク :― )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(/:夕つ)氷の状態 ( 7,0-ot 0

鮮度タンク内海水温 (,/)/c
秋サケ腹部内温度 (  ノ  )  P  ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ″ 年 ′r月 //日 (μ 時′′分～ ′ 時Fフ か 天気 :RA 気温 : θ   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

( 6:幽り)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 椎久

(μ :勿 )

lθン
[ヱこ

'三

]

/ ' lDzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

目

〈温度の測定〉 確認者:椎久   (/:'η )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕:F)

カ
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ″ )

θ   
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 葬 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(r:ゎ )

/  ℃

〈船内清掃記録〉 K 確認者 椎久

(2:/f)

蹴 編 硼 :   (/)

寄 t

責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

70年  //_』 /t a r I w6o +s- 7 sroij)

作業者名

丘声詢!1栄子 〕淮久千歳 )高橋幹雄
…

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:椎久

(/:いっ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

の
９
９
Ｌ

確認者 :椎久

(′ :卜 。)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シニ トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
９
９
０
０

確認者 :

(ノ :イゆ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :椎久

(り
'2:ィ

介 )

(選別 。計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( 
′ノ:/r)   θ

鮮度タンク内海水温 (ク )_五 ℃

秋サケ腹部内温度 (tr:)J ℃

確認者特記欄 :   ゑ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 zO年 / 時′′分～ 酔∠〆
^)天

気:

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(/:4o

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

G,

0

確認者 椎久

(μ :たヽ

(垂乳ビ分 蜃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久   ( r:メβ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(rヵ )

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
r{.!t't

/c

〈船内清掃記録〉 D 檄
〔‥

諦ご確

確認者特記欄 :

争し

責任者確認欄 :



――

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 夕0年  //月  F日 (び 時 夕船 ～ ′ 時rル分)天気 :

作業者名

s-tfrtll*+ ( )椎久千歳 p高橋幹雄
…

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

( ♂:Fハ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

1 (: hf)
°

理壁  カリ  ロ

・計量器の清潔度

０
０
０
９

０
の

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(′ :クタ
:鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :椎久

(ク :沙_力t 2oJ) q
( 縁 )/ ℃

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

雇墓者特記欄:―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 ″ 年 ′′月 〆 日 (μ 時簿 分～ ′ 時rか 天気 :砺  気温 :舛  __℃

〈健康チェック表〉 確認者 推久

(/争 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
目回０

２

／
ι
た

ヽ

９

卜

確認者 椎久

(メ ´

0ン 回
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >(3

〈温度の測定〉 確認者:椎久 (/:な )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(if′n
/み  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′′  )

′  ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
rl,t)

2c

〈船内清掃記録〉
ρ ⌒ 確認者 椎久

(7:の )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 多り年 ′月 ノ 日( ′時タク分～/時魚2

(健康チェツク表)

川栄子

確認者:椎久

(ζ :F)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

ρ
０
０
９
一
ｑ
「

確認者 :

久

(′ :夕
F)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者

　

ん

認

　

＜

確

: ″‐D)

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(ノ :")氷の状態 (ク:m) 0
鮮度タンク内海水温 (  ″ )   / ℃

秋サケ腹部内温度 ( 4) 夕土

麒 記欄 :み



書式作成日 :平成12年 7月 1日

月 レ 日 (夕時ん 分～ /時 ′。か 天気 :aハ実施日:平成フレ 年 ノ/

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

1九久年浩 2椎田初二郎 /
３

（
L久弘隆 □Ё久洋市

,F)+ngu 合推久五郎 ン羅久礼斗 4久 康浩

ダ`本浩三 1悦藤勤 1ふ野瀬静 つ士 ∩

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(ル :/秒 )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

:船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 椎久

(μ デつ)

堪1目 浜

○ 国
,po zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者 :椎
久 (`づ

7両 薦 〕
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(弁″ )

℃

/2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク )

∂  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ③

船倉 内の海水温度 帰港時
r ( 't""l2c

〈船内清掃記録〉 ン た 確認者 椎久

(7:′′
)

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

+ //n Pa r 6 wb"+s- 6 wffat

作業者名

1口 ,:1栄子 椎ゝ久千歳 ♪`高橋幹雄
…

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(`:´o)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

t {,?ot

・鮮度保持タンクの清潔度             >0
。シートは清潔に用意されているか         0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

( 7'/ol
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか ―

―
o

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(ノ :/θ  )氷の状態 ( ?,to) O
鮮度タンク内海水温 (′″ )Z ℃

秋サケ腹部内温度 ("tfc

確認者特記欄 :    お 、

ノ

み 。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 Z′ 年 〃 月 ノ 日 (夕 時ウ 分～ ← ● 斜 天気 :霧 気温 : / ℃

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

1椎次年浩 もた田初二郎 発久弘隆 4e*m
5E L田 哲也 Q鯉久五郎 慕 久ネL斗 粂久康浩

耳嚢本浩三 ひ藤勤 ゝ 野瀬静 12

(健康チェック表〉 確認者 椎久

(メ :」つ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(ダ :力 )

1白 ロノ 'y'v zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 9
〈温度の測定〉 確認者:椎久  (チ :了ち )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :/′ )

/2  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ク  )

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 X
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

(ノ /ヽb)

f｀  ℃

〈船内清掃記録〉 ρ た 確認者椎久

(〆 :/rl

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

ノ0年  //月 日(Fttrつ 分～/時 a夕分)

〈健康チェツク表) 確認者:椎久

( {-.fu)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(声わ

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
〇

一
ο

ο

確認者 :

(/:/o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(イ :ん )
( 7i:7o) C
(,7)/c

鮮度タンク内海水温

(t);t
秋サケ腹部内温度



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成
~/θ

年 ノ 分～ンタ時

(健康チェック表〉 確認者 椎久

(′ 拘つ

(船 内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９

確認者 椎久

(ノ :ル )

０
描

1 団
目 ′

:形02回 目  : 3回 目  : 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >(ヽ

(温度の測定〉 確認者:椎久   (/~:′ン)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:″ )

/′ 、「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//)

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 χ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 ヴ修 ℃

〈船内清掃記録〉 ρκ 確認者 椎久

(/:〃 )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成み′年 ∠ 時 ル 吟 ～

―

〈健康チェツク表〉 確認者:推久

(簾0)

確認者 :

(ル均

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

( (,//-)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(び :/ゞ )t f : tf 7

( /z) 7 c
鮮度タンク内海水温

( / ) trT



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′ヽ年 ´ 月 か 日 (ア 時FF分～ F時 好 が 天気 :(b 気温 : 2  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(ノ :か

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

Q
確認者 椎久

(ダ :う合)

目

綸
Ｊ

剛
６

③ン匝□
J 'lfzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  (′ :た」η

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル :な )

/′。′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 )

θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(■始

θ   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 椎久

(び :→

確認者特記欄 :

イ
ナし

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 - f ffiff^)

〈健康チェック表)

前川栄子

確認者:椎久

(ノ午ヵo

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r ;,1 f>

・鮮度保持タンクの清潔度

駄

ヌ

ｙ

一
Ｑ

Ｑ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(F:0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(F "(ル /~/‐)′
( zン ) / ℃

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

蹴 甜 謝 :   (/)

イ
許 じノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 フ0年 /′ 月 Z′ 日 (夕 時 げ 分～ 夕 時夕υが 天気 :η喬 気温 :  ル ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名 ｀

こ

1 権久年浩 (権田初二郎 ( 3櫂久弘隆 権久洋市

5 中田哲也 ♪羅久五郎 璃魚久ネL斗 聾 久康浩

勁暴本浩三 1齢藤勤 勁ヽ野瀬静 12

〈健康チェック表〉 確認者 推久

(タ イ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

確認者 椎久

( ′
:オ

F)

:?
(≡募∋ン [で二]巨]

\,L18tr t'rr2EE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >③

〈温度の測定) 確認者:椎久   (´ アの)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ :F)
℃

/フ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ク )

θ  ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( f :Fo)

2c

船内清掃記録〉
と外た 確認者椎久

(夕 :″ )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

ウタリ漁業生産組合

日(作 時クの分～

中 堅 聯
田愉輔

作業者名

Fヽ耐ll栄子ση椎久千歳

5 6 7 8

9 10
12

〈健康チェツク表〉 確認者:椎久

(声 :漁ο)

の
の
２
）
一
ο
Ｓ

確認者 :

( f 'ko>
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

t/lo- I

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(/:夕 し )氷の状態 (/ンb)の
鮮度タンク内海水温 (  ″  )   /  ℃

秋サケ腹部内温度 (  汐  )  ア  ℃

確 認 者 特 記

響

:___要

多

生

一 一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 Э年 /′ 月 みよ 日 (夕 時 メら分～ シ 時フ0分)天■

作業者名

イ羅λ年浩 r τ磋田初三郎〆百准久弘隆 t 鰍 洋市

ら澪田哲也 ` ζ准久五郎 ( L餃久礼斗 攀 久康浩

殊 本浩三 くふ藤勤 ( 瓦占瀬静 12

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(夕 :2′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(ノ :,o)

国
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久   ( タジ生 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル〆 )

/メ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  夕  )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(■ハ)

′  ℃

〈船内清掃記録〉 ン に 確認者椎久

(′ :ヂ角

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 7つ年 (oH z3a r f H7"+s- fwfutt).

く健康チェツク表)

前川栄子

確認者:椎久

(Fi′ )ヽ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認煮←,,ラζ
(~

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
０
０

９

ｑ

確認者 :

t /,uo )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(/:～ )(声 キ ) 0
( ク )  ´ ℃

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 つつ 年 /′ 月 E ( tw 6Dh'--

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(/:´り

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

ｐ

げ

確認者 椎久

(弁 :´ 6)

Qン ロ浙
J ,fcOzae : 3EE : 4EE

水揚げ時の水は十分か        >(ヽ

〈温度の測定〉 確認者:椎久   ( ノ・ %0)

漁場の海水温度 漁 獲 前
け

:″ )

′
〕    

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′′ )

θ   
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 χ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

Ｆ
＞
ρ
ム

〈船内清掃記録〉 Q六 確認者 椎久

(ィζ:′。)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 フ0年 /ク 月_2つ日 (“←時 時るけ分)

エ ツ

2准久千歳 呻 電 にォ田愉輔

作業者名

)講川栄子 t

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェツク表〉 確認者:椎久

(チ :な )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( r,kf)。選 別 台 一

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

1 d,fa)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(/:← ∂
)1(:tp,o) a

鮮度タンク内海水温

( ,/ ) ./r t
秋サケ腹部内温度

― ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ロ ロ ロ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(ノ :/← )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者椎久

( ′:/r)

キ① □

・水揚げ時の水は十分か

確認者:椎久   (「 ザフ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :力 )

/ア .・
 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

・７
　
ハ
ン

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(Fん )

/  ℃

確認者椎久

( ′
(ζ

・ :2o )

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :



― ― ―

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施 日 :平成 日 (r~時 /b分～ /時 /′ 分)天毎二

作業者名

1)前川栄子
′ フ椎久千歳 3高橋幹雄 肇 田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(チ :Fa)

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(←:ル )

・鮮度保持タンクの清潔度             P
・シー トは清潔に用意されているか         >

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選男1台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

t 75:ro)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎久

(/:Zp)氷の状態 (/:る )Q
鮮度タンク内海水温 ( ″  )  2_ ℃

秋サケ腹部内温度 ( // ) k:
責任者確認欄 :確認者特記欄:  オ、



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 フ
′年 ′′月 フ ア日 ( ヽゝ い ～ F時 わ か 天気 :髪  気温 ://  ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

τttX年浩 / 舜 田初二郎 ( 稗 弘隆  ( 磁 久洋市

夕中田哲也 0`稚久五郎 7γ久礼斗 動向久康浩

3暴本浩三 西湾藤勤 酪 瀬静 12

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(ノ :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者椎久

(′ :卜■ )

0国
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  (″ :′ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル″)

/夕 。「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ウ  )

θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(了t′。)

∂ ℃

〈船内清掃記録〉 シ κ 確認者 椎久

(/い )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 /。 月 っ分～ r―時虫
")

く健康チェツク表〉

川栄子

確認者:椎久

(fあ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

８
８
Ｔ

確認者 :

, fsr,
・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

（り
の
９
０

０

確認者 :

( {'ro >

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

( /:/っ )(:7o)
(  ゥ  )  ノL ℃

鮮度タンク内海水温

確認者特記欄 :   ゑ

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日

●

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成
多『

分)

確認者 椎久

(ア :′Z)

〈健康チェツク表〉

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(′ :勉

国
3回 目   :   4回 目   :

・泉揚iザ時の水は十分か     >〇

(力 :′ケ)

″r℃漁場の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(■狗

′   
℃船倉 内の海水温度

く船内清掃記録) 確認者椎久

(タル )

確認者特言己欄 : ス ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認塞
姉 日:執 ア 舞 ″ 月 7御 (「時 Z「分～ 卜 ゆ と_不写 ザら 気温 :娑   ℃

(健康チェック表〉 確認者:椎久

( /:フォ)Q
作業者名

lr韓川栄子 ノ椎久千歳 )高橋幹雄 の吉田愉輔

5
／
６ 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(F:zわ選 別 台・ 更玉  力1  口   ~~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
Ｒ
ν
６

確認者 :

1{:rc1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(.ル:F0氷の状態 (F:力 )ヽ
鮮度タンク内海水温 (  ク  )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 (″  )ノ  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 ″ ,年  ρ 月 ftj\- fw ahst

〈健康チェック表〉 確認者 推久

(′ :夕巧

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 椎久

(メ :フF)

7zO zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か     >Q
〈温度の測定〉 確認者:椎久  (r:′

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク : ι
'¬

D)

/ス
タ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ″  )

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 年

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
<f '>DDc

〈船内清掃記録〉
υ イ 確認者 椎久

(√:苑

確認者特記欄 :

夕
/t

(/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成

作業者名

D前川栄子 q確次千歳 3滞橋幹雄 く菫)愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(r:ι
「

)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

０
／９
９
り
一

の
の

確認者 :

(′:メヽ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
Ｑ
り
θ
Ｃ

確認者 :

( d t a.>l
。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎久

(r:メ D)氷の状態 (夕 :′D)コ
鮮度タンク内海水温 (夕 )/ ℃

秋サケ腹部内温度 (″ )メ  ℃

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

2椎由初二郎

確認者 離久

(ノ :み生)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

８

８

剛

確認者 椎ヽ久

(ノ :′a)

0ン [三二]臣]
) :2a zae

・水揚げ時の水は十分か        K⊃

確認者:椎久  (■ :ヌ ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :′■)

ノア1 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″ )

′   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 κ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(′

多
)f 

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 椎久

(/:の

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :__¬

∠鮭上._



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 フρ年

HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認圭
rθ月 ″ 日 ( Wlo;'^- ?W

〈健康チェック表) 確認者:推久

( Fiノ o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r -f ,7a)。選 別 台

計量器の清潔度・ 百
「

璽 百吾υノ′日 だ穐Ё彙  ~~~~

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

の

ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

９
９
０
０
０

確認者 :

({,ro)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎久

(F fF)氷の状態 (F:μ)の
鮮度タンク内海水温 (ク )ι ℃

秋サケ腹部内温度 t/tlC.C\/t,>

凛嘉欄:でし (/→

ツし,

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ンο年 /0月 ノ′ 日 (ア 時 レ鈴 ～ F時 ′Fか 天気 :巧  気温 :わ   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

( ア:慾′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(′ :´′

隣 |

18tr ? :?2 28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

く温度の測定) 確認者:椎久   (r~:2F)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ:´ )

/ル  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

・タ

ハ
ν

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(チ:が

′  ℃

〈船内清掃記録〉

`件
確認者 椎久

(■ :好 )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認塞
実施日:平成 '∂ 年 lop l}E ( fw Lfh'- f w rfh')

作業者名

L前 |1栄くv 2楡ス千歳 含ゝ橋幹雄(

`市
田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:推久

(■ :ZF)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

t f ,297

・鮮度保持タンクの清潔度

Ｏ
ｏ
Ｑ
９

一
９
９

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(/:の )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :椎久

( 1:'0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (← ら)の
鮮度タンク内海水温 (〃 )/℃
秋サケ腹部内温度 (   ́ )   夕  ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :   ル        ( /‐ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成/り 年 /θ 月 /′ 日(′ 時′″分～r■ジイー分)

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

エ

て進久年浩 芝肇田初二郎」排久弘隆
2メ久洋市

作業者名 ( 了ゝ m哲也 ラ稚久五郎 I推久礼斗 難久康浩

重象氷浩三 衝λ藤勤 石證野瀬静 のよb

〈健康チェツク表)
確認者 准 久

(′ :を´)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
７
溢
鴻
つ

確認者 推久

( ′:ルυ)

〇ン巨α
′

:′υ2回 目

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕″ )

℃

/〃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 7 )

∂  ℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 椎久

(  」rL―:ク )

悪者特記欄:ス



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 多′

…

日(夕時Zr玲～左幽

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェツク表)

川栄子

確認者:椎久

(′ :Zカ

く選男1場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) θ

の
０

の

一
０
の

確認者 :

(F:な )

・ 理璧  カリ  ロ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

t / , t,>l
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(F:rD水の状態

―
θ

(夕 )′ ℃
鮮度タンク内海水温

(0)Lc
秋サケ腹部内温度



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 多′年 /´ 月 /び 日 (3時 ′′分～ J告 時均
～
詢

(

作業者名

(

]稚久年浩 9椎田初二郎( ¥久弘隆 ` 拳久洋市

〆ゝ田哲也 フ推久五郎 り籠久礼斗 舞久康浩
y黒本浩三 熟 藤勤 )ヽ野瀬静 12

〈健康チェック表〉 確認者椎久

(ア :ノD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
目回

″ノ

０
０
ハ
汀
「
剛

確認者 椎久

(ノ :′ ′)

0日
3回 目   :   4回 目   :

水揚げ時の氷は十分か      >0

(温度の測定〉 確認者:椎久  (F:2F)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :勇

`)/ク  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

・″

∂

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(声
つF℃

確認者椎久

( JFL/シ
4)

責任者確認欄 :           ( / )
鳳 者制 欄 :    (/)

協 ヒ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

多υ年 ″ 月 /`日 (■時 Z・r分～ J什時 ′′分)

作業者名

1)前川栄子 2井久千歳 ( 飾
橋幹雄 ( 」)吉田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェツク表〉 確認者:椎久

(ri2/D

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( f: zf)

。鮮度保持タンクの清潔度

の

の
ｑ
ワ

一
９
９

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
χ
り
ｎ
り
Ｏ

Ｑ

確認者 :

(/:′わ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(/― :ら )氷の状態 r f to) A
鮮度タンク内海水温 (  ″  ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (ク: )3 ℃

確認者特記欄 :   /K'L__  ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

での確認表

実施日 :平成 Z′ + /eF rfaf /W/.f-h'-fW1';1

〈健康チェック表〉 確認者 推久

(′ :ノ角

(船 内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

( ダ: ア/>~

θン
[I二2巨]

ne I 17'o2gg

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:椎久  ( タハ

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ル:Z71))

/シ′
Z℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//)

´  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 X

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
げ:η

r℃

く船内清掃記録〉 確認者 椎久

(/:。 。)

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :    ジで

t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認塞
実施日:平成 ′′年 /′月 /r≒ヨ(″時ノο分～介時Fいと

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

1 f')o)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >0
・シートは清潔に用意されているか ―~     (つ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 6:2'>1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(f:′夕)氷の状態 (ハ ′F)θ
鮮度タンク内海水温 ( d) 2 c

秋サケ腹部内温度 (″ )夕 ℃

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄:  でヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ～夕碍多ケ分)天気:

〈健康チェック表〉

(
作業者名

(

「

¬障久年浩 [瀞田初二郎 鷹災弘隆  ( 俳 久洋市

アど日哲也 1肥久五郎 む准久礼斗 襲 久康浩

蜂 本浩三 Q藤勤 3野 瀬静 フ止め

確認者 椎久

( 夕:ノノう

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者椎久

(;:ア

「

)

0□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:椎久  (″ :力←)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ ap)

〃
2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 )

θ  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の 海 水温 度 帰港時
(夕

つ倉℃

(船内清掃記録〉 確認者椎久

(/:の )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

′夕分～ζ 時わ 分)

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(チ:ヶ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(F:Z角

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 一一一=―
~一一>

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 7f :an1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(イ :ω )水の状態 ( d'rc> O

鮮度タンク内海水温 ( a ) nfcrl-

秋サケ腹部内温度 (t't)1c

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲かL量港までの確認表

実施日 :平成 2/2年  /ク 月 /夕 日 ( - fwpo"t

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(ノ :メら)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 椎久

(夕 :しわ)

。キャビンの中は一一一―一一―一→｀

国
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は            >θ
・水の投入は             >1回 目, Z′ 2回 目  :

・水揚げ時の水は十分か        >(フ

確認者:椎久   ( チ:ら
')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ : ろ )

/ク′r℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ″  )

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 α

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(′ら )

´    
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 椎久

(ζ :/6)

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成み′年 /ク 月 / '日  (ノ
に
時の分～ノ い 分)

―
ト

ー

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

●

ウタリ漁業生産組合

エ ツ

鶴 橋幹雄 ζ砕
田愉輔

作業者名

¬
川栄子 ( ッ

久千歳

7 8
5 6

12
9 10

確認者:椎久

(■ 物 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

θ
０
０
θ

一
ｑ

η

確認者 :

(夕:ル )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の

９

０

０
０

確認者 :

r7(:fut
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :椎久

(ノ :カ
く選別・計量後の温度の測定〉

(/:〆 )9
( ,i ) / rc

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

―



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 多υ年 /′ 月 //日 (夕 時′つ分～′時

(

作業者名
(

τ砂久年浩 〆羅h初二郎 3准久弘隆 得 久洋市

↑卜田哲也 二准久五郎 子稚久礼斗 発 久康浩

″ ′  ヽ

■森本浩三 ち藤勤 乃lヽ野瀬静 く為ιの

〈健康チェック表) 確認者 推 久

( 3:′∂)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者 椎久

(ノ :解 o)

。キャビンの中は          θ

1騨ン|□
3回 目   :   4回 目   :

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は )'b'ae :

・水揚げ時の水は十分か        り

く温度の測定〉 確認者:椎久   ( ■:夕 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(f:n)
/ F.7 

"c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( P'eol
0c

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ⑤

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(力o)

/  ℃

確認者 椎久

(ζ :′′)

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

`卜

、

天気i tiD 気温: /ζ

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成

健 臣 子 ェ

≒声田愉輔

作業者名

ぃ
)1栄子 て歩ス千歳 酌

橋幹雄 (

7 8
5 6

10
12

9

確認者:樺久

(■:わ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(野30)

・鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

∩
バ
溢
買
り
０

確認者 :

(ご :/υ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :椎久

(■ :'め
(選別・計量後の温度の測定)

(■:船 )

( ″ )2℃
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

悪者槻欄:_二4ニ

多′ 年 /oH /ratf@

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ト
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■ ―



ウタ`

でぁ亜記表
、ィた。ジ多  気|

書式作成日 1平成12年 7月 1日

実施日型

く船内清掃記録〉

ゥタリ漁業生産組合

時

"へ
‐ 夕時ン分)

次

(/)
責任者確認欄 :____一 一一一

漁場の海水温度

総急 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

健康チエツク2

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

.船倉の中は



■
■
■
■
■
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１

書式作成日 :平成12年 7月 1日

―
―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

ウタリ漁業生産組合

確認者 :

(■ ル )

・鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ダ■′θ)

:じ壼7:曇′多ワ[量魚t耳 |キ2象

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :椎久

(Fi力行
く選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

(/t)lt

靡
識 _軍

年
一



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 ル牲
日(3時 好冷～夕時理型畳

■
■
■
■
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー

●
″

ウタリ漁業生産組合

く健康チエツク表〉
確認者 推久

(了 :ル )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者 推 久

(ヌ 働 )

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

(μ :″ )

/1ν
℃

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

=0
船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

帰港時

帰港時

(Fじ
豊帰港時

く船内清掃記録)

確認者 椎久

(夕ん )

裔 言淵:_左



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :       ( / )

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 2ρ年 生 E t fre 7oa'- f w

〈健康チェツ

フ前川栄子( 2)椎久千歳 ξ→橋幹雄( 生プ田愉輔
ι

作業者名 5 6 7 8

9 10 12

確認者:椎久

( 食′っ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

1f:)?)

・鮮度保持タンクの清潔度

の
Ｏ
Ｑ
Ｏ

一
９

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
ｑ
σ
Ｏ
の

確認者 :

( d'oo>
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎久

(夕 :ルo)

(夕 )/℃
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :    ム



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

/0月 た日(ヌ 時ん分～夕時/Fa

●  

レ

―
―

―

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成

工

｀ 久弘隆 多醜久洋市
(

作業者名 ′

卿

'ン

田哲也

πb田初二郎
面雨入ネL斗 襲 久康浩

o上 の _
飼 L久五郎

Eい野瀬静至3)本浩三
一σ

蔵藤勤

(健康チェツク表)
確認者 椎久

(′ ハ )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

０
０
９
ｑ
剛

確認者 椎久

(ア :μ∂)

・泉ゑ卜喜の水は十分か        (ン

/几 /℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 稚久

(夕 :夕 )́

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :_2_



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 7′ 年 /OE P r f e /ta'- 時′ヽ分)‐

■

■

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

―
―
―
ト
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■

ウタリ漁業生産組合

(健康ナ エツ

聯 久千歳 D高 橋幹雄 寧 田愉輔

作業者名

フ前り:1栄子
7 8

5 6

12
9 10

健康チエツク表)
確認者:椎久

(夕 :/f~)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選男1前 )

確認者 :

( t't/f)

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

tf,lat
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :椎久

( ∫rア o)
(選別・計量後の温度の測定〉

(介 :ァ。)(1≧
( ィ ) Z  ℃

鮮度タンク内海水温

(″ )ア ℃

確認者特記欄 :   な



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 多フ年 /Э 星
～
「

時多θ包 天気:切｀

●

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

健康チェツクラ
硫 久弘隆 ha*t

作業者名 軋
2hm初二郎

業久礼斗 鷺 久康浩

ン上 の _
嚇 久五郎

3魔栞浩三 砺 Jヽ野瀬静 く

確認者 椎久

(5ヂ金)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 椎久

(ア :夕お

・船倉の周りは       >9 (萱菫ぃン匝□
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

・氷の投入は

水揚げ時の水は十分か        >9

(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(r:ぁ )

´   
℃

く船内清掃記録) 確認者稚久

( メ
こ

:」

`D)

責任者確認欄 :

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( ノ/ )

ウタリ漁業生産組合

f67o h.- f-W gozn)

作業者名

ゅ川栄子ご_ ハ椎久千歳 節
橋幹雄 辞

田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

く健康チェツク表〉 確認者:椎久

(夕あ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選男1前 )

確認者 :

(夕:20

・鮮度保持タンクの清潔度

の
ｏ
Ｒ
ニ

タ
も

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

< {,e)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(F:←ο
)氷の状態 (■ルo)の

鮮度タンク内海水温 (/r)/ ℃

秋サケ腹部内温度 ( 夕 )メ  ℃

確認者特記欄 :    力 し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成  ν 年 /日 時2∫介～

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

工

(

作業者名(

(

1ゝ久年浩 型 田初二郎
3中 [久弘隆 Ih久洋市

一イ コ田哲也 a総久五郎 高)久礼斗  t jυ久康浩

ゴ纂`浩三 冷`濃勤 ス 野瀬静
1 二 a

〈健康チェック表〉 確認者 推 久

(ア :Zρ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｏ
ｐ
パ
温
θ

確認者 椎久

(′ :7夕 )

キヤビ〕

zfft^=
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久   (ダ・ 2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(了 :均の

ヵ12℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′′ )

′
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(′治ア→

/  
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 椎久

(ζ :の)

確認者特記欄 :



ウタリ漁業生産組合

■
■
■
■
■
■
■

■
―
―
―
―
―
―

―
―
１
１
１
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

書式作成日 :平成12年 7月 1日

―
―

―

―
―

―

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

ロ

ー
ー

ー

ー
ー

ー

ー
ー

ー

ー
ー

■

■
■

■

■

時フレ分可陶多時 天気 /′
実施 日

エ

聯 型 こぅ日愉輔

作業者名

前|1栄子
1

2｀各千歳

5
）
６

7 8

12
9 10

〈健康チェツク地
確認者:椎久

(「″ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( -f:D)
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者 :

r 6! :76, I
・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

:;「1:iサι

'iii[耳

|キ2象        :〔ζ
・作業場は整理整頓されているか          >(3

確認者 :椎久

(/:多っ )f f:*V I

(グ )′ /℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :__巧
八隼=二_



HACCP委員会 :    (/)書式作成日 :平成12年 7月 1日

●

。●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉 確認者 推久

(P:イ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 椎久

(メ イ )

0回

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:椎久  (/~:ン o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:ゆ

/塗 セ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク  )

θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

/   ℃

確認者 椎久

(ξ :均 )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :   め ヽ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選劃場での確認表
実施日 :平成 20年  /フ 月 ′ 日 (■ 時 力 分～ ?o 1o'^>

〈健康チェック表)

確認者:樺久

(声 2o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( f'nt
・鮮度保持タンクの清潔度

０
０
０
０

、
の
０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 6,/o)

確認者 :椎久

(ζ :%)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( f,ko) a
鮮度タンク内海水温 ( ク  )  2  ℃

秋サケ腹部内温度 (ク )ク  ℃

確諦糊欄:_て 、_ 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2o年 /ク 月__夕 日 (メ 時2←分～ ■ 時μr分)天気 :のス 気温 :

作業者名

T磋久年浩 7准田初二郎
=い

ス弘隆 にD久洋市
馨 田哲也 %xr'w (継久礼斗 椎`久康浩
p嚢本浩三 恥 藤勤 助1ヽ野瀬静 り こ ハ

〈健康チェック表〉
確認者 稚久

(ダ :2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

〇

確認者 椎久

(ヌ :Z5

υ 国
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  (チ :郷卜)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:た

')
/ζ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(r/)

´
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 X
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(F彙的

/υ  ℃

〈船内清掃記録〉 ′み 確認者椎久

(′ :Fづ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
″ 年 r'月 ツタ分～ /時 クあい

作業者名

瑠
川栄子 ( v久 千歳 弥 橋幹雄 ( 4片田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(■ :ル●)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(r:ゅ選 別 台 の°
■壁  カリ  ロ  ~~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

９

η

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ
Ｑ

一
〇
〇

確認者 :

(ζ :■ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか )

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/:″ )
氷の状態 (/,-ff) c
鮮度タンク内海水温 ( 2 r jSc
秋サケ腹部内温度 (ク )7℃

確認者特記欄 : (/_) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

までの確認表

実施日 :平成 み″年 /1多 月 /a ( t w )oJ+- f wz(a't

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(ア :ア の)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

(ノ :′ b)

,ae 3 :722@El :

Qン [ヱ⊇二詈]
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 椎久  ( ル 2r~l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ ρ )

/「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク )

θ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 バ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(介豹

夕
℃

確認者 :椎久

(r拘句

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 多0年 ′θ月 /日 (角 み船 ～ 鶴 夕

"J議

卜 磁 気温 :ノ   ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

前川栄子

確認者:推久

(ヵ 2rl

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(夕:タ。選 別 台
ｏ
８

ｏ

一
ο
の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >9
>_

確認者 :

( fff)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 一一一一→ 9
・作業場は整理整頓されているか ②

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :椎久

(rヵん
)

水の状態 r f,fft 0
鮮度タンク内海水温 ( ″ )′  ℃

秋サケ腹部内温度 (ritfc

確認者特記欄 : (/_) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 フθ年 w zl a'- f wzi 
^)

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

( ア:ノ0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

(′ 多J下

夕
:η回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( チ:4″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

ん

Ｆ

ア

／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′́ )

沙 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(r4)

/  ℃

〈船内清掃記録) (5>` 確認者 :椎久

(■ :ル
r―l

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

健康チェッ乞 /

作業者名

1軋力栄子

'織

久千歳 ( 3高轟幹雄 ( 才≪冨愉輔
5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎久

(夕 :′

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(F2ろ )

・鮮度保持タンクの清潔度

９
Ｄ
χ
し
９

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

２

９

０

確認者 :椎久

(■ :ク o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 推久

(チ :′∂)

・計量後の温度の測定〉

( ″ ) ´  ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :   4-



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

港までの確認表

実施日 :平成 多ο年 E ( , F+ zla'- fw >;'^t

〈健康チェック表) 確認者 :椎久

(3:ノF)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

():え0)

1  国

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 椎久   (「 ″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ん )

/ζ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ノ )

′ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 入

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(チ:"

メ.←
℃

確認者 :椎久

(チ :ん )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 ン 年 7月 ガ 日 (卜 か ～

「

時 物角詢 天気 :M気 温 :ワ  ℃

作業者名

1謡川栄子 ( バ違X千歳 r ■喬橋幹雄( 〕苦田愉輔
）
５

ヽ

6 デ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(← :″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(夕 :秒 )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ
ｏ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０

確認者 :椎久

(F:中
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

(?:'o\
。作業場は整理整頓されているか

つ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者雅久

(チρ氷の状態 (″″)0
鮮度タンク内海水温 (〃 )/ ℃

秋サケ腹部内温度 (イ )ノ  ℃

確認者特記欄 :

イ
ナし

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 アつ年 Z7日 (,H7u;-tEzfn

HACCP委員会 :    (/)

●

―
―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

ウタリ漁業生産組合

=雇
天瓢隆 靡 久洋市

作業者名 (

(

り椎久年浩 ( ブ椎田初二郎

中ゝ田哲也 亀`稚久五郎 ≫ 久礼斗 陣 久康童

ゴ森本浩三 萱ヽ藤勤 ⊃ン1ヽ野瀬静
／

２

(健康チェック表) 確認者 :椎久

(メ :ノ 。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
り
只
胤
９

確認者 :椎久

( ア:′ δ)

囮
ノ:Zυ 2回 目

。水揚げ時の水は十分か        >

確認者 : 椎久   ( 彙 荀

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

Ｆ
″
た

，
′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ′ン )

∂  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(`|フア⊃

0   
℃

(船 内清掃記録〉 確認者 :椎久

(F秦 )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :   ゑ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

川栄子

確認者椎久

(夕 :2'

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者椎久

(声 :フ F)選 別 台 Ｑ
の
Ｏ
の

一
９
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ο
Ｑ

一
９
０

確認者椎久

( /・ ,ο )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者椎久

(ζ ω )氷の状態 ( f,fb) A
鮮度タンク内海水温 ( i) O "c

秋サケ腹部内温度 (  // )  /  ℃

確認者特記欄 :

静仁

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

ウタリ漁業生産組合

港までの確認表

実施日:平成多θ年 ア』

(健康チェック表〉

(

作業者名 (

1′務久年浩 2準田初二郎 ¥久弘隆 @e*m
5り田哲也 D久五郎 互導久礼斗 多 久康浩

9春本浩三 1録 勤 D野 瀬静 12

確認者 椎久

(夕 :夕 o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

の
ののα̈

確認者椎久

( ノ:ヌネ )

1  国
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >て)

確認者:椎久   ( /:2つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ 島 )

〃 r℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″  )

θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

t,l-.%l
oc

確認者椎久

(ri妙

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :  ジ萄Rン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●

●

作業者名

鍮 川栄子 肇 久千歳  く
覇 橋幹雄 聯 田愉輔

5 6 7
′

８

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(夕
^)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(メに:2o)・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ
θ

一
の
ο

確認者 :椎久

(F見ハ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :椎久

(r:摯 )
氷の状態 r f:J[^ t Q
鮮度タンク内海水温 (

//
) ´

℃

秋サケ腹部内温度 (夕  )/f℃

棚 甜 謝 :   (/)

髭
>― ′

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 zO年 ErJelfa-fwZfa'>

作業者名

L雄久年浩 zfraa--w 争 久弘隆 舞 久洋市

笞ラ頚哲也 舜久五郎
'f,*x+t+

2久 康浩

6**s= πa藤勤 ⊃ヽ野瀬静 12/0

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(ダ :メタ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
９
０

確認者椎久

(ア :メ″)

〇ン
[:2二重]

EE ,th2ltr : 3EE : 4EE

水揚げ時の水は十分か        >q/

〈温度の測定〉 確認者:椎久   ( 」こ:2r)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(r 6ヽ)

∂  ℃

〈船内清掃記録〉

′た
確認者椎久

(′ :夕F)

確認者特記欄 :    ス
ν    ( / )

りし
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

Q

●
、

作業者名

(轟 :1栄子 乙艦久千歳 6妻膳幹雄
=声

色愉輔
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

ごダ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者推久

(′ :矛 )。選 別 台 σ
８

２

３

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

９

９
ン
の
α

確認者梓久

(ゞ :′′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 椎久

(F:`′ )
氷の状態 ( f ,bf ) e
鮮度タンク内海水温 (  ク  ) ′   ℃

秋サケ腹部内温度 (力 )/ ℃

え、確認者特記欄 :

をし
(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

気温: /夕  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 椎久

(夕 :わ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

確認者 椎久

(ア :ア。)

Qン 匝明

・水揚げ時の水は十分か

確認者:椎久   ( ′■/tl

漁場の海水温度 漁 獲 前

(")
/7 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( // )
℃

沙

船倉内の水の状態 帰港時 入

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

( : )

み  ℃

く船内清掃記録〉
確認者椎久

(/:″,

責任者確認欄 :           ( / )確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 フ″ 年 7'日 (1時「
υ分～F時鞄 気温: //

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｆ

Ｉ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

エ ツ

作業者名

1前川栄子 2t^千歳 つ
橋幹雄 ( グ

田愉輔

5 6 7
／
８

9 10 12

確認者 :椎久

(■ :シ′)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( F・ ,o)
・ 翼璧  カリ  ロ

。計量器の清潔度 ３
ケ
つ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか ｏ％
〓９
の

確認者 :

( / ,o f)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎久

(`:o・■l氷の状態 t $:6f) I
(ク  )2 ℃

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (/ ) (/ "c

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 時アο分～f時 ダb)

〈健康チェック表〉 確認者椎久

( ′:ノo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者椎久

( ′:ア ο)

1  団
ロタ:¨ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  ( 夕′
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :メつ)

/′   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ′′ )

℃

ρ

船倉 内の水の状態 帰港時 ごD

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 鮮 妙

/  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者椎久

(′ :。′)

δ 人

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

ゥタリ漁業生産組合

/ご

夕時 ′ヌ分～ 時r′分)

多Z日

実施日

(健康チエツク表)

川栄子

確認者 :椎久

(タリρ

霙雰送讐薦
)

確認者 :

(夕 :アつ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔F
.シ _Iil藉潔に用意されているか

・海水の清浄度は

[キキ2象           び
´ .、          レ ∩

確認者 :

(夕 :角

“

)

:稚肇以樋色皇嶺理おそいるか一~~~~レの
確認者 :椎久

(Fr″ )く選Bll・ 計量後の温度の測定)

(声:庁 )

ク )′
鮮度タンク内海水温

( 夕 )2℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2′ 年  ′月 2o日 (′ 時た′分～ F時 メο分)天気 :ηバ  気温 :/2生

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

jfir+* Q準田初二郎 肇久弘隆 肇 久洋市

り中田哲也 罐 久五郎 ]に久礼斗 雛 久康浩

Q森本浩三 0藤勤 恥 野瀬静 めミヽ

〈健康チェック表〉
確認者椎久

(午 夕の)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
O
g

確認者椎久

(′  :′ゎ)

)の Gン [II二萱]
1自 目′LZ

。水揚げ時の水は十分か の   _3ヵ年く□嗜そぬ司」衡む■く卜頃れ、|ズ

"F
〈温度の測定〉 確認者:椎久  ( チ:′ つ )

漁場の海水温度 1漁
グ:´′)

グr

ク )

ク

船倉 内の水の状態 帰港時 κ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(/ノο)

び  ℃船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

δκ

'{aV 
.5a't1\,Wl7 確認者椎久

(∠ :″
)

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )

L



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 2′ 年 ′月 多θ日 (婦 ア鈴 ～ チ 時′フか 天気 :,名 気温 : ∠′  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ご≒ノo)
作業者名

α声j:1栄子 ( ハ椎久千歳 聯
橋幹雄

`声
田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(チ ァο)
。選 別 台 〇
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
０
（

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

（ソ
リ
　
一
ｏ
の

確認者 :

( d"ol・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(F:ル )

●

■
　

　

．

降一
）

ヽ
シ
し

　

′

Ｌ

、
代

・

ヽ
１
＾
，
′
　
ヽ

水の状態 r f fat C)
鮮度タンク内海水温 ( irt p c
秋サケ腹部内温度 ( ? t f c

確認者特記欄 :

■ t

(/)
】
／

V
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施ョ

:平成 z。 年 ア 月 /ア 日 (3時 ″ 分～ 夕 時 7/‐ 分)天気 :哺

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

醗 久年浩 ゝ 田初三郎 砕気弘隆 を久洋市
Qハ田哲也 聾 久五郎 D久ネ‖ 9康 浩

9森本浩三  ( 1喉 勤 勤ヽ野瀬静 12

〈健康チェック表〉
確認者 椎久

(メ :び )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０
ｏ

確認者 椎久

(ノ :メ折 )

Gン [延二D巨]
rEE 1:/(z@E : 3EE : 4EE

) 
e)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  ( '′ F)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ハ″ )

ノ/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(グ )

′   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(´ :タタ)

/  ℃

〈船内清掃記録〉

′κ 確認者 椎久

(´ :流り)

確認者特記欄 :

てンじ′
(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 Z´年 ρ月 /′日 (声 時夕F分～F時 ′′が 天気 :″為 気温: 2D  ℃

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(介 ′′)

作業者名

印
川栄子 ∩椎久千歳 ( ⊃高橋幹雄 り吉田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r f, lf )
。選 別 台 Ｑ

の
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

卜
９
９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

{ f,fr1
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

〉

・作業場は整理整頓されているか

０

９

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎久

(fFa)水の状態 (■ :ん )0
鮮度タンク内海水温 (ク  )ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ′ ) 7 ℃

確認者特記欄 :

与c`

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 ″ 年  ノ 月 /′ 日 (′ 時 鰤 ～ f時′チ分)天気 :a颯

作業者名

1)久年浩 く心田初二郎 b碑久弘隆 弾 洋市

J中田哲也 ン 久五郎 )tFe+r+
ウ 康浩

P#**= 〇 藤勤 恥 野瀬静 12

(健康チェック表〉
確認者 椎久

(多 :′r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〇
つ
の

確認者 椎久

(夕 :卜す )

(> □
:1:LPzん回目 :

・水揚げ時の水は十分か        >∩

〈温度の測定〉 確認者:椎久   ( ■:″
)́

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′:イ
)

//  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ●  )
℃

´

船倉 内の水の状態 帰港時 バ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(夕

%ア℃
〈船内清掃記録〉

タ バ 確認者 椎久

(/:/r)

確認者特記欄 :

壽 t゛

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認竃

実施日 :平成 ノ。 年 E /t E r fw4f-a'- 6 w ao'r''1

●

く健康チェック表〉

川栄子

確認者 :椎久

(1:′0

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

rfff )

。計量器の清潔度

Ｏ

ｏ
〆
ろ
ｖ
一
９
９

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

９

〇

一
つ

確認者 :

(ノ θF)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(′ :″ )氷の状態 (/:4F) 〇

鮮度タンク内海水温 (″ )′  ℃

秋サケ腹部内温度 (ル )兵 L

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :_¬

/1L二 __

J



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 E /(a ( 3E+rf-^- 時ん″分)

HACCP委員会 :    (/)

●

ウタリ漁業生産組合

〈健康チェック表) 確認者 椎久

(夕 :メケ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 椎久

(メ :メデう

EE J ,2J zaE :

|キQI匝口
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >θ

く温度の測定〉 確認者:椎久   ( ■:′F)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(タ ンF)
℃

/′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ル  )

θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
( f:Jf t

oc
確認者椎久

(r:rF)

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :   魚 、



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

F時 メ′分～

(健康チェツク表)

前川栄子

確認者 :椎久

(」 た ス わ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

の
Ｏ
の
の

一
〇
ο

確認者 :椎久

(ノ≒ノr)
・ 建  カリ  ロ  ~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(rダ´)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >―
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

( r:メっ )氷の状態 (声ル )0
鮮度タンク内海水温 (  ″ )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 (  ン  ) 2  ℃

確認者特言己欄 :    ジ各ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

港までの確認表

実施日 :平成 ′。 年  ア 月 //~日 (ノ 時 レク分～二作時 ¢ο分)天気 :ρ
簿  気温 : 

ろ F _‐

〈健康チェック表) 確認者 椎久

(ノ :β つ)

作業者名

Q准久年浩 ¶頭ヌ初二郎 椰 弘駐 似 洋市

υ 田哲也 ③ 久五郎 プ11,こネ鯵 0康 浩

0本 浩三 1醸 勤 G瀬 静 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

（）

９

１

ｏ

掴

確認者椎久

(ノ :ル
・ )

キ0日

水揚げ時の水は十分か        >9

く温度の測定〉 確認者 :椎久   ( i ko)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(μ :の )

/′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( μ:´υ)

℃

′

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(′ら)

Z  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者椎久

(/:/θ )

よ κ

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

-(rsQoa'- fwl*-''l

〈健康チェック表〉

〔〕川栄子
確認者 :椎久

r 1?: Qpt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

r 1L, Qot
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

の
ヮ

一
っ
の

確認者 :

( 6,/o )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(/:/ο )氷の状態 (//ο ) ´

鮮度タンク内海水温 ( li ) / 'c

秋サケ腹部内温度 (グ  ) ク ℃

確認者特記欄 :__巧
乙生L__



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

ご肇久年浩 御 初二郎 偽 久弘隆 G久洋市

絆ゝ 哲也 動 久五郎 象 ネL」斗 Q久 康浩

o参本浩三 陣 藤勤 16澪瀬静 12

確認者椎久

(ノ :後の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者椎久

(ノ :ル )

③ ン
[匡二Σ雪]

ノ
:多 02回目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:椎久   ( ′″:′ ′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( |:′ 0)

グ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :″ )

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
，０

船倉 内の海水温度 帰港時
¢ :ら )

/   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者椎久

(`:/ク )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

作業者名

1(汀川栄子 2(酵率千歳 ⊂F輝幹雄 C清田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者 :椎久

(/■ β。)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(■ :〔 θ)

・鮮度保持タンクの清潔度

０
０

０
９
一　

９
９

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∩〉
（）
　一
（〔・〕），ム（一一一̈〕̈

確認者 :

1 t:/2)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎久

(/:ゎ )氷の状態 ( /:p) O
鮮度タンク内海水温 ( ′′ ) ノ ℃

秋サケ腹部内温度 (r/・ )′  ℃

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 νO年 月 /2日 (ノ 時の 分～ 夕 時 ¢巧詢

作業者名

〔碑久年浩 酵 田初二郎 β稚久弘隆 鱗 久洋市

C)田哲也 徹 五郎 Q久 礼斗 律 久康浩

ず黒本浩三 a藤 勤 9野 瀬静 12

〈健康チェック表〉
確認者 椎久

(ノ :ρ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
う
θ
Ｏ
剛
θ
い

確認者 椎久

(′ :¢o)

0ン [匡三二重]
J '2o zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( Q,:n )

/7 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′イ   )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

Z  ℃

〈船内清掃記録〉 ρ蕉 確認者椎久

( ζ:/ο )

確認者特記欄 :

り し
(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 ″ 年 7月 /2日 (チ時 夕0分～ r時の 分)天気 ::ゐ 気温 :// ℃

〈健康チェック表) 確認者 :椎久

(F:β 。)

作業者名

こ声
j:1栄子 琴離ネ千歳 3(ゴ炉幹雄 4く事田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/L:|.)・選 別 台 ９
９

ｏ
い
　

の
タ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
９
　
９
η

確認者 :

,6i ,oft
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(rb夕 )
氷の状態 (ノ :′F)0
鮮度タンク内海水温 ( ri/ ) 多   ℃

秋サケ腹部内温度 (ク )ク  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ″′年 9月 ro日 (メ 時 夕0分～ r時 ;鱗 )天気 :嬌  気温 :

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

ご摯久年浩 聡椎田初二郎 隣 久弘隆 馨久洋市

e中田哲也 簾 久五郎 顧 斗 体 餅 久康浩

&暴本浩三 騨 藤勤 9督瀬静
７

‐２

〈健康チェック表〉
確認者 椎久

(ノ :″づ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 椎久

(′ :ル 6)

③ン
[三二】巨]

螂
０

! ,zo zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久   ( 夕:′な=)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:″ )

/′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ′:/ )

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
cf '-l^)

2c

〈船内清掃記録〉
)κ 確認者椎久

(/:′。 )

確認者特記欄 :

午 t。

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成

'p年
 ノ 月 /0日 ( rヽスF分～ 」

「

時rO分)天気 :′
電  気温 : 4ζ

HACCP委員会 :    (/)

,

●

作業者名

Grrl*+ 〔り久千歳 齢 橋幹雄 鰐 田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :椎久

(斤 :か )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(ノ≒ァが・選 別 台 ９
０

０

の
　
の
ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

の
θ

　
０

９

確認者 :椎久

(  介 :″′`〕′
｀

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎久

(′ :´r)水の状態 (「ヽ,い) 0
鮮度タンク内海水温 ( ′夕 ) Z  ℃

秋サケ腹部内温度 (t:lpc

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 多D年  ′ 月 よ 日 (多 時 ″の分～ チ 時〃粉 )天気 :輛  気温 :/ノ

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

Cb久年浩 C)田初二郎 9久 弘隆 確 久洋市

つ 田哲也 Q久 五郎 @r.+t+ 3久 康浩

吟 本浩三 gD藤勤 0野 瀬静 12

〈健康チェック表〉
確認者椎久

(´P:夕ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

θ

9
9
9

確認者椎久

(ノ :夕∂)

キの 国

rEE J,bzaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >θ

〈温度の測定〉 確認者 :椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(β :″ )

ノ歩 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ρ :∂′)

℃

´

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(f:ノ庁)

/   ℃

〈船内清掃記録〉

かκ
確認者椎久

(/:の )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 多。年  ′ 月 介
~日 (F時 スr分～ ■ 時65分 )天気 :考

髪  気温 :■ヤ     ℃

作業者名

〔計川栄子 篭確ス千歳 質詢橋幹雄 く調田愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :渦

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(■ク。選 別 台 の

９
ヽ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

９

ツ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

確認者 :椎久

(チ :ん )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>0
・作業場は整理整頓されているか の

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 稚久

(ィハ :r))水の状態 (夕:ん )o
鮮度タンク内海水温 (  ク  ) 2 ℃

秋サケ腹部内温度 (ク )介 ℃

硼 編 硼 :   (/)

午 t.

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

作業者名

夕惟久年浩 鮮 田初三郎 騨 久弘隆 @rxn
C)田哲也 傘 久五郎 祭久ネ‖ 算 久康浩

θ森本浩三 勒 藤勤 0ヽ野瀬静 12

(健康チェック表〉 確認者 椎久

(ノ :夕。)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
目回る

ノ

９
ク
９
９
岬

確認者 椎久

(  :  )

キσン 匝ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉 確認者:椎久  ( チ:タタ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(μ :″ )

℃

/ガ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( グ )
℃

´

船倉 内の水の状態 帰港時

`船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
1f :tD)

/c

〈船内清掃記録〉
夕ふ 確認者椎久

(び :/ο )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 み 年 /月 ′ 日 (チ 時 わ ～ F時ん が 天気 :電 気温 :// ℃

作業者名

⊂嘉〕栄子 こ羅X千歳 (罰清幹雄 G田 愉輔

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(.´ :メF)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( ヽ」rだ =:″
′zケ

′1)。選 別 台 θ
Ｏ

θ
Ｏ

，

の

∩

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
９

　
９

０

確認者 椎久

(ご :ιり )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 椎久

(′ :の )
水の状態 (′ :″ )0
鮮度タンク内海水温 (  つ  )  ジ乙 ℃

秋サケ腹部内温度 (グ  )′  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ,た)年  ア 月 を 日 (′ 時 な 全 ～ ′
生

時

`∫

分)天気 :喧[  気温 :  ろユ   ℃

作業者名

1暉久年浩 f准田初二郎 0久 弘隆 筆 久洋市

Gnsu 似 五郎 は 礼斗 α 康浩

95凛浩三 く分藤勤
～

瀬静 12

〈健康チェック表〉
確認者 椎久

(′ :厖0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

(メ 灼ハ)

0ビン
[I亘5巨]

aeJ:)42EEl : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >o

〈温度の測定〉 確認者:椎久   (ゴ■

'つ

た
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′が)

// ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′ン   )

ク  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :`´ )

2   ℃

〈船内清掃記録〉
ヘ 確認者椎久

( び:ノr)

確認者特記欄 :

与し,

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 か 年  ′ 月 ′ 日 (島 綺 ～ ζ 時
“

分)天気 :溜

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

⊂酔川栄子 τ確次千歳 ( 3濁橋幹雄 く吉瀬愉輔

5 6 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表)
確認者 :椎久

(′ :瞬

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 雅久

(′ :′う・選 別 台 の
の
つ
の
　
の
グ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ
　
Ｏ
θ

確認者 維久

(/:あ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 椎久

(′ :ぁ )
氷の状態 ( d,Oat O
鮮度タンク内海水温 ( ″ ) /  ℃

秋サケ腹部内温度 (々: )′  ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施 日 :平成 ZO年  9 月  Z日 (み 時夕′分～ 島 ノ′分)天気: f  毎渥 :  /ア    ℃

作業者名

幅舜酷 輪 初二郎 α 弘隆 ⊃ 久洋市

5G〕哲也 ゆ 五郎 ⑩ ネL斗 Q久 康浩

6=∋浩三 1喩 勤 ⑩ 瀬静 12

〈健康チェック表〉
確認者 椎久

(′ :お )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

９
ｐ

兆

確認者 椎久

(ノ アo)

キ0匝 制
フ:フD徊目 : 3回目 : 4回目

水揚げ時の水は十分か        >(¬

〈温度の測定〉 確認者 :椎
久   (チ :′。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :夕 )

ノ
,7

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ク  )
℃

′

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

/  ℃

〈船内清掃記録〉 民κ 確認者椎久

(ノ :。″ )

確認者特記欄 :

`t

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
ロ
ト
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

1(D栄子 2C歳 36藉幹雄 告GD愉輔
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :椎久

(  ι/4｀
 あ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 椎久

(チ:ノ
・ l。選 別 台

計量器の清潔度 ９

０

９

　

０

９

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

σ

９

　

０

９

確認者 椎久

(/:′θ)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 〉

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 椎久

(ご b。 )
氷の状態

,t\n\6'jr)t/

鮮度タンク内海水温 (′ノ )2 ℃

秋サケ腹部内温度 (ぅ: )f ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 み
'年

 7月  / 日 (3時 ノ′分～ 夕時ノo分)天気:タ

ウタリ漁業生産組合

港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 椎久

(′ :い )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 椎久

( | ,7o )

キ
`19ン

睡コ
白ロノ:わ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 :椎久   ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ア:ル )

ノ/ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″  )
℃

′

船倉 内の水の状態 帰港時 ワ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(,:ル )

/   ℃

〈船内清掃記録〉
夕 κ

確認者 椎久

(ζ :′θ)

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

作業者名

l hll栄子 偽 f高橋幹雄 7書 愉`輔
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :椎久

(ル :″ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者椎久

(r:ゎ )・選 別 台 ０
０
″
パ
ソ
０
（
り

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０

′

ｏ

０

確認者 椎久

(  `: ″呵レ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者稚久

(′ :″フ )
氷の状態 (6,rct a
鮮度タンク内海水温 ( 4′  ) Z  ℃

秋サケ腹部内温度 (

“
′ ) 仏 ℃

＜
　
　
―
し

各

/確認者特記欄 : 責任者確認欄 :


