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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮 員鏃

た
本 (イ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ■0年

 |｀ 月 2■ 日 (午 時 駄へ ～

`時
00分)天気 :1キとし気温:-3寺

〈健康チェック表)

三

“'2回

日   :   3回 目   :   4回目   :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は                レ0
。キャビンの中は 一―――――一一一一→O
・船倉の周りは            >0
,船倉の中は             い0

・
氷 の 投 入 は    一 ― ― 一 一 一 ― ― ― O)1回 目

4

・水揚げ時の水は十分か      ――)0

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(い ro)

8、 年   

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:10)

0   ℃

確認者:() (ξ ■′7)

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ハ

船倉内の海水温度 帰港時
('そり
21←  ℃

〈船内清掃記録〉

 η
、、
ら )/う

tく

〔十 )5J、 ⊇い ら包
す

確認者:く)

(ご 30)

が,で ,そJ耐     (Zノ
榛 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
Z勝々

本 に

実施日 :幸成ジヤ》年 //月 ィ郵∠ 日 (∠ζ tt ι参分～ )天気 :

〈健康チェック表〉 確認者 :

1 f: ea)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台

―

一 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一

Ю

。計量器の清潔度                 O

確認者 :○

(ぶ :の3)

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : l③

(〆 ヾゞ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :()

(ど ,θ )氷の状態 ( : )メ
鮮度タンク内海水温 ( /,y,t V)ac
秋サケ腹部内温度 (メ :ヾ夕)

責任者確認欄 :  
⑦確認者特記欄 :

θ∂

(後イ)げ



港までの確認表

書式作成日1平成12年 7月 1日
HACCP萎 員会〃蔵々

本 (タィ /)

実施日 :平成 夢 〃 月 刻 日 (夕 時 `φ ～ ι 時 /0が 天気 :渉 か 温 :子  ℃

〈健康チェック表) 確認者:(D

(ダ :箱

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

(/:

②

κ

キcン 匝□

確認者 : 
⑤

( ど :/o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(S:力 )

9、 6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:/θ )

∂ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

．６

/o)

7 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :O

(6 :30)

マ
゛
ηシしん

(7)
確認者特記欄 :

がり体迫/

― ∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会Z2資 本  (イ

実施日:■成♪紗年// 月)/ 時沙θttγ

`
〈健康チェック表) 確認者 :

(/b′ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          リ

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一

→ 0

確認者 :○

( /'t o)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :()

(多 /′ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :③

( 6,a7t
( 6,.*2 ) J."f c鮮度タンク内海水温

r di*>t 67 c秋サケ腹部内温度

ra6l



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCPZ::乳 絵ンタを
カイド(イ

`〆

9)

‐ 。ヽ年 11 月 日 (年 時2■分～

『

時午∂分)天気 (モ
1

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名 `ル
ψ熟漁 0//・他壁 6カ費ヽ ホー嘴物鵬 κ

蕩 潔 b僣募由豪移い曖 1 鞭 け 麟 ニ

。林 雇量 ０

ど

1 12

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(午 :/6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :③

(作 :す )

。

キ ャ
ビ ン の 中 は  

一
― 一 一 一 一 一

~~一

→ 0

・船倉の周りは            レ0 キャ6ン 匝 □

3回 目   1   4回 目   :
船倉の中は             >。・ 面 眉 υノ守¬ J・                    ~

。氷の投入は             >1回 日午 :002回目  :

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(冨 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ :も )`℃

6

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船倉 内の海水温度 帰港時
(52))

\c
1

確認者: C) 
「

(乙す( )

〈船内清掃記録〉

っ
い
うン うい(十 レち小2ぉ

':L

確認者 :O

(ご :ん )

が0不み
(劣 巾

―                                                   J



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
z虔資

本  (ア メ

//月 時ンθ分)天気 t
実施日 :平成 ン 年

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ご κ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一 一 一 ―
す 一 一 一 一

p

:計

量 器
の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

→ 0

確認者 :○

(よ :μク)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
③

(`ノr)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〔)

(′ :/21水の状態 F)契
鮮度タンク内海水温 ( )二 _ゞ重

秋サケ腹部内温度 ( : ) >./ c

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員 森ヽ
旋

本 (イτ

―
―

―

―

―

―
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―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

■

■

■

■

作業者名

働 ψ条ィジ,11ト の//・常糞竜Q覆資本一費働鞠勉光κ

笏 潔 9傷申赫 看 轍 ぅゝた艇 ニ

鉢 櫂 10 11- ヱ_一
一

~

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(/:な

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

確認者 :⑤

( び:細

キθン 匝引

確認者: C)  (イ :4三 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :7ゆ )

/o℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(升

「

)

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:49

升
℃

確認者:C)

(メ
:

ン移 カ グとな

確認者特記欄 :

/6-り砕 )参 )

のアゆ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会Z該々
本 ビ を,.

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
‥
‥
‥
―
日
―
日
―
―
―
―
―
―

―
―
―
―
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―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

6)
倉 ℃

実施日

〈健康チェツク表〉 確認者 :

(ぁ :′3)

〈選別場衛生状態確認表)

チ
T瑾
ク
島
容
」
選男1南1)           f

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一

~~一
一 一 一

~→
q

確認者 :○

(`″金

・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                い°

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
③

t d ,F>)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 : 
③

(5:.' ^o c( 6 :9^,f) 6"鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

qt47xd



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員紗 本  (///2)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ■0年 |1月 l午 日 (4時 でT分
■

「

亜 分)天気 :(tt)気 温 :― Zi℃

「●

作業者名

い け 条メ 5//1奪糞幸0″トホー費骸犠勉光κ

Q舛 潔 。僣務由野シ都け 1 撒 鍼 欝峰ニ

0ィ率[え安笏態10
l

〈健康チェック表〉 確認者:(∋

(牛 :′Q)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,水の投入は

確認者 :③

(■ :∫ )

O
>0 キσン 匝□

EFt :oo2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か )0

〈温度の測定〉 確認者:C) (「:ム )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ り3)

tヽ3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(13')

0 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ 53)

0ヽこ  ℃

搬 内清掃記録〉

可

ミ
弓 シ か

｀
|キ 十

ア
ふひ
′‐」

ヽ

、

■

Ｖ
■く

ｉ

烈
色ヽ

ヽ
「υ
）

確認者:(D

(`i :κ ; )

確認者特記欄 :

前D外£
O  (多 虚

式卜し

責任者確認欄:  ④         (7/■)

tュし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会Z勝た

本 そ

“

争ら彙)

選別場での確認塞
実施日 :平成J4,年 // 月 日(ζ ～メ賊

`Ъ

)

●ヽ

〈健康チェック表〉 確認者 :

(子 :′ζ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :○

(r:ダρ

・鮮度保持タンクの清潔度 O

シー トは清潔に用意されているか >0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0
確認者

(ぢ

:③

城0)レ0

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>0
)0

作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :()

(/・ ス )

( 6 to) /.dc鮮度タンク内海水温

t6'>) 2'c

綿苧謝 :  ①  (年 だ

6ζθバ

責任者確認欄: ②    (う年)

∂κ



書ゴ作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員合″た豫本 ζl%D

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ■ο年  同 月 12日 (夕 時 25分～ (r時 ′F分)天気 :ノ

よ赫 温 :  ι
'   

℃

〈健康チェック表)

確認者 :()

(夕 :2θ
)

作業者名

%け 業メ o/・奪糞幸帷 ネー睫の例勉光κ

笏 潔 ο傷由覇レい牽 1 撒 銹 嘉蔭ュ
鉢 麟 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :③

(ξ :結
)

―――一一――一一一一―→0
>0 キ0□

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        )0

〈温度の測定〉
確認者:くり  (『 :久

)ゞ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(≠ :ブο)

/0 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(チ :4■
)

0℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(『:短

Б ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :O

( ( : /c)

/7゛ ηン し磁月ιて,ラノう
臨鵠謝 : ③   (%)中

fδ レ

責任者確認欄 :  
②

∂火

(ンク

Z12)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会

わ 本 c//ル

選別場での確認表
実施日 :平成 メレ 年 // 月 r )  日 ( 分 ～ 時′>分 )

作業者名

錫扱木―劇暢 人 o3 Э勿いボオ也鰍 諸
硼接ぶ難距場膿求剰螺Q疵 登%備 螺

″

‐ ‐

10

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ご μr)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :○

(´ :′O)

鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか 0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

>0

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか O 確認者:(D

(ご /じ )

・計量器は清掃されているか            レo
。鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
・シー トは全タンクにかぶせているか        >o

作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :()

(メ「:/a)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(び :″
)

(Z:/′ ) %7℃
(メ :/″ ) )J℃

確認者特記欄:    ①     (////2′К

が婢

責任者確認欄 :  C)       (イ
物ュ )

θκ

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
目
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
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書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員鏃
た

本 (%〕

―
―
―
―
―
―
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_帰港までの確認表
乙0年 8分～ I ejorr ｀ υご

〈健康チェック表)

確認者:(D

(牛 :な
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :③

(← :,)
。キヤビンの中は           0
・船倉の周りは            >o
・船倉の中は             >。
・水の投入は   一―――ニー___o)1回 目牛
・水揚げ時の水は十分か        >o

キざン 巨ヨ

〈温度の測定)

確認者:1() (『 ζ争)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:い)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(冬 3))

じ   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(539

0、ス  ℃

1"17 t"(1
'た

す
確認者:(∋

(び':イ
ζ)

: Q
痢ZF珂彪

`もし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員ミ

経 本 を/ル

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

イ
ヽ 慇沐―劇鏃 人 o3 勿 満 の種諸
②餃木睫汀場秦木癬 Q淵 登 銘磯
り浄森拷 〔蟻 蹴 ( 〕1二 ″́́―́~´~ '12,-.-.-'--1n

確認者 :

(.ξ
:

〈選別場衛生状態確認表)

チェッタ内容 (選別前)

。選 別 台              Ю
・計量器の清潔度                 o

確認者 :○

(す ぎ))
。鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０

０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか            0
:鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか        レo
・作業場は整理整頓されているか

③畔
％

確認者 :()

(ノ :クθ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (∠ :ダ′) タ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : (ZZ`ノ )

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Д
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書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCPz:JttfzZ:タ
イた(イ考″31)

実施 日 :平成 zθ 年 月 月 y日 (夕 時 紳 ～ 椰 p)天 気 :ψ
り 気温 :´

う  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

%け 条メ のた奪糞幸鏃 ネー雙9鞠斃光κ
隣 潔 g感務申赫 噺 級 9た欝述 F
弊 瀞 10

り″́ ―́―‐́ 12  _″ ′́́ f‐
~́‐~~~

確認者:cD

( f 'tel

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :③

(f~り
「

)
。キヤビンの中は 一―――――一―_一→o
,船倉の周りは            )0 キヤ0□・船倉の中は

。水の投入は   一―――――___0>1回 目各
・水揚げ時の水は十分か        >o

確認者:c) (ξ・ 3『 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(年 3')

/たう℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :8角

∂ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(的

/℃

確認者:(D

(チ :ζ●

ゴンシιんたでぁ

れ 、 減

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

歩 本 ″ /9

選別場での確認表
ぐ

月 ζ>日 (′ご時ブ́ 分～び 時pζ分)天気 :重 気温 :~」 ℃実施 日 :平t増 年〃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ζ :メ υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 o

確認者 :○

(ζ び )

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一――――――――――――一―>0
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :()

(∠ bo)計量器は清掃されているか           >o
・鮮度保持タンクは清掃されているか 0

シー トは全タンクにかぶせているか        >o
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :()

(ζ ttρ
氷の状態 (`評 ) 展
鮮度タンク内海水温 (G :Cd) ,t.J.
秋サケ腹部内温度 ( E- 'e$) 4" Jac

確認者犠E■l:  (Э   1//4)ρ j

不弁ゞ ∂

責任者確認欄:(Э      (イ懇)

′ κ

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
‥
日
‥
―
―
―
―
―
目
―
日
―
―
―
―
ロ
ロ
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会″滋燿本 唸 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成
・LD年 ′0月  9日 (t時 25分～ (「 時 340天 気 :碇史ハし気温 :  2、 θ  ℃

●
）

0

作業者名

ルゝヮカ雛●//1蘇雄幸鏃 ネー睫&鶴 κ

嚇 潔 C鷺務申赫
買
割
り曖 撒 じ 残 鰤 峰 こ

嚇 齢 1v----*- 12

(健康チェック表〉
確認者 :()

(午 :/,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :@

(午 :6)

>0
)0

キ0ン 匝∃
lEE f :(tOzae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か )0

〈温度の測定〉 確認者:○  (,‐ 2弓 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :争Ol

ll、
も ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(q:キ0)

0  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(年 :り

3    
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:|〔D
r f '$dl

η
｀
巧 ‐に為ヽフ

もヽ

ヽ
　

・
ノ

）

ユ
ート人

＝
「“ン

確認灌警精己欄 : O    1///z)ゅ

1卜 し

責任者確認欄:  ②          (///b)

いし １
１

月

■

■



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

を 本 c//μ4

選別場での確認表

実施日:平成二Lθ年 //月 E aJ' EstFr'- 6 wqfat

(健康チェック表〉
確認者 :

(16び0

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :③

( .f's2l
・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０

０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者 : 

◎

(g:∂・計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別 t計量後の温度の測定〉
確認者 i◎

(ζ ジ
( f ;())
( S'.f> /.2 c鮮度タンク内海水温

(<< '*7) .6- d c秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会蒻庵々

本 α ぬ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

0

実施日 :平成 20年  ノ/月  ∫ 日 (≠ 時 2紛 ～ 〈

"時
夕毬分)天気 :く

老″ 気温 :   3   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(≠ :ン )

作業者名

%ゥ 無l漁o//・薔糞幸鉾 ネー嘴砺協 κ

嚇 赫 辱 級 のた師 こ

鉢 瀞 10 客

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :②

(ざ :`3)

>0 キJン 匝□
+>iltr*:oezla 3回 目 4回 日

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:(D  (S:`8)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :γ0
ノ2,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :γθ)

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(δ :秒 )

ミ6℃

〈船内清掃記録〉 確認者:(D

( ( '.(e )

■
゛

角 ン ″ 椎な ん /ク

輛粘謝 : ⑭   (///6山

/ユレ

責任者確認欄: ④    (`← )

θκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会z移々

木 ζ ■ 、

選別場での確認表
H tf s r&

0

作業者名

場慶求―) 娠 人↓B 勿 施 勢騒諸
Q狡淑睫汗鏃 木癬 鑑疵 1登 勲蟻螺
,ハ粛携 θ(誘過 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(く←:/´
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 O

確認者 :O

(cS・  :

・鮮度保持タンクの清潔度 O

シー トは清潔に用意されているか         >0

海水の清浄度は 0

岸壁海水の状態は                >0

作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者

(ぶ

:◎

:/ご
')

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >0

作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ノ ら,)カ
鮮度タンク内海水温 ( Z, o'>) .9. # "
秋サケ腹部内温度 (g:´2) /t/℃

確認者特記欄 :     
○      に 行 浄κ

ぷ“ 本

責任者確認欄: ⑦      (r//p

∂ 火



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

～

ノ ン 本 (///2)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者:(D

(午 :/b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :〇

(4:イ )

>0

-一一一―一一―一一-OH回 目

「キCン |□
午:CQ回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Q

〈温度の測定〉 確認者 : (「 :θチ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ :件 )ゝ

|ヽも 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(時 Aマ )

0   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(,35

Z、 9｀
  ℃

〈船内清掃記録〉

¬い耳し埼` |十
丼
ηムヽ

」

ヽ
ヽ

，ノ
）

■く
、
ａ
「

偽）
ヽ
″
′

確認者:(⊃

( 6' :/,)

確認者特記欄:  ③        (7年 )db

もヽ

責任者確認欄:(Э      ビ//)

も し

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 MCT委験 Z笙々本 C///κ

選別場での確認表
実施日 :平成 ｀ハ 年 ク 月 E t.felr&,'- 時)0分 )

作業者名

%接求―劇場 人 03 物 施 嚇 諸

0餃淑造:汀
場 木郡 Q疵‐登 %備螺

9ふ蕩発 lq´´́́ _´ …… 1年 ―́――

(健康チェック表〉 確認者 :③

(ヽ/:久θ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 O

確認者 :③

(ご クρ

・鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか ０

０
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
確認者 : 

◎

(ご :だ )
>0

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>0
)0

作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :◎

(∠ヂン/)水の状態 (´ ://)良
鮮度タンク内海水温 r f ,17) o>.4.
秋サケ腹部内温度 (/://)(4/℃

確認者特言己欄 :   
○   (%ィ て刈

ク′θ木

責任者確認欄 :  
②        (「 /全

Dκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員ぅ グ レ 本 (////)

出港・漁獲から帰港までの確認表

0

実施日:平成 ■ 年 11月 3日 (3時 2ぢ 分～ 4時
`び

詢 天気 :c勿 気温 :3  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:〔)
(3:2し )

作業者名
“

ゥ 条′雛 θ//1瀞糞幸鏃 ネー嘴窃推 光κ

嚇 潔 93ゥ赫 循 激 助 残 節 透 ニ

9林 羅 10
ｒ
ｌ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者:〈⊃
(夕 :ω

レ0 キ0□
0

> 1E E3 :di2e E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Q

〈温度の測定〉 確認者:《⊂)  ( 夕:ヽナο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:力 )

/2、
7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:物 )

0 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(グ
")

タ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:《)
(ざ

~:⊇

`⊃

ィ
｀
ヵシ 移ジ%lとな 時ヽ

確認者特記欄:  ①     (■クXの

冷 ノ

責任者確認欄:  ④         (■多 )

∂ル



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

歩 木 タ ル

選別場での確認表

実施日 :平成♪θ 年 /〆 月 J 日 (% ～巡「 時夕b)天気:

作業者名

%接求―釧易 人 o3 麒 施 場経諸
殊 雄 汀鏃 木郡 欲就 1登 %備螺
鯵 ガ流 9鍬 難

ー

〈健康チェック表〉 確認者 :③

(ク ス,)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 O
鮮度保持タンクの清潔度 O

シー トは清潔に用意されているか ０

０
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

０

０

Ｏ
ω

確認者 :

(

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O
確認者 : 

◎

(、ξ ′゙)
>0

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0

>0

作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :()

(ご 械ρ
(.e pf ) 6.7 c鮮度タンク内海水温

(`^0 /.F℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :     ①      
“

多う 蒋7j

/ヽ奮∂本

責任者確認欄:  ⑦         (′
`乙

))

∂た



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 た0 年 11月 1日 (Ъ 時メ 務γ

■
■

■
■

―

―
―

■

‐
１
１

１

１
１

１

１
１

１

●

）

―
―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

●

）

(健康チエツ

D力盤も杵一嘴ン鵬 乙

作業者名

bル け業産 o//・常糞十
Э舅貶Pl 搬め僣蓼曲葺夢子

10
繋 塑

確認者:(D

(3ぬ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :③

(3:す )

e> 1EE}

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

Q
船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(年:砲

 ℃

確認者:CD

(,:ミ )

責任者確認欄 :

ち入し′し

〇

ふ

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 験
′ 然 ″ //

選別場での確認壺
実施日:平成ニンフ年κ 日 ( 時λぐ分～ 時びζ否)天気:

●
）

作業者名

働接求―蝕娠 人↓B 靱 池 轍 諸

Q螢ぷ度汀C‰木榔 佐繊「登 %蹴
の ぶ滲 の3森だll― 柁才

〈健康チェック表) 確認者 :

(弊 が、1合

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度                 O
・鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか >0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

０

０

③

”
諦
　
隆

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
確認者 : 

◎

(ご 哉F―l
>0

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>0

作業場は整理整頓されているか

0
O

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

③

夕ヽ竣φ
( ,€DO /- ?c鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  (Э    (////て弓

ζ2θ 4｀

責任者確認欄:  C)       (////)

∂ κ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略員合″尾豫本 《鷲3/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ■ 年  lθ 月 ぅ 1日 (3時 2「分～ /時 鵞
「

分)天気 :く 形″ 気温 :   θ

作業者名

%け 集t甦りヶた存糞幸鏃 木―史α偽斃光κ

嫌 獣 づ苺務厳赫 孵 電潔 鍼 欝 蔭 ニ

0林 燿瀦 10 Ъ
―

〈健康チェック表〉 確認者:〔)
(3:2o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :③

(チ :知

>0 キのン ロ
EE3 | OeEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か )0

〈温度の測定〉 確認者: く)  (夕 :笑φ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3,)
/2、6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:“の

θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉内の海水温度 帰港時
(′知

2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :O

(0「 :/o)

ヂ 7ン クな ◆ ヵ ヵ
確認者特記欄: ③   (4る/わ

アよ ク

責任者確認欄: ②      (/泌ッ)

Oζ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会z絵々

木 そ名βン

選別場での確認表
実施日 :平成共 9年 ′ ∂ 月ツ 日 (ク 時クθ分

`曖

島 )天気 :庁 気温 :一
々  ℃

作業者名

の技木―劇鏃 太 o3 伽 施 轍 諸

残 巌 渾傷濃未癬 Q磐 :二 螢 £磯
Й繁ガ痒淮∂濾森過 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( ど
,だ  ヽ:メ′〔」r))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 o

確認者 :③

(外 :タリ

鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか 0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

>0

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0 確認者 :◎

(＼ _ゞ0な )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

０

０

０

０作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

③

(ご /F)
水の状態 (C:そ)ラ
鮮度タンク内海水温 ( €,r() \Na c
秋サケ腹部内温度 (ζ :′や  メ゛ ℃

確認者特記欄:   ①   (/ル紙

クゎ 埓
｀

責任者確認欄 :  
⑦         (/秘 多′)

∂々



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCr彫

勁 芝々 本

“

銭 9♪

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
）

●
）

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
口
‥
日
―
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 ■も 年 ′o月 30日 (3時 ■勢 ～ 年時1'詢 天気 :雨  気温 :θ te  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

叫 ヮヵメ 9//・奪糞幸ζ凝 ヽ
二
史物執勉光κ

祠 潔 5_み自赫 露 級 嚇 錯秘套こ
鉢 麟 101   _″ ・̈=一

~ 1-ン

確認者 :()

(3:荀 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:く)
(3:/o)

。キヤビンの中は 一―一――――一――→0
'船倉の周りは            >o キαン匝ヨ・船倉の中は

・氷の投入は             >1回日3
・水揚げ時の水は十分か        )o

〈温度の測定〉
確認者: C)  ((:36)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D(■ )

13、

' 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ Q
℃

0

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:3))

2、Ъ ℃

確認者:|〔ひ
r f ,rc>l

(′8´ゆ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会z絵々

木  (資字蜃

選別場での確認表
実施日:平成メ餞ク年/か 月

0

0

〈健康チェック表〉

作業者名

鼈 ―艇 嫌 人 o3 C な 施 砺凱軽孫セニ

衆 木睫汗つな木刺 盆淵
‐
登 軌晩妙

"オ
た筵 獅 茫 12

確認者 :

(タ タ0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю
・計量器の清潔度                 〇

確認者 :○

(ン :/_3)

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 
◎

(よ :/ン
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者: く)

に
`た

)

水の状態 ( f'z-t I ‐屏
鮮度タンク内海水温 (← ガ )

一
℃一ご

秋サケ腹部内温度 (.(-/J ) ,-f,/ c

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

|||||||||||||||||||||||||||||||■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ‐ ‐ ‐ ‐ ロ ロ ‐ ロ ロ ‐ ‐

… … … … …
¨ ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

― ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC略 員該
4本 o2b)

実施日:平成 zθ 年 )天気:く

●ヽ

〈健康チェック表)

確認者:〔)
(7 :>e)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:く)
(≠ :1夕

)
。キヤビンの中は 一―――一―――_―→o
・船倉の周りは            >0
・船倉の中は             )。
・氷の投入は   一――――____0)1回 ロラ

:ノ02回 目
・水揚げ時の水は十分か ―――――――>o

キθ 匝□

〈温度の測定〉
確認者: ③    (′ :タタ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(り :物
)

/3_詐

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ろ :夕ο)

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時
θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉内の海水温度 帰港時
仔 グタ)

/ ℃

確認者:|(D

(ご―:2υ
)

ヨン クカラにひ j

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会

を 木 ← 農

選別場での確認表
実施日 :平成♪っ 年/0月 wtott--* w.t$l

●

作業者名

錫扱木―劇勇殊姿太↓3 場 な 減 額れ彪新セニ

9螢木睫汗錫漁木祀轟Q疵 1登 勇晩 蛾
一ψ・メ蓼 9薄激弊,3

ー

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ク :″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 o

確認者:(D

(タイ:〃ご)

鮮度保持タンクの清潔度 O

シー トは清潔に用意されているか O

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

0

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者 : 
◎

(ξ ご′
・計量器は清掃されているか            >o

鮮度保持タンクは清掃されているか 0
シー トは全タンクにかぶせているか        >o

・作業場は整理整頓されているか >0

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 
◎

(、針凝 )

水の状態 (ご 漫θ)房
鮮度タンク内海水温 (C:〃 )/ο ℃

秋サケ腹部内温度
1く0:砂   /、 フ ℃

臨粘郡:  ①  ごη駄

くダ"ず
｀

責任者確認欄: ⑦      (′をァ)

のた
′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員

～

た
4然<c猿

"

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 'Lo+lan?8nc3mZ - cF H fzr,.) ,0、、

●

）

●

）

作業者名

%ゥ ヵメ ②//1衛雄幸隣 ネー嘴%鞠斃光κ

難 ふ潔 みヽ自赫 醇 電潔 吻残麟 三
琳 燃 10

〈健康チェック表〉
確認者 :()

(3:嗚■)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :⑬

(B:な )

>0 キヤくン ロ

+>reEJ:ebznc 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か        )0

〈温度の測定〉 確認者:(D (争 :3')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33C)

13、R 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q 3b)
1C

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉内の海水温度 帰港時
(作

"一 |、 Ъ ℃

〈船内清掃記録〉

つ
く`

つ
い
〔十 ヽｑθ

旬ヽ
ヽ

′
ノ )誕 )

確認者:(∋

(「 :」b)

ラン

確認者特記欄:  〇     (/2してヵ

もし

責任者確認欄: ②    (亀θ

式邸し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会z絵々

木 c/

選別場での確認表
実施日 :平成ジ%'年 n-?Be ( 時くの分～ぐ時 (→ 天気 :

●

じ

●

）

作業者名

tたびヒー劇鏃 人 ↓B 餡 施 轍 結

働祭木黄汗のを木刺 %脳 J=登 %備 螺

つかぶ燿 Q惨森足 12_

〈健康チェック表〉 確認者 :

(“ :″
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台

―

― 一 ― 一 一 ― ― 一 一 一 ― 一

二

Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :○

( P 'f'$l
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O
O
O

確認者 : 
◎

(ζ :′0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

③

(ヽ

`ミ

♪>)
t.9 i:r)) ./, C c鮮度タンク内海水温

(f ,)t) ./ 7"c秋サケ腹部内温度

酬者特那 :  ○  (髪副貿

～
"本

責任者確認欄 : 
②     (′ ZF)

∂κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員鏃

た
本 (′ 2,)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

）

●
）

〈健康チェック表) 確認者:(D

(〆 :ン
)

作業者名

%け 条′メ の後奪糞幸娠 ネー雙窃犠勉光κ

笏 激 砂鍋 豪移い看 級 嫉 嘉峰ニ
1嚇 螺 10‐_~ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :③

(ノ :3ο )

。キャビンの中は 一―――――――――→0
・船倉の周りは            >O キ9□
・船倉の中は 0
・氷の投入は             >1回 目F
・水揚げ時の水は十分か        )0

./6-2Ee
3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:(D   (/:3ο
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(び :")

ノ字_3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :夕θ)

′℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
(′ :あ )

『

ミ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:(D

(計 :3∫
)

/7^η
ンヽ レ嫁 次(■さガ多う

確認者特記欄:③   
“1ク

中
ノ働身

責任者確認欄 :  ④

♪κ

(′♭



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会z笙た

木 1学年

選別場での確認表

●
じ

●
し

作業者名

隕 ―燿
／
粒揚,大 o3 陽 施

′
）臨 諸

θ餃淑睫汗
‘

ノ 濃木郡 Й淵 1登 銘晩 螺
鋒 蕨 准 υ偲募浴 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(ク カ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

。計量器の清潔度                 0

確認者 :○

(>イ )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :◎

(ど :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0
)0

。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :()

( 〔チフ:

鮮度タンク内海水温 (J:外オ) ぷ、
ο℃

秋サケ腹部内温度

確認
がぁ  ○

ヽ

(′りて″

争θ∞イ、 ノ梁/a‐
o千

責任者確認欄 :  
⑦

∂κ

(/シ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員旬 ″

力本 c宏 ク)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 っに序 /θ 月 :凋 日 (う 時 2f分～て戸時 ,綺 )天気 :ぐ多ツ 気温 :  ∫   ℃

●
一

●

）

作業者名

叫 ヮ 条′雛 0//・薔糞幸宏 ネー雙働鞠斃発κ

は 激 り、感務申赫 孵 激 %残廊溶こ

嚇 郡 ０

一

12

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(3:/ο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:(D

(ご :ぼ
)

――――一―一――一一一→O
>0 ℃ ン

[三二2巨]
。氷の投入は  一―――――-0>1回目3
・水揚げ時の水は十分か        >0

:lo zqa 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:O (ご■θ0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :率 Cl

/夕お
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:知 )

θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(「ゅ

よ 6 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:(D

(` :οο)

ヂηシ移彰わrひ ジレウ
臨静謝: ①   ″りで)

/②』
静者確認欄:④   (く驚ァ)

Dν



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会z詮々

木 0つち

選別場での確認表

実施日:平成ご>'ツタ 月■ F#4at'- 6 w

●
）

●
し

作業者名

1 麟人―撻笏 太 oB 伽 施 彿絃諸ニ

フ豪淑睫汗筋 木綴 な磐 1・沓 2山聴
9ハ源シ導・∂蹄 夕3 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(夕 :姿0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者:(D

(ダ :/3)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

０

０

０

確認者:(D

(g:/θ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

◎

(∠ :/●氷の状態 (/メ )ス
鮮度タンク内海水温 (/:′ζ)ご、/℃

秋サケ腹部内温度 (ズ :ズ■) >.口 ℃

責任者確認欄: ②    rtレジ

D女



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員合蒻花 本々 (κ笏なっ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 り 年 ′C月 オ 日 (3時 あ ～ キ 時夕0詢 焔 ホ 嶋 観 :1午 こ ℃

●
）

●

）

作業者名

0め ゥ条ィメ 6//・術糞幸0なネー睫ゆ例勉着κ
じ麟 潔 Q修由赫 瞬 激 した艇 ニ
嚇 燃 10 :1-

〈健康チェック表〉 確認者:(D

`:/6)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :③

(3:3)
0
>0 キャOン   ロ

+>rEEJ :「 2回日 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者 : (と :こ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:3'

1牛、
tl  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 JT)

0    ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(年 35

Ъ  ℃

〈船内清掃記録〉

つ
｀`
う 力゙け

確認者 :()

(丁 :3。 )

』
ソ

ノ
今
ツ」征

冬ヽフ色ヽ
―

フ
′

臨粘諦 : ③   (暢 翅

ト ヒ

責任者確認欄 :  ④

心ヒ

(7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会z詮々

木  (0

選別場での確認表

実施日 :平成 フ0年 ←日( 時2勢～ )天気

●

0

〈健康チェック
確認者 :

(今 2タ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :③

(學 :′
)

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >0

確認者:(D

(←フι)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0
)0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者: く)
( してうラ)

氷の状態 { l:1V ) ?k
鮮度タンク内海水温 (y:ろ3)▼、1℃

秋サケ腹部内温度 (けワう) ■、Ч℃

観 者特記欄 :  
○   唱 多 疵

9どの奔

責任者確認欄: ⑦    `ちたっ

Dに



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員塚

た
本 (1勿

出港・漁獲から帰港までの確認表
時2∫分～ 時 Oα詢

作業者名

彰 ゥ条ィメ こ3社蘇雄幸娠 ネー雙α颯斃光κ
笏 潔 93中赫 牽 激 罐 郵降こ
鉢 瀞 10

〈健康チェック表)

確認者:(D

(3:∠
「

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:③

(`~:θa)
。キヤビンの中は 一――――――一一―→O
・船倉の周りは            レo キθ □。船倉の中は

・氷の投入は             >1回目O
・水揚げ時の水は十分か        >o

(温度の測定〉

| /c 2@tr 3回 目 4回 目

確認者 : 
◎

( {'oo )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :/2)

/仏 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:件 )

θ℃

船倉内の水の状態 帰港時
θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(S~:θ∂)

メ℃

〈船内清掃記録)

確認者:(D

(『 :3`つ

/7゛ ηンレタ グとひ ν″ 々
確認者特記欄: ◎  (9め

ィト ヴ

凱訛諦:②   (l準

OК



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会Z詮々
木 Gθノィ)

選別場での確認壺
o nz*a (

●
）

〈健康チェック表〉 確認者 :

(入_:Lo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ド

・計量器の清潔度                 O

確認者 :③

(今 せラ)

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :◎

(」r:う ,
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
◎

(す :4)氷の状態 (y:井)校
鮮度タンク内海水温 r Y'ef) k-" -:
秋サケ腹部内温度 r V,qtt 4"3 "

(fを2午 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委

蓄 ル な 2冬P

実施日 :平成
″
■9年 ρ 月 23日 (3時 3亨分～ 、ケ時 ∂δ分)天気 :缶興祟 気温 : q、す __℃

嘲替

0

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)
確認者 : ○

(5:20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0

確認者 : 
参

(3:わ )

ハ

キメ2ン 匝ヨ8
1回 目 も : 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3■0
1年、ヽ  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(347)

ク・l  
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 : 0

(『 :♂ R)
ゲうシでいけ施Jく、ぃれ タ

確認者特記欄 :

txι

(roAs)

t

責任者確認欄

レ

(ノ3こ3)(
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
蒻詮々

木 c/′ 卜 、

0

0

実施日:平成_L少 年ノタ 9日 時禍 ～

〈健康チェック表〉 確認者 :

(A *&t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 T―一 一
~~~~~~一 一 一 一 Ю

・計量器の清潔度                 °

確
プ

:2)

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
◎

(イ :`J゛ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
◎

(g「 :S/)(、ケ :♪/)

(、金
:J/)

鮮度タンク内海水温

(ζ :5ハ  ン、整秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :

スタ
“



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会蒻鹿力本 ぐτZPD

■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１

実施日:平成」潔9年  /i

〈健康チェツク表〉 確認者:(D

(3:ハ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

(`~:οθ)

□

一 一 一 一 一 一 一 -0レ

1回 日

3:/02回

目

水揚げ時の水は十分か        >Q

(温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ イ俗)

4_ぶ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ろ :侶 )

θ ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :()

(C:,)

化 ホ

θθ分)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会
グ レ 木

“

θ

選刑場での確認表

実施日 :平成じィ)年 f' n)2 e

胸

時ごゞ 分～ 時、←そ分)

●

ｕ

（一”「‘）

〈健康チェック表〉

作業者名

こ濃 ふ―劇 03雛 人 錫 球 減 名 籠 結
|

9餃木睫汀靱 木癬 Q繊「骨 Q磯
3ハタ癖、北 3罷勁Fぅ0 11孝

グ ダ ダ ダ 12

確認者 :

(努 (4。 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

。計量器の清潔度                 O

確認者 :③

(  :  )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
◎

(ζ ′ク)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
③

(チ・ ダ〕(ご
L:“」)

(ぐ :4)) 金、『
℃鮮度タンク内海水温

(.f :ASt ) 2^'?c秋サケ腹部内温度



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 20年  ′0月 21 日 (3時 3°分～ ご 時 0⊃分)天気 :Tヽ怯 温 : ,、乙

HACCP委員会″だ惚本

“

%生′)

出港・漁獲から帰港までの確認表

0

●
・

作業者名

bル ゥ条′メ 0雛群糞幸味 ネー雙α鞠斃光κ

"潔
蟻 赫 循 軸 磁 欝溶こ

t林 瀞 12-

(健康チェック表)

確認者 :()

(3:■9)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者 :

(3
。キャビンの中は 一――一――――――→0
・船倉の周りは            >0 キ0ン 匝ヨ・船倉の中は

・水の投入は             >1回 ロユ /02回 目

・水揚げ時の水は十分か        )0
3回 目 4回 目

〈温度の測定〉
確認者 : 

○ (1:化 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:4p

lア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(υ 49
0   

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(争 :争

3   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:|〔∋
(r:3↑ )

っいうシ埼颯け)も 功くるヾ征す

○
　
札

確認者特記欄 : (rat t{ 責任者確認欄:  ⑦         (ぐZ/)

ふ ヒ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC9P委員会〃詮々

本 をtメッ9

●
）

●
）

作業者名

衡籐求―釧後 太 o3 鋏 施
〆
４
´ 島彪絲セL

Q濃雄 汀切な木怨 Q磐「登 %蟻蛾
◎かシネ推∂鰍 診 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(/6。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :○

(ダ :ふも

鮮度保持タンクの清潔度 O

シー トは清潔に用意されているか ０

０海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

)0

0

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

0
0

確認者 : 
⑨

R夕 :メ′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

0
0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:(D

(、

`」
る

水の状態 (ぐ ♪ヽ6)段
鮮度タンク内海水温 ( rs'.j6 I *.', r
秋サケ腹部内温度 c $:"rtd ) .ftS c

確認者特記欄:     C)    ♂Ъンリど

ノゞ“か

責任者確認欄: ②      (2の

D κ
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書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睡 員鏃

た
本

“

き 。)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
・

●
）

実施日:軌
が /θ tt zθ 日 (3時 2ξ分～ 5蒔 υθω 致 :し

り 気温 :9 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

%ゥ 拠t允a夕た″夏幸鏃 ネー睫砺贅勉光κ
霧 ふ潔 嚇 赫 循 徽 戯 齢膝こ
鉢 瀞 12

確認者:G)

r 3 :2o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :①

(J:ο ∂ )

。キヤビンの中は 一―――――――――→o
・船倉の周りは            >o

び ン 巨鰺
・ 水 の 投 入 は   一 ― ― ― ― ― ―

_く 》 1回 日3:/∂ 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : 
③

(,S: aa)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:,)
ε ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:夕∂

θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ=ο

。)

クs℃

〈船内清掃記録〉

確認者:(D

(る
「

:夕 。)

光メt糸ル た



書式作成日 :平成12年 7月 1日 M讐蓄々 木

"わ
選別場での確認表

●
）

●
）

?w3*i>-f-esioo',

作業者名

Q接求―艶 C湯,大 o3 絣 施 彎彩結L
0螢木睫拝C濃木癬 ∈:疵1登 Q蟻螺
θρ脈発 ⑩激 治 11才 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ク Kρ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 o

確認者 :③

( `"=r:Zttκ

`))

鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか 0

海水の清浄度は 0
・岸壁海水の状態は 一―――――――一―――一――→0
・作業場の状態は 0

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者:(D

(ご :ヌリ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >0
作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者: C)

(ζF)
氷の状態 (ζ″ )亥
鮮度タンク内海水温 ( !i:7o) gf c
秋サケ腹部内温度 (ζ :夕。) >/℃

確認者特言己欄 :  
○   〆つり 月

′ ″ヾ 薫

責任者確認欄:  ④        (ノ z移 )

0 κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

,ACCP委
員鏃

た
本 (′ 彩 θ9

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2じ lθ 月18 日(3時21分～ 時年る分)天気:こモリ

●
）

〈健康チェック表〉
確認者:(3

(も :1も
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :③

(3:′

「

)

。キャビンの中は 一――――一――――→0
・船倉の周りは

・船倉の中は
キてyン 匝国

・氷の投入は             >1回目3
・水揚げ時の水は十分か        >o

〈温度の測定) 確認者: G〉   (午 :30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:負 )

|∫、三≧ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3作■

一θ、|  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(4:BI

一 |、 ス ℃

船輔掃言己鋤っいぅンるい(l jttЭに■、猛ヽノ 確認者:(∋

(ナ :か
)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

〃盪々
木 d,t

選別場での確認表
実施日 :平成 _ユ0年 ′´ 月 / 時ユθ分)天気

作業者名
`蒻

接求―以斃 人 ●B 物 池 111lilllllillll:`: 」  ,itllli`
４

， な雄 Fつ展未郡 Q磐 JF晉 %蟻妙
フ鰐 系

‐
10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(プ 婆←)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :③

(外0)
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ０

０

０

０

確認者: CD

(ご :`′

')
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:(D

(ご :ノ

=≧

)

氷の状態 (:)皮
鮮度タンク内海水温 ( : ) /,/ c
秋サケ腹部内温度 ( : ) Jd c

確認擢鉾編己欄 :  
①   

“

鰺
)ム

/イ クθ
本

責任者確認欄 :  
②         

“

残紹

"

∂κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員合″蔵豫本 (′γ 多)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 20年 /0月  ′7日 (3時 野 分～ ξ 時 ∂α詢 天気 :広

～

毎温 :ぶ
び   ℃

●

●

作業者名

%ゥ 業′メ のた奪糞幸鏃 木―雙%鶴 κ

笏 激 赫 赫 鑑 電潔 のた事蔭こ

鉢 麟 12-

〈健康チェック表)

確認者 :()

(J :24)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

( Cす
~:

③

“
。キャビンの中は 一―一一――――――→0
。船倉の周りは            >0 響 ン

[IE詈巨]・船倉の中は

・水の投入は             >1回目3:/の 2回 目
・水揚げ時の水は十分か        )0

3回 目 4回 目

〈温度の測定〉
確認者 : 

⑪ ( `~:υο
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:43)

た「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:`震 )

∂℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(「め

ξ6℃

〈船内清掃記録〉
確認者:(D

(『 :3。
)

珍 沈ぞひ )クそL//し、力 した
臨甜謝: ①   〆%胚

ノおノ 々

④
　
∂

責任者確認欄 : √♭)



――

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HAccP委 員会ガ詮々 本そ
リ
ル

κ

実施日 :平成♪ 0年 ′0月 /'日 (/ 分 )

0

(健康チェック表〉 確認者 :

(#..(j)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度                 O

確認者 :⑥

(“ 《ラ )

鮮度保持タンクの清潔度
０

０

０

０

０

・ U干 お乏ヤ下f寸 フ /ン Vノ ′目 ″ド●R

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
③

(ぐ い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
⑨

(簾 :メ∂氷の状態 蕉 iシ )廣
鮮度タンク内海水温 (-f 

'J@ ) .9. ♪ ℃

秋サケ腹部内温度
/ ℃

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会″屁豫本

“

彬 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

る 日 (Ъ 時ガ l分～

「

ば
'0分

)天気 1う人 ン 気温 : αヽ

0

0

作業者名

%ゥ 条メ らた奪美幸0濯姜ネー費C贅斃光κ

嚇 潔 β鷹務由赫 断 電潔 ウ店欝溶こ
5林 解 12

〈健康チェック表) 確認者:(D

(3:あ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3

②

喝 )

O
>O キαン 匝ヨ
0

> 1EE'3 'f "=
3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か        )0

〈温度の測定〉 確認者 : 
② (今 :チ 6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :4υ
)

|'、 争 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(34F)

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 b

船倉内の海水温度 帰港時
(牛 4ヽ

〕、2 ℃

〈船内清掃記録〉

η
゛
ラン4いけ

すユ
ル
に

ヽ

‘

″
″ｂホ海 確認者:(D

(C:J和

蹴静謝: ①   〆%球

俗 し

責任者確認欄: ④    (/%

もし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会Z詮々

木 こ1

選別場での確認表

作業者名

乙な求―劇 雛 人 o3 場 球 油 勢騒諸
助餃木吏汀 α疵 1晉 θ山ザ裁象身
9ム凌i洛 fOj拡潮けみ l―

″・ ―
‐~

12

〈健康チェック表〉
確認者 :③

(笑 tζζ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 ○

確認者 :0

(← :ハ )

鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか         >0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

>0

0

チ i ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確認者:く)
(ξ :サ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

◎

(‐Fメカ氷の状態 (ぐ綬 )亥
鮮度タンク内海水温 (.t it) I .f'$ c
秋サケ腹部内温度 (3告 ひュ) >1ろ ℃

臨甜謝:  ③  (4名 )が

く/あ が

責任者確認欄:  ④        (′多あ)

∂κ

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 ≧蒸

々
本 c/ら金

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2o年  /θ 月 ′
「

日 (3時 うο分～ ヽ
「

時θ

`扮
)天気 :ん)悌レ気温 :   び   ℃

作業者名

%け 黙t允 oた奪糞幸篠 ネー嘴C鞠勉光κ

鉾 潔 Q鍋葺シ■靖 鰍 0湾勧いこ

弊 羅 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(3:20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :③

(← :ο

『

)

0
>0 キ0□
0

>iEE3 | /AzEa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

(温度の測定〉 確認者: く) ( .f : a.J-)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:“9
/〔
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:知

∂ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(`T09

ざ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :()

(ξ :結
)

力水金 )の しヽジに レル
①

　

、

効

確認者特記欄 : 〆7)よ 責任者確認欄: ②       
“

し勺つ

θκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会Z詮々
木 P、

選別場での確認表
(.(- maaa-

0

0

〈健康チェック表〉 確認者 :③

(ζ :い)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度                 O

確認者 :○

( く

`fL―

:ιt`(1‐ )

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０

０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
◎

(ζ ttF)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :◎

(ぜL:く

〈選別・計量後の温度の測定)

(ζ :タフ
( *'r.2 /.o'鮮度タンク内海水温

((:あ)〉 =任秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員 螢蒸
々

本

“

レ |

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成
'9年

ノ0月 | 日 (■ 巌 qい～ キ時ギ
『

芥)天気 :ギ導に 気温 :

0

0

(健康チェック表〉

作業者名

む けヵメ 0//・薔糞幸睦 ネー雙窃惨 κ

ほヽ 潔 軸 赫 晰 徽 0残艇 こ
12 -嚇 瀞

確認者:(D

(3:乙5)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :③

(3:/6)

□
+>.'EEJ:flOzne

・水揚げ時の水は十分か 一一一―一―一>Q

(温度の測定〉 確認者:②  (4:お )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(34o)

1象午 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(_3各0)

…仇| 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(争:3う )

/く    
℃

船 内清掃記鋤

句
ぃ

ぅ ン が 叶 ぬ ハく 2゛ )「と す

確認者:(D

(,:/「 )

責任者確認欄 : (′ン)
確認者特記欄 :

(7ytY



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会〃准々

木 ぞ%

選別場での確認表

0

0

実施日 :平成 ンつ年 /0月 /グ 日 (/時 グ(分～、ζ 時」∠分)天気 嚢虜
「

気温 : 
ノ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ク :タ

作業者名

κ
嗜笏ポヒー劇Q桜太 03 勿 油 雛 諸
磁螢淑造:『 %展求祀蒙Q淵 1・晉 Q蟻螺
い 求み 0遮纂途 JL´ ―́‐い

1-″

´́オ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

。計量器の清潔度                 0

確認者:(D

(/1≦鉢)

鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか 0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O
O

確認者 :

(ヽ こ

:

〇
る

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>0

作業場は整理整頓されているか

0
0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

③

(、← :/∂ )

氷の状態 (許ンο)
一だ 7

鮮度タンク内海水温 ( <- :/O ) ,J).-l c
秋サケ腹部内温度 (r{:7a) f 6 c

確認者特言己欄 :   
①   (° 本 ヽ

κヾど∂
 澪
^         

・

責任者確認欄: ⑦    6%)
D人



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会蒻庵4本

物 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日_:干盛 2ο 年  /θ月 /3日 (3時 2り分～ dr時ノご■詢 天気 :鵬Lゑ/気温 :  

∫

●

一

●
一

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(3 :2o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:(D

(∫ :/「 )

・キャビンの中は 一――一――――――→O
・船倉の周りは

・船倉の中は
キ∠Dン 匝回

・
水 の 投 入 は   一 一 一 ― ― ― ― ―

く )1回 目
3

・水揚げ時の水は十分か        )0

| /o2qe 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉
確認者 :() (「 :/s~)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:グ釣

|ミーう
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:知
θ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
∈ ゆ

√℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :O

(ろ :/ο )

イ` 7シ し乏彬にな ん ぃ糸ノイ
鳳粘那 : ①   (/%)砕

.′ 評 ゾ

責任者確認欄:  ④         (/2♪ )

」だ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会Z勝々

本 徽

選別場での確認表

実施日:平成 2′ 年/θ 月/ゝ 日 (

〈健康チェック表〉
確認者 :

(g:F)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :①

(ぐ :″ )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O
O
O

確認者:(D

(ノ :′8)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >0
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 
⑨

(∠ :/ρ )

氷の状態 (ど ″ )2
鮮度タンク内海水温 ( /r:7o) l.* c
秋サケ腹部内温度 t y'i :to ) *f_2 c

確認者特言己欄:  ①  `rる )β

ス」σθギ

責任者確認欄 :  
④         (′

｀
お

∂κ

●
）

●
し

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会″だ豫本 の つ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 tO年 ′0月 |1日 (3時 ど¬分～ 十 時 キ畔詢 競 1卜 鶴 気温 :lも ヽ＼  ℃

0

作業者名

鶴 け 条′雛 0/・奪糞幸際 ネT睫 シ鶴 κ

鮨 潔 o傷ガ〕』む帯噌 鰍 0残孵 ニ

琳 瀞 12

〈健康チェック表) 確認者:(D

(3:豹 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :③

(3:゛ )

0
レ0 キcン 匝剥
0

>1EE 3 0も 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者: く)   ( 年:36)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:46)

16ヽ＼ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(34卜 )

θ`1   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(準 お

3   ℃

〈船内清掃記録〉

マ
゛
う 力

い
11 す）ヽ然帆

ヽ
λくハ淘 確認者 :Q

(「 :a)
ン

確認者特言己欄: ①    φ2″ ))

ヽし

責任者確認欄:  ∈)        イじクノ)

棒し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAccP委 員会Z詮 木々

“

ン )

選別場での確認表

実施日 :平成 Dつ 年 ´の 月 //日 (ダ 時クυ分製 ← 鹸 ′ 分)天気 :   気温 : Z  ℃

(健康チェック表〉
確認者 :③

(タ ル )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

。計量器の清潔度                 0

確認者 :①

(タ ハ )

・鮮度保持タンクの清潔度 O
O
O

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

=→0
>0

・作業場は整理整頓されているか

⑨
蛉

確認者 :

(くζヒ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :()

(ご :⊃氷の状態 )

鮮度タンク内海水温 ) マ

`r、秋サケ腹部内温度 ) 争

確認者特記欄:    ①      (。力ヽ )ン

/´"れ
責任者確認欄:  ⑦         1/D//)

θ六



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会″度力本

“

ク Ю)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

一

●

）

実施日 :平成 ル 年 /θ 月 ん 日 (3時 2わ ～ 争 時 り )天気 :″
γ 気温 : // ℃

〈健康チェック表) 確認者:(D

(3:2り )

作業者名

の け熟t漁のレ後奪糞幸籐 ネー雙の協 κ

隣 潔 9鍋赫 循 竃潔 錫 た 麟 こ

嚇 羅 10滋森 ジ

`

12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0

確認者 :③

(争 :夕脚

>0 キク ロ
0

>iEE3 t/Czqa 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        )0

〈温度の測定〉 確認者: C) (≠ :名″)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:43)

ノξ′ι℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:イ8)

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(≠ 玖″

/ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:(D

(ξ :20)

マ゙η/じ 該第たでヽ 排/ぃ え した
確認者特言己欄 : ①     (の 多 )虚

rF LI

責任者確認欄 :  
②          ( >や )

Dκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員:峯
″髪々

木 し

●

」
Ｌ
Ｆ

●

）

実施日 :平 -\f n+oh#l

〈健康チェック表〉 確認者 :①

(# f-i I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          リ

・計量器の清潔度                 〇

確認者:(D

(夕 :

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０

０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確認者:(D

(Cン♂
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
◎

(く争 /‐3氷の状態 0)探
鮮度タンク内海水温 (《午ソ2)2、θ ℃

秋サケ腹部内温度 (《|′■)o、フ ℃

責任者確認欄 :

確認者特記欄 : (4♭ )虚



平成 12年 7月書式作成日 :

HACCP委 員会場庵力本 (″笏 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

らめゥ条′難 P//・奪糞幸θ濯レネ言嘴αttκ

"潔
o_3ゥ赫 瞬 激 滋 嘉透こ

Эネ 瀞
_イ イ

` 12

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(、3:準6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :③

(3:tも )

・キャビンの中は 一―一一―――一一―→O
。船倉の周りは            >0
・船倉の中は             >0
・氷の投入は             )1回 日、3
・水揚げ時の水は十分か        >Q

キ0ビン  ロ

,/f zn n 3回 目 4回 目

〈温度の測定) (+,('l)確認者 :(2)  (竿  :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1為),

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(資 :lt)

ク   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉内の海水温度 帰港時
(4:偽

/     ℃

〈船内清掃記録〉
 っ

、、
ラヽン が|| す，ろ

に

１

／をｋ
，

′

危
ヽ
　
Ｌ
″
レ

確認者 :O

(『 :3「 )

確認者特記欄 :(3   (ノ
物2)不

も し

責任者確認欄: ⑦    (C7)
ぶし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会ガ桧々
木 そ

″/

選別場での確認墨
実施日:平成_k9年 /0 月 E ( Jc enr,'*( q

●
）

0

〈健康チェック表〉 確認者 :

( ('DQt

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :①

(Cハ )

・鮮度保持タンクの清潔度 O

シー トは清潔に用意されているか 0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
確認者:〈)

t,..94 uf'l>0

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0

>0

作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :()

(ぐ :Sソ )氷の状態 (1(:゛/)  久

鮮度タンク内海水温 ( .-s :-) /) .y..t c
秋サケ腹部内温度 (f L$/) lo.,o c

確認者特言己欄 :   
③    (}/澪

4゛
“

カミ

責任者確認欄 : ②

κ∂

(ノ

κり

`′

))



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP藝:J員会シ″吃カイミ(〆フれ9)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 笏 年 /θ月 8‐ 日 (3時 Sい ～ご釘時 /θ分)天気 :4ιl夕 毎温 :  J´   ℃

〈健康チェック表) 確認者:(D

(3:知
作業者名

%け 条′メ の強帯糞幸籐 ネー雙の推 光κ

"潔
嚇 赫 牽 鰍

蘇 瀞 10 ,--*..-"-. " 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :①

(ζ :ゎ )

0
>0 キ0国
0

> 1EE 3 ,JCIzne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        い0

〈温度の測定〉 確認者 : 
③ (ξ~:/θ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/勉
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:/ω
θ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξん

/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :O

(ξ r)

ングιレィコ ンぐ )わ勺
確認者特記欄: ①    の金)ホ

′手 レ

責任者確認欄:()   (ノ笏)

∂κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

〃詮々
木 そ

つ/

選別場での確認表

実施日 :平成♪θ 年/′  月 時少ゞ 分～ご

〈健康チェック表)
確認者 :

((c- 2d )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :⑨

(ζ―:′

')
鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 : 
③

嚇 力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>O
>0

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(D

(ぐ :∂6氷の状態 (くぐ:メ F―l 2
鮮度タンク内海水温 ( ,-( 'J-f I t,4 "
秋サケ腹部内温度 (-f$+) ;,/c

確認者特記欄:     O     υηζさ´

ノ′′か

責任者確認欄: ⑭    〆
2針

)

∂κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会″蔵資本 |づンク)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 乙0年 /0月 ¶ 日 (3時 )分 ～ rir時3_T分)天負 :爾  気温 :qγ 乙

●
一

●
）

作業者名

0ル ゥ島′メ詩た奪糞幸9瀦酔ネー疇物鞠勉光κ
はゝ 激

‘
ノ

ー

＝

ヽ
も 動 赫 Qンチヨケ1 撒 Ьうた鱗 こ

嚇 瀞 喚藤 12

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(3:′∫)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:く)
(3 :υo)

。キャビンの中は 一―一一一―――――→0
。船倉の周りは            >0 キσン 匝□・船倉の中は

。氷の投入は             )1回 目3
・水揚げ時の水は十分か        >0

'fc zae 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者: fa  ( 牛:2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :■0)

|わ
、 ■  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 笹 )

θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 咋η℃
搬 内清掃記鋤

 ザ 下 ン ヵ
い`
tl%59К  R、 ;れ

す
確認者:(∋

(ケ :ワ
)

確認者特言己欄: ⑭    (′ン)

ヽ し

静者確認欄:②   (ぐり7)

ふ し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HAccP委 員会Z縁々
木 く

つ
/

●
）

●
一

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          リ

・計量器の清潔度                 O

確認者 :③

(■ 4′ )

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(D

(子 :′

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
◎

(、夕 秒 )氷の状態 碑 :ジ)塑
鮮度タンク内海水温 (← :3,)ズ

`L
秋サケ腹部内温度 (ヽ←:′ク)

“
f℃

責任者確認欄 :

確認者特記欄 : (ノた,9



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会″蔵豫本

“

シZ)

●
）

●
）

港までの確認表

実施日 :平成 20年  /θ月  び 日 (う 時 ろθ分～
`ダ

時 θσが 天気 :保
`に

/気温 :  
び    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

助 けカメ∂た帯羮幸gね安も杵一嘴窃鵬 κ

笏 潔 q盤戒,』齢柱牽 激 グ 算隆こ

弊 羅

確認者:(D

(3 :20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :②

(ζ
~:oo)

キ0国

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: く) (`~:Oa)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:鰤
巧 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:バ5)

θ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(J")

/℃

確認者 :O

(」 :3「 )

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

「ACC矮員会ルホ″/ム

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

●
）

●
）

:平成 ″り 年″

〈健康チェック表〉

確認者 :

(≠ :静

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю
・計量器の清潔度                 0

確認者:(∋

(_←″ )

。鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０

０

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:〈D
(← :/3)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :()

(ヽζソリ )

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態
三,F/′ ) 秋

鮮度タンク内海水温 It,pt t,*"
秋サケ腹部内温度 ∫よ夕り)p、 /℃

,c2ro F'

(%解
“

%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員合蒻蔵た本 1多,4)

実施日:平成 20年 10月 E cS w3or'-
『

時°6分)天気:441)

●

〈健康チェック表)

作業者名

Lけ ヵメ 6//・帯糞竜際 ネー睫傘鰍 κ

鏃 潔 6飾厨膨争醤 級 0庵鰤蔭こ

D林 燿浦 1

確認者:(D

(3:2む )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :③

(3:q,)

キoン 匝□
>rpa3 :f6 zae

・水揚げ時の水は十分か

確認者: ⑫   (十型

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

フ

ｇい
に

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3『 )℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(牟 :45

Ъ  ℃

〈船内清掃記録〉

ηいうンがtす 漁城ム
l｀

すれタ
確認者:《D
(ξ :Jr)

(ノつ夕 (ン

∠
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成ノψ 年

HACCP委 員会
〃詮々

本 c/pκ

〈健康チェック表〉 確認者 :⑨

(夕 :ζ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一 一 ― 一
~一

一 一 一 ド

・計量器の清潔度                 O

確認者 :O

(、ζ:乙り)

鮮度保持タンクの清潔度
０

０

０

０

０

・ U手ドJラト

'寸 'ア

/ン Vノ ′日 ″いわζ

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
◎

(′← ゛ツ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :()

(ぜ=ひ立 )氷の状態 蒔が2)2
鮮度タンク内海水温 (、ζ:ゞ♪) ∂、ζ ℃

秋サケ腹部内温度 ($'J;.) &4
(47)

確認者特記欄 :

ノ、6'多ノ2b



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会″腱豫本 (/夕● )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2ワ年 /θ tt e日 (3時 2,分～ t,時 ο6分)天気 :`か
オン 気温 :   

び   ■

作業者名

%ヮ 条ィメ 3/・帯糞幸鏃 ネー疇蒻鶴 κ

蝙 潔 Э傷由赫 gttFヨ′モ撒 Sうた艇 こ

蘇 儲 1∝ 嬌 12

〈健康チェック表〉
確認者 :()

(3:2θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :②

(『 :ο9
O

0 キC□
0

一 ― ― 一 一 ― ―

=)1回

目

3:火 )2回

目
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >Q

〈温度の測定〉 確認者 : 0)  (ぶ ■

`丁

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3術
ノ〈R郷

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3知
θ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ごlυσ

S ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :()

(ξ :′0

〃〃cく♪シ毎И )裕じした
確認者特記欄: く)  ″多ひ彦

ィ手 t/

責任者確認欄:  ②        
“

&◇ )

aバ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 ツ 年 ′ 月 0日 (ξ時′め ～ ζ 時夕0い)不気 L 気温 :メ 、  ℃

(健康チェック表〉 確認者 :

(壼 :始

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :②

(μ :燿←

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

０

０

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか ０

０

０

０

確認者 : 
③

(ξL″
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

②

鰭生弁

“

氷の状態 Qξ :クグ)

鮮度タンク内海水温 1-f :/t4) ..1il./ c

秋サケ腹部内温度 (t ,f/-IA 'A* "c

確認者特記欄:  ②  υり3a

/兄 メゞ ん、

責任者確認欄: ②     (ノリ )

Oκ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会場だ々本 ド ハ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 し 年 ′0月 2日 (3時 3ら ～

「

時θO効 天気 くと り 気温 :ノ ο ηヽ

●
，

●

）

作業者名

勁 ヮカメ 6ブ強奪糞幸帳 ネー費傷協 κ

"潔
1嚇赫 曖 鰍 け湾勧蜂こ

蛛 瀞 11- 1

〈健康チェック表〉
確認者 :()

(3:¬0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:く)
(3プ0)

0
>0 キ0ビン  [超)萱∃
>1EEJ 00 zec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >Q

〈温度の測定〉 確認者 :(′ ( +,4+)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(360)

ldi、 キ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 むCI)

″1無■
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:42
⌒

|ヽマ ℃

〈船内清掃記録〉
 fフ

、、づンケ||;危 ネマぃ)た
確認者:(D

(,:ち )

ぬ ):○確認者特記欄

鍼しゴ
“
(レ「゙匂うリエルジJヒF輝

凱都諦: 00   (C2)●

むt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 贔∝P委員会〃扱木にわ

選別場での確認表

0

●
）

作業者名

曰 ―釦 場 太 o3 物 施 9畠彪聯セニ

城表木睫汀Q濃木癬 Q疵1登

5か粂捲 10 柁/

(健康チェック表〉 確認者 :

(ア 、1タフ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者 :②

(タ タ←)

鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか         >0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

0

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか O
確認者 : 

③

(ζ ・ゝ))・計量器は清掃されているか            >0
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0
O
O・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 : 

③

(F:/F)氷の状態 (r$7$, f,
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ヽ← シa) 。λ父℃

確認者特記欄:     ∈)    1/2■ )

、ζ昴省
｀

静都謝: ●    (`C生 )∝

θ κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPZ:!員 会ング吃

カイた(´′レ 〕

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

0

実施日 :平成 η 年 /ク』-7却 13時 2ょ分～ 4時 sぃ )天気 :く″夕 毎瀑
:  ξ    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(3:2θ )

作業者名

%ヮ 条′鮒 導た奪糞幸鏃 ネー嘴の推 光κ

鰊 潔 0銑厨膨■曖 激 9残艇 ニ

赫 瀞
一
１ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

確認者 : ③

(≠ :`b)

0

o
o
lEEJ /oz\a

キの 回

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >Q

〈温度の測定〉 確認者: C)   (夕 :`3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ダ3)

//、 5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:り
θ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(“ 毬 )

2℃

〈船内清掃記録〉 確認者:(D

(ご
｀:Zo)

ゲ 巧レク々 なで ん り
確認者特記欄:  ③         (4//)

′ひ ソ

責任者確認欄 : ④      P//期 〈

κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会Z左々

木 と
り
//)

選別場での確認表

時ジ́ 分)

作業者名

吻攪木―釧場 太象3 蛛 地 鑑 結

力狡淑董汗の農未剰 鑑疵 1晉 恥蟻戴
りか蒸だ 12

(健康チェック表) 確認者:CD

(`∠ゝ:

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 O

確認者 :O

( $ |+a)

。鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか >0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O 確認者 : 
◎

(、夕 →ン)
>0

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0
O
O作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :〇

(ζ Op氷の状態 (ξ交⇔ 探
鮮度タンク内海水温 ( 3->lt /.f ℃

秋サケ腹部内温度 ( {:Jh ,g,f "

確認者特記欄:    (D     1/2//)

4/θ孫

責任者確認欄:  ②         1/°//)1蔵

∂κ

0



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCPZ:J員 会レタ芝カイた(ジ:`θ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成,反)年 q (3時 30分～ 4時 OC分)天気 腱L力し

●

●

作業者名、

:〕)暉 1′ 〔ョ,7,il‖し,メ

`:

②
`牲

蘇糞幸味 ネー雙Cttκ
)が 激 o飾 赫 曖 1 撒 じた褒静杢こ

嚇 羅 12

〈健康チェック表) 確認者 :O

(3:|ぐ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :②

(3:′0)
一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 ― 一

→ 0

)0 キOン 匝ヨ
)1回目3002回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >Q

〈温度の測定〉 確認者: ④ lン ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:4C)

16、 6   '

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:争0)

0   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(435

/、

17  ℃

船 内清掃記鋤

プ ラ ン
ィド |十 況b4女

き

'た

す
確認者 :O

t f ,/4 )

硼警謝 : ③   ス ク)

・
ちt

責任者確認欄 :  0         (2D)

爆 じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

:平成 』光つ年 月か′

〈健康チェック表〉 確認者 :

( * h/*)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ド

・計量器の清潔度                 0

確認者 :①

(タ ク●

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : 
◎

(壺

「

/♪
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
〇

(Cスρ氷の状態 馨 :々  な
鮮度タンク内海水温 (,(rC) A/"c
秋サケ腹部内温度 (.( r.?l ,* 7 ℃

責任者確認欄 : (20
確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会〃蔵豫瑠た0449)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(3:20)
作業者名

%ゥ 条メ 粥た奪糞幸 雄 ネー雙◎領勉光κ

盪 潔 9勧赫
“

211シモ撒 銃 姦港こ

淋 羅 罐 魚 沿 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :③

(ア :‐
0
)0 キ0ン 匝□
0

> 1EE3 :/0 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者: 0  (夕■ぶつ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/」

ん ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:,ダ

θ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(学 :ご釘

ダ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :()

(∫ :発 )

〃 た Yノ′4｀ ηン■ゃシ/い 路 し́た
確認者特言己欄 : ①

    夕孝夕
の

″ ク

責任者確認欄 :  ②

ρκ

メ
7潮



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会Z詮々

木

選別場での確認表

実施日 :平成 立 ´ 年 月之 E (l-frforh'-

0

0

作業者名

a湯臓劫ふ三伽 為 太二B 場 施 〕由彪聯セ・
Q狡淑黄汗Q臓木癬 Q鶴「登鈍 蟻翰
9小森 需 10 1

(健康チェック表)

詰
　
“

確

(o)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

。計量器の清潔度                 O

確認者 :〇

(

・鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか 0

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

0

0

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか O

計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか 0

シー トは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか 0

〇
ゾ

諦
　
鰺

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :()

(く←:ぶ
/1

氷の状態 (cy)屍
鮮度タンク内海水温 (C:ひ/) 乙/℃
秋サケ腹部内温度 (■ か/) ノ、/℃

確認者特言己欄: (D  ジ
予チ

“

でクト本

責任者確認欄 : 
③     ガ タ

冶乳

∂た



―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会
″彦姥力く

't

分)天気|トハ‐ 気温:

●

一

〈健康チェック表〉 確認者 : ○

(3:a)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 
○

(3:〇●)

目J嚇 :

拍ビン巨ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        0

確認者:  ④   (今 :30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 4「 )

16、η 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3つ
-0、キ 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(年 3b
θ`矢 ℃

デうレだけがltさ )在タ
確認者 : 

③

(ケ :ん )

責任者確認欄 :

確認者特言己欄 : ③  (乏
考2)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会を 本 ″ 湾

選別場での確認表

実施日 :平成ユ ″ 年 月。2 日 ( 分～≦含時́ ζ券)天気:

●

0

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ア クθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度                 0

確認者:≪)
(μ メ0

鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか         >0
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

0

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :Q

(.■/a)>0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

0
0
0・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

〇

(6:a分氷の状態 ((り0 ウ
鮮度タンク内海水温 (ヽ

`ひ
F―l /1R℃

秋サケ腹部内温度 (,9,e?) *2 c

確認者特記欄

ダ0 ず

③ (わ 責任者確認欄: ④   ｀ >り仕

∠)た     
｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 澤議1守
″彦

タカ

"オ

ン資6)

実施日 :平成 フゎ 年 9月 2ι 日 (3時 う分 ～ ク 時%斜 天気 :諷  気温 : /θ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 : ○

(3:2ο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０
０
０
０
い
Ю

確認者 : 
②

(/:%)

キク 匝□
FJ t/{28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ○  (字 :′F)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:≠g
ん ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:知
0℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉内の海水温度 帰港時
(準 :の

/ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:くD
(ξ :∠o

ィン ゾッタ衆む多彩Иスエ止
確認者特記欄 :

′ざ ι/

り

'/ヌ

ら受26F) 腸 だ

∂″

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 珈

選別場での確認表

実施日:平成ごZフ 年

〈健康チェック表〉 確認者 :O

(/ AQ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ①

(“ :ζ秒)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(D

(C/2)
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:て)

(ぐ :クθ氷の状態 (ぐ 秒♪ 亥
鮮度タンク内海水温 (e?4) a / c

秋サケ腹部内温度 (,(-,a& ) $. f ℃

確認者特記欄 :    ①

`診
ft

場 ) 責任者確認欄:   0       (リウ名

∂κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

含万レ銭Кえダc_l

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 乙0年 q 月 乙ケ 日 (3時 36分～ 1 雌 )
2、

「

●
）

●
）

〈健康チェック表〉 確認者 : ②

(3:ノr)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 : 0

(3:%)

8
)1回 日3

キ0ビン  [(D萱]

ff,znn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者:  ○   (牛 より )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(340)

16、 η 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(σ ttθ )

∂   
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(433)

|ヽ8 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 0

(∫ 26)
，，

／

【
フつ 力いけ;角 1く 2ヽ ;斥二す

確認者特記欄 :

ヽ し

蝉 ゛

な

責任者確認欄 厖 ←て



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会:産夜水 黎

選別場での確認表

実施日 :平成二軍)年 月2← 日 (メこ 時メ」分)

(健康チェック表) 確認者 :O

ワ ′ρ

(選別場衛生状態確認表〉 確認者 : ①

(/卜← )

チェック内容 (選別前)

。選別台         〈D
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            く≫
確認者 :()

(´ ひθ)。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
・ シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別 。計量後の温度の測定〉 確認者 : 
③

(ζ :套ρ

鮮度タンク内海水温

(`:S>) む、C℃秋サケ腹部内温度

∂ た

確認者特記欄 :

く
必°∂ 本



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

含″レaじ2

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
し

●
一

実施日 :平成 勿 年 7月 L行 日 (3時 3o分～ ≠ 時 ダク詢 天気 :<移
″ 軍温 : 6 ℃

〈健康チェック表〉 確認者 : O

(3:2c)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 : 
⑨

(ダ :1ク )

キ0□
I rneJ : / Qz@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者: ③   (ダ :夕
7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:γう)

/7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :%)

θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(タ リク)

3℃

〈船内清掃記録〉 確認者 : 0

(5~:/「

をたむ 毎
．

ミ
／ レた

考
ンし2  ιノ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

κθ

夕 α



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 7千々

選別場での確認表

実施日:平成ジ髪フ年 H l{ WK(tl'- 吐♪´分)

●

〈健康チェック表〉 確認者:(∋

(夕で

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:(D

(ノダ C ‐ )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:く)
(ξ :/>)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :0

(す 女0)
氷の状態 (ξス←)皮
鮮度タンク内海水温 c < :x-f) C./ c
秋サケ腹部内温度 (く(2←) 。>`ぐ ℃

確認者特記欄 :    ③

/″ 求

解 責任者確認欄 :   ②

θ六

ね 嬌



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

含万レ銭じ貶ζ゛)

出港0漁獲から帰港までの確認表

月■3日 (3時 33分～4時 ｀ か 焔 本 歳 端 :1年、ァ

作業者名

し口痢厖 OZ略 鋲 kデしま る′舜%七人
1新がこ人 餅 物 躊 仁

0.孫娘緩 瞬 森淮 12

(健康チェック表)
確認者

(3

:②

:〕 θ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 : 
∪

(、3:06)
1・

lⅢ
¬
)

キ76ン ロ8
:/も 2回目Ea3 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定) 確認者:  ○   (4:gや )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:へう

lη 6ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3,)
0   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(午ζ)

21苧  ℃

〈船内清掃記録〉
ナ
ＶんヽＺネ

蕨
Щ

ヽ
　
ヽ
レ
フ
′

・ＬｒＩＩＩＩ

い力
い／

´
フ７

確認者 : 
④

(こ :ス
))

参

確認者特記欄 (′
り

'1`1、

〕P) 責任者確認欄 :

も、L

(鯰



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 厖

選別場での確認表
実施日 :平成 ご連)年 月らだヒp日 ( HJDtr'-'3! H{iatr')

作業者名

鰤 ノ剌 物 添¢ 物 脚 儡

靱 θ鏃 融 鍬 諺 動 義錫
1

１

´

12

(健康チェック表〉 確認者 :③

(弁 ← )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ①

(、
ζ =く 漁 ζ

→。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:《D
(ぐ 鰺 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

○

(、金 0●氷の状態 マ ")茨
鮮度タンク内海水温 (<L-,ra) p,/ ℃

秋サケ腹部内温度 ( <-'Je > ,4- & c

確認者特記欄 :    Э

本

(ね 責任者確認欄 :   0

′ κ

夕をもて
|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

含″レa陽″42

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

)ρ痢厖 ( π 略 9滋ぶし《 翻 人

錫がこ人 覗 仁
9孫ゑ脈 12-

(健康チェック表〉
確認者 : ⑨

(3:/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

0

確認者:4)

(ξ :。 。 )

ヽ

8 キのン 匝瑯
lEE 3 | /oz@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉 確認者: 0   (/:οク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:贅ダ

/7争℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:知

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(だS~シこ〕)

3ヽゞ

〈船内清掃記録〉
確認者 : 0

(′ :ο ο
)

弁水冬 ォ/い ん ■

ゾ

確認者特記欄 :

で

"
%鳴責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ,z豫 ネ ル盪1)

選別場での確認表

実施日 :平成た疑り年 H0.6- nt/∂ 分)

●

(健康チェック表)
確認者 :⑨

Q(bζ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : ③

(ζ :/θ )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :0

(`aF― l

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 : 

③

(/:らの)
氷の状態 (/:―l 霰
鮮度タンク内海水温 ( 6,ad G.(- c
秋サケ腹部内温度 ( b,oe) 6.K c

確認者特記欄 :    ⑨

<5,afr

(′ムメ 責任者確認欄 :   ②

DК

(メとぇて



HACCP委 員
物 ジをし )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
一

●
一

:平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ■p年 ヽ 月 ゝ 0日 (3時 3∫み■ 1時 ら )天気 :通
≧h三 気温 : //_℃

〈健康チェック表〉

作業者名

〕レρ痢彩 磁 略 も滋 ゃ く o舜彬七人

嚇がこ人0 聯 物 噸 貿
ｒ

ン

一

ei蘇ゑ緩 10 12

確認者 : O

(3:36)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 
〇

に :%)

0ビン 巨ヨ
L目 ■1「 狐目

・水揚げ時の水は十分か <&rt k ?*t"t.,

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:ゎ

最だ ℃

(争 :6Ъ )

IⅥ.8、
℃漁場の海水温度

船哺掃記鋤
ブ5ンガ“|ナ ;年 1くなりたイ 確認者 : 

②

(9:3,)

責任者確認欄:    ②     9を多)(∠確認者特記欄 :    ⑦



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会

フz豫 未 ノンン )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :0

(弁 く,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:く〕

(`:″ )

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:《D

(ヾ /θ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :0

(ごL:び

3/し ∫rtしくへИャψね専とt

氷の状態 (ぐ 抄 )安
鮮度タンク内海水温 ( -f '62 ) /,rf "s

秋サケ腹部内温度 (tf '.12) 4- 6 c

確認者特記欄 :

ィ、ダ
ケο
不

0 め 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会
ガンリヽ 秒

)

0

●
）

港までの確認表

実施日:平成

"年
9月 /9日 (3時 35分～ 辞 クラ )天気 :/9気 温 :/9 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

αρ痢形 蒻 略 動形杯しま の愛催兆人

餅ぶと人嵯 感 粥 勧 釧 燿ｒ一ガ一
麻 ゑ権 10 電

=

確認者 : ①

(3:2o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は              0
。キャビンの中は 一一一一一―一―~一

くD

・水揚げ時の水は十分か        0

確認者 : 
③

(≦
「

:ο ∂)

キャ0匝□
3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定〉 確認者:  0   (ξ■θ3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:5ひ )

贋 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :`1ひ )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご1′⊃

た℃

確認者 : 
①

(ξ :こ )

責任者確認欄:  ②   %確認者特記欄:   ①   
～
2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

フz豫 卜 巧 り と

選別場での確認表
実施日:平成」≧2年 HdCfa'-3H.(-41'1

●
・

作業者名

t滋婿し劇⊆滋クト氏 撤 脚 C 寵 勉 咸

´

瀦 静 職 厖 6)b観察築男
9

″

０ 12

〈健康チェック表) 確認者 :O

(外 :薦

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ③

(、夕:わ0)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :O

に← :α,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :0

(イ メ合氷の状態 (ζ :メρ 啜
鮮度タンク内海水温 (そ 冬 )(/℃
秋サケ腹部内温度 気←:知  ′バ℃

確認者特記欄 :

4ク″

②

イ

(秒 責任者確認欄 :   ⑦

9 K

(2P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

含″ 木 ′ンθ
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日_:干成 ■。年 q月 lg 日 (3時 3S｀～ S~時 00分)天気 :τ｀ふし気温 : q

●
ｔ

〈健康チェック表)

確認者 : Q

でも:2(`〕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 : 
鬱

( 3:θO)

掃 目3′T

キャcン 国

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者:  Q   (Zi‐ :40

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ャい)

lη、6 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

0:40

/    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:仲

「
 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:o
(,:gも )

η
`｀ 一

つ ン均口||"blく
2、 流す

確認者特記欄 :

与ヽ

(〃θ 責任者確認欄 :

う し

(2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会

フを豫 木 ヴグ

選別場での確認表

作業者名

Q厖婿し劇 ∋態 添¢ 鏃 M 渕 ´

鰤 θ 嗽 形 崎 義綿
9 １́０

〈健康チェック表〉
確認者 :()

( t`flく

'|ト

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 0

(夕´。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:く)
(ξ :ひ←

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :0

(ヽ←:緯 )
氷の状態 (ぐ い )フ
鮮度タンク内海水温 ( g- i)*>, -</.
秋サケ腹部内温度 ((-:i\) &*"

確認者特記欄 ③

/P"千
(ル′ 責任者確認欄 :   ②

D
レ
Ｆ

(彩議



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員
含カン々 影 ,)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●
）

●

一

〈健康チェック表〉
確認者 : ③

(3:3ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 
○

(ク :こ∂

キ9□
: /o28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(D (ダ :9-l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:遷D
及 J℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:`雨
θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(μξ″

タ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

⑨

(∫
~:2δ

)

カリく′しヽ ん仏光じオ
確認者特記欄 :

澤 ノ

タ ノ

Dパ

責任者確認欄 : (ル2



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 7孵女 唸

選別場での確認表

●
・

〈健康チェック表〉 確認者:く)
(外絆

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 0

(ζ:″ )・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :0

(ご埒 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ○

(C夕 )

(rf'ro) &'/ c鮮度タンク内海水温

(《
言

:Ⅲ
>´ )秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

ぢ

"

③

季

(ル 7
責任者確認欄 :   0

フ ド

(考



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

咆
ジレ%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 る 年 q月 ノ6日 (3喝 丁 分～ 4時 れ 分)天気 :ほ起  気温 : ′|  ℃

●

一

作業者名

0しロカlぅ彦 C∠膨 文 kデしま 鶉 人
。新ぶこ人 潮ヽ臼臣多巨

も孫ゑ緩 ″

〈健康チェック表〉
確認者 : ②

(3:30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : O

(3:聰 )

キ0ン 匝□

'EEJ',Fzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:  ③   (■ :3ヽ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3さ 6)

lθム ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 ,0)

|    
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(牛 :j§

■    ℃

〈船内清掃記録〉
っ
、、 ンがll海ホ熟んす 確認者 : 

④

(9:ハ )

確認者特記欄 :

tふ し

(カメ) 責任者確認欄 :

急ヒ

(彩



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦 員会 :励
本

ジ
レィ

)

選別場での確認表

実施日:平成 2少 年 月/∠ 日に 磁 /分～F

〈健康チェック表) 確認者:《D
(Z込 :

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : O

(勢 10)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :O

(《■/ヾ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : O

(＼ζ:4θ )
氷の状態 (ぐ ソο )2
鮮度タンク内海水温 (4f:7a ) /,/ c

秋サケ腹部内温度 (1〈
=:ノ

′)ス /℃

確認者特記欄 :

メ多の

③

奉

(ノメ
Z′z夕

) 責任者確認欄:  0    と

D k



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

含万レゼК′ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施甲

:平成 20年 9月 紳 (3時 3(分～ 出 /が 天気 :麻
れ 汽 温 :〃

`~℃

●
）

〈健康チェック表〉
確認者 : ③

(3:30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 目

０
０
０
０
』

確認者 : 
⑥

16f :oo)

キ0□
3 '/'ztstr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
(温度の測定〉 確認者: 至D  (ξ‐/o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:0)
/&J℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:口 )

∂ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 n

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ /の

毯
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(、

`~:

０
節

q゛ ηシ移残れに.」 ンを/わ
確認者特記欄 :

ァン |

%ぐ 責任者確認欄 :

′
　
　

，
』
〕
Ｖ巧孔Jす

｀
ψ3

(たてジ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP類 会
フz豫 木 蜆 咎

選別場での確認表
実施日 :平成 )0年 月/ξ日 (メ■時∂ぶ券～ま

●
・

作業者名

磁りし劇 フ滋 灘¢ 鏃 脚 鰊

鏃 撤 の質 諺 動 義綿
9

一
１０

1 12-

(健康チェック表〉 確認者:《⊃

(←砂p

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ⑨

(ζ一ノθ)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

3・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 8。作業場は整理整頓されているか

○認

　

＜

確 者 :

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ○

(、

`:ク

●氷の状態

「

:)タ
鮮度タンク内海水温 ( : ) a"7 c
秋サケ腹部内温度 ( : ) ,?.2 'c

確認者特記欄 :

θ″

⑥

体

(2//き 責任者確認欄 :   0

θ lく

(々 暉



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPttF載

含″彦
夕
移

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :執 λO年 q月 13日 (3哺 偽 ～ 作 時い か 燎 :像 尺 端 :〆

`  
℃

〈健康チェック表) 確認者 : ②

(3:3o)
作業者名

噛 痢形 磁 餡 0滋ゃ ま o堵催七人
蛎がお人 崚 仁

ゅ孫娘髪 0雪森
'こ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

じ船倉の中は

・氷の投入は

◎
⑮
０
０
い
Ю

確認者 : 
◎

(」 品 )

キёじィ 匝ヨ
'/f zne 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:  〇   (ri i子0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 SO)

lθ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3もつ)

0  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:物

θ、

` 

℃

〈船内清掃記録〉

力ЧIす j色ノに2■ ケ
，

ａ

ｌ
ｉ

Ｌ

確認者 : 
③

(『 :ふ )

な
／

「
つ

７

確認者特記欄

う し

し貫ン3) 責任者確認欄 :

も し

ガ冷
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCPa員会
フz豫 卜 k)

選別場での確認表

●

・

Ｌ

Ｐ

:平成」匡フ年 月 /♪ /ろ

(健康チェック表〉

4滋添¢
確認者 :0

(斧 メρ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ③

(弁 《も )・選別台         〈〕
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :O

(ヽ
「

■
ゝ″う

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : ○

(、(々 ←氷の状態
一
＜ ) 萩

鮮度タンク内海水温 (:)D,&c
秋サケ腹部内温度 ( : ) k5.

確認者特記欄 : (た )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

`賞
″レ

タ本 P/〔え

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 zο 年  9月 だ 日 (a時 Jもつ～燿ぽ時

`3分

)天気 : d腕五 気温 :

作業者名

C口痢厖 蒻 略 巡 kデしま 0舜影七人
晰ぶ護人 毅 象
フ孫ゑ緩 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 0

(0 :⊇ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

Ｏ
⑮
０
０
満
Ю

確認者 : 
③

(μ :品 )

キ9□
:ノ

`‐

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ◎ (ク竹針 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3ぬ )

/7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ぶD)

∂ ℃

船倉内の水の状態 帰港時
〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(7:け

`~℃
〈船内清掃記録〉

確認者 : 
○

(`~:2」

↑ ηシ し 蒟 Lノ(7ヽ ラ ノウ

ノ

確認者特記欄 :

で

(2/2) 責任者確認欄 :    ②      1//2

Dκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :´ ∽

選別場での確認表

実施日:平成 ″́ 年夕 月/ジ≧日 σイ時ぶぎ分気 ぐ ミ部 )天気 :でた 気温: /フ

作業者名

鋏 ノ劇 物 ¢ C卿 靱 ´
5脚 静 6赦醸 7盤 ¢ 8υ 蒟隊瑠

9 10

〈健康チェック表〉
確認者 :()

(ク ♂

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : 0

(ダ 働・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :0

(、Fがら)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

①

(ζ→
氷の状態 (、ぐ̀:″

)2
鮮度タンク内海水温 (《■タン)^「 ℃

秋サケ腹部内温度 (←技ク)ス・ ℃

確認者特記欄 :

グ″か

③ ら ) 責任者確認欄 :   ②

∂κ

九



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会経 木 (M///)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ρtt Q月 | E t3 re+r.'-- 時
'鱗

)天気:ドホ

●

●

〈健康チェック表)

確認者:(ス

(3:30

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

ご船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

1J :2C)

キく>ン 匝□
EE 3 : I{rr,e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:「づ) (4:46)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3'υ

り、グ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(319ク )

θ   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ヤ イο)

|、 3  ℃

〈船内清掃記録〉

フ
tt

二
／

′
つ っへrl)色 2)魚 lミヘ,れず

確認者 :

( f,:Zo)

責任者確認欄 :  0       (ノ ン′)

無し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会

フz豫 木 ノンタ
)

選別場での確認表

: +FJi )3 +

●
一

作業者名

腑 ノ劇 9滋添¢ 鏃 M 薇 ´

嚇 待 嗽 鰍 蹴 彰 鋤 轟鋼
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :①

(久 ンヽ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ○

(μ ごζ)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :O

(、ξa/)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 0

(ぐ:")水の状態 (P)ス
鮮度タンク内海水温 t 6'-- >o I ,|,9 ℃

秋サケ腹部内温度 (.(-')a) >.4 c

確認者特記欄 :    ③

ヽ
出
Ｗ
ｖプか

形 /) 責任者確認欄 :

タ ハ

②    彩



書式作成自 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会′敷木 φ

レ2)

出港0漁獲から帰港までの確認表

寒施日 :平成 2o年  9月   9日 (3時 %分 ～ 夕 時ごぢ分)天気 :くら ッ 気温 :  /`  ℃

(健康チェック表)

確認者 :(0

(3:Zo)
作業者名

のルの角澤 燃 欝美幸 9←ホT父 囃 姥人

鏃 篠 像 錐 ρ鵜 硼たが隆ニ

∝ 琳 12.

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q
0
0
0

確認者:('

(/:ξし)

|キθ l匝□
@EJ ;/{rra : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か ―――――一―卜 0

(温度の測定) 確認者: き)  (≠ :α )

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(≠ :φ

升
℃

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

喝:動
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

G暉
♭℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 'f:z'g|;"

マ
よ
うン移 渉グこマ、ジヵ

臨諦淵: ①  (秒 )

イト υ

責任煮確認欄 :   O       oシ
分 )σビ》



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成2タ

HACCP委員会
フz後 木

(秒 )

選別場での確認表

作業者名

漸恭 ′劇 の形 添¢ 4茶電機越́

瀦 待_ 徽 麒 鍬 形 動機鋼
9 12

〈健康チェック表〉
確認者 :O

tq,E*)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ⑨

(ξ :― )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :O

( C:― )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ヽ終:′

')
殺

鮮度タンク内海水温 (,$'->l /,,> C

秋サケ腹部内温度 (● :メ >)ス凌℃

:③

・／

者
　
／

認
　
＜

確

確認者特記欄 i    O

4 L/

(″∫ 〕
4) )

責任者確認欄 :   0

ン が

(22應



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員拗 びら

を
→

出港・漁獲から帰港までの壁望表
実施日:平成 7ρ 年 以 時 牛0分～ ← 時。O分)天気 :

作業者名

ひんのカメ家 が美ヤけ←小T箕 囃 之人

咳 林 獣 o喜θ7恭為 Qたが選ニ

動 畔 琳 f

〈健康チェック表〉 確認者 :(2

13 '3cl

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

」船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :(子

t J '20)

キGン 匝口
qeJ '/fznn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (争 :`そ )

漁場の
.海

水温度 漁 獲 前

(3 S )

lq、 ■ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :`つ

ノ   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(争斧

3、う   
℃

〈船内清掃記録〉 っr了 レ埼・ti }仏′レ2、、i′しご
確認者 :

r S iJa )

臨甜謝: ②  酔 )

真ヽ し

責任者確認欄: ④    じ&F)(ウ

t〔          |

〕



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 に P委員会:グ浸々がジレ年)

選別場での確認表

実施 日 :平成 ノ 年 夕 月 θ 日 (女 旺 6～ ぐ ぼ ζ分)燎 形 潔 気温 :ど
夕  ℃

作業者名

鏃 後沐―劇 ,メくぶ,ぶ 懇ミ本オずみ子κ紺―

Э漱 `木業ρち察 相 繊 濾 惣ヽ L血 響
レ ´ 1 11 12

〈健康チェック表)

(夕 《←)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          タ

確認者 :

(ζ ・
i― )

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。理菫露「:辰塁は                3
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか つ

・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シートは全タンクにかぶせているか      つ
。作業場は整理整頓されているか          ρ

(('%l

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者(2

(一氷の状態 (ご※→ 歿
鮮度タンク内海水温 ( 6 .r<) /,i c
秋サケ腹部内温度 (f '2f) >.ol c

確認者特記欄

ノぎレ

Cメお
くラ ")

責任者確認欄 :

″゙ 添
多 鰤



書式作成日 :平成12年 7月 1日

寒施日 1平成 zO年  夕 月 る 日 (3時 浄 ～ 外 時夕0分)天気 :あ
′)気温 :  /ス  _℃

HACCP委員会縁 木 (ン6)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0ルの条」〕感嫉 が糞幸錫←ホr史 痛 之人

鏃 燃 像 q lρ勅 喉 が選ニ

酬 燃
・
唸

(健康チェック表) 確認者 :(ご

(3:οθ)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ａ
洵
ヌ
リ

確認者 :じ

(4:%)

キ(2ン 匝回
l)rfozne : 3EEt : 4EE

。水揚げ時の水は十分か        卜0

(温度の測定〉 確認者:〔 ,ゞ (≠=′も)

漁 場 の
｀
海 水温 度 漁 獲 前

(235)
|き、7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(335)

θ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(夕:ル

)

ι℃

〈船内清掃記録〉 確認者:〔

'(ζ :″ )

イ
ミ
ク/1ク吻た て,磁/り

確弔者特記欄: ①  (′ンる)

f手 ヴ・

働



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCF委員会 :グ

浸々
本 を

)

選別場での確認表

実施日:平成ごた》年 E A E ({w}t-t^- 時蝿2分 )

作業者名

0カ孝麻―嗣
″
２
「
一
だ
ｒ６
つ

|ズ
く膵,鰯 壁 杢型 の子影

“

二

鏃 沐葉θ 察 副 θ場疵 И 0鰍
9

ー ー

1

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表 )

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(弁 :摯 )選 別 台

・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一

ρ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         り

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は つ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            り

・計量器は清掃されているか           θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        フ

シー トは全タンクにかぶせているか り

作業場は整理整頓されているか          つ

(製←・/゛ )

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(、ζLンa)水の状態 ((フ′)シ
鮮度タンク内海水温 (■´)クゴ℃
秋サケ腹部内温度 ( ,f:10 ) *j c

確認者特記欄 :

だ ノ

(ラζZ`) 責任者確認欄 :

ヽ

ジ《シ脅

(ル6)磁



書式作成日 :平成12年 7月 1日 MC伊委員会″敷本(夕とZ)

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒施日 :平成 2つ年  9月  夕日 (3時 /θ分～ 牛時浄
「

分)天気 :く″り 気温 :  あ   ℃

〈健康チェック表) 確認者 :(2

(3:ο。
)

作業者名

創ィの角がのだが美ヤ 辮 τ氏囃 老人

鏃 妹 象 2%ρ勅 gたが選ニ

鮮 琳 1/

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

」船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

０

０

０
０

確認者 :

(3:ナ )

「●ン
|[IZラ三]

i矩 回目 3回 目 4回 目

,水揚げ時の水は十分か 0

(温度の測定〉 庭認者: r2D   (■ :お )

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3:な )

19ヽ 争 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:な )

ノ    
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(午わ

℃

〈船内清掃記録〉
リ
ノ

′
（
′

ノ

確認者 :

(+ D d)
フ

n 角へfナ
 シbガ4 す′́幻

に

，
　

ヽ

′
′

′

２

聴粘調: ①  彩 )

・まし

み )ゆ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :′

浸
イ
本 %

選別場での確認表

atl(!t'-&r+.n fi,'l

〈健康チェック表)

作業者名

錬 後沐―発d 驀 淋、,鰯 贔 △型 ρ守″

“

二

酪 沐葉θ鏃 馴 9,裁 蒙 pの縦
9 喀 % 12

確認者

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者(登

(μ :″ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか        つ
。海水の清浄度は              つ
。岸壁海水の状態は                β
・作業場の状態は                 Ю

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シートは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(、ζ生:/ρ )
水の状態 ((″ )亥
鮮度タンク内海水温 (4:/D ) *f c
秋サケ腹部内温度 (r{:ro I >7 c

琴切だ′トレ

確認者特記欄:   こD

イι衛ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員旬 晟 本(′Z≧)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者 :

(ミ :/υ )

作業者名 (

3んの角澤 鏃 欝美ヤ 働←ホア賞雌 え人

琺 林 歓 りをθ赫
岬 琳

′
唸

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
０
４
θ
剛
０

確認者 :

(` :/ο )

「皐θン|[I⊆Z三]

:{i-a 2E E 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 一――一一一一>

(温度の測定〉 確認者: 0) (Z:/υ )

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
($:1o)

.f-'c

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

6鈴 )

庖r℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:33)

∂ ℃

〈船内清掃記録)
確認者 :

( ι:夕ο)

イ(4シ
/移

レタ以とtヽ フレリ
確認粘記欄: ②  (7多D

籐 仁をノ

難響締: 0   (a)立

fIル           |

ヽ
ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ゾアイν穴
(72

選月1場での確認表

実施日 :平成 り
"年

時α
"～

じ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(わ な・選別台        Ю

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。稚翼塁li茎垂墨色[1111城
るか
        3

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(メ 齢氷の状態 (bメ )段
鮮度タンク内海水温 (d ilf) 'j.K "
秋サケ腹部内温度 r/, 'J3) €.o :

(レぼ確認者特記欄:   こり

喘(林ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 訟CC睦除縁本1///)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 20年 q 月 E t 3qzor"- m fal xaat')

作業者名

0ルの力澤 Cだ が糞ヤ じ←小r貧 囃 之人

賜 鰊 歓 QI lρ勅 Qたが選ニ

〈健康チェック表〉 確認者 :

r 3 ;0rl)
'\v

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

[船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:tR

r z "$51

~輸
ビン

[IEI三]

c I zlfzen 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:〔ガ   ( 争:ふ6)

漁場の
.海

水温度 漁 獲 前

(31タ

18、3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:3夕 )

/   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(争 ぐb)

3   ℃

鉛 内清掃記鋤  ァ 5ン の
へ

け 泌鶴 ネ
2‐ j`ご 確認者 :

(『 ゐ )

確認諦記欄:  0  (2//)

かヒ

責任者確認欄 : ０
　
負

rVt>(il.)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :瀞

ヽ
(彩 )

選別場での確認表

実施日 :平成― 年 夕 月 /日 (ζ 時々の ～象

“

斜 裁 :刊
射 気温 : /.ぶ  _■

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｊ

作業者名

鍼 後沐―格d 勁摩膵鋤ぷ宏 1査 _力
せiCttκ

“

二

瞬 沐葉θ暢 醐 つ 8

9 10 12

〈健康チェック表)

(イ :Ю
)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(、多″」合。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ

。計量器は清掃されているか            ′

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シートは全タンクにかぶせているか       ρ

・作業場は整理整頓されているか          θ

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ぐ 静
水の状態 (ヾ iCF) カ
鮮度タンク内海水温 (6_,Sf t aP c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

牌
くアニレ

(P//) 責任者確認欄 :

シ Jイ
｀

せ た 洋 レ

(P//)



trt.lfFtE:+Fltz+7EtE
HACCP委員会継 本

(ζttο

出港・漁獲から帰港までの確認表

J

作業者名

0ルのカガ 鏃 が糞ヤ物酔ホァ費囃 光人

鏃 林 像 91 lρ勅 象が露トニ

銘.嚇身畔 琳 13- 12'

〈健康チェック表)

確認者 :

(ク :/「 l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

θ

θ

０

確認者 :い

(夕 :30)

□
J :7fzatr : 3EE : 4@E

・水揚げ時の水は十分か        >0

(温度の測定〉 確認者: Pノ  (♂ :2C)

漁場 の
｀
海 水 温 度 漁 獲 前

(7:響
/π

“

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :館)

θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(a:Ю

2℃

(船内清掃記録〉
確認者 :

(2:メ0)

グSη /移 力 71Kネ :わひ丸ル た
確認者特記欄:①   峰o

″早に簿ノ

責任者確認欄1   0        (ζシら)ぐ

ザが苺ノ
増



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略 員会

″%イνtt Cり

選別場での確認表

実施日 :平成 ♪ 〇 年 3月 メ∂ 日 (ご時″′分～ 時aθ分)

作業者名

啜 後ぶ―詳d 驀 ふ,ぶ 釉 △」 iCf籠

“

二

録 沐葉θ幌 測 7  _ t

吸 疵 管
ー

12

〈健康チェック表)

(選別場衛生状態確認表〉

チ
T瑾
ク
1容」

選月1前)            __ _′
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 一

月

フ

確認者 :

(θ :る

・鮮度保持タンクの清潔度 ′
・シー トは清潔に用意されているか         り

・海水の清浄度は                 Ю

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか           θ

・計量器は清掃されているか            θ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        θ

・シー トは全タンクにかぶせているか        P
・作業場は整理整頓されているか          つ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(θ :ζ釜
氷の状態 (′ :《)テ ２

一

鮮度タンク内海水温 (θ lζO∠

～秋サケ腹部内温度 (*'.tf+ e2 c

確認者特記欄

要だンルノ
(れ 責任者確認欄 :

キノ
s,e/4

(4e") e

Ｉ

Д



trt,{fdg : +Fllz+ 7 tr 1 E
HACCP委員会淋   (g比

`)

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒施日1平成 2θ 年 ょ 月 冴 日 (7時 4ょ分～ g時 43)天 気 :“ 気温 :笙  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

つんの力輝 荻 欝糞ヤ 勲″小τ史囃 老人

繁 然 よ attρ釉 繁 メ選ニ

に ,嚇搾鋸 琳 11 ,´     ~

確認者 :

(7:′%)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0          '
0
0

確認者 :

(7夕 )

キてフン巨口
e7 35zAE : 3ErE : 4EE

。水揚げ時の水は十分か 一―一一一一―卜の

(温度の測定〉 確認者:「も, ( 》:3o)

漁場 の
｀
海 水温 度 漁 獲 前

(6:′θ)

ク.q℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:υθ)

/  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
18:zg

fc

〈船内清掃記録〉

つ〔1弓
ア/巧レヽけ施ネZぃ えブ

確認者 :

(t:≧ )

ｒ
ｔ

Ｏ
　
仏

確認者特記欄 : (&o 責任者確認欄 : (D  .  (ぜ 2oC

tヽ し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略 員会

ゾアィッ六
(理

υ

選別場での確認表

実施日 :平成 ″ンフ年 で
~月

(>』 日 (で,時懺ζ掛～ θ 総 ′ 分)天気 :所0 気温 : /> ℃

〈健康チェック表〉
確認者

(∂

υ

作業者名

畷
^ぶ

―鼻d 3かぶ.鰐 ≫ (本 オゼ瞬 κ

“

一

吻粋沐葉θ:娠醐 7   _
― ―

― ´ 8ン´́ィ́
´́ ~́´

9 10´ィノノ″ ″́´
11′

″
´ _´   

―

‐ ´

12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              曰

・計量器の清潔度 ―――――――一一一一一―――■つ
。鮮度保持タンクの清潔度             り
。シー トは清潔に用意されているか         0
・海水の清浄度は                 つ

確認者 :

(J:メθ)

岸壁海水の状態は

作業場の状態は つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >0
・計量器は清掃されているか            Ю

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
・シー トは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか         0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :(0

<2'->水の状態 ( 2,tot ‐カ
鮮度タンク内海水温 ( /;>p ) 1-.$ t
秋サケ腹部内温度 ( 9>a) 6.6 c

確認者特記欄

薦 tア←ι/

(鋳 責任者確認欄 :

榊蒸=わ 緩
ニユマ

｀

(髪´

―
―
―
＝
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｊ
■


