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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 0/年  //月 /Sh(あ 時 人齢 ～ ん 時、金 冷 )天気 :1負κ 気温 : 一 ξ ℃

作業者名

フ潮 ムと́ つ/脈[人 3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:2υ
r 6'tf)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:と
卜

<b,lF)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         ′

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

, 確認者之巫
(ι :《つ9

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

り

・作業場は整理整頓されているか
ワ

(選別・計量後の温度の測定)
確認者:ヒ勝

r $ ,JOt氷の状態 (ろ :`て,  (ノ
鮮度タンク内海水温 rb{T) A c
秋サケ腹部内温度 % :!p) 3.4 'c

確認者特記欄 : (1を ) 責任者確認欄 : (｀わ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 dノ年 |ノ月 ノ日 (g ttoθ分～ι 時ヲ鉾 )天気 :〈 tり気温 :  //

作業者名

η潮 ムと́ Э/孫き人3Mく 4

5
ノ
６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者: 3拗

(ι :ω )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ととを`
(ι :α⊃)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

リ
フ
リ
つ
っ

確認者 :之趨

1{ :Jo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:2カ

( b'1o水の状態 ( 6 :)o) ()
鮮度タンク内海水温 (る :夕∂  / ℃
秋サケ腹部内温度 (る :Йフ)夕、ク,

確認者特記欄 (Iン 責任者確認欄 : (ン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 d/年 ′ノ月 ク日 (ι 時彩 分～ フ時 ′θ分)天気 :lまた 調 : 3、
お
℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

珈 ムと″〕 糸 人3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :2)

( 6 :Uo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: くχ劣
(乙 クて))

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 り
>0シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
り

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９
つ
ワ
ワ
ワ

確認者: て表多

r / :ool
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2

(/:′θ)
水の状態 (2:oo) a
鮮度タンク内海水温 (7'o0 * c
秋サケ腹部内温度 ('7,@) a.f c

確認者特記欄 : (llク ご夕)責任者確認欄:  Z れ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1舷滅際惚 2多薦放史3る,1旅汲、4狗1焔形之
5二係勁ニ嚇 猾 7そり鰤 8ふmス物
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :/C

(妥′:クD)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉 確認者: ′    
「
r′■))

漁場の海水温度 漁 獲 前 ,7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(び:の

/、 o℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ラフ
''こ

ノИ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 力 ´ し1

船倉 内の海水温度 帰港時
です∂0
′ 、6 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(gざり

争
確認者特記欄 :

簿

η 責任者確認欄 :

・
―

、
、

み′

7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    イに /

出港・漁獲から帰港までの確認表

時グπ分)天

作業者名

1舷 所な油 2多篇放丈3新,1旅及 4豹1舜形之
5■ 係銘 多嚇 笏 7そり1ち励移扁
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者
だ

(  rレ
′
ヽ
: 
ιァ lb)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ン(
(フ :グ⊃

キ0日
チ ノつ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :  //  (/;

漁場の海水温度 漁 獲 前 努 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ズ"℃
/ヽ θ

船倉内の水の状態 帰港時 秦 ノ  う

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ラ要そ二′   /t

船倉内の海水温度 帰港時 鰤
/ヽ ∂
℃

〈船内清掃記録〉 確認者
/ζ

(/:の )

4闊 作
確認者特記欄 :

報 つて不

///ク 責任者確認欄 :

/了

ク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ∂ 勢)天気: くモ熟

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

9潮ムと″3/霧 人
′

″

卜

ヽ
3Mく 4

5 ど 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :≧ 冷

=

(「 :/、F)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:之♪

(F:/「 )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ヮ
・シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者:224ノ
(∫ :升
「

lり
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

・作業場は整理整頓されているか
ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2習

(ξ :γ氷の状態 (U-: +f) a
鮮度タンク内海水温 (「 :,p  / ℃
秋サケ腹部内温度 ( r: f.j) q ,L "c

確認者特記欄 : r'L.l 責任者確認欄 : (′ム)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : /zし

ノ

ン
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平か /年 //月 κ) 日 (dゝ ビ π 冷 ～  時  分)天知 ら 物 イ 気温 : /宅ン ζ ℃

〈健康チェック表〉
確認者 κ

ご つ
作業者名

1舷 諾た絡 2多糸威( 3絡,1派激、4豹1焔形之
5ヱ 籐銘 多嚇 笏 7そり真%扁 8ふmス物
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 /

け :め )

0国
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (  /:z,「 12))

漁場の海水温度 漁 獲 前

κ
｀
タフ)

/ξ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
輝
′ )

/ヽ の
℃

船倉内の水の状態 帰港時 力/И
船倉内の秋サケの状態 帰港時

残   し
ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
い
/ヽぶ ℃ゝ

〈船内清掃記録〉 確認者メタ

/")

確認者特記欄 :

/ス

ノア
イ
とsマ
ン) 責任者確認欄 :

7

(々)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

)ふ潮ムと″g/孫:人 3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:と激
(F― :l⑥

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:とにあ
(∫
｀
:10)。選 別 台 9

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         フ
。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

つ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者:こ

r F'Jorり
鮮度保持タンクは清掃されているか        り
シートは全タンクにかぶせているか        つ

作業場は整理整頓されているか          っ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:≧と

r5'3or氷の状態 <$,jor V
鮮度タンク内海水温 (ご :3o) F℃
秋サケ腹部内温度 ((り0 ら、と℃

(Ъ確認者特記欄 : 責任者確認欄 〆晰



書式作成日:平成12年 7月 1日

「

地珈 ACCP委員会 : /カ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平序Cル/年/の ■哉κ)日 ご 時グリ分～グ√時″た分)天気角′ルタ
′
気温 : 

『

   ℃

〈健康チェック表〉
確認者/

(θ :ρ
作業者名

1舷 所な治 2多偽威く,お,1派汲 4拘1舜多之
5■ 協

，　
′
ノ
鬱 物 笏 7そり蘊 8ふmス物

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:メF
(∂ :“ )

キリ 卵
掴見ク
)の 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者 : (/勺

漁場の海水温度 漁 獲 前
〆
:“)

/♂ざ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ズ
:ι ヒ́)

/、 ク ℃

船倉内の水の状態 帰港時 お い

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た い

船倉内の海水温度 帰港時 ノカ
/、 /℃

〈船内清掃記録〉
確認者
た

メ :列

⑥指 P夙 毎
確認者特記欄:   κ      /`姥ρο

ご 奪ゝ

責任者確認欄 :  /~S

辱 1___



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ゼ 年 ′θ月 ま 日ぼ時だ「

分～■時(臨

作業者名

9潮ムと́ 9/脈[人 3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:々

(f:/J-)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: こ珍

1 rf :4^)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ
シー トは清潔に用意されているか         つ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者:マ趨を
舌

“

ワ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

ワ
0

・作業場は整理整頓されているか
○

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :こ

(ヽ (く 亀 ←

氷の状態 (く●:夜p (ノ
鮮度タンク内海水温 (ξψ  ダ ℃
秋サケ腹部内温度 ( ifs-s| / ,6- T

確認者特記欄 : 〆
η

責任者確認欄 : υ 〆ン)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

E r <i waz-' - 時στ分)天気杉者 気温 : ″ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1舷所な油 2多う←威丈3絡,1派汲、4狗1焔影之
5 食協議ヶレ嚇 笏 7をり1旬妨後熊8ふmス物
9 10 12

確認者

げ

:′4``::r

:^)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:/∈

(υ 涜り)

。船倉の中は

キ0□
。キャビンの中は

・
船 倉 の 周 り は   一 ― ― 一 一 ― 一 一 一

ず つ

〈温度の測定〉 確認者 :ノ久   (レ :′ υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
味 :●■))

/ 
『
1/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

メ :― )
℃

/、  0

船倉内の水の状態 帰港時
ス ン      '

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ  l、

船倉内の海水温度 帰港時 ダ ′∂
/ .′グ

ミ〕

℃

確認者 :/c

(/:^)

確認者特記欄 :   み

/み

責任者確認欄 :  〃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ∂ /年 ′θ 月 ご ノ 日 (舛 雌 分～ /時 ごあ )天気 :げラ 気温 : /ノ  ℃

作業者名

潮 ムと′21ジ「滅ミ 人 3ガ 酬 κ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: とと分
( 夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:〈とお
(//「 )。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                '
岸壁海水の状態は

作業場の状態は り

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
フ
リ
ツ
ツ

確認者 :とな

(/(詢
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/:よ方
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

て確認者特記欄 σ (lタ と責任者確認欄 疹



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
(oE er6E ( d=ffiffn'- Sw0ra'l くもヽ

作業者名

ルト閣ムと́ ⊃/縣[人 3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ととの
(F:リ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ど

r-f lj--r・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             つ

シー トは清潔に用意されているか フ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
ワ
ワ
弘
ツ

確認者:ど

( L 'aol鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 6 ,s61水の状態 (,b,Dol Q
鮮度タンク内海水温 ( A:oot t/- c
秋サケ腹部内温度 ( 5,oD) rt. & c

確認者特記欄 : (l勧 (′鉱)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ハゝ/年/め 肛 ゝ∠ 日 (1ノ 晴が、分～ ノ乳暗0分 )天気Z/// 気温 :  /    ℃

〈健康チェック表〉
確認者ン4

(υ ろb)
作業者名

1舷所な絡 2多薦放丈3鰍,1旅汲、4狗1%.´之
5 食縣諺をレ嚇 笏 7をり1旬励核熊8ふmス物
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者スを

ヴあ )

0□
″だ)2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: //  り7‐ :の )

漁場の海水温度 漁 獲 前
メ
:" )

/工/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ノ
:わ )℃

/、/

船倉内の水の状態 帰港時 た "
船倉内の秋サケの状態 帰港時 力 っヽ

船倉内の海水温度 帰港時
劇鯰Pの

/、 θ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者た至

(ノ カ )

確認者特記欄 :

⑤ 称

篠 責任者確認欄 :  ガ

熟 臓 じ

(喚



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 長 年 ′θ 月 ( f H/(- a- J-wJOr,'l <て ｀

作業者名

9潮ムと″η/孫[人 諧 へκ3ノタ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :こ

逍

(ご :ξ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:2とと
(ξ :/√ )・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             ワ
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 ヮ

岸壁海水の状態は                フ

作業場の状態は 
一

>rD

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか            フ

:3壼[言≦′多り層『息馨喜|12ぶ     z
・作業場は整理整頓されているか          ヮ

確認者:2

1J:-fu;

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:2をグ
(ζ :の水の状態 (ご

に名k)) Qノ
鮮度タンク内海水温 (.}$z>) J c
秋サケ腹部内温度 ($ra) tS rc

(′η (rO/め責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1舷滅際絡 2多糸放丈3る,1派汲 4狗1薙形之
5食 藤彰ヶ多物 猾 7をり1鰤 8永mス物
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ノタ

(〔ノ:´τ
'

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認煮́ぞ
レ

(ク :")

匡 凋 p倉 |

1回ヴι石レ徊米ιttD 3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者://   β
「

‐
タガ

漁場の海水温度 漁 獲 前
ズ お )

/こと

船倉内の海水温度 漁 獲 前
/ θ。)

℃

/、 0

船倉内の氷の状態 帰港時 彫 、́,
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ん   、ス

船倉 内の海水温度 帰港時
♂″
/、 んや   

℃

〈船内清掃記録〉
確認 、
‐

た

(/:′b)

θ翡 闊 奪
確認者特記欄 :   ∠

らな |

り
責任者確認欄 :

が` /1

/察



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 崚/年 |こ猜′ ご狛 (」時メ島 ～ 5¬ネgD分)天気 :la彩承し気温: ア

5ヽ℃

こ

作業者名

乃醐紘とズフ/恭 人3燿立チ代く4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

<.f-'lJ-l

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:2ゝ

(こ ノ

「

)
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             り
シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
ウ
フ
つ
つ

確認者:2

r 'f 'fDl・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:な

(`l拗氷の状態 r S_,JD) O
鮮度タンク内海水温 (よ :り  さ  ℃
秋サケ腹部内温度 r.f'3D j,ts c

確認者特記欄 : db 責任者確認欄 : d%)



書式作成日:平成12年 7月 1日

月 ヾ J日 (ぜ
L時
)0分～ ■ 時∂´ )天気 :は 力 郷温 :  ∠ ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

蜘 ムと′り/孫[人 3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : と

rftot

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: て

rt,tO)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ワ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
フ
リ
つ
ワ
／

確認者 :乏

(F:"
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

0生 3υ
氷の状態 ((夕 :3∂   (/
鮮度タンク内海水温 (ζ :3ol  ク、と℃

秋サケ腹部内温度 (63,0 /,,{.
確認者特記欄 : (惨a) 責任者確認欄 :Z冽  (|し な或



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平L撃 年 ′θ月 ど 里 (√哺 6分～ろ時σa)天気:に異樵 温: /θ  ℃

作業者名

⊃ラト期ムと́ 0/減 毎 人 3ガ秘空fィ代κ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:そ

r ,f '3Ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: 2つ

(tJ- ,jp)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

:作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :と )

(,( :oo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Z

r 6,oo>氷の状態 (b@) ()
鮮度タンク内海水温 (ろ :口9  ダ、ま ℃
秋サケ腹部内温度 (ろ :θの)  亭: ℃

確認者特記欄 : (17) 責任者確認欄 : (lマ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ダ /年 /の月 ぜ0日 (g¬っθ分～J時夕o分)本気 :く 菫J)気温 :  //  ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

Ⅷ ムと″0/滅 む 人 3″秘駄チィヽκ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: くに変
(「∞ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:2之変
(夕の )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ジ

フ

確認者 : こ

r-f 'Jo)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか ワ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:どとが
(g生 :夕 6)

氷の状態 rJ-' Jd a
鮮度タンク内海水温 (「 :36)ご― ℃
秋サケ腹部内温度 r]_ '3Dl A c

確認者特記欄 : (|`Z∂ 責任者確認欄 : (′ %



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 a/年 /o月 1小 日 (6時ノa分～ ι時

“

「
詢 天気:慮 た 気温:/哉 ヽ ℃

〈健康チェック表)

Ъポ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:そ

(ご←―:″。選 別 台

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
り
つ
リ
ワ

確認者 :

(ろ :ゃ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(る :

氷の状態 ( .b :?r) Q
鮮度タンク内海水温 (レ :′ρ 3、6℃
秋サケ腹部内温度 (ろ :#ρ  グ/℃

確認者特記欄 :Z″    (17融 責任者確認欄: 2と ((b



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1舷 所な惣 2多静放史3紹,1旅汲 4狗1%,多之
5ヱ 甥

．　
′
ノ
鬱 物 笏 7るり鰤 8か血スЙ

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者/f
(´ ∂a)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :/c

(げ ∂o)

キ0ロ
1回

フマゝθ∂
2回目。)と,cヂ回目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者: /   ((pした))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(θ あ )

℃

/『

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 υθ)
℃

/、 0

船倉内の水の状態 帰港時 Z4ノ しつ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 /4_ 、 、

船倉内の海水温度 帰港時
その
/、 ゆ  

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:κ窒

'4 ob'
１

１

＼うИ
確認者特記欄 :

/3  ＼

7 責任者確認欄 :

し徽

(〆イ
:タ
チタリ:)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ∂ 年 ′θ月

1 E cJn+20n'-Swao-"1 ιま/h温 :

作業者名

蜘 ムと́ 0/霧 き 人 錫幽 煮孤 h濃
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ゼ
(よ :′a

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別台          >9
。計量器の清潔度 ―――――――――――一――――→ワ

確認者:て例
(夕 :2つ

・鮮度保持タンクの清潔度 フ
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は つ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
9 確認者:とを処

(み :θの)θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        っ
。シー トは全タンクにかぶせているか        >9
・作業場は整理整頓されているか          っ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こ
υ

(ろ :∞氷の状態 (み の  9
鮮度タンク内海水温 (b,@) .f c
秋サケ腹部内温度 (L,ffit / c

確認者特記欄 :

Iィ

`;〉(の ) 責任者確認欄 |ク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平

^/4/′

月/ア 日区pけ っ 分～ 時  分)天″ 気温 :/く ) ℃

〈健康チェック表〉
確認者

∂″ )

作業者名

1舷滅際油 2¢イ←〃奸く3称,1旅汲、4狗

“

舜.´之
5ヱ 係〃 多嚇 笏 7そりl色材移蒸8かヵス滋
9 10 12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(レ 顔))

ル回身熙
□

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/⊂I  (メ フ7ソ ,

漁場の海水温度 漁 獲 前

ぴJ〕
/β

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
/しρ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ん 日

船倉内の秋サケの状態 帰港時 滋 ノ｀`

船倉内の海水温度 帰港時 ′勧
/、/｀
 ℃

〈船内清掃記録〉
確認ノ

(ふ :`膠 )

調 奪
確認者特記欄 :     ｀

し与

・ イ) 責任者確認欄 :

ストし

〃グ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
ご
~時
子ε分)天気 :にお中し毎温 : 3、

3 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:磁
(  tr´■ ノ、」

~~)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ど彫野

r -f-' /J- )
。選 別 台

・計量器の清潔度 ――一―――――――――――――づ⊇
。鮮度保持タンクの清潔度             フ
・シー トは清潔に用意されているか         つ
。海水の清浄度は                 ヮ
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――-32
・作業場の状態は 9

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

つ
つ
フ

確認者:々ゝ

(ξ ttO)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか Ｄ

ワ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者: t

(こ ぁ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (t% 責任者確認欄 : 〆物



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成」ン

/毎
ノ z少 ′シ今6日 〔φ 時ダら分νζ 時舞っ分)天ラただ乙〃  気温 :  》√   ℃

〈健康チェック表〉
確認者メ争

Jわ )

作業者名

1舷 所な油 2多イ←″奸( 3ふ,1旅汲、4狗1焔形之
5二藤揚メ嚇 猾 7そり1磁扁8永mゑ物
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者た

∂
“

)

キ∈ヨンン [I二]雪]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:ノ^   0ノζ▼0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

げげ )́

/『  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ごJθ )

℃

/、 ρ

船倉内の水の状態 帰港時 ///   .ヘ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ん 、、

船倉内の海水温度 帰港時 火"/、 /℃
〈船内清掃記録〉

確認者レど空

rJdot

額 a
確認者特記欄 :

⑤啓称

毎ノも 責任者確認欄:ガ   ど千シそら

感 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 0ノ 年 ′つ 月 1、

「
日 (ご
~時
z多分～夕 〆 ′芥)天気 :`ノ ヒ気温 :

作業者名

ルト渤ムと″0/恭 人3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者: ぞ

(C , zc)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:2滋繊
(ζ :り )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >9

フシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9 確認者:こ

c -f 'f$l・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

り
・作業場は整理整頓されているか

ワ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:どと気
( 、1,―:鉛氷の状態 1 g:(f) ()

鮮度タンク内海水温 (ご :さイ) /、 ℃
秋サケ腹部内温度 (、←巡賞釘 ≠、ア℃

確認者特記欄 :

(し

3ゞ
責任者確認欄 : (にう



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 謳

出港・漁獲から帰港までの確認表

2 n,$ a rc/ e 2>a'- 百瀕騎)天υ

作業者名

1舷所な腋 2多静放く3新川旅減 4狗1蕉形之
5食 協鬱 多物 笏 7そ」蘊 8ふmス物
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 κ

(´ :″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キて多〉戸蜃
1回 15)クが 日 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

そ

（

確認者

(θ

〈温度の測定〉 確認者 :/伊  ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前 齢
イ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご ざυ

/、 ∂ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 秦 /"
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乏ノツ

船倉内の海水温度 帰港時 オ:豹
/、 /℃

(船内清掃記録〉 確認者:/∠ケ

(■ :ヵ )

。解/r顔み|
確認者特記欄 :

/∂ 1

` 

イを 責任者確認欄:/1′
/  てγ24F

―

、ZJ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

錫 醐 肪 と

´ ( 3/孫[人 3Mく 4

5
／
６

7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ぐセ欲
( Q.JD

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ど

(ダ 」⊃。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             フ

シートは清潔に用意されているか フ
・海水の清浄度は                 フ
・岸壁海水の状態は                ヮ
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 9
確認者:く

(√ :2θ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

つ
フ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:く

(ζ :

rS ,>o)

鮮度タンク内海水温 (∫ :】り  ひ、〕 ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (ι?孵 静都調:ど 冽  (l粋



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成のと ffi2t?i- J H

作業者名

1舷 滅際絡 2多糸放丈3る,1旅汲、4豹1%i影之
5二晰

．　
′
ノ
揚 物 笏 7そ」鰤 8ふmス物

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:〆生

(*'uo>

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:/負

(υ:の )

キタン瞬饉
tnry) :t/12z+a CJ ,r,1:. ;e'e 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :ズイ   ( :`ク
″
ts,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヴ :ι0
/『

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(σ :´η

/ヽ 0℃

船倉内の水の状態 帰港時 スノリ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ん

“
船倉内の海水温度 帰港時

″ の

/、 公 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:/雀

ど の

o斗角 fり 41
確認者特:己欄:      ″/′

ア
ル

責任者確認欄:/  り

奪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ば /年 /釧 13日 し 時/ι分～わ 曜 %)天 気 :くそい)鯛 :」 、

「

℃

作業者名

⊃外遡ムとメ3/糸 人 3燿立チ代κ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(C:|○

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:≧

c rJ- lO。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             フ
・シー トは清潔に用意されているか         つ
・海水の清浄度は

:犀重鱈劣晨墨盾
は
三IIIIIIIIIP

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
０

確認者:2)

(6 '&)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

つ

・作業場は整理整頓されているか
り
ゆ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: こ

(る :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (6 30) 12 z- T

確認者特記欄 : (1?ョ 責任者確認欄 : (1%



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成k>/年 /∠)月 /今ノ日 体,時励)分～  時  分)天気ん

「

 ジ 気温 : ノ     ℃

〈健康チェック表〉
確認者 /

必 )

作業者名

1舷 所な絡 2`イ←放丈3称,1旅汲、4豹1焔多之
5ヱ係ジニ嚇 猾 7をり1う励移蒸8ふm久物
9 10 12

>じ り D
Z

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ク

掴→仰2回目

確認考ノくヤ
(∂ ':〆り)

キυ 匝餡
g),66,2aa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:え  (ヴ :νυ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(げ :の

/『  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
υ :″

℃

ど 、 /

船倉内の水の状態 帰港で た アヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た ぃ

船倉内の海水温度 帰港時
(″

り℃
〈船内清掃記録〉

確認者
た

(ノ :″

04 ′
剣
ｎ
ｒ 懲

確認者特記欄:     /二  ́  ( / )

/パ

責任者確認欄:グ   (/)

み
(



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成浸 /年 1び /狡 日 (,時のε分～る時Jしい 天気:|さえ夕温:  3 ℃

作業者名

9潮ムと″功/集 欠 κ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確
ゴ:豚

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ミ滋
(  く

`:｀

｀
:て〕1''')

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>D

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:2

(b:夕0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :35氷の状態 (乙 :♪Э Q
鮮度タンク内海水温 (L ?D) +.,2c
秋サケ腹部内温度 (∠■ジリ) t'ぐ p℃

確認者特記欄 : (|ゎ 責任者確認欄 : (締



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 核 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

時σ⊃分)天 i支

作業者名

1拡滅隆絡 2多静放史3る,1派汲、4狗1死形之
5二係〃ニ物 笏 7そり蘊 8ふmス物
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:/貧

(*'zrol

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:ン生
(υ :い )

キ0ン En
回覧
'ソ

¬,2回ログ:″τ
"回
目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :ズみ   (6):ぁ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
υ :の

/″ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げ″

℃

/、  //

船倉内の氷の状態 帰港時
た

しつ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 為  J

船倉 内の海水温度 帰港時 オ4
/、 デ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:∠筆

(/:の

οイ4ビ 律 |

確認者特記欄 :

/ト   ヒ

〆ク成 責任者確認欄 :

存 t

″ 伐



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 σ //0/ο 日 の 影 ‰ ～/∂時′ が 天気 :蒔 ジて気温 : /Q ℃

ノ

〈健康チェック表〉
確認者: ヒ機

(/:ρの

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:7
(/:¢∂

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ワ忌iジ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:こ

r/ }co>
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (17沙 責任者確認欄 : (|夕②



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 u/+ t6 &s r (_ef on- Swfu"r^l (tt

作業者名

卿 とく⊃/減 人
″
′
ヽ
ヽ

3′′1とチイヽく4
5

／
６

7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

警認者:Z形を
(ζ :r。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

律 リフルfイЧ鍼い気吻 マン@
。選

確認者 :≧

.4-rJ,td
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             り
シートは清潔に用意されているか         ヮ
海水の清浄度は                 >ρ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:々

'(ζ :ゎ・計量器は清掃されているか            >2
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シー トは全タンクにかぶせているか        つ
・作業場は整理整頓されているか >9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:と 2乞

(ξ :D水の状態 t {: f'6;y ()
鮮度タンク内海水温 r{'aO /,,6.
秋サケ腹部内温度 (《

~:`4)    
∫  ℃

確認者特記欄 : (1写 )

彩ち
レ
、力14愉孫脅甕 h・ ～燎 ′燿

責任者確認欄 :

(｀な)

7o



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会:     /Cヽそつ

出港口漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1舷 所な惣 2多静威丈3紹,1旅汲、4狗1蕉影之
5■ 係〃多嚇 笏 7をり1旬励移熊8ふmス物
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者メ生「

Z暇>)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

響ιムИ力'蒋漁イ
t7・
Oの 確認者 :`∠

=
∂ :ιが

掴ヲゐ2ッダぁ鶴 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

倉

〈温度の測定〉 確認者:∠

「
   (′レ :́ιo)

/

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前
タ ´ )

/ヽ υ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 形ン`｀
船倉内の秋サケの状態 帰港時 た

/  ヽヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
タイυp
/、 / ℃

〈船内清掃記録〉 確認者スF

/ρ )

イ 鍼
“確認者特記欄:  κ生

/J   t

ルタ ) 責任者確認欄 :

/ト

″ ゾ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成♂/年 /θ 月 ア日 (′時3ぃ～移 時妙 )天気 :く 毛ソ気温:   /故 ℃

作業者名

フラト閣ムと́ 秒/孫[人 3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:乙彪グ

(∫ :3Э )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :2

;i :3a。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ″
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                ヮ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

夕

■
７

γ

確認者:とを貧
(∠ :″

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

ヽ

(6:ud氷の状態 (6 :oo O
鮮度タンク内海水温 r& :ao)

グ 、 ℃

秋サケ腹部内温度 %ち
:り  /∠ .乙℃

確認者特記欄 : (tり ) 静雛諦: 乙冽  (|ク )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :

)

出港0漁獲から帰港までの確認表
時妬D分)天気 j

作業者名

1舷滅隆絡 2多静放丈3る,1旅及 4狗1%,多之
5ム 籐〃 多物 伽 7そ」蘊 8ふmス物
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ズ

(ジ:の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―
。キャビンの中は 一―
・船倉の周りは  一―
・船倉の中は   一―
・氷の投入は   一―
・水揚げ時の水は十分か

確認者uノο
(  :  )

□
旧目υ:ル回目/い

〈温度の測定〉 確認者: メこ「  (tr″②

漁場の海水温度 漁 獲 前

(V:σ γ

/「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(C:`つ
℃

′ ｀
θ

船倉内の水の状態 帰港時 ん リ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ́ Ч

船倉 内の海水温度 帰港時
(すγk℃

〈船内清掃記録〉

④雁 簡タ

ビ

ル

者 :認

　

＜

確

確認者特記欄 : Å ク)

|
専

責任者確認欄 :

ｆ
ｌ
‐
し

７

ク )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成くジ/年

選別場での確認表

′θ月 発 ば 時翡 ～る面 )焔 1よ 八 温 :

HACCP委員会 :    (/)

't--/O.'s c

作業者名

つ潮 ムと′フ/糸 人3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:乙セど
(す:刀

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:と
認

(よ :ゆ選 別 台 9
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 フ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

つ

フ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

７

３

確認者:ことり
(ご :つ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか
ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ど

( b ,oo)
鮮度タンク内海水温 (ん :00) / ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (|%) 訛都認欄:えに後ノ (Q)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : 彫 )

/

出港・漁獲から帰港までの確認表
月て≦日 κ

作業者名

1舷所な油 2`イ←放く3絡′1ス及 4狗 1%.´之
5ヱ 係タ ニ嚇 猾 7をり1旬勁移扁8永mゑ物
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認考夕と
(θ :お

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

確認者: ′こ

(∂ :の )

キャ0国
'DD znC 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:   た 燿後 :の

漁場の海水温度 漁 獲 前

戸 ρつ

/ζ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
〆 の

/＼ ∂
℃

船倉内の水の状態 帰港時 義ノ t'

船倉内の秋サケの状態 帰港時 え 可

船倉 内の海水温度 帰港時
ω
/ヽ た ℃

〈船内清掃記録〉 確認者シ∠螢

(ジ
ア: ′4,

θメ各 d 行
l

確認者特記欄 :

g/兵

%) 責任者確認欄 :

ぐ

//b



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 + (oF tf s ( 時〕ε分)天気:|【ユ

作業者名

9潮ムと′0/糸 人3Mく 鉢 llり孫1マ
Q計 lll彦髯ν麻ヽそ(平 唸焦移ト

9 10 12

〈健康チェック表)

■:豚

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: 2)

(『 :け。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
ゆ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ

8

8

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認言
: ≧t(

(ろ りの

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:と

( L ,70>氷の状態 ( L:3o) O
鮮度タンク内海水温 (る りθ) ∠ ℃
秋サケ腹部内温度 r [: 3pl 7...t- c

確認者特記欄 : (′ら 責任者確認欄 :て た後」  ご
争



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表
実生F■ 平盛ゞレ

/ブ ´ )月 |て=日 (0時 釘b分～ ノ 時ク0分)天気イズレタ 気温 : //「 r  ℃

〈健康チェック表〉
確認者
だ

(/}ノ  :(歪珂生〕
作業者名

1舷諾た油 2多イ←放丈3称′1旅減、4狗瞬 .´之
5二 係ジメ嚇 笏 7そ」1鼈 8ふmス物
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ン(
( ´

`′

′  :い
)

0国
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/ど魚   姥2:″0)

漁場の海水温度 漁 獲 前
て
'凡
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
′
夕
:Ob)

℃

/、 ひ

船倉内の水の状態 帰港時 〃 、ヽ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Zセ ン し`

船倉内の海水温度 帰港時
′
“/、 げ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者
そ

(/(イ  ゐ )

翡
朔

叫
つ
― 得

1

確認者特記欄 : 匈 責任者確認欄 :

/2

∞



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 O/年 ′θ 月

選別場での確認表

HACCP委員会 :    (/)

/、や ℃

作業者名

フラト閣ムと′フ/糸 人 h」代く3ガ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:マさを
(F:"

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          フ
・計量器の清潔度

確
珀:l:|

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ワ

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか
確認者:どと

|

(ぐ :b)
>9

計量器は清掃されているか            っ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:さ 00｀

<.f fct氷の状態 (よ

")0鮮度タンク内海水温 (.f 
' tro //,8 r

秋サケ腹部内温度 (ξ :た) 

「

℃

確認者特記欄 : (l%)
θ
／
、γ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈ACCP委員会:     《アム )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :之

(dの

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認タ

0 :び。

キつ 匝□
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:   /=(  磁aノあ

漁場の海水温度 漁 獲 前
%υの ℃
/び

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(プ
ト

船倉内の水の状態 帰港時 え     ヽノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た 、,

船倉内の海水温度 帰港時
メ ン
タ
)

ハ / ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

〆 :め

Q嶺lθ凋午|
確認者特記欄 : ( 1/~)

rゐ

責任者進認欄:

'こ
  〔

ガ  どれ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

靱 ムと′フ/影 人
′
，ヽ
ヽ
3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ど滅
(c合 :Σο)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:〔 とヽご
(←冽。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ９
ワ
ｐ
，

確認言
:こど厖Z｀
(ご :ス←・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こ

(∫ :ゅ氷の状態 ぼ :そ  り
鮮度タンク内海水温 (′ :/♪   よ ℃
秋サケ腹部内温度 (ξ :なつ る、と℃

(|%確認者特記欄
r′てE)
/1)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

勤 日:域茂 々 落 》月/日 (∂ 所 輔 ～∠ 時
″
斜 魂 ダ ン 気温 :/ヴ

地域HACCP委員会 : 2

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1舷所な惣 2多

`

←放丈3蘇′1派及 4狗1%,多之
5■係〃多嚇 笏 7をり1磁蒸8かヵスЙ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : /C

(υ :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:/く

(´ :Zつ

□
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:メ
「
 (θ :∂∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヴυ0

/∠
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

υυ沙

/、  ク
℃

船倉内の水の状態 帰港時 グ レ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〃 1ヽ

船倉内の海水温度 帰港時

“
/ヽ ゝヾ ℃

〈船内清掃記録〉

。耳脅 Fa 得

ぞ

の

確認者

(/

確認者特記欄:   ス         (んレ/)

7J
句

責任者確認欄 : ζp//)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 o/年 ノ 月 ∂0日

“

時∫て分～」 時 lσ誉)天気 :じらノ(気温 :/「  ℃

作業者名

フ潮 ムと′g/減 む 人 3ガ 立J代く4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者: とを分

< *'Jq

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:と診 )

(tr,t@・選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――→9
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
ワ
9

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

>9 確認者:どι
rf ,tAフ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        フ
・シートは全タンクにかぶせているか        フ
・作業場は整理整頓されているか          ト

ヮ

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :と

(ξ‖θ)
氷の状態 1{:[o) a
鮮度タンク内海水温 t⊂ :/θ) る ℃
秋サケ腹部内温度 (ぐ :16)ぃ。フ℃

確認者特記欄 : ノク∂ あ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会:   (ラ%

/

出港・漁獲から帰港までの確認表
nrl?u ( 時」b分)天親

作業者名

1舷滅隆油 2多イ←威丈3新′1旅及 4狗1焔多之
5二旅揚ブ物 猾 7そり1ぅ励核扁8かぬス滋
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:/く

「
い ク )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ぁ♪だ
(  :  )

キ0四 %
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:そ  (6｀σo

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♂ :の

/ こ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(げ :σつ
℃

/ヽ  θ

船倉内の水の状態 帰港時 え 、,
船倉内の秋サケの状態 帰港時 た ヽヽ

船倉内の海水温度 帰港時
″ (´

″

 {´

・ :り

/ヽ /℃
〈船内清掃記録〉

θ十看  Pa り |

だ

か

諦
　
＜
・
／

確

確認者特記欄:   /く

πみ  {

あ 責任者確認欄 :  だ

アト

/豹



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
月 わ漁  ( Su>t wta,,t 餡 温 : /⊂フ ℃

作業者名

の細 ムと″フ/滅 ミ 人 3,″地生チイく( 4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:2とざ
/ぢb

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度                 2
・鮮度保持タンクの清潔度

ワ
シートは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
ワ

受
め

確 者
　
夕

認

　

＜

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
リ
ワ
＞０
ワ

確認者:々
が

(し夕:O10
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ミ牝a
(び :20)

氷の状態 ( (-:>o) a
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ξ :2つ) ξ ℃

′″ 責任者確認欄 : あ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1舷所な絡 2メイ←放丈3絡′1旅バ、4狗1%./之
5ヱ潔揚二物 猾 7そり1協扁8かヵス滋
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認 当た

夕をあ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者泉イ
凌∂0)

0ン [こ二2詈]
1回

『スとじ
p∂網目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者/笙     α ″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

ぱ   Zダ
~1'')

/簾 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(゛力 )
/ヽ θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 多 tl
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ψブノ  
｀｀

船倉内の海水温度 帰港時
℃″
″

´
′
／
／

〈船内清掃記録〉
確認者:ズ年

ば :の )

の方々 倒 rメ
確認者特記欄 :    ″

/不

ノ亀々 沙 責任者確認欄 :

あ   し

解



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

蜘 ムとバ〕/鰐 き 人 3ガ
ノ

ベ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:こ

(/:もあ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台         ,
・計量器の清潔度

確
爾i豚

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は 9

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ゆ 確認者:2

1;f: 10)
計量器は清掃されているか            h9
鮮度保持タンクは清掃されているか

りシートは全タンクにかぶせているか        >9
作業場は整理整頓されているか

0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:どと
(`:′ 0)

水の状態 1 f:1O) ()
鮮度タンク内海水温 (′ :|ク) ` ℃
秋サケ腹部内温度 r (-. t,O) d. -f-c

確認者特記欄 : 多 責任者確認欄 : (んム



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

墨型J:平広 ン 年メ 見ギ通
「
日ぉ,ご ゎ 分～/時 ゎ 分)天参 ン 気温 :/み  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1舷滅隆治 2多静放丈_ 3新,1東減 4狗膨陥.´之
5ェ 係〃多物 笏 7♂」鰤 8がmス物
9 10 12

確認者:/こ

(′2デ∂

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:′<午

とミ〕こ )

囮
FD式と(ブと,2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: ノニ  KP′シ )

ヽ漁場の海水温度 漁 獲 前

(3〉
′ Z'｀C')

/√ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

0")
℃

/＼ /

船倉内の水の状態 帰港時 ん 、)
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ん   、、

船倉内の海水温度 帰港時 イЪ ℃
〈船内清掃記録〉

確認者ンを

,′υ∂)

。mm麻 l

確認者特記欄 :

0 アヶ

″
責任者確認欄 :

サ峰t

メる



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
E r .-fu+ roa- rfm

作業者名

靱 スと″9/糸 人 3ジ′Lとチイくκ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:やめ
(′T√〇

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:くどう

r .e'tCt
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ヮ
シートは清潔に用意されているか つ
・海水の清浄度は                 っ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:熙≧鼻:層[:舞II12象       Z
確認者 :之

´

0こ :γθ)
鮮度保持タンクは清掃されているか θ
シートは全タンクにかぶせているか        ドフ
・作業場は整理整頓されているか ０

／

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ≧琺

(ζ : 勾
氷の状態 (ζ :クb) Qリ
鮮度タンク内海水温 tf 's-) (/ ,& .
秋サケ腹部内温度 (ξ :ノリ  、金≧℃

確認者特記欄 :_｀ J也左__ (4「 責任者確認欄 :

々



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ffi J 27,'- .E: W z(V1')

作業者名

%闘紘とズフ/孫[人 3燿立チ代κ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:≧ンS
(ダ :ご0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:とをの
(/:金 )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ,
シートは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は                 >9
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 9 確認者:どと
A

( ) :24))計量器は清掃されているか            り
鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
シー トは全タンクにかぶせているか        ,
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者: ぇ

rrf ':d
水の状態 (,f,zd I
鮮度タンク内海水温 (イ :とο)ク、乙℃
秋サケ腹部内温度 (よ :2り  、

「

℃

確認者特記欄 :

物 責任者確認杵てが '`多″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平

作業者名

1舷所な油 2多イ←放く3る,1旅汲 4狗1珀影之
5ヱ 係揚 多物 笏 7そり1%扁 8永mス物
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ラκタ

ダ  :(51)そ
こう
'

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 κ

(′

"
υ 囲

回てソ∂れ日 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (″ :ι

“

漁場の海水温度 漁 獲 前

((Lナ

ノ  :鍔

/t許
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げ
:の

/t/℃

船倉内の水の状態 帰港時 た り

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′鷲柔
`〆

  しヽ

船倉内の海水温度 帰港時
メ(′(`多 :`ι′́ラ,,》

/、 ど ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ノ/含

(産の

οイト¬ P岬 こ
確認者特記欄 :

oキ名 砕

″ 責任者確認欄 :

/参

〃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

″

実施日 :平 Jの ～

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 :

(凌ジの

〈健康チェック表)

作業者名

1拡所な絡 2多糸威史3ふ′1旅汲、4狗1焔移之
5食 協|夕″メ嚇 笏 7そり鰤 8ふmス物
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

,水揚げ時の水は十

確認者 :

少 ∂∂)

確認者 : ( (〕〉) :て

'「

¬ビ〕
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(σ :脅

/¢ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ピ :`F~lr)

/‐ /
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ん い

船倉内の秋サケの状態 帰港時 み t｀

船倉内の海水温度 帰港時
′ の

/、 げ ℃

確認者 :そ

(■ の

@キ 1¬  r「1 /ふ |

確認者特記欄 :   た



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
′情 ′0日 (′ψ Z冷～ご 時20分)天気 /ζ ℃

●

●

作業者名

ノ潮 スと́ フ/減 人
′
′ヽ

ヽ
3″ 1とチイヽく4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :Z

r '.f.o'ol

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :z

r3-,oo\。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――――一二――――__→o
シートは清潔に用意されているか         Ю
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は
り

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

り

Ｄ

確認者:て混

( こゞ=:り

'す壼T言≦′多り層『黒馨喜|キ21:        も
作業場は整理整頓されているか          h9

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:マ
2次

(よ :″
氷の状態 ( e,zo) ()
鮮度タンク内海水温 ( rf ,zO *..b.
秋サケ腹部内温度 (€,4) .f- c

乃確認者特記欄

を
責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

残

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 6'lo1*-d+/-D6,y 1

作業者名

1舷 所た滋 2多イ←″妊く3る,1旅汲、4釣 1%.´之
5食 縣諺ヶ多嚇 笏 74リスう勁移扁8永mゑ物
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:/c

(次 ぜ。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :た

峻 あ )

キC□
1回畿 c'の 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:〆生   ((2:ク0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂わ

/ζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
θ 殉 )

℃

/、  /

船倉内の水の状態 帰港時 え /均

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た /し
'

船倉 内の海水温度 帰港時
々九
/、 力
″℃

〈船内清掃記録〉
確認者ンを

(  :  )

∂坪省 Oη 豫
確認者特記欄 :

年 t

妙 責任者確認欄 :

/~「
(

ノ会)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 z′ 蒔の～ζ い ) //、 ま

作業者名

ブオ整広と́ (ヨ〃糸 人3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:と

(ξ :の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:z

r.f,b。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:Z

(ぶ :3∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確諮 瘍
(ご :3∂

氷の状態 1fu: )6) O
鮮度タンク内海水温 (、ζ:3ο) ご~ ℃
秋サケ腹部内温度 (-f.ir) qJ..\r c

蒔腱需記欄:_磁  1/6馘 ) 責任者確認欄 : /Q)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
月 竣 日 ( ‥ せ θヽ 天気:|褻 温 :

作業者名

フラト遡ムヒ″フ/糸 人3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:スをく
(ア :`もζ

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:2翅だ
(/:Jオ選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             り

シー トは清潔に用意されているか         り

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

つ

り

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

リ
フ
０

確認者:こと盆
(∫ :"

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか フ
作業場は整理整頓されているか フ

〈選別・計量後の温度の測定) 確
ui::r)

( rf '>ol
鮮度タンク内海水温 (ξ :∠∂ ダゞ ℃
秋サケ腹部内温度 (ξ :ガ 次、ま℃

確認者特記欄 :

脅 タ
責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平

出港0漁獲から帰港までの確認表
時クt分)天

作業者名

1腋所な絡 2多作放丈3る,1派及 4狗1焔多之
5食 協

．　
′
ノ
諺 嚇 笏 7そり1%扁 8永mゑ物

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:/6

蛉あ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

確認者シて争

ф )

キ0擾鰺
掴ジレ回目一回目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (0J : a-D )

漁場の海水温度 漁 獲 前
0 :()D)

,/(- c

船倉内の海水温度 漁 獲 前
σ Zドて))

/、 オ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:′ズ雀
( K :ae)

臨 諾 謝 :  
″

凱 都 諦

  タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平 訪寺∂C"天気i

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1舷滅際絡 2多作放( 3絡,1派汲、4狗1%.´之
5二粥

）　
′
ノ
揚 偽 猾 7をり荊勁核熊8ふmス物

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:/C

(公θθ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は    一―
。キャビンの中は 一―
・船倉の周りは  一―
・船倉の中は   一―
・水の投入は   一―
・水揚げ時の水は十分か

確認者:/年

(c':θθ

キの 国
咽ジじ彙ヒ辺回目 3回 目 4回 目

〈温度の測定)
確認者 : (rnJ:z力o

漁場の海水温度 漁 獲 前

((3ノ :ω

/∠ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ひ :″

/、 0℃

船倉内の水の状態 帰港時 ん t'

船倉内の秋サケの状態 帰港時 れ    ヽ
ヽ

船倉内の海水温度 帰港時 蜂C
/、 // 

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:/省

(て):∂の

括  β詞 午
確認者特記欄 :

ひ ′J

″ 責任者確認欄 :   だ

｀ヽ‐)(″
え
｀ 年

″



書式作成日 :平成 12年 7月 1

時メ乞分～よ 時以 勢 )天気 :くも
｀

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

の細 ムと́ 3/偽 人3燿立チ代κ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

:認
確認者 :

(

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

"シー トは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

磁
鉾

確認者 :

(

チェック内容 (作業終了後)

:抒Ы鼻[層[:舞][象   g
。鮮度保持タンクは清掃されているか      つ

確認者 :

,,f,n,
シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者: こ戚

(ξ :Zの氷の状態 <rf ,zol Q
鮮度タンク内海水温 (て :ンク  を 1(ケ ℃

秋サケ腹部内温度 い つ

・

ξ
℃

ｑ

ノ

／

々確認者特記欄 (夕 )責任者確認欄 :



HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ∂ /年  ノ 月 /フ 日 (グ 時3を分～ こ釘時μD分)天気 :にユノk気温 : /グ

作業者名

〕潮 ムと″⊃/減 む 人 3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

例
島

確認者 :

ゼ′|:

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:2

(〆 :の。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

乙者認
　
＜

確

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (5:tC) q
鮮度タンク内海水温 (f :rc)) /,t.
秋サケ腹部内温度 t 3- :SO) /., /℃

と者認

　

＜

確

確認者特記欄 :

わ
) 責任者確認欄 :

ゆ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACC略員会 :ノそ〔Fル 磁

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平序宏め/年

'月

/ク 日 の 〉叱夕3冷

〈健康チェック表〉 確認者:メぐ

い∂∂)
作業者名

1舷 滅際絡 2多糸放丈3る,1派及 4狗1焔移ル
5ヱジ磁 メ嚇 笏 7そり鰤 8ふmス滋
9 10 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:z″

(′″

キの 回翔
回弁∂
'回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者 : (「/グ0

漁場の海水温度 漁 獲 前

σ :の

/び
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♂ :｀ ′
"ウ

/、 /℃

船倉内の水の状態 帰港時 在
、ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た   しヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
/り
/ヽ 公
℃

〈船内清掃記録〉 確認者レ〆く
(ご :わ

。/4 P4 年
確認者特記欄 :

/1

(/) 静 都 淵 :   (/)

奪



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 よ/年 ′月 /「 日 (♂時レグ分～げ 時′」称)天気:(tり 気温: /威 t夕 ℃

作業者名

)潮ムと′フ/減 き 人 3ガ 活 へκ4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:乙λ刻
(み )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者: 2渋グ

(ζ :あ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             り
シー トは清潔に用意されているか 二>フ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ
確認者: 2

(t'zot計量器は清掃されているか つ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        >9
・作業場は整理整頓されているか          >9

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :と

る

｀

(g:22)氷の状態 t$ ,zD) a
鮮度タンク内海水温 rt ,>o> '..f,4 "
秋サケ腹部内温度 rt:r t L c

確認者特記欄 : (2P 責任者確認欄 : ガP



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

出港口漁獲から帰港までの確認表
メ /7ノ /イ

実施日 : 恥//年//0日 ″ 瞳乙 分～ 嚇 分)天気イズ/6′
//(

℃

/   /

作業者名

l舷滅際絡 2多糸放く3る,1旅汲 4狗1焔移之
5二係ジメ嚇 笏 7をり1勺励移熊8ふmス物
9 10 12

〈健康チェック表〉

つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者メぐ

1回
藷 多回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (fジ:クも

漁場の海水温度 漁 獲 前

(σ : ∠ツ¬〉ノ

/ξ ク
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞
／

＜

／
／

船倉内の水の状態 帰港時 夙 /い
船倉内の秋サケの状態 帰港時 たラ  ヽヽ

船倉内の海水温度 帰港時ダ負 ℃
〈船内清掃記録〉 確認者ンζ

(/力 )

,)1t, M 勘 ntl街陶
硼者特記欄:率=_ ′を

c方寃傾 F洋 |

責任者確認欄 :

)r rrT t

%



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 訳 /年 9月 |り 日 (鈍 θの ～ 亀 3C分)天気 :息

作業者名

o潮ムと′0/影 人
′
‥
ヽ
ヽ

3″ h」代く4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:2きが
(r:")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台         ゅ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >ヴ
・シー トは清潔に用意されているか         っ

確
汗f:夕|

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 9 確認者:乙ン

(ご―:30)
。計量器は清掃されているか            >9
・鮮度保持タンクは清掃されているか        っ
シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: 2X笏

(ご
L:30)氷の状態 { f :35>) 0

鮮度タンク内海水温 (r:3(,) L c
秋サケ腹部内温度 (f : jo) .f. J- c

力早)確認者特記欄 :

タ責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平

〈健康チェック表)

作業者名

1舷滅隆惣 2多イ←放丈3ふ′1旅減 4狗1%多之
5ヱ 籐劣 多嚇 猾 7そり鰤 8かヵス磁
9 10 11 12

確認者:/笙

オ″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者∠

ン )

□

・水揚げ時の水は十分か

口とヲ＼)〉″徊目 :

確認者 : //   ″ ´ カ

漁場の海水温度 漁 獲 前
σ″

/ι ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

0″ )

/ヽ/℃

船倉内の水の状態 帰港時
ん /い

船倉内の秋サケの状態 帰港時
多

しヽ

船倉 内の海水温度 帰港時 角 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者ンこf
( E 'not

確認者特記欄 :

″
責任者確認権ガ  ン



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ′ ～ζ

~時ノ〇分)天気:|まノt気温:

作業者名

)潮ムと́ ⊃/弱 き 人 3ガ覆量ゴイt( 4
5

／
６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:こと分
(/:ω

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
ワ

と後確詰
　
の

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者 :z′

((`「 1「 ノ0
。計量器は清掃されているか            >0
。鮮度保持タンクは清掃されているか        >
シートは全タンクにかぶせているか

`

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こ逹郷
(小 :rOl

氷の状態 (3-'ro) O
鮮度タンク内海水温 ( ,--_ , \ .(- C\\)'lO, u

秋サケ腹部内温度 ((-:1e) \J1 '.} c

確認者特記欄 : (々ガ 責任者確認欄 : (力ど



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1腋諾た絡 2多糸威史3る,1旅汲 4釣瞬 .´之
5ヱ係〃多物 猾 7そり鰤 8ふmス物
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

``3))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
確認者 :そ

υ :め

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キυ 睡弧

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ノ<7  (fノイスD

船倉内の水の状態 帰港時 ″|し4  レ1
船倉内の秋サケの状態 帰港時

,:::クレ   し ヽ

船倉内の海水温度 帰港
シ
β ク

/ヽか ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前
り の

/6℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

げ
") ℃

/、
/

確認者夕/く
(/:“

。ォ者  r′1 /′
確認者特記欄:半 _///2 静離認欄:  夕/札



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 a/年 ノ 月

′/日 (´ 時2ク分～ ζ 時 長メ詢 天気 :  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :と タ

(ζ :θの
作業者名

o潮ムと́ 0/多 き 人 3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:とフか

(S :oD)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか      り
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
ワ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

フ

コ

確認者: 2)

(チ:タク)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ―一――――――→ヮ

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:2ど

(ご :ごの
氷の状態 (ctut o
鮮度タンク内海水温 1-f :J.p) / c
秋サケ腹部内温度 (1,=c) ,J.z C

確認者特記欄 : (ル、) ,/ ,ll )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成♭じ/年 9月 /シ,日 に求瞳ノτ冷～  時  分)天旬イス″7 気温ンfノ、■/ ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

びゎ)
作業者名

1舷 所た絡 2多静放丈3る,1派汲 4狗1焔影之
5ム 協

，　
′
ノ
揚 嚇 笏 7そり蘊 8ふmス物

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一一
。キャビンの中は 一一
・船倉の周りは  一―
・船倉の中は   一―
・氷の投入は   一―
・水揚げ時の水は十分か

確認者/く

'

2回 目 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者 :/4´   rノ zR⊃

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ∩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 一∩
船倉内の海水温度 帰港レ わ′、仲 ℃

〈船内清掃記録〉

%わ )

の場 閣 な
確認者特記欄 :

0老

賜

ri 十_

責任者確認欄 :  ガ

か徽

あ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1舷滅際治 2多イ←〃奸( 3鰍′1旅汲、4ヵ膨後,多之
5二係ジメ物 猾 7をり1ぅ励移蒸8ふmス物
9 10 12

確認者 :

(7:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(∂ :払2

。水揚げ時の水は十分か

1回ぎてグヽ2回目

漁場の海水温度 漁 獲 前嶋 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 /

κ :ι→

〆ジ」

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :

(∠ :co

確認者特記欄 : (Iり ,I 責任者確認欄 :   /υ       (

多 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 d/年 夕月 lθ 日 に0時Oθ分～´ 時ダC分)天気 :(も ,気温 :  rが ℃

作業者名

0潮ムと′つ/孫:人 3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(∫ :Z移

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台          つ

確
丁i』

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 2
。シートは清潔に用意されているか      >0
。海水の清浄度は                 ヮ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
フ

確認者 :こ〃

(ζ :夕の
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

り
ワ

・作業場は整理整頓されているか
タ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者: 22じ
t 3--t,?3氷の状態 ( (,3ot \)

鮮度タンク内海水温 (rf 'la b c
秋サケ腹部内温度 t 6L:7Q) ,.l.R-c

確認者特記欄 (々∂ 責任者確認欄 (形∂



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

‐
柚 なと 3́/滅 む 人 3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者: Zとに
(/:つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選別台         つ
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ワ
シートは清潔に用意されているか        >σ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

フ
ヘ
　
　
、

認
　
Ｏ

確 者

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

>9 確認者:と

(子 :3つ9
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>9

フ
・作業場は整理整頓されているか

ワ
〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :ス
を

(ζ oO)
水の状態 (む δθ) ワ
鮮度タンク内海水温 (6::glo) 6 c
秋サケ腹部内温度 (.f 'Jo ) .1<-. d 'c

確認者特記欄 :螢 笙  (夕 ) 責任者確認牌   Z;磁 ハ     タ

`夕

"



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 日∂感外～

地域HACCP委員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1舷 所な油 2%イ ←″奸ぐ3必r'1旅人、4狗1死 Z之
5二 係ジメ嚇 笏 7をり1鰤 8がヵス彪
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

″

“

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―
。キャビンの中は 一―
。船倉の周りは  一―
・船倉の中は   一―
。氷の投入は   一―
・水揚げ時の氷は十分か

確認者 l

(ダ″ )

自
回ジC'多ら回目 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(σ :わ

/́6海 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ぱ :z′
ン15)

/ヽ℃/

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:/C

(/ セタアをZL〕》

欄 問 「J
確認者特記欄 :

了

介

マ
ー
ー

(ラlく
,7)

責任者確認欄 : 芝 (′り
'ζ

′チ,'2)

γト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成⊇/年 月 )日 (゛ 時 σε分～ 品 ∂

`分

)天気 :輌勺

作業者名

η潮 ムと′9/競 き 人 3ガ 1とチイくく4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:て

r rf ,oA

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :二L

(、 ← 少ρ
・選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――→θ
鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         つ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか            Ю

・計量器は清掃されているか            θ

確認者:2と

r rf ,Jol
・鮮度保持タンクは清掃されているか ワ

つ
り

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者: 乙とを
r .f 'jO

氷の状態 (け:30 9
鮮度タンク内海水温 r tf '3O) 4,/ c
秋サケ腹部内温度 r<-'JO rf.. L c

確認者特記欄 : (ん ) 責任者確認欄 : (た )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平

〈健康チェック表〉

作業者名

1舷滅隆油 2/瀞威史3称′1旅バ、4狗

“

蕉./之
5二係ジメ嚇 笏 二♂′蘊 8ふmス物
9 10 12

確認者 た

吟 ″

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 た

(  :  )

キし 自

・水揚げ時の氷は十分か

確認者 :

(`穴ン
'  : `多

オ
2写ァ

漁場の海水温度 漁 獲 前
σ″ )

/ご
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

代〆:クつ)

/ヽ 成
℃

船倉内の水の状態 帰港時 た ｀'
船倉内の秋サケの状態 帰港時

´

み
И

船倉内の海水温度 帰港時
〆げ9
/t′/℃

確認者シスで

(/∂つ)

確認者特言己欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

望
年
撃 ]コ∠

日 (無 δ′分
=ム
時 a/雰)天気 :〈モ 1)気温 :/メ 、

ノ
℃

作業者名

フラト潮ムと′9/糸 人3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ζ 30

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

1 ( :Jo)。選 別 台

計量器の清潔度 ―一――――――――一―――――→9
鮮度保持タンクの清潔度             >9
シートは清潔に用意されているか         ヮ
海水の清浄度は                 ヮ
岸壁海水の状態は

作業場の状態は い

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り

つ

確認者 :

(6:00
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

つ
θ

ワ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:2

(ム 2「 )
水の状態 ( L'ott 0
鮮度タンク内海水温 (ム :ο♪  

『

℃

秋サケ腹部内温度 ( 6 ic$l A,l 'c

確認者特記欄 : ///) 責任者確認欄 :2淘   ″
l夕

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

1舷滅隆惣 2%イ←放丈3絡,1旅減、4狗1舜多之
5二係彩多嚇 猾 7をりiう″移蒸8か血ス隆
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :′

(♪υρ)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :′た空

(´∂0

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

倉

〈温度の測定〉
確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :剣

/ご ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(C:響

ハ ∂
℃

船倉内の水の状態 帰港時 々 ti

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た ′
し,

船倉 内の海水温度 帰港時
い
//.ご

｀
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ムを

0 間敗 し
確認者特記欄 :

θM、η

κ ″ 責任者確認欄 :

0ノひ

タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 出賀A∝P委員会:  ′←1をつ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成21年 ?月 さ戸日に 可多c分～ 時 分 天気どラン々 今気温: |(ア ℃

●

●

●

●

作業者名

1舷滅際油 2多協←放く3絡,1旅バ、4狗瞬 ./之
5ヱ係易三物 猾 7そり鰤 8永mス物
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : に

(ノ ノQ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

確認者:仁

(23o

ffi 2 ]Orwa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 7■  (3:め

漁場の海水温度 漁 獲 前
け ")
|夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :め

/ヽ /℃

船倉内の水の状態 帰港時 一多
曖

船倉内の秋サケの状態 帰港時 廃 /゛

船倉内の海水温度 帰港時 ご的
/、゛ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :メ争

(/′り)

④壻るJ´サ費帰
確認者特記欄 :

Itl
041 t ll

2/σ 責任者確認欄 :

ブ、「U   L

′/6



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成∂ E tln ( \i a+ )Or'- ,6 w oai) /ヌr

●

●

●

●

作業者名

7潮ムと″Э/扇 ヽ 人 3″ 酬 κ4
5

∠

６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :て

ピ

(∫ :つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ξ :二わ
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             ヮ
シー トは清潔に用意されているか g
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ワ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか θ

確認者 :Z

(∠ゎ0・計量器は清掃されているか            っ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :と

(A'@
鮮度タンク内海水温 (る :この  条  ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 /砲→ 責任者確認欄 タ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

●

●

●

実施日:平成 ユ /年 ノ 月 /日 (ぴ 時メι分～ ∠ 時 ルC騎 天気 :き た 温 : /ζ ℃

〈健康チェック表) 確認者:老
r tl-,)C I

作業者名

蜘 ムと́ o/湯 き 人 3Mく 4

5 イ 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:2

r .f ,-]ol。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 フ
・シー トは清潔に用意されているか         っ
。海水の清浄度は              フ
・岸壁海水の状態は                り
。作業場の状態は                 n

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:そ

(る :ψ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: と

(,1 :>o)氷の状態 <L,>.d q
鮮度タンク内海水温 (み :2θ ) 乙  ℃
秋サケ腹部内温度 17 '-J-o) d,& .

確認者特記欄 : (々
タ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 c×ク年 ' 月 ′々
′
 日 (や 嘲0)ε介～  時  分)天気 /らしみ

π
気温 : ′/ウイ

/  
℃

〈健康チェック表〉 確認者:/ζ

(p∂ゎ)
作業者名

1舷浦な機 2多作威史3ふ,1旅汲、4狗1舜,多之
5食 縣諺ヶ多嚇 猾 7そり鰤 8ふmス物
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:/そ

(バトリ′)

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: だ    (oブ ∂Zフ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(υ (わ )

/ク ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(じ :め

/1ρ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ゑ メ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 夙 ´

船倉 内の海水温度 帰港時
(、す、い
/:夕 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者レ/r

(/:の )

ヘ
ヽ

―
初
矢

○

脚

“

畔　
　
　
Ｑ

／
か
デ
ー

／
ノ

ヴ″ 責任者確認欄:  /ウ
/

/手

ノ″


