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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

港までの確認表

実施日 :平成

ヽ

輸 ～

く健康チェック表〉

作業者名

も じヽへ4場名仙 |いえ解 %協 依逐⊃aャ ´

節 い俊ノ彰形、マ作つ失彩 4` %い|タ

働 焔 ォ 10 12

確認者 イ
ン

((L:》 ノや

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              じ

。卑おこンの中は
・

船 倉
の 周 り は   一 一 一 一 ― 一 一 一 一

二

騎
キャビン  [船 萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :
・船倉の中は

・氷の投入は 回目× : 2回目 :
・水揚げ時の氷は十分か        つ

「
ヽ
　

金
〕

諦
　
に

確

↓ヽ↑

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(6':"*

"C
y'r

漁場の海水温度

確認者 :｀

6 +" <))

責任者確認欄 :確認者サ言己欄: |フ   (′ちぎ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦験:a)(ク ヽ
ブ
リ

建別場での確認墨

・
●

●
レ

珂 気温:′  ℃

(健康チェック表)

′

作業者名
〈

■か|ょ修方うち1ム場影%筋 鯉 γリヤイ

)樹 然歿″̀ 彬ネ櫂クインk磁 多く E)と23ぃ 12壕L

Ъあ銘 オ 10 12

確認者`こと

(`:‐ 3

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者

　
く
じ

認

　

＜

確

:ヽ さ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

確認者｀

(()

ζ
ハ
一　
　
〇

ヽ
ら

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ヽ〔D
(/ :R〔3水の状態 (b i),D k,

鮮度タンク内海水温 (ι :3。 )ζ  ℃

秋サケ腹部内温度 (乙 マ⊃)つ   ℃

(〔 乞∂確認者特記欄 :   lT



書式作成日 :平成12年 7月 1日

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ρ

HACCP委員会 : /´
η  (1考

確認者 :

((3こD

キャビン  ロ

出港0漁獲から帰港までの確認表

回目 (`: 〕
鬼 目

・水揚げ時の水は十分か        り

3回 目 4回 目

確認者 :イ
( (ι :ζ δ

実施日 :平成 フ 1 年  ((月  lη 日 (4時 R(D分
た

ん 時Rて分)天気 :い←も、気温 : ― ∂   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 {

f「Mり1じへ4物名な衝|し、嬌形Ta嗚飲石aw*
賄 ぃ悛メ B修形、マ作フ欠彩 4r ソ多いIJ早二

為 珍 ォ 10 12

確認者t

(午 :3∂
ヽ

確認者:く

“

1)

(6:む ∂

計者卿欄:   (%ノ確認者下記欄
:_―草〉___ r'? 

7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午會ご

∩ ℃

|マ 、 ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
矢≧C)℃

で
ぅ

船倉 内の水の状態 帰港時 ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ⊆ ゝ

船倉 内の海水温度 帰港時
に、夕D)

イ[ヘ ム
℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認圭

どタHACCP委員会 :

) r+ a'.Al

〈健康チェック表〉

作業者名

Qか|ょ物カ 〕Z哺 ム場% PZ協他 参リャ ″

'油
然資″( カネ櫂″τ索場タ 6」2をぅい12峰L

%銘 升 10 12

確認者 :

(K:マし)

〈選別場衛生状態確認表〉

チ

:よ」i][][]:IIIIIIIIIII正三三互王
g

確認者 :υ ′́

( 6 3.,)

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか         '
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 了

(q:σ ご)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

( q :oa)氷の状態 ((7:ο θ)≦D
鮮度タンク内海水温 (■ :′ ′)2_q重
秋サケ腹部内温度 (ワ カ″)午 rr℃

責任者確認欄 :  ②

周曹Ъ
(〔
(/Ol

●
`



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″/っ (1イ

`P

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 P 月 |｀、日(∠キ時イご分～■時

●
´

作業者名 、

%哺じへ4易名%1し、4形 じら嗚依ねCしャ″

F竹ぃ悛ノ:をそ、セ作フ欠形 4 弓 いIJ?ニ
OZ焔 ォ 10 12

〈健康チェック表) 確認者:「⊃

(キ ≧ど,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

ρ
ベ

確認者 :0

(ヽ :、

3こ )

・船倉の周りは

・ 船 倉 の 中 は    一 一 一 ― 一 ― ― 一 ― =ρ

キャビン  [船 萱∃
・水の投入は

(t <1 \
IEH \: .1QtrEI : 3EIE : 4EEI

・水揚げ時の水は十分か       f

く温度の測定〉 確認者 : / (準:3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

,il乃
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ お )

℃

ヽ

船倉 内の水の状態 帰港時 ‐

船倉内の秋サケの状態 帰港時 /~｀

船倉 内の海水温度 帰港時 時ブ。

午    
℃

く船内清掃記録〉

゛

亀
二

）ヽ
　

Ｏ

諦
　
」

確

確認者特記欄:  「11ち

撚＼、
(l拠 ) 責任者確認欄 : (I健



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(ノ (脅

t)

選別場での確認表

実施日:平成 フ́ 2日 ( 時′(分～ιは ご分)

●

●

Ｆ

作業者名
「 多|ょ物な″乞qムを形9ふ筋他 ′つ ヤ ´

P湾然弦″の承櫂蓼τ
'及

吻率 ( P老 い|タ

磁 佑 升 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :(9

(l'. :a rl)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:こ征D

(乙,む ハ)選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

(6ス●)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        、フ
・シートは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          リ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :.1タ

(ご B∂ )

氷の状態 (〕 :≧ o  ハ

鮮度タンク内海水温 (」 BC)ζ へ ℃
秋サケ腹部内温度 (ι やっ) C K ℃

確認者特記欄:  くい

悦
ヽヽ

む

ケ一ヽ

ヽ ■ヽ● Cヽ

責任者確認欄:    =) (ク

会
)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員

今
:(7 (レ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

イ
′

作業者名

殉引じへ41笏名

'怖

1し、嬌影
`あ

協依処〔グロャン

フ作牢い佼ノ嘘 形、修々玖 物 4 9ら い
IJ早L

ρ蒟焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:(F)

(午 2∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(管力 )

キャビン  [船 萱]
lEHk 50r 

^
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か β

(温度の測定〉 確認者 : (く :3∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(負 :3∂

 ℃
′誓

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(無 :ζ∂
℃

や

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(6● C/)

(/21確認者特記欄 : 責任者確認欄:    (Pリ (レ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :〆、   (l1/′ノ    `/(

選別場での確認表

●

作業者名

iblょ修カのあ1ム場髪壬多筋に あリヤイ

フ湾吹多″彰ネ儲 秋 吻率 Z 2と いIJ々L

%佑 オ 10 12

〈健康チェック表)

確認者

(ξ ζ υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ら :6・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか p
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ｐ
ｒ

確認者 :の

(6)´う)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

つ

θ
・作業場は整理整頓されているか          p

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :｀ゞ

(/sも。ぅ)

水の状態 (ζ :2。)  ∂
鮮度タンク内海水温 (ι 2υ)3_ご・℃

秋サケ腹部内温度 (6セ o) Φ.7℃

確認者特記欄: の   〆%) (し
¢

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮員会:の  ごに)

出港0漁獲から帰港までの確認表

Q

〈健康チェック表〉
確認者:∈)

(年 30)
作業者名

lprり
1じへ41ゎ名

“

|いⅢ彰 噺 嗚飲ん agャ ´

驚 い 俊 ノ の 形、密な ,火彩 4( うちい1桑
%焔 ォ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(矢 ≧D)

キャビン  [船 萱∃
EEQ,74nc 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

1鵬
の海畑度漁獲前

|(17℃ |

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

1船

倉内の海水温度

1漁

獲 前

1啜

7:F: 
℃

|

船倉 内の海水温度 帰港時
(C:01

Q 〈2  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ヽ

( ! : *6;

確認者特記欄 : (′η 責任者確認欄 : (｀

貿



HACCP委員会 :/⊃   (1/)

選別場での確認表

●

ィ

書式作成日 :平成12年 7月 1

作業者名ご

つか|ょ物なつる哺ム場暉フふ脇他 Qs+
ラ油妹歿″ 彬ネ櫂蓼τ/ 殊唸4 貫老 ltlタ

%銘 升 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 φ

(∠  :D∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確 者
　
　
′

認

　

＜
ヽ ,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか つ 確認者 :

(乙 8a)・計量器は清掃されているか            ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺里鷹|]茎色墨名[劣ギ:詈城
るか

        ら

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(仏 :3δ )
水の状態 (ι :3o)  ´

鮮度タンク内海水温 (ξ :3o) 3ざ ℃

秋サケ腹部内温度 仏 〕∂) 準 ¬℃

確認者特記欄 : |(/ン )

tt、ネ瀦偽、付

(%)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

出港・漁獲から帰港までの確認表

イ

HACCP委員会 : / (夕 )

確認者:   (√ :厖 υ

e-]da-

●
:ヽ

〈健康チェック表〉

作業者名

働哺じへ4%名 ?飾|い嬌形∋多嗚飲ん Qw* --
つう障ぃ俊ノこ聡修で、マ作lk鯵 4 ジr125い I J7二

?蒟焔 ォ 10 12

確認者こ魏

(′  :、   )

確認者 :0

(矢 3∂ )

。キャビンの中は 一―――一一――一月θ
ハ

・船倉の周りは  一―一――――一一―γ

・
船 倉 の 中 は    一 一 ― ― 一 一 一 一 一 ■ タ

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・

氷 の 投 入 は    一 一 ― 一 一 ― ― ― 一 一
→

1

・水揚げ時の水は十分か

確認者:燈覇

(ム :θ ∂)

(rり(/う )

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 80)
℃

/午

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 ζの
℃

//



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ζ

)(%)

選別場での確認表

鋤 日 :平成 ワ 1準 h tt η 日 (る 時θ。分～ κ ttθ 斜 天気 :“
Ч気温 :6 ℃

t

●

ヽ
●

作業者名

■か|ょ修カ√葛1ム場啄%筋 俊 菊 ャ ィ

つ油然歿″彰 ネ脅 τ殊修4 咤 い1桑

%銘 升 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(6 ご′c,)

0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(あ る c))選 別 台 ― 一 一 ― 一 一 ― ― 一 リゲ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ~
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

β
θ

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

0 確認者 :■

(ム :Pこ
')

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :`こ

(乙 :3∂水の状態 (ろ :3Э) 〇

鮮度タンク内海水温 (ι どヽっ)3ヽ 19ゝ
℃

秋サケ腹部内温度 (`:ζ o) ス メ℃

確認者特記欄 :

|り
) (b)責任者確認欄 :   ②



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ン_「 年 1( 月 久 日 (ご争 時3多分～ /狩だ、こ分)天気 :|で

「

どヽ 気温 :  1/   ℃

〈健康チェック表〉
確認者｀

(牛 〕こ9

作業者名

`

碗しヽじへ4場名7飾1ぃたみ彫%協飲ん|フロセ´

ラ作牢い 佼ノ̀ フ修で、ヨ・は( フ欠彩 4 βらい|タ
″
勁 陥 ォ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者 :

((IPこ ))

キャビン  [船 萱∃9
1回目こく:32回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ク

く温度の測定〉 確認者:`グ  (ノ :″ご→

漁場の海水温度 漁 獲 前
年 3′ )

℃

ノヤ、フ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
年 30)℃

と

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ι :a)

B_Σ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(L :s.cl)

確認者特記欄 :

′
黎⇒ (`々 )責任者確認欄 :   C夏 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会:/7 ((4)

選別場での確認表

●´

実施日 :平成 ワ 1年 「 (月 女 日 (渉 時 θめ ～ f時 と 珈 天気 :聡
■ネ_気温 :{  ℃

〈健康チェック表〉 確認者の

ツ れノ)

作業者名

■か|ょ物あa劉 ム場形%筋鯰 Qw* -
フ滴然資″ど彬旅ギ予τアk吻 ヤ多 くfもい|ゼ壕L

%焔 オ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :/g/

( 6to ",)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シートは清潔に用意されているか ―一――一――」フ
海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の）
確認者 :

(乙 :3こ》
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 t f, :Jcr) A
鮮度タンク内海水温 (ξ :多′) 2、 み℃

秋サケ腹部内温度 (κ 夕ι2) 午二 ℃

確認者特記欄 : (′年)

し`な工 、
〕nDoイ

責任者確認欄 :    ② (降 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
「

t務～ 町́ そ`い)

●

ル

‐

，

(健康チェック表〉

作業者名 t

:聯哺じへ4場名1飾|い嬌形,あ嗚依処タロセ ´

p竹い佼ノ 餞:形、セ作グ欠彩 4 %い IJ早L

%惚 ォ 10 12

確認者:(:やう

(午
lヽ ヽハ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :｀

'′

/

(午 :Rごリ

キャビン  [船 Ξ∃
( '-?r'rt=

・水揚げ時の水は十分か        レ
○

確認者:ィぎ≫ (とき込ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(矢 2こう
℃

1年

船倉内の海水温度 漁 獲 前
年3θ)℃

・

)

船倉 内の水の状態 帰港時 =⊃

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
℃ヽ

ノ
／

一一

つ

２

に

確認者 :て｀

(び 卜で,)

責任者確認欄: //3



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ¬

HACCP委 員会 :cフ  (1%ゴ

選別場での確認表

ご分～ ハ時

●

、

．

、

〈健康チェック表〉

作業者名

嚢い|ょ修カ IQ劉 ょ場影⊃ふ協鯰 :F@ "-

,卜1然資″彰ネ燿″づ衣毯4 どもい
12ヨL

:%焔 升 10 12

確認者 :(・ 1)

(ご ひィ))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :(3)

( { ie()。選 別 台                  瘍)
・計量器の清潔度

.5E[[⊆ここ1冒馨属て

:[嘗[[i[:は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:、

`〕(メ :B′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イマ)
(ご
｀

lζど,)氷の状態 (み :夕 θ)  ごr、

鮮度タンク内海水温 (´ :3τ?) ノ_/℃

秋サケ腹部内温度 ／
４
′ ? zl) Ｄ

′

′ι ℃

責任者確認欄:   ⊂2)      `



―
                        |

書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

、

」

実施日 :平成 ワ 1年 rr月 2日 (R時 ゞ∂分～ 釦 ご,粉)天気 :"(海 温 : 企  笠

〈健康チェック表〉 (

確認者 :ゞ■

(D :3∂
作業者名く

(

%1じへ4場名7飾|し、嬌% %嗚飲ん フgψ ″

琉 ぃ 俊ィ ダ″形、ヨ・R 久 彩 4r 名 い1孝
蝙 惚 ヵ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

σ

確認者 :｀

(B:Bcう )

θ
9

キャビン  [薦丁目∃
1回 目3⊇∂2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:3り
℃

ξ

~‐

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ζ BD
℃

人 ⊃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(S:,+i

)*+ c

〈船内清掃記録〉 確認者くてヽ

《

~:じ
し)

確認者特記欄 : (吃 ) 責任者確認欄:  (珪ゴ) (1(あ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の で

紫笠)

選別場での確認表

実施日 :平成 フ 1年 、1 月 |≧″日 (cw埼)グ分～ご⊆時くk,)天 気 :こ
髭夕| ョ温 : と    ℃

作業者名

aか|ょ修ヵ築31ム場に,M筋に
ヽ

/リ ヤイ

p油 妹歿″ 彰ネ燿笏τ永吻多 ∠しい1桑
%焔 升 10 12

(健康チェック表〉
確認

転 :じ υ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:延ゝ

(ぐ :ο υ
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――――――璽p

・シートは清潔に用意されているか         ?
・海水の清浄度は               ク
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

´ 確認者 :

(く :¢o)
ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

θ
・作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :理ソ

R,∂
氷の状態 ∝ ぐ0)〇
鮮度タンク内海水温 く::でυ)/ε  ℃

秋サケ腹部内温度 (√,7∂ )ゝ  
｀

℃

(lrz,確認者特記欄 : 責任者確認欄 :  Q (ゝ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平

HACCP委員会 :r4塁
塁

`Z

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

q凶じヘハ1笏名%1し、4隊 %協飲超 フロ寺 ´

つネ年か佼ノ{ フτ形、ミ=ミ̀扶 彩 4 %い 1孝
蝙 焔 オ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3夕∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 彊∃
1} Saqc 3回 目 4回 目

。水揚げ時の氷は十分か

認

　

↑

確 者 :

・長

〈温度の測定〉 確認者:/てη  
“

でヽ 0́)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3遡
℃

な

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32じ
℃

/ヽ マ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 e

船倉 内の海水温度 帰港時 ●拗

っ ろ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者

∈        :``≧

二‐̀́
し
〕 じ

＞
ン

θ
／４
ぜ

確認者特記欄 : ＞
か

″
／
ヽ
ノ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

タ

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者
の

(よ く
健 _)

作業者名

助 |ょ物ん 夕珍哺ム場酵〕%協依 |々 りリヤ ′

夕湾以後 (́ カネ櫂″宇我吻タ %と い|ゼ与L

場 佑 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:(じ｀

((C｀ : Qこ三》。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――一―――――一――≪ゝ
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一――――――――――――――く,
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            O
・計量器は清掃されているか            Ю

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉

＞

０

ο
４

５
確認者特記欄 : ＞

〇

い
／
Ｓ

責任者確認欄: (電)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〆 ヽ  (′タ

確認者 :

(3 :3´ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
く

●
/

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′

確認者 :

t$:6 '3)

キャビン  [話T萱∃
回 目3 :3Q回目(ゝ :° 幅冒目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >ρ

〈温度の測定) 確認者:      frぐ らo)

漁場の海水温度 漁 獲 前
R3。 )

1年 、キ
℃

船倉内の海フk温度 漁 獲 前

ら 3。 )

℃

/ フ

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
⑩ Q

2、ふ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者fてか

(へ :´。)

確認者特記欄 : (/繊 責任者確認欄 : (l勺



書式作成日:平成12年 7月 1日

実押日 :干成 っ 1年 |も 月 2含 日 (〔ゝ時
～

ガ～ r時 oか)天気 :唸誠べ気温 :  ∈ζ  ℃

選別場での確認表

作業者名

誦か|ょ修カ aら1ょ場嗜フz協依返ノリャィ

琳 寸以後´ う杉イヤ物
`τ

( 秋吻4 だもい1塑
場筋 ヵ 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

5:久♪)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一

ニ
イ フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(b （タ
′

√

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:CD

t′、 )

氷の状態 (b'[Sr <>

鮮度タンク内海水温 (ろ :G)≧  ℃
秋サケ腹部内温度 (レ :κ )っ、q℃

確認者特記欄 : ζ蹴 責任者確認欄:      (1へ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(2   11g各

→

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名 z

こ

1,髪り1じへ4場名%|ぃ 1蒻 フZ嗚飲應 Dw'+ 1/

萌 い 俊ノ
`
D老形、密なフ欠彩 4 弓 ぃ

I JttL

%焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :9

(R3D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者理)

(う  ス )

キャビン  [船 萱∃
〕

`)2回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        b

〈温度の測定〉 確認者 :     (2年 ぐく→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33∂ )

f、 η
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ヽ

:ヨ′
℃

′ 、 a

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(年靱

2ヽ貧 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:∈D
(4●ヽ)

確認者特記欄 : ♂勾 ε
b)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : `タ

フ  (l

選別場での確認表

日(中 に5分～

ｔ
●

/

作業者名 |

ζ

り勢|ょ修カαら1ム場銘%焔 祀 4)リ ャ″

)滴 以後″ フ形ネ彰物
`τ

永吻4& どとい1桑
場 焔 狩 10 12

〈健康チェック表〉

(こ、 1

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者くζゝ

(/′ ぅヽでで
｀

)
。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 ｀

6つ。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :の

〆ζ :≧ a)
水の状態 kt* :?O ) ()
鮮度タンク内海水温 (ご

「

2′
/7)  2   ℃

秋サケ腹部内温度 (す ,ρ )ヽ   ℃

確認者特記欄 : ご乞)

り⌒乃毛均η鮭>ゝミt T黒
責任者確認欄 :   の (多 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ζ

z
(り )́

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q引ふ41笏名9飾llt、
|ル形フ多嗚依旭 )a+ -

フ作宇い悛ノ今τ旅費にフ火彩 蜂″弓 い1鼻

9Z怖 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 1 :co)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(31転))

キャビン  [船 萱]
回目3:m2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か う

く温度の測定〉 確認者 : Vじ) (鮭

漁場の海水温度 漁 獲 前
3わ0

℃

,∝ 作

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :D。
)

℃

,Ⅲ '

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(やヽ

2c ξ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

r?'3or

(tな確認者特記欄 : 責任者確認欄 : ｀三)  (′
亀雰

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 7年 lθ 月 浅 日 (作 時なD分～億 時なっか 天気 :C乏
舛 鯛 :G  ℃

HACCP委員会 :の (場 )

選別場での確認表

作業者名

Qか|ょハタカ0名哺ム場暉フ渤彪|〈k七 29ウ イ

)畑然資″ フ協ネ脅 宇殊吻タ ζちい|ゼ与L

%焔 升 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(資 ゞ )ヾ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

9

確認者 :

やo)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか P
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

確認者:GD

Bo)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(C二 :ム0)
氷の状態 (6こ :まo)  〇

鮮度タンク内海水温 93D) )_  ℃

秋サケ腹部内温度 時 、 ),q℃

〆社)確認者特記欄 : (r‰ )責任者確認欄 :    ②



書式作成日 :平成12年 7月 1日

時)0分～

●

●
1・

HACCP委員会 : 0 ( )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名(

り引じへ41笏名ち飾|し、嬌彪%協飲ん 70寺 ´

ご作芋い俊ノ 繁舞、́ 々家 彩 4 資ダ:23い |ゼ7L

9あ焔 ォ i0 12

〈健康チェック表〉
確認者

(2:デ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認

(/『 、i

ρ
キャビン  [船 萱ヨ

1回多
"2回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >○

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:⊂) (資 Cb)

漁 獲 前

漁 獲 前

(こ を
'0)

あ
℃
　
　
一一　
　
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
《,(I¬ご))

三と、1 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:《》

♂ ∂

脅確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (峰



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 6)(12_)

選別場での確認表
実施日:平成

三 賃Jθ 月≡全 二日 (こ つ 分ヽ K=日BC詢 天気 :∈し ヽ気温: η   ℃

〆

Ｉ
ｒ
ヽ

作業者名

Ъ Iょ修必 ♪ら1よ場姥3渤筋 に ゥリヤィ

)湾 以後´ 彰惣櫂輸τ( 玖 磁 落 ボもい
I JttL

%佑 升 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(く 、100)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ｀⊃

c <[-1]o I
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一――――――ニー<フ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

G :三ζO)

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:く

「
(ど :`Pの氷の状態 CPつ )′

鮮度タンク内海水温

`ヽ

 なっ)/、の ℃

秋サケ腹部内温度 磯 :ぇθ)3ヽ |  ℃

確認者特記欄 (だ久)

/じ
ノ

(をφ責任者確認欄:   ∈
=)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の さ2)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
(

Q

作業者名

つ

`り

1じへ41笏名Э飾|し、4彫 %協 依逸 7w* -
D作牢い悛ノ蒻 形、密な殊 彩 4 尋 いIJ写L

⊃動物 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :イ (

(退 :ぃ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

キャビン  [話丁目∃
回轟3θ P2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ゆ

い )

確認者 :

曾

〈温度の測定) 確認者: /(3〕  (4 も0)
ゝ   _=ι )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`,Fヽ 13とミ))

,t乙
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 Υ 記

)℃

/、 C

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(午わ

ぇ、争
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :てら

( + :3-D)

ρ
留

確認者特記欄 : ρ
α

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

ζフ   1/%姿ジ

選別場での確認表

● (

● :

実施日:平成 ,4年 10月 2い (午時3∽ ～飾 /∫が 残 :ノま 民 覗 : 午   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(とい33)
作業者名 (

画か|ょからん Qし1ょ場%′【
1)でそ:〕 滋笏イk七 つリャィ

フ滴然歿″ 彰ネ櫂物τ殊吻4 シとい1桑

%焔 升 10 12

く選別場衛生状態確認表〉

チ
T逸
ク
n容」

選
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

確認者 :

(午 :や )

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。作業場は整理整頓されているか          つ

確認者:イ逐》

は :/c― )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

C:ρ氷の状態 (∫:♂  σ

鮮度タンク内海水温 (ち :√P /.4℃
秋サケ腹部内温度 (て :‐/r~) )、 R ℃

０生確認者特記欄 : (( √も)責任者確認欄 :   の



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :/D (ジ

フ)
こ し

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ιt年 /θ ttzz日 (3時 し》扮 ～4 rFJ分 )天気 1《↓

ハ
葱 温 :

作業者名

麹劉じへん|わる161し、4形 イ移協依迄 Pa寺 ´

蒲 ぃ俊/ 老τ形、修作ス 彩 牟 弓 い|プηL
b蒟焔 ォ 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(Rむ〇)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:③

(3 :∂ ο)

ζ

・水揚げ時の水は十分か        っ

〈温度の測定〉 確認者:    (く :ざゝ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

じ ∞ )

℃

′¢ぃ、

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ゝ

:め)℃

/19

船倉 内の水の状態 帰港時
p

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(lδ今

〕ヽぐ ℃

〈船内清掃記録〉

(′ 礼l

確認者特記欄 : (堕
_

責任者確認欄 :

確認者 :リン

{ c| :CJ=o;



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ハ  (/°/)

選別場での確認表

実施日:平成)1 年 ′Э 月 92日 (矢 噴すう分～cア 時』多分)天気 榎象ル、 気温 : 針    ℃

〈健康チェック表)
確認者 :

(々 i」 )ヽ

作業者名

■レ|ょ物カ ηる1ム場彪%協 依晟 7リ ャィ

フ湾然歿″ 場ネ型笏τ象場4/ ζもい1桑
%佑 狩 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

、チェック内容 (選別前)

確認者 :

(C iCb)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ

・シートは清潔に用意されているか         フ

・海水の清浄度は                 ア

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            〆フ

・計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。シー トは全タンクにかぶせているか 一一―――一月フ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:CD

(CI:gぎ氷の状態 ● 助 )の
鮮度タンク内海水温 (貧―:マθ) フ  ℃

秋サケ腹部内温度 (|>ゞごフ)3/℃

確認者特記欄 : (■
)

((℃責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

″
／
一

出港,漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

雲 …
年

鼻
θ月 2仁 日 (3時 塑 分～

董 時グ ●が 天気 :い」γ＼気温 :6  ℃

●′

作業者名
`

/

礎り1じへ41術者ダ飾llL、
|ル燿 3修嗚依ねabψ ´

)竹ぃ 俊ノ 3修形、ヨ・は 臥 鯵 蜂 4い |プ早L

%焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ソ ブ

(l - 6))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Э

確認者 :

(5 :o'J )

ρ

1回事 θ°2回目こ5二∂
・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉
確認者 : ∈

「
:。 じ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム 1。0

rく ＼f
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ι :∞
℃

rぃ ,

船倉 内の氷の状態 帰港時 ⊃

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
● :d)

と、9 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

咆 むo)

(/ね
フr

確認者特記欄:   ζ◎ (管
/)

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :の
 (彎 ′)

2

選劃場での確認表
時隊フ分～

` 

時ク∂分)天気二

●
l

〈健康チェック表〉

作業者名
`

勢`|ょ物カ■ら1ょ暑形%脇 依だ )リ ャ ィ

湾ヽ以後″ づ杉旅彰物
`τ

{ kヽ吻 4ジ fと い|ゼ Ĺ

杉 銘 升 10 12

確認者

:―
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(C:0⇒

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

者

　

′

認

　

＜

確
′
　

　

０‥
も

確認者 :

(C:oも

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (,b b--d ) o
鮮度タンク内海水温 (ハ

 :ρ θ)ッ_6 ℃

秋サケ腹部内温度 (6 おr―l) R   ℃

確認者特記欄:__(M2__ (/年 ) 責任者確認欄:   ⊆
=》



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :cD ご

と
つ

出港0漁獲から帰港までの確認表

● ″

実施日 :平成

作業者名 (

r

彰咄じへ4易

`

,飾1ぃ 嬌′彪 しヽ格依も7w* -
フ竹い 佼ノ̀ る鬱々 、安紆フ欠彩 蜂 8も い|タ
Ъ渤焔 好 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2 :oさ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は             >σ
・

キ ャ ビ ン の 中 は  一 ― 一 一 ― 一 一 一 一 一
挙

∋

・船倉の周明ま

・船倉の中は   一―――――――一ニト/ |キ
ャビン匡回〉

・水の投入は         >1回 ら ∂■ 2回

`θ

δ 3画 目 : 4回 目 :
・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(〔篤)  (⊆ :。 さ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

8 6° )

℃

/て、と

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S :Oο )

℃

`、
6

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
も :力 )

え、↑ 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :｀

:00)

確認者特記欄 :  つ
rθ
(う 3

豫t、、スタざぃこ曾 、ヽ

失 ヽヽ、ゝヽ とヽ 、

`Ψ
(ろ討責任者確認欄:   ⊆≧ゝ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  6)   1/2J

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 軽

,で :oO)
作業者名て

驚か|ょ修カ いる1ム場% ,仏協個 ♪リャ″

)湾 然4/ 彬た1幽τk吻 タ ボもい
|ゼ与L

穆 佑 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

∩

確認者:ヽニ

//'- . \ti 'o o)選 別 台

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∩ 確認者〆(

/

(ζも、)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ゝ

(乙 :oο )
氷の状態 (ん わつ)0
鮮度タンク内海水温 (ム ンフ)フ_  ℃

秋サケ腹部内温度 (ム  :ゎ 乃)ン  フ ℃

確認者特記欄 : d23 毬
ｏ
ろ
ｏ

責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (m)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

筋咄じへん%タ 7飾llt、 4形 つあ協依逸 ?ya'k --
珈 い 俊′ 形形、マ々メ 彩 4( れ い1孝
哺 物 ォ 10

ヽ
２

〈健康チェック表〉 τ
′
　
　
θ

諦
　
い

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は  '
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:6彗)

6ニクゝ

キャビン  [扇丁目∃
4回 目

・水揚げ時の水は十分か D

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

ら
")

(て 、R℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9遷,o)

℃

ノ イ

船倉 内の水の状態 帰港時 △

船倉内の秋サケの状態 帰港時 △

船倉 内の海水温度 帰港時
(〔:'｀ :` c,),E〉

年 も ℃

〈船内清掃記録〉

お ヽヽもなメ|ゝ A

確認者

((｀ :ゅ
ガ

)

確認者特記欄 : (r%) (%)責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

▲一▼　́
、

●

′

実施日 :平成 り υ 分)天気 :饉

〈選別・計量後の温度の測定〉

〈健康チェック表〉

作業者名て

aか |ょかη必)ら1ょ竹% 磁 協 他 鮨 ヤ ′

フ油吹歿″ 形惣燿″τk吻 タ 死 1ヽ |タ

%銘 升 10 12

確認者｀

:じ ∂

チ
I逸
ク
,容」

選別前)               
壕ぞ

確認者 :④

(じ :oo)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             卜/

。シートは清潔に用意されているか     θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ム  :。 q~l)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        フ

・シートは全タンクにかぶせているか        フ

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― 一 ― 一 一 σ フ

責任者確認欄 :硼甜那:「D

確認者 :

(6 oc) )氷の状態 (6 De ) C
鮮度タンク内海水温 (う 00)/r〆  ℃

秋サケ腹部内温度 (ら bO)ン 4℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成刻  年 lθ 月 曰  日 ()時 〆 分～女
午時イつ分)妖気<Jギ

ど へヽ5温 :  `   ℃

●
ζ
、

HACCP委員会 :′′  ンク
/(ノ

イ得)

出港0漁獲から帰港までの確認表

t

作業者名(

/

1し
1じへ4易タ

“

|ぃ影 %嗚依をフロ寺 ´

フ竹ぃ 俊ィ 蒻形、マ々̀フ欠彩 4 4い 1孝
焔惚 ォ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者Fずフ

O:DO

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(3:。 。)

キャビン  [船 彊∃
回目̀

3:θ
θ

2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か b

〈温度の測定〉 確認者:/6ク  ( W:oo)

漁場の海水温度 漁 獲 前
り しp●

/午
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
3′0 

℃
Z

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ?

船倉 内の海水温度 帰港時 嶋:∞

3、 |℃

〈船内清掃記録〉 確認者(て

'(+ :fot

(′‰)確認者特記欄 :     υ
ツ

ク
計離締:(つ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :く 7(′ 2)

選別場での確認表

／
ｆ
ｒ
ヽ

実施日:平
盛2年 ′θ月」生lIL皇k」望逢左2二 路 26分)天気 :され

^t観

: ぎ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ζ
(9'

彎 島 )

ζ

作業者名(

⊃多|ょ修烙 ■劉ょ場影7ふ筋他 Zbャ ィ

)湾 妹多″
`

p協ネ燿物
`τ

殊 吻 率 多もい|ゼ壕L

%焔 オ 10 :2

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(資&)選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

「
ノ

っ
／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○ 確認者 :イ包ゝ

(砕 b)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・ シ ー ト は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か  一 一 一 一 一 一 巧 フ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者特記欄 :

← ヽ

か  、 c負けく、＼

〆峰′)

t/
責任者確認欄

`0/)ノ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

7 ぐ

/｀

′ (∫

―

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成2ヽ 年 ノ0月 /日 (′3時υp分～牛 時争τ券)天気:闊健 気温:さ

(

作業者7
/

つシヨ,1じへ41笏名フ飾1し、4影 ′もあ嗚飲超9a*
刀

`柑

ぃ俊′/ ;彰形、セ作六 彩 4∠ フらい|タ
焔 焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:〔ず)

(・くとo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(そ :て
CDl

キャビン  [船 萱∃
回ぎ

`ズ

フ2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

(温度の測定〉 確認者 : (午 :姿D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(31c■l)

/おこ/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(き な、o)
℃

′、 
・
フ

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(午 :`∂

pヽ く 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

rf Gl)

確認者特記欄 : G
,/c_\{ /vg1) 笏責任者確認欄 :

● r



書式作成日:平成12年 7月 1日 ′υ

HACC略員会:0 (ィグ

選別場での確認表

実施日:平成

●

■

作業者名

2が|ょ修あ?島哺1ス″機琢アふ滋笏イ|)(trttiJ' /リ ヤ ″

2樹然資″形ネヤ輸↑( 永吻タ β2い1桑

%焔 升 10 12

〈健康チェック表) 確認者:`

(4′ :午 ∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:｀ 外
, 2単

ゝ
て 1))

。選 別 台 ρ
６・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ′
つシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。シー トは全タンクにかぶせているか        0
・作業場は整理整頓されているか

０

を

確認者 :

璧

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

'

● 20)氷の状態
a-

l/ +---- *-\/-1 \ \-'\ / 7t') /
; (- !-v

鮮度タンク内海水温 (大―:と12) 2  ℃

秋サケ腹部内温度 (02′P)3ノ ℃

確認者特記欄 :

ホ ヽヽ、、 けあらしノ

ク
そ  

｀ ｀

,/?g
/フ

( /1a責任者確認欄:  こ璽∋



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :0 (Cη )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 年 ′0月 /( 時σっ分～午 面 )

●
′

作業者名ι

こ

弓哺じへ4場名烈:Jし、嬌影孫 嗚飲趨 %ャ ン

つネ事ぃ佼ィ
`

形形、セ作殊 彩 み %い|タ
9偽焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(R 法―o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確覗ゞ ι
(卜

|'

0 「キャビン J巨亜三藍∃
1回事
○

∂0徊目ti`5「 d読コロ 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :/ (に でヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

'> . \
!1 o(ti

'c
t/,11/1- -r

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q:ひつ
℃

′     ｀

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時
つ

船倉 内の海水温度 帰港時
((ゝ d)

2_ヽ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :3

(Ctぐ｀
ο)

確認者
,記
欄:__∠Ω生_  (′らマ (纂

)
責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 例 年 lθ 月 竹 日 (｀ じ め も 時4θ分)天気 :庶
ス 気温 : C ℃

●

HACCP委員会 : ごン)
「〃__

選別場での確認表

●

作業者名(

1

つ夕|ょかクだ22哺
1ス
′脅影 ノぶ協鯉 フリャ′

)湾 以後″( ∂杉旅彰″τ殊吻多 2も い
12ヨL

〕協焔 升 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 k´ら

(脅
9´θ)

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :(1

争重
°

)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ρ
確認者 ∠1

もヽ :70)計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀

(/卜 :

♪
氷の状態 (母 率θ) 〇

鮮度タンク内海水温 特 じ グ  2  ℃

秋サケ腹部内温度 鮮ノ●つ)3⊃ ℃

〔⊃ ごみ)確認者特記欄 : 責任者確認欄 : η

―  ∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

―

〈健康チェック表〉
確認者

`

(ゝ :O∂)

作業者名

瑠引じへ41笏

`

動 1し、4彪 3′多協依遍 4bψ ´
〕作芋い佼ノ″彎形、密々Z欠物 夕〈易 い|プ7L

囁 惚 ォ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者
`‐

≦

(仁ゴ(a)

キャビン  [船 萱ヨ
回ぎ3 :θ 2回目る|てT(Dま菖層 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >[IP

〈温度の測定〉
確認者 : ( ζ褻:てコδ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
ebい )

′象η
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(R:ο O)

℃

! ´ lp

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉 内の海水温度 帰港時
C夕 )

3    
℃

〈船内清掃記録)

確認者 太二

(で くヽ )

確認者特記欄 :
(′ を 責任者確認欄 :  ｀ (/る )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(レ /(´ 9

選別場での確認表

（一▼．　‐ノ

〈健康チェック表〉 確認者:<⊃

(⊂ :。 )`

作業者名(

/

画か|ょ物力| わら1よ場影磁 協 依セ つリャ″

メ滴以後″彰旅櫂″τ水吻多 ∫&も い
|ゼ L々

フ渤佑 オ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :0

($ : o6)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか

確認者: こう

(b :od)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:od)水の状態 (b b,r) 9
鮮度タンク内海水温 (/rJ●フ)2_S ℃

秋サケ腹部内温度 % わ∂)4、 l ℃

確認者特言己欄 :   〇 ( uro, ″
会責任者確認欄 :   2)     (



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ζネノ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2√ 年 /θ 月12日 (3時 θo分～ 4時 θ び )天気 :つ

確摯キ挨薩諄  ∈    ℃

●

、

●

ｔ́

作業者名

印し1じへ4%名 獅 |し、4% %協 依処 フロセ ´

ブ作芋い俊ノつτ形、ユ・R`フ欠彩 4 4い IJ写L

⊃蒟焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :き ′

(な もo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

炒
θ

確認者:G)

{2 'o >)

p
θ

キャビン  [船 Ξ∃
回目3 '0 

Lbss [e 
' 
o Qae 6 oQe s

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ∂    (ζ b。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ι bO)
℃

r_3_′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ら
 :σフ)

3ヽ 乙
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:((「D
(6:〇 じ

確認者特記欄 : ① (/b 責任者確認欄: ( 3) わ
( /と

)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :つ ご

ろ

●

〈健康チェック表)
確認者 :

r7

(菱弊 ο」
作業者名

ヽい|ょ修カ Dる哺ム場痛 ふヽ筋傾
へ滴以後″ つ形ネ彰″τ欲揚4 fとい

|ゼ壕L

%銘 カ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者<3)

(η
 :∂ 0)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         '
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ 確認者

(っ :0。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ス :゛ o)

封夕ヽ|

曖 ゞ ヽ 、

氷の状態 (2も。 ) つ

鮮度タンク内海水温 (ア さι))    a
秋サケ腹部内温度 レ 男ガ) γ

確認者特記欄 : 〆ZI)
く、こ)｀ セリη`くて突1義菫にtl

ゞ _ィ力 lマ

責任者確認欄 :   ゝ (2′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

HAC野員会:∂ C)

確認者 :｀

Q:θO)

すヤビン  [船 萱ヨ

出港・漁獲から帰港までの確認表

絆緋勇霰驚・「赫ご̈0

3回 目 4回 目

実施
「

‐平成 〕 1夕 1_ビ 月 う 日 (ζ 時豹 分～にIttυ(分)燎・と肇 1気温: ¶  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

〔「平り叫じへ41笏名勲 |ぃ え彫 彫 協飲ん クリψ ″
‐
6株宇ゝ 夜ノ( 彰形、密な 7欠彩 4 4い |タ
多あ焔ォ 10 12

確認者1´

'

(3 :く ∂)

確認者:Fで、 (で :c″)

〈船内清掃記録〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(B長 )

℃

/t卜_3
船倉内の海水温度 漁 獲 前

虫 Bの
℃

AS

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

(/々 ) 責任者確認欄 :

ρ
' +r t>a+E rD

・船倉の周りは            ″

・船倉の中は   一――――――――刊フ
・水の投入は           '1回 目B:'2回 目く

『

:ρ
・水揚げ時の水は十分か



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/、  (Cr)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :①

:Oψ )
く

作業者名 (

/

棄か1以修κ グ島哺ム場形 )渤協 他 τbャ ィ

ウ洒吹歿″{ フ杉ネ唸憔_ k吻 タ fと 1ヽ1菱
~%佑

升 10 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

4)η頑ンタシe}例争脚
確認者:こ>

鰊ごおυ)・ 選 ,
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

r\ :6e)・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・ 作 業場 は整 理整 頓 され て いるか ―一― ―― ―一 ―コ

「

ン

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者特記欄 :  ⑦ √雀)

れ 甲h、 Kハ n前11鵜ょ続l

０
／
は

′
′

責任者確認欄 :   の

41,こうJれ 4れが,可
.

′
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′ /′ ヽ  ごン )

/

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

8ち 1116修形、二・へ

確認者 : ゝ´

() ヽ  )

各

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者
.:

gr。 )

キャビン  [船 萱ヨ
回目こゝ30姻墨 />く

=LEnI目
4回 目

。水揚げ時の水は十分か じ

く温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:(9ノ   くs:′D)

漁 獲 前

漁 獲 前

3勢

命
℃
　
　
一　
　
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 6/つ
tの  

℃

く船内清掃記録〉
確認者

《ヱ:｀
―

/1をT>)

確認者特記欄 : /b) 責任者確認欄:(ジ  (/み )

|             _    J



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の ご

と
)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :(、デ

せ :r~6)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

0

確認者 :

にっ )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか        ρ
・計量器は清掃されているか

確認者 :

い とa)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

拿 シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :)ジ/

(■ト ム  )
氷の状態 絆 こa) D
鮮度タンク内海水温 隊

‐
″ ∂ 2 1℃

秋サケ腹部内温度 ヽ あ )ち 年 ℃

確認者特記欄 : ③ (/ち )

ひヽ ゼゝlが、th
責任者確認欄 : 0)

J



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 ://F 〆力 )

Q

実施日:平成2( 年 lθ 月 も 日 (3時ぅ0分～R=時 ハ )天気 :∠f;Y気温 :   食   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

レ ノ

(Ъ :3リ
作業者名

`

きる1じへ41勿名D61し、4影 Ъ移嗚飲んこ場ャ″

"作

芋い俊ノメτ形、ヨ・ミ( フ欠物 蜂 つ い1卑
9Z焔 ォ 10

/
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
E Et | ,:DrH C, c2 -3E E 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >(■
フ

諦
　
け

確

０

／
　

・
υ

〈温度の測定〉 確認者:の な嵐 )

〈船内清掃記録〉 確認者:0際

こ>:′。)

確認者特記欄 : (/2 (`■ )責任者確認欄 :

薇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :∂ 〆

を
)

選別場での確認表

実施日:平成 夕 1年 /θ 月 イ 日 (ミ 時のO分～くIttC u)天気 :/ttl気温 : 負  ℃

〈健康チェック表〉 確認者ざヽ

0し υ )

作業者名

ヽい|ょ修力(

2島1ょ場修%筋 他 4/わ ャ″

切日然俊″Z

「
盗惣櫂″τ̀殊毯4こ つとぃI JttL

御Z焔 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :I

(C・ CD選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

。シートは全タンクにかぶせているか        つ
。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 ― 一 一 ― ―

十

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (1,<9)0
鮮度タンク内海水温 (P:賃い) っ 2℃
秋サケ腹部内温度 ⊆

｀
争← ) ミ ⊃℃

確 者

　

ｆ

認

　

＜ :7

確認者特記欄 : 〆%)
tO

(   ィ
`15「

)讐任者確認欄 :  こ延嚢)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 6フ (°/)

/ク J
出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成つЦ 年 時Rつ 分～ 準時フθ分)

麒

作業者名

1%咄ふ4場者ダ飾tlL、 嬌「影%協 依逐 りaャ ´

た作牢い悛ノフτで、ヨ・R 欲 彩 4 毎 い|プ家二

%焔 ォ 10
／

‐２

〈健康チェック表〉
確認者 :

(5:5∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
EE; 3otr,u ?'pann | : rcass

水揚げ時の氷は十分か

者認

　

＜

確

)

〈温度の測定〉 確認者 : (+t>-oI

漁場の海水温度

(3おο
)

IC、
63θ )

船倉内の海水温度 一削 ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 σ /6ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O r r"16

船倉 内の海水温度 帰港時

ヽ

昨 :20

⊇、ろ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:GD

(牛 つさ)

(r答 )確認者特記欄:  ζで≫ 責任者確認欄 :  ① (と な)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :6フ 〆7)

実施日 :平成 ッ 1年 /υ tt C日 (4時 と 分

〈健康チェック表〉 確認者 :

(∠ ′:23
作業者名

πか|ょ修カ 鶴 哺ム場啄 %筋 鯉 菊 ヤ ィ

D畑然資´ ,協ネ櫂物
`τ

袂吻4/ つもい
|ゼ L々

%銘 カ 10 12

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          つ

。計量器の清潔度

.5E[言⊆蓬色1冒馨属て丁Z琢「 III正三I正三fヲ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
の

確認者 :

(h:ο o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(D秒∂)
氷の状態 (ョ  :。 。)   の

鮮度タンク内海水温 (η bθ )2_/℃
秋サケ腹部内温度 (η bl))R、 ぐ℃

(ム )確認者特記欄 : %)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

―

HACCP委員会 : 1/2)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

●

″
と

実施日 :平成 21年 ′∂ 月 3日 (3暖 ∂分～ 午 い )天気 蠣  気温 :/g  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名
く

(

フら1じへ4ZIズ忽η飾|ぃ 嬌粥フ多協依翅 〕gψ ´

フ作牢い俊ノィフτ々、ヨ・はゾ欠彩 4` フ多い|ゼ孝L

フ蒟協ォ 10 12

( )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者

(3カ )

キャビン
  [船 萱]

1回目33a2回目争孵 扇 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ρ

〈温度の測定〉 臨者:こ算ソ(f6ダ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
、33′ )

℃

/〆て`

船倉内の海水温度 漁 獲 前
う夕 )℃

′  ¬

〈船内清掃記録〉

確認者 参

(  :  )

(/L) (Ъ )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : てと



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

  94)

Ｑ
、

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        フ
・シー トは全タンクにかぶせているか ―――――一_θ
・作業場は整理整頓されているか          θ

フ
θ

確認者/C)

(呟 :jb)

`

作業者名
`

ッ勢|ょ物な つあ哺ム楊影フふ筋鮭 フリヤイ

万畑然資″( フ杉ネ脅4■ 秋 吻 夕 ∠アもい12壕L

%焔 升 10 12

〈健康チェック表〉

り
い

諦
　
ｍ

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:てくつ

(5「
¬い)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 フ

シー トは清潔に用意されているか つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ｀

(「ひヽ  :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ごσ √亀) °
会

)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :6グ   (/2/)

〈健康チェック表〉

確認者 ゝ

(つt :2/― l)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 t

cl 3cr

jd zwn :

キヤビン
  [船 萱∃

3EE : 4EIE :

確認者 : / (ι ズ

漁場の海水温度 漁 獲 前
S Pο )

β 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
3.3θ)℃

′く ン

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

“

くc)

確認者特記欄 : (催 ) 責任者確認欄:_こ_望) , (′2)

●

タ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :0 (牲

選別場での確認表

●

′

実施日 :平成 》4年 1∂ 月 2日 (`キ時 姿αtttΦ 分)天気 :こ
り気温 : [Ь    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

■レ|ょ修カ Dるqよ場影∂泌協 依 i々 ⊃リタ″

)油吹弦″ ア杉ネ脅 づ火唸タ フもぃ|ゼ壕L

彪佑 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― ― ― ― ― ― ―
つ

確認者 l

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか ~
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ク 確認者

t()a r
・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――一――∠p
・シートは全タンクにかぶせているか 一一二―__ニマ
・作業場 は整理整頓 されているか 一―――――――イフ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t :≧0)
:)0)   Cゝ

鮮度タンク内海水温 (02∂ )

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : √乞 ) 責任者確認欄 : ご社)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

HACCP委員会 : ゎ  lP/)

確認者｀

∽ )

キヤビン
  [扇

丁目∃

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
〔

1回ぎ 』孔ク徊∈
~N

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

実施日 :平成 zr tt βo月 ′ 日 (2唱 。 分γ
/1｀

げ 斜 天気 :l式

^温

:及
字
: ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

πり1じへ41笏ζ櫛 |し、4彪 %協飲処η由ψ一
2作宇い俊ノPτ形、マ作?尺彩 4/ %い |プ孝二

蝙焔 ォ 10 12

確認者 :しク

( 3 :)c:)

確認者:(1く 7 (|■ :じ
)ヽ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

漁場の海水温度

〈船内清掃記録)

確認者5

(む :。 S)

確認者常記欄:_【至2___ 責任者確認欄:_ こ理)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :θ ♂

〃
)

選別場での確認表

実施 日 :平成つ 時年9詢

〈

作業者名て

鷲い1以修カ 6%哺 ょ場影2ふ形ぅ〈k七 Pリャィ

'畑
以後″ フ協′俺憔t火唸率 ⊃七、tlケ

%焔 升 10 :2

〈健康チェック表)

確認者 :D

(て :o0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者じ

・　・（^″″̈）

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ

。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 一 一 一 一 一 一

=ヮ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ――――――てフ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 )ヽ3

:¢ゝ)

氷の状態 %物 )の
鮮度タンク内海水温 鯖 ¢ハ)/c ℃

秋サケ腹部内温度 (`ミ :`ψf))2.う  ℃

ご2)確認者特記欄 : 責任者確認欄:   ゝ        (4ア )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :

`恢

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2 日(3時ご)乳分～

● (

作業者名

¬「rり咄じへ4場名仙 1ぃ共彰 Ъ惨嗚飲趨2w* -/
P作宇い 俊ノ 製:そ、密な̀ 7欠彩 4/ るわいIJ早二

b蒟焔 ォ 10 12

〈健康チェック表) 確認者 〕

(3 ちρ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

一一―一一一ρ

確認者 : す

は い0)

キャビン  [船 萱ヨ
回む て

'こ

回`目象ζa向目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か り

く温度の測定〉 確認者 :.こ (ぐ 1:3の
3rcZl

漁場の海水温度 漁 獲 前

に再Ⅲ参1)

/∽  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Qζ ヒ)∂ )

℃

/、 ←

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時
つ

船倉内の海水温度 帰港時 彎

13.、 1 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(争 と
'そ

))

確認者特記欄 : (√懇 (総責任者確認欄:  (奎)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ど

つ

lし

(ィ

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ l年 lθ 月 5日 (午 曜ζO分～ 5は こフ分)天気 :に■(電 温 : ユ   ℃

作業者名

/
こ

騨か|ょ修カのあ哺ょ持形アふ筋に 殉 ヤ イ

⊇湾以後″尚ネャ″τ取 吻多 8も ぃ1桑

%佑 カ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :〇

(41'θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

夕0)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

―ヽ

シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            p_―
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているつヽ
・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ゝ

0ジ )

氷の状態 (S｀ :3め   〇

鮮度タンク内海水温 (ヽ一
i≧ ρ)ク _/ ℃

秋サケ腹部内温度 1ヽ シ )ン q ℃

責任者確認欄 : 〆ス)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 : 

の
ご

睦ぃ
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
メ

実施日 :平成ラン1 年 気 月 30日 (ラ 時りθ分～ Rドフリ 分)天気 :均耗夕、気温 :  ′こ    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

,R BO)
作業者名ご

(

恥咄じへ4笏名珀 |い 1解
pa嗚

依逝Pa寺 ″
Ъ作芋い佼ノ

`

p修形、マ作入 物 4 p多 い|タ
%物 ォ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

ρ

σ

ρ
キャビン  [船 Ξ∃

rEE3 3€inc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認確
　
、 :モ

FRこ) )

〈温度の測定〉
確認者 : (健 きヽ:´でう

漁場の海水温度 漁 獲 前

(213ο )

℃

′iす

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ :P。
)

℃

/  2

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
く♪

船倉 内の海水温度 帰港時
gf :rcJ

\f c

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(よ :・ t~l)

確認者特記欄 : (■∂ 責任者確認欄 :   G (でも)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

r
(セ⊇

選別場での確認表
実施日 :平成 2八 年 負

ピ壬聾
⊆憂L立江」蟄型型主x童型壁■

=21型
証」さ塾≧ゞ塾星二__金

`ト

ーーニ

作業者名

アレ|ょ修ヵ 逸ろ

ヽヽ ム楊燿%脇 化 ηリヤ ′

つ村以後″て9杉ネ櫂″τ欲 吻 多 く》もい
I JttL

%佑 升 10 12

〈健康チェック表〉
r

(が :`い も

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 多`

t6- 
' 
ctJl・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― ― 一 ― ― 一 ― 当 D

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :

蜜 :es)計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか        り
シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(バt :Rの )

氷の状態 ピ
ー

9。 ) 0
鮮度タンク内海水温 (′← る )2-夕 ℃

秋サケ腹部内温度 (● :Gλ )R分 ℃

確認者特記欄 ξ々

`}。

) 責任者確認欄 ゝ (kゎ )

●く



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略員会:α

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 D分べ昼〕 製移つ 分)天気 :溺

●

＼

〈健康チェック表)

確認者 :

(■ 3Э)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者ζ6)

ン )

キャビン  [話丁目∃
S:Jア)2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        にフ

〈温度の測定〉 確認者:(6≫ (圧、主い)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ジ :ぜ幻

感

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(_1ゝ

´

:3,て
) )

℃

/_ゾ

船倉 内の水の状態 帰港時 e

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ―

船倉 内の海水温度 帰港時
(Sド kヽヽ9)

少 ヽ ″
℃

〈船内清掃記録)

確認者特記欄 : η費
) 責任者確認欄 : (b)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 MCT委員会:ごπフ物 )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:n t)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

C")
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者くgI)

S i≦≧三>)く30)o
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (Dギ 責任者確認欄 ?z7t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 e?ta{w

HACCP委員会 : `´
/フ  θ /tl

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

`

形咄じへ4%を 節 |ぃ嬌形%協飲ん2aャ ´

5群等い悛ノィ嘴で、マ々γ入物 4/ βもい1孝
%焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉 Ｏ
　
ｐ

諦
　
Ｑ

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者
｀

:

(ふ :Po)

9
キャビン  [船 萱ヨ

1回目ζヌo徊目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か じ

〈温度の測定〉 確認者:ぎ蜜う  色]ヽ /〇 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

じ ヽ )

お 、姿
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Sア )ヽ℃

⊃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
働 い )

を、R℃

〈船内清掃記録)

確認熱

bい )

確認者特記欄 : (b 責任者確認欄 :   
の       Fを 讐

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

●
．
‐

HACCP委員会 : (14)

選別場での確認表

実施日:平成 >1年  6咸 ゲる 日 にゝ時′0分～ マkt“。 天気 :』
b´ ∈駄気温 :  σl   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

ば  :「 も )

作業者名

砲レ|ょ修カ 2乞1ム場影%筋 鯉 Tw* ./
財討然歿″ζフ協ネヤ物

`τ

伐場4 夕もい
|ゼ峰L

%焔 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:(9

:′
a)

。選 別 台 σ
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
確認者〆こ卜〉

今ヽ∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

ウ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(資ゝ

(5,∫む
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :  6 θ

`兆

)

工

ζ
,力)5

責任者確認欄:   (』ゝ 鶴 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会:〆D  ( )

実施日:平成 21年 q月 2ι 日 (3時30分くヽ 時
`知

分)天気 レ|ヽ ら 気温 :

く健康チェック表〉 確認者 の

(B:3υ )

〈船内衛生状態確認表〉 確認者 ｀ゞ

(、3 2b)

回目2:や0掴目 :

キャビン  [船  萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者:0  (Cつ 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33。 )

℃

/↑ /

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぎ 30~l
℃

′   ⊃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(6-:c>3)

確認者特記欄:__≦⊆22__



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :Gク  ζ%減

選別場での確認表

実施日 :平成 )|｀ 年 α  月 2_′ 日 (蓼 睦 0分<9

●
(

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 一 ギ 2

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― イ

D

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:IT握[:'IIキ 2象 正三IIIII多

確認者:なフ

“

〕 :υ
a)

確認者 :

6>,Gd

〈健康チェック表)

作業者名

aか|ょ物ヵ %1ム場啄%筋 仙 勾 ヤ イ

殊 以後″ 彬ネ櫂物τ宋吻4/ Dも い1桑

%佑 ォ 10 12

6~:σ ο

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

ら れ )
氷の状態 r g-'fol o
鮮度タンク内海水温 (タン :夕υ) 2_  ℃

秋サケ腹部内温度 魁 %)ス フ´ ℃

確認者特記欄:   ζ̀
0)



HACCP委員会 :/っ
ヮ   ((∠ ゞ

出港・漁獲から帰港までの確認表

● イ

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成を ヽ年 代 月25日 ら 噂 ∂分～CWθ が 天気:援独 気温:tヽ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:ンじ
作業者名

∩多咄じへ4場を%1し、嬌%つあ嗚依趨⊃ョ寺´

ラ1年い俊ノフτ形、工・はう失彩 4ィ フらい|プ7ニ

烙 陥 ォ 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

畔
３

:≧ o

〈温度の測定〉 確認者の (C「 :3b)

〈船内清掃記録〉
確認者 :つ

に>:oυ )

確認者特記欄 : (b) 責任者確認欄 :   の &途ふ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ご

フジ  ξ

｀

4参
卑

実施日:平成 2r年 脅 月2J「■ (0し υ分へG喰 ´ 斜 天気:ガイ静 ぐ 温: rイ  ℃

● :

C

作業者名

aか |ょ物な つら1ム場影%脇 他 )リ ャ ″

聯 寸吹髪″
`

"杉

ネ彰物
`τ

牧吻タ P七 い1塑

%佑 升 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

`ヽ

G:0。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

蜜 :Gυ。選 別 台
○

顧曇麗曇ラζラの庭理雇:II正三三三三三三三三三ラフ
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 2
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ 確認者 :

ひ :3D0

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

∈≧遂0)
氷の状態 (″ :鋤)〇
鮮度タンク内海水温 け :3θ ) ) r ℃

秋サケ腹部内温度 静 :ち )ヽ 4℃

確認者特記欄 (み窒鯉L 責任者確認欄 : (りち重ぃ、)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平
盛2ィ 年二_月 型  (ζ

時3C)=CC■レカが 天気:(多
生重 温:_∠

薫_ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

コ町菫多咄じへ41笏名節 |い嬌形形 協依処 2o寺 ´

λ

`柑

ぃ佼′ 2夕 、々マん( 家 彩 4/ フ多い
I J7L

フZ惚 ォ 10 12

確認者 :

(ヽ セυ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(k Pa)

i蕊誓:首:[は
。船倉の中は

・水の投入は             >1回
・水揚げ時の水は十分か        にフ

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

確認者ごQ    (1)｀ 6.)

漁場の海水温度 漁 獲 前

330)

バtq℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Ь30)℃

r_つ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

1$ : Led)



,

書式作成日 :平成12年 7月 1日

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

選別場での確認表

HACCP委 員会 : 
ヮ     (|`:ill

確認者〔

((〔
:;｀

::::;υ

〈健康チェック表〉

作業者名

(

甥か|ょハタカbZ哺 ム場彪フふ筋に 〉リヤイ

)消 妹歿´ 彰ネ櫂″τ̀クく磁4` pもい
12壕L

り渤銘 :;'′
lli;テ

ー10 12

確認者の

億 :`a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(命自 )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

G「 3υ )
氷の状態 (G 3er o
鮮度タンク内海水温 慢IBθ )2、 | ℃

秋サケ腹部内温度 し 3θ ))9℃

責任者確認欄 :___確認者特記欄:_9_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : cP マ

∠3)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(

作業者名
`

フコラ咄じへ4%名 殆 1し、4Й ⊃Z嗚依趨ηロヤ ″

も
`海

か俊ノ
'τ

形、ヨ=ミア欠彩 4/ フらい|プ昇二

噺 焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

`ヽ

:と o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

(3:≧∂

多 キャビン  [船 萱ヨ
2C回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か        にン

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:(gゝ   ((5■ od)

漁 獲 前

漁 獲 前

(33つ

隆
し幻

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
Gool

>Q c

〈船内清掃記録〉
確認者

G>秒 o)

確認者特記欄 :
(ど

'tiL≡

ま

責任者確認欄 :

燿



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :{(′

′′́

:::::::;;)) (

選別場での確認表

実施日 :平成 時´ぜ分～ 分)天気 :

び
~

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者｀

マ、

● :ゝO)
・計量器は清掃されているか

:すET言基′多り層塚黒[専 |キ 21:
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― 一 一 一 一 一 ― イ
p

〈健康チェック表〉

作業者名

缶ひ|ょぃクカつら1ム場蜂シ払協歳 ノリャ″

ノ湾以後″ 彰ネ櫂窃τ殊吻タ フもい
12峰L

%銘 升 10 12

確認者 :

ご
｀ :Oo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

:ad
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ≦
⊃

.5蜃F言⊆色色鵞冒警属て
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・

作 業 場
の 状 態 は  一 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― 一

tp

確認者 :

03め )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r,3 3O I d>

鮮度タンク内海水温 鮮 D∂ )フ φ ℃

秋サケ腹部内温度 kl'3o)

責任者確認欄:   ご竃)確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :o(12)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 フ

ヽ

作業者名

し1じへ41笏名焔 |し、4M %嗚飲ん 7w,P -
珈 い 俊ノ ⊃τ形、セ々鉄 彩 4 つちい|ゼ岬ニ

%物 好 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :の

(3:′ 0)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :(

(R「θ )

′
キャビン  [船 萱ヨ

'ra3 ,/0 znn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者:ζO  (3:cす )

(3√。)

漁場の海水温度

怠 0́)
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 婦港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
∈:`)

夕宅ヽ フ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

t〔
ξ

｀ ｀

 :(・

(卜

｀

)

確認者特記欄 :   D (1犯

斗日
_ 爽 熱 、、

責任者確認欄 : (■ )

J



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (ヽ2

選別場での確認表

●″

実施日:平成フ ttt q月 12日 (6蒔6分～ ム時多 分)天気 :乙毛ヌ員温: /O ℃

〈健康チェック表〉 確認者:く,
(● :K)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(G-:G)・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9 確認者 :

(ズ :な⊃)つ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

り

つ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:20氷の状態 t4 ,7o) C
鮮度タンク内海水温 (〈  :,θ)災 /q ℃
秋サケ腹部内温度 (あ フθ)2 3℃

確認者特記欄 : (■豊
ゥヽし 葱凌L屯 _

責任者確認欄 : (b



書式作成日:平成12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

θ
′

HACCP委員会 : (p   F%

確認者 :0

(3夕 )

キャビン  [船 Ξヨ

出港・漁獲から帰港までの確認表

回目Ь:3Q回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        フ

実施日 :平成 ブ 年 欲 月 rれ 日 (3時 さψ分～察 計 6術 天気 :とιル
)気温 : 1資  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

%1じへ4場名%|し、4彫 %嗚飲んついψ´

彿 い 俊ノ α形、マ作牧 鯵 蜂 2い|タ

商 物 ォ 10 12

確認者 :

(も

'ο

)

確認者 : (バン0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(360

/6ヽ 多
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ら0∂ )

℃

ノ 毬

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(6令

)a℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :kリ

(● :〔⊆)

責任者確認欄 :確諦鵠欄:_S2_ <12,1t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会:の (%)ヽ

選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表)
確認者 :

(S'6-r

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               ρ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 つ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

:ノ
(S「D

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

″
確認者

(6'90)0

:3ET言基′多り層嘱息[耳 |キ 21:
・作業場は整理整頓されているか          ′

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(● :ぶ ∂
氷の状態 (fS,\ar D
鮮度タンク内海水温 (C,′ )2_件 ℃
秋サケ腹部内温度 鱈 :～フ)■ 3_へ ℃

確認者特記欄
%角

) %)責任者確認欄 :

年



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ζ 房

)(

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ,l 年 ヽ 月1乃 日 (そ 暢 分γ∈釘時2♪ 分)天気 :こく〕〔1気温 : tと   ■

作業者名
｀

p多咄じへ41笏名:ね
|し、嬌形つあ嗚飲ん1)aw″

>竹ぃ佼メ′″%形、ユ・歌 :ブ欠彩 4 13ゝらい|タ

%焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(無 :。
())

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

確認者:CD

(に もο )

σ キャビン  [船 彊∃
EE 

(+ 
'GP zqc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

００

　

ズ

じ
ヽ
　
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヘー:`勁
℃

!  フ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
Cb)

》、気
'

〈船内清掃記録〉 確認者:(δゞ

∈

「

:と 。
)

確認者特記欄 : (CI浄
2リ

責任者確認欄 : (ラ」



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ζ

P(‰
)

選別場での確認表

実施日:平成 )1年 代 月 尾 日 ら り b分～ 官 喰 防 )天気 :徳 、気温 :IZ ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(T:20
作業者名

Qか|ょハらん》Z哺 ょ場彪D多滋笏イ|)(trkt」: Ew*
つ滴味歿″ 7杉ネタ τフk吻 蜂 ∠フもい

12´L

%佑 狩 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

⊂>:20)選 別 台 わ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

13● Q)0
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

ls‐r」 )
水の状態 (Cδ O)F
鮮度タンク内海水温 0● げ)P/℃
秋サケ腹部内温度 (C`∂ )ミ ∠ ℃

確認者特記欄:(3》  Fィブ

%イ 返たら

責任者確認欄 :  の rQ4z )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 121年 蒔/5秀)天気 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(30)

キャビン  [船 萱∃
目31〔

'つ

2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈健康チェック表〉

作業者名

可劉じへ41笏名功 1し、翻 %嗚飲ん笏 ψ ´

フ作7い 依ノ彰形、セ て々フ欠彩 4 ら い|プ7二

%焔 ォ 10 12

確認者: 6)

q5 二ζC))

確認者:(0  (C〕 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(賛 =り
℃

/6_/
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(矢 :υ 0
℃

/、 2

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(に タ

ク 9℃

確認者:Qゝ

O:る o)

a( | /r',)')責儲硼欄:_鼈ュ_確認者ャ記欄
:―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : qィ

選別場での確認表

ご

しヽ

(

作業者名 (

レ |ょ修カフら1ム場影⊃ふ焔依化 フリヤ″

5場付妹弦″ 彬ネ櫂蓼τ伐 唸多 つしい|ゼ Ĺ

物佑 芳 10
/
12

〈健康チェック表) 確認者 :

S
t'

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

9
確認者 :

(/´Fヽ
 :。選 別 台

0
・計量器の清潔度

5ヽ・鮮度保持タンクの清潔度
9

シー トは清潔に用意されているか         ρ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
9

確認者 :

(

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

疹
:氷の状態 (σ :やむ) の

鮮度タンク内海水温 C｀
:魚い)⊇ /ヽ ℃

秋サケ腹部内温度 降 準 )く g℃

確認者特記欄 : (2ブ 責任者確認欄 C勺 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 (// 脅

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

(

作業者名

(

)筆り1じへ4場名乃 1ぃえ解 フ多協飲厄 /硼 ψ ″

メ作牢い俊ノ 唯:で、セ作 女 物 4ζ pら い|プ早二

蝙 物 ォ 10 12

確認者:`3ゝ

(さ
ヽ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:て｀

(3:くヽ)

キャビン  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か        Kフ

〈温度の測定〉 確認者 :

`:舎
D

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3響

′ι、κ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6:つ
℃

/b

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者

∈ :∂ 0)

責任者確認欄:_`棄≧)___確認者特記欄:  re》

Ｑ
じ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

ァ ( ウイ″)

選別場での確認表

Of

e

作業者名

襲レ|ょハタカア名哺よ場彪Э渤筋鯉 菊 夕 ″

つ油吹歿″ 彰ネャ窃τス吻率 フもい12峰L

%焔 升 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(バ し D

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

9
確認者 :

ヒ C~0・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

:つ ⊃ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 一―――――資フ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

・⊇D)
水の状態 G.--'3a <c

鮮度タンク内海水温 (合 :ち♪)≧   ℃

秋サケ腹部内温度 (cr 3∂ ) `R f  ℃

確認者特記欄 : (ン ) 責任者確認欄 : Rを )



書式作成日 :平成12年 7月 1

●
ィ

HACCP委員会 :0●
そ

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名 (

/
/

%哺じへ4%名 歪飾llL、 嬌彬 3多協飲んτりψ´

フ作芋い佼ノ( 繁舞、́ 々̀フ火吻 4 うか1孝
ノ蒟協 ォ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:(19

∫く3a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一―――――――――(D
・船倉の周りは

。船倉の中は |キ
ャビン匡回〉

・氷の投入は             >1回 目B ≦にシ回目  : 3回 目  : 4回 目  :

・水揚げ時の水は十分か        >⊂ )

〈温度の測定〉 確認者: 、ヽゞ ♪ ((「 :0」 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(380
℃

/ら 、/

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S3。 )

℃

/   p

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船倉 内の海水温度 帰港時 ξ 司

b? ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

確認者特記欄 : (鋳ぼ 責任者確認欄 : (Ъ )

い
　
も

認

　

↑

確 者 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成2( 喀 θ分)天気:よヽ

HACCP委員会 : (｀
イげ

選別場での確認表

ア

ヽ

作業者名

1ひ
|ょ修κ摯島1ム場Z %協 依々 フリャ″

ノ油然歿″
`

磁ネヤ″ηス修4 %lヽ 1塑

瘍 銘 狩 10 12

(健康チェック表〉 確認者:仁が
($ :("0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         >フ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             p
・シートは清潔に用意されているか -5/
・海水の清浄度は                 ρ

.犀重鱈分晨墨盾
は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ρ 確認者 :

k))
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか        か

。シー トは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか 一―――――一――了

D

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

に,:SO)
氷の状態 (C3∂ )0
鮮度タンク内海水温 絆 2θ )ジ _ご ℃

秋サケ腹部内温度 (ぐ セ∂)ヽ 2℃

確認者特記欄 : β♂ 責任者確認欄 : β響



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 : θ看)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

%哺己へ4%名 つ61し、4形 %嗚飲趨フロヤ ´

ヲ竹ぃ悛ィ%々、修々ス 彩 4 ノゎlll峯

%焔 ォ 10 12

〈健康チェック表)

諦
　
じ

確

(D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

(3 :くに))

7
キャビン  [船 萱]

E3 'Qa'ae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        Xフ

〈温度の測定〉 確認者: 6■ジ にo:θa

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ζ 190

/障 2ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ら :化0
℃

/   イス

船倉 内の氷の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 S:負)

2_′  
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:(て｀

に :∠り )

確認者特記欄 : c1,f 7t 責任者確認欄 : (1シ年⊇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPC員 会 :0幌

)

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 、 月

“

日 (生 ぃ 分6い ∂斜 丞昼 :鮮 具 盪
: L ℃

〈健康チェック表〉

(

作業者名 イ

9ヽ1ょ修カ ηZ哺 Iス暑厖フふ形う〈kも つリャ′

フ畑以後´咆ネタ 7殊t4 ノもい
|ゼ与L

%銘 升 10 12

確認者 :

(´,:oυ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

:ノ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 の

(ゃ ζか)

・計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか        θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t&So I
水の状態 16-'3c) e
鮮度タンク内海水温 ('30)ン 6 ℃

秋サケ腹部内温度 (ゝ
~:3つ )k_Q  ℃

確認者特記欄 :

q
( t4Q 責任者確認欄 (い )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :Gフ (1往 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

月 にと 日 (3時
`b分

～ こ夕時θO分)天気 :にトキt気温 :

〈健康チェック表〉

(

作業者名

協咄じへ為場名乃 |ぃえ解 %協飲逝 蒻いψ ″

E流事が後ィ∠箋形、セ ・々鋏彩 4 つ い|プ早L

囁 惚 ォ 10 12

確認者 : ド

(a oO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : ⊇ン

は |〕り)

キャビン  [船 萱]

。水揚げ時の水は十分か        丈ゝ

確認者: の   (s:υ⊃

船倉 内の水の状態(3d司 )

♂び、運 
℃漁場の海水温度

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(0い )

責任者確認欄 :   ｀確認者特記欄:  〔弓)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

の  Rく

選別場での確認表

実施日 :平成

(健康チェック表〉
確認者 ♪(

:υ
∪ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

:∩。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シートは清潔に用意されているか ―一―一――――D
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか            p
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――一一―ン
・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          KD

畔
Ｃ 省さ)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

0 1BD)
氷の状態 C :bb) ∠D

鮮度タンク内海水温 鮭
―

Ь∂)2  ℃

秋サケ腹部内温度 卜
:m)マ q℃

確認者特記欄 (レ之 責任者確認欄 Q (R/「t



書式作成日:平成12年 7月 1日 HAC"委員会:o√レ1)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉

作業者名

嘔́y,咄じへ4場名%|ぃ共彰 %嗚 依層 7w* Fl

鮒 い悛ノ残:形、セ作` 宋 彩 4′ %い 1多

%惚 ォ 10 12

確認者 :ζ
t

Brヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃

'rq3 $Oznn
・水揚げ時の水は十分か        0

諦
　
ｅ

確

ヽ も

確認者 : (C)｀1ひひ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3～
℃

/ん_

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3●∂
 ℃

/『 G

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
瀕ρづ

⊇_ぐ ℃

く船内清掃記録〉 確認者 :

:0′

確認者特記欄: 気ジ _(■ ()



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :①

 √
と P

選別場での確認表
実施日:平成 Zヽ 年 代 月 ＼` 日 (C時 タイトγダ 旺勁 分)天気:帷 或＼多温:  ヽ、 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 : D

:じ
υ )

以物フ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 の

(⊂):′d)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            θ

・計量器は清掃されているか ――――――――――‐9
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ――――――当フ
・作業場は整理整頓されているか          0

確認者:(9

(合 、 ハ )

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :5

(C｀ 3a)
水の状態 (`｀:3υ )  〇

鮮度タンク内海水温 (`ヽ :30)っ
¢ ℃

秋サケ腹部内温度 Cち 0)ミ _ハ  ℃

確認者特記欄 :   C aィ
() (レ、責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

,ACCP委
員会

: (D   
λ
く。

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
界施日 :平成 21年 へ 月 lθ 日 (“ ∂分～ 3時 /′詢 天気 :ル ■ 気温 : lk ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

フ多咄じへ4%名 フ飾|し、1作形ノ多協飲ん %ヤ ´

フ作芋い悛ノ%系ゼ作ス 吻 痺 彿 い|ゼ孝L

%焔 ォ 10 12

諦
　
」

確

:OD

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              θ

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は             '
キ
=ビ

ン
  [船 Ξ∃

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >○

９

″

詰
　
吃

確

〈温度の測定〉
確認者:     (r丁｀ ro)

_漁場の海水温度 漁 獲 前
喚 セめ

℃

′η

船倉内の海水温度 漁 獲 前
鉄 :θ じ

℃

ノ、q

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 6'rc)
/aCq-u

確認者 :｀ 1

(6戸 :/θ
)

臨者ャ記欄:の   (q脅 )

⊇主市ミ`らっぎ 、、T_

責任者確認欄:   ζ2)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮員会:(7 (レυ

選別場での確認表

／

●

実施日 :平成 Σ八年 気  月 fO日 ((■シ θ分～ K ttq嘘分)天気 :rに
同≧気温 : 「∠≧   ℃

(健康チェック表〉

作業者名

■レ|ょ修ヵ夕る1ょ持彪%筋 に 菊 ャ ィ

フ河妹多″
( 2協惣彰物

``

宋修4 のもい1互
力渤銘 升 Э 12

確認者 :(ツ

(1~fO)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 ⑩

6イ ο)

・計量器の清潔度

・海水の清浄度は                 っ
・岸壁海水の状態は                ク
・作業場の状態は              '

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
″ ・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか        っ
。作業場は整理整頓されているか          ヮ

の
も

確認者

確認者 :

(`で 仏 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 11 ,+ o) 0

鮮度タンク内海水温 (▼ :9υ  2  ℃

秋サケ腹部内温度 (や :争o)ぁ _み ℃

確認者特記欄 :    0 責任者確認欄:   ζZ≫



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 4年 1月 負 日 (う 時 9～ 神 戸 )天気 :峰 ル燎 温 :tし  ℃

HACCP委員会 : 
「

可b  (リイ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

多ヽ咄じへ珀1笏名祈 1し、形 Э多嗚飲趨フロヤ´

%か 俊′ θτ形、工転欲 物 4 %い |タ
6あ焔 ォ 10 12

確認者
`ツ

(ミ :こ う

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :`つ

ち :ヽ 0

ρ

つ
キャビン  [船 萱ヨ

ffi] ,4Orae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

離 の測D           確認者:‐  (び
「

つ。)

〈船内清掃記録)

確認者特記欄 : βぅ ) (b)責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :海 (販 )

選別場での確認表
実施日 :平成 >1年 ヽ 月 負 日 (R時

“

分～IT時年θ斜 天気 :蜂
へ 気温 :it ℃

レ
●

〈健康チェック表〉

作業者名

嚢か|ょ物カ つあ1ムを形フふ形|(k七 アリャ″

つ湾以後´ 彰惣櫂″τ欲場4 つもい
I JttL

輻佑 オ 10 12

確認者0

(《ヽ :′ つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ′
・計量器の清潔度 ―――――――一――――――――ジ

確認者 :∂

(5｀ わ∂ )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         り
。海水の清浄度は                 プ
・岸壁海水の状態は                フ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 `:

0
・計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。葎璽鷹|:菫〔塾讐名[劣ギi百 11る

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

● :4)水の状態 (`「 準フ) D
鮮度タンク内海水温 (付 :´ 0`)と

` 
℃

秋サケ腹部内温度 管 あ )毎 2ヽ℃

確認者特言己欄 :   
σ (レ )



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 Z

HACCP委員会 :6D  (¬
な

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名
(

1

〕多1じへ41笏名%1し、4彫 %嗚飲ね⊃aャ ´

ン作牢い悛ノ 箋 形、密な鉄 物 4 秘 い|タ
%惚 ォ 10 12

確認者 ゝ

S Cυ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

ρ

確認者てヽ

は         (1lζ

ミ~スミ))

キャビン  [船 震∃
目362回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:0∫σぃ)

〈船内清掃記録〉
確認者 :

け た。 )

aぅ )確認者特記欄 : 責任者確認欄:  (2) (?ぅ



――

書式作成日:平成12年 7月 1日 (7HACCP委員会 :〆ァ、 (7名 )

選別場での確認表

実施日 :平成 2

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

日 ( 時 /C冷～ C  (

。1量型の二潔喜丁IIIIIIIIII正三三三三三軍3
・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

.ziお層冒置|:用豆:菫三上fttLttI正三I正三三二B

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・岸壁海水の状態は                つ

・作業場の状態は                 フ

・計量器は清掃されているか            ρ

:5ET言基′多り層塚息[喜 |キ 21: 正三正三三II菫ろ
。作業場は整理整頓されているか        |―

`D

,

蹴者:の

(C ra)

確認者 :｀じジ

gヽ :0)

● I

(健康チェック表〉

作業者名

功 |ょからだえる1ム場% ジふ協他 つリャ″

ヲ油以後メ形惣儲 争象 唸夕
∠pも い|タ

%焔 オ 10 12

確認者

C~:′0)

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

●  :実
19)氷の状態 け :《牙))  9

鮮度タンク内海水温 (t-'6o) 2 c

秋サケ腹部内温度 伝I:ιっ)3_フ  ℃

(2/7)確認者特言己欄 :

__              _JJ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :6 (C生 )

選別場での確認表

(健康チェック表)

ょかみん

確認者 :

(≦戸:′フ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:`正)

G:′ ∂ )

・計量器の清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

S｀
:4υ・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか ―一―一一一¬タ
・作業場は整理整頓されているか          の

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :ヽ

ct--'4o)氷の状態 ((3:40) の

鮮度タンク内海水温 (9々θ)3  1
秋サケ腹部内温度 g4フ )4ヽぇ ℃

責任者確認欄 :_の
確認者特記欄 :    の



書式作成日 :平成12年 7月 1日

Ｉ
●

HACCP委員会 : //ノ  (%()

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

碗り1じへ41笏名%|ぃ 1彫 6あれ作kん Qw* -
つ竹ぃ俊′ジ 形、密々欲 吻 4 %い |プ?L

角動惚 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :い

(6:ρ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

わc7)

つ キャビジ  [船 萱∃θ

8`:C綱回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        0

〈温度の測定〉 確認者 :の (6｀ :/○ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(矢 :〃つ)

℃

/ス _6

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(へ :″
℃

ス

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
て1,ノク

)

乙 ム
℃

〈船内清掃記録〉
確認者笑)

:/b)

確認者特記欄 : (箸 ) 責任者確認欄 : (ac)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

D

HACCP委員会 : 
ζ7

(ツ )

確認者
｀

:

(R「 〇)

キャビン  [船 萱ヨ

Q

・水揚げ時の水は十分か        し

〈温度の測定〉

出港・漁獲から帰港までの確認表

1回目fち :も ち 3回 目 4回 目

確認者:イgジ (負 :20)

実施日 :平成 21年 9月 十 日 (午 時″ 分～ い
'∂

が 天気 :乙史メ 1気温 :′ D ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃多咄じへ4%名 フ飾|し、嬌影フ多嗚飲趨 フaヤ ″

9作牢い佼ノフ修で、セ作欲 彩 4 嚇 い|プηL

9蒟焔 ォ 10 12

確認者 :つ

(3Cゝθ)

〈船内清掃記録〉
確認者 :

ヽ

(へ :20)

〕当■の左啓＼だつ■ジやい)し .・きヽ

責任者確認欄 :   Q
確認者特記欄 :  の r\2.11

ノ

(ζkら回目

漁場の海水温度 漁 獲 前
姿 ″ )

℃

ノ月́ご

船倉内の海フК温度 漁 獲 前

(粂 :°0 
℃

え

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(午 2フ)

、R  
℃



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 6フ (ツr)

選別場での確認表

実施日:平成 フ1 年 1 月 く 日 (午 時こっ分～≦
「

時∂υ分)天気 :こと角 気温 :  |ム    ℃

７
■

(健康チェック表〉 確認者 :の

(集 :ζ。)

作業者名

Qか|ょからん( り名哺よ場形%協 鯉 リワヤ″

,村 以後″̀ フ杉ネヤ″τ( ス吃4 乳 い
12峰L

%焔 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(48))。選 別 台 θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             フ

・シー トは清潔に用意されているか         Э

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者 :

9-:θo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか つ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こゝ

げ  :οο )
氷の状態 (1i:po ) O

鮮度タンク内海水温 (Q--'or) + c

秋サケ腹部内温度 も
｀

:′ a)年 、ι  ℃

確認者特記欄 : ヽ 責任者確認欄 :    D (\/c)



HACCP委員会 :(丁
〕

(ツ≫ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

割 日 :執 //1tt Q月 3日 (十 時 ダ ト σ 時 乙 う )

作業者名

%咄じへ4%牝 フ飾|し、嬌形%嗚飲ん碗 ψ ´

蒲 ぃ 俊′ ノタ形、考作フ火彩 4 %い IJ孝L

?蒟焔 ォ 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(欠 : イツ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 : 0

(b :2o)

ρ
キャビン  [船 萱∃

1回目tイ
ン02回ロト2二εξ画目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉
確認者 :ごて :と ジ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(徴 Loθ
)

/ 7、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%:。 D)

/、
g℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
clzo

)-qc
〈船内清掃記録〉

確認者 :

9｀
:2∋

)

確認者特記欄 :
(イ

ク

)て
,フ

) 責任者確認欄:   〔芝ゝ (1`ぎ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

気温:  ん6   ℃

′

・

HACCP委 員会 :こ
フ

(ヽ
今

)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選別台         >fフ
・計量器の清潔度 ――――――――――一―――――事Э

・鮮度保持タンクの清潔度             フ

・シートは清潔に用意されているか ―――――――刊フ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                0
・作業場の状聾は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか つ

確認者 i

tr . -\\\( 'o u)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

じ
ゆ

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀ 1

t/ . \\O 'QC)t
氷の状態 1f,:,2o) c
鮮度タンク内海水温 ( b 'o t) )-(, ℃

秋サケ腹部内温度 (ι わ∂)3_フ ℃

確認者特記欄: 夜ジ   ご6) 講者確認欄:O' (■ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 21年  9月 、う 日 (a tt θ

"～
び 時会く分)天気 :嗅|ン、気温 :  

、R   ℃

‐
一　　●

HACCP委員会 :ζ
7フ  ヘ

く
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
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〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:くヽ
(p :鷹))

キャビン  [船 萱ヨ
EHI flDznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:`ιノ   (2 :そっ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
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船倉内の海水温度 漁 獲 前
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船倉 内の水の状態 帰港時 Ω

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
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〈船内清掃記録〉
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確認者特記欄 : (k) 責任者確認欄 : (k)
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〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ》

(2:々 °)。選 別 台

計 量 器
の 清 潔 度  
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・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか θ
確認者42

:/∂ )・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか        、フ

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:CD

(9 :/―o)氷の状態 (q ,/o) o
鮮度タンク内海水温 (1 :/θ ) 3  ℃

秋サケ腹部内温度 (q ,ro) A-,> c

確認者特記欄 : ,7e, 責任者確認欄 : つ ((1`螢 )


