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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :12～ ,(7ス )

選別場での確認表

作業者名

鋸 都 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 じ

r //: grol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 η隆τ

(γ :36)。選 別 台 ０
０
０
０
ｇ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ
Я

〉
９

確認者:こ藤争「
< /,fr>

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者到貫子下
r { '/-D )氷の状態 rl 'F) ofc

鮮度タンク内海水温 r/,(-ol yr c

秋サケ腹部内温度 rJ '(ol f.8 c

確認者特記欄 :事覧  希「 ,"r11,

401縫
?よ

う!タ
責任者確認欄 : イフ

)

よ稚́本拝―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :瑛
斌

(ι

峰

出港・漁獲から帰港までの確認表

r

作業者名 (

t)=Afl,! i

?l駐 沢 《臓 半幅 鍼呻 亀
ン́
″

ヽ
　
¨

， ・い
一
） 魚r14i 6誘 杯 シヽ一¶ /ヽキ 諷
\t fi d^ ↑゙免く 書 12

〈健康チェック表〉 確認者:二 曰省

(C:∫

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

２

３

剛
2回 目

水揚げ時の水は十分か        >〔)

く温度の測定〉 確認者: L 鶴ど(ィーマイ))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イ :
Ⅵ
、

)

わit
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :′

7)℃
|、 し

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 唸ヾ
P℃

く船内清掃記録〉

l街グ″多ヽ猾

確認者 :■ 船

( し、:

確認者特記欄: ■ 絆ご

仇

(1イブ 責任者確那 : 多 小
卑 _ (tも )

なし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委幹 :駿

ォ■
(7/1)

選別場での確認表
実施日 :平成 2 E ( JE+ 〇分～6 時ζD分)天気:a ―スB

〈健康チェッタ

作業者名

1え 許 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者f履そア
(C∠ :ノδ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:〕

r Q,] ot・選 別 台 ９
９
７

９
俄
ｏ
２

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∩
フ
０
ふ
り
（
７

∠

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

，

′
　
　
・く
・

確認者 :

(g 0)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:,晨そア
r ( ,y, )氷の状態 (ι :ヽあ の仁

鮮度タンク内海水温 (( ,(t S-V 'c

秋サケ腹部内温度 (ろ :Sム)タノ′ ℃

確認者特言己欄 :夕友 う予  (1場
レ

)

んじ

責任者確認欄 : (lわ )

状、み杵悦―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HAC伊委幹

投 神
(レ

ィ
)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年  11月  |1 日 (メ 時υo分～ び 時ダ沙分)天気 :(5   気温 :ゞ tざ

作業者名

1万 お 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者ら贋毛F
( 4,) ot

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者司旺そF
1</':)o)。選 別 台 ０

の
θ
Ｏ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

θ
Ｏ

ζ

確認者峨子ア
C $:)o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者現霞子F
(g :ノ

`ヽ

)
氷の状態 (`:メタ) ο lC
鮮度タンク内海水温 ( A 'l('l ,(' f c.\-//J'(Jr-

秋サケ腹部内温度 (ζ :ノ

`｀

) `、 0  ℃

確認者特記欄 :

覚

．
t∋ ,

ムを小る、

イ|) (lを
P

責任者確認欄 :

よ.4江 小すi

●

、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :象
ォ1(/あ |)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

のラ小御 ⊇ 駐 3) 総日 ま口 |グ Ψ

^だ  n侮 ノ潅 郭 い中（．「暉ノ
P斤 唄

ノ和 ム ⊃角くキ プ 12

〈健康チェック表〉 船
　
＞ヽ

諦　
貯

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

○

8

確認者:三身さ

(も Zし )

θ 烈 下
2回 目 3回 目

/
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ι 均/δ (o〃ム)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(V:ιa
「|い

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1、2t℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(釧 )

:_/7 ℃

〈船内清掃記録〉

吻 る々彰看
魏
″

者

　

′り

認

　

＜

確

確認者特記欄: 2 御さ

ちし

(t/1ヽ ) 責任者確認欄 :  二 な 411T (a/h)

ちレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
憫 M∝P委員会

政 本す (レ|)

選別場での確認表
実施日 :平成 21年  |1月  ∵ 日 (3げ 6務～ フ 時 い 分)天気 :n 気温 :|ミ    ℃

〈健康チェック表〉
確認者」

(∂ メ。)

作業者名

1虐 許 2 3 4
／

５ 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:到里孝F
(7:′ )ゝ

。選 別 台 ο
θ
０
０
の

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
g
θ

確認者
=

苛

ゆ(び :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか Iの
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 名厳ぢ

(で :怖氷の状態 (`:/「  。た
鮮度タンク内海水温 (L V() z1,e' c
秋サケ腹部内温度 ({,Kt f r c

確認者特記欄 :采 亀T (Vレ q)

2D夕 tttい
'し

後 3ルのハ ntし

責任者確認欄 : t tLrt蘇

ふ鷺小帷



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACT委幹 :ツ

稗
(%)

選別場での確認表

日(リ

`T分

～ 時∂つ分)天気:″

`、

平

作業者名

ガ お 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者お晨そ予
< /,) ut

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｚ

Ｓ

確認者う質
=ア

(ダ :メ °
)

・選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
θ
θ
σ

確認者:到冨やテ

(`:飾
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 予

(7:/あ水の状態 (ζ :/6  6κ
鮮度タンク内海水温 (/グF)P`° ℃
秋サケ腹部内温度 r ['r/ft q,f c

確認者特記欄 : ,| (ll夕 )

ん じ

責任者確認欄 :二 がう)

,,た■悦



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本宝 (3/。 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

(

y''-4'7rrT ン
ノ

1笙 r/ f't ,/<rX 4 ヤヽス
フ多 魚′さり漁 千F ノ 予 111 カホ‖
ノ川 ム げ永 4

／

（
∠

〈健康チェック表)

確認者:二猾市

(Cψ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 1回 目 2回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

ヽ
ロ身

　

Ｄ

者
　
Ｌ
し

認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者:L鷺住 (b:θ〔))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :ξ→
℃

仲鳥

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(呼 t辞 )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(6:θ0

℃

〈船内清掃記録〉

,多 氷zヘ そそヽ

ヽ

ン

確認者:多
A1/え

(ι :嶺
))

確認者特記欄 :

イカうい
在 m

しヽ1ヽ フt
′
′
′
‐

ヽ

(14) 責任者確認欄 :

なし

ニハ/1r (し
1/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 2ヽ 年 、 月ヽ 
「

日 ()時 σも分～ g時

“

o分)天気 :〃 ″  気温 : ・    ℃

地域HACCP委員会
段 村 (ク

′
)

選別場での確認表

作業者名

り功孝ア 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者う硬守
(夕 :ω )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者到質そア
( f :)o1。選 別 台 の

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

θ

θ

σ

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ

ο

ο

σ

確認者:ゴ質考F
( [:t{o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:'F壼下
( /:Jo )

氷の状態 (`:'0) ∂κ

鮮度タンク内海水温 ( $:)o'1 q,l c
秋サケ腹部内温度 ( t,)" ) J'.6 "c

確認者特記欄:=霞 キア   (tz)

庁し

責任者確認欄:ユバ黎″ (1レ

`っ

よ推基青



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :駅

村
(″

ぃ

出港0漁獲から帰港までの確認表
のう

実施日:平成しヽ年 分)天気 : 調
回

か

″ を【

作業者名

V'- /'.qvry υ え
∠

Ｐ ) ..tra *n プw亀
リニ 命δ C )濱 郡 ノ ャ 111 ③か唱
/ 11 d^ 19  員く |キ 12

〈健康チェック表〉 確認者:■ 行さ

(ぐ :γジ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

ｏ

目

０
０
掴
θ

2回 目

水揚げ時の水は十分か

６
「

　

＞

´
ノ
一

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:■ 船 (゛ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(霧 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Yう )℃

|_う

船倉 内の水の状態 帰港時 つ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 饉

フ́し3 ℃

〈船内清掃記録〉

〕々 争才
１

多
И

ヽ

ヽ

ンなネ

船

＞

■者認
　
＜

確

確認者特記欄 :  ■  魚官    (

もし

り0) 責任者確認欄 : 二 小 抑

もし

(叉蓼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :ス

村
(｀%1)

t/

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

~LI

●

作業者名

u)-_ rI,Nf ヨ l笙 D 争硼 ャロくヽ ィス
ηz船 、り滋 評 ゴ 齢 111 ③な間

/

Dバ ム 0・1く 1 12

〈健康チェック表〉
三船者‥

↑

認

　

↑

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

Ｑ

０

０

回 目 2回 目 3回 目

・水揚げ時の水は十分か >Q

確認者:二

`じ

〈温度の測定〉 確認者:L魚曾 (c ifノ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ツ :フツ
℃

ll R

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψη
y)

|、 野
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 り

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船 倉 内の海 水温 度 帰港時 ,ス ℃

〈船内清掃記録〉

そ筋フた多ヽヽ
ン

魏

カ

者

―
じ

認

　

＜

確

確認者特記欄: な 行き

なし

(ι 夕) 責任者確認欄 : 多 小 抑

tυ

(14)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委幹

瑠 泰「 (7/1)

選別場での確認表

実施日 :執 21年 ‖ 月 4日 (〕 時ぁ 分～ ∠ 時クタ効 天気 :ρ
簡 気温 :γ 7

作業者名

θ現 場ア 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ク隻タア
(♪ :υ υ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :ε

(グ :ゆ。選 別 台
０

０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０
０

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ
Ｏ

´

確認者

r / ,(ot
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :31

(/:%° )
水の状態 r { ,Y") alc

鮮度タンク内海水温 ((,Yo) ),) c
秋サケ腹部内温度 (び :“0)′ ′ ℃

確認者特記欄 :万1そ T

あ し

(lZ) 責任者確認欄 :多 スト者
p (14)

す、蕉小髯一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :巧″肩    (r/,)

選別場での確認表
実施日 :平成 21年  |1月 、3 日 (メ〃 時/0分～

`時
γ∫分)天気 :'商   気温 :θ t'

●

●

作業者名

Э棒 ょ Э守 颯 飾 111 ズ准F 黎
メaら fト Э落奔 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(“ :の )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者重そ
( f :fzl )・選 別 台 ０

０

０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

の
Ｏ

Ｏ
ο

確認者 :均

(`:ク o)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :ニ

( (:Vo)氷の状態 (ξ :`ο ) οk
鮮度タンク内海水温 (も :争0)ノ、S ℃

秋サケ腹部内温度 (L:go) J.6 c

確認者特記欄 :

準nFリ

31“

こり7:「つ6｀ 戸

ll竺長.

(%;) 責任者確認欄 :二 外 や

よ疲ホ峰～

(11を

'



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 天気 :|

HACCP委員会 :象
紹

(り
ぅ

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

l r+nt ″ 4ヽ 差 樅ロ χヽ員 ダΨ な
ノ多柵ざ 9泌 瑯 \7,/ 61 ttl

'l
くノホ 隠

り川 ょ plく 斗 12

〈健康チェック表〉
確認者:二 Tさ

(ζ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

９

確認者:■ 行蔵

(1:矛 )

水揚げ時の水は十分か

9
0

。
目彎 つZし/徊 目

〈温度の測定〉
″́
一

者認確 \ (C,rfD

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :ιυ
℃

H Cl

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(72わ

|、 つ  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

・0
船倉 内の海水温度 帰港時

(Jω

′c9 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ユ舟≧

( i ,1{)
〕ηネ砂珀竹

確認者特記欄 :  ニ 仙i

tま し

(1'負 ) 責任者確認欄 : 多 ハ 対「 (ル(ろ

なし



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会場 (4)

選別場での確認表
実施日:平成 21年

l、 月 ス 日 (1時 lg分～ す時夕r分)天気 :唱 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ヨ医そF

((:JrI
作業者名

雛 ょ り17島
,フ 51し

| 焔     

「子
鮮 チト 戦Z ttβ 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者a質そ

{ Q:}01
。選 別 台 ρ

′

θ

ρ

′

ク

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
θ

確認者:イ疑なア
(ダ :ダ

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

lθ
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(l― :γ 3)
氷の状態 (5,+f) GLL

鮮度タンク内海水温 (l― :γ「 ) 決、
' 

℃

秋サケ腹部内温度 ri'*fr {' c

確認者特記欄 :

ちし

(ム ) 責任者確認欄 :

またた薇

ltる )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥

積
q%」

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

9-- ftir.4 a4( F口 k`ロ グヽャム
D多 褐1) 3泌 郷 2玲 )) β)不 間
じ π可 ム ゛ えヽ 1

２
／

■
―

〈健康チェック表〉 確認者:Z貸蔵

(Ψ :、3γ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:■ 7さ

t f :fVr
一一――――一一→0

?
Ю

回 目 ,nc y/g.n
・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者: 二 椰R(7■ Cハ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 軍1)℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

%むa)

′ス
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ω

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(筆吻

フ～? ℃

〈船内清掃記録〉

均ネァ諸竹

確認者:4争さ
((ξ

~:

確認者特記欄 :

億し

(re/ジ 責任者確認欄 :

なし

=FNy (1に )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本吉
d場 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

j 
=-i}/Til Z=   Q ノ 終日 ャq ( ノ ャヽ島

ジを 無ざ ◎薫 郡 ユ ヤ |`| Э小餞
3, ,11 L 00  1、   ■ 12

〈健康チェック表〉 確認者:ユ 無こ

(午 :乙ψ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:二 珀聡

(金 ブ )

ρ
‰

つ
dlr^n t2 ,ft enc

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ュ 無さ (ヶ :5b

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5ぴρ

lЬ 、キ)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ

llツ|)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
r*Ju
2,1 c

〈船内清掃記録〉

3行 κ警 督名ヽ

ヽ
″

、

ｎ
ｉ■

缶
■
　
＞

確認者

(さ

確認者特記欄 :  多 船

もし

(%,) 責任者確認欄:  ニホ称

峰 レ

(ノ
2クε)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : T1 ,Yrt,

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 fも 月 メb甲 (/時 か ↑～ 6｀ 時ノ

。が 天気 :を  気温 :ワレ
←  ℃

作業者名

2よ
`

劾 ら 窃β‖ 夕 た, 移
／
ヮ

t暉 イI1  / 2,勧 7 8

9 T0 12

〈健康チェック表〉
確認者:淮参

F

(γ :メ δ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:う復宅ア

(グ リδ)

。選 別 台 Ｏ

θ

Ｏ

θ

９

０

ハ
ビ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

ク

確認者:プ1`下

r f :)tt・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:〕綴考「
( J-'z(-l

氷の状態 (夕 決C)∂に
鮮度タンク内海水温 (f ':C) /,8 c
秋サケ腹部内温度 (f 'zf) d. I c

確認者特記欄 : 3'質 そ F

慮０
し

`レ

δ) 責任者確認欄 : ,(2, 
u,

済t晨 本常



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :ら れ  (ン ,)

選別場での確認表

●

実施日 :軌 21年 lo月 20日 (1時 ¢
。分～

`時

ィ′効 天気 :象  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:列隻る「
(# 'Jur作業者名

(

‘
／

‘

一
手 L 舞 像

`

プ
ル
〔
Ｖ 多佐隣

51微 ∫l 7Z竹 7 8

′ヽ
10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

σ

ο
Ｏ
ο
′
Ｑ

確認者 :多

rl :]- )
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ
Ｏ
の
の
ｏ

確認者:E霞イア

r (,/ot
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:猥そ予

1 (:("1氷の状態 r d :(/-) o[
鮮度タンク内海水温 ({,V-r }.y c
秋サケ腹部内温度 (1,p-) 9,8 c

確認者特記欄:       (|・レ朝)

2め方皮主ろ̀

責任者確認欄 :

Ｑ
′
／

／
２

人承キ転



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :笈

私
(′%)

1

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
ヽ
■

御
■
　

＞

確認者 :

(く釘 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周リキよ
。船倉の中は

・水の投入は

0

つ

確認者:在 掘饉

(A33)

・水揚げ時の水は十分か
っしら2回目7:β回目

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3Ъ)℃

|つ /こ繁

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1で ℃

確認者:二 負乞 (び Zヽ′ )

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:ゑ 舟宝

(ん 3∂ )

吻フレt¬bヽ 渚名

準認者特言己欄
:を

納  (物

くふし

責任者確認欄 :

も し

rlD,elt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功JACCP委員会 :撼

「
ボ7 (んイ )

選別場での確認表

実施日 :平成 2 ｀月と "r)- (wn-',.1

作業者名

0わ 供 ρけ 島 9イ 鴇ヽ σ佐確
9″多rに 9斃■ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(7:ノ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ笏%7
(クリ。)

。選 別 台 θ
´
θ
θ
θ
ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者フμ″
( 6 :o-rt )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0
>0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(l― :ζ 6氷の状態 ( y,fk) ot<

鮮度タンク内海水温 r (,(fft J-o c
秋サケ腹部内温度 (k,?kt )" c

確認者特記欄: ウリタιL′ケ7      1°

(ぃ た巧千12,/.

ま 復

47) 責任者確認欄 :

ア、あホ↑1

(ちプ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 1驚
HACCP委員会 :象

木寸
(鯵 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

J t rt,r(,| 94 ⊃ 

“

n ま颯 Dヽャる
ジユ 行さЭ歿 榔 のキ )|| ワ 不 閥

の不可 ょ コ ]、 1 12

〈健康チェック表〉
確認者:■ 焔
(争部 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

９

６

確認者:二 縫ぶ

(ケジ♭)

ト ０

剛
∩
ソ

・水揚げ時の水は十分か
■

2回 甲

〈温度の測定〉 確認者:ュ 和Ё(ゾ′:争ァ)

漁場の海水温度

(30も )
船倉 内の水の状態 帰港時 つ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 γダЪ℃
〈船内清掃記録〉

を水な務竹

確認者:ゑ 角宣

(合 :り
)

確認者特言己欄 : 魚  行さ

なし

(|ゃ 責任者確認欄

嚢表し

物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

木寸
(物

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 天気:こιl

作業者名

i --a7til ノ 堕 メ ぐq ャロ ノヤヽス
夕 毛́ 行さ〉 承 掛 りい (| D不 間
し相 供“

′

'(斗

12

〈健康チェック表)

確認者:■ 名

(3 i∫ あ`

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

〇

〇

確認者:二 禽お

(マC)

Ю
lT■ :b 2回 目

 ):),3回
目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:二 身δ(qバιΣ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■うθ
℃

l)_1「

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(21:4 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

(警

l_し
℃

〈船内清掃記録〉

均火b ヨ

ポ

ー

イ
■漁

確認者:ゑ 船
(7:ξυ

確認者特記欄 :■ 絆さ  (Dtθ

なし

責任者確認欄 : 二 小 柳

意 し

(″%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ダ 時′´分)天気 :易 気温 :クι占  ℃

地珈 ACCP委員会 :場
肇イこた

(7)

選別場での確認表

作業者名

つわ は ク
に|る フィ しヽ

| η倣
′
ト

うな
`穆

2'な わ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(3:メ。
)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( J j-t・選 別 台 ２
ク
タ
´
ク
ソ
η

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

タ

ク

タ

ク

リ

確認者 1

(夕 :夕 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

r('Ft氷の状態 (占 :ρ )`に
鮮度タンク内海水温 (´ :ρ)♪、γ ℃

秋サケ腹部内温度 (仁 :0)α、
へ ℃

確認灌絆精己欄:ガ 々

zo6″つんι

勢 を

(じとめ 責任者確認欄

よ催ホ存

l* 41,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : f! <72,)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 ID月 24日 (1時 σの分～ 5T時り∝詢 天気 :畷 気温: 2.ζ

(

作業者名

力 慎 ( フマ 燈 ./in ur 2佐 解
Ёたり廷f Z うえ猾 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 =

r V ,oa>

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者』灌1ア

((tζ :ε
「

乞り。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
汐
Ь
始
〕
ζ

確認者

r f )ot
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場 は整理整頓 されて いるか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者
=rf,z!)水の状態 (夕 ひ0 0κ

鮮度タンク内海水温 r C ;-3 j',8 c
秋サケ腹部内温度 cf:l(-) f,6'c

確認者特記欄 :

lも nt移てatソ っD16.

17ハ したζηル%じ 7.

(lン 責任者確認欄 :一 卒

また卜預

|しり



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 分～C｀ 時D&詢 天気:

HACC矮員会 :象
対

(

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 -- t,Nf D4 D争硼 ャロフヤヽ島
ノュ 船 )ス 邪 ν

“

||| の小 r昌

ψ利 ム ( フ幻く♯キ 12

〈健康チェック表〉 船

う

一́
一

確認者 :

(3:(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は  ヽ

・氷の投入は

確認者:二 暫崎

r fis,' )

Ю

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:三
a夕 (ッ :必 )

漁場の海水温度 漁 獲 前 福 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■:3,

ノ、9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ①

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
rP,ag

> -y c

〈船内清掃記録〉

あた砂陥壻

確認者:二 1隋

(∈ :£
)

確認者特記欄 : 多 鮪

な レ

(り ) 責任者確認欄 :  二 不 ス中

まυ

φ?



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCPa幹 :瑛

痣 化

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 天気 :lま

〈健康チェック表〉

作業者名

) = A#f ジ 雌 ) ftrrr tra じヤヽ島
夕 ■  儡令 ⊃歿 谷 r) 'q 'l ヽ ホ F凰

0本1 伝 Q力く斗 12

確認者:三 船

(3“ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇
〇
９
岬０

確認者:ユ η佑

(守 :岬

")

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ュ
n會 (7 oc)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(蔦

寛℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し拠 )

1、 心  

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度 'Yub'

均に■4竹
船

ら

二
一
叙

確認者 :

(ィ

確認者特記欄 : 二 船 責任者確認欄 :  ‐ 本矛F (&)うジb)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :マ

北 >(ライ )

選別場での確認表
実施日 :平成 と 1年 |。 月 2じ 日 (1時 の 分～ 」 時 /夕分)天気 :漱  気温 :7.『

作業者名

４
パ

!

}よ υt7色 /ホ tη  ≦ア仁 籠
rれィド

に ι冶店都 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉
確認者到霞

=下
( くッと:て

,,¨
てゝ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

α
′
´
０
／・２

確認者曖守
r( ,rt t選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ

θ

θ
θ

‘

確認者J=孟ア
r3-:/dl

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

r f' 1"1
氷の状態 <C,(-> 6 [c
鮮度タンク内海水温 ({-,/'t /,f c
秋サケ腹部内温度 (作 :/。 )∂ 、6℃

確認者特記欄 : 〕厚  子フ がし3)

つ移l‐
3 . I r--,f \ I 'f \Tr :Z\r. /' ,/\ '1, ,/o X .

責任者確認欄 :多 不 ネ〔P ごと3)

ナt漁 核～



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (ン )

選別場での確認表

寒施日 :平成 21年 10月 22日 (1時 の 分～ /時 ぃ 分)天気 :01 気温 :ワ〔
(

〈健康チェック表〉 確認者:ヨ三3ア

( C/:ケう)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ヨ5響
( ? 'c'>選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:〕Eそア
(1｀ :t'3)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 表

り

＾
＞

率ヽ

一
′

者‥
　
′
ぐ
´

認

　

＜

確

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (1‐ :,:「 )|い ｀
 ℃

秋サケ腹部内温度 (|:j:)`」 、
° ℃

確認者特記欄 :

||｀ 、_

(/.)
● ι

責任者確認欄 : こか智
`

ヽ

(/2)

二,点 1へ すデ
~ヘ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :瑛

木式
(

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 Fシ 1年  /1T7/~//日 Q/時 |″分～

『

時しら分)天気 :IIrrゝ 気温 :       ℃

〈健康チェック表)

作業者名

'1) 
=,4t4{,I 

(
り  4   〈Ъノ

“

口 triコ ( りャヽ島
0■ 船 Э漁 そF lL 'rft t'l の小 間
L本1 ム ■永 書 12

鰊
卿
　
＞

」́

カ
諦
叶

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
‐ ・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○
〇

0
O

確認者:ュ 舟ざ

(行 :F))

・水揚げ時の水は十分か

1回
:入 し もく「

2回 目
 3 [)  3回

日
、3 :164回

首

の

倉ヤ

〈温度の測定〉 確認者: ■ 1給 (ソ :フ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(z p

|ツ
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(・乙ふジ

|、 も
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(9:⊃

、3へ 9 ℃

〈船内清掃記録〉

痺たな渚 そ

確認者:三船

(手 :夕))

確認者特記欄 : 2船

な し

(銘移 責任者確認欄 :  多
オ
｀

"F

なし

(鯵ル



書式作成日:平成12年 7月 1日

―

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 a-f n+ Z

〈健康チェック表〉

作業者名

I -apr ( グ 唆 ３
メ 争11 ボ11 2ヽヤ亀

◎ユ 船 D 漁 キ千
ヽゴ キ }ヽ ∪ オヽ ,品

〉ノ/1‐l ム η永 書 12

珈
中

確認者 :

(Υ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:■ 翻
/δ

(『:[わ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:三 珀令 (¢ :/a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(23ψ
℃

ltll_tJ"

船倉内の海水温度 漁 獲 前 石場℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ―υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Qリ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(7与

ン℃
〈船内清掃記録)

確認者:ユ洵翁

(針 :「″吻水Zヽ あそ

,lv4' 責任者確認欄:  ニホ朴「



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HAC伊委幹 :`≧

魯
(レ|)

選別場での確認表
実施日 :平成 ュ 1 年 |。 月 21 日 (1時 15分～

`時
/5分 )天気 :D喬  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者:句■をア

( f ,or> 
>

作業者名
(

2メP
Ｄ
ｂ ノいぃ

| ノ在漁
珈 イt つ意拳 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:が電

(γ :″
)

。選 別 台 ０

０
０
０
０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

S
確認者

(g :σっ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>θ
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

( 6:60)
水の状態 (L:oa) o[<

鮮度タンク内海水温 (d:c. o) J.o c
秋サケ腹部内温度 ( d,oo) f,s c

確認者特記欄 :

t°

/21)

n10て tみヒにづ

FIじ アこち災.

責fII確認欄 :― 漆 竹 (セ
|)

九カ■有～ ?



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACT委員会 :堪

琢 ,(7/f)

選別場での確認表

作業者名

蝉 こ 2>籠 'y'nut
夕佐 驚

獅 f と アリ庸象T 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:i離宅F
(F ,on t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

Ｏ
θ
θ
の
呪
ν
Ｑ

確認者J匡|ア

{ (:e1・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
σ

確認者ヨ麗tア

r d ,6tt
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか :8
・作業場は整理整頓されているか

９

／

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ゞ :ゃ  6た
鮮度タンク内海水温 c f ,Yf t </,J c
秋サケ腹部内温度 (夕 :`7) |しど ℃

”

βγ

、
つた
）　
　
　
　
・
・

諦
ぼ

確

確認者特記欄 :

ろし

(ι懇) 責任者確認欄 :ニ

ヤ稚林市

〆7)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

結
(

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ■ハ年 10月 20日 (2暑 |ム分～ 、← 3び分)天気 :こな

'1気
温 :     ℃

〈健康チェック表〉

(

作業者名 (

, "- E,NI ( )l~2 9rrq,XH( り ヤヽた
D二 猾δЭ亥 寄 てノキ lll σ 芹ヽ 口品

Q潤 ム フ永 持 12

珊
節

者 :認

　

＜１

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю
つ
つ
つ
恥

確認者:二 詢じ

(±
3う

)

・水揚げ時の水は十分か   くフ

確認者: 三 鼎δ(● :/′
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7し℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(z:3ブ

(、 3℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

し勿フKっ 渚ヽイ争

確認者:L州9

r F'31 r

確認者特記欄 :  ニ 責任者確認欄 :  多
不 離ロ



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 ix r'/zl)

選別場での確認表

実施日 :平成 と1年 10月 11日 (1時 い 分～ ァ 時♪o分)天気 :嬌  気温 :

作業者名

0絡 ミ のt7駐 9おぃ
| 0仁 鷺

つ価 イt 9稟 都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :4

( ] :Jo;

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者a質そ「
rj:Jo)・選 別 台 ０

０

θ

ο

０

０

′

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

９

確認者

(7:οm)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 21の υ tO H 6r*)
ok
(fz
g.J

確認者 :

(  :  )氷の状態 (ι :“‐)δ之

鮮度タンク内海水温 {g 'ff) il c
秋サケ腹部内温度 (ι :タタ)“

'  
℃

確認甜記欄:表響  (ジ 1)

了趣L(・ ■t■

太喩、

責fII確認欄:`ハ石) (t21)

ょ熟小i



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

莉
(

,「

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

) --afr,l り 墜 ,D to *rfl J、ャ島
0多 行さ)ス 不 砂 昴 l:l 0小 悶
ψ′外1 ム フ壽く書 ―

12

確認者:ユ 彙げ

(金:の

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : ■■ビ

( OC)

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ξ θ← )

卜ぐt´ θ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(゛ :こ絆

|、 ム
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:多 名〕

(/7:“⊃
吻ネひ陥竹

確認者特言己欄 :  ι  ttT 責任者確認欄 :  一 本 瀬
|

角
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ′
鬱

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分)天気 :

●

作業者名

1'-f iw ⊃ Z ) 桁嘔 求11( い ヤ島

リュ 綸 ⊃み 子予く
う
ノ 印 Э tt M

n llム η で

、

一月 4 12

〈健康チェック表〉 確認者:二 ■亡

(、3:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 nl)

(Y:")

）
③

・水揚げ時の水は十分か 三三三三三三13ヨ
しもな錮目

3

〈温度の測定〉 確認者: 三 身分 ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

の 獅
℃

l●£

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Zうタ

リ、δ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
eの
午、9 ℃

〈船内清掃記録〉

痺ネ砂る猾

確認者:ユ 1さ

(峯 :∽
)

確認者特記欄 :  多  毎さ

も し

< lvvri 静都認欄~型 L 角
)

も し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :

y/)

選別場での確認表

作業者名

ね 飲 舞 食 蒟
1ヽ %漁

磁 fレ σフジ2Jを下 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:7賢そア
{ f :o-o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者う後タア
f <1 :ool。選 別 台

θ
´

０

´

ο

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０
０
θ

′

確認者
脅

( 5~:)。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ニ

(r― :♪ δ)
氷の状態 ( f :)o7 o[<

鮮度タンク内海水温 (f :)o) i.Y c

秋サケ腹部内温度 ( f 'J. ) /,f c

確認者特記欄 :

ノ農ひ与ん,)た 、

珈¢非小

(1ン ) 責任者確認欄 :ニ (|ン
7)

六、差ホで



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
■ 1

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者 :

缶
■

　

，＞

ヽ

ロ

(3:

“

 lI I

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:二 欄↑

r fr:[rZ)

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:L絆さ(ク舛めつ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

り
た
ご

ス
Ｌ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1`Tと ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(プ :Cθ

2_9 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:L冊ざ

(き :の
)しを可ネ摯燿枠

確認者特記欄 : ■ 鵜
′
さ   (FP/′ )

も ′ヽ

責 任 者 確 認 欄 : 一 /1N抑

もυ

(勿



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本t1/C///)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

υ二不詢 t ノ 性
ん

一
争鳳 ヤ風( クャヽス

以ユ 漁ぶグラだ 暑子プ 桁 )|| υ 小 間
e/ frl il{ J永 1 12

確認者:二刊雀

(ν ∂7)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 鰤７
０し

の
り
σ
θ
続

確認者:三 舟さ

(Cの )

。水揚げ時の水l■f分か    >c)
確認者:ュ 猾さ(7:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(移′

「

|ス ψ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(I鴨 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(ψB)

〈船内清掃記録〉
確認者:二1↑

(C:発 )

確認者特言己欄 :  2 漁↑ 責任者確認欄 : 二 本 漸



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域松CT委幹

姜 れ (7/1)

選別場での確認表

…

21年
lυ 月 lι 日 (1時 〕D分～ も 時

"分
)天気 :蝙  気温 :`if~

作業者名

νふ ム フ中ら 嫁 百1t %滉
ン 数1争 窃 キ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ダ :ハ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者留1を下
(C夕 )

。選 別 台 θ
σ
ο
´
σ
ο

′

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

夕

。

ρ

Ｏ

‘

確認者う役を予
(`:ρ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :C

({ :On)水の状態
tl( 6: o-o) 6l<

鮮度タンク内海水温 ( [,r--) d.8 C

秋サケ腹部内温度 (.{,rol ], 7 c

確認者特記欄:ガ役 宅予  (t7)

一ふη llを しひt

今ナ会じイ`にひtiフη

責任者確認欄 :

背ナvた 林́

ハk)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :製

氣
″z

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 21年 /Cl月 |ヽ 日 (7/時・

浄 ～ や 時 力 )天気 :b囁 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ズ多か飾 ( 夕 後
｀
ノ 倫口 た日

｀∠呻
^νノZ競 6ノ 残 称 <)- <i7 t,l の 外 闊

/相 ムく止 旬、■ 12

丸
降

諄
噴

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

せ

'ロ

フレ:マ

12回

目
3もつ

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :二 橘

(よ 取介)

確認者:多 鮪 (7た し|)

漁場の海水温度

(2:¶)℃

降 レ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

蒻ィツ4脅

確認者 :シ 亀

(ぐ :■
)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :  多 希 4(7



書式作成日:平成12年 7月 1日
UttACT委験 機 本奪 17/1)

選別場での確認表

実施日 :平成 2 時σO分～ 時′o分 )

(

作業者名
(

螺手よ (
2ノヤ !

ヨ

々 9ち ttl 2 た i 発

ノ後 fF 夕発 を下 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者″負タア
rU , o-t>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) θ

σ
０
０
σ
０

確認者→隻タア
< (/.'o4>。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者巧磯多「
r{'tri)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

:マ

。作業場は整理整頓されているか

θ

0

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 £

(f'f()氷の状態 ( J^,lf r c 1c

鮮度タンク内海水温 (f ,fn;"f c

秋サケ腹部内温度 (″ :π )“、ど ℃

確認者特言己欄 :絡
伯
→

ハ
同

一
の
イ

ヽ算

責任者確認欄 : |°
f」

_)

ヵ淮林視



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :襲

箱
(ワ4)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 10月 14日 (1時
"分

～ び 時 クタ分)天気 :ρ喬  気温 :ド .9

作業者名

。
ノ ユ よ 7) Ｄ

ぅ 1%Ц I フ佐藤
八 作 錮 そF 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者″覺ぞF
(7:い )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者″1そア
(ク :σO)・選 別 台 ０

０

０
０
０

０
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ
θ
Ｏ

ο

確認者″後そ「
( 6:Vs-)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 角

(`:/6)水の状態 (6 :γO) 。ζ

鮮度タンク内海水温 (`:“°) 3、 γ ℃

秋サケ腹部内温度 (ぶ :μO) ∫、
0 ℃

確認者特言己欄 : うな 宅予

rぃ ぅη、

lu(' /tL| 責任者確認欄:´′51`

友、痕ふ毎―

1社
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC矮員会 :雛
和

(均

実施日 :平成乙 2b～

雌 漁獲から帰港までの確認表

確認者:多 nら

(争 :ン

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

。 :(()2回

目3′ 3回目3。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ナ31)

午 手́、
℃

カネ7ヽるキ4
確認者 :ン礼

(゛ :ぽ
))

責任者確認欄 :  多 千 和P (脅
′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :染

根 (CR)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

9 '-- ,1. /lftt ( η 4( フ 資η *□ み ヤ風
り多 糀 Э糸 熟 ( z) {p ul り千 F凰

⊃魚 ム ⊃К 看
一
日 12

〈健康チェック表〉
航
　
＞

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

16'lrr

・水揚げ時の水は十分か

9

レ¶郷3

〈温度の測定〉 確認者: 多 胎 (Φ :29)・

漁場の海水温度 漁 獲 前

(認)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q汎
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉

吻永警陥そ

確認者:″牝

(03■ )

確認者特記欄 : 多 れら

ぢゾ

(r%) 責任者確認欄 :  多 か 抑

4レ

(%3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会

要 神
(レ

|)

選別場での確認表

実施日 :平成 12年 10月 13日 (1時 い 分～

`時

中 )天気 :L気 温 :ア _℃

作業者名

/ ,
1′卜 よ 併 a ジ S ttl ‰ 興

9佛a fl「
`

骸 布 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者柔そア
( f'n>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

< V,o-dt。選 別 台 ′
θ
Ｏ
θ
θ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

σ
σ

確認者 :

r d ,) bt
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか :S
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者な F
r ( ,,i. )

氷の状態 (ζ :夕 6) 。だ
鮮度タンク内海水温 (`:タス) 夕tX℃
秋サケ腹部内温度 ( ( ').. ) ), / c

硼甜記欄:スをT  (|る )

ん

責任者確認欄 :ニジ停 石 (い

友、鷹卜千な



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 ,り月醜)(//1)

選別場での確認表

実施日 :平成 2 2 日 ( H o-Dt'- 1wn n' l

作業者名

ハ ム ノ咋名 ネ hヽ 狗 和

ズ認1/ 一
乙

`激
都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:U隻脅ア
(∂ り沙

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者ι万酪ア
() ,Jo )・選 別 台 Ｏ

θ
Ｏ
θ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ
θ
σ

θ

確認者 :

r 6 ,Y(,
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ぶ :/″ )
氷の状態 (も :年6  ∂に
鮮度タンク内海水温 (∠ :“『 ) γ

δ ℃

秋サケ腹部内温度 rI ,t'f, T-'' c

硼甜謝:   (場 」

唆った |フじ姿I ttル t、
.

責任者確認欄 :″ち (72)

ず(φ 椰



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :矢

れ
φ

ン2

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

,J,r) ,- +t Xlrf フ 擁 曳ど 忽硼 ま嗚グ ャヽ亀
z′ 多 熊

( 、ノス 都 'L' fi I'l リバ闊
%風 ム P′ k増 12

〈健康チェック表〉
確認者:二 嬌賂

(午 32)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

⑤
０
９
９

側
の

確認者:多耗
(も :´ )

ャビソ  船 倉

・水揚げ時の水は十分か

ル(2回目も:ィ銅目で01徊目

〈温度の測定〉 確認者: 多ぬ仁( :●1)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(厖Lヂも)

13.「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L:じ ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

軍
IQ/ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:二 島億
(ん :ア

)

力ななるう
確認者特記欄 : 鶴′ノ／

tt

<lcz17t 責任者確認欄 :  多 か 仰

な レ

(/う )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

‐
　

　

ル

ヽ

　

鮨
辱

HACCP委 員会 :

福 ,

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 年わ月 E r'$ e/ 時は
ふ窓

膿天気 : 旧肛

チ
つ
たス

Ｑ

ヽ

工

く

ヽ
¨
　

１

　

く

作業者名

) ; t+.4tyl ノ 性 .l ftrq *rs 
\ /w島

フ江 続 ジス 密 り 争 lll ゾ不餞
ノ箱 伝( ,o) a< + 12

〈健康チェック表〉 確認者:■ 橘

(小 :/_3)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 3/1i

(資 り )｀

けっっ徊目7
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:多 漁3(β :2プ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ξ胸 )

lζ Ol℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Sさソ

lv¬
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9.
船倉内の秋サケの状態 帰港時

の

イ
デ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

・ヽ　
　
℃

Ｌ）Υ

λ

■
ｆ物１

ヽ
ト
レむ

識
　
水

嚇　
蒻

船

馴
Ｃ

確認者 :

(

確認者特記欄 :   ■ 亀 (レ′り) 責任者確認欄 :

tし

多準抑 (賜 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地卯 ACCP委員会 :琴

ηイ
ι)(7祈 )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :E

< d ,ozt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 T
(ア メ。)

。選 別 台
θ

Ｏ
θ
θ
Ｏ

σ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者 :

y/o :) o)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか __ [g

作業場は整理整頓されているか タ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1【そア
( 7 Jor氷の状態 (7 ,)u) "lC

鮮度タンク内海水温 (9:ノ。)《ダ ℃
秋サケ腹部内温度 (':ノ。) ハ, ℃

確認者特記欄:ス 卸  (|ン。)

夕陰 ′アイレノ久もヽ)たぜ7_

4n卜形ηる

計都那:琳石| (ケ )

ナ.んよィ1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :終

結
(

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

/ '- fr'rtl1 ゞ 多 ⊃細 糊 ⊃登7え
フ多綸 υ滋 評 ツキ lll 鋳 間

」石 入 〔り永 斗 12

確認者 :二 船

r f,ef r

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >

確
　
‐＞

確認者 :

(《
i｀

:

3回 目

竹γπ̈くセ・‐千熟リレ

確認者 : 多
ヽ
り

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :つ

|は ごヽ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(12´  ́   :《
i′
ら
 (:)

|、 ま
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ν

船倉 内の海水温度 帰港時
(響

li℃

蒟,K参渚砕

（
ロ

有

　

い

確認者 :

(

確認者特記欄 :

も1凌 7η赤 V」 高ヽ:ンL赤■・れし̀

責任者確認欄:  ‐4神



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :2本 F(ソレ

|)

選別場での確認表

実施日 :平成

健康チェック

作業者名

身 卜 よ グP降 ( N trl ノ櫂Li 黎
54)憾lf 一

し %霞都 7 8

9 10 12

確認者

(C:い )

鼎叩 袢〉協 郡鼎鶉年師 確認者可夏考F

,1,h,:書
[:!Itt1111-一

―一一一―一一一―一一一―一一一―
[∫考3

:][「
:[]「2言再肩IFモ:F三

三正三I正三三13・
ZI女量言量妊用意され‐ヽるか   [ひ

:淫菫Z涙:匙はIIIIII正 三:ひ
・作業場の状態は             >∠

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

τ

σ

確認者

(5~:」 も
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者

(「 :2●

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (「 2ρ もた
鮮度タンク内海水温 (よ :2占) ♪1ダ ℃
秋サケ腹部内温度 (′ :2、θ よ

° ℃

責任者確認欄 :

え准小イデ

確認者特記欄 :票 御   (lb)

ω

“

/`,′ 浄IDじ 7.

魯%、 へヽQし うヽレηl争蠅レ1・・

●



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者 :ユ 船

(ツ:仲

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:二魏合

(← :ν
)

・水揚げ時の水は十分か ど
υγ∫つ回目313回目

〈温度の測定〉 確認者:■ 1船 (92ヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(zイア

謄、ビ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z:¢》

|_ら
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時

η
ノ

て

ヽ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(92●

3つ ℃

痺火7ヽふる

確認者:三 ‖じ

r C'2/l

責任者確認欄 :

tじ

(り

HACC睦 員会 :集
スヽ (メ

リ
)

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (//f)

選別場での確認表

実施日:平成 ュ 1年 |。 月 7日 (/噸 沙分～ ご 時の か 天気 :a角 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

予
(7:い )

作業者名

`

´
メ こ と 力 a Q )-

P tt,1 %7 篠

フ鐸Lチト 斃 答 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 θ
の
あ
る
″

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

存
炉

認

　

＜

確 者

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
ρ
σ
σ

′

確認者:劇質そT
r d:ont

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:多源ヨア
rf,fl水の状態 (J,Pl o[<

鮮度タンク内海水温 tJ,rbl 'pF c

秋サケ腹部内温度 ( f,J-ol //.7 c

確認者特記欄 :

`ヽ

ノップρaたテ

′りましβ.

υlこ t Cβ ッ

(a) 責任者確認欄 :多 か 幸乙P

友たよ囀証ぜし′

rわ
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
朋 HACCP委員会 :運

Dォひ
(7/1)

選別場での確認表
実施日 :平成 ぇ 1 年 IDtt ι 日 (1 時 |ダ

~分
～

`時

グD分)天気 :2   5温 :∠
∠ __  二

〈健康チェック表〉 確認者:ジ実マ下
( J :)o)

作業者名
(

第 ふ 舛
＞
た プ 5ul %誅

ノaそ チレ 倣 カア 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ら後多戸
r J ,)o )

・選 別 台 θ

計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度 θ

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は                 ′

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか θ

0

確認者う褻FT
(メ

~:ρ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:える星7
cF,F)氷の状態 r F. /- t r, l.r\) J./ L/(-.

鮮度タンク内海水温 (士 :0)メ、ア ℃
秋サケ腹部内温度 c f,6r !,v c

確認者特記欄 : ハb
74が チ2た ぃフヒβ、

責任者確認欄 : 多 ′魯可聰

潔み卜愕

(1為

'



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

な
(た

る
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

作業者名

政|二 か仰 σ 隆 こフ 《g *曰 ηャ島
メ多 桶 Э力 部 ( Lft I'I Эホ閻
じ有 ム (リ カくギキ 12

〈健康チェック表〉
船二́

β

確認者 :

(■ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

確認者:■ 晰給

( f/r))

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(碑

習℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ztη
℃

|、 ケ

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 呼∴℃
〈船内清掃記録〉

蒻水zヽ 形ゃ

確認者:■ 1含

(で
｀
/つ )

確認者特記欄 :  多  潮傷

tt

(夕も) 責任者確認欄 :

なレ

二洋柳 (機 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

麻て
ご

考

出港0漁獲から帰港までの確認表

一̈Ｊ

●

実施日 :平成 し

作業者名

1 ) t *f,,(< ン ち

“

憫 Xロ ハ ヤ 島
9多 潮多)滋 郵 Q 一乖 ノ不闊

外て  ム η永 書
／

‐２

〈健康チェック表)

確認者 :二 船

(Y:Q

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:三 詢仁

(6:貯 )

2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 多 靴 (くヽィタ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ψ蒻

′1～Ч)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%跡℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヴ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 ぐ ぐ
牛

℃

〈船内清掃記録〉

翡久7%そ
確認者 :多■n

(6:Gγ )

確認者特記欄 :  多

ブらしし

続 (レc 責任者確認欄 :

亀 レ

(レ∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

な
(2

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2 E \) E (TWU 分)天気:にト

〈健康チェック表〉
船

＞

者
　
３

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０
０
９
９
囃①

確認者:三 詢傷

(ィ :惨
)

・水揚げ時の水は十分か
1ダ

Fを
回目

3τ鉾回目

〈温度の測定〉
確認者:二 船  (S:々均)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ‰T℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙 Cψ

ノ、9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時

ツ |℃

〈船内清掃記録)

痺ポ砂拷脅
確認者 :二 綸

:寝))

確認者特記欄 :

寄 し

詢告 (像 ) 責任者確認欄 :

ちυ

二な抑 (然 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会
竣 絆

(7´ )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者:ゴ11ア

(3:〕 )ゝ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

() Jur
計量器の清潔度

′

σ
０
０
０
θ
／θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
α

が

ら

確認者:到願″F
(フ :εm)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:可1'ア

(｀ フ :。戸。
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (7,oU c>(<

鮮度タンク内海水温 ():o-r) f,Y c
秋サケ腹部内温度 (7:e-t) J"7 c

:た場

型弊ヲDを。、ぃぬ

(tk→ 責任者確認欄 :二 本 名
陛 _

友しんれ雀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

神
域MCCPA幹

姜 樹
(2)

選別場での確認表
実施日 :平成 ュ 1年 /。 月 ノ 日 (∂ 時″ 分～ /時′ が 天気 :り｀ 気温 :|ア   ℃

〈健康チェック表〉
確認者頭
(γ:ノ う

作業者名

、
ノ 罫 ム C4'1

コ
プ
つ
＾

%lt l %静
ζ
ノヽ

剛 告 α 許 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(7ノ。
)

選 別 台 ２
２
９
９
ο
ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ 確認者 :ニ

( 6,o-ol・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

IIIIIIら

・作業場は整理整頓されているか

σ
9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ニ

f { :ro I
氷の状態 ( 6:ffi) {k
鮮度タンク内海水温 (d:a9 J../ c
秋サケ腹部内温度 ( {:o-a) d) c

確認者特記欄 :

たぃらだつて、

(1必 ) 責任者確認欄

l｀ (アメ′
ヶ託じしパ.

(ご乙)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

湾 々

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者:三 掘含

(,σ :こタフ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ζ

０
９
０
０
剛
０

確認者:二 島含

(゛ イ1)

・水揚げ時の水は十分か

,epr e f ftsae

〈温度の測定〉 確認者:三 猟仁′(学 :3胸

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ゆ

|ょ ή 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:OC

′、町
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(キζP

準 L℃

〈船内清掃記録〉

均外笞務省

稲

＞

三

″
詰　
咋

確

確認者特言己欄 : ■  魚ち

多 レ

(移
  )

責任者確認欄 :

な し

(2)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :襲

終
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

フ ニハ抑 __/乞 2 争軌 メロ ゾ W偽
7多 織 ∠歿姿 ノヽキ 〕|| 螂 間

ソ対 ム て`
/力

く 1 12

〈健康チェック表〉

郵
珀

確認者 :

(4

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

Ю

Ю

Ю
Ю
ノ

〕
:漁

62回
目 目回ハ

可
／

７回 目

水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉 確認者:■
1令 (φ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1出 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :|も
)

′、あ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(ケリ)

〈船内清掃記録〉

角ブK7ヽ為う

確認者:in合

(と :ワ
1)

確認者特記欄 : 色  η佑

も   し

(妙 責任者確認欄 :

ち し

(ノtと
,/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :段

木 )(ン )

選別場での確認表

塞押町:平F21年 fO月 又 日 (「 時♪∂分～

`時
D́が 天気:ア  気温:β   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :]

(γ :″
)作業者名

`

カ ム 針 多 θ布帆1 し雀擁
Ъぼ凝了 媚 キ 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:護奇
(α :ω )

・選 別 台 ０
０
θ
０
０
ν
σ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ
θ
Ｏ
θ

θ

確認者 2

( I : Oa)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :ニ

(「 F0
氷の状態 (`(｀ :夕r~) o lc
鮮度タンク内海水温 (夕 :rF) ′tァ ℃
秋サケ腹部内温度 (″:FF)ざ_?℃

確認者特記欄 :

ん

(l■ ) 責任者確認欄 :

源た本f種

fo("/z)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :災

な
(7)

出港0漁獲から帰港までの確認表

苺
、

塁菫日 :平成 ッ  年 |り 月 1 日 (■月ごL分～市 時γ脅分)天気 :口L″

“

気́温 :      ℃
ヽ

〈健康チェック表〉
確認者:■ 翻佑

(マ :g´

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ
８

９
５ つ

グ
2回目こ7:ρ錮目

・水揚げ時の水は十分か

ム
ロ

ａ

ｂ

者‥
　
ム
ざ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:a n6(υ :´

〈船内清掃記録)

均氷z‐
―務キ子

漁場の海水温度 漁 獲 前

(lθ

: 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ち
ル℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 リ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(の
ん_乙 ℃

稲

Ｄ

Ｚ́確認者 :

(ぶ :

″

燻乞 σο
4)

確認者特記欄

t》し

責任者確認欄 :

竜 レ

(年 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
朋 HACCP委員会

磯 村
(/)

選別場での確認表

実施日 :平成 し 1年 ′0月 1日 (1時 りο 分～ る 時メ`分
)天気 :晰  気温 :/∂

作業者名

フ魚 ム の中 身 飾 ‖| っ准 籠
協瓶作 ,霞キ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者現

(グ リ∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

t(:)D7・選 別 台 θ
Ｏ
″
０
′
Ｏ

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０

ｏ
９

確認者 :ri

(/ :メ 6)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :E

( 6:20)水の状態 (( '2o) Q
鮮度タンク内海水温 ( 6:fo) /.J c
秋サケ腹部内温度 ([i26) t.B c

確認者特記欄 :うFく 予     (ι ス )

。少し梱えzセ )L4_t

責任者確認欄 : (2)

L c354孝 でし

`

=本



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

パ eを∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

(■時象
「

分～6 時 lυ詢 天気 :|す麦ス 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者:多 n6

(マ :%

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

ｏ
ｇ

，
９
剛
９

確認者:Lnら

(6:13)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ち
n亀 (午 :7η

)

〈船内清掃記録〉

洗れな%`
多 総 責任者確認欄 :

t

妍 /77

(｀
中′

″
″
/・な レ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1古 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ :し
P

I、 シ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ψ:り

℃

確認者:こ 1ち

(b:|ヽ )

確認者特記欄 : eぅ ) (1/⑦



書式作成日 :平成12年 7月 1日
UttACCP委験 :衰

淘 「 (7/1)

選別場での確認表

作業者名
|

ツ 事 ム 鋳 島 zfrul 2名 承
5/ 漑作 嘘 許 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者銭

{ f ,Jo7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(7:ノ δ
)

。選 別 台 ０
０
θ
Ｏ
θ
０
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか S
確認者 l

(も :/“
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか :ち
・作業場は整理整頓されているか 0

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

( ζ/r)
氷の状態 (ζ :/わ  めた
鮮度タンク内海水温 (ζ /「 )♪、δ ℃
秋サケ腹部内温度 (6,/ft f.b c

確認者特記欄:攣 キ  (′びも)

厖ヽ カハ_

責任者確認欄 : 二 外 (′集

九鷲棒侃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :製

ォ寸

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

フ多か紳 ノ 性 k ノ 《硼*ロ の ャヽ為
フ多 袖 ヴ歿奔 υ 飾 lll ノ外隕
7爾 ム 0詢く■ 12

〈健康チェック表〉
認

　

＜

確 者 ・
・　
　
　

“
．

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

'水の投入は

Ｏ
Φ
ｃ
ａ

剛

確認者:二 側ち

(ぐ―
:

2回 目

・水揚げ時の氷llf分か    >く⊇
〈温度の測定〉 イ／／

者認確 こ

漁場の海水温度 漁 獲 前 第 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

電́
名℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ヽ́ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(7k⊆6
ン、2℃

〈船内清掃記録〉

洵たなみ降

襦

”

確認者 :

(← :

確認者特記欄 :  多

く二し

縮 (b 責任者確認欄 :

―
―
し

も

22タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会

政 イスト
(ン )

選別場での確認表

実施日 :平成 )l年  9月 29日 (1時 年
『

分～

`時

|ヤ 分)天気 :5  気温 :|``   ℃

作業者名

1)17でト の中負 ld ttl 錐 籠
Э唸派子”

〓 9√希 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ■

{ $: )o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( I Jo>・選 別 台 ９

〇

〇

〇
〇

Ｏ

ρ
ヽ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

″

θ

ρ

確認者 :′

(ご :″
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)

確認者 ニ

(ζ :♂ )

氷の状態 (ι :ぃ ) 。に

鮮度タンク内海水温 (ι :の )£ 7℃
秋サケ腹部内温度 ( (:ao1 ;.* c

確認者特記欄 :

o
{ tj1)

級髪ほQttftザ にた′

責任者確認欄 : 多 本 と,)

友、碓卜仇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地期 ACCP委員会 :喚

月にさ
(2)

選別場での確認表
実施日 :平成 2/年 9月 23日 (/時 ″ 分～ ご 時クF分)天気 :(ι

ノ 気温 :  ℃

(健康チェック表〉 確認者じみ孝7
(ク :ρ

)

作業者名

t オ ム 褻 ら フ布
“

| 2始 冑
´
β

５

ヽ 渾作 朔 キ 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者罐ら7
< V,oD>。選 別 台 Ｏ

ρ

Ｏ

θ

Ｏ

θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
υ
θ
９

９

確認者:う要孝子
(ご :」 o)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:到復

( `:♪ 。)

氷の状態 ( f :Jo) o(
鮮度タンク内海水温 (1,3"> f,F c
秋サケ腹部内温度 (-(,)") J.o c

確認者特記欄

ウしをう杓.

(場 ,) b)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :颯

和 dるが

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ５

９
９
０
９

剛
９

確認者:プ 1́仁

(6:la‐ )

L(rae
水揚げ時の水は十分か

多年認

　

＜

確 者

〈温度の測定〉

壁調者:多 幅 (ゲ×辞I)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ЪX)℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:∂

β ℃Ｖ

′

′

～

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時

ら

(ι
」
卜ごて5

もヽ9 ℃

〈船内清掃記録)

i(笏 /k bl脅イ浄

み

Ｐ

（
切
　

＞

・・́
　
一一̈一一̈̈

者認

　

＜１

確

確認者特記欄 :

な

わ
／́／

L/

(γ/餘 ) 責任者確認欄 : ,二
碑 深締

もノ

9/7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委

尋
会 :瑛

茶
(2名 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 分)天気 :

●

〈健康チェック表〉

船

‐＞

認

　

に

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ю
９
９

確認者:二 n管

(子 51)

>9

|`,フ

k」ζ哺網目3 f$ sen
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:二 船 (りた。い

漁場の海水温度 漁 獲 前

←
溜℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(311℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(午鯖

午 `群 ℃

〈船内清掃記録)

吻水zヽ み箭

確認者:三 驚台

(゛ :8↑
)

確認者特言己欄 : 二  漁省 (%′θ

ち し

責任者確認欄 :  二 小 抑

な レ

(アク

二. i l _11 ・ __.= 1 ‐‐     ゴ



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

村 ( )

選別場での確認表

春

“

日 :平成 ユ1年  1 月 2`日 (2時 σつ分～

`時

♪o分)天気 :′
角  気温 :/3

作業者名

策 ム 0中 島 飾 HI 錐 庸ト̈

瑠 イヤ フ勇 葬 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :メ

( {')ol

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( /,)o1・選 別 台 θ

０

０

θ

Ｏ

θ

ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
０
０
０

確認者:月質
`予( d ,Jo)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:力質孝ロ
(ζ :/∫ )

氷の状態 ( { :/f ) ok

鮮度タンク内海水温 ( (,/Sl ,.t,y c
秋サケ腹部内温度 ( /:/6~) /`D ℃

確認者特記欄:五をを
つ卜nの 2fちの/生じ文

1(' 4() 責任者確認欄 :一 ハ 層

力恋木税～

をど)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : つ (角 )

選別場での確認表

●

作業者名

フ, り と | θ9姿 0ラ 3tじ | 0佐∫和

つをお/
「 σμ f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 響

∂

イ

η

認

　

＜

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :E

r f :)"t選 別 台
θ

θ

０
０
θ

Ｏ

θ

°
■壁  カリ  ロ  ~~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ご :/6
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者

r ( ,/")氷の状態 ($,/ot o['
鮮度タンク内海水温 t(:1o) Vr c

秋サケ腹部内温度 (ζ ブヽ )A/℃

確認者特記欄 :

形い軸

、
´
″みレヽ (,こP

ぜにみ

責任者確認欄 とP



ザ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

JACCP委
員会 :矢

補
(

″
，

Ｌ
ｌ

実施日 :平成 し

〈健康チェック表)

絡
Ⅷ
　
＞ヽ

者

　

午

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:in含

(よ :.払
)

・水揚げ時の水は十分か ,3:42回
目マ:tナ回目

漁場の海水温度 漁 獲 前

(54)

11、レ  9C

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(キ

::方 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 7:Pι ℃
″
′
一
　

ん

確認者 :

(ぐ :

確認者特記欄 : ム  A営 責任者確認欄 :_ 一 小 神



書式作成日 :平成 12年 7月 1

出港,漁獲から帰港までの確認表
日 3時 戻ン分～ ← げz針斜 天気 :ρ l気温 :

〈健康チェック表)

作業者名

i = A^nF( 24( 口名
ヽ

ヽ
３
ス ま口( フψ 亀

リュ 鮪 メ灌 郡 ユ 和 υ ホ 濶
η潤 ム め ぐ

ヽ

‘
「

持 12

確認者:■ 箱

(午 :ヤ/)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:二 33

(゛ η)

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 4 
綸

:こ/)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(31レ )ゝ

n片
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:あ )

為
℃

l

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(資ぐ

`)

〈船内清掃記録〉

吻率砂陥秒

船

ト
諦　
貯

確

確認者特記欄 : 多  鮪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HAC伊委験 :の

存
(ワ |)

選別場での確認表
実施日 :平成 ェ1年 q月 )年 日 (2象 分～

`時

的 が 天気 :ガ 鍛 気温 :    ℃

作業者名

(1;)1 与 伝 ,7r 殊 tl l 9低′ト
ガタ/1 9JZ勿 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(γ :ノ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :脅

(γ :∂。)
。選 別 台 つ

Ｏ
θ
θ

θ
θ
θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
θ

確認者 :

( & :fl))
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(r:夕

"

氷の状態 (よ :夕″) 61(
鮮度タンク内海水温 r f,ft) zlJ c
秋サケ腹部内温度 { f :f() /f c

確認者特記欄 :多4

ん し

(レー) 責任者確認欄 : (レゲ
ヽ

フ

ア／
、

、つ
Ｃ ずテー



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HAC伊委論

ツ カ
ごい

選別場での確認表
ヽ /時 /。分)天気 :哺

¬ 気温 :/L｀  ℃実施日 :平成
⊇二上■ ■

月よ 3日 (ク 時 うしか

〈健康チェック表)

確認者 :

t (f:Juy
作業者名

,多 崚 9Ψ B 04ヽし、 Э佐添
92〃 r▼ つ発 オ 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :l

{ (,)t1。選 別 台 ２

％

ろ

θ
の

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∩
×
Ｏ
Ｘ
υ
（
Ｖ
Ｃ

確認者 :ンタ

r (.1f t
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者 :多

( 6 '/s )
氷の状態 ( t,/ot oK
鮮度タンク内海水温 ( d,/u ) l,) c
秋サケ腹部内温度 r{''1-) } Y c

鳳粘郡:    ('9

為 L

ifI者確認欄:ιブト本

か、たル嶽

(k_P



も

嶋́
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦員会 :褻
村 ゛/al

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

作業者名

QzAfi, 2 4 ブィロ 取岡⊃ウ ム
D■ 鮪 ソ瀦 那 ↓ 争 ll l し芥 綱
フ網 ム tO/勇 (■ 12

〈健康チェック表〉
確認者:二 湘告

(暉 :傾針)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0´

確認者1■ 血雀

(、企:7)

暉
「 里

暑
Ь

:ζ
沖

目
ゃ

ね 錮 目 : 徊
甲・水揚げ時の水は十分か        >く⊃

C

〈温度の測定〉 確認者:ュ 箱 (午 :く07)

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q η )

′1、し
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(34)
℃

|_)

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(TR℃

〈船内清掃記録〉

詢ネ砂陥嬌

′．
ｎ
●

血

―――

　

＞

″″́者

　

ф

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

鴛
白

１１

インし

吟タ 責任者確認欄:  んな1岬

レ

(?/零



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 フZ日 )天気 :

HACCP委員会 :奥
村 q∠

υ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

)t+m( フ   ヒ   ζ⊃ 争日 *日 ( ンΨ 氏
つ■ 輪 ( ⊃ス 掛 'l 

"T 
l'l つ 挙 間

⊇箱 ム ( ]P rt( { 12

(健康チェック表〉
確認者:ユ 胎

(年 :もF)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:生 船

(ι :レ

"

・水揚げ時の水は十分か ず3ラレ62回目撃の
〈温度の測定〉 確認者:二 箱 (ご＼:σ り)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:夕

|ら  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3iЪ ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(7鷺 ℃

〈船内清掃記録〉

t勿 7々、 彰竹
郵
ゆ

者 :認

　

＜

確

確認者特記欄 : 二  橘

〈算し

(負をつ 責任者確認欄 :  二 小 柳

tレ
'1t-u



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会的      (//r)

選別場での確認表

作業者名 (

りわ (́、 Эψ
―

つ
ベ Эゃ しヽ、 0稚

DOと ,I 9〕Z外 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確 者

　
Ｃ

認

　

＜

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｆ
イ
　
　
・・

者

α

認

　

＜

確

ヽ
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者 :

([,wt
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか :Z
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 う

, (,y(,氷の状態 (も :グ∩  δl⊂

鮮度タンク内海水温 rd,V(, ql"c
秋サケ腹部内温度 (6,W) ./t 6'c

確認者特言己欄 :           (L食 ど

多ノ
ρ

ら

一

ツ

ヽて
ｌ
ｈ

「

ヽ

わ
Ｉ
Ｌ

カ今

責任者確認欄 :

ざL:5

(レノ

午狂

∠
Д



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : (%)

選別場での確認表

作業者名

錯 ょ 舜 降 9 ´
ｐ

“

ιイ格L「 黎

ЮЙfト 鋭 押 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:項7
t fJor

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

′

の
２
７
８
／
９

確認者 :イユ

(`ダ :スケ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ′
確認者 :

( 7り も)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

θ
タ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r/ .)r )水の状態 rJ:)o) D/(

鮮度タンク内海水温 (,:ノ。) ♪γ℃

秋サケ腹部内温度 (7')-) q{ c

確認者特記欄 : (レ
|)

工V分 なこヒ
「

うな毛

颯 しらり̀でF

責任者確認欄 : (4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP素員会 :襲

煩
(ィ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

ヽ

，
１

４

‐

〈健康チェック表〉 確認者:≦曇詢台

(付学

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:二 桁さ

(  :  )

EE l: oo 2EEl

・水揚げ時の水は十分か >⊂)

〈温度の測定〉 確認者:ユ 綸 ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5「三じ∂
℃

lサ ..―、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(itθ )

℃

10、 し

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(ゞ:ヽι)
シわ  ℃

〈船内清掃記録〉

し毎′に7分 郎

縮′
′
一

確認者特記欄 : (1/ 責任者確認欄 : 一 小 抑 r7z )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACT委詮

象 村
(Z)

選別場での確認表

作業者名
|

弊 ム い 乳 多冽7L督
・各

シattf午  / Ъノ堺 7 8

9
／
ｍ 12

〈健康チェック表〉 確認者:ガ隻子千
(C:メ δ

)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ノ及をア
(クブ。

)
・選 別 台

θ

υ・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

:gシー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

`
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ

確認者:プ蒻↑
(g/))

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >(ニア
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:率

r d,/u)水の状態 1( ,7"t 6[<
鮮度タンク内海水温 r{,1o ) l.J c
秋サケ腹部内温度 (4,/o) J7 c

確認者特記欄 :

うし」タ

(b)

う∈〆′

責任者確認欄 : =力 呵じつ (物



書式作成日 :平成12年 7月 1日
■′`

|

HA9CP委員会 :象
M(ン

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

フニか仰 σ z Э 

“

¶ ヤロ )ヽ ャ 偽

の多 給 リカ 贅 0 frr rrl 9ホ 間
D相 ム ⊃働くキ 12

〈健康チェック表)

三 飴者
　

キ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

9

ゆ
>③

・水揚げ時の水は十分か

1回目、3
○

珈
″

諦
叶

確

〈温度の測定〉 確認者:■ 船 (ψ イリの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(i鴻 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3′ )

沙、あ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(中
/し ク

℃

〈船内清掃記録〉

カネ砂渚竹

確認者:三 船

(ζ :Zろ

確認者特記欄 :  ニ 給

なし

(ヽ /1T 責任者確認欄:  ニホ神 (7(1)

ちレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地り桐ACT委験

瑕 帯
(名 )

選別場での確認表

実施日 :平成 ユ 8 E () wao,.'^- 4 woz.-"^)

●

●

作業者名

の補こ ④中晏 0`ttl O ttL「黎

9衡
′
| 0ゞん紳 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:フ笙そ「
(グ :メ う

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者じ豚像ア

r f ,Jor。選 別 台
０

０
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
0
θ

確認者:班

( d:(rn)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 卜の

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:3μ ア々
(l― :ζ 6)氷の状態 ( 夕:`夕 ) δt(

鮮度タンク内海水温 (夕 :ζφ  ノtら ℃
秋サケ腹部内温度 (l― :ξ ()毅、γ ℃

確認者特記欄

ツ±4人 しつし′̀

q(t(&) 責任者確認欄 :

ゞく,ぅ

3本

“

P

穐rt手

(格 )



‐ 〆

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :築

パ 化 タ

出港0漁獲から帰港までの確認表

)天気:4Jリ

●

作業者名

/'- 4frfi! ( ル 4( メ御 絢 ハ ャ 縄

ゴ多 輪 ))み 郡
(

ノ 印 りか 平凰

:/ ar r^ 1 ι働く斗 12

〈健康チェック表〉 確認者:■ 1台

(午 ヤ/)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０
０

９

確認者:ユ 給

(ぐ :η
)

Ю
''n n,]

・水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(沼 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3准 ℃

確認者: 4 和ひ (

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

〈船内清掃記録〉

脅水7瀞

確認者:ユ 橘

(ぐ :イ
)

綸′″́

な し

確認者特記欄 : (V埒 責任者確認欄 :

なし

(1御



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 )天気:t

HACCP委員会 :条
終

(%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(

作業者名

) -- A frfiI] 〕  ヒ Q鶴 れ ηΨ 為
リユ 給 フ森 勢

，
こ 齢 0ホ 薇

多箱 ム Q永 ■ 12

〈健康チェック表〉 確認者:二 綸

(ン:粋

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

０

Ｑ

Ｑ

1回 目

や
が 回目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:■ 鷺さ

(ぐ:あ )

〈温度の測定〉 確認者:■ 身さ (ク でう )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(l:力 )

IL驚  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:菱フ

|.η
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 V
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(タ

デッ℃
〈船内清掃記録〉

均ネz 務飾

確認者:■ ■さ

(¢ :み

確認者特言己欄 : 多  絆さ

くンし

(?/r9 責任者確認欄: ニホ抑

孝 し

(:をっ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACT委員会 1災村 (7/1)

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 ?月 17日 (2時

"分
～ ど 時ノダ分)天気 :A弱 気温 :∠夕

~ 
℃

〈健康チェック表〉

作業者名

オ ム グ
フ〔:] ン 輛

tl 銘 蘇

焔
菫
ト 、6ノん宅T 7 8

9 10 12

確認者 フス考

(ダメο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

0
確認者:】■ttP

r (/,J o>。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 で
つ
ρ
ρ

″

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
０
０
０

こ

確認者:ジ政η
({:DE)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者う犠脅椰

( { :rb)水の状態 (6'tu) uk
鮮度タンク内海水温 r/,ar> _i./ c
秋サケ腹部内温度 ( 6,r-) // c

確認者特記欄 : ('衛 )

フ声120Jリ バ
ソさヒ′_

責任者確認欄 :

「
ノ
ｒ

‐

ン

ー

:(35伯 しみ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :ギ

身本■ (り1)

選別場での確認表
月 _lι 日 (ェ 時。作分～

`げ
よ 分)天気 :

作業者名

ο未》& 0中 輌 0本当 0∠Zチ黎
つ僕夕′レ の3勧 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:イ纂そ下

( f :jo1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者到写

=p
(γ :夕 6)

・選 別 台 ０

０

０
０

０

θ

ク

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか Ｏ

θ

０

確認者:ら像そ予
(`:「ダ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:う侵毛

'( 6 : lu )
氷の状態 ( d'[. )

`|く

鮮度タンク内海水温 (d:[° ) ′19 ℃

秋サケ腹部内温度 (`:ぃ )ク17℃

確認者特言己欄 :多霞
マ

ｒ

、
ユ
ｂ r\ut

バ
ヽ

いん＝■
夕
η

Ｌ

／
〕
ン

，

ハ
ｌιｌソＪｎ

↑
ｒ

，

責任者確認欄:ニハ名 , 'frr 
6,

ふえ林、



―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACC矮員会 :壊
付 ψ

`ダ

確認者 :■
橘

(争 マ3)

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :三 船

(C:ぅ

・船倉の中は

.|||が _三
=嬬

目5:2を回目
:水
揚げ時の水は十分か     10

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :プノ
11_鶴

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :グ
,

Ivつ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

脅永否堵醤

確認者:二 船
(/に :しろ)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :  二 不 』印

3時 分～ξ 話気温:



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :拿

湘
(レ )

選別場での確認表
実施日:平成 21年 9月 1行 日 (p時

"分
～ K時メ作か 天気 :5 気温 :// ℃

作業者名

υね tし タヤ底 gKv\ の後形
つπ f

し 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:淮争

t fr';)ol

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :弓

(?')">。選 別 台 θ
θ
ρ
ρ
２
９

´

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

確認者:こ曜身戸
(乙 ブよ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :2

( ( :1 o )
氷の状態 / t.,^\ "l/

' 6'1- ' ol\
鮮度タンク内海水温 ((,1") yt "c

秋サケ腹部内温度 ( ('[") &1 c

確認者特記欄 :

グスナ

(レ←)

夕し嗜負し、、′て

責任者確認欄 :

ム澤れ

,11r,



書式作成日 :平成12年 7月 1白
HACCP委員会 :無

消
q%

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

作業者名

フニか仰 7墜 つ 御 セロ メ、ャ偽
D■ 船 フラ之御

ろ
ψ

“

p tt И
◎篤 ム つ 永 1 12

〈健康チェック表〉
確認者:■ lYli

( ?' qL,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0
θ

確認者 :ユ珊告

(ふ J))

θ :

準_3:ワ4回目
・水揚げ時の水は十分か >p

〈温度の測定〉 確認者:ι 輪 (率 :き

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ス 4)
|とし

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ 鶴 )

|、 3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(ψ:的

St 2メ

〈船内清掃記録〉

蒻フk警 形筍

確認者:二 綸

r $' J1 I

総″′́確認者特記欄 :

tヌ し

(3/`θ 責任者確認欄 :  ニ ホ 調師     (

なし

η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
助 M∝P委員会彰P本専 (ね

選別場での確認表
実施日:平成 21年 1月 1牛 日 (皮 時うKb～ /り 。が 天気:ル弱 気温 :ノ∂  ℃

〈健康チェック表)

作業者名(

１
一 し よ 酔 a_

-s)h 
rrl 資ンLl 一皇

5ノ 渡 f 鍍 容 7
／
８

9 10 12

確認者 :

( .l :Cir))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:f原子下
( rf ,CrDl。選 別 台 ０

０

０
０

９
０

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

θ

確認者 :

( (:@)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >夕
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :E

(ζ :ど0)水の状態 ({,rt, l o1c

鮮度タンク内海水温 (6:o-b) / c
秋サケ腹部内温度 (/ :61 ) ,.. 

(- c

確認者特言己欄 :勘

予′t ilょ        (ツ
プ

o分 の2壺

z｀ イ .

(り

ゞに′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :来

消  ¢ガ

出港0漁獲から帰港までの確認表

審施日 :平成 朔 年 9月 lψ 日 (3時 レ 分～0時 年あが 天気 :l室 JL気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:■ 1は

(← :年
1)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は EJ ,4r^=t.1 t6

キャビ) 船 I倉

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >0

綸

Ｄ

チ
一　
　
″

確認者

(ご

漁場の海水温度 漁 獲 前 嶋r℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ξ
l:畔
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(Ca)

R:R ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:二 羊輪

(゛ 73)
痺ネ

`陥脅

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 二 本 抑 (,/2



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (わ )

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名(

1大Id りΨa ./$- u1 雛 滉

り往多作 り段御 7 8

9 有 12

〈健康チェック表〉 確認者qa子下
(よ :ノ

`「

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ
θ
０
０
ク
の
ο

確認者 :

(≦F:ノ

`「

)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ

0

確認者 :

(ι :2δ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >θ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6 :2｀

■

―

＞氷の状態
./'lr(6 2D) Dk

鮮度タンク内海水温 (6:2。 ) 夕、2 ℃
秋サケ腹部内温度 (イ :2。 ) ダt

∂ ℃

確認者特言己欄:     (lf2)

夕ゑめしみ́

責任者確認欄 :

ゴ cK5

(ンと)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

‖ ¢ィノ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃■ホ神 〕 ヒ )“口、ロ ハ ャス
Э■ 綸 フラス 都 」

"
υ本問

J相 ム Dlく 持 12

船

＞

プ
一
勝

確認者 :

(ぐ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0
○

0
0
1回 目

確認者:二船

(ξ―:年9)

>(I)
'tff 'nn

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ュ 輪 (C｀ 2乙)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(潮 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:Ч )

℃

l、 1

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( (2D

?1"c-). ,

〈船内清掃記録〉

)勿 水■務竹

確認者:二 船

(ξ :物 )

確認者特記欄 綸´
″
一

ち レ

(1/}ル 責任者確認欄:  ニホ抑     (

ず]レ

%ιシ



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACT委験

戯 樹
(4)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 ヽ 月 tl日 (2時 3「分～

`時

メ 。か 天気 :ず司 気温 :12(解 :げノ℃

〈健康チェック表〉 確認者誉 ア
t {,/f )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

c f ,2ol。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
0
θ

確認者:留興子下
( d:Jc1

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者ηttζ下
(て :と r)氷の状態

t( 6 ,2f) o(
鮮度タンク内海水温 (` :2ダ )  3、 D ℃

秋サケ腹部内温度 r 6'2f ) t1.1 c

確認者特記欄 :駆 導  (し 、)

だッほしみヽ、3鶯 噺

責任者確認欄 :メニ

よ、た棒↑了

(7t)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

月11日 (3 時o%→ 天気:ほふ

〈健康チェック表〉
確認者:二 給
(ぐ :∫

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

つ
Ｏ
θ

，

螂

確認者 :二 船

(√ :ハ
)

・水揚げ時の水は十分か        >(フ

確認者:■ 輛1ぼ
(ご=:2ゝ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(十飢リ

|卜14 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 の

|_P 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(く
L23)

λι ℃

〈船内清掃記録〉

蒟ただろ脅

ヘ
ロ二

一　
洲

者

　

ι

認

　

＜

確

c]z1r確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 二 本 抑



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
鶴 n`

実施日 :平成 F /Cn( 時ヽ■しわ天気:

ェック表)

作業者名

l-= A4ft り 望 ( D鰤 ヤロ⊃呻 負
ン■ 綸 つ凛そ子ω 玲 Qホ Pa
e 1不1 ム 9 ar + 12

〈健康チ
桁

わ

プ
一
　

し

諦　
咋

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0
0
0
9
:の

3 '6]zna q;,pfsnc
・水揚げ時の水は十分か

船

↓

´́
一　

―

者

　

′Ｏ

認
　
＜

確

〈温度の測定〉 確認者: ュ 布 
“
へ:27)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(砕

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ど■℃
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 3
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

亦 ℃
〈船内清掃記録〉

:´毎ネ■珀ぐ
淋
叩
　
＞

ジ
一
　

―
‐

者認

　

＜

確

橘′′́確認者特記欄 :

飢

q/rd 責任者確認欄 : ‐ 本 神

く卜し

1腕
)



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACC矮員会:3レ Tt(/)

選別場での確認表
時〕r分 )

作業者て
∞ ょ Эマ に ffiu1 雛 鷹
〕て激ゴ●/ リジなノなア 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者啓 ア
(l~:lし )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :j

(r:|← )

。選 別 台 ０
０
９

０

ο
Ｏ

θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者→償切
r d,J r)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>Cフ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:″夏考ア
(ζ :P。

)

氷の状態 ( 6']") o[<

鮮度タンク内海水温 ( (,i") 5-7 c
秋サケ腹部内温度 (ξ :ク )ヽ ι、

も ℃

謝
　
Ｑ

粘
Ｔ

臨
　
η ¥九 Лと考曼

(2υ 責任者確認欄 :三多 (レ。)

ざ(33ず■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :襲     (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 9月 9日 (2時 な 分～ イ 時夕F分)天気 :噸

亀 気温 :ヽ 【  ,

〈健康チェック表〉

確認者 :ゴ

(ξ :Dο
)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

(「 :′ g―
l

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０
θ
Ｏ

′

確認者 :

り

r (')o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者
υ

(ζ :だも)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 1(:<7o) o[q
鮮度タンク内海水温 (6:fo) /J c
秋サケ腹部内温度 (ζ :/ο )ζ / ℃

確認者特記欄 : .ジ彗 宅ア

千幸りぁ夕壺だ,た

責fII鶴硼 :二
杢 イ L

えた林～



書式作成日:平成12年 7月 1日

,ACCP委
員会 :象

れ
(%)

●

ヽ

実施日 :平成 E cbu+

〈健康チェック表〉

確認者:ユ 船
( 'S:/g )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

(ラ

ロャoD 2回目《t:ιフ3回目
・水揚げ時の水は十分か

■船認

　

＜

確 者

ヤ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1風 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ド

‰℃
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 」 ∫::::::'〉

船倉 内の海水温度 帰港時 り )℃

〈船内清掃記録〉

しリネ■ヽ路脅
確認者:二 招ご

(6:

確認者特言己欄 : 二 給 責任者確認欄 :  一 本 抑 (マ

争
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会1蜂呵

『
■ (/)

選別場での確認表

作業者名

9鳥 礎 9ヤ a 0年 lt フタ2偉
9イ側2'ト 2な ア 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 f

(台:ノ。

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 ニ

r f,)o>。選 別 台 Ｏ

θ

θ

０
０
９

′

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

´
α
夕

夕

確認者タ ア
(g:よ戸鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`ユρ
氷の状態 (ノ :ユ●  6κ
鮮度タンク内海水温 (/紳  ダ /℃
秋サケ腹部内温度 ({ ;(t f v c

確認者特記欄:ス 容  (ち )

●■ゑく。仁亨少

やツ12C｀ 。`

責任者確認欄 :

ご(了 5 甕 ブ∈た̀

(る )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAむC睦員会:象 κ (4)

港までの確認表

実施日 :平成 時Z )天気 :

(健康チェック表〉 端
の

群

ぐ

認
　
・＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者: :■輛な

(も り )

ep ,a) zne y'W^u
・水揚げ時の水は十分か

確認者:■ 船  (← :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(輔 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :DO

Zンす℃

船倉 内の水の状態 帰港時 毬)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(C:ω

年 ム ℃

〈船内清掃記録) 確認者:二 輸含

(ι :

)行 水7^夕者督

確認者特記欄 :  多

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会:ロイズ司「 (/)

選別場での確認表

時/ちか天気:究

作業者名

0わ吹 ο守名 9不 LI 0佐ト
94なメロ0ジ隻〃ア 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者

(夕 :/夕
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者髯 F
(●:わ選 別 台 θ

´
θ
０
０
９

θ

1計
量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
σ
0

確認者 こ

t f ']or。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >°
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 3

r 6,fri氷の状態 (イ :鮮わ うに
鮮度タンク内海水温 (`:ゆ ノ、°℃
秋サケ腹部内温度 (`:“夕) イ:5 ℃

甲酷記欄:破髭″ア  (ら7)

か0り、ベイト′た

誉 ゐ

責任者確認欄 :  `

が、広ホ

(9/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP萎員会 :集

消 %)

出港0漁獲から帰港までの確認裏
実施日:平成

´
乙 E<] edn

〈健康チェック表〉

確認者 :二
船

(ぐ :2゛

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :ニ

(L,fit

。水揚げ時の水は十分か        、フ
ロヤ012回目q′

`み

確認者: ■ 椰ビ (ヾミ:ヾマ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∴

i卜

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヤ υl)

in℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 Gン

血♂
℃

〈船内清掃記録〉

確認者:三 A省

(ム :¬ フ)影|ァに2り ソヽ笏f伶

確認者特記欄: ■ 橘  (%ψ ) 責任者確認欄 :

_         こヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日

地域HACCP委員会 : (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

つ靡跡 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 f

(♪ :ノ 。)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(「:い
)

・計量器の清潔度

０
０
０
０
０
０

ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(`:/F)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 ε

(ζ :飾

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/:メ声 。だ
鮮度タンク内海水温 二 :筵)rF℃
秋サケ腹部内温度 ((,K) !-r c

ヽ

確認者特記欄:2

冷イの冽多ネは
えらレタtfヱ0しみ,

責任者確認欄 :fラ挙 神

ょ永歩～。



．
，」
ニ
マ
¨

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ゴ
ACCP委員会 :筑

箱
θ

裂

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

E rI-n rl E+

確認者:■船
(C:′ D

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :二
船

(、■ぴ/7)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は n= 3 ,Q7^=
・水

`げ

時の水は十分か        、D

漁場の海水温庭 _ 漁 獲 前

(千 :υう)

|卜 |ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ψ :03)

2、ム 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録)

翡たひ銘4争

確認者:二 詢分

(C:

確認者特記欄 : r\z6t 責任者確認欄 :__壬 本 力岬



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 欄ビフξケ (/)

選別場での確認表

作業者名

9″夕

`了

2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ,

tJ Jor

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(f,/f)。選 別 台 ０

０
０
０
０
０

θ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

′
θ
０

確認者影 ア
(`:鰤

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか )

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 七

( `:
氷の状態 (`:メあ 6に
鮮度タンク内海水温 r (,ffi J.r c
秋サケ腹部内温度 ( (,re) V / c

確認者特記欄 :淮 蒻ンP (獅

ヽ
し

た
何

責任者確認欄 :

九値林幕磁げ̀
(場 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

ね
(彩

争
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名 (

(

! -* fr-N) ノ 愛 / frra *ra ′ ャス
り在 紬 ジ及 郁 ゼ印 lll ノ卒間
η積 ム υ永 1 12

確認者:二 翔翁

(A:め )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ユ 鳥信

(ら :は
)

・水揚げ時の水は十分か

確認煮:■ 橘 (rも クリ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ψ :恥 )

|よ    
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ツ
7℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

当水■燿キ御

ノ́一　　　　．″″″」″

者
　
ι

認

　

＜

確

責任者確認欄:  ニホ瀬

'

(2/7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :"    (/)

選別場での確認塞
{ we_.r a'- F

作業者名

つ瀦 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者f

( { 'Jo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ニ

rd )ot選 別 台

・計量器の清潔度
θ

０

０

０

０

′

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０
０
９

ｏ

確認者脅像

`ア(Pり。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 ニ

(ア ′9)氷の状態 1 $:Jo) 6 lC
鮮度タンク内海水温 1P:)") <fr1 c

秋サケ腹部内温度 rF )o) f. I c

確認甜 記欄 :亘
宣 肇 二 _(ん 3)

んし

責任者確認欄 :一

晰しヽ
コ
σキ

」
一
♪

了こや

」

17,3 t



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
:象

植
(4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表) 確認者 :

らん
¶

′
／
一

(〉 :%

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:■ 1年

(P:ヤ豹

2回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:z紺7(》・ 9げ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も ノ″

|や   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

%3物

、ンヽ '

船倉 内の水の状態 帰港時
―

、

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(7発 )

3、 1℃

〈船内清掃記録〉

滋わ鞠密

確認者:多漁傷

(針 :ヤル

確認者特記欄 :  ・
多 1飾

ち t

(ソフ 責任者確認欄 :

な レ

(℃ )

__  .       ―    J



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : fiarzt

選別場での確認表

w)or-F

〈健康チェック表〉 確認者 E

(7:σつ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

Ｏ

θ
０
０

０
０
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

つ
′
　
＞

認

　

Ｃ

確 者
″
レ
　

　

‥
υ 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ο

´

Ｏ

ο

ο

確認者 巧

(P:/夕 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :ニ

r f,:1f t氷の状態 ( ?,/rt o K
鮮度タンク内海水温 rp7f) / ℃

秋サケ腹部内温度 (F,/ft f.7 c

責任者確認欄:~冷

冷句t藤事故じ

術 め .

確認者特記欄 :

わネ′げ・
〃ゴタのeiをい醜



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :襲
スt(

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者:二 看陶

(卜 :ノ
t卜 )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

9
9
0

n目 2回 目

水揚げ時の水は十分か >9

珊́
レ

確認者 :

(3

く温度の測定〉 確認者:LR陥 ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前
り
と

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:θ)
℃

移_|

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

けバ
ン し

℃

く船内清掃記録〉

吻なつ

確認者:二舟ケ

(γ :師

確認者特記欄 :  色  魚乞

モレ

q勺 責任者確認欄 :  ■ 千 評

'    (し

4/

■し

i             
―

     
・


