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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

E ( {roo 6'-

―

●

・

天気 :l

臀腎言
:エ
イ`

(■ :。。)

〈選別場衛牛状聾確認表〉

チェッタ内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度
。シァトは清潔に用意されているか
,海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

利
「
“

確認者

チェック内容 (作業終了後)

。
選層り台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:菫

叫ス

(タ メο)・鮮度堡持タンクは清掃されそいるか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか 二

(選別・計量後の温度の測定〉

準認者:ュト
(》 :。b)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (8´ :∂ ° )  ,  °C

欄

　

　

Ｆ

記特者認確 ご犠 ∠
　
み



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

rCCP委員会 4嘉 稚
(a)

0

実施日 :平成 + I I n 20u ( 天気:/メイ気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

lイた漁 2ジ訳地 3ん 曰 4色 9
■多森 6今 7」J許 8～泉
2ィたガat 10

12

確認者:移林

(ノ :笏

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者:嬌務象

'i '5o>°キヤビンの中は

・船倉の周りは
キャビジ

ロ
・船倉の中は

              D・氷の投入は             )1回日

' :υ

2回日  : 3EE : 4EtEt :
・水揚げ時の水は十分か        >〇

漁場の海水温度 船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
(ヽ す′)

θ・η ℃

リタノ(2づ汚f
確認者:協κヘ

rJ '4)

確認者特記欄: 3森
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書式作成日:平成12年 7月 1日

―

―

＝

―

＝

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

目

目

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

実施日:平成 2 √Z日 o +,'f H Doi.)

〈健康チェック表〉

作業者名

つノ〃一藤
みЙイ電戸夕りゆ

卸 量
9

θ あ
10

12

確認者:舅
+t

(■ ず0)

〈選別場衛隼状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:Ju
(升:や

)

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終ヤ後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者:斗 1

(5:ア))・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場 l」t整理整頓されているか

確認者ゴ斗(

(7″ )

〈選別 :計量後の温度の測定〉

( fr:orJ )

鮮度タンク内海水温 1 fi'ao )

秋サケ腹部内温度 1 $:aD ) ( c

確認者特記欄:‐ ハ 責fII臨欄:_4上 _
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 年 //月

摯CCPa験 ユ課 (し)

ク日d w2 On'- 時ノθ分)天気:/μ′

〈健康チェック表〉

確認者:ち林

(′ :29

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:嬌勤矢

(P :夕″)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

つ
）

Ｄ

ｏ）
ο

キヤビワ 回
。水揚げ時の水は十分か ――T一―__→ρ

rtt P:P′
回目  : 3回 目

~~丁

徊 目  :

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

lググど2リ
確認者:畷″狂

(6 :′ιフ)

確認者特記欄 : 葛 森
/′

(/rフ ) 責任者確認欄 : 佐 澤k t",zr2)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :χtt L (1′ J)
′

選別場での確認裏
実施 日 :平成 21年 ′1月 √r日 (■ ぽ 0分 ～ ヤ 時

υ°
か 天気 :畝 鵠 :― / ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :Jヽ

(■ D。
)

作業者名

ワ〃藤 %五 _ 7惨 療 η曰ゆ
99■ 9■ 議 7孝,十ロ 2ろ
9 10 :2

〈選別場衛年状態確認表〉
確認者:ュタ
(f γO)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔 に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は /

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ぐ
::;i::||IF.

( び:υo)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか /

・計量後の温度の測定)

確認者:ュ
ィЧ

(  FT,δ )

( V:J,1 1

鮮度タンク内海水温 (′ :οo) r  ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 θl)'  ℃

確認者特記欄 :  ノ1・    (
tヽ

/1

移 し

難 離 認欄 :   ( レ
４



書式作成日 :平成12年 7月 1日

(吻HACCP委員会:/舛 鹿3 (′嫁′)

実施日 I平成 H /(* (

〈健康チェック表〉

作業者名

1仏 漁 2ホ北 3ん 曰 4色 953薪 6今 7山 崎 8わえ
9薇 族 10 12

確認者:Z赤

(ノ :る
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:嬌勤矢

(ノ :/ゎ
)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
。氷の投入は

キヤマ ロ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:薯茅卜 (ケ :θ∂

'

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア %)

//1`'メ そ) 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ :珍

∂r/ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時
rp

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
げ′ )

aフ ℃

ｆ
妥

ρ

ヽ

′

／

つ

ιイタヽ
　
ヽ
　
　
ノ

確認者:5痢憔

(g ttθ )

確認者特記欄 : 葛 森



書式作成日 :平成12年 7月 1日
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く健康チエツク表)

カ 受参′蒸
θキ竹ケロ

万咀生

作業者名

ηガ多 潟粂

1120し ヤ
10

9

羅肇者:ゴ4Ч

(■ 3°2

く選Bll場衛

=状

態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ェト
(■ や )

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
i

シー「iま清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

一一一一
~~~~~~~~>/

一 一 一 一 一

~二
~~~一

一

レ

イ

::|12象         :

確認者:ェキ1

(夕 ♪ )

i稚塾退:菫亀董亀垣孵Lふ
ψ    レ/

薦 :■ヽ
t D ,oD I( F:ao )

砕 "
鮮度タンク内海水温

1 fi:ao )
秋サケ腹部内温度

(t1/1) 責任者確認欄 :

(11ク

なし



書式作成口
:平成12年 7月 1早

羅肇者:`ン

(、  :ア )́く健康チエツク表)

い ) |

1こ 富

作業者名 確 %
19イ(

7ご′ψ笏

一

11

く船内衛生状態確認表〉

孫者:な

(l vo)

,水揚げ時の水は十分か

く温度の測定)

漁場の海水温度

船倉内の水の状電

船倉内の秋サケの状1

船倉 内の海水温度

く船内清掃記録〉

ク|ど Zし

｀ )

〆跨)

情時

'′

聟
:平成ア/

責任者確認欄 :

′
%)

可%》レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ノ ( ιノ1、 )
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時 ,0分)天気 :∠セ
t

作業者名

0/形 落雅 S‐ ′属 ■影存
7孝脅十ロ

00中
2`i・ろ._7し 十 ,■ 議

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:二「′

(千メ°)

(選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :■・

(f争 )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ュ
F

(ろ :・・ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4わ

(卜 it。 )
水の状態

…

  た

鮮度タンク内海水温 ( t :oo )

(f,:22' )

|
℃

一
℃

′秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :二_∠窯二L__

つ し

(′η)

確認者特記欄:  ル| (〔特)



書式作成日:平成12年 7月 1日 t HACё
P委員会 :///5レ ご

秒
)

分～6時 /′分)天気:ι ειノ

までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1/4み 2/″ ノ́θ 3た

'
42ρ

5宅み 6今 7所 ノイ 8～ Z
9修多 10 12

確認者:管 象ヽ

(り :2″ )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

つ
?

Э

ノ

1回 目F
夕

確認者:督肇′

(,:′∂ )

キャ″ 匝□
Jozae

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :タ 11- :2o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/70)

//、 ケ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク : の

0く | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時
′

船倉 内の海水温度 帰港時
(戸

‐24
スタ  ℃

′多夕ごlk″βノア
確認者 :

t 6,/D>

責任者確認欄 :凛 特記欄:省ク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :/ル
ト

(///J―l

選別場での確認表

作業者名

7ガ彦藤 聾 ′[ 望鑑 ρ 曰 中
リヮ 中 ,■ 議 ο孝Fナロ 9形 _.

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ュ

|・

(マ ダD)

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ェ

IЧ

(■ :千の選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
/

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ルト
(釘:メ o)鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :JlA

( 7:0。 )

氷の状態 ( V's" I P.

鮮度タンク内海水温 (ド:oo) 戸 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ff:ar ) I c

確認者特記欄 :

う し

ψげ 責任者確認欄 :

フンし

, ,LE,

●



書式作成日:平成12年 7月 1日

星ACCP輩主2ル (イゐ

物

時ζ尊芥)

一ヽ

ン

:平成2/年 //月 時ノ́分～
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ｌ

ｌ
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〈健康チェック表〉

L′多酵
7蒻 ψ牟

確認者:各事も
():わ

〈船内衛生状態確認表〉

チ土ック内容

・甲板は

確認者:優発ス

( ′:クa)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤリ 匝□
3EE . 4EE

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ
 :ゞ

θ)

/42  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :'D

リイ″
∂、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時
の

船倉内の海水温度 帰港時
(「 ′年

ὺ 7℃

)タタ(ひ 影ギ
確認者:錫
(5~:ゞひ)

確認者特言己欄 :?多 を (′わ 責任者確認欄: ′́



書式作成日 :平成12年 7月 1日

θO分～

〈健康チェック表〉

作業者名

υ〃藤 の基 ノF 2シ 練 ヽ 曰ゆ
型 量
9

Qム 議 の孝,■ロ η 汚
10 12

確認者:ュト,

(ゞ :cっ
)

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認言:刊¬
で 夕 |も )

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

,選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

／

〆

／

″
ィ

確

躍

1)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :卦
 (

( 7:ζ 。)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (フ
 :夕 。)   だ

鮮度タンク内海水温

` 7:多

D)  `  ℃
秋サケ腹部内温度 r 17' z,o) ( T

凱離論 : ん |́、
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■
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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実施日 :平成 年 //月 W)C h.- 角寺わ分)天気:″4
〈健康チェック表)

作業者名

ブ% 2/′ι 3/0t7 4勧 ρ
5夕を 65 72θ 患を乾
1%蒻 10

12

臨 者 :L

(ノ :ノ この

°キヤビンの中は
。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(ノ :クの )

・水揚げ時の水は十分か        >。

〈温度の測定)

漁場の海水温度

( 2:ゞひ)

/フ、ァ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時
θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
(申 すヽ

2ノ  ℃

り

`舛

マ∠Zヘ
グ

確認者:ブレ嘱
(f:ゎ )

確認者特記欄 : 〆う) 責任者確認欄: こ多



書式作盛 日 :平成 12年 7月 1自

日 (1鶴 ′θ分～
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●

6 n* acrgr';

〈健康チェック表)

作業者名

ア/〃 一藤 饉 ‐
η■議
10

多析
の曰ゆ

製 量
9

2,・稔_

12

確認者:二

4(`

( _〕鱈 _ヽ―。0)

〈選別場衛年状態確認表)

チエック内容 (選別前) 確認者 :_|、
1

(F■ √心 )

・選 別 台 ―
― ― ―

_―
― ___― ____/″

・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ェ
′Ⅲ

(′ ノθ ):鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :、√沐'

( フ:Bθ
)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (7プυ)
イに

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(,J:jo) I c

堕 ユ 生 _1 ℃

確認者特記欄 :   .平
卜' 責任者確認欄:  イル|＼、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

グ駆孜 イう
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2 月 1≧ 日 (2時 夕σ 分～ くす時 /′分)天気 :自らイー気温 :年 ノ

●

ヽ
●

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

ο

確認者瑳弔称
(2:′D

9
θ
1回 ロジと夕Ψ回目

|キャビン〆7□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:曝澤乳 (夕■2年
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ 年9
/θ_7  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:等,
al  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 2す

θ、ケ   ℃

〈船内清掃記録〉

)ηノどZ｀

｀メイ
確認者 :

r*-/ o >

確認者特記欄: リノZ

″ι

(め,) 責任者確認欄: イレ″隼      (ノ/こ )

つ υ



書式作成日 :平
盛 12年 7月 1日

界夢日:平成 21 年 ′∂月 つ
日 ( 時′

分～ 時′∂分)

乙を1

〈健康チェック表)

作業者名 (

―

   |

シ〃浦雅
■」^中

γ 鯵
10

12

確認者:千ト
(+,uo)

〈選別場衛牛状態確認表〉
チ平ツク内容 (選別前)

・選 別 台
I「

___―
― ― ― ―

___>/
, ユ■ミ 聖 _)‐ .■■―

確認者:ルト1

t J: lo1
・計量器の清潔度
・鮮度堡持タンクの清潔度

i旗鷹曜
『

   ゝ
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか

:計量器は清掃されてぃるか
確認者:コ式、

(辞 DD)i「「「層基ダ

`り

層暴黙をIII:F・作羊場は整理整頓されてぃるか

確認者:ェ
ル

(フ ∞
)

`澪

別・計量後の温度の測定)

(ry po 
)

鮮度タンク内海水温

艶 ) 「  竃
秋サヶ腹部内温度 (フ つ?)

確認者特記欄:  ■Jム (lみ D) 責任者確認欄 : (oh t



■
■
―
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ｒ
目
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成
(こ 時ノ∂分～

Ｄ

・

(健康チェック表)

確認者:喜燿ベ

(2:診
)

(船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は    _ 確認者:革勤象

望 :幼
)

漁場の海水温度
」倉内の水の状態

船倉内の海水温度

ダ飲 2ダ`プカ4/ρ

フ

確認者:鰯

“

ベ
(グ:銘

(%υ

の



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

…

21年

〈け

ffi o r)r.)

(健康チェック表)

作業者名

12

つヮ 十
9

確認者:4~/ヽ 1

( 
1-: c:o 1

(選別場衛等状態確認表)

チエツク内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度

確認者:yィ t,

(7:′ 0)

|き軍よ量暫壁[臆されるか・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか。計量器は清掃されてぃるか

TllliF度堡打字ンクは清掃されてぃるか
i4糧■,I言J:か

三
==三

確認者:壺諄
‐

(ソ ω
)

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 ( ul trr) r. C秋サヶ腹部内温度

確認者特記欄 :   f多
|い (127) 責任者確認甲:  ェネ、



*;t{fdE : +ffi,12+7 81 8

●

:平成 2
ノつ分)天気:/βイニ

〈健康チェック表〉

確認者:協林

(と :ち

チエツク内容
。甲板は
°キヤビンの中は
・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:燿軌永

(2'fu)

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 船倉内の水の状態

船倉内の秋サヶの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

)の
確認者 :

(ア 厖フ)



書式作
零

自‐1平成 12年 7月 1日

●

，

〈健康チェシク表〉

確認者レクれた
( .tta )

(琴別場衛牛状態確認表〉
チエツク内容 (選別前) 確認者:ェ

タ
上守

:`,IP
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は|
・作業場の状態は 一―_______― ―――一二_/

千エツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者:多
子`

(辞 :。 。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の程度の測定)

確認者:ュブ、
(フ 。り )

(マ :″
)

鮮度タンク内海水温 (フ :θ。 )  /  ℃
秋サケ腹部内温度 (J:oj ) 1 c

確認者特記欄 :

・     | ■■■ⅢII

責任者確認欄:__ニ
ィヵム__ G4yt



*it{fdE :+Ft12+7E j El

＝

Ｈ

Ｈ

Ｈ

Ｈ

Ч

■

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

―

実施日:平成 2年 あ 月 ノ ク日 多 貯ノ十分～グ
'時
準ス乃

"

争
●

〈健康チェック表)

確認者:協林

(と :′ ぃ)

チエツク内容

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:モ執象

(こ :外
)

キヤビン
ノ

[亜:至ョ

・水揚げ時の水は十分か _b｀

漁場の海水温度 船倉内の水の状態

船 倉 内の海水温度 (′ :″o
θ_6  ℃

多ゝ%l｀ノです戸
確認者 :豚

(ク クし )

確認者特記欄 : 喜 森 離龍柵 :佐 晨



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

むヽ

a a- f%oo -'.1

〈健康チェック表)

確認者ェト
(で :οθ)

〈選別場衛牛状態確認表〉

言エツク内容 (選別前) 確認者:ェト(f:p)・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
諏
者:コ

;

(夕:の )・
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シ■ 卜は全タンクにかぶせてぃるか

確認者:∫

ィ1

( ▼:Dじ
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

('/ :oo )

鮮度タンク内海水温 (7:θ。) i¬
秋サケ腹部内温度 (▼ :θ。

)

臨鵠郡 I_外 ( l22b) 難龍論: んに

―
―

可

―

１

１

■

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■



*fi{ftrH:+ffi,12+7tr1n

実施日:平成ノ + /O n 2+E !a_El !--a- lmo ofi) xfr,:

MCT委 員
↑

:る
L澤稚

`42

心

(健康チェック表)

作業者名

1仏 藤 2ふ地 3ん 曰 F色 9
,喜 森 6今 7も 綺 8～彙
9イただ須t 10 12

確認者:協森

(と :ぶ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:{務永

(2:40).*r?>aF,c >O
・船倉の周 りは キヤピイ ロ・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か ――T―――_→ {フ   ・ )        :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(乙 :ゝ ぐう

′ア、フ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ぐ(ナ

θャノ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
p

船倉内の海水温度 帰港時
(Fro)

/.) c

メそシフ∠ι
ヘ
ム〆錫花属

確認者 :豚

(9%

確認者特記欄: 3森
責任者確認欄 : 佐 澤k (物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/tμ ご

イ
)

選別場での確認表

実施 日 :平成 21 年 ノο 月 フ行 日 (1時 6D分～ フ 時 θつ分)天気 :レれ

作業者名

`

フ/彦 藤 ″為′属 σ影森 フ ロ 中

フ ワ 十

「

f磁 ( チ孝F+ロ 処π _

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:J呵■
(4:oO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:写オ`
(■ :/0)。選 別 台

／

‘

／

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

／

／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

碑認者:けヽ

(よ :θ∂)

,鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

／

／

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 Iェ|

(ア :a)氷の状態 (プ :υ じ
)

‐
ッ

鮮度タンク内海水温 ( ワ:。。)  、1  ℃

秋サケ腹部内温度 ( マ
:θb )   ′  ℃

確認者特記欄 : (lη 責任者確認欄 :

ちし

(修ρ

７●



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2/年 /′月z多 夕 日 酔 静 ら分ハψ学時

“

分)天気:くすク気■1_ イ ,

●

ヽ

HACCP委員会 : 〈

そ

うレ 1′ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1イ左晨 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6  か 7、LJ'争 8～れ
9イナL落策 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:移林

(2:Fs

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

２

つ
Ь

確認者:1務永

(と :く )

キヤ0匝∃
´

:ぐ 0回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:葛茅卜 (μ :σり

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:οζ)

/λ フ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :09
℃

θ、1

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 ψ顔
θ

`つ ℃

〈船内清掃記録〉

)そうリト1‐ 嬌ノ「

確認者 :

(? :9o)

確認者特記欄 : 多 森

〃 こ

〆η 責任者確認欄 :

クレ

佐 派 (クノ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 21 年 on4a(4w"o^-
時 ∂ 分)

竺,CP委
員会:ジ

71た (乞 )

●
＼

〈健康チェック表〉

作業者名

`

フガ〃藤
型 二
9

塁彦;|√属 ″涯 9曰 ゆ
9■ 議 9孝,■ロ 乃 Iる_.

10 12

確認者:ニィ■

( ■ :`'D )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者七呵“
(≦千

′:/。  )
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

`作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:」千・

(ξ :メο)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか ―_____二 __>/

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:ゴチヽ
(ワ :つ D)

氷の状態 些 )  を,

鮮度タンク内海水温 (ソ :θο) ′、 ℃
秋サケ腹部内温度 ( フ:oO) /   ℃̀

(1%〕 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成//

HACCP委員会 :る
L毒聰  (髪年

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
+ /o n )/ a

●
＼

●
・

作業者名

11た 漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6か 7、LJ"行 8～泉
9イカL晨 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:移勇氣

(2:`b)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

′

確認者:(務永

(2:υ )

キヤビタ 匝□
rgc2- {O zne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一一一―――引レ
ク

〈温度の測定〉 確認者:瑯第卜 (タ イリ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

()′。)

/7、グ2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ  θδ)

θυl  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
r?'to1

/i) c

〈船内清掃記録〉

)ら 7Zい 彦ギ
確認者 :豚

(7:■ )

(/秒 )確認者特記欄 : 多 森

ラフ多

雛盤淵 :佐 漁 (・ 2(シ
')



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ルバ 気温 :

Zl + | ?n 7Va ( 4,wa h'-

●

、
―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:」レト
1 f:oo )

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:Ju
(■ :|°

)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者七日̈
( 今::Pο )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:斗

( フ:Oυ
)

( V:θ。
)

鮮度タンク内海水温 (J:oo 1 | c
秋サケ腹部内温度 ( )ou ) r c

責任者確認欄 :れ
に  (CLジ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員今

:ィ
L燥   (/22

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 z/年 /ο 月 22日 に 時夕b分～/時 ウ 分)天気 :グ不 ― 気温 :   夕  ℃

●
、

●
・

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6か 7、b衝争 8～永
9イカL晨 10 12

〈健康チェック表)

確認者:協男`

(≧ :ζし)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:革務永

(と ,τ )

c
D

3
rEE >:ta 2EH

o

キヤビρ 匝コ
3回 目 4回 自

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:椰茅卜 (μ /θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,)`秒 )

惨裁″″
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/b)
の、′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
イ

船倉内の海水温度 帰港時
(?{0)

℃

〈船内清掃記録〉

浄'2Z｀≠″
確認者 :解

(/:0)

臨締郡:喜 森

2

ζ̀
/1ジ

離都淵 :佐 漁

ル レ

/%ざ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

●
、

時 ιθ 分～ wo t)
〈健康チェック表)

作業者名

磁 藤

み為
の口ゆ

軍
9

参湾
10 12

確認者 ュ
11

(z.t-: oo )

(選別場衛隼状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:フ
+ヽ

(■:tt)
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:斗

(S3D)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :ヰ

( つ:oo)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (η b6 )  修
鮮度タンク内海水温 ( 1oo 1 t c
秋サケ腹部内温度 { af,ao ) ( 

=
ifI尾争石僣ョ翻ュ市場: 乙 |、、、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
Hκ CP委員会 :″

生澤聰

`等

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2‐ /年 /θ 月 2/甲 (と 時′餘 ～ ゞ時6∂ 分)天気 :/2“■ 気温 :

●

、

●

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6か 7、LJ"行 8～象
9イナL晨 10 12

(健康チェック表〉
確認者:協森

(2:夕 を )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ
ο

確認者:嬌務永

( Z:fdy

ク
哩
夕

□
q0 zwe 3回 目 4回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
甲煮:密春  (ア ンθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :′ ″)

1準、/
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( p:υジ)

′/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
rf {ot

/"6 c

〈船内清掃記録〉

り多れ
ペガィ

確認者 :

(S€D)

確認者特記欄 : 葛 森

,こ

e/) 責任者確認欄: イ左

′みι

株 (′
′

`,43シ

/)



1

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( %)

実施日:平成 21 年 死)分～ 壁
σつ2)天気:4乏

●

、

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

口

■

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:5可、
,

(■L:。D)

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:」ナヽ
(f/。 )・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:メ千′

(♭夕D)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:jィ.

( ン:じD)
鮮度タンク内海水温 ( Y,oo) [ c
秋サケ腹部内温度 (ワ :′ο)

(し ) 責任者確認欄:   /しれ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :る

L の ))

出港:漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 マ 時ピの ～⊆時

'θ

分)天気:き り

〈健康チェック表〉

作業者名

1伍 漁 2ふ北 3ん 曰 4色 9
5島 森 6   冷 7、LJ"行 8～泉
9イナL晨 10 12

確認者:協森

(と  黎b)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:1粥永

(2 ヽ6)

|キヤレ ]巨砲

・水揚げ時の水は十分か

確認者:自茅卜 ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:“ )

`7、

/ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( / り )

0`|
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ノ

船倉 内の海水温度 帰港時
(タ ジ9
イメ  ℃

)ηκ■̂彦イ
確認者 :麻

(ぐ lυ )

確認者特記欄 : 葛 森 責任者確認欄 : 佐 燿k

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ロ ロ ー ー ー ー
… ― ― ―

__―
― 一 一 ― ― ― ― ―
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

(レHACCP委員会 : /■ 1 (「%A)

θO分～ 時θ∂分)

〈健康チェック表〉

作業者名

Эガ〃藤
'Lノ

F 9湯 存 θ曰ゆ
θヮ量
9

夕■ 議 σ孝,■ロ 0卜の_

10 12

確認者:Jィ…
(■ 哺

(選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別諭 確認者:ゴ
4ご

(↑ :(0)
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか T鷲武・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :珂 く

( t: ool
( '7'6 t

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

rt 7.1 ,1o2fi)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
日
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ毎 遷ι ζフ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

2/年  ″ 月 /7 日 (2特 ツθ分～ 6時 ノ́ 分)天気 :'オ 4気 温 :   /a ℃

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6冷 7、LJ"争 8奉衆
9イナL漁 10 12

(健康チェック表〉 確認者:協森

( 2  :ヽイを,)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

確認者:進開泉

( z'i3)

・船倉の中は

キヤビつ
匝 □

氷の投入は {o znB : 3EtH : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か 一―T一一一一→ 0

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (`t」

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7 θ″)

化9 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア クψ
℃

θ,|

船倉 内の水の状態 帰港時 ν

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時 ψ
:イメ ℃

く船内清掃記録〉
確認者 :豚

(ι :λ夕)4肇
、12・

k ジ∠
わ

、ヽ　　　″

確認者特記欄 : 葛 森

イ「 し

(″ィ) 離雛淵 :佐 晨

t声レ

(/τ
Z′フア)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (4〃究)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 し/年 /θ 月 ′

フ 日 (2ψ θ 分～

～

84/′ 分)天気 :/ノチ 気温 :

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6   冷 7山碕 8お永
9イカL漁 10 12

(健康チェック表〉
確認者:協森

( 2 '<6t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

ｏ
ο

確認者:〔務泉

(と :ヽ

`)

キャビタ ロ
: (o 2ElF 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ――T一一―一→

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (ゞ :65)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ :a)

/“
′
7 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :θ)
θヽ「 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時
b

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ツ /つ

a夕  ℃

〈船内清掃記録〉

ニタだ2k房ゲ

確認者 :

(9:ιθ )

森確認者特記欄 :  喜

r)ι

ζ)ィ

っ) 責任者確認欄: イ左晨

り し

(のグ



青式作成 日 :平成 12年 7月 1日

rcoo al

〈健康チェック表〉

作業者名

lノ〃務 聾 ′属
6■ 議

■↓練 4曰 中5 ヮ_空
9

7孝,■ロ L多 _

10
12

確認者:脅
"

(十 :。θ)

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ェィャ
(4:/o)

・鮮度保持タンクの清潔度

／
／
〆
／
／
／
／

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:コィ・
(`l夕 D)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ヱ
′

(ク :電〉
)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :  夕
|イ (ご%フ ) 責任者確認欄 :   

微

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC伊委員会 :ィ

L澤穐
〆多 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成フイ年 /み日(2 ot|- fwo 分)天気:∩ιイー気温:

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6冷 7、LJ"行 8をた
9イカL』多ヒ 10 12

〈健康チェック表〉
確認暑:移林

(2:っ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:嬌務永

( ) '(vi)。キャビンの中は 一―一―一―一一――→ 0
・船倉の周りは キャご,ラ 匝璽・船倉の中は

。氷の投入は 夕:υ″回目 : 5回目 : i百百
・水揚げ時の水は十分か 一一一―――一レ ク

〈温度の測定〉 確認者:自♯卜 (′ :/υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

()1/θ )

、
ア 、ア   

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(;″ )

′fl℃

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
(“邸

θ,?℃

〈船内清掃記録〉

"御
2いι〆プ

確認者 :

t ),o,=)

確認者特記欄 : 喜 森 修 )

′ レ

雛離淵 :佐 晨

η ノ

鰺



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

時00分 )

〈健康チェック表〉

作業者名

1/〃 藤 2基 ノf 主影練 4り 中
型 量
9

6■ 議 7孝,■ロ 8移
10 12

確認者:研
“

(4:oο )

(選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:二

呵
ず

(f‐
7｀
ο)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:J千 (

(` i〕b)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シT卜は全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:珂毬

(ン の )

水の状態
1ア′o) 多

鮮度タンク内海水温 ( /:so) t c
秋サケ腹部内温度 ( アθ。) 「  ℃

確諮 輛 欄:_年 静離論:れた

の レ

r bz6t



HACCP萎験 :仏
課

こ
窄

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 7́年 /0〆 ゝ 日 (歩 争夕́ ～ 年 時/,分)天気 :f憚 気温 :

作業者名

1イた111,こ
2ふ地 3ん 曰 4色 9

5Z森 6冷 7、Ll,行 8～泉
9イlL族 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:協男`

(と :∽。)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:遍酵果

(⊇ :ぐり)

キャビワ
ロ

1回目2:ぐυ2回 甲 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >/多
フ

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (ジタで

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ υο)

/7(/℃

船倉内の海水濡庁 漁 獲 前

(ら

7℃

船倉内の水の状態 帰港時
ソ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
7

船倉 内の海水温度 帰港時
( f .Zo)

0,4 c

〈船内清掃記録〉

'多

イひ 虜
β

≠）
や

確認者 :

(「 :ノ

"

確認者特記欄 : 喜 森

子7し

ご%ヾ 責任者確認欄 : 佐 燿k

″ し

ぬ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

rCC睦員会:ィ
磁束 〆Z紳

実施日:平成 21 年 時 Dつ分～ 時εゎ分)天気:tチ

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

1/〃 藤 聾 ノ属
∫■ 議

３

一

4曰 ゅ5ヮ 々 7孝,ナロ 8   
ろ _

9 10
12

確認者Fルト
(ゾ :の )

〈選別場衛年状態確認表)

チ平ック内容 (選別前) 確認者:」ィレ′

(千:′ 。)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:手ト
(● :夕 の)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ュ
|゛

( \:oa1
鮮度タンク内海水温 (ア :ク′)  ′ ℃
秋サケ腹部内温度 ( oJ,oo)

確認者特記欄 :__∠
丘L___ (レノ 責

年
者確認欄 :_立

乙た単二__

ロロロロロロロ||ロロロロロロロロ|||||||||||||||||||||||||||口 ||||||||||||||||||||||||||||||||■ ■■■■■■■■■■■■■口●■■■■■■■■■■■■■■■■口●●ロロロロロ●●●●●●●■■■■■■■‐‐‐‐‐¨‐‐‐‐‐‐‐――――――――――――――― ‐



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : でみ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ン/年 ″ 旱 ′″日 にと時′Э分～年 ヴの か 天気//■ 気温:  ぐ ℃

作業者名

1伍 漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6冷 7山靖 8～泉
9イナLl響ヒ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:協林

Q:つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ノ

確認者:嬌務永

( ):qa
′

リ

1回ロク
タ

すヤ〃 □□
.ぐθ2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (μ 〕%')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ :θの

ルγ
℃

船倉内の海水温慮 漁 獲 前

(フ :θの

θtチ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 う

船倉内の海水温度 帰港時 r叡
|ノ ℃

〈船内清掃記録〉

〉多′/1吹
確認者 :豚

(p∂ )

確認者特記欄 : 3月 鉢 、   (
′タ

タ)

子たし

責任者確認欄 : 佐 溺聰

/ルし

つ



書式作成日:平成12年

'月

1日

時 ″∂分 )

〈健康チェック表)

作業者名

1形 藤
5ヮ 々

爵 ノ属 L惨 柴粟 4口 ゅ
6■ 議 7孝,■ロ 8珍

_

9 10 12

確認者:f↓ヽ

(千 :Oθ
)

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:y十
(

(■ /0)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ュル
(■ 夕 )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか          /

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:yト

(ワ :¨
)

氷の状態 (フ :′∂) ル
鮮度タンク内海水温 (y:ad) 1 c
秋サケ腹部内温度 ( フ

:θフ)  ′   ℃

確認者特記欄:   ィス́ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :務 割L(ツ

/

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞塵翌_i干メ〃 年 ″ 月げ 日 (λ ttφο分～ ケ時ん 分)天気 :準人 気温 :

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6   か 7、 LJ J行 8お晨
9イカLカ策 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:移木

(≧ :名う

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
仄:′、

リ
　
ハ
ビ

キャビン♪ 匿三∃
@a Z (o raa : 3ElE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か        かっ

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (ノ ジb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ :′′)

″、7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア

")θt/℃

船倉内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
ψ %)
イメ  ℃

〈船内清掃記録〉

j傷つた ンハι〆〃

確認者 :

(f to )

確認者特言己欄 : 喜 森

ナ乙

<Nzqt 責任者確認欄 : 佐 彫疑

方 ι

(リノ



書式作成 日 :平成 ¬2年 7月 1

HACCP委員会 :´

笏 仁 /―
(/るρ

瘤  気温 :

〈健康チェック表〉

確認者:」ィい
(千 :00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :多

|ゞ

(<卜 rD)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
:計量器は清掃されているか

確認者:■卜1

(夕・ :o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:πト
( つ :ο o)

氷の状態 (フ :ω) k
鮮度タンク内海水温 ( フ:′θ)  ′  ℃
秋サケ腹部内温度 ( Y,aot | "c

確認者特言己欄 :

.o
( t ,(7) 責任者確諦  花ト (rb)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC"委員会 :″

L澤聰
〆%建

出港・漁獲から帰港までの確認表
2

艶 甲:朝 4年 /び に ■

`グ

ど 1分～6時
'°

か 燎 :ィ朱 鯛 :

作業者名

1仏 燿R 2ふ北 3ん 曰 4色 9
5葛 森 6   冷 7、LJ研行 8を泉
9イカL憾霧ヒ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:傷森

(と :クら)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:導務永

():G3)

０

も キてで5フ 回

@e >:yrzeH 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >)

〈温度の測定〉 確認者:自第卜 ( γゝ́ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:θ′)

μ、|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1:0,)

′tl  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ゝ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
夕

船倉 内の海水温度 帰港時
(97′ )

∠ノ  ℃

〈船内清掃記録)

」り
'た

Zk 奪
イ

わ

ヽ
ｒ

／

者

′ι

認
　
＜

確

:ち

確認者特記欄 : 喜 森

ク

〆颯 酪離淵 :佐 晨

/~2し

(/%⊇



書式作成 日 :平成 12年 7月 1

0∂ 分～

〈健康チェック表〉

作業者名

1/〃 滉 2基 ノ煮 Lシ 存 4曰 ゅ
量

『

一

９

6■ 議 7孝Fナロ 8年袴 _

10 12

確認者:手
ト

(7:υ。)

〈選月り場衛年状態確認表〉
チェック内容 (選別前) 確認者 :ュ

|、

1

(千 /δ )・計量器の清潔度 ）
´
／
／
／
／
／

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者 :ェ
ltt

(s:プ 0・鮮度保持タンクは清掃されているか
。
ィー トは全タンクにかぶせてぃるか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ッ :o6) ′
鮮度タンク内海水温 ( 2,ro ) | c
秋サケ腹部内温度

_上Z:。 θ )  |   °C

い
　
　
　
　
　
、
‥
′

Ｊ
到
ｖ
め

者
　
フ

臨
　
＜

確認者特記欄 : < 
(7rr-t

責任者確認欄 :

( 牲 )



G;EfFfiE :+11j28.7F 1 E
MC"委 員会 :る

L澤稚
イ

う
)

出港「漁獲から帰港までの確認表
実施日:干成 >/年

__′
θ月 ♂ 日 (2時 ′′分～ `時σ∂分)

〈健康チェック表〉

8～泉

確認者:3月ベ

(2:〔%)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:蝙開永

(  2:、まこ3 )

1卑ャビンノロ

・水揚げ時の水は十分か ―一――――一→ ′

確認者:自茅卜 (P′ιり

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`;″ )

θレ/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/′ グ

′/tえ ℃

船倉内の水の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
○

船倉内の海水温度 帰港時
(争 :〈笏

/ヴ  ℃

〈船内清掃記録〉

シ笏 ι
へ

)乙

確認者 :鰊

Ga/)

確認者特記欄 : 多 森 責任者確認欄 : 佐 澤疑



書式作成日 :平成12年 7月 1 日

tr■ギ

%´自( 時 DЭ分～ 時θЭ分)

作業者名

1/〃 務 聾 上
■■・議

■湯殊策 4曰 中
型 量
9‐  .

7孝F拳ロ 8   1

10 12

〈健康チェック表〉

確認者:■ |

( F:。。)

〈選別場衛牛然聾確認表)

チ平ック内容 (選別前) 確認者:ュ斗.

( F― :/o)
・計量器の清潔度 ‐す
・鮮庫保持タングの清1潔度
・シ■卜は清潔に用意されているか

:海水の清浄度は 二́

・‐岸壁海水の状態は

・作業場づ状態は ■

チエック内容 (作業終ヤ:後)     .
。選別台は清掃されているか 確認煮: ェ手

｀

.(針 :′0)
・計量器1事清掃されているか  "
・鮮度保持タンタは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整績されているか

〈澤別・計量後の温度の測定)

岬煮・:4t
(ン :′ο)

水の状態 (v:ool fi"
I

鮮度タンク内海水温 ( ,l:,Zo ) t .C

秋サケ腹部内温度 ( 9:oD ) ; c

確認者特記欄 : 静雄認欄:¬ 4基二

●摯

●ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 0)

実施日 :平成 ′分～
'Lジ

θ分)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

1伍 湖中に 子ふ 地 3ん 曰 4色 ロ
5島 森 6冷 7山 碕 8～泉
9イカLЙ霧ヒ 10 12

確認者:協森

(2:名り)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:嬌拐永

(2:ぐθ
)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

'水の投入は

キγごうノ匝□
E ) 'SAEE

・水揚げ時の水は十分か

確認者:自茅卜 (μ :′θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ろ:′′)

θCノ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :′ノ
)

/佐 〕 ℃

船倉 内の水の状態 帰潜時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ク:均

47 ℃

;勧ンι″″
確認者 :

( f :264

確認者特言己欄 : 喜 森 離雛馴 :佐 晨

―



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :グ
乙 人 の

)

実施日:平成 21 年 ∂月 0∂ 分～ W Oo n..l

●

〈健康チェック表〉

作業者名

磁
5ヮ

盗
や

爵 ′[ 主セ望亙 4曰 中
6■ 議 7孝,十ロ 8   1,

9 10 12

確認者:そか
(■ :ご δ

)

(選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:フィ、
( <7:1o)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

「海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一一―――=――_―一――――一/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか = 確認者:レ
|、

、

(ナ タの
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・ シー トは全タンクにかぶせているか        >/
・作業場は整理整頓されているか

〈澪別・計量後の温度の測定)

確認者:ユネt

(フ :′°
)

水の状態 ( 7 :0o ) 後
鮮度タンク内海水温 (フ :θ ))  |  ℃

秋サケ腹部内温度 ,"1 =oQ, { c

臨鵠調:彰k_ (|り ) 静離謝: 彬 K

― ― ― ― ― ― ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :務

基膠 ζ̀
総

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成ノ1 年 /θ 月 る 日 (2時夕θ分～ 6日も∂↑)不気 :こ で
ご
ノ軍瀑:    フ  '

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5喜 森 6冷 7山靖 8～泉
9イ責L縦 10 12

(健康チェック表)

確認者:協林

(と :名め

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者:導務永

(♪ :ヽ `)
。キャビンの中は 一―一―一―――――→ わ

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

lす″ ]□
・水揚げ時の水は十分か ―一―一一一一→ク

〈温度の測定〉 確認者:ら外 (グ ザ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

の

川
「

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ :συ)

′ιマぐ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ,

船倉内の秋サケの状態 帰港時
‐

船倉 内の海水温度 帰港時
(¢砂 )

θ̀ ? 
℃

〈船内清掃記録)

)a%ι
ト
ルイ≠

テ

確認者 :麻

(d 'a) )

確認者特記欄 : 移 森

ザタι

/%) 責任者確認欄 : イ左 燿k

″ レ

(′そ〉1`)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会:ィ

レト(%)

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 ル 月 ` 日 (4時 υO分～ フ 岬 ∂ 分)天気 :」

向 れ 気温 :  
》   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ヱト
( `争 :9θ

)

作業者名

1ガ〃藤 :轟 J属 3影 探7 4曰 ゆ
5ヮ 中 6■ 議 7孝,■ロ 8袴

_

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表 )

確認者 :ル
[ヽ

(イ :〆D)

チェック内容 (選別前)

選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 /

/シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

／

／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:L卜、

( 6:ごてb
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>ノ

作業場は整理整頓されているか
7-~

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ュ

l・

(ア :“
)

氷の状態 (フ :′θ)

，
４
２
И

鮮度タンク内海水温 ( 7:υυ)  !   ℃
秋サケ腹部内温度 ( ア:′θ )  |   ℃

確認者特記欄:  多ド

/‐

時し

(1% 責任者確認欄 :

参 レ

(C“ )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

■ CCP委員会 4が 聰
″

符
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 〃  年 ρ 月 ダ 日 (2 WtfO ;- 6 W oo t) Xfi : lf|--

作業者名

1イ左晨 2ふ地 3ジ色曰 4島 9
5島 森 6冷 7、LJ"行 8奉衆
9イナL旅 10 12

〈健康チェック表)

確認者:協林

(≧ 準b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:1務永

(とiC)

キャ崚レ ロ
2 ,F amc 3回 目 4回 日

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:瑯茅卜 (′ :)υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( P:θ ο)

2′ 科⊃θ
船倉内の海水温度 漁 獲 前 厖撃ぽ

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時
<fJat/,9 c

〈船内清掃記録〉

,夕
つた イ≠

行
１
／

＾ワ
ι

確認者 :麻

r b .a2l

確認者特記欄 : 葛 森

ア′じ

〆多ヾ 難 賭 確認欄 :佐 尋  ~イ 多 )

β″ο



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

竺正FP雫具会:外 σ2卜)

21年 θ月 ,日 ( 時 ´。分～

〈健康チェック表〉

確認者:ェト
(7:0の

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ブ
}'

(↑ :rO)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:JJЧ

(多 :メ∂)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :‐
|い

( ヽ :ο ο )

氷の状態 (ソ :′°) と
鮮度タンク内海水温 ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :つ ∂)  r  ℃

確認者特記
甲
:__≦憂軍___ ((℃ ) 責任者確認欄 :  

殉多 ト ()/ゝ )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :/ノ 止 ヨ
｀
/.)
r

実施日:平成21 年 /θ 月 °フ
分～ 時 οЭ 分)

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

日

―

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者:コ
ギ、

(チ :―
)

〈選別場衛年状態確認表)

チェック内容 (選別前) 驚露耕端
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ルト
(cヂ

こ

ヵ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者:ェ」レ
( 7oo )

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (フ :ο′ )

秋サケ腹部内温度 (ソ :σ
ο) ′ ℃

確藷輛欄:_ョ匡_ , (2r,

彰11物 (しキスたしtЧ二響資彎働



書式作成日 :平成12年 7月 1日
船 CCP委員 会

耽 澤 稚
6%→

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 21年 ″ 角 / 日 (2時 %分 ～ ケ 貯多 分)天気 マ ′ネ 気温 :

●

●

作業者名

〇イた漁 ②ふ北 0ん曰 ⊃ag
り島森 Э か フ山崎 9をた
0イ責L力策 10 12

〈健康チェック表) 確認者:移森

(と  ク0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

鶴rwi犠維服与メ4が可確認者:1務永

(2ゞο
)。 

‐

                    秒 ・

□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : t 7,2o>

漁場の海水温度
船倉 内の水 の状態 帰港時

の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:″

′
t夕       

℃

〈船内清掃記録〉
ヽ
ヽ
ヽ 確認者:協林

((● /′ )

) の グ∠2ヘ ガマ
確認者特記欄 : 喜 森

f多じ

(/0/1) 責任者確認欄: イた漁

″ υ

イラ
/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (2

選別場での確認裏

作業者名

1/形 藤 聾 ゴ属 3秒 探粟 4曰 中
5ヮ ゃ 6■ 議 7孝F拳ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ュィ

に̀

(,:")

〈選別場衛隼状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:手

卜
・

(f:″ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は /

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ェト
( ご:ο o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

／
／
／・作業場 は整理整頓 されて いるか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ルト
(ン :ο。)

氷の状態 (フ :∞ )佐
鮮度タンク内海水温 ( 7,oot t c
秋サケ腹部内温度 (フ :οo)  ∫  ℃

(縮 )確認者特記欄 :

与 じ

責任者確認欄 :

み し

げ?



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :〃
L澤聰  

ο

`

実施日 :平成 21年  9月 27日 rw?Otn xft:

●
´

作業者名

14た

'11'ミ

2ふ地 3ん 曰 4色 g
5島 森 6″ 7、LJ"争 8なた
9イカL族 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:移森

(包奪 〇)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

`甲板は

確認者:〔務永

(P:こか

.+Pt>CI+lt > O

キャビ9巨□
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:葛イト (′ :P′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ /行 )

0`|
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :′ 崎

ノクしワ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時

“

フ∂
θレつ ℃

,各フ71く■い)び /デ

確認者 :

(午iD θ)

責任者確認欄 :仁 _丞確認者特記欄: 3森



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :/ち
た́ (′zρ

選別場での確認裏
E >*a (

〈健康チェック表〉

確認者:ルト
(f:っ )

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(十 :

ゴ

″
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか /

/・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

／
　
／

確認者:手 ト
(卜 や )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >/
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Jひ

(ン :め
)

水の状態 (フ :の ) 優
鮮度タンク内海水温 ( 7:ρο) r  ℃

秋サケ腹部内温度 ( フ:′b) /  ℃

確認者特記欄 :

う し

(b) 責任者確認欄 :

0し

(l残等"



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 MccPa齢 :佐燥 乾P

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2′ 年 彎分～ ら 時 ζD分)天気 :αL^、 気温 :

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6冷 7、b"行 8～た
9イナL族 10 12

〈健康チェック表)

確認者:移森

(2″ぃ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:導務永

( L,f(I
. *+ E2a4$ >Q
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤ〔》
回

L ,\(rae : 3E Er : 4ErE

・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一 ― 一 一 ― )フ

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (夕 〃́ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 と
'1ノ

干

船倉内の海水濡庁 漁 獲 前

(フ :′切

/7夕
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
′

船倉内の秋サケの状態 帰港時
夕

船倉 内の海水温度 帰港時
1{ fu,)/.7 c

〈船内清掃記録〉

〕律冽乙2^ι〆=グ

確認者 :鱗

(g:レ )

確認者特記欄 : 喜 森

脅 じ

&4fl 責任者確認欄 : 佐 澤k

σ し

(フク



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (ル
多

〈健康チェック表〉

確認者:ェィ
:ヽ

(f・i9D)

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ユ トr

(7:/))
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ェ
ド

(渉―:夕。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :牢

( ツ:DD)
氷の状態 (フ :θο) レ
鮮度タンク内海水温 ( v:eo ) ′        ℃

秋サケ腹部内温度 (ワ :″ )′  ℃

(7/2 責任者確認欄: イt― ト げ
今

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ι

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 1ゝ年 9月 2 W 0t> fi.- Tffi /Oft) xfr :

作業者名

1伍 漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5Z森 6か 7、 LJ轟行 8～泉
9イナL族 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:移森

(夕 :2つ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:1務永

( 夕:/´ )

Ｏ

θ キヤノ 匝□
D
lEEP /O 2ae

0

3回 目 4回 日

`水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (グ■2●

漁場の海水温度 漁 獲 前

７
ノ :2`ヵ

′

ノ

ー

θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:20

′ワ、ζ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
e

船倉内の秋サケの状態 帰港時
イつ

船倉内の海水温度 帰港時
<? ,2o>

o.7 c

〈船内清掃記録〉
確認者 :鱗

( $:/6s )ｆイ
ｐ

ゝ
―
クひ

ノ
ヽ彼

ン

　

）

確認者特記欄 : 喜 林

ザブじ

(7,プ 責任者確認欄 : 佐 澤れ

ヽ

Fレ し

(ひ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :殆
らに  t総

選別場での確認表
実施日:平成 ユ1 年 E 23a ( WoOa'-[ W0 o x,l

〈健康チェック表〉

作業者名

1/〃 藤 爵 ′属 主セ探粟 4曰 中
5ヮ 十 6■ 議 7孝,■ロ 8   1.

9 10 12

確認者:JЦ C(

(十 :θ ②

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:]ョ゛

(争 ρ)
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後).

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:コL卜 ,

(5=:3。 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ェ

ト
(ン :沙υ

氷の状態 (▼ :οa) 佐
鮮度タンク内海水温 ( \:eo) / c
秋サケ腹部内温度 (ワ :θ。) z ℃

確認者特記欄: ル ト・ (り) 責任者確認欄 :_∠
年」匡_二_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
談 CCP委員会 4彫 聰

(a多 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2/年  9月 2'日 (ツ 時 o∂ 分～ ← 時 /θ分)天気 :r≠ グヒ 気温 :

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6か 7、LJ"行 8～れ
9イナL旋 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:協森

( ア:″
)́

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

.-)

o

c
lEE ,
t

確認者:導務永

( ゞ
:/θ )

キヤ■タ ロ

:ι0 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:督茅卜 (7:″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 子 :こ′)

011 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():20)

17θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時
(″′∂)

ρ〔/ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :鱗

(ぐ
―

:ζθ )こ多ヽ

ヽ

レ

7じ鋒

翻鵠卸:葛 森

/声ι

,74)) 責任者確認欄 : 佐 彫k

f「 し

(%ノ )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

rCCP委
員会 :ィ

tみ卜
(勿 )

21年 月  21日 ( WOO'r^- 時∂θ分)天気 :t

作業者名

1/〃 藤 爵 ′属 ,シ 殊7 4曰 ゆ
5ヮ 十 6■ 議 7孝,ナロ 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者Lレ |~

(ι :")

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:コ

ηし

(み :√Э)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ／

／・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

/

/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

／

／

確認者:軍

卜
、

( 7:3っ )

鮮度保持タンクは清掃されているか
シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか
/

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:メ

ト“
(a:DD)

氷の状態 (フ:") た
鮮度タンク内海水温 z 

-. 
i t 

I( (/:"L-A) / cr)vj

秋サケ腹部内温度 ( マ:すム)  ノ  ℃

確認者特記欄 :

奪 し

r qzrlt
責任者確認欄 :

ι レ

(り )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実警甲
:平成 21年  9月 2/日 (す時 ″ 分～ ,時 2ο分)天気 :|′

グヒ 気温 :  
√夕  ℃

HACCP委員会 :滞i』み グ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6   冷 7、LJ研行 8～泉
イヽカL浦負 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:傷森

(ぐ~:0。
)

確認者:〔務永

(ゞ :/0)・

囀

。キヤビ増 やは

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
Ｄ
の
の

キヤレ 匝∃
ξ■Q22回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時のポは十分か

く温度の測定〉 確認者:自茅卜 (`:ぅ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(す
‐
:ノ 4つ

θ、ノ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(む:/り

κ系∫

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の梅水温度 帰港時
(6′ο)

∠′ ℃

〈船内清掃凛録〉
確認警 :

t € 2'otギ
∠
ρ

＞
く
／

⊃
こ

／

ｔ
ブタヽ

ヽ

／

翻粘調:移 林

わし

(グ ρ (74/



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :イ
生琵聰  (/7｀注

ら帰港までの確認表
実施日:平成ノ1年  ′0月 θ分～年時/´分)天気:(ι rノ

●

作業者名

1ィたノサ1卜と 2ふ地 3ん 曰 4色 g
5島 森 6冷 7、b轟争 8わた
9イた漁 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:協森

と ク′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

Z
ρ

)

確認者:1務永

( -, 'T/)

キャιフ ロ

・
氷 の 投 入 は   一 一 一 一 ― 一 一

→ lF日
,:ヽ θ

2回 目  : 錮 目  : 徊 目

・ 泉揚 存出の水 は十 分 か 一―下
~~~~→ 9

〈温度の測定〉 確認者:椰イト (γ :り′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :υ°)

θ、/  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ υ′)

′2′  

℃

船 倉 内の水の状態 帰港時 タ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温 度 帰港時
(%:∂

/。 と  ℃

〈船内清掃記録〉

∫行″υt

確認者 :

1f ,za 1

翻鵠欄:喜 森

プノι

イ多ど 責任者確認欄: イた瀾k

ル 針

(′夕2



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :癖

夕 仁
に

イ
)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :′

|・

(チ :ω )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:メ
|・

(f:′。)
・選 別 台 ／

／・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ／

／
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:」
ド

(こS:メο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか /

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:多 ト
( 、ア:′ o)

氷の状態 ( t7:′ο)    でL
鮮度タンク内海水温 ( 1:po) I c
秋サケ腹部内温度 ( フ:つ′)  f  ℃

確認者特記欄 :

インし

,\"2 ) 責任者確認欄 :

多 レ

< iDz z)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

L課 イ
う

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●
・

０

・

実施日:平成2 w?Ost- t wi?til xfr',?il

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6か 7、 LJ曹行 8～た
9イナL晨 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:協林

(2:¢η

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

″

確認者:尋務永

(と :ぐo)

キヤ9□
\,tA?li :QO)2EE : 3EtEl : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か 一――一一一一→フ

く温度の測定〉 確認者:椰茅卜 (ゞ :ου

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :`b)

′F/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 7:θ。)

/7.|℃

船倉内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 作θ9
/ダ  ℃

〈船内清掃記録〉

)でηノ′7体二渥塾多舜

確認者 :豚

(く 〕′
)

確認者特記欄 : 喜 森

ガ ι

(物 ) 責任者確認欄 :

タ レ

佐 晨 /タノ)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

´0分～ 時 σO分 )

〈健康チェック表〉

作業者名

ジ〃藤 聾 ′属
6■ 議

L雄 4曰 中
5ヮ 十
9

7孝,十ロ 8   t

10 12

確認者:7≠く
(チ。0)

〈選別場衛年状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :ュ
Jは

(千 /。 )
計量器の清潔度

ｒ
／

／
／
／

／

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:工 F
(よ :ゎ

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:」引し

( /:θδ)

水の状態 (フ :。ο) 2
鮮度タンク内海水温 ( ン:θつ )   ′   ℃
秋サケ腹部内温度 ( 7:oo) ( ℃

(lクラ) 責任者確認欄:  /&ゴニ

―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :る

生燥
(フ

わ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2 日 (ζ 晴 多 分～

'時

∂θ分)天気 :′ 土 在

●

作業者名

1仏 漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6冷 7、LJ曹衛 8を泉
9イナL晨 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:多森

(2 :¢。)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:嬌務永

(2:fθ )

。キヤビンの中は 一一――一―一一―一→ ∩

・

船 倉 の 周 り は   一 ― 一 一 ― 一 ― ― ― 一
→

の

Lキヤ01匝亜到・船倉の中は

・氷の投入は e/,prnn : 3EF : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:瑯茅卜 (ク :′θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( アσυ )

θ′| 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ′:′′)

/2θ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(″/θ )

θ.ケ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :麻

( f ttto )げ■
わ

ヽ
１
／

Ｌ■Ｌ引
７律ヽ

ヽ
／

確認者特記欄 : 喜 森

奮 ι

(b∂ 責任者確認欄: イ左

″ ι

株 (ツゎ)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

7 woo es1

〈健康チェック表)

作業者名

1/〃 務 2乙 」三 L彬 練 土曰 中5ヮ 中
一

  

―

6■ 藤 l孝F拳ロ 8 
′
1.:

9 10
12

確認者:千

(チ :の
)

〈選別場衛年状態確認表〉
チェック内容 (選別前) 確認者:千 1

(千 :わ
)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:千

(ζ :b)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:■ (

(夕 :力
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
1ン

:″ )r 乞
鮮度タンク内海水温 ( ア:′ ′)  √  ℃
秋サケ腹部内温度 (ソ :つD)

′        ℃

確認者特記欄 :__二
塑己___ (b。 ) 責任者確認欄:  多μ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成2/年

出港・漁獲から帰港までの確認表

9月 2∠ 日 (董灘 詠 ～ ι 時

'の
天気 :イイ ク 気温 :

HACCP委員会 : 戯

/ι' ℃

作業者名

1イた瀬気 2ふ地 3ん 曰 4色 g
5島 森 6  /ちド 7、 Ll轟行 8ゎた
9イナL族 10 12

(健康チェック表〉
確認者:移森

(“≧́ :4ぐ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:導務泉

(219ヶ

キ

"□
氷 の 投 入 は   一 ― 一 一 一 一 一 一 一

→

P目
2:ξ む

回 目  : 錮 目  : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ら外 (/%)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:ο 句

′。|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

０

け
ノ

「
η
／、

′

／

船倉 内の水の状態 帰港時 タ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(ケ :ω )

/cと  ℃

〈船内清掃記録〉

,多メレ ｆ
≠
一の

，
ヽ
ノ

確認者 :麻

(び シリ)

確認者特記欄 : 多 森

fノ レ

(%げ 責任者確認欄 : 佐 澤k

/つ レ

rr {<t

|



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ヽ
し た  (ノ裟ξ

)

|

ffioo6r-YW@a')

〈健康チェック表〉

作業者名

1/〃 藤 聾 メニ ■雄 4曰 ゆ59■ 6■ 議 7孝F拳ロ 8

9 10 12

確認者:み卜̀
(チ や。

)

(選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:卦 ,

(ア :′ D)
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ヱ
ド

( _ド
メ

つ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:■ 卜・

( ン :っ。 )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( V'a) (a.

鮮度タンク内海水温 ( フ
:θο) /   ℃

秋サケ腹部内温度 ( 7,oot [ "c

確認者特記欄 :_三
■_単二__ (後 6) 責任者確認欄 :__丘

ちJ=__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ン 年 2月 22日 (メ 時θ∂ 分～ ケ 時 μθ分)天気 く、す ツ 気温 :  
ノ  ℃

HACCP委員会 : 仏 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6か 7、LP研行 8お永
9イナL旅 10 12

〈健康チェック表)

確認者:移森

(メ :∽ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

つ

っ

つ

の

確認者:導務永

(F/め )

キャの
回

卜1回 目 ) '10 zne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か D

〈温度の測定〉 確認者:瑯茅卜 (ン ジじグ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :2の

2ノ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :クδ

κ、年
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
2

船倉内の海水温度 帰港時
(/:り

/ノ   ℃

〈船内清掃記録〉

海夜なjち〃
確認者 :

(':%)

確認者特記欄 : 喜 森

をレ ∈

q( /4L) 責任者確認欄: イた澤k

70rc

(クト)



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (9/2)

選別場での確認表
21年 月22日 ( 時υO分)天気:4υt

作業者名

1ガ彦 藤 2為 ′[ 3惨 殊7 4gゅ
5ヮ 中 6■ 議 7を,ナロ 8   1.

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:Jみド
(千 :υ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ェ

|ご

(■ :/0)。選 別 台 ／

／・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ／
／

／
／

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

,計量器は清掃されているか /

確認者:互

ィぎ
(`:″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ュ八し`

(/:″ )

氷の状態 ( ,6,99) F.
鮮度タンク内海水温 (ι 芳 ) ` ℃

秋サケ腹部内温度 (ち :,ら )  /   ℃

確認者特記欄:  ルト

π

(7/zダ 責任者確認欄 :

な レ

<? zryt



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 
ヵ 上 げる )

選別場での確諏衷
9日 ( 鰤α)分～ 時00分)天気:こもに

作業者名

1/〃 藤 2島 ′属 3秒 探策 4曰 ゆ
5ヮ キ 6■ 議 7孝,■ロ 8   1

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:フ′、
(チ :ω

)

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:■

P
(4:わ )

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか >/

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は /

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

イ
／

確認者:ェ
ト

,

( ノ:∂D)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>/

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ァド
(/ :つ∂ )

氷の状態 (易総)み
鮮度タンク内海水温 (6:")り  ℃
秋サケ腹部内温度 (b,f5l , c

確認者特記欄 :

多 レ

, flrty, 責任者確認欄 :

形〕し

(T4f)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
臥 CCP委員 会 :巧

L澤稚
(杉 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ク ノ 年 つ 月 /7日 (ア 吻 θ 分～ 年 時ノ∂ 分)天気 :く tι ノ気温 :  //

●
ム

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5Z森 6   冷 7、LJ研行 8～永
9イアL族 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:協林

( 〉:06)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:嬌務泉

(ア :/ι )

ｐ

ρ

９

キヤラン 巨□
./∂ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者 :自茅卜  (う′:も鉾少

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :》 の

0
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:乙勁

r《 .| 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ク

船倉 内の海水温度 帰港時

“

ク
:クう

/、
g ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :鱗

(fZo)

確認者特記欄 : 多 森

′″
｀
レ

( 7277t 責任者確認欄 : 佐 澤k

だ し

(2//グ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

孵 ′燿
→

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者:ルド
(チ カ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ル

ド
(f:f∂ )

・選 別 台 ／

／

／

／

／

／

／

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか ／

／

／

／

確認者:ェ
ト

1

(チ メo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:「 ト
(フ :θθ)

氷の状態 ( 7'ool t
鮮度タンク内海水温 ( Y''o) | ℃

秋サケ腹部内温度 (力 :θ l)「  ℃

な し

確認者特記欄 : r lzly> 責任者確認欄 :

しな

(4ρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ラ

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒施日_J玉盛〃 隻 7月 /締 (7時 夕θ分～年時θα詢 天気:く

`′

ノ気温:  // ℃

●

）

作業者名

1イた漁 2ふ北 3ん 曰 4色 9
5島 森 6  /ちド 7山崎 8をた
9イカLl響ヒ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:協林

(31a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

O

ρ

′

0
1回日7:′∂2回目
0

確認者:`務永

(P:そ7)

キヤビフ 匝ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:自イト (′〕2∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(72υ )

′、| 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:2∂ )

/つ、7℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

〕徽 ？
７″

ヽ

，

／

へ乙

確認者 :膝

(γ″

確認者特記欄 : 喜 森

＼

多 し

¢ 〕) 責任者確認欄 : 佐 澤k

しだ

(う?)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

ント
(9//ウ

選別場での確認表
実施日 :平成 ユ1年 9月 lア 日 (郷 oO分～ フ リ 0が 天気 :麻

人 気温 : 
ρ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:エ トヽ
(「 :oo)

〈選別場衛生状態確認表〉 確認者:ニト
(T― :′o)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ご

／・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ／

／

√
／

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:L卜｀

(`3o)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか /

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ジ
J゛

( ツ3b)氷の状態 ( 7,rt-r 6lc

鮮度タンク内海水温 (ワ :乙ι)  、′  ℃

秋サケ腹部内温度 (シ :26) f  ℃

確認者特記欄 :

■ し

( Vq) 責任者確認欄 :

写 し

(7イ7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ノ ′年 9月 /9日 ( 夕時0め ～ ク 碍Sο分)天気 た14 気温 :   /∂  ℃

●
オ

HACCP委員会 :〃
L澤聰

('//2)

から帰港までの確認表

●

・

作業者名

14た

''1'ヒ

2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6冷 7、LJ轟争 8～象
9イナL涛拠 10 12

〈健康チェック表) 確認者:移森

(〕 :´ 。)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

，

０

確認者:`務永

(夕 :の )

回 目

つ
9イ 2印

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:椰茅卜 (P:と。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

():20)

θヽ|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :ιθ)

/6。 |℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(グ o0
θ、ケ  ℃船倉内の海水温度

く船内清掃記録〉

ル匂づ2■
ヘ
ルgザ

確認者 :鱗

(μ :,″ )

確認者特記欄 : 喜 森

イウし

(7ノ 責任者確認欄: イた燿k

ま井し

(タ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ク (,みチ1)

選別場での確認表

デ

実施日 :平成 21年 7月 /(日 (夕¬ギ
⊃

分～ 騨 ′Q詢 天気 :ゎ 気温 :た  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ヱ
ト

(功 。。)

作業者名

1ガ形 藤 2墓 ″F 3影 森 4曰 中
5ヮ 中 6■ 議 7孝,十ロ 8   t

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ゝ 卜、

(`「 ぃ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:)卜ヽ

(ご :ノっ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

イ　
〆

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :多

l―

｀

(フ :メ 0)
水の状態 (り :な )｀セ
鮮度タンク内海水温 (っ :2ι)  f  ℃

秋サケ腹部内温度 (、 :2も ) ℃
ヽ

　

ｒ

確認者特記欄 :

る レ

(9/1υ 責任者確認欄 :

多 し

<7,f O>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
MCCP委 員会 :″

L (4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 7/年  9月  /ι 日 ( woott- P mS&,'l xx,& だ ℃

作業者名

1ィた:サ1,こ
2ふ地 3ん g 4色 9

5島 森 6   か 7、LJ衝争 8をた
9イた漁 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:傷森

(,:崚9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

Ｑ

ヽ

確認者:嬌務永

(P :/う )

蒙ン E―Il
Ftt P/02回

目  : 錮 日  : 徊 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:響茅卜 (μ二/′
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

():あ )

θll
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ,:2 の

９
ｌ

′

′

℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

'こ

つκzκ ウιタ

確認者 :鱗

rf:\o)

確認者特記欄 : 喜 森

ブ し

(鯵 責任者確認欄 :

潟 レ

た′Ａ
ｆ 漁 (メ

ラ
]チそz`)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ゐ

選別場での確認表
実施 日 :平成 21年 7月 ′十 日 (夕 00分～ り時夕D分)天気 :cり 気温 : /b ℃

作業者名

1/形 藤 2 島′属 3惨 存 4曰 中
5ヮ 々 6■ 議 7孝,十ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ユ「、

(夕 。う

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ユ
井、

(ナ:わ )
・選 別 台

ご

〆
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >イ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

／

〆

／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:z卜、

(6:ハ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ／

／・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:L卜 ヽ

( ワ:

氷の状態 ( 7:4;) f.
鮮度タンク内海水温 (▼ :Z夕 ) 「  ℃

秋サケ腹部内温度 (り :とも) r  ℃

確認者特記欄 :

Lレ

てく
責任者確認欄 :

ら し

('/1β



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :務

厖稚 (レ゛

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成2/年 9月 /ぐ 日 (p時 勿 分～ ナ 時/´分)天気 :ψ (むク気温 : /イ
墾

作業者名

1ィた111,こ
2ふ札 3ジ七曰 4色 9

5島 森 6冷 7、LJ,午 8～永
9イカL旅 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:協森

(( :θυ
)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

つ

つ

つ

確認者:1務永

0ゝ :/∂ )

キヤン 巨□
,l '/0r^^ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:自茅卜 (ク :と σ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∫  :ど ο
)

ο
tノ  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :■υ)

/2/ 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :跡

(午 珍 )〃
ｆ

み
ヽ
―

ク

）１だ″ヽ
ヽ
／

確認者特記欄 : 移 森

ガじ

(レ゛ 責任者確認欄 : 佐 燿k   (ア //t■

イ レ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

な 仁
(a嗚諄

選別場での確認表

実施日 :平成 21年  7月 ′f日 (ダ蒔 り吟 ～ ヮリ o分)天気 :lルネ 気ヽ温 : √°  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ユト、
( ″

°0)

作業者名

1ガ形 藤 2墓 ′属 3秒 森 4曰 中
5ヮ 十 6■ 議 7孝F十ロ 8   1.

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉 確認者:多 ト
( ι夕可rD)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

／
／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ご

／

／

／

／

確認者:多 ト
( `:ヌ 0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:多
ト

(｀フ :>D)氷の状態 (7:冴 )侵
鮮度タンク内海水温 (っ :zl) | ℃

秋サケ腹部内温度 (ヽ :221 r ℃

確認者特記欄 :

従

(7/rギ 責任者確認欄 : (7/rル)

わ し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (2

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成と 年 夕月 / 日( '時 θO分～ 時 )0詢 天気 :伊 4

〈健康チェック表〉

作業者名

14た 漁 2ふ地 3ん 曰 4ag
5島 森 6か 7山 崎 8なた
9イた漁 10 12

確認者:協森

(ア :′ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:モ務象

(ノ :/θ )

キャヮ 匝□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        > 9

継認者:椰茅卜 (ノ :2θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(p:2υ

θ。ノ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(に 乙ノ
)

/も つヽ 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者 :鱗

(年 か

責任者確認欄: イた澤k
確認者特記欄 : 喜 森 (り )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :み

「 (考2

選別場での確認表

実施 日 :平成 21 年  7月  /乙 日 (レダ時οo分～ フ 時ンo分)天気 :υ
劇卜  気温 :  

ノ/

作業者名

1/〃 藤 2島 ′属 3秒 ィ環 4曰 中
59キ 6■ 議 7孝,十ロ 8   1,

9 10 12

(健康チ ェツク表〉 確認者:ント
｀

(伊 :。 o)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:)斗」

(ζ
`。

)選 別 台
／

／
計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は /

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ζ
　
／

確認者:ル
ト

(あ :郷 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか
/

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ニ
ト

(フ :ζ D)氷の状態 19:7[) L
鮮度タンク内海水温 ( フ:zも )  ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 ( り:7肝 )  ′  ℃

を し

確認者特記欄 : (レ
11)

責任者確認欄 :

多 し

(7/1′ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :務
琵稚 ♂∠ソ

画港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成′/年 H /Z E tlw)+-Tw/2tnxx,

●
ザ

作業者名

1イた漁 2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6冷 7、LJ"行 8なれ
9イカL旅 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:協赤

け :ヴ

●

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:嬌務永

(ノ :/′ )

*tts'>a+tt 4q
キの 巨□

・ ヤ 7E_/V″ r

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は c l, 1ozra : 3ElEl : 4EEl

水揚げ時の水は十分か 一一一一一一―→ フ

く温度の測定〉 確認者:督茅卜 (I

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :ι②

θ 、 1  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 ιθ)

/ス ノ 
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

く船内清掃記録〉

リケ
|こ zt4

}′
ル0

ａ
つつ
／

矛
確認者:協浦ト

(ぐ :/め

確認者特記欄 : 喜 森

Jグし

(峰2 責任者確認欄: イた澤k

ギレ

ジレど



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (9/7)

選別場での確認表

実施日:塾J年 卓生』_11日 (卵 0。
2ニ フ 時メα詢 天気:りJK気温: ó ℃

〈健康チェック表〉 確認者:j叶´i

( ■́ 00)
作業者名

1/〃 藤 2為 fF 3秒 森 4曰 中
59中 6■ 議 7を,ナロ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:フィレ

( ・́ ρ )
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ン

／シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

／
／

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:多―ド

( √ :夕 D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されて いるか ノ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ルト・

(フ :Jつ )
氷の状態 (フ :ォ)た
鮮度タンク内海水温 ( 7:とも) /、  ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :』 )′  ℃

確認者特記欄 :

う し

(v0 責任者確認欄:  ′じ

か し

(P/fr)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 MC"委 員会 :イ
生漏聰

(2//)

出港・漁獲から帰港までの確認表
′ナで二気温:

作業者名

1イた≠】1,ミ 2ふ地 3ん 曰 4色 g
5島 森 6か 7、LJ研行 8わた
9イカL族 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:移森

( i:oct)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:こ務永

(F:″ )

□
/∂ 2回 目 3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 9

〈温度の測定〉 確認者 : (′  :2ク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 :2θ)

。tr  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(F:2の

/``′
℃

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

そヽηグ(24 ｆ
∠

Ｐ
Ｉ
／

確認者 :

( {:06;1

確認者特記欄 : 喜 森

十fじ

,7, ,/, 責任者確認欄: イた澤k
'多

)

だ :じ

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 21 年

HACCP委員会 :ん
みμ σイ リ

一●

作業者名

1/%藤 生基f[ 3秒 深7 4曰 中
5ヮ 十 6■ 議 7孝Fキ ロ 8   1

9 10 12

〈健康チ ェック表〉 確認者:ル
ド
ヽ

(ダ■θo)

(選別場衛生状態確認表〉 確認者:多 ト
( 5■ ′0)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ／

／

／

／

／

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

／

／

確認者:ェ ト
｀

( `:夕ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:■「“

(ア :夕 0)氷の状態 (フ :ス )浅
鮮度タンク内海水温 (7:″ ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (み :p_7) z ℃

確認者特記欄 :

巧卜し

(%。 ) 責任者確認欄:  み  「

て井し

(筍。



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 HACCPa員 会 :ノ舛 基み  ('シリ

嗣

ら帰港までの確認表

実施日:平成 E /o E r/ 恥θ分～ 7時′θ分)天気I

●
爵

作業者名

11た
111,こ

2ふ地 3ん 曰 4色 9
5島 森 6か 7ヽLJ衝争 8～泉
9イカL縦 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:移男氣

(ノ  bク )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

ゆ

確認者:革務永

(P:/´ )

つ

′

″

キヤ墜フ ロ

鵬
ク

| 'ro '^u
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (' t笠型

漁場の海水温度 漁 獲 前

(
ィ
ノ 2υ )

∂、
1

℃

船倉内の海水濡慮 漁 獲 前

(,勿 )

′ι_θ  
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

りのグこlリア多ギ
確認者 :鱗

(″ :ノιジ)

確認者特記欄 :

力と

移森 ググυ) 責任者確認欄: イた澤k

ガ

(ラろクノ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ヱJご ('スン)

選別場での確認表

飾 日:執 Z｀ 年 7月 7日 (外 の分～6時 フο斜 称 J生 墨
:工2_℃

作業者名

1ノ〃藤 2ガた進 3左 稚 4曰 中
5ヮ 十 6■ 議 7孝,十ロ 8塚 森
9似_2 10 12

〈健康チェック表) 確認者:}ナ t

(チ :の )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:コし卜
~

(夕 :/υ )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

／

／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ／
／
／

確認者:多
卜
｀

(6:〆男
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ルト
｀

(b:ノ ))氷の状態 < {rtZr)) iL
鮮度タンク内海水温 (ι :ガ )∫  ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6,2&t t T

確認者特記欄 : (竹 ) 責任者確認欄 : (等 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :/多

蕩覆メ し
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 1レ1 年 7月  ' 日 (う 時θθ分～ 時ゞ′0分)天気 :rf仁 気温 :  /θ

●ヽ

`

作業者名

1にあ 2メOD 3ルμ 4妙
5ぢ ント 6有 7仏 磁ぞ 8″ん
9わ 烈 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ワシ久

(5:′ノ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

っ

確認者:r

(ア /′ )

キヤ″ 匝ヨ
り

一掴
つ

目 /υ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :宝 (4:2θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア 厖レ。)

θ、
)

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,:2沙

′写tデ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :2つ

んメ  ℃

く船内清掃記録〉

やノ形み切こ■
ヘ
イギ

確認者 :弊

( ヽ:7υ )

確認者特記欄:  =み        (9/7)

千だし

静都諦 :′Z尋

fじ

(%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦 員会 :多
ド

(η

選別場での確認表
実施日 :平成 2単 年

乳
月 'Ъ (鮎 0"～ 6時ζ

D分)天気 10気 温 : 4戸  ℃

ケ

作業者名

1/形 艦 2ガた機 3/た 機 4g中
5ヮ 中 6■ 議 7孝,ナロ 8塚 森
9娩 み 10 12

〈健康チェック表) 確認者:5み
|ヽ

｀

(  し,Ft:′て,こ) )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ル ト
(∫ヽ/D)選 別 台・ 更玉  カリ  ロ   ~~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
／

／

／

／

／

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
／

／

／

確認者:多 卜
‐

( ι:つ。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者ヒみ卜
■

(6:″ )氷の状態 ( ε:多フ) た
鮮度タンク内海水温 (6:4) 、「 王
秋サケ腹部内温度 (bzY) | c

確認者特記欄 :

多 レ

(7) 責任者確認欄 :

グ
レ

(ジ%を
≧

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ん歩票彰夢 多
)

港までの確認表

実施日:平成 2/年  つ 月 ' 日 ( 〕時タフ分～ 時4ξ否)天気:′
q

●

●

〈健康チェック表〉 確認者 :

( l" :ou)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

r j ,/Dt

フ
    /′

1回目〕:夕 2回目 :

|キヤビЯ □
3回 目   :   4回 目   :

水揚げ時の水は十分か        >っ

確認者:甕飛グレ (¢λ2∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア ツダ

θ、1 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ): ラ》

/F,⊆
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(′

“θう  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:争多を
( +,u1)″におし

計都調 :グん隊確認者特記欄: Z`″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :多

ド
(

選別場での確認表

ケ

′つ

(健康チェック表〉 確認者:ユド
(∫1で)

作業者名

lプ〃艦 2ガ左議 3左 雄 4曰 中
5ヮ 十 6■ 議 7孝,十ロ 8啄 殊
9叡 魚 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ェド
(す

‐
:`つ )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 /

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

／

／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ／

／

確認者:ヱ ト(

( う:Oυ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか /

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :多

|・

(b:夕 D氷の状態 (6:月)れ
鮮度タンク内海水温 ( 6,Zt> | c

秋サケ腹部内温度 r b,8) I c

確認者特記欄 :

4レ

(ンフ) 責任者確認欄 :

復 レ

(7/7)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

晟 0)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成2′ 年 9月 7日 ('時 ′′分～ ι 時

'∂
ω 天気 :に な 気温 :

作業者名

1杉易 2滋
'

3 4ι″

5■
フ 象

6今 7ψ 啄 8餘
9″ み 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(′ :´弓

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

つ

っ
　
っ

の

確認者 :

(7/2)

キヤ崎ン ロ

Etr 7 {Q zae
)

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (夕 :ノ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :'う

′、ナ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:りυ
)

′′ ′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
(td)

/-, r

〈船内清掃記録〉

ルZググ
∠■医じ舞

確認者 :

1L jo 
)

確認者特記欄 :  τ ″

つ し

, ?ry 責任者確認欄:イタ蕩な   (ラノ

れたι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 12に 〔し ,

―
―
―
―
―
―
１
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

"令
～ 6時

〈健康チェック表)

確認者:「L卜ヽ

(夕 :00

確認者:}卜 (

(夕 :ρ
)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確 認 者 :刊
、7

( ぢ:のo)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:多
卜
ヽ

(6:,))

〈選別・計量後の温度の測定〉

, $,yLt
鮮度タンク内海水温 ( b,znlt
秋サケ腹部内温度 r 6,231 , c

確認者特記欄 :_L

|||||1日 |||||||1日 |||||||||||||||||||||||||||||||■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 自 由 ‐ ロ ロ ‐ ‐ ‐ ¨ 口 ‐

… … … … … … … … … … … ― ― ― ― ― ― ―
―



書式作成日 :平成12年 7月 1日

=妊

IP委
員会:/′ダ現三(各 )

実施日 :平成 2//年  ?』 年 日 ('時 0∂ 分～ ′ 時

'D分
)天気 :え蒟

港までの確認表

●

〈健康チェック表〉

確認者 :

(り ″ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:がち表
(′ /θ )

キヤリ 匝引
EE / '/Qzne ' 3EFl : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:写凝L(,:´る

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ ノク)

ο′ノ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ノ′)

/ぞ ′/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
の

船倉内の海水温度 帰港時
(,:の

∂tフ  ℃

%た ケι
確認者 :毎

1 6 :?d )

責任者確認欄 : 多 笏 券 (た )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

F(FHal.a,-6w )天気ヒ多ム 気温:

―
―
―
―
―
１
１
１
■
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1/〃 藤
5ヮ 十

2ィ左議 3左 藤 4曰 ゅ
6■ 議 7孝F拳ロ 8啄 森

9乞 屏仁 10
i2

確認者:ュ_ト

そ″ :匂

〈選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:手 ド
(ァ :′ ひ

)・計量器の清潔度

／

／

／

／

／

／

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

／
　
／
　
／

／

／

確認者:r卜 1

(b:υδ
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:>ド
(ら :メタ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ι ″)に
鮮度タンク内海水温

ワ  | ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6:♂   フレ ℃

確認者特記欄:   アニ1-1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

rCCP委
員会:舞 (ン )

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

6時 οC｀ 天気:/ /ケ
~実施日:平成」と/年

〈健康チェック表〉

確認者:夢

q, :(eo )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

確認者 :‐ぞ
り

( | :7D)

キャ奮フ
ロ

・水揚げ時の水は十分か        >フ
1中 ノ:の回目 :

確認者:鑑尋κ_ (ン ー )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ :メο)

θc/  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :メの

/♂ (り  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ,

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´

船倉 内の海水温度 帰港時
(μ″:。0

oア ℃

〈船内清掃記録〉

5に ″ι
〓
勺

詰
　
げ

確

(ン)



書式作成日 :平成 12年 7月 1

日(4勇Lθ
∂分～ 6時

HACCP委員会 :ェ
ド

(Y/3)

選別場での確認表

作業者名

1ノ〃藤 2ガた議 3花 篠 4曰 ゆ
5ヮ 中 6■ 議 7孝仔+● 8啄 森
9嘴 漱 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ギ
(た loθ

)

〈選別場衛生状態確認表〉 確認者:ルトJ
(夕 :/0

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ノ
／
′

チ

／

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:エ ト
( ′:DD)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか /

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:」レ伊
t

(b:ノο)

水の状態 (6:η )と
鮮度タンク内海水温 (ちり7)  ℃
秋サケ腹部内温度 ( b,z$l c

確認者特記欄 : (・り) 責任者確認欄: イみ ←

多 じ

θ会 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :、

寃  ( 2 夕
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成27年  1月 (2時″θ分～クレ時ク。分)天気:/ れ

〈健康チェック表〉
確認者 徳 ∠

( ) :a))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Lシ ツla

^切
おレο¶モ入

キヤノ 匝回

・水揚げ時の水は十分か
が つ:ρ2回目

確認者:場乳みと (′ ゼ←)

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ―

グ

船倉 内の水の状態 帰港時 ´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
てgを今

ノ́  ℃

僻
由ル.弔グ 確認者 :壌

1/° :αノ
)

確認者特記欄:  デ (7//) 責任者確認欄 :

輩 ι



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (7//  )

時 ズ b) 天気 : 閾ぐ

診
作業者名

1/彦 議 2ガた議 3左 雄 4曰
`ゆ

5ヮ 々 6■ 議 7孝,ヶロ 87森
9 % 象 10 12

〈健康チェツク表〉 確認者ル慮
(夕 :00)

(選別場衛生状態確認表〉
確認者 :

r f,/dt
チェック内容 (選別前)

。選 別 台 /
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ノ

／

／

／

／

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ヴ

／

確認者 :

<'6,fr>
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >/
・作業場 は整理整頓 されて いるか /

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t 6 :Jb)氷の状態 (b:羽) 仁
鮮度タンク内海水温 r [:2}r 1 c
秋サケ腹部内温度 (し :23 ℃

，

ｒ

′

′

(7/1)臨甜舗: 夕砕 静離謝: イラは  (り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成2ノ 年 7月

HACCP委員今
:姥

虜
(ン )

' 7θ分～ で年時プゆ分)天気 :′ タ イー気温 : /フ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

lfzゑ 2多ιθ 3″え 4をつ
5～象

‐
6つ 7ψ ψイ 8わ え

9嬌彦 10 12

〈健康チェック表)

棚 者 :崇

(ク :秒 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

っ

の

確認者 :払

(9:/0)

″

1回目7
ヽ

キャθ □

t(o 28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ラヨ纂二 (2:ノ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 
ア
ノタの

が・サ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時
p

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ 。ο)

δ、/ ℃

〈船内清掃記録〉

イ につし
確認者 :杉

(7:グ打

確認者特言己欄:7み    (7//)

タルι

責任者確認欄 :

た レ

(7//)


