
●

●
―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■ ――一――――――̈̈…………‥‥由ロロロロ・・・■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||11111111



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ‐
―
「
「
可
司
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
■
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者:軍称劇

(3分 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者r■
(ラ :9,

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        っ

〈温度の測定〉
確認者 : (7:タク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(V:`す )

3′ も ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ψ イ()

δ́ス ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 “ヽし ℃
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

時 ιゝ分～

〈健康チェック表)

7な
ぃ ,/7う

9筆奮するか人

者臨
　
＜

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

‘
、
ど

　

こ
　
こ
　
　
に

　

ご
　

ｒ
・

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

者臨
　
＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

者臨
　
＜

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

者臨
　
＜

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 `ν
l年

時の 分～ c n* ] o6.)

〈健康チェック表)

確認者ツドウ襄

(Po)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者 :毎

(2:α))・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

(2rj)

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞

／

″
ａ

〈船内清掃記録〉

者臨
　
＜

確認者特記欄 :
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―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

与分～

(健康チェック表)

作業者名

1懇
爆 ″̀″すだ

2廂
せ 争

3 *nw.rv a 4D-. i r; --
5議
転 口 1宰

6 .*r;+.-A-lz ' d(*,?i 12+
8″

フ マ
n '#rrrz2X" l° 42冽 12

者臨
　
＜

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

者臨
　
＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

者臨
　
＜

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

者臨
　
＜



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

「

＝

＝

―

可

■

■

ｌ

Ｉ

Ｉ

■

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

E ( V E7a 
^- b E+ と天気:《黍t

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

確認者 :4
♪

(′力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者媚「宰,
():免

"
°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
。氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

> lEE : 2EIE
・水揚げ時の水は十分か        >9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:/,~~

二 (、 )℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ :`6)

計 _9

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉 内の海水温度 帰港時

rd'l I

_e-t c

者臨
　
＜

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

乙́
　
ご
　
．こ
　

６^
　
・こ
　
・ι
　
ι

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

「
「
＝
―
＝
可
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
―
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
■
口
■
■
■
■
■
■
■

)天気:こ菱｀実施日:平成 ■1年 tl 月

〈健康チェック表)

確認者撃毛祐爾

r k),grt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:す単
(3:,p

・船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン
  [薦

丁目∃
・水揚げ時の水は十分か        >(2

確認者:C功 二Ll ( ク:b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ :`ゝ
)

は _)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:t[1

l-v c

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

℃Ｆ

′

′

ξ
′

ヽ

者認

　

＜

確



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日
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―
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―
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―

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

s E;rtl?a

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(  :  )
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ,ハ 年 ぃ 月 ワ 日 (ツ 時´0分～ 6時 9カ )天気 :萄こ γ 気温 :3_3

作業者名

1名常囲〔■ 2`揃 降〕挙 甘 開 4

5 1 1洒 6 h lろ〕7、 F 8

9 
乃

―
l
10亦粛 働 11   た  メ1プ 12

(健康チェック表〉 確認者:fu嗅

(3:ζb)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｏ

９

ｏ

確認者:市fト

(3:Sp

キャビン  [船 萱ヨ
回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :~1/て平 ( :″

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Y:|ガ )

|ヽ οヽ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(9:εも)

―θヽ予 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
tf,,ft

/ -o c

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成   年 it 月 ,日 (夕 時 もヽ分～ζ 時 0分)天気 :ヽ蓼

作業者名

1き
t暑勁 務 2林

修〒 3 FreF it 4多
年 十九一

5諭__り I 6群″抒0_魚 7 
d r* r? rlz| 8み P

9 ヽヽ イなだ 1° 4■ ノ万、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ′
し
　

Ｌ^

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ι

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 ・
レ、年  l、 月 九 日 (Y時 の 分～ 6時 ◇ワ分)天気 :ゼ4対し 気温 :ヽ 0/メ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者孝津丈
(3:【ヽ )

作業者名

1著昨m fI. 2熱 o gF右Fυ対 4

5'′
 陽

6ら め 7‖ 啄)
8

9
り 〔 ― 1悌蒋 ←な 暢 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者
動

(3:妙).*t L'>a+E >c)
・船倉の周りは            >θ

□・船倉の中は

・氷の投入は L目

`塀

フ網目 : !話〒=薫
・水揚げ時の水は十分か        つ

〈温度の測定〉
確認者 : (7 7て  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ :(り

/0‐ や 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ :`し )

Oヽt奪
℃

船倉内の水の状態 帰港時 り
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
( L,l2)

CI- | c

〈船内清掃記録)

確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年  1ヽ月  夕 日 (∠ 時 、
s‐ 分～

` 

時仏ゝ
一
分)天気 : 17o

作業者名

1多′声 睦ィすな
2和 ,市 3 trFvq i'J 4′率T`ぇ_

5 x-ra a '.t. 6ィ(孝η_角 7 86qqry'+ 8 *v'?.
9てヽ /タス 10/i4zヂ 、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ζ

どシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 ■■ 年 ヽ1月 2日 (ζ 時 3か ι 時 ろ が 天気 :雅 t気 温 :/、 7 ℃

作業者名

1輪 や呵鮎 鶴 口 印 3が討 確 |
4

51は 6. 協)
7ヽ 的 8

e h(-t 10外 有 (″ {イ )
12

〈健康チェック表〉
確認者:卒薄⊆

r ) :).)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:纂射)
(3:Lヽ

亀目啄嘱
□

::]ロ
 ク

:∫>/ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (6:夕>

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:79

(0、 7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(
ヽ

タ :` ／

０ )

-0、 午
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :う

{)

り、′ ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時夕´分～

作業者名

1%■ 口で 協 2″
町券〒 3 irir fitz a rytt ?(?e:-

5疏
行 η η l

6れ■2_7c. 7諮看 [ηキ 8 4-^T Z
s 4e,7 ri"?, 1° ′つろ′λ、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ι

多
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
一こ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ι
　

こ″　

ι々・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 つ■ 年 しo月 もθ日 (`時 ∞ 分～

'時
夕斜 天気 :巧

■ 気温 :ケ p

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1鶉十皿 |ハ 端 眸 )
3沐柑 向 4

5‐  惚、6  h    tタト)
7   1′ レ |

8

s tt-t 1い有じ
（́
　
Ｊ

1l   1/
「

|プ )
12

〈健康チェック表〉 確認者:罰彎
(ケ :すo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回
巳
″

ｆ

９

０

θ

ｑ

掴

θ

確認者:すカラ

(,:タッ

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者:て夢■ (夕t卜 |

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ι :/9)

t(、 ち 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ι :/ )

-0、 9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(クか
/♂  ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 |か 月 了: 日 (7時 4∂ 分～ F時 ∂ 分)天気 :鴫

作業者名

1筋 7嗜 2夕
″姜 f 3Ffrrfi=f; 4 a rr3?,*

5たィ7″ 6 lnn D-7., 7 hr;* @ itsl 8 4rt ピ

9 r&-'z;[ 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ι

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ι

　

ご

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ′

ノ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
ιノ

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ,1年 Fo月 Jο 日 (3時 )θ 分～ ご 時 し1分)天気 :霧
(l 気温 :/ク

(。  ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1新十wに ) 稀 oL←、鉢 村 徽 |

4

5年 レ、6    1   m 71(』 8

911-l 1いれ ビ
だ
Ｆり
ヽ

‖ クf管 )
12

(健康チェック表〉
確認者 :

r ] :)pl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

η

り

確認者鉢な
(3:)針 )

の

の

旧 協 l″
2回 目

キヤビン
  [薦

T萱∃
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者π `〔お (6:ダミ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:鮨 9)

/2‐ ろ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(
ヽ

， % )

-Otつ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(算

")くF ℃

〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     ( /)

選別場での確認表

実施日 :平成 年  t∂ 月 夕D日 ("時 2わ 分～

`時
θ 分)天気 :唖

作業者名

1為宥αイξ 2月鷺
=夕

十 3ryxr F,ir 44圏酢4たr
蹄抒口摯 6 *i.+ID 3, 7資ぃ マト今 8牢汀 マ

9イマヤ/なな 104こ ″'η ぅ 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ι
ι・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ι

・ι
　
ι^

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ί

．こ

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成 しス,年 to月 月 日 (3時 アθ分～ 6時 ク珍 )天気 :喝彙 気温 :ヽ し7 ℃

〈健康チェック表〉 確認者Й鰤け
(J:)-o)

作業者名

1新十m(■ )
2〕詢卜積屯酬  f∠卜‐) 3ふ膚 じ秘|

4

5     11     ()黎、6 1{源 )
7,隊

)
8

9   1  [―
)
Юバ打⑦ 11    (4:, 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

ｑ

つ

確認者
楊

(1:25

キャビン  [船 萱∃
浩ロリ‖を1:ll

1堪 様 含 ‰ l.f分 か     笠予

ロ
ケ ‖

2回 目 : 錮 目 : 4回 目

く温度の測定〉 確認者η ′rで
す (7:ψ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ) :ヽζメSI)

〔 〔
／

０

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(

う
， %)

0に わ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Cノ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ケ

′ろ℃
〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成  年 :`)R■ qヨ (ゞ時っ 分～ び 時≧ο分)天気 :暉η 気温 :     ℃

作業者名

1祈寸 鷲ゝ 甍2■暉ゥ〒 3″77東 aゝ 4猪 たr‐

5獅脅P7″ 6 &tiq f|t -1.r 7 *ftq @i7"+ 8フ ,こ
9術町 /1タス 1°

∠ンン′月 、
12

〈健康チェック表) 者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
ど

／

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

．′

　

．ご
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 し k年 1′つ月 2¬ 日 (う 時 b晰卜～ サ 時写ら分)天気 :口う 気温 : ヽゝ し6  ℃

作業者名

'*fi'$rn (n\ 璃眸Ⅲ 辟、3入粛 除 )
4

5
′

1

″′

―

、
6キ  |が t 't fKl 8

91し
,
1味計 場

ヽ
δ

ハ

イ

′

′

‐
12

〈健康チェック表〉
確認者 :

c ) ,)ol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :稀

(a」9)

>0 キャビン  [船 震□
回 目

4a
I,f-Xt= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >()

〈温度の測定〉 確認者:ブ針ヨ詢レ(` :

漁場の海水温度 漁 獲 前

( う:"

t)し ろ 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():(力 )

一〇、わ
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時

υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(軒

"2´ | 
℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地琲松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 10月・2/7 日 ( :｀ 時コD分～

`時
0分 )

〈健康チェック表〉 者認

　

＜

確

作業者名

lJ増蹄F口名げ薦21稲.登 〒 3孝藩「 1澪 ンヽ 4鷲
 

『

「

5飾脅ヮ″ヽ 6希嗣 弓十
7 dt+frn+ 8ィ爾 P

9 -イ 1裁 1° 花 菰
12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は
レ

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
C′

(選別・計量後の温度の測定)
者認

　

＜

確

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

´
z/1 tt tO月 2も 日 (3時 〕ο分～ ζ 時 乙 分)天気 :ンLに 気温 : 6.9

●

作業者名

噺 輛 (ハ 2熱、国〔翁 獄             (:fヽ
ミLI 4

5    ち    ft,各 o
6年 廟 7イi t亥)

8

9 4〔― 10本計 懺 11 1(1寸
)

12

〈健康チェック表〉 確認者嚇 c秒

(3:ふ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

０

確認者:卜

'(3:め

9

亀目
``:|た

1回目
キャビン  [船 萱∃

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う :ν9

tっししも  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :9()

-0に ソ
℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(ケ:と)

)、 O   ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成   年 |′ 月 zi 日 (ゝ 時 t卜分～

`‐

■5｀分)妖気三
~晴

 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1 *fta'@ <+fr 2″
罰 .射 孝

3軍
レ 賃 /ゝ 4弔7ィぇr

5氏籟 霊 6鷺箸17_各 7着
F書″πフトヰ 87百 t

9477イアた 10イ Z々バ 12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 こ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか こ^

し́

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 ■ 1年 10月 2デ 日 (B時 )"=で 時/3が 天気:'あ4し気温二 眸 竺 ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1輪粗 船 獅 n 味 肺 魚 |
4

5‖ f拗 61(和 デ l lkl 8

9111ご
|

19本■「 で動11 レ 相 12

〈健康チェック表〉 確認者蠣存ち
(320)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

臨者:卒鵜́

(3:歩

イロ

キャビン  [船 萱∃
^- 

/ \ 
^FEl.ElE 6 t2-'2lAH : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        つ

く温度の測定〉 確認者:可≡くり (6:2⊇)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :Vい )

弓ヽ′ο 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ):ψθ)

―θ、ド ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
r7,? t

\ ,7_- c

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

年 lο 月 2卜 日 (ど時≧o分～ 乙 時 θ 分)天気 :喝

〈健康チェック表〉

作業者名

1 *n, wqnr'B 2澤言も 7 3
評物暉 ;及 リヽ

a frn3/,-
5」席ロィl

6 *nzw -?t 7をィゥヮ孵 8聯 ●2
e Trt 4;L 10%ι zブ

12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ご

ご
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか こ̈

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

く選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 o八 年 |。 月 )ろ 日 (ろ 時うo分～ 6時 ′∂分)天気 り 酔 に 気温 : る、/  ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 命や砲t司 2:訳
1薔g h 3方イ 餃 )

4

5   7   0萄 6    1 勤 7、  f淘 8

9
λ

ｑ 一
)

ツヽ てて
ヽ
１
／

ス ‖ クつ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :殉

(3:ゝ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

'水の投入は

確認者ラ夢t芥
(3:2"

キャビン
  [話

丁萱∃
亀目をll和  : 措y〒竃乱

・水揚げ時の水は十分か        X⊃

〈温度の測定) 確認者:巧夢 ( 6 ,go)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3鉢 )

℃

7ヽご

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( リ :ト0

θの
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(ケ :ι つ
ζ♪ ℃

〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 Iし 月‐
ξヮ日 (ゞ 時仏′分～ろ 時|夕 分)天気:E埼

〈健康チェック表)

作業者名

1」粋打口●高
2〃許揚 キ 32F贅了莫 tち

4不η千′を
5身街 曰 彰 6 2"a w-l c, ' *rowro 8有 丁 こ

e Zztt nrr, 1°
イ■タア、 12

者認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

ι

こ

ご́

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ■ 。 月 2」Σ日 ( 時3θ 分～も時し

作業者名

1鰤
f■l

2考
]kt‖ぎ【] n 3本枷 4

5 lヽ f夕,
61「 (励 711啄 8

9
li 一

′
ｉ
ｔ

lⅢ甘脚 11 伺 12

〈健康チェック表〉 確認者イ為kη
(2:ゝ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

Ｑ

確認者ぶη
(3:29)

キャビン  [船 萱∃
D 2イ o
l回 目 け:こ

・水揚げ時の氷は十分か     0
ヶ:ク

,2回
目  :  3回 目  :  4回 目

〈温度の測定〉 確認者 : (ι :2ノ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:争い

ζヽにも  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:96)

b、 Ъ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(● :7)

z、 |  ℃

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 : ( / ) 1 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成   年  ti月 2z日 (S｀ 時 2ら分～ご 時 θ 分)天気 : 町腎

作業者名

11枠脅辱4窃 2″
J「券孝 3希

興 、多
4マ司マz戸

5ヵにロン 64←¨ 7 f$+rdn=a 8 Ti-r Q
9″74シ薫 1°

イ4″亀バ、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ノ
」

・こ
　
　
こ

　
′

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか
ヽ

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 レ1年  ts月 21日 ( 3時 )θ 分～ C時 こθ分)天気 :馳匹し 気温 : 
′フ、ノ   n

〈健康チェック表)

作業者名

1勲藤閻(J 2熱国に 3ヽ亦射 蜘 4

5h園 6′ |(励 7kは
)

8

e r{ (.-) 1弊片核 11 l t(1 12

確認者:茅)(7
(3:2)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:,押り
(ゝ :2舞 )

'*+t>afltt 4
キャビン  [螢二萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の氷は十分か

確認者rcを qち「 (ク :)‐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:埒 )

t午_。
  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ヽ
′

:V
( )

-0、 ζ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(rrJ)

lr"clt L

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1カ竹書ロゥデ希 2石マ;.孝 s Fzt ft.># 4打 ィた_
)k核口 η 6 iA ^w- 4q 7多′畿「″啓諄 8+ ,dE
9キ薫 /夕だ 1°

た ク丼.

12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
こ
　
ご

　

ϊ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ι

こ

ι

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

´

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認
　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 lη 年 0月 2、 日 ( 時
_う

o分～ ろ時ろ1分 )

●

〈健康チェック表〉

9111-l

確認者季旬
(3 :D力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者7ち
(3:2)

キヤビン
  [話

丁萱∃
。水揚げ時の水は十分か        >o

確認者: ″■■  ( ク:2え
)

漁場の海水温度

(3:彎

"
kζした 

℃
船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ケジ

ら、卜  ℃

者認

　

＜

確



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地珈 ACCP委員会 :     (//)

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成   年  loJ ttZP甲 (ゞ 時 Ju分～ 6時 iO分)●に気■■■ウ  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

1°
イ■zアく

者臨
　
＜

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

こ

C

ι

ι

(

乙

ク

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者臨
　
＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認
　

＜

確



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

までの確認表
実施日 :平成 が 年 (ο tt t9日 (ら 時 )o分～ 7時 /7詢 天気 :麻 気温 :tら 、キ  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1驀駐(コ 2知鞭 n 3不片 則 4

g l 
豚)

61励 7  1 密 8

9    /c    t―
)
,#ff)瓦 11  11 k/1オ 12

確認者:‐卜tk韓

( ) :)o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者率寸ぅ
(3:≧

"
。キヤビンの中は 一―一―――――――→9
・船倉の周りは キヤビン

  [薦
丁目∃

:漿属裏貫:  正三IIIII寵針をf 3回 目   :   4回 目   :・水捌鴻の利計分か  >δロケケノ叩 :

確認者 F (ゝケ://)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(34吟 )

にηt℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :争ら)

ンθ c3 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(■ 7)
♂■〉  ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 tO月  1ぐ 日 (ゞ 時 ,分 ～ 7時 0分)天気 :ヽ
晴

作業者名

1誠鉾 口4竹湯 2″粛 政 7 3″
暉賢 v 4″η

‐

“

髪_

5孝
,そ″喜 6 *tm ra iq 7をド認枠 8和  Q

9猜
4塚ス

10 nztatr t 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
・／
一
　

ί

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

こ

ι

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

ι

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか C

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実生日 :平成

`し

、年 しり 月 、¬ 日 ( ら時 ら0分～ ι 時 3分)天気 :倒
為 ■し気温 : 

ノ 0   ℃

〈健康チェック表〉
確認者葬地

(3 :2ρ )

作業者名

1碁斗腱| E 2;綺年ョャく171千 3`バ君腋 |

4

5ル 潔 :`｀ 1/`秀 7み 恢 8

9サ f― 1射 0 11  /1  ′仁多〕12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は >0

確認者″■ザ
(3》

。キャビンの中は 一―――――――――→Q
・船倉の周りは キヤビン  [船 萱∃・船倉の中は

・水の投入は

ノ
ィ1,     |

回 目 ):ヶ 12回 目  : 3回 目  : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        Ю

〈温度の測定〉
確認者 :イル (も :ンソ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 ηp

t3こ ろ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :`6)

-0ヽ ψ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(,3)

t、 | ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

9



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 年  tο 月 17 日 (,晦 ご)分～

`時
o 分)天気 :ミ

硼

作業者名

1れ デ ロ 々 由
2 
"Err6 

q 3ル
付 育 記

4″
殉 幸ぇ

_

5 *nno V 6を6キ 17-7Cl 7 +n* 614-l 8属町 ■

e Err+iz"r 10 4z"q -
12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ご

ど

　

こ

ど

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ι

ι

こ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ′と,年  ′0月  `る 日 (〕 時アο分～ ム 時 で,分)天気 :響04t気温 : <1も

作業者名

1勒
 | 正 2,日午プト可41 1∠1]

3八肩細 4

5    ( う気 6ャ 豚 7    ク   J亥
｀

8

e r? f-) 1弊詐 協 11 0 傷 12

〈健康チェック表〉
確認者:沐

十

r 3 ,) . )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:不¬筆

(3:お )

θ

の

C嬌り
キャビン  [船 萱∃

EF 5:lLzEEl : 3EE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か        η

く温度の測定〉
確認者 : (/7:Σ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3やい)

12_0 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 〕:宰
―
り )

―Qく わ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(第r3)

/、      
℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成   年 10月  16日 (,時 2ι分～ 6時 で,分)天気 :q腎  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1瀞已夕籠 2 rr*+ 7 3 Etn'Fzz 4第荷,Jを _

5ォ衛2ψ 6ル _7cf 7髯鱗 ②′7-~● 87ご τ
s 'frt''t 42 7 1°

′ラツ万、 12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度 ど

　
，こ

ι

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一こ

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ι

′

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

> ４
ι

　

乙́

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施里 :玉盛 っ
1́年

lo月 15日 (3時 3θ分～

`時

2%→ 天気 :IZ輩 汽 温 : 
等 、ゾ  ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:凄[ぴ

(ゝ :ゝ沙
作業者名

1暑摘ぶt↑ 嚇 鞠 m 癖爾 飯)

4

5   
¬ 昴 6   r′ 末 7    (′ 荻ヽ8

9    1
ヽ

１

１一 1哺剰 鮪‖ 々肘〕12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

θ

Ｑ

硼者
i辱す)

(b:D

0をじ.

キャビン  [船 萱∃

i業
皇 様 含 :氷 叶 分 か   が

目 ″ 1郷
:鋼 目 :徊 目

〈温度の測定〉 確認者馬ラ貸千 ( C:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:79

(b´ ち
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3:に bl

―θ cЪ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(77℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 年 、ひ 月 lヶ 日 (9時 2● 分～

`時 `,分
)天気 :電

作業者名

1夕4¬ワγ

“

2 Eri ET 3,効
す t7ヽ ち

a ttrth-
5をゎ ロ マ 6′名 曰_3、

'4na@G+
8+tt ?

9″
符 4叡 1° 4z″,1 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ι

ι

ι

ι´

ι

ι

`ン

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ι

／

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(  :  )
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 Ql年  15月 tψ 日 ( 3時 30分～ ん時′ら分)天気 :ル
み素/気温 : 

ノc2   ℃

〈健康チェック表)

確認者再辱

( J ')o)
‖ 4f分

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ヽ

確認者[率長共
(0ン )

目回

θ

「
誓

目

ν
ハυ
　
掴

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >Q

〈温度の測定〉
確認者 : ( ?,{ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 ぐヽ`)

lЪ ι人 ́ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ふ % )

、Oty 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(針 :r6)

3、 F ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1オ

“

劇□4″陽 2 *nrF, ? 3;r'r.i'F \ e 4,薫村,ィター
5″

r14~印 1ヤ 6″

`→

り、71 7擁け o4ぅ 84清 こ
9イ可

‐
イ核 10/7.4ク ■1

12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ι̂

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

′
ヽ
　
ι

確認者 :

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか t

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 21年 上 6月 6日 (3時 〕∂分～

` 

時 /3分)天気 :0あネ 気温 : t.

作業者名

喫離肛f正, 2熱田 h 啄鷲 ml 4

5 、 (潔、61 
ι紬

7 il■ ~
8

e r/ (-) 1ヴ囀徴 ‖ヽ (階 12

(健康チェック表〉
確認者:じ砂

t ) :)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チ■ック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:可粛瞭
(B:ユカ

9

θ 輸じ
キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >蹄
lEE ?''f 2EE : 3EEl : 4EE

〈温度の測定〉
確認者 1 (も :ソ 2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♭ :Yサ
)

(1、 か

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ても)

イOい う
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

| .\fta r-Z+tr(, 2輌百窃7 3 E-*rF.;.t 4″
1_′ 幸た・―

5森循12マ 6 dn+" Q-5- 7 t6.+ta F4 8 袢苛 ぞ
9｀孝存 /Z賀 1°

イ■2万、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

こ
ヽ
´

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

こ

ど

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか こ

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 lo月 |>日 (

)cP

●

●

〈健康チェック表〉
確認者:革

() :)o )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者「さやふ
(b:23)

目

瑚
り
「
珈
つ

竜

'1;ブ

2回目
キヤビン

  [薦
T萱∃

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:下 て (n‐ 9)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3a))

kRoЬ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(
ゝ
Ｄ ンて

')-0 Ъヽ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕敷)

2、 町 ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功仏CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時夕o分～

作業者名

1ノ聯■●夕F静
2″席ぅキ 3 wwF>:t 4存 ィスr

5れ.7″ _

6猜
口_z、 7枠景 PH 8ztrc?

9イ77イなム 1° ′名 ツプ、 12

〈健康チェック表)

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ル

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ι´

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

こ

/

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
ι′

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 rハ 年 ′0月 o 日 (ケ時 3o分～//炒 時 ン0分)天気 :傷

●

作業者名

1飛十キ9(L 係 鳳仔 )
3才肝船)

4

5 ,  fz 6二
‐こ

〒===tZ卜う
7ク (輸 8

9   
 ヽ (・

―
)
Ю汁 けヽ11  // の 12

〈健康チェック表〉
確認者:｀

=布
c 9---:-o I

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :秘

(ケ

"
□

t= f :lq zEE : 3EE : 4ElE'l
・水揚げ時の水は十分か        つ

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(卜 :ヤ0
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ケ :,6)

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ③

船倉 内の海水温度 帰港時
(御

| ℃
〈船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 年  lθ 月 10日 (q時 夕o分～ iO時 争∂分)天気 : %

作業者名

1カ■口
"ギ

ζ 2才村ゥ、`〒 3荷
臓 じ 4ャ存,ィた

「5れ書曰ψ a 46e r,D- h 7島レ ヮ綺 8羽庁 己
9&り 、 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 こ

ご
　

こ

ι

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は こ́

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ι´

4_

・作業場は整理整頓されているか
し

者認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ■ 年

`o月
2日 (3時 )ο分～ 6時 シ/斜 天気 孫 帖 温 :ワ

´ | ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

細踊 tN 瑠絲匝各) け省 蜘 4

5 、 (潔 |
67(彿 7    1    (:ヲそ[リ 8

9 |

(ヽ )
1味縛怖 1ヽ1 1 簿;

12

〈健康チェック表)

確認者 :林

(R:立 o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

σ

９

確認者 演

(3:2ヶ )

イo
キャビン  [船 萱∃

6't9l 28tr : 3FtE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >(3

〈温度の測定〉
確認者デπ (7:ノ ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 3 :γ9

1生 ろ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3:年6)

■
ノ

℃
-0

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(号

:し ℃
〈船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 年 10月 8 日 (,時争●分～

`時
夕∂分) ―

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1タ
タログ 脅

2″狩惨 7 3 mz w,ia 4″詐子行
5れ,ヮ 学 6れ暑2_74 7 4r,= v ,Tl 8″碑 ヒ
9″存 /サ 1°  //1″κ万 、

12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

こ

″

ι

多

ι

ク

・鮮度保持タンクの清潔度

・シニ トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ｒ一　ι　　ι
　
ι　　ヽ
ノ）

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

(健康チェック表〉

作業者名

1お畔駐(J 2憮阻輸 3本計 い)
4

5 Ч (4) 61傷 7ク 田 8

91し 10n麟 11   ク

",

12

確認者:才

( l:)o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

臨 者 :軒

(3:全り`

キヤビン
  [薦

丁ロョ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:簾孫卜 (ク :ζク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3平

r ξt

や)

℃

0

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :761

-θ、わ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(タリわ

り | 
℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

4 tc B 7 E (J-Hlc.'J:.- (W1oA')

〈健康チェック表)

作業者名

141宥曜端 2ル
フ 安 寺 3 お暉褒 lγ

4`澪彦千を
5滋

`0″
6脅付 ら れ 7者指 F7ノ7■1 8ヶγ P

s 'Tzry,ftx 1°
ノ雀 タス 12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

／
ヽ

ι
　

´

・こ

　

′し

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
月 6日 (3時 3。 分～る 時ろnω 天気 :降

仁 気温 :フ z/ ℃

作業者名

1興制19(■ )
2無年恥的 3大軒 仙 4

5,(ス 〕64格 )
71は 、8

9
ヽ け )

10本社竜)
1l    lr  (`:i) 12

(健康チェック表)

確認者平鋪R案

())-)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

確認者 :

(3:Σ針)

ο 4o
キャビン  [船 萱∃

回 目 6:,12回 目  : 3回 目  : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        つ

〈温度の測定〉
確認者 : (73 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

():Y9)

(6.o 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3マ 6)
℃

-0、Ъ

船倉 内の水の状態 帰港時 ′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(7レ ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成   年 ′ο 月 わ

`日

(卦 時争ゎ分～ ζ 時2″ 分)天気 :酔
ラ  気温 :       ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1瀦計口44｀ろ 2稀 ザテ 3 iFatF>;+ a Prt 1i'*
5嬌 ロ ン " dria W -Z:; 7

多ィ資″物 8″
″7マ

g Frf nTft 10 /raク
ブ,

12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ．多
　

′́
一
ノ

　

ι

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ι

ど

ι_

多

こ´

確認者 :

(  :  )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 シ 1年

`0月
今 日 (3時 )θ 分～ η tt l~が 天気 :%凝 気温 :t(tヽ ｀ ℃

―

、

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者¬港浄(

(Ъ :クの

剛喘 ヨ伏態確認記 飾 午Zフ
7て

る
可
‐欄′ %ο 67モ 」欲 し了T.

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 期

(b:2))

曝炒け
キヤビン

  [扇
丁萱∃

2回 目 3回 目 4回 目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

”

４

Ｙ
　
′
（
υ

４ヽノ
′
′
‐

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 路も)

-0ヽ γ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 中配も℃
〈船内清掃記録〉

/   ヽ

確認者特記欄 :

線嘉驚:午
ぼ摯`八

,rlf{" 
w)4,-t "^,\Ln.{j



書式作成日:平成12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成   年 10月  ゝ日 (`時 a分～7 時 0分)天気: 町

〈健康チェック表)

作業者名

$at. tzqfd ②猪 七千 9T存 1々グ )・稀 守え―

θ7核マィ Q枠 卜 zЧ ■4脅 η々奪 P TTこ
9ィ訂花ス 0仏% 12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度 ι
　
・ι
　
ϊ
　
・こ
　
．′
　

こ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:          /( ノ

frt0 "'l tV-)tCtWV

責任者確認欄 :           ( / )

じ
tド 岬ヽ0口つ和に4孝Pい杉.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

ノ
・

実夢日_J平成 ュ 1年 ′o月  Ъ 日 (る 時 脅 硼卜～ る 時 ゝ2助妖 気三斥 尋  気温 :/ζ くア  ℃

〈健康チェック表)

確認者:オ芽秋ア

() :22)
作業者名

1桶眸母 (D 察十日 件 |
3パ 対 細 4

5,(痢 6、  鈴)
7    rl    (1,ミ

)
8

9,←
'

1鉢対 慟 11 ″ (4球 ;
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者ZLttf

(3:),)

キヤビン
  [話

丁目∃
『 目6千島 2回 目  :

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者イ霧戸てf (7:′ ξ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:な)

f6`η
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(じ :YD

ンθ̀
η

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

θ

船倉内の海水温度 帰港時
(夕)

7にか ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 10月  夕 日 (,時 夕́ 分～

`鵬
ツの分)天気:電

作業者名

1オ価口告イご 2が宥 ぅ 7 3 Er+ EV 4′石T(7t―

5象笏暉ψ 6 LnoqS- 7勿←号ηη午 87存 ぞ

9イ萄r/匂欠 1°
 ″宅 笏

12

〈健康チェック表)

確認者 :

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

多

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 21 年 /´ 月 乞 日 (3時 3θ 分～ び 時 D分)天気:嘔

'(

●

●

作業者名

1掌作枠陶(卜〕弯静十的(■ |
3升 ↑ヵ係Σ)

4

5 :′ 魯家 61偽 7シ 暉 )
8

9   // (―
)
1囁刊銭ヽ r/ (旬 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

d :),o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

０

鳳 者 :樹

(a:添

キャビン  [話T萱
∃

E目 |`|`;1)榔 :

・水揚げ時の水は十分か        弓ρ

〈温度の測定〉
確認者 モ (も :Cじ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(37今 )

/ιし3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :ゃ6)

-0、 Y 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(γ′)

2、 ち ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 1∂ 月 L 日 (5時 争ι分～

`時
20分 )天気 :ξ

晴

〈健康チェック表〉 者認

　

＜

確

作業者名

1弗諸 啓イ商 2ォ
T†

.貫
脅 3 ,Ta{ RV a Exri{ t

5加,07 6 A6q rTZq 7 A€,*tf,i4l 8行 P
9 フオ不アイ

:笙 10イ乙夕万
`

12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
ι

ど

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか ι

・作業場は整理整頓されているか
υ

く選別・計量後の温度の測定) 者認

　

＜

確

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 つし(年
/2 月/日 ( w) o a'-

作業者名

1無椰 (》 ) 猪〒ゃ田←|

3♪呵 徽 |
4

5 , (|を
)

7,腋 ヽ8

9 ′ィ (一
1ヴ 石餞う‖ ル1管 )

12

〈健康チェック表〉
確認者菊

r) :)o )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｏ

０

０

∩
ソ

確
][7]:争

>0 キャビン  [船 萱∃
目回

０
０
′

‘
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ( 7'(ry)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ %の

/∫ 、。

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3: ヽゆ

-Ot乃
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(マ
フ℃

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地助松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成   年 10月  / 日 (じ 時 争沙分～ 6時 jb分)天気 :篭硝

作業者名

1オけ曰名を

`

28fr&+ 3 Frt Eig 4″
ァ丁ィを

5夕 綺 ヮ η 6ィnaマ ー24 7 lrnrA {F+ sEarF
s'En A,4T 10 4フ 多Я l

12

〈健康チェック表)

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

ノ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
こ

ι
・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 Zヽ 年  9月 30日 (3時 3σ 分

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

儡 は 2`,論ャ嘲r■→3棒=打係ぇ)
4

5   1/   `i夕 6ヽ 4(る 7`年 隊 )
8

9    ン  t~ Юf爾飯 ‖ヽ 1/t借 ) 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(D:)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

Ｑ

確認者:√強
^t I :)r1

キャビン  [船 萱]
√覚

'792回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >o

く温度の測定〉 確認者:7Ffォ (うなク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ヽ今)

/6ι o 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ち )

´も、η
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船倉 内の海水温度 帰港時

( -Fl)
3,o c

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成  _年  9月 夕∂ 日 (釘 時 4∫

~分
～ ζ 時≧D分)天気 i C場

作業者名

1fu*a,.{ia 2を 驚 も 言 3 * 'rrv t-, 4孝
ォ丁き2_―

5を伯 フ η 6 *t- Qli.t 7 *tq 8n+ 8Y'rtz
9斤

砧 な火
1°  に 移■ ヽ 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 こ

ι
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

ι

こ
・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 夙 年 9月 ゾ 日 (3時 3o分～ ζ 時 >鈴 )天気 :百う 気温 :/ζ、> ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

噺lw【工) 帝総Q← |

37甘山 4

5 |′

(ィ黎 6 り 1不)
7 ゎ |ス )

8

9 ル t~) Юメ粛帳 11  ′(4ま )
12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(〕 :'6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:澤7
(l:こ歩 )

キャビン  [船 萱∃
|:11)目τ?|回目 ι :ゎθ 2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3●夕)

/ι `6 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:,6)

-0＼Ъ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 q tt kl日 (5時 ぐヽ分～ξ 時ヌひ分)天気:雲

作業者名

1と

"曰
嘲雌

2ノルフ七 〒 3月自ヶ癸 17 4軍補千多_

5れliFt7 1F, 6ォ

`=aワ

ーζ彎 7 f,p-+@ rtzl- 8772
9ィャLイな 1°

 イを ブパ^
12

〈健康チェック表)
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ↑́　　^
↑
　″

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

。作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

く選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1斯十mfェ )
2事缶馳←、嚇 剰 触 |

4

51′ (ス、6 1/ (な 7ら 暉)
8

9  ′ィ (― }
Юイォ 餞 1ヽl   r4= 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( J :)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者脅≫り

(3:L介 )

づ緩み駐
キャビン  [薦T萱∃

6:f$2EE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        η

〈温度の測定〉 確認者 :・Ⅵ
「

専孔 (7:Σ7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:セ9

/ζ ちヽ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :し 6)

一 〇 ;℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(針:く )

ヶιι ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
年 く 月 λ,日 ('時 ネ

`｀

分～

`時
4ぐ 分)天気 :q辱

作業者名

1漁
知 0旬 嬌

2″町サ 〒 317戸ド;て lr 4猪 た_

5争ィatフ 堺 6とけ セ_乙 7れ
ぅ ヮ ∽

8 Try z
s Yqzri?A 10イ吃 ″万、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ι ″

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ι、年 ? 月 >ι 日 (3時 30分～■←時,■分)●遅計■巧¬、 気温 : ι3″o   ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1環缶警1コ 鮭肇ヽ 24職 母ば)

3‐7有 い)) 4

5 ,「  tr 6 1(劾 7 1啄
)

8

9 し (― )
1叫 川 吸)

‖ ルと4カ )
12

〈健康チェック表〉
確認者ラ

「
確 |

(3:b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

９

確認者:林珂譲
(3:運>)

:f嘗目11:162回目
キャビン  [船 彊∃

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヮF賃↑ (′ :ク
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 3 吟 )

/6、 う 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

＞

υ % )

-0、 ア
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ケ4)
らc/ ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
月 26 日 ('時 ζο分～

`時
20分 )

〈健康チェック表〉 者認

　

＜

確

作業者名

larη名
「

3 2こ″ラ テ 3 **z F.vg 4葬η脅免_

s&ta a 4 6多
Jに ヮ_て cr 7ォ

rt ttlT●
8羽 7己

9ガ ″
1° 4Z林、

12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台
ι
　
．ι

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
ι

ク
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

こ ´

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

ι

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

く選別・計量後の温度の測定) 者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ι l年  )月 `25日 ( ら時 う0分～ び 時 )1分)天気 :)疹 JK気 温 :1.5_5 _ ℃

〈健康チェック表〉 確認者:く り:呻

(3:ユ〇)

作業者名

1;積寸Q t■、2新、T日  (手、」落筒 駐 )

4

5 11 ι4) 6ャ ta 7 tr ffi,t 8

9   1′   k´ )
Ю7利 t罰 11    //   t`会

:
12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

/ヽ

しノ

0

確認者:T著ず
(B:壌声)

>Q   ‐
ri.(0

キャビン  [船 萱]
回目

,こ ク
172回 目  : 3回 目  : 4回 目

水揚げ時の水は十分か        吟

く温度の測定〉 確認者:｀で■    (6:夕F)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:'9)

16、 燃 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、3:子ι
)

、、θ13℃

船倉内の水の状態 帰港時
だ

ヽ
ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

rf ,iP;

d I c
(-" v

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成   年  ■ 月 と ,日 (ゞ 時 t,分～

`時
0分)天気 :Qラ

作業者名

場″■2留げ 2ギ
、も、幸 3qr+ F ), 儀科韓 彰 _r一

5翻雪ヮ 1千 .
6 tri→ 『卜し 7孝F言口科 87T己

9″η「
イ歓 to * tn., 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ′
」
　
ι計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか し

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 `い 年 9月 ■メ 日 (〕 時3い
1分～ サ 時

'7分

)天気 家`
|1 

気温 : )`ヽ マ

作業者名

1争籍駐t瑚 2糞贅卜ほ〕(1) 傘 村 m) 4

5 ′′
(!翌 )

6芥 科 (1誉 )
7     1/   (1に

)
8

9
`ィ

t一 )
10 [′ 錢 )

11義ゃs励 12

〈健康チェック表〉
、事

＞

げヽ
　
・じ

十̈か午　　ヽ
・、ノ

者
　
（ぢ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

tノ

確認者:稗

(B:イ )

ゅ  福タ
キャビン  [船 萱∃

|':$/ zec ' 3EEr : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:1幅 I「J (も :,,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(｀ 平ヽ )

′
7、
つ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も ヤb)

じ`、ち
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
（
）

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
r 9,F I

lrL c

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施 日 :平成 年 1月 2仏 日 (ゝ 時 t,分～年 時夕つ分)天気 :雹

作業者名

1カ計 疏 ぶ 2察可義 暫 3潟

「
庁可っを ■7 a Effi *k-

5ЙしD攻 6 *rr*D- zu 7 Afrq @n>+ 8行  J
94物亭

「
4アォ 10花 所 、 12

〈健康チェック表)
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ι

多

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 1′ ヽ年 角 月レ h日 (ら 時クプ分～ 与 時 ソp分)天気 :Cヽ に 気温 :/()」〕

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者予薇(η

(3 :)_C)
作業者名

1塞針十障II 2新 キ.色 31粛 臨 4

5 1 1潔 6魂 潤
―

1峰 7 年 t茨 8

9 し [― ;
10レ 酸 ‖狩 爾(内 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

一
　

´

確認者で`司
(心 :D.♪ )

>0 イ:リ

キャビン  [船 萱ヨ

i業僣:li〔:|:ォqま f`分か            貞)  ':ケ `2回

目   :  3回 目   :  4回 目

〈温度の測定〉 確認者:″ 著「丼 (ι :⊇2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( も :Vい

/ら 、輸3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≧ :レ∂
―°、フゝ 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 り
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(t夕 |・;)

∂、お  ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成   年  7月 て, 日 (5｀ 時2∂ 分～

'時
夕わ分)天気 :ヽ

辱

作業者名

1Ar,+a<*f & 2ォ移 ,7 3警
υ

4和
な

ワr曰 フ 6 
"+W@t-"-?l

, firma,Tr 8年 り こ
9孝布 インチ 1° 花 ク ｀ 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 こ

Ｚ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

　
ι

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 %)年 \HJ L)h'-

作業者名

1論 ヽ
―
可

圧 2編 件|

3 粛 豹ど4

511r潔 67研葛 1惨
7      1    

琢
8

9 4〔 一 10   11
照

l塚無口(加 12

〈健康チェック表〉 確認者:´■多
():つ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者琳ilよ

(3:Dじ )

目回２
０

‥′
煮
７

目

ノ

ヽ
、
メ

回

、
κ

陶

ヽ

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者f■
´
イズ(ク :/)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(じ :V9

15、 t℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():Yt⇒

―ヽ C、
動

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
t f;t tr

4,/ c

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 1 月 ζk 日 (ゝ 時年ゞ分～ ご 時夕́ 分)天気 :電

作業者名

1慈
=硼

佑 湯
2屍

言 合 幸
3 txtwYr 4 τπ 」夕■

5多 薪́ ロ ッ
6ま商。4 7 *rrq er1+ 8膏 こ

9才 石 ″双 1° インズ、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は こ

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施 日 :平成 らンヽ 年  こ
7月  )、 日 (匂 時乃,分 ′ヽ

9時 フリ 天気 卜
嬌 千

t気 温 :′ 2、 針 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 殉

(〉 :ン
)

作業者名

４

ぅ無暉い|

2う歯キ国|

37篇叙 4

511(イ 6ぶ 耐 胸 7 1隊 8

e rr (*) 10 ιノ 顕 1聯む因 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

　
「
）

確認者:4鷲7
(ア:),)

>∩

協D卿

キ三ビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:・巧
「

可す (/、 :2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(デ→ )

′ら、  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(':年6)

- 0、γ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
t &'l J)

+.&- c

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 9 月 z、  日 (?時 マc分～ 1時 to分)天気 :喝 気温 : ℃
一

作業者名

1泳積、ワ4砧 2事芍サそ 3弔
ィ 賢 ソ

4乍ζ髪_
5告竹Oη ,

u &no@Ej 7 tm rt rT+ 877乙
9aら

F丁 4弘 10 イを″ア、 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
こ
　
ι

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか こ

ι・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

′
ヽ
ι

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′一
　
ι

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 0二 年 7 月 ′ヲ日 (」 時やご分～

`時
け 分)天気 :≪喜

`マ

作業者名

1噺訴甘健 II 4綺阻紆|
34~ラ Tび災4

5    11 潔 6゛ラ:篇 皓)
74隊 | 8

9   1/ 一
)
10¬

徴
1鵜

       (,1、さ12

〈健康チェック表〉
確認者:て

:`寺

(3:。 c)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

1´う キャビン   船 倉

:Lロ メイ:
′ヽ

lι
l12回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か >t

待

ゆ

諦

喩

確

〈温度の測定〉 確認者IIイJ (ム :

漁場 の海水温度 漁 獲 前

(
う
ｊ :摯

`)フ

ｒ 0
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():Gι )

=Cめ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 f⊃

船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ /

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫

ガ|卜 ℃
〈船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

1 *nowqtfft 2 xq#* 3 re*v 4々翻
=でな

s *t<ro -y 6脅
4脅η _% 7タィ博″偽 8ryarP

9和
奪 久 10れ 駕 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ｒ
ヽ
´シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

C

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―

―

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

三日 (3時 〕 じ分～ 9時 39詢 天気 :Чtt t
実施日:平成>

〈健康チェック表〉

ｔ̈一鋪

ヽ

著
「
　

、
一つ

臨
　
＜

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:子
ib

(3:2す )

。船倉の中は            >ら  うlθ

キヤビン
  [薦

丁目∃
・氷の投入は            >翌 口ヶ・|イ 2回目  : 3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か        でつ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:`ゝ )

/.アド ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():γめ

、0、 メ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 、ヽヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (D

船倉 内の海水温度 帰港時
(7t℃

(船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )

ロロロロロロロロロロ1日日日日日日日日日日日日日日日日日日日111111日 日日日日日日日日日日日日日日日日日日日日日ロロロロロロロロロロロロロ|口|ロロロロロロロロロロロ|ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ●●●●●●●■■■■■■‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐―――――――――――――――――



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地助松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 9 月 18日 (,時 2。 分～ ,時 夕っ分)天気: 電

作業者名

1夕
rlFつ吟″

“

2 ntl 4-z s Tr1qv a tffi k*-
5多絆。呻 6ォ〈デ zトマ

“

7 kr, q @ya'q 8 4rror
9 4trntT' 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 こ

どシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ″

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ι′

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

ι

〉 ご

し
。作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 :)ヽ 年 '月 「 句 日 ()時 ゝθ分～ 、時

'ハ

)天気 :踊 lt気温 :|(、 1   ℃

作業者名

1撫 w(ェ〕2 針 g仔
)

3オ対 綱 4

5    11 ″ σ方輝 子例 7 1(莱
)

8

9 11 10 r/

|イ
12

〈健康チェック表〉 魏

去

者
　
ヽ
グ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

（ψ

Ｏ
」

「
ノ

確認者警し
(心 :23

9イ ,

キャビン  [船 萱∃
EE"6:\l)2EE : 3EE : 4EE

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者可
「

旬〕(ζ :|≧ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:峰,

/ご tB 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り :鶴 )

℃
つ

へ
Ｊ

，∪一

船倉 内の水の状態 帰港時
∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
rf:i rtt[.

)a"C
L-.v

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認圭
実施日 :平成  年 q月 7日 (ゞ 時 lゞ 分～ ゞ 時鰺 が 天気 :鳴 気温 :  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1為

"ロ
グ 庁

2歩
計 者 7-

3 En'*LcJ 4榊
絆

541iィ 7η 6r/1書 ワ z角
7■

llitワヶ今 8蒻 す P
9η

萄南 砕
104セ

笏
12

者認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 こ

・ι
　
こ

多

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

こ

´

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

/確認者特記欄 : 責任者確認欄



口 ■ ■
ロ ロ ロ ,口 甲

ロ ロ ■ ロ ロ

・

■ ■ ■ ■ 口 ■ 口 ■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ

"●

● ● ● ● ● ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成■J年 り 月 /`日 (3百ゞ分～

' 

時 分)天気:ξも

〈健康チェック表〉

作業者名

1鈴十口|= 2行押 各) 奪 針 徽 )
4

5 1 1ぅ啄6赤村 降〕7・ 与啄 8

9し 卜|

101骸 12

々ヽわイチ

:p∂ )

者
　

りヽ
）

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者驚r愕
(〕 :´ダ)｀

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:フ

「
耳詳

´
 (み :(ァ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 :争 今)

/6、 ι 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3卜ゅ
ご、ち

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Ｇ
「

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

ヽ
ノ
／ハ
、
ノ

マ

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 ¶ 月 |(日 (ケ 時 2ε分～ 夕 時夕θ分)天気 :嘔
義

―●

作業者名

1彙綺口留ギあ 2″討 じ〒 3 Ezqw\r 4加
移

5″伸ヮ マ 6 *taW1q 7ま
/子 ヮゲ辛 8″守 已

9昨費丁 /t方 舞
10縁

行 、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(  :  )。選 別 台
乙

　
ι・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
∠
　
ι

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ク

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

こ

ど

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別 。計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 t

作業者名

1鵜o(ご 2熟辞固い|

3寡 意鶴ミ4

511(琢 6ボ討 皓 7 1灰
;

8

e 1r (-)' 10々 践:

12

〈健康チェック表〉
確認者:(1:)ッ

:

(P:色ン)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

ハ
ン

リヽ

ハ

確認者:有
1リ

( 、も:ュ介)

1郷:?

キャビン  [船 萱∃
回目 zつ p 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉 確認者預
「

1づ (イ :≧

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D'S・ )

|も 、o℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3 く も)

-00℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ＼ソ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(ケ :/9^

そヽl  ℃

〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 9 月 l, 日 (,時 ks‐ 分～ ご 時 ο 分)天気 : 
電

む

作業者名

1鷺
衝 曖 媚

2啓猪 もキ 3 ar-F- \ e
‘
Ｚ
Ｚ

４ 夢
を

s*.t*ut 4 a g6wE+ 7 * r*@f!zt 8孝驚 己

9々行7イタス 1°
 ん 須

12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ι
　
ル

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

多

ど

　

ι

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

乙

／

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 つ 1 年 9月 /ツ 日 ( や時 3紛 ～ る 時 )b)天 気 :りも■t気温 : 
′〕、θ

作業者名

1場蒔日{記 2新市qm 3殊肩 鰍 4

5111深 6外射 〆音
.

7々 啄 8

9 rl
一

　

・

′
―
、

10 〔
| 微 12

〈健康チェック表〉

取
”

一
、
　
　
　
　
　
ヽ
ノ

ヽ
′
み
¨
　
　
　
・
一」

詰

嗜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

１

ノ

「

ｌ
，

，ヽ キャビン  [船 萱∃
L轟ら2回目:岬響

ti

水揚げ時の水は十分か        二〇

れ

ヽ
．え

〆

者
　

Ь

認

　

＜

確

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(F:。 》ゞ

/6、 B 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(プ :%6)

´θ、/℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 (_71

船倉内の秋サケの状態 帰港時
う

／

船倉 内の海水温度 帰港時
(電

|し/℃

〈船内清掃記録)
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 9 月 t夕  日 (9時夕υ分～ 乙 時 :沙分)天気 :辞議

作業者名

1格子口脅罐 2行 サ守 3 Fnn>o 4稀 t擁 ,

'表

タフ被 6 , ra e--zc, 7身砕費ヮ′7→ 8 Taq ?.
9猜 /tt六 1°

イを〃r丼
12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 こ
　
ルシー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか /―

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか
C/

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定)
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成
｀
フ ヽ年 7月 /≧ 日 (3時 3[分～ 針 時ゝ冷 天気 :0ヽ

ね 気温 :ll、
ン ℃

作業者名

1新部It珀 2夕鍋阻軒,
3カ材

´
縦)

4

5 11

惚 6外粛 |う )
7 11象

|

8

9111- Ю ,彫f)
12

〈健康チェック表〉
確認者了

■
i乃

(ら :)θ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

θ

う キ
rビ
ン
  [船 萱∃

氷の投入は ■A19
:黛進8:含層氷は十分か           :1量

目
 ゝ:,夕

乾回目1回 ロミ
:,ヶ2回 目  :  3回目  :  4回目

りヽ
・”

孝

二

者
　
ミ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者■ (ろ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(磁 :タナ)

/6.ち
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :,負夕)

℃″C、ち

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
,Q >r,
'-)2c

1--- \ ,/

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 9月 1・こ 日 (す 時ン 分～
`時

0分)天気:% 気温 :

作業者名

1競識Q角イe 2″有 す7 3 d*fl2.t 4″TT与ぇ,
5為γ2マ 6 4F,* rlcr 7*.to@t:,z+ 8孝 」昨 己

e *x|rx 10 /rr' e^ 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 こ

ι・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 こ

´シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 多

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

キt気温:13(も  ℃

〈健康チェック表) 確認者:=1た

(3t。 )

作業者名

1針漁硼(■ |

2器梱 は 3外穫 夕kl 4

5    (1 琢 6 桁ヽ 降|

7    t7 末 8

9    1′ 〕10 ‐催)
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 1拘

(b:2)

i総晰量:は  三IIIIIIIIIII ィ)

キヤビン  [船 萱∃
水の投入は FE . \ 

^FEE=bi,L 2EE ' 3EE : 4EE
。水揚げ時の水は十分か        り

く温度の測定〉
確認者 : (づ D})

漁場の海水温度 漁 獲 前 7≧℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :,ご )

´ε)、 ヌ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ヽ

′

ｒ

ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(ケllΣ )

とフ、も 
℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 9月  11 日(,時 zs分～ゞ 時,δ分)天気:F嗜

作業者名

1綺 口4暉境 2稀
Й f t 

4-T'+ ai7 4牛っこた_
5れ

ヮ 脅 6 hi qa-v- 7々″17/衿 8牢Tこ
s Err ftr 10 

笏
12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 こ
　
ι計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は ι

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ

′

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか こ

。作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定)

者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
.i m) fn-

作業者名

1つ降ゃ巴(F 2諭畑 肝 3‐外膚 探赳4

5キ (潔 |

6外群 除 7¬ 陣 8

9    イ
   (ヽ

一
)
10,騒 12

〈健康チェック表〉
確認者ζ■なり

{ J Js,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 i

(3ミ分

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者F4~.1諸 (/つ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:υぐ)

/こ、も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3喘 )

C、
しち 

℃

船倉内の水の状態 帰港時
ヘ

く )

船倉内の秋サケの状態 帰港時
:′:´

‐``
、

船倉 内の海水温度 帰港時

:だ/℃
〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
月 10 日 (,時夕0分～

`時
0

作業者名

1蘇〔■24″ろ 2と存サ十 3猜 販 l」 4葬村 銭 ヽ

5磁青ヮ 1壼 。 4々■ マトζり7を
4暑 ヮ綺 87v七

9″
Tγ κタズ 1°

 イロ1″、 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度 と

ι・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ι

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ι

´

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

こ

多

。作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 ノ :年

'月

フ 日 (B時 3`｀分′ヽ 6時 /9斜 天気:身″ψt気温:l(.ろ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者111サ (■

)

():り ,ρ )

作業者名

1弓欝ャ(3(ュ )
2子市 巴 幹 3痛

 t4‖贄o 4

5 1 t選 6本君峰 7ヽ ヶ (求 :
8

9 ゥ |一
´
)
10 り鑑)

12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

`帯

:兵 2回目
□

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 卜 ヽ

≒
”

者

　

Э
Ｊ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者z~■ガ  ( :32)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:ぐ ρ
rを構″1曇

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()フ 6)

ヽ 0、 わ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 碑
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(今

ケl)。   ℃
〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ス1年 て

'月 f 日 (ケ 時ヽ 分～

`時

｀
ゎ 分)天気 :鴫  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1島チロ4晨澪 2″群サィ 3精 贅 司 4″
樺 組

_

54tF口 耳 6 ilto@-?.t 7装債●η竹 8才杵 フ

9挙
市 け 1° に 家

12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 こ

‘・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
こ

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ι

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

ι

ご

」・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者

礼

r J )-l
作業者名

1う附千Q IBI 2キ雨缶)
3ブ 村 鏑 4

5 1 (7黎 6.不莉 ((今 )
7ゥ 暉 |

8

9 rl

l― ) Ю レ 暗 )
12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

(ヽ

=/

確認者 :殉

(3:ゝp
Ｏ
ρ

拓0
キャビン  [船 萱]

。水揚げ時の水は十分か 抒
′:32′回目 : 3回目 : 4回目

ヽ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(399

/7、 ろ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:γ 6)

=0、 b´
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
<e ,k?

J. o c

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 年 ぐ 月 8.日 (ゞ 時卜,分～ ご 時夕b分)天気 :馬

作業者名

1ハ〔書tけ汁薦 2″諄ラ マ 3″粛 マ tプ
4″

η 贅
_

5 *@, @ 'U: 6 *imq-,,- 7ォ″号 0,η 8準 73
e ;Fft /tzk 10れ 7: 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 こ

ど
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

′

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こ́

‘́

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

作業場は整理整頓されているか

こ

ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 , E ( j E+) oa- 6 w

●

●

作業者名

1撃キぃり(■ )
2住躙D幹)

3,村 (無
)

4

50(7美
|

6ア育 (付 )
7

| 1票 )
8

9   ,   t一 10ツ 職 )
12

〈健康チェック表〉
確認者「

句
(32っ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
の
ハ

、ヽイっ

臨 者 :穆

(3ジ●

キャビン  [船 萱∃
ne A :]1 zeg : 3EE : 4EE.\,

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (フ /合 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:γΩ
/γ 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(576)

′C、 ろ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(無め

レt´イ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成   年 9 月7 日 (夕 時字″分～

`時
2o分)天気: 吸

作業者名

1井ル輌 P聰 2″町テ守 3 4!wwi7 4〆TFO_
5れ書21黎 6な_名 7 +ta@n4 87み t
9 Ewri;.x 10名

″ 、
12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

.〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(  :  )。選 別 台 ノ

ι・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
ご́

ι

ι

レ

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

レ
　
′

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ℃

者認
　
＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

1瓢■m(■)

2λ時暉

“

|
。芥耐 願 |

4

5  ル (1タ 6・ォキキ(仁 )
711某 8

9    1/   1- 10 tl
ヽ
―

ノ喘 12

〈健康チェック表〉 確認者ヰモは)

/ ) .\ \
\ { 2tt)

J

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の
ヽ

棚 者 :輸

(3:や
ごノ

つで竹
キャビン  [船 萱∃

ョロご :/72回 目  :  3回 目  :  4回 目
・水揚げ時の水は十分か        >(つ

〈温度の測定〉 確認者:~4‐ 播ヽキ (ス :⊇

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3率,)

/7、
／

Ｃ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 」 % )

-0、
|

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 (⊃

船倉 内の海水温度 帰港時
( l'21)
/) c
lt4.

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ιl 年 4 月 ゝ

‐ 日 (9時夕r分～ 6時クタ分)天気 :嗜L唾i気温 :       ℃

作業者名

1 *** qlqs 2 v*++F 3 mvlE 4狩  (セ _
54精っ■ 6身 6警 _2c 7 lrlre@ rfz+ 87ュ 已
9月日裔″4セ 貯 1°  4乙グフF.

12

〈健康チェック表〉
者認

　

↑

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ι

ι

ι

ι

こ

と

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

者認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

ι

ι

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認
　
＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日 (う 時3o分～ /時 二 分ゝ)天気 :

作業者名

1蒙幹s(II 2硼障吼(iイ
‐
'+T7 (rr) 4

5 '、 イイ) 7｀ ,(7) 8

e r {'") 10 午 陽 12

〈健康チェック表〉 確認者不砕T
f _] :) - )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
'

f)

」〕
9

|:目ずlλ 2回目

確認者:下芍
(3 つ―♪

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 :ヤぐ)

//7i t、  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪ :γ

`)
℃

つ
ιし́

船倉 内の水の状態 帰港時 イ
/)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 バ
▼

船倉 内の海水温度 帰港時

,f .) r '\>rz)
l', -) "C

t'\ )

く船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時毎 分～

`時
|の分)

作業者名

1タト
『

喘 z Ftr6.? 3 drr+E tt 4移布ドセぇ̂
5熱看曜斗 6 1t*@- (.r 7ぇ綺 り,a 8稀 7
9孝ηすnちヶ 10 (r,*,2 x 12

〈健康チェック表)

者認

　

＜

確

,〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ι

こシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
″

者認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか
ι

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (

鮮度タンク内海水温 ) ℃

秋サケ腹部内温度 ℃

者認
　
＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 レ 、年  9月  や 日 (17時 3a分～ /o時
`杞

分)天気 :諄 alt気温 : /ノ
.ζ

作業者名

1普静D(■)
2単鰤田← 3ヽ外耐 (無)

4

5つ い)
6卜村 t僣 )

7'1(カ 8

9'10喩 10を ほ)
12

(健康チェック表〉 確認者:鵜味

(ク :⊇夕)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

の

０

硼者デて1つ
(7 ::ン )

キャビン  [船 萱∃
1回 目

72)2回
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7ンタ)

/`、 ゾ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 l`:(`I  F

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

1f )c)
1nC
/-t v'

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認裏
実施 日 :平成 ≧l年 1月 夕 日 (qけ 。分～ io時 υ ω 夫気 :日

電 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

lJ誡
・ 97嫡 2グ締も† 3ィ胃 賢彦 1-ィ 多―
5鰐 ヮィ 6盤 幹 待 7 *lfl EfrF+ 8 ■ 3P、
9だ

π〃万
10 12

者認

　

＜

確

・(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ι

′

ι

こ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

こ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >
・作業場は整理整頓されているか

者認
　
＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄:           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )


