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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :林 0レ d)

〈健康チェック表)

作業者名

0 林 フ田中 )皆 メ:| D安達
θ佐藤 L桜田 り上林 8

9 10 12

確認者 : 林

け オあ

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者 : 林

(r:σo)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤJ「ン

・水揚げ時の水は十分か
|]目

o2Jレ
だ
'2回

目

〈温度の測定〉
確認者: 親卜  (d`:d″、

漁場の海水温度 漁 獲 前
υ
」
戸
印
ハ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

T)′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 レＤ

船倉内の海水温度 帰港時

`亀

℃

〈船内清掃記録)

林
ら
麟
‘

確認者特記欄
:  J沐
       長

レタぇ,
責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 1ビ

選別場での確認表
勤 日 :平成ル 1年 ‖ 月

“

日 ウ ψ トイ 峙

“

,2天 気 :F卜 気温 :′ 、 こ ℃

作業者名

α ttr囚 0 景r衛 0 「II由
C 大 鯖 a 縮能 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 

林

ザ′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

観
　
“

者 :

林
グ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:林

(0 1
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (多つb ,
鮮度タンク内海水温 ,t 7o, 47,
秋サケ腹部内温度 67ら け、1 |℃

確認者 :

林
”

林 ♭
確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平 ど ち )天気 : 温 :た 、 L℃

〈健康チェック表)

作業者名

Q森
ｒ
ヽ

'田
中 9皆メ:| り安達

0佐藤 0桜田 い上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(ら ′ひ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

lT“

確認者 : 林

%獨。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

嬰亜コ
・水揚げ時の水は十分か        〉

〈温度の測定)
確認者: 親に  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

ゝ

=|℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7●0℃
■.し

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 ごう
'象 l℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

:(1ll,日鴫1:〕)

責任者確認欄 : 田 中

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成Jη 年 書1月 J【 J9分 )天気 :`ヨレ鶴 温 :d二 ヽこ ℃

作業者名

0 景Fぃ、0 景r生、(〕 口山 端
燿
賢
大 鯖 ● 胡能 8

9 10
″
１‐ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

林

υ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

林
●

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか :θ

if

確認者 : 
林

夕0)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか |

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :多う a
鮮度タンク内海水温 に′い ら、L℃
秋サケ腹部内温度 (多 :)● r、 ′℃

認

　

“

確 者 :

林
“

確認者特言己欄 :  
林         10/・ 7 林

責任者確認欄 :

り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

界施日
:平成 と

'年
『
0月
')日

( 可卜(aい)天気: -/t? c

〈健康チェック表)

作業者名

Q林 町 田中 む皆メ|| 0安達
口 佐藤 い 桜田 L林 8

9 10
12

確認者 : 林

(3●0)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者 : 林

(r,o)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
1臓′レ回目・水揚げ時の水は十分か        〉

ヤ上タン

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

1,1ク
ト℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ツサ℃
船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
℃

″
タ』
ス
林
わ

者臨
‘

確
雫
者特記欄 :  林         II/Pr 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 
羽ゞ %

実施日 :平

'日
気温:_/.

〈健康チェック表〉

確認者 : 
林

(こ′Li

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

林
勿

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >

′
′
″
′

・シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか _________ψ

臨

ｄ

者:林

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 rL?o 〓θ
鮮度タンク内海水温 (L?ot 9.1 l℃
秋サケ腹部内温度

▼
ム「Ъ )レ 1

口℃

林
”

畔

６

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

林



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平 ′ ℃

〈健康チェック表)

作業者名

い 林 1田 中 0皆メll g安達
0佐藤 A桜田 r上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(r‐ :′
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

、‐ ン

・水揚げ時の水は十分か

確認者二林  (ぐ′

漁場の海水温度 漁 獲 前 灘 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 糧 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 η

船 倉 内の海水温度 帰港時

電 響 Ъ
℃

〈船内清掃記録)
確認者 :  林

(「:ル )

確認者特記欄:  親t        r%ノ 章fII臨欄:田中    ′′

"

HACCP委 員会 :林 ||

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 〔%り )

選別場での確認表
実施日 :平成Jレ'P年 ′1月 |′ 日 (

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

iFク

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林

(

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

林
Ｄ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

黙
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 
林      

つ
句



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

‥林
”

者

　
レ

確認

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: 劇卜  (dttb:

漁場の海水温度 漁 獲 前 ‰ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

11lL℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 め

船倉内の海水温度 帰港時 空ヽ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :・ 林

(`00)

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中

実施日 :平成 温:`、μ ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP曇 員会 :林 ′ノ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

F′●

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者

(イ琳”

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

林
ダ
諦
　
０

確

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (夕 :“' C
鮮度タンク内海水温 ウ :oOl ti2・C
秋サケ腹部内温度 4oo'7.Y.

確認

‥林“

者

　
，

確認者特記欄 :  
林         7七 プ

責任者確認欄:  
林        ・

レ
ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 tり

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

Q林 4田中 Q皆メ|| 0安達
9佐藤 0桜田 0上林 8

9 10 12

林

●

認
　
ｄ

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

わ。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・場出の水l」tt21｀ ~・ C
〈温度の測定)

確認者: 林  (f rD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

Xll℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 7・
1℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船倉内の海水温度 帰港時 鶴 ℃

〈船内清掃記録〉

「
”

確認者

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :羽r″

選別場での確認表

作業者名

C 燎触 0 操r生、Q m山 3向
a 大鯖

7      ・・  ・・́

● 胡能 u ′Km薫 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者: 林

i″

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

(′

・
林

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

確認者
林

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

林

C3b)
水の状態 (`■0 9
鮮度タンク内海水温 (A■O cLttP℃
秋サケ腹部内温度 (■ 詢 pじヽl℃

確認者特言己欄 :  
林         t嘔 ♂

劃鍵鍵認欄:林
   ((P



―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港:漁獲から帰港_までの確認表
界施日:平成ク■

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(′ :夕0

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容 確認者 : 林

(r:)●

i糞檀峰全景拍十■̂
ハ
|二月品

'夕

燿P回目
分か

(温度の測定)
確認者:林  (r:30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

:」コト℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 TF

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 め

船倉内の海水温度 帰港時
(11ち

t

〈船内清掃記録〉

林麟
こ

確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

材0'/毎 )

選別場での確認表
実施日 :平

作業者名

叫 燎r松、C 燎健、Qm由 リト港こ.
Q 太対 J 轟塁

・
げ メ:島ζ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

(チ:ら●

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

7:鶏・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか θ

確認者 :

林
“

〈選別・計量後の温度の測定)
確認
::林氷の状態

`″
)Q

鮮度タンク内海水温 ,b'oD 4.4,
秋サケ腹部内温度 ら

"ig℃
確認者特言己欄 :  

林         llり

')

責任者確認欄 :  
親に        t考

")



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ‖ Ъ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

Q林 0田中 9皆り|| り安達
僣 佐藤 9桜田 0上林 8

9 10 12

確認者 : 林

gヒ :,θ )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は ３

と

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 親卜   
“

ヒご

漁場の海水温度 漁 獲 前 職 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7Ⅳ℃
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時

た、,℃

確認者 :  林

〕田D))

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ホ濯

1犯

選別場での確認表

作業者名

じ 燎r松、Q ttr肇、7 rrl由 ⊇ 睦靭
大 鯖 あ 轟塁

~

〕 ′貞Li 8
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(

林
の

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

林″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認
言
:林

:″
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>

レ |

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認
F:林
:111))'lll)))

氷の状態 (● :r)υ
鮮度タンク内海水温 (■ :00項■℃
秋サケ腹部内温度 ( 【:口D ■ヽ 》

℃

確認者特記欄 :  
羽卜        |IL)

責任者確認欄 :

林
←7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 分)天気 aL℃

HACCP委 員会 :林 (

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

林

'田
中 0皆川 ●安達

佐藤

'桜
田 0上 林 8

9
１

０ 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

住 夕0

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は,

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

娑
'0)

ャノン И 船

‐‐Iレタ由 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前

|ダト
船倉内の海水温度 漁 獲 前 蹟 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

■ ι℃

〈船内清掃記録〉
確認者 I  林

(r:ゎ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中         Ilタ
ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ %`

選別場での確認表
+w,2l+ 気温:00k L

作業者名

9 燎r松、9 景F機 7ヽ m山 0繕コ
夕 真蒸 C轟 /r

! J、口ま
8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 

林

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: 森

:`"R口ら・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 :1;'I!''り

鮮度タンク内海水温 :¬D`F】))

秋サケ腹部内温度 輸 ) ar▲

確認者 :

( :ム

確認者特記欄:  ゎ卜       (vた,) 林
責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

Q 林 a)田中 7皆メ:| 9安達

"佐
藤 0桜田 ゆ上林 8

9 10 12

確認者 : 林

●い夕●)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キ ャ

・水揚げ時の水は十分か lI'1′

'L目

:

〈温度の測定〉
確認者: 親に  ( わ

漁場の海水温度 漁 獲 前 男 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

1,1レ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時 鳴 ℃

確認者 :  林

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 梯 q`

選別場での確認表

平成ル 0月

'
(健康チェック表)

作業者名

0 燎 ra 0 景F佳 クヽ ロ山 り 推和
q 未鯖 D 配能 ″′員島i 8
9 10 12

確認者 : 
林

(颯″

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林

併a)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

認
　
“

確 者 :

)0)
林

(選別・計量後の温度の測定〉 確
楊
::′

彎:
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :確認者特記欄 :  
林         gり ,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :本ホ θ JL

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 ′0月

〈健康チェック表)

作業者名

早 林 0〆 田中 崎皆メll 0安達
9佐藤 p桜 田

'上
林 8

9 10 12

確認者 : 林

奪a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

7 ar2回
目

・水揚げ時の水は十分か

林確認者 :

確認者: 劇ド  (Cヒゝ:

漁場の海水温度 漁 獲 前

:ι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 躙 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時 宅L℃

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

ホ膚 )な

選別場での確認表
実施日 :平成 /1年 ′口

'月
〕″ 角  ( )天気 僣 多 気温 :夕 久 ′ ℃

作業者名

υ 絲 a ttF曇、聯 口山 n 港コ
餞 裏轟 J 覇塁

…′
レ ′i島] 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 

林

(`月

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか T;島
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉

水の状態 f)o, Q,
鮮度タンク内海水温 flo t (-.
秋サケ腹部内温度 ″″ )嗽ヽ℃

確認者

レた

確認者特記欄 :

林
責任者確認欄 ″

ヶ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :オ木 ぐ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平

"

″ 月二 日 ( 時〕0わ 天気

〈健康チェック表)

作業者名

C 林 り
'田
中 Э皆メll

'安
達

め佐藤
麒

「 桜 田

'上

林 8

9
７
（日） 12

確認者 : 林

彙   Jpヽ

`〕

))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は ｇ

７

粋

確認者 : 林

(≠ ′υ
。キャビンの中は 一一一――一――一一→
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        〉

確認者: 親卜   に■J

漁場の海水温度 漁 獲 前 勝 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 讐 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉内の海水温度 帰港時

`鋳℃
確認者 :  林

(…

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

梯

選別場での確認表

作業者名

暉 燎r松、町 景r肇、3 m山 @ 推初
ヨ 士鯖 9 卸能 D′ILi 8
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 

林

(′ :ツ●

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林

″ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 番■・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

霧九
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 責任者確認欄 : 
林       笏



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :Jtt ε

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

(健康チェック表)

作業者名

0林 9 田中 9皆川 (レ安達
由 佐藤 ●桜田 榜上林 8

9 10 12

確認者 : 林

嘔≧:ア ●

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

●
●９
９
」
σ

確認者 : 林

(颯′D

・水揚げ時の水は十分か

確認者: ,株   に 3● )

漁場の海水温度 漁 獲 前 謁 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(TI℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

lrめ )

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中         ′
2ェレ



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

羽げ %′ )

選別場での確認表

)天気 雄 気温 :

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

:d""ミコい)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
０
０
０
０

０
ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林
″
畔　Ｑ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか          に,

林
０
け
の

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ぐ
" 
●

鮮度タンク内海水温 lrッら ?、十℃
秋サケ腹部内温度 (Fp)し、1 D℃

畔
″‥林た

―
―

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

‥

日

日

―
―

―

―

―

―

■

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1

実施日 :平 +lO *l u 温:'フし

HACCP委 員会 :林

“

喝 a)

出港:漁獲から帰港までの確認表

作業者名

″ 林 ● 田中 け皆′:| じ 安達

g佐 藤 ● 桜田 ″上林 8

9 10
）
‐１ 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

卑 ラの

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

ロロ
・水揚げ時の氷は十分か

]1,P回
目″1,0回目

〈温度の測定〉 確認者: 親卜  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 臀 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 T℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海水温度 帰港時

嗜 篭 短
℃

〈船内清掃記録〉
林

Ｄ

確認者 :

確認者特記欄 :  林          ぼ
形 ザ

′
で責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

メ
)

選別場での確認表

)天気″JL気温:

作業者名

C ttr松、0 景r佳、グ 晰 D犠コ
日 未鯖 C | 」塁

…′
レ 月、回象 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 

林

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　
ｄ

確 者 :

林
”

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認
言
:林

=d口
2))鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 : 

林

(κ イD)
氷の状態

`")0｀鮮度タンク内海水温 (=00)フ。:乙 ℃
秋サケ腹部内温度 (-A OO) tfr_ /「 ℃

礁腱需謝:林   'VZ3) 林

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :羽に θ

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 : 林

い 夕0)

〈健康チェック表)

作業者名

● 林 0田中 0皆メll ″安達
″佐藤 0桜田 0上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は 一一―一―一―一―一→
・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

キ ャ 倉

・水揚げ時の水は十分か        〉

1回目dL,メンロ

林
ｂ

確認者 :

確認者: 林  (,`:′0

漁場の海水温度 漁 獲 前
%W
r■、〕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 Ъ
nF

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時 併″
′t2℃

〈船内清掃記録)

確認者 :  林

(J■″Q

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中

実施日 :平 +lO n.}A n ▲ ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

作業者名

C 景′換、θ ttr魯 ユ m由 》 清初
0 大静 ● 覇塁

…
″ ′i島] 8

9 10 12

詰
　
０

確
林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認
言
:林

(「  i
計量器の清潔度

′

Ｆ

夕

Ｘ

ざ

●

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか 7:メ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認
言
:林

' :ln))

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6ρりθ
鮮度タンク内海水温 (ga))3.■ ℃
秋サケ腹部内温度 ら 0)L ℃

確認者特記欄 :

林

HACCP委 員会 : 
利ド

選別場での確認表



書式作成日:平成12年 7月 1日

塁塑旦_1平成■ ′年′じ 月鋼

'日

0し_ヴつい響 b■り分漱気J′
口Jハ 気温:′ ス ● ℃

HACCP委 員会 :ホホ √Z

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0 林 ● 田中 0皆メ|| 0安達
Ｊ
瞑
■ 佐藤 む桜田 D上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

ユ ′Ol

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ン 
“

イ船

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 親に  (L」■口)

漁場の海水温度 漁 獲 前

111:1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 猟 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 ℃

〈船内清掃記録〉
林

ｂ
麟
ど

確認者特言己欄 :  林         1形
川
責任者確認欄:田中     PtP



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :森

ク ´ )

選別場での確認表

〈健康チェック表)
確認者
林
タ
‥

′

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 : 
林

iOD
・選 別 台

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 o

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか ■:島。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確
1訂 林
:タグ

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (r )DO
鮮度タンク内海水温 (r,D2、乙℃
秋サケ腹部内温度 (r:7D 承 ℃

確認者特記欄:  
林        :2?



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :本ホ ′毛臼J

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

Q 林 9田中 9皆メ:l 0安達
佐藤

'桜
田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

12夕 Ol

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者 : 林

(

≡II二どこ
絆 鴎

・水揚げ時の水は十分か

ヤ

〈温度の測定〉 確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前
婆 響

|ら、L℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Ъ ■

℃

船 倉内の水の状態 帰港時 g
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時留2℃
(船内清掃記録〉

確認者 :  林

tJ:口

L・

13'RL〕 ))

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中        `嗜 hド



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

羽ゞ

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

′

ｕ

コ

コ

ト

町

*frrar η *k rasr ゝ  rH山 Э 遺初
太 鯖 9 胡能

・
●ハロ薫 8

9 10 12

確認者 : 
林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                ,

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

確認者
林

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者

(‥̀ハ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成ユ

〈健康チェック表)

確認者 : 林

二 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

'氷の投入は

００００
」′,回
ロラ・水揚げ時の水は十分か

―
    (← :ε″

漁場の海水温度 漁 獲 前 h子℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

り

ヽ
１
亀
ｌ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

“
日
、フ

船倉内の海水温度 帰港時

"ρ3.レ
℃

〈船内清掃記録) ヽ

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中

aJ%～ 気温:′ユ ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
―
―
―
―
日
―
日
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■

12

〈健康チェック表〉

作業者名

0 景̀
松
、手 燎r鶴 り rrl由 9清初

a 未鯖 a 翻能 C′1回鳳 ７

０
０

9 :0 12

確認者 : 
林

(多 :″∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

確認者 : 
林

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者
林

il11日
))

〈選別・計量後の温度の測定〉

■執
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :本ホ ″%

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 0い)天気 ″

― ｀

℃

(健康チェック表)

作業者名

0 林 0 田中 0 皆川
'安

達
壁 佐藤 桜田 ″上林 8

9 10 12

確認者 : 林

0,′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｃ

響

σ

Ｏ

鴎

確認者 : 林

“

・水揚げ時の水は十分か 子″
回
マ″
回

壁F者 :林  ("

漁場の海水温度 漁 獲 前

3写
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

1翼
℃

船倉内の水の状態 帰港時
′

ヽフ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉内の海水温度 帰港時 ″
ろ。Z℃

〈船内清掃記録〉

林

もと″

確認者

責任者確認欄 : 田 中 7%ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

Q ttr松、0 景F生 ″ヽ m由 0 推初
R 大対

■

壼
胡 能 む ′良島」 8

9 :0 12

(健康チェック表〉 確認者: 林
(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林

(。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｒ
ａ
ｏ

ｏ

ｏ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

確
]「1メ
嗜ち

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ご林”
氷の状態

"♂
あ ″

鮮度タンク内海水温 (′ 00 2、■ ℃
秋サケ腹部内温度 (ι ,D■ 。 ℃

確認者犠己欄: 
林     (/・"

責任者確認欄 々



書式作成日 :平成12年 7月 1日

rCCP委
員会:林 |レθ

実施日 :平成 1,も日 疇0分 )天気

“

レ

(健康チェック表)

林

０

臨
　
的

者 :

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ン |′船

・水揚げ時の水は十分か

掴
〕こ,o′
回
レ″電

琳
″

確認者

〈温度の測定)
確認者: 劇卜  ( :2●

漁場の海水温度 漁 獲 前
|:IF]F 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

7聟
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 j
船倉内の海水温度 帰港時

“

易′
ム と℃

〈船内清掃記録)

確認者 :  林

(夕の

責任者確認欄 : 田 中

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺yfP委肇:メ %θ

選別場での確認表
実施日 :平成 ル :年『 o月『 b日 (1時 移 ～す 時

"″

い)天気 47争 愉 温 :r｀ 夕 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

Q ttr松、θ ttr生、O m山 分 整初
ハ 巣慕
…p 胡能 ハ′:Li 8

9 10 12

確認者 : 
林

御

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

琳
″
詰
Ｌ

確

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか VL
i,「
[「二

`1,E[息

馨喜||::: 正三IIIIIIll・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか _________顧

〈選別・計量後の温度の測定〉

Ъ秘)
鮮度タンク内海水温 0)● 、■_も
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成′7年

〈健康チェック表)

作業者名

C林 9田中 ( 裏皆川 9安達
9佐藤 9 桜田 の 上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(ヮL:■ム )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

４
Ｊ
Ｆ

確認者 : 林

(ゾ

"。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 羽に  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

:出
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ″
ヨ
リ

ｚ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

ダヒ′℃

確認者 :  林

こ:掲

責任者確認欄 :

HACCP季員会 :林 イ9

出港0漁獲から帰港までの確認表



――――――――̈̈ ………̈̈ ‐̈ロロロ・・・口・■■■■■■■■■■■■■■■■■■日■■日■■■■日■■||||||||||||||||||||||||1目 |||1目|

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 
劇r

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■
■

時夕・ 雰)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

⊆ 燎松、⊆ _燎 r篠、 e m由 ● 曲
上 _太対 Q 胡能 ″ ′Kmま 8
9 10 12

確認者 : 
林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

詰
　
ι

確 ・
林

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認
言
:林

:が・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (`:●ら C戸
~

鮮度タンク内海水温 (ら :')2、 L℃
秋サケ腹部内温度 墜登 )■ 9℃

‥林
洲
鶴
ｒ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

実施日 :平成 +lO n 時aaい)天気

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 : 林

,Ol

〈健康チェック表)

作業者名

Q 林 )田 中 フ皆メll Э安達
q 佐藤 〉桜田 α上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者 : 林

(ri
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

回
・水揚げ時の水は十分か 

―

p0

確認者: 親に  (4,D:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ :1■″

1ヽILE l℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ワ:00~

℃

a 。2

船倉内の水の状態 帰港時 α
船倉内の秋サケの状態 帰港時

`ノ船倉内の海水温度 帰港時

“

ク
確認者 :  林

わ

責任者確認欄 : 田 中      (ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

`山
)天気:実施日:平成)1年 Lo月

―
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

3 燎F松、甕 燎r肇、Q m由 υ 繊1.
, 大鯖 R 胡能 p 月、口 ま 8
9 10 12

確認者 : 
林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 : 
林

(ヽJ/:

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

:[][[』ζ][[[:l:||:求  三三三三三三二|`F

確認
言
:林

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (J:″)9
鮮度タンク内海水温 (I●b)=.3℃
秋サケ腹部内温度 (“ :")L

「 ℃

詠
“
畔
＜‘

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

林



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC:言 員会 :林

73)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E o u+il?a'-

〈健康チェック表)

作業者名

ｒ
Ｊ

林 0田中 恥皆り||( 二〕安達
〔 佐藤 9桜田 0上林 8

9 10 12

確認者 : 林

0"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

″ワ電ワ
鴨り

確認者 : 林

(r′ ご
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 林

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海水温度 帰港時 雛り℃
確認者 :  林

(F:'0

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  

ホぶ
′

`ア

選別場での確認表

作業者名

0 景ぃ、り 景r佳、` m山 a 措初
0 大鯖 0 胡能 ●′:Li 8
9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 

林

槃
"

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林

″
・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

4
C

確認者 : 
林

%  `″lL:))・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか :3
・作業場は整理整頓されているか a

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

林
，

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  
林         

/゙′

)
責任者確認欄 :

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 F

出港・漁獲から帰港までの確認表
d2=日 GaL蒔コ勝

〈健康チェック表〉

作業者名

′
し 林 夕 田中 9皆ノ:| 0安達
0佐 藤 D桜田 ″上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(′L:ラク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(仁′D
・キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(vW
ll.Z c

船倉内の海水温度 漁 獲 前 F脇℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″Ｑ

船倉内の海水温度 帰港時
℃

確認者: 親卜  (

〈船内清掃記録〉

林

０

‥

，

確認者

確認者特記欄:  羽に        ン .) 責任者確認欄 : 田 中

_＼ ゝ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :利β 4)

選別場での確認表

作業者名

口  燎 r松、0 景r佳、e rrl由 ●  推 コ

ハ 真蒸
~

夕 覇塁
…
″ ′K回ま 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

(夕 :′0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ′
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

林
Ｄ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
]:F丸

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確「
:F遭 )

氷の状態

鮮度タンク内海水温 :30 ι‐℃

秋サケ腹部内温度 ,0) Z ℃

確認者特記欄 :  
林         わ

艶榊 :林  し '



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :林 グ
レ ∂

実施日 :平 OntOa(

〈健康チェック表)

作業者名

q 林 ● 田中 9皆メ|| σ 安達

9佐藤 ● 桜田 ●上林 8

9 10 12

:林
雌
ほ

``'1:〕

))

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

′
移
和

確認者 : 林

(

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ″回り妙回 ″  :「・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定)
確認者: 親に  (」E「 :′ ,ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前 畔 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

7■

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

`メ
IFL℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

″″:(″D

r*f,Ba++Etsffi : ffi (u1g 責任者確認欄 : 田 中      F7り )

胡 あ )天気 温 :′ a、
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

不 幹:簾7′

選別場での確認表

貿′″際遇13詢 天気

(健康チェック表)

確認者 : 
林

(=″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(1′

`L口

:

林

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

″0:
林
ａ・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

"●

:●●l

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 C● :0助  9
鮮度タンク内海水温 ノ′:00)ら ●ι℃
秋サケ腹部内温度

「 ,:00 中、∂(

確認者特記欄 :

林
責任者確認欄 :

林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :羽レrd2

実施日 :平 +lOn

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 : 林

1210)

(健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か
,4秒国目,1,cン回自

林

υ

卿
ｄ

者 :

確認者: 林   0い ,ハ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

1群
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ワ00
,℃ヽ

●
■
■

船倉内の水の状態 帰港時 ●
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ▼０

船倉内の海水温度 帰港時 7■℃
確認者 :  林

(´:′0

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 
羽μ
′b)

:+FrJl+

〈健康チェック表)

作業者名

牛 燎松、0景rf 聟  m山 0清コ
Q 某蒸 麟 覇≦

=

ゴ′:LI 8
9 10 12

確認者 : 
林

″        ~

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
ｏ
０

０
０
０
月
Ч

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 : 
林

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

‥メ
者

′

」

確認

Tiム

(選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (g20 ●
鮮度タンク内海水温 二L●0)2、■ ℃
秋サケ腹部内温度 :[, oD, ?-9 c

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :林 ε 銘

確認者 : 林

9:,0

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'氷の投入は

ン lrl船

・水揚げ時の氷は十分か 夕Fttη

"錮

林
ρ

者

　

′

硼
　
ｎ

確認者: 羽卜  (´′・

漁場の海水温度 漁 獲 前 彿
＜

　

■
Ｆ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

7■

℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時 い

夕θと ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :  林

(14【「 1

責任者確認欄 : 田 中

実施日 :平成 暉口
'分
)天気 ミ ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

羽sl

選別場での確認表
斜栽けた 鵠 ′3b‐ ℃

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 : 
林

`′
'11,))

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

暉
＞″
燿
Ｆ
ａ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        |
・シー トは全タンクにかぶせているか        |
・作業場は整理整頓されているか

林
＾
麟　ヽぼ

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (F:′レ ●
鮮度タンク内海水温 Cゼ

")atz℃秋サケ腹部内温度 6:い)1.1 r℃

確認者 : 
林

(∠ :“

確認者特記欄 :

林

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
１
１
１
１
日
―
―
―
日
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
■
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平

作業者名

0 林 0田中 0 皆川 フ安達
9佐藤 Q桜田 0上林 8

9
′
（
） 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

L′,ρ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(b:′ )

キャJシ 倉

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : 林 (%"

漁場の海水温度 漁 獲 前 静
堕

▼

″

船倉内の海水温度 漁 獲 前

7■

℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 め

船倉内の海水温度 帰港時 啜 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

lr:,。

確認者特記欄: 林     10/● 責任者確認欄 : 由 中         (9/6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC略 員会 :森 r夕|

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者 : 
林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 : 
林

(墜
。選 別 台

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        〉
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

林
り

確
亥
:林

(「 :'い

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r″ l―
鮮度タンク内海水温 ダつレ)ワ 、乙℃
秋サケ腹部内温度 (Fブ′)と、ト

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HA空
重
員会 :林 〆

午

確認者 : 林

9′ ″

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は 掴
]′Lげ
回目

・水揚げ時の水は十分か

林

′

臨
　
ｄ

者 :

〈温度の測定)
確認者: 親に  (

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ
船倉内の海水温度 帰港時 σ″

■、Z℃

確認者 :  林

r″D

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中      ごワ

実施日 :平



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 げ

ニ

選別場での確認表
実施日 :平成ル 1年 に

'月

七  日 (1 時30分～ム 時ab分)天気 14気 温 :t2も 7℃

〈健康チェック表〉

作業者名

0 燎r松、0 景r曇、｀ 日山 C)縮こ.
g 臭薫 θ 」塁

・
●′え島ζ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林
。選 別 台 ０

男

ソ

ｂ

Я

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

林
ω
麟
ピ

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (`“  0
鮮度タンク内海水温 (5,(D) t.L.
秋サケ腹部内温度 ら ●bi D 亀 ℃

確認者 :

林
い

確認者特記欄:  
羽t       t7 責任者確認欄 :  

林          ケ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

● 林 η 田中 D皆川 曜 達
じ)佐藤 0桜 田 り上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(、 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 : 林

0)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:林  (メ7θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(‖℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 リ

ュ

号

１

船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(γ
ど

〈船内清掃記録 )

林
ら

確認者 :

責任者確認欄 : 田 中

HACC略員会 :林 kO後 )

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成′1年

作業者名

7 燎松、9 景r曇、7m山  ヽ緒コ
Q十 冊 い 舗 能 り′ALi 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

:`′

'日

::3)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林

(ヽだ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

ば,0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認
言
:林

`)

氷の状態 0
鮮度タンク内海水温 |

秋サケ腹部内温度 ,A) ヽJ■,_

tり )確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 記 計 林 Ct)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平 気温:ノ ′Lし ど生′℃

〈健康チェック表)

作業者名

｀ 林 Q田中 Q皆り|| D安達
0佐藤 0桜田 D上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(2:F●)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ヤノン

・水揚げ時の水は十分か ∬,1,ロ
レ回千

:林
麟　に

〈温度の測定) 確認者: 林   gロコ′ら)

漁場の海水温度 漁 獲 前

r.:キ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 73℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 室?ル

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

r夕め

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ホボ

'●
Ll

選別場での確認表
実施日:平成 J「 1年 ,0月 2日 ' I ?\t- c

く健康チェック表)

〈選別場緯=生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 陸認言
:林

|

・選 別 台              〉

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            >
・シー トは清潔に用意されているか         >
・海水の清浄度は                >
・岸壁海水の状態は               ヽ

・作業場の状態は                >

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

IF")|

確認者 : 
林

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

林
ｒ鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :  
林         ・ 2)

責任者確認欄 :

林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 験 琳 √0/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 温:″ ′ヽ ℃

作業者名

0林
浸
瑠

'田

中 0皆メ:| ワ 安達

佐藤
ｄ

ヽ

桜田 ″上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(D:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(F")

・水揚げ時の水は十分か

倉

〈温度の測定〉 確認者: 劇卜  (1ヒ::

漁場の海水温度 漁 獲 前 7ト
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ■

ル

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海水温度 帰港時 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC矮員会 :林 f%)

選別場での確認表

実施日 :平成 温:′ ア` ′ ℃

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確言¬表〉

チェック内容 (選別前)

・抒量肇の二潔理丁IIII正三I正三II正三II113
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか 一
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者

林
ａ

〈選別・計量復し温度の測定〉

氷の状態 (σ ("σ
鮮度タンク内海水温 (g:apジt件
秋サケ腹部内温度 (■ 00)《■7℃

琳″
畔
‘

甲諾謝:林   脅 ) 責任者確認欄:林   ′2″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林 ( )

出港・漁獲から帰港までの確認表

16ヽ、

ｏ

たパ
＝
川
７
３
烙
撃
モ
ｐ
ふ
め
「じ
ｆ
り

が

り

っ

千

１

ヽ

作業者名

9 林 Q田中 ■皆川 θ安達
b佐藤 ん桜田

'上

林 8

J 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

じ 多D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(撃

"

嗜,11`'回
・水揚げ時の水は十分か 〉″

〈温度の測定〉 確認者=林  (g「 :ァυ

漁場の海水温度 漁 獲 前

Fl℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 り
”
ヨ

ｒ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時

1ダ 1℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

F′υ

確認者特記欄 :  林         (′
子
じ

靴蔽切 ‐・す、現れ多輌別に
レ抑

責任者確認欄 : 田 中

七榊ハがら時・1・



書式作成日:平成 12年 7月 1日

,ACCP委
員含
: 
羽oモ多∂

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

0 ..′ぃ、9 景r肇、3 「FI山 0 推初
θ 未静 η 覇塁 0′:Li 8
9 10 12

確認者 : 
林

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : 
林

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定〉

林
わ

・

・

　

′

τ

畔ご
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

炒 い )ヽ力勿

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
ロ
ロ
ロ
ー
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
口
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

0
0・鮮度保持タンクは清掃されているか        >Q

・シートは全タンクにかぶせているか        颯3
。作業場は整理整頓されているか q

責任者確認欄 :

林

確認者

林
ハ

ふ和 π"7

わ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者 : 林

9夕 0

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'氷の投入は

水揚げ時の水は十分か

倉

く温度の測定〉
確認者:イリFι "′。子に

")
漁場の海水温度 漁 獲 前

111lr℃

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 漁 獲 前 鴨 ℃ 船倉内の海水温度 帰港時 」
〈船内清掃記録)

確認者 :  林

(“ )

確認者特記欄 :  林 1/4/ 責任者確認欄 :



●
む

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

選別場での確認表

ク

″

り

０

〈健康チェック表〉

作業者名

q ttr訟、a/  .i′雄、η 隅山 り 渡:.
d臭薫

~

ぬ 覇塁
・
卜 点島] 8

9 10 12

確認者 : 
林

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
己め

・鮮度保持タンクの清潔度

，

レ

２

″

９

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

く選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

確認者 :

林
ぬ

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

確認者 : 
林

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表
動 日 :平曜 ‖ 年

'弓

冽 い 12罐 あ 壺 菫 D)難 諧 ′ μ 鵠 :′ a'℃

〈健康チ主ック表)

作業者名

3 林 θ 田中 0皆メ|| 0安達
0佐藤 ″ 桜田 ●上林 8

9 10 12

林

０

諦
　
０

確

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(1:`L, 1」
l111:〕
)

水揚げ時の水は十分か

ヤ

〈温度の測定)
確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前 鴨 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前
ワ・ し℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″０

船倉内の海水温度 帰港時

′ 夕
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

″

多
確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中

     物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

選別場での確認表

実施日:平成21年

●

●
〓

作業者名

Q ttr劉 ら  景 r生、 3m‖ う 警 コ

r締 g 覇墨 ロ メt島] 8
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 

林

(,″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

・鮮度保持タンクは清掃されている

・シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

か

か >

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認
1:林
り )

氷の状態 ●

鮮度タンク内海水温 )
ヽ

秋サケ腹部内温度 (ご ?A) ウ ●

確認者特記欄 :

林
責任者確認欄 :



―

―

＝

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

〈温度の測定)

〈健康チェック表)

確認者 : 林

い
'0

〈船内衛生状態確認表)

〈船内清掃記録)

確認者 :  林

′

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中

漁場の海水温度 漁 獲 前

薔艶   [

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ]■ [

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ７０
船倉内の海水温度 帰港時

甕rl可



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

選別場での確認表
実施 日 :平祠 年

'事

日 ( )天気″チヽ 滸 /夕 t7℃

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

作業者名

準 景r松、の 最饉、e rH由 Q避コ
9 大鯖 勢 覇塁

'
軌 rl.rn薫

′

Ｏ
Ｏ

，

０
コ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 : 
林

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

く選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ″

鮮度タンク内海水温 ρ
秋サケ腹部内温度 ● )

●
0も

確認者
林

%ι
確認者特記欄 :

林 林
責任者確認欄 :

後



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :林

出港0漁獲から帰港まで 認表

確認者 : 林

,D

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        〉

林確認者 :

〈温度の測定)
確認者 : 林

漁場の海水温度

7鋳 t
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録)

確認者 :  林

い

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中

実施日 :平 時こを`)天気′グHノ電気温: 2℃

ハ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :

選月1場での確認表
ニ

〈健康チェック表〉

確認者 :

林
タ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
‘

‥

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者
林

′a)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者 :

尭

責任者確認欄 :  _      //_)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

IG

E : +FTJ
tノ ℃

〈健康チェック表)

確認者 : 林

野 の

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

1回 日

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ‖ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

l■ 、

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ソ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

′

ヽ

船倉内の海水温度 帰港時

:7tll℃

確認者 :  林

(`口lb i

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

０
「

実施日 :平成 ル 1年  9月 2'f嗜 ( )天気CJ〃7気温:/ム _ ′℃
1

作業者名

0 景松、a ttr作、Q m由 θ 遣コ
書 集轟 3 胡能 θ

′:、 ロロ量
8

9
７

（ぃ
） 12

〈健康チェック表〉 確認者: 林

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(』[J′
ア
 i,選 別 台 ●

０
７

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
９

″
９

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

確認名

(ノ :

林

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ヴ :ガ♭ 9
鮮度タンク内海水温 (/_:rOこ .2℃
秋サケ腹部内温度 (Z"),、 り℃

琳
だ
畔
て

確認者特記欄 :  
林         わ

責任者確認欄 :

林
(η



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

迦 _iv′ 嗜 年

'月
'夕
日 9喀 あ ～J鰤洋

'ら

)天気 C・ノ 偽 温 ノ

`も '℃
〈健康チェック表〉

確認者 : 林

12,∂
作業者名

じ 林 0 田中 9皆メll 7安達
0佐 藤 D 桜田 0上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

:/a

・水揚げ時の水は十分か

船ヤ

〈温度の測定) 確認者: 湖ド  (L:

漁場の海水温度 漁 獲 前

Tl℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 Ъ■℃
船倉内の水の状態 帰港時 ●
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船 倉内の海水温度 帰港時 %で′℃
〈船内清掃記録〉

‥・林わ
詰
Ｆ
確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 杯

選別場での確認表

●
ｒ

実施日:平成」‖日年 7月 」ν5日 |い)天気r●ロメし気温レタご_メ ℃
〈健康チェック表)

確認者 : 
林

作業者名

0 燎r松、0 景 r肇、 3 411Lb 0 推初
大 掃

憚
】 胡 能 り ′iLi 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

林
貧

確認者

(′

(選別・計量後の温度の測定) 確
Tiム

氷の状態 6ovt Q
鮮度タンク内海水温 てr")二 、み ℃
秋サケ腹部内温度 (r^)多、6℃
確認鶉言己欄: 林    (7プ 責任者確諦 林  ろ)



出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 : 林

堕 2●

〈健康チェック表)

作業者名

● 林 ″田中 夕皆川 Э安達

'佐
藤 b 桜田 7上林 8

9 10 12

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は Ｆ
颯
″
違

確認者 : 林

0。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キセだン lr船

・水揚げ時の水は十分か ″′●
2回目
1「|ぃ
日メ́壁́

〈温度の測定〉 確認者:林  (`μ:′

‐
漁場の海水温度 漁 獲 前

l淵
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

1響 | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(″プρ

“

ム℃

〈船内清掃記録)

林

ｂ

確認者 :

責任者確認欄 : 田 中

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成′ n t7a 嬰 :′ ′も

'℃

●
ト

H全
腎
P委員会 :ホ木 2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シートは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

選別場での確認表

HACCP委 員会 :

確認者 : 
林

(′ _:

確認者 : 
林

′

９
％
口
Ｕ
３

か

か

>

●

へ
、

〈健康チェック表〉

作業者名

θ 燎′松、の 最r魯 9 日由 り 清 初

夕 臭蒸
~

″ 覇塁
・
″′iLi 8

9 10 12

確認者
林

〈選別・計量後の温度の測定〉

T■ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者犠硼: 
林     燿 2



書式作成日:平成12年 7月 1日

■ /

一

●

へ
、

実施日 :平成
気温:/作

〈健康チェック表)

作業者名

Q 林 9田中 皆`メ:| 0安達
佐藤 9桜田 p上林 ζ

9 10 11 12

確認者 : 林

(′ 夕′)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(じ :rF)
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 喝 ω鴎ヤⅢ・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: 羽卜   `4‐

漁場の海水温度 漁 獲 前 i鴨℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 1:む

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

確認者特記欄 :

η
責任者確認欄 : 田 中

/
ン

ノ



■

■

目
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―

目

目

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表)

確認者 : 
林

qハ :●。

〈選別場衛生状態確認表)
チエツク内容 (選別前)

・計量器の清潔度 |′
・鮮度保持タンクの清潔度

ィートは清潔に用意されてぃるか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者

　

と

林

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されてぃるか

fI[```麻妻鶴 嗅 轟属砿

「

畔
ぼ
林

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 ‥ハ
疇
‘

秋サヶ腹部内温度

確認者特記欄 :

(9//′ 責任者確認欄 :



書式作成日:平成 12年 7月 1日

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

二、

〈健康チェック表)

確認者 : 林

( a)

(船内衛生状態確認表)

チエツク内容 確認者 : 林

,

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉内の海水温度 帰港時 r:″
三 LL℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

“

わ

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中

―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

選別場での確認表

a″

●

ヽ

作業者名

0 燎F松 aヽ ttr曇 m m由 0 結コ
0 真轟 フ 覇塁

~
aメ:二L 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

林
０

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
θ

′

４

ａ

Ｆ

ｌ

ノ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか T,3
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (夕 :)o10
鮮度タンク内海水温 τ 「

'7、
レ℃

秋サケ腹部内温度 C l● ■牲 I℃

確
]「し習ゝ

(わ確認者特記欄 物責任者確認欄 :



書式作成日:平成 12年 7月 1日

(2げら )天気″ 気温:′ J｀ ′℃

・

一ヽ

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｉ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者 = 林

9,a

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は

・キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : 林

〈船内清掃記録)

確認者 :  林

(「 :

確認者特記欄:  1床

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

:出
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

製

ヽ

り

． | 
℃



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :杯 ,7

選別場での確認表

∩

,

作業者名

C ttr松、Q ttr生、Om山 er推初
g
未 鯖

●
胡 能 ●メ:島] 8「

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

(斤 0∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者
林
ゅ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

308)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

T:め氷の状態 (● :702 o
鮮度タンク内海水温 (1 1電Dら、L℃
秋サケ腹部内温度

Ｊ

「

IIりD7ヽ l℃

林
確認者特記欄 責任者確認欄 :  

羽t        F/,

‐
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :1木 (

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

／

界施日
:諄 J年

'月

「 b12時 〕 い ～れ か )賄 :墨璧P端 :′

`、 `℃〈健康チェック表)

作業者名

)林 9 田中 9皆川 り安達
佐藤 9桜田 暉上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

1回

ヮ1,|フ回目〈

`L祀

,Eリ

林
力

者 :臨
　
●

〈温度の測定〉 確認者: 林  qLOD
漁場の海水温度 漁 獲 前

I象 t℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

'0°1℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ●

船倉内の海水温度 帰港時

づ.9℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

確認者特記欄 :  林

〃
責任者確認欄 : 田 中

″

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

ヮィ 2

選別場での確認表

●

●
（

〈健康チェック表〉

臨
　
“

者 :

林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者 : 
林

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
評藉・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

(ぐ :F

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態

`「

:r● 0
鮮度タンク内海水温 (ト :'2.←
秋サケ腹部内温度

,1,い

い
:

F′ 子、7℃

確認者特記欄 :

―
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

ロ

ロ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー
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■

■

■

■

■

■
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HACCP委員会 :J木 (●タィ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

角

●
一

実施日:平成ユ r年 日C》萌 b)天気′

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 : 林

鯰 ′θ)

〈健康チェック表)

a皆メll

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

林畔　．曖

確認者: 林   じ □Eb

漁場の海水温度 漁 獲 前

品 ぎ
軍 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
｀
11lr℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録)

確認者 :  林

(b6)/")rtv,'l@zl{t oh. F

確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :

選別場での確認表

●

′

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｌ
Ｉ
■
■
■
■
■

作業者名

9 燎r栂 a ttr肇、Om山 C推コ
θ 裏蔦

~

θ 都能 ″ ′i島:蔀 8
9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者: 森

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

１

１

こ

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

林

〈選別・計量後の温度の測定) 確
爾i島氷の状態 C"a

鮮度タンク内海水温 ,6 ou ,'.L.
秋サケ腹部内温度 唯 o)寝 ツ℃

確認者特記欄 :  
林         )(や

責任者確認欄: 
林      ワ竹

｀
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

-

実施日 :平
)天気:“争

確認者 : 林

ぃぃ3の

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者 : 林

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

混ツ"錮η
・水揚げ時の水は十分か

ヤ 船

確認者: 林   (“
`′

漁場の海水温度 漁 獲 前

l出
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Ч
l:1:iド
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

グゝfT′ノマ諄嗜γb oOに .

確認者 :  林

rsの

確認者特記欄 :  林 責fI者確認欄 : 田 中
%ナ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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日
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目
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―
‥
Ｉ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ら可燿跡) ′じ
`′

~℃

〈健康チェック表)

作業者名

3 燎船、2 景r曇、η m由 θ 清初
大 鯖 9 覇」 ′

■ ハ m薫
′
Ｏ
Ｏ

9 10 12

確認者 : 
林

(“ り

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
,岸壁海水の状態は

者 :臨

ｄ
林
″

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

硼
　
α

者 :

林

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 T:A
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平

〈健康チェック表〉

作業者名

Q 林 0 田中 じ皆メ:: 0安達
佐藤 0桜田 Э上林 8

9 10 12

確認者 : 林

じ ′●

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ
彙
路
胤

・水揚げ時の水は十分か

林
っ０
●

確認者

(“

漁場の海水温度 漁 獲 前「

」 1::℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
,こ

")、

℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

林

ｂ

認
　
”

確 者 :

責任者確認欄 : 田 中
       11´

●

・



書式作成日:平成12年 7月 1日
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2日

〈健康チェツク表〉 確認者 :林

:●0

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
０
″
０
０
θ
η

●

確認者 :林

(lL口:L´

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０

腎

ｑ

確認者 :林

(∠ ′0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:林

`:●

D水の状態 (ι :00D_0
(`の)2避

秋サケ腹部内温度 て両b:摯L′℃

責任者確認欄 :  林 (た
確認者特記欄 : 林      γ得

―
―
ト
ト
ー
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 諭 :林 (2′

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 )

|●

作業者名

0 林 ● 田中 Q皆メ:| 皓 達
め佐藤 口 桜田 ●上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

聾

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

船ヤ

一―――一→o
確認者: 羽卜  (

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

ル 、び

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

:(`;'1'))

確認者特記欄 :  林 レP 田中責任者確認欄 :

%′
)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 α )́

選別場での確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

叫 嶽
`総

) 9 林
`倍

) 0 田中 0渡辺
9 未村 嵐 谷 I rjrm# 8

9 10 12

林確認者 :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :林

(Li
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

８

ｒ

確認者 :林

C● )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

林
ル麟と

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :  林



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表
E loa t.t 崎Юい)天気10

作業者名

α 林 ｀ 田中 Q皆川 0_安達
η 佐藤 〔 桜田 Q上林

７
８

9 10 12

(健康チェック表)
林認

　

い

確 者 :

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

林
λ

確認者 :

(温度の測定〉
確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前

VL℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 電 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時
(イ℃

〈船内清掃EE録〉
確認者 :  林

(

責任者確認欄 : 田 中 わ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

林

選別場での確認表
実施日:平成」Li年 F l0 a ) XfiI& 温:′

`ヒ

ヽ
c

〈健康チェック表)

作業者名

曝 燎F拇 暉 景F機ヽい  m山 ゆ 結初
D 未鯖 0 翻饉 〕 ′貞Li 8
9 10 12

確認者 : 
林

′″

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

メ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか             9
。計量器は清掃されているか ０

０
０

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか

'シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

麟
こ

〈選別・計量後の温度の測定)
確甲者
: 
林

(rヘ ィロ )

己〓
一ロ特者認確



書式作成日:平成 12年 7月 十日
HACCP委 員会 :ホホ 僣2

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ″卜)天気:a ′′.

ヽc

作業者名

C林 ● 田中 a皆メ:: 0安達
in佐藤 D 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(3:,0

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

,甲板は   一―一―――一→タ
・キャビンの中は          ,

"錮
7'1″
ド回
レギ黙

:

(温度の測定)
確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前
口
‐ヽ
『
古

船倉内の海水温度 漁 獲 前 鴨 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

確認者特記欄 :  林

η
)

17

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :

選別場での確認表
●い)天気

〈健康チェック表〉 確認者 : 
林

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確鷲者
: 
林

′・計量器の清潔度

,鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸螢湖はの状態は

・作ゴ場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

,計量器は清掃されているか

確認者 :

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

幕
確認者

(子 片ア



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会 :林 ヴ /

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日 (2_時夕∂分～ダ

ニ
時ノ∂分)天気 :グラ /′、

作業者名

9 林 ⊃ 田中 Э ttJli 李安達

9 佐藤 3 桜田 ⊃ 上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(う :οの

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

)ｏ
Ｏ

σ

０

確認者 : 林

(に ∂の

の 回

・水揚げ時の水は十分か ρ

,, ifr^u y,pF@e

〈温度の測定〉 確認者 : 林 (,こ /∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

夕 み

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 瞥

"℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 作
/の

∠t/℃

〈船内清掃記録〉

グ〕グ′t i7イタイ7唆 クト・

確認者 :  林

(ど :οつ)

確認者特記欄: 林      ノク
) 離者確認欄:帥   (フィク)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

羽ドル7ノ

選別場での確認表

界施甲:平盛ュ /年 ノ月 ノ 日 (ノ 時メC)～る 時ク沙が 天気:準 気温:ノジ″/″℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つ 燎r松、C 燎饉、0 口 rh Q緒 初

Э 太絆 動 艶能 フ ′K口ま 8
9 10 12

確認者 : 
林

(夕L:多 の

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林

(ウムノο)
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

(/1:ノυ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 : 

林

(/:ノ ο)
水の状態 (イ メ′) 9
鮮度タンク内海水温 (f io) V, Lr
秋サケ腹部内温度 rflo)9+)c
棚煮犠硼:林   (物 ) (り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

平に 鵠ノλ
(健康チェック表〉

作業者名

J 林船) D 森悪 Q 田ニ ゝ渡辺
金本村
「

ヽx公 p小田蔀 8
9 10 12

確認者:林

″
暉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :林

(⊂′パ

σ

・計量器の清潔度

。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(ヽ
「

:・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:Jホ

(

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
σ

鮮度タンク内海水温

"b′

じ 2Lゴ
秋サケ腹部内温度 鮭 p 呼
確認者犠淵 : 林 責任者確認欄 :  林



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成ユ

0ヽ

HACCP委員会 :林 け

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0 林 ワ 田中 0皆月: Э安達
3 佐藤 )桜 田 の上林 8

9 10 12

(健康テェック表)
確認者 : 林

い ● o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 林

0

8
>o
)1回 目

・水揚げ時の水は十分か δリ
〈温度の測定) 確認者 : 羽卜  (■L:

漁場の海水温度 漁 獲 前 7唱℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

Zメリト℃

船倉内の氷の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時 準

r3卜 ℃

(船内清掃記録〉

夕・レ71じ ?1,77=″

“

v

確認者 :  林

(「

確認者特砒 林 (カ 責任者確認欄 : 田 中      ワ を
ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 時ありい)天気:

● ●

HACC略 員会 :林 (アイ← )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

σ 林 a 田中 σ皆川 録 達
a佐藤 0 桜田 ″上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 林

ゅ

確認者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              >
。

キ ャ
ビ ン の 中 は  一 ― 一 一 ― 一 一 一 一 ―

→

・船倉の周りは            >
・船倉の中は             >

ilg様含:氷は十分か        :1回

ロ

タ
c(2回
目

|  〉
〈温度の測定〉 確認者:林  (■ 3●

漁場の海水温度 漁 獲 前 7雰〆
船倉内の海水温度 漁 獲 前 努 亀

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ●

船倉 内の海水温度 帰港時 ?`℃
〈船内清掃記録〉

夕` デIし Ｃ

Ｉ

Ｆ

Ｆ

ｌ

Ｏ

．

ヽ
こ″一絆

Ｄ
Ｗ

ａ
■
■

:林確認者

(ノ :●さ

確認者特記欄 :  羽卜
        liレ

“

|
責任者確認欄 : 田 中         ″

13ュ



―

― ―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成ごL「年 Ffu(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

選別場での確認表

HACCP委員会 :林

a

確認者:林

▼

〈健康チェック表〉

作業者名

″
Ｌ
Ｆ
Ｌ

**rnl 9 林(告〕0田中 υ 渡辺
太 村 D 五谷 Oa,,mgl 8

9 10 12

確認者 :林

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:1木

lr,●
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1沐

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :  林

,

確認者特記欄 :  林



いヽ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選別場での確認表

9
0
0
0
9
θ

HA9CP類会:林 (ツ

確認者 :林

(ク プa)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

'作業場の状態は
り

実施日:平成>′ 年 夕 月 に 日 q←吻 θ券～乙 時夕の )天気ソひ チ、毎温 :/ク 、ο ℃

〈健康チェック表)

確認者 :林

(夕 秒 ω

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

η
ヮ
θ
の
９

確認者 :林

(ご  :ラ。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:月末

(乙 ヲο)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ι :ヲ。) タ
鮮度タンク内海水温 (ι ブつ)ろ tZ℃
秋サケ腹部内温度

`/:フ

つ)十 ♪ ℃

確認者特記欄 :  
林 (秒 責任者確認欄 :  林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 ('攣

から帰港までの確認表

実施日 :平成 2ノ 年 ′ 月 夕 日 (3時 ′θ分る 時ヲ
0斜 天気 ″ 夕4気温 :/ク 0℃

〈健康チェック表)

作業者名

つ 林 9 田中
の
サ

菫
ヨ
′皆 0安達

θ 佐藤 ゆ 桜田 夕上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(2_フ∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ
つ
０
″

紳
θ

確認者 : 林

(メ ジυ)

'l2'ne
・水揚げ時の水は十分か

確認者: 親に  ('生 :ノ■))

漁場の海水温度 漁 獲 前 ラFft℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前
り
/℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ウろ ℃

〈船内清掃記録〉                   _ 、

グし7γレ_マ移
Zη tt θヽに‐

確認者 :  林

ビ リυ

責任者確認欄 : 田 中確認者特記欄 :  林


