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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 2/年 ′分～

HACCP委員会 : 3_llれ )

選別場での確認表

作業者名

1九影櫂l, か り(■ 3↓ 〕ll″ 4勿換元磁イ
跡がイ灘姫 6 7 8、 新ゝ鋼申″

9 10 12

〈健康チェック表〉 蹴つ 該
(夕 :Jタ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

確認者%多月
(/:″

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確

( |:2)
・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

確認
互iブ

角へ
)

( ノ:2つ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 引夕tルヘ      (1

ル
ヽ

、

、し

へ) 責任者確認欄 : ζ¬   (ヽレ?

に0



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 御

lK)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成皮 /年 ｀ 月 ｀ 日 (4時メち ク けノ傷 賄 i 気温 :_生 三

(健康チ ェック表〉 認
　

∈

確

ゞ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

1畢T[嚇は
・船倉あ周りはゞ

・船倉の中は

・水の投入は
イカのス■

・水揚げ時の水は十分か 玉ζ(j栃

≒
″~二~~2回 目

〈温度の測定〉
1確
認者イジ

"＼

  (夕 :¬ビV I

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 6
船倉内の秋サケの状態 帰港時 あ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(中

′、′℃
〈船内清掃記録〉

確認者 二

(アソしの

|｀ ソヽキ)電子
″
ア
｀
フハ   

「ア
硼編硼:  〆)R

やK

責任者確認欄イm宜__ (〔¬)

θに



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会
繰 勢

年 1

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉 確
:51(`;〉

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認
陽 子

(/シ ))

キャビン  [船 萱∃
回 目

′/メ
″′● 回目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 1臨彰 tへ (6プタ)|

漁場の海水温度

船倉 内の氷の状態 帰港時 痺
船倉内の秋サケの状態 帰港時 少

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 夕Ъlン
℃

〈船内清掃記録〉 認

　

＜

確 者 :

イ
し

∠

ι
′

‥

―

―

‥

―

―

ｌ

υ

∩
＝
Ｖ

確認者特記欄 :

`り
責任者確認 (り )



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

′/年  | 」b分)天気:てもl

作業者名

1九影櫂」移 死》切え6 3為 ‖|″ 4勿嫁元影J

跡猫灘た 7 8、議 ブ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認煮彩打′
r f ,)rt

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

岬輸 爆
(/・ :/で )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 言 ¬

つ

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― ¬ 伊

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。梃翼鷹|]菫垂≦亀[乳1:百城
る
1二正三IIII=多

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認
ブ ノ′

cl ,tftt水の状態 (l:ti}) e'/

鮮度タンク内海水温 (ワ :り)∫、ひ℃
秋サケ腹部内温度 r'/,fvt ),c c

確認者特記欄 :嚢 夕く
/い

θ lι

(1～) 責任者確認欄:  /Ъ t｀ ＼

C←

dη



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

い てL′ (け

出港・漁獲から帰 までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:ノだ2多く

(イ クケ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認
弓二τ各へ

(乙 2つ

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前 雅 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 T℃

船倉 内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 DK

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
ど:l'巧

7「
じ℃

確認者:“Ъttt  (み ジヨ乃

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄:       (リブ 責賃薯確認欄:イしヽヽ   (1レγ



書式作成日 I平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (1%

選別場での確認表

金日( ぎ″分～η時″つ天気く〃ワ

作業者名

1易ツ櫂1, 盆 切(■ 3為 り|″ 4勿沐矛薙J

跡消滅に 6)咋
匂解を′孫≧ ・・

7,だ
:〕夕:::1」

'}‐

1'710「 :ッ′::::
8、l効鍔 争 隊

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認考場現髪
r f'la

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

臨診庭
(/:ι②・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮巧肇aね
(/ξす)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認
‐ 4

r ( 'fa)
(ι 夕の 幹」 ℃鮮度タンク内海水温

(/:「い  フ  ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: 
｀
ち tヽ

じ|く

(|ンゲ 責任者確認欄: て蚤ヽヽ どう)

げ/こ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表) 確認煮亥多彿ハ

びT^ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確

]η

キャビン  [船 萱∃

…

 2回 目
/ 3回

目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 んへ  (確認者七こ4んへ  (35メ  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(汚

静℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ケ >′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 。・ⅢⅢ・=‐==・

」1‐‐‐́́́´́́́´́́́

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ハた

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 φ告 ℃
〈船内清掃記録〉

伊1/

責任者確認欄 : (tグ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :幸

L (Iイ )

選別場での確認表

実施日 :平成 。2/年//月 ち∠ 日 (〈1時 OS分～ 1時 ⊆吟 )天気 :ノ

ル ズ  気温 :メ乙 /   ℃

〈健康チェック表〉 確認
絋 3

(←1/ク )

作業者名

c\,W4f,,fr 妬》切ぇ
`

3a),|″ 4Йふん影♯
跡消灘顔 6滋 7

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者を、D
r f ,Ja。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認考〃ゝ′
(  :  )計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 ― ― ― ― 一 一 ―

当

夕

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者蒻ηっ之ル
(  :  )氷の状態 (フ 10め  k

鮮度タンク内海水温 (YJ :co) 7 c
秋サケ腹部内温度 (7:。。)  2℃

("21, 責任者確認欄 : r\\ zyt



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

砲ん )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 日(」 隈じP'

作業者名

姥〕||力人 のス明ズ勁0ツ%形 ο
 ll、多、之、

%形く% 衿 剰鴻4 OИ 修形和 Q第1松逃
θヽ■ドタ1ガ勿α》棚笏〃 12

〈健康チェック表〉 確認者レを3プ
.(

(Pク タ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認

　

＜

確 者 :

θ)

〈温度の測定〉 確認都 (夕 :ダD

漁場 の海 水温 度 漁 獲 前
ノ・

:α ))

ノθ、
f℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぐ :′ ,
℃

イ

船倉 内の水の状態 帰港時 Ok
船倉内の秋サケの状態 帰港時 OK

船倉 内の海水温度 帰港時 おだァ℃
〈船内清掃記録〉

′|`<

諦
、ご

確

υ )

確認粘記欄:な   (｀ )

DK

責任者確認橘:      (ib)

レ|∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HttCCP委員会そしごとダ

選別場での確認表
実施日 :平成 ′ /年〃 月 ∂ 日 (F時 ′り 分～(ぶ ι

'知
夫気 :げ′′t気 温 ″イ′   ℃

作業者名

1)光ツ櫂:` 盆 切斎 3a)||″ 4Й ttκ豚♯
跡驚灘た 6丼嫉 7を楊・絃
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認ち毛)a先
(/‐ :´ ′ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。 1翌  里ll 苔  _

確認者巧〉″メ
(了―t.,/う

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は             
一

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

選 別 台

計量器の清潔度

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

確

]鶴
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臀
軋テ氷の状態 r f,,f cl f {c

鮮度タンク内海水温 ( f, +t)) ct g) c

秋サケ腹部内温度 (ι 4′ ご̂ /℃

確認者特記欄: ‐イタ(t、      (ヽ 1/3)

」K

責在者確認欄:づrtし｀ ―
名

／く，
し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
′

HACCP委員会 : 三]ェ⊆)

実施日:平成′ /年 ′1月 L(為 P必～

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉 確認者:どインr

r),y'Dt

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

c F rr?r

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か
 _

1回目
界 そヌロ

漁場の海水温度

/1、 |℃

r | :f?)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

rJ,FD,
船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉 確認者シ多悦ヽ
(分 :ノ υ

確認者特記欄: くし ↓げヽ  、 責任者確認欄しズ多しい` (降



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 L(L>!

選別場での確認表

作業者名

1,光聯櫂1各 妬かりそ
`

3為 り|″ 4勿嫁危移J

跡消滅に 6→錫ヶ切%作彰往条二了ノ0〕≧」
“
み|′

`"ゥ

′こ_ 8、主新鍔綸隊

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認

参
)

(ク し■′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認 自片 t

(/り〃。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

。理菫名涙:履量は
~IIIIIIIIIIttIII:3

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認煮∠知閉ぼ
(//″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者%缶′ん
r / /Jt

鮮度タンク内海水温 /fi - D,l c
(/:/∫)、 ″ク℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

0ソー、

(/ノ2 讐任者確認橘:      (1し2)

DIく



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ネ 毛LLど
ち

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成

作業者名

唸メ|カス 0九朝フイラ 0ツ%形 οnt影ふ
隊 形く珍 鉢 私璃4 つ』修形和 の

“

n総勉

0、■不夕、ガ勿鯰 調啄″ 12

〈健康チェック表)

字くん1
(ぢ 〕・タ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―

。キャビンの中は 一―

・船倉の周りは  一一

・船倉の中は   一一

・水の投入は   一一

・水揚げ時の水は十分か
]目 1'｀

:ノ ド`[pョロ 3回 目   :   4回 目

〈温度の測定)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 θ/
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂ k

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(静ダ

℃

〈船内清掃記録〉

θκ
諦　一∞

確
ヽ

、

＞

′
い

つ

確認者特肇欄:´ワタ`へ、 (鰺
)

責任者確認欄:ノイ気`＼

DK
,f 73,\



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

,今 3レ_(`

選別場での確認表

実施日:平成 ′/年 m3c)a- 時」′分)天気:|´′ 月

作業者名

1九ツ豚1ろ %盆
｀
り斎 3↓ り|″ 4勿嫁尻磁♯

跡消滅盤 7

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認

和

(/:」シ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認竜る九のえフ
( /:ιワ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者

(N:「ヲ)
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ノアル
(η :能

)

氷の状態 ( 1 :6A) aV
鮮度タンク内海水温 <J),av j c
秋サケ腹部内温度 ,1 ,6at + c

確認者特記欄: ∠ 嗅

ヮlι

ざり|
責任者確認欄 : 痴

∂
/1(

1O( /31)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

′月ご
'日

(

〈健康チェック表〉 確認者ιz乱へ
(`ど

::::_¨´:

作業者名

唸 〕||力人 クパ明′ 0易%形 ο
:1、多1よ 1

蹴 形ん多錫 ダ湯ふ つり修形和 Qttn松勉
g、■不後、ガ勿鯰 調豚″ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

κ ,

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
〆
ψ

〈温度の測定〉

司
[]三百 麿 藷「

ル JI船

帥 中
↑

駐

1勝

時

1静 ‖

〈船内清掃記録〉 確
]「
ィ

`〔

1

鯵ヽ
Q

(路 り責任著確認杵う しt ハワ♪b

ヽ

Ч γ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員

采 3

選別場での確認表

実施日 :平成 。2/毎/′  几ブシ
′ 日 (

作業者名

c\,WAfr.,fr %盆
｀
明斎 3↓ 〕||″ 4勿漁屍磁J

srr4Xth- 。卯 察 徒

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認
九 支)

(μ :わ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者だ裁,た
(グ B'・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確
F8:L。計量器は清掃されているか ――――――――――¬́

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――ゼつ
シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 計量後の温度の測定〉 確
軋:

ブ

氷の状態 (ι 4υ
/K

鮮度タンク内海水温 ,/ ,4a l" z c
秋サケ腹部内温度 (/衛 )争 ℃

確認者特記欄 :ィ//げ |    (付 移 ρ

br

責任者確認欄/イグtt

っlι

√Ъ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 年″月 (2時

〈健康チェック表〉

0ハ、形之
確認孫

(2:

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

翔
キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か

確認者
「

レ年へ、 (5 :ι/(フ

漁場の海水温度 漁 獲 前

∈
チ芸τ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(1)ノ

:′ υ

/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 鼻
7° ℃

〈船内清掃記録〉

レ
Ｐ

綱
砂

者

ノ
／
ム

認

　

＜

確

臨甜記橘:イー  ハ%η 静調   (%



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会長 (

ヽ

選別場での確認表
／

も実施日 :平成 ′ /年/′ 月′ /日 (ン
ク

時 めIハ～_b 時■ル分)天気 :    気温 :メ

ク代
~「

   ℃

〈健康チェツク表) 確忍
‰ 炒

(ち′ :´ ′ )

作業者名

1九聯櫂1, 死>切 ぇ6 3↓ 〕||″ 4Й嫁元磁J

5ふ湾灘涯 6タツタた な赤た 8■誘義ブ
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

ノ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ρ

認

　

は

確 者

穆″

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・ 作 業場 は整理 整 頓 され て いるか 一―一―――
ニ

ー〒′

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者
z〕っ|

(/j氷の状態 (小 :ン タ羅欣
鮮度タンク内海水温 ,')':) i c
秋サケ腹部内温度 (2k )」、す℃

確認者特言己欄 :
Ｑ
Ｉ

ｏ

ム

∠

ヽ、

ct乙´

責任者確認欄 :

0、<生_

(｀ろ)η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員へ /ム1多持 (́

出港・漁獲から帰港までの確認表
-

勤田 :執
′ /年 /θ月)7EI(琳 2～/時 岡 知 蔵 : ρ

作業者名

唸 〕ll笏人 のパ明′て現0叛%形 ο
:〕 、多よ]

%形κ多蜀 私鴻4 つり修チカ Q%1松辺
θ、■不%、″勿鸞 調修〃 12

〈健康チェック表〉
確

(2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 農∃

〈温度の測定) 確認者二″

“

私 八 ( )

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時

ヽ
．
／

ど

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 4奮
r℃

〈船内清掃記録〉

)|ご

確認者

(プ
列
”

確認者特言己欄 :

レr

η
／

９
２

責任者確認橘影 tt (｀2ァ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委験

メタ ゝ t笈

選別場での確認表

5ら)天気:

作業者名

1カン櫂静 か り斎 3↓ 〕||″ 4Й嫁屍移J
跡消滅盤 6,守

匂好々汐グ

=
7 8、

bプ詩琴き拳猾

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者を持冴ノ
(″ ::グク )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

臨つ雄
(イタ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

―

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者

(ι :

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者るレ

(ア :すD水の状態 (ぐ

`〕

3 / ′鼈

鮮度タンク内海水温 (タ ダ0 ⊇、l℃
秋サケ腹部内温度 (夕 すθ))、 デ℃

確認者特記欄 :る (ヽ2^η

移tゝ
^

静離認欄:    (CL17



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

篭
(「

出港・漁獲から帰港までの確認表
θ月2/日 (lDいざPの 時メつか天気:

〈健康チェック表〉
確認

錮
う

(2_1

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

一タ彎

Z4

げ:わ

キャビン  [船 萱∃
332回

目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者ンシ名″＼ (、 す・ ιつ

漁場の海水温度 胤ン℃
船倉 内の水の状態 帰港時

ヽ
．
′

′

′
し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ♪

船倉 内の海 水温度 帰港時
(T2℃

〈船内清掃記録〉

後ヽ

＝

「

つ

認

く
。＜

確 者 :

確認者特言己欄             |し ι

OK

責任者確諦   `%
。い

′



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 .2/年 時δり分～/Jわか天

HACCP委員会、/ハ (

選別場での確認表

作業者名

1カ影豚静 盆 切(野 3↓ 〕,|″ 4Йκ元磁J

跡消灘盤 弼 ん 7う面 魔 ti渤
9 10 ＼ 11 ＼ 12// ｀

〈健康チェック表〉 確認萄4独多授
(仏 :ιヮ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認

劫

(グ ♪″・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者れ ,
( d's' D・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認
弓z39

(/:゛′
鮮度タンク内海水温 (7メ フ)≧
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:ゴ生i｀
1__ (′%` 責任者確認欄:イ勺ヽ  (ち∠

豫



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

〈健康チェック表〉
確認者、rtイ

(2子

「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

切

船倉 内の海水温度 帰港時
:ケツ
ケ℃

〈船内清掃記録〉

りと
確認者ルィ「レリ
(ら :メ

′p

確認者特記欄 :筍 仰 A

ヮ|∈

(IЪク
の計鶉:んキ ごη

DI/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
ヽ

実施日 :平成 2/年 /ノ 月 み /徊 (′Z時
「

う分～ 〈 蔵メ 0分)天気 :|』が_気 温 :  ア
/  

℃

〈健康チェック表〉
確認

診 η
(%:″ )

作業者名

1九ツ櫂14 盆 切鶏 3a),|″ 4勿換屍磁J
跡漕灘姫 7

9 1()′
′ 1/ト 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ― →

確
予劾

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認霧毎っz.3
r1)o>

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (S:メ °)0
鮮度タンク内海水温 (イ′おめ 、ょ つ ℃

秋サケ腹部内温度 (/ -}.Dr ). ( "c

D)

弗
認
　

＜

確

臨 甜 那 :   ( ／
′

じ
４

|ム
‐

静都認欄:イ4__《%′

4ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

1九ツ櫂:, 妬>明 (6 3為 〕||″ 4勿沐κ豚♯
跡封灘雄 6巧錫年

“

幾多彰毎天二 7 η誘義務
9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認弓4)1矢
`

(グ レ9)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 一――

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

→

払
戸
ρ

吻
い

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

一

確

]鎌
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― ― ― 一 一 ― 一 く
つ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
ノ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

者
′
た
ノ

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

G K

tし 3 責任者確認欄 :

D∠

dl多



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会ご (

出港0漁獲から帰港までの確認表

日(2時夕じ分～

〈健康チェック表〉 確認者■を匂4

(♪ /ノ ()

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

窃
i〕Lメζltフ回目

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船 倉 内の水 の状 態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

θ lノ

責任者確認曝 毛 生 ヱ X=  (1%多



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 江俸叩 :轟
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 わ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 タフ℃
確%
( /■

臨者特記欄:当負4_｀ aち 2 ,l o.\22



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズa‐

`つ

選別場での確認表
|す″` 気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

1カツ櫂J静 巧>切 (6 3↓ ),|″ 4Й嫁ん磁す
跡消灘盤 6

9 10 12

臨篭口わ
(ク

`:′
ιク

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― ψ

確認

勢

(/リ ク
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は             
一・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:抒趾鼻:層[:1鞘 2象

確認
ブ ″

:? c))
．
　

．
フ

ノ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷹翼塁|]菫〔望』名[劣ギ:百 11る

確
]74じグ,

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (鮮 :ん )法
鮮度タンク内海水温 (J- 'Fr') e Lc
秋サケ腹部内温度 1f :y'-t:) a,6r,

確認者特記欄: ・ム llヽ    (1%⇒ 責任者確認欄: 」里l｀ |     〆
"2



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
と外～

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 δ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 なЪ℃
〈船内清掃記録〉

確認鵠

(4L∠ D

蹴耕郡 :ろム   (l υ
釘

θ
∠

静蘊   (ッ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

オ z乙二
(ノ

ど

選別場での確認表
θ

´
あ実施日 :平成 ′ /年ヵ 月cュ /日 (ツ時 60分～ あ 時ノフヽ 天気 tな 気温 :/ス タ `  ℃

〈健康チェック表〉 臨
診 lタ

(¢ :′フ )

作業者名

1九聯櫂1, %かり廷
`

3為 〕||″ 4Й嫁屍移J
跡済灘た 7

9 10 11 /´

/´   ｀
｀ ｀ ｀ 柁/＼

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認煮毛易捌炒
(婚 :夕

“

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認煮グ)み
(k:|じ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

' a 'o v'/
J( b'rD

確認者特言己欄 :Z2二
髯 笙

イ

ー さ
り ,

9し

責任者確認欄 :七
逹疑全三Ittl多く ()2多

)

θК
″



書式作成日:平成12年 7月 1日 に P委員ヾ 石≧卜ごみ

選別場での確認表
実施日 :平成 ′ /年 力 勃 日 (ク 時″ 分～イ 時 ″ 分)天気 <グ 多́′ 気温 :`ノ午 /  ℃

〈健康チェック表〉 確認
九 七

(´ ノ
ニ
タ)

作業者名

1九ツ櫂.6 ι厖>切蒼 3↓ 〕||″ 4勿換屍磁J
跡驚灘盤 6

7ノ
80影

各事範こ′

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

確認
輪

(ダ :ノ″

・鮮度保持タンクの清潔度

シァ トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者zヽ″
(/:/υ。鮮度保持タンクは清掃されているか       (ナ

・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選 確
フラ

`,1番

別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 の :|や
)

鮮度タンク内海水温 (b.'t c) )_7 c
秋サケ腹部内温度 ヴ :|つ ≧、7℃

臨甜謝必 ′ム__ (1しっ 責任者確認欄:∠
/■＼=/ (!とっ

θ〆
:｀



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 以 イ多 (l

出港・漁獲から帰港 での確認表
実施日 :平成 年声フ月ユつ日(2」巨り、兄

(健康チェック表〉
確認7■
(2カ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十

確認者 :

( 多:ひ

キャビン   船 倉

(ゝ 〃  )

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確 継

ノ
ぼ

“

Ｄ

責任者確認欄 :´
可

“

ひ´ゝ  (1塚
生ヵ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員鑢

帰港までの確認表
実施日 :平成 J秘 )天気 :

〈健康チェック表〉

認

　

＜

確 者 :

c「/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

者
　
′

認

　

＜

確

漁場の海水温度 漁 獲 前

σ :|り

/じ ,つ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時
ゝ
〃

′
　
、

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 ′ }｀

/3℃

〈船内清掃記録〉
詰

く

″

確

rυ
И

確認者特記欄:ン筵

“

ぃノ＼ 責任者確認欄し/御～
ν



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会バ ル      (

I

選別場での確認表
:平成 。2/年

作業者名

1易彩櫂l` 妬》切え6 3為 〕ll″ 4勿嫁屍磁J
跡封灘た 晏→孫義務
9 10 12

〈健康チェック表〉
確

(降 :´ タ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認ちを動
(%:∂タ・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認ゥ分
(/1ζ魔・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

]密

ヽ

氷の状態 (/′i妙 後
鮮度タンク内海水温 (7:Jb 』蒻始
秋サケ腹部内温度 (メ ぶI)4 rOc

確認者特記欄: 巧

`

し～η し
219

0 K

責任者確認欄:で 4` の
ノ

つ
？

θ だ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 日(ネぶ 時δ7ム)天気:

〈健康チェック表)

作業者名

朝ヽジ 0易%形 ο
:1、形よl

場 形く彩 錫 夕湯4 0り 修チ和 %第1め勉
θ、■ボ後、ガ勿αか調啄″ 12

認者‥
ィ

崚

確
V́～

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(「:σ

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の氷の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 鷲λ%

確認者特記欄:イ了 しヘ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCPC蛤 イン d

選別場での確認表

実施日:平成 ′/年

〈健康チェック表〉

作業者名

1,光ツ櫂1, か り(■ 3↓ 引|″ 4勿 ふん耐

跡驚灘た ″ ん 7

9 10 12

確認趣

(≠ :′0

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― 一 ― ― 一 ― ― イ

確認

物

(″ りρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― 一 ― ― 一

棄

ラ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― 一 一 ― 一

¬ ,

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― 一 一

¬ ″

〈選別・計量後の温度の測定)
確認

吻

(∠
'≧

(ι 26 フ ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:筍イ"＼確認者特記欄: /し″亀 ([′可



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員 夕 (17

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

毛ゝヽ松勉

確認者 :

(つノ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 二
し た

(f 'o f。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [扇

T萱ヨ
・水揚げ時の水は十分か

1目  〕LJヤ傷回目

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 √ :

船倉 内の海水温度 帰港時
(υ

/℃

確認者¬チιん欠 (

確認者 :

４

・
‐

＞

●

(  :

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 : 垣    (ッ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 .2/年 /′ 弓/7 日 (グ 時7°分～ √ 時す ζ分)天気 :1話
″t気 温 :z`ヽ ∂   ℃

HACCP委員会 数 1生メ ツ

選別場での確認表

作業者名

1易影櫂1各 ι会切燭 3↓ ),|″ 4Й ttκ協す
跡驚灘た ι
9 10 12

〈健康チェック表〉 卿診暉さ
(″ :φ砂 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認

貌

(`/:フ″
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ム J́

(/ :
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか _
作業場は整理整頓されているか

確
尋「

`:4

計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

σキ乙

(|夕/b (レる

0だ

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

年tつ (tL時

出港:漁獲から帰 までの確認表

確認者Й年～・

(

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認二z漁
(,｀:/

水揚げ時の水は十分か

キヤビン
  [正三萱∃

(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者Lzrしレヘ

(ス :/D

確認者特記欄 :σ6VA 〆Q/1″

θ14

責任者確認欄 :―¬レ、しへ_     (



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 .2/年
J←

´
日( 時びしい天気

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェラク表〉

絆(¢ :′
″

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.こ票慮層唇]:用
。犀重鱈劣棋肇菅

は
_三IIIIIIIIIIIII:イ

確認考ィルち之>
(ン多り ′

チェック内容 (作業終了後)

i抒憑鼻[層[:角][象
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

         F.

確認っっ受(7:"
f

確認者 」
t

(/ :′フ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :J型
η

  `1句

91し

責任者確認欄 :



―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
■
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

0 u l4u (

(健康チェック表)

ο盛翅笙∠多19,1、多、正
確認者賽ダtんへ

(2:

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認竜ニノィ物
(民 :°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

瑣磐言含:氷よ慕 =膨
勲 熙

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、ゞ:′ tl

/ユ q℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

⊂ソ:′ ι′)'~

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者/■″ιル
/t(

確認者 :

4∂

確認者特言己欄 :               (C?ψ

Qだ
責任者確認欄レノιアレゝ



―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ロ
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

2ク分～

〈健康チェック表)

確

(だ ⊇∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認
言加

(準 ノ0)・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔 に用意されているか
・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ―

_____―
一

二 ____,

.犀重鱈劣棋菫盾
は

チェック内容 (作業終了後)

(選別・計量後の温度の測定)

確認
勉

)

水の状態

形
鮮度タンク内海水温 (/∫タ フノ℃
秋サケ腹部内温度 (/i 互 2、

「

℃

確認者特記欄 二
責任者確認肝 拗 1 ごτ

り
/多



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 1亀 3日 (三L算》%～

確
認%
(ノ  」

(健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者

(5'lF
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 フ

船倉 内の海水温度 帰港時
(,11ケ

2、  
℃

確認者 :

(ズ :/

確諮馨記欄:ちνV＼  く
?δ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ぅ Ъ

一

´

′

ぐ

選別場での確認表

腐 ―/イ銚焔:lヵK鵠 :え ← ℃

確認
劫

(ジ :″つ

実施日 :平成 .2/年 /′ 月′3日 (

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨允り́

`
(/シ。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
ヽ

確認

(ズ :

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確

]霧 後
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨轟硼〆り、′、.＼ T嗜′ヽ＼ハ23

siズ

責任者確認欄:Tョこ1監」二之亀り
t (/つ

′:5

θノ/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP季験

″ 22(狗

実施日:平成.2/年 /′ 月 ′ 日 時 つ`分～ 時夕υ雰)

〈健康チェック表〉
確認煮′滋
(夕 :π′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ―

イ

認%
(/:3′

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
]『
ノ
3′ィ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ;

(″ :午ダ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (/:≠ ocや、グ℃

確認者特記欄 :ン移行

DIム

(1クフ 責任者確認欄:」′くルヘ

うだ

li)('4D



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 1 /

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 + lo n 12 a, Lla.

〈健康チェック表〉
ィリ/へ

(> Jn
沌ゝヽ総逃

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

司多f々4

(+)fr
キャビン   船 倉

11目

“2 ,どを′
回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 輸

〈温度の測定〉 確認又 ヽへ (今 2メ

船倉 内の水の状態 帰港時 ら
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ヘ
υ

船倉 内の海水温度 帰港時 ダ2Ъ
 ℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認覧二Jンtメ
(ん :

A
責任者確認レ コ Z墾ミ ニ  (17江

ハ

υ

／
く



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 .2/年

HACCP委員会
城4)CWじ

選別場での確認表

/′

作業者名

1九影櫂:` 盆
｀
り憲 0あ っll″ 4Й嫁尻影J

跡漕灘盤 7な場れた e載隊 膨
9ιカヘングノ 10 12

〈健康チェック表〉 確認tタレ
(了=フ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(多リク
・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認

iタ
(/ケ¬りD)。鮮度保持タンクは清掃されているか

'シ ー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認ヨ
なノズ

(/♪ :

氷の状態 (/υ :″)杉
鮮度タンク内海水温 (/θ :のフ)2tダ ℃
秋サケ腹部内温度 {l\:5ry ) .s) c

,L\ A

0｀
(

確認者特記欄 : 責任者確認欄:″くダ

“

|

θl∠

(ノジrそう)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :ぐ/てなめ 」シ .
と

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 の 分～ 時メ鷲豹天気:

〈健康チェック表〉

確認者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( ~:  )

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

o:ノ づ

/J)]℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、

ル

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 レ

船倉 内の海水温度 帰港時 暫卜℃
〈船内清掃記録〉

確認者特記欄:プ ゝ ざ% 責任者確認              (rη ゎ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

≪76 理b″力巧く

実施 日 :平成 (2時 時′τハ)天気:

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認
鋒

():ゲ

〈健康チェック表〉

Q%n松逃

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認竜多

“

多ぃ
(ゲ刀 )

・水揚げ時の水は十分か

漁場 の海 水温 度

ン

:ア

:0℃

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 θ/(
船倉内の秋サケの状態 帰港時 レと

船倉 内の海水温度 帰港時
よ
7℃

確
ρけ

確認耕郡:4Щ_■輸 牡   ([わ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員 (12

選別場での確認表
実施日 :平成 ′ /年 /ノ 月 ′ 日 (グ時あ ～ Z ttζ 格 )天気 ソ%イ 鵠 :/m/夕 ℃/

●

ｔ

●

‘

作業者名

1カツ豚静 %トリ(6 3↓ 〕ll″ 4勿嫁禿磁J

跡驚灘た 6潔 ん 7 8議
9 10 12

(健康チェック表〉
確認
毛タンげ4ハ

((7:′ →́

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― イ

・計量器の清潔度

( F,)a,
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

趾
＜／‥

確
瞬

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

勿

(∠ :

氷の状態 (/ノ毛α θ/4
鮮度タンク内海水温 ,'/.,5 0, Y l"
秋サケ腹部内温度 (/:夕ρ ← ℃

臨者特記欄:モ |｀ L ∫η

じ|く

責任者確認欄:ノインノt /復

κρ
た
レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

`タ
ンHACCP委員会 :

出港・漁獲から帰 までの確認表

渕 翁 賎 :

〈健康チェック表〉
確認者,こ、んt

(う :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

(n *t -4' V\- n'lw . TtrV-t"frWtt

| キャビンコロ

水揚げ時の水は十分か くそろ3/ttいξ

“

御宅みて
〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 ∂
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 ぴ:ツと
〈船内清掃記録〉

確諸
″ :ιリア
υ

確認者特記欄:く■1″欠      (

山仇続И輌林



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :キ

う   (k総

選別場での確認表

w [Z]- { w 7oa't ク′

作業者名

鋤ル化移0喧ンロ斎 9為 〕ll″ 0笏ふん影♯
鉢 消渕:顔 ◎ り、■鵜繕フ
9 10 12

〈健康チェック表) 臨議 員惨
(φ :″)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
聯解脇+切の 確認

識朔タ
(ψ:3沙 )・ 選

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 一 ― ― θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者

な t″

(/:≧ レ・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 一 ― T一 ~笑
フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

r( ?or 0k
tt1(( :Jcr) b.1

r( 3.v 4-
℃

一
℃

蹴粘調:ヤキヤ¥蓼の (tヵ )

畔

珍ゝ力1場 Y^n引l誌誌山 ス lh″

責任者確認         ドク)

n樅 .

Qそ

ttXJうれ昨″111九分t"唯～



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

甲
ACCP委員会 :≠

ぅ (り
′ )

|

＝
＝
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
１
１
１
日
―
―
―
日
―
ロ
ー
ー
ー
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

時 QC分
)

〈健康チェック表 )

作業者名

リンシ櫂多 多ζ》切(6 3↓ 〕ll才 4Йttκ豚♯
跡消灘盤 6リ

ンヶtみ多く″ラ(_ 7 8勘
9 10 12

確議
機

(   ιLz9  ′′フレ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

`薫

フ
(f:Qθ )

・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――一――――――――T――~0
鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

:淫菫墨嘱雰瞑量は
。作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ―――――――__―¬η 確認 旨
た ゛

({'no)・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 ― 一 一

二

―
_一

一
つ。鮮度保持タンクは清掃されていぅか 

―
.鷺 :3奮|]藝⊆墨色[筒百1:る

確
7告

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態
IL( L so ) \r\rs

鮮度タンク内海水温 r(:qc) Q,9 c
秋サケ腹部内温度 (6 :oa) | c

確認者特記欄 :茶 褐 率 均



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACcP委員会、/t■  97)

実施 日 :平成 日(2時 9`颯

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

(船 内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

蹴甜那:ちへ   ,9 責任者確認欄型 υミ       (t'



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

夕3磁 _とtaP

出港0漁獲から帰港までの確認表
(2時δフ分～

〈健康チェック表〉
確認者ンス ィ

(D7ヮ
Qttη 総 逃

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

水揚げ時の水は十分か

キャビン   船 倉

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 b

船倉 内の海水温度 帰港時 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(令ぢ∂

確認者特記欄 : 責任者確認欄 刊 角 υ′
｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :力
玉   (| /`ぢ)

選別場での確認表

ζ日(ス セカ″
へ́＼気温:

作業者名

1九ツ櫂1, 盆 切(■ 3為 り|″ 4勿ふん琢♯

跡驚灘姫 6 7 8拗
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認
勿

(グ νノ)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

診
′
”
刀

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨考∫務
(各 :ス ο)

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定)
確認

吻

( f :l,o )氷の状態 (6 :(5) c'K

鮮度タンク内海水温 (ζ :千T)年(2 ℃

秋サケ腹部内温度 (も  :台 )ら、■ ℃

確認者特記欄 :な 無 新 わ   さ

Cl 仁

責任暑確認楠:古付橘屯

C_に

}さ
有



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :仏 ('°/3)

選別場での確認表
実施日:平成 。2/年 0n Jn ( 時Qヽ分～ w4 oa)

作業者名

1カ影櫂1, %トリぇ6 3為 ),1″ 4Й沐元磁♯
跡贅灘盤 6.グ

峯1勢争轟み条L 7

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨
汁好

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認煮杉務霧じみ
c/, ,)a・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認 ま
な

ヽ

(千 :ZQ)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者勿ダ
(4:ろ Q)

氷の状態 (も :40)0ド
鮮度タンク内海水温 (` :4S) 十,9 ℃
秋サケ腹部内温度 r $ ,$or g,{ c

確認者特記欄: キヤイJttЪ

○ |く

(ltzt)

マヽ

<loza>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ∂

勤 日:執
′ /年 ノク 月 」 日 (≧ お 、彙 〆 ″ イ )碧 ィ _鶏 :_二

二T℃

出港・漁獲から帰港までの確認表
年ノク月」日(≧ お、彙

〈健康チェック表〉

Й

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認移

(ゲ2)

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 Ξ∃

〈温度の測定〉

漁場 の海 水温 度
船倉 内の氷の状態 帰港時 ご)
船倉内の秋サケの状態 帰港時 い

船倉 内の海水温度 帰港時 彙鷺℃
〈船内清掃記録〉

確認な

確認者特記欄 : c\ 93r 責任者確認欄ビ西 _
θ lこ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

レ
狗

出港・漁獲から帰港までの確認表
Σ日(2暉卜J%ざ

〈健康チェック表)

確認れ

(2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目>:が目:珈
・水揚げ時の水は十分か

キニビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

ス 治

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
C〉 :0♭

)

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

(船内清掃記録〉 確
771s`)

確認者特記欄」 責任者確認欄ψ ～へ、



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会:+↑  (1つ先)

選別場での確認表
実施 日 :平成 ′ /年 /′ 月 多 日 (/時 00分～ 6時 QQか 天気 :ぐ

ψ ′ 気温 ://夕 ℃

作業者名

1九影櫂:` か り(爵 3↓ 〕||″ 4Й嫁屍移J
跡労4灘盤 6 7 8、

動

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認考多易刀
(ク :′´

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認考多琺ぉこ〉
(ダ :夕υ

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――=―――責2
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認ぅこ】分
(チ 170)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定 )

確認
餡

(牛 :7o)
氷の状態 (6:q") ft
鮮度タンク内海水温 (t:oo) 2.7 c
秋サケ腹部内温度 (6 :o@) +.O c

確認者特言己欄 : キホヤ→ゴし   (1レ亀 )

■

責任者確認欄 : ホ ブ寸 J6れ

olく



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 年/θ 月 /日 (2産を分 時た
'天

気:

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員 諏一
′′′)

〈健康チェック表〉 確認者二七グLヘ
(B

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者二

`手

4
(「:/∂

キャビン  [船 萱ヨ
4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

Ｊ

／

;【

′12℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者ンプゎИ
(ム /f)

O
確認者特記欄 :/乾 Ft～ヽ    (lシ |'

Or

凱轟調:当りしへ  (1ン )

01ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :中曜E (|ン ))

選別場での確認表

実Ⅲ日:平成 ′/年 /ク 月 /日 (/時 Q騎～ 修時ら鉛 )天気}シ電 気温;/ノ
ノ`  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

i九影櫂静 妬>切ぇ6 3↓

"|″
4勿漁元磁J

跡済灘た ″ ん 7場孫 沈 8、減 ″
9 10 12

認

　

＜ノ

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認
ちるヵ′

( 6 :5o)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

硼誘ら
(6:ヶ o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別 口計量後の温度の測定〉 確
]贄多水の状態 (6:ら 0) そ

鮮度タンク内海水温 (ι :ケ ◎ 千、町 ℃

秋サケ腹部内温度 (6'9o) +,'"/ c

確認者特記欄 :な 不古托 b  (|° /1)

Q(

村捐め責任者確認欄 :

Qk

(lo,z , )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員へ XOカ

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者丁亡ン

に2_
ο

:1、形よ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者Lzκレグ

(・
f「 =

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者特言己欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 ′/年

由ACCP委 員会識 竃L′  ∂ζ∂

′日 ( 時 ″ク分～ 分)天気:l´ 6∂  ℃

選別場での確認表

作業者名

1カ影櫂静 か り(■ 3為 〕;1脇 4Й嫁元磁J
5ふ猫灘盤 6り次H多争義狩天二7 8ギ

トダト家灸J湿争

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ノλnイ

(″ :ノ″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

棚診のう
(″ :メ ′・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか (/:
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
賂氷の状態 (b′ :D垣  /確

鮮度タンク内海水温 (/'61) j,t ℃

秋サケ腹部内温度 (/:θ C)t″ ケ℃

確認者特記欄 :Tイレ ク綸

。 1乙

(Ъン ″

θκ

責任者確認欄 (1タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認

確認れ

(2“

〈健康チェック表)

作業者名

乾 lll力た クリ攻明フてリ 0ツ%形 0:1、ン、ユ|

場 形κ多鉢 イイ湯4 0曰修形和 Q`n総迦
ο、■が後、″勿吻 調啄″ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チiッ ク内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 1

:ir7｀ )

キャビン  [船 Ξ∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄:           a′
,三

'ヽ

責任者確認欄/イ多へ

日(⊇時ズ 気温: / 2Lノ/℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :メ多穫Zみギ

選別場での確認表

作業者名

1九ツ櫂」移 盆 切(■ 3↓ 〕||″ 4勿嫁危磁J

跡消滅に 62拳〃ん 7え期条え 8嘲民か球短ャ′

9 i0 12

(健康チェック表〉 確認者彬ハ■
(“ :σつ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認

っ
(μ :夕つ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鳳デ|“
(/ご D

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認lヵン欠
:υ水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (｀  :⊇ )_ヾ   ℃

確認者特記欄:ヤゼソ颯  (¬

θ
「

静樅那:4丘∠|  (■っ

9付



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会Jlノリ

１

１

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

　

　

ｌ

ｌ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月2'発」( 分)天気 :

〈健康チェック表 )

ο
 ll、形よ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

`ゞ
ι℃船 倉 内の 海 水 温 度

〈船内清掃記録〉 確
],1ィill

確認者特記欄 :~遜多いr＼
  婆 診

ヽ

じ

１
ド

静者確認欄:正∠上  (ツタ

cl乙



書式作成日 :平成12年 7月 1日 に P委員等多 Q

選別場での確認表
実施日 :平成 ′ /年 /月 彦とδ狛 (/時 ″ 分～形 時 ク勢 )天気 :)を測 t気 温 :ノグ グ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1九ツ豚」移 盆 切憲 ,あ ill″ 4勿燎屍磁J
跡贅灘た 6必彫%ん 7 8下

じJろ域会ギ影多

9 :0 12

(

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

⊇
・選 別 台

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 ― ― 一
二

一
二 _=___θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 一――T―ニー=―~~θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

%♪ D)

)

確認者

(ろ 2グ

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

鳳粘調: 鶴

θ件

讐在者確認欄 :筆 習 _ 
暉 企 ν

θ/′
ι



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
ヽ7tアヒ乃亡1夕群

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 S月 )天気 :

(健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

確
][r夕1`'

睡

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認起

(夕 :

確認者特言己欄               fl:こ

そ

`

0ヴ
_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :‐

メ3L (%θ

選別場での確認表

4( 気温:/やヽア

作業者名

1易影櫂`` 盆 切斎 3a)II″ 4勿沐元影J
跡猫灘た 6 7 8、

袂秀 挨 澪 待

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

臨 ヨ
感

(グ:♪′
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
鳳考み
(6:仏 )

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 ― ― 一 ― ― 一 =つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―
シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認

( 6 : lo)水の状態 (6:10) 遊′

鮮度タンク内海水温 (6,1q) 5,t c

秋サケ腹部内温度 ((:ro) 5V c

確認者特記欄 : 林 キ ガ憂わ

脅

(1毎 ) 責任者確認欄:キ相「1にち

々

r7 tr6t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

参HACCP委員会 :

〈健康チェック表〉
確認者 :

(yp

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者∵ジ孔んt (

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 Oκ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θκ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ″力γ℃
確認
言

`
(√

~:`′>

責任者確認欄 :酬甜謝 :重嗅_

らヽ
と



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
ヌ22x/k

`ズ

選別場での確認表

実施日:平成 。2/年

作業者名

1九聯豚J移 妬ヽ明(6 3ι り|″ 4Й嫁元影J

跡贅灘舞 7を必 夜
8勘

9 10 12

〈健康チェック表) 確認
′

″

( `ンク :zクrzL)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認ラ参7易た
(/Lタク・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認
診 み

(卜 2∂

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― ― く

'
計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ―一一――一―十~′

〈選別 。計量後の温度の測定〉 ち

に

認

　

＜

確
p

(タジの
(Z》 タフ)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄イク噛__ (?をダ

ヮ l∠

静都認藉:   (狂

θ″



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
C

実施日 :平成 .2/年 /月 ルソ相 (夕
多時 Oυ分～ 賞 も 烈 天気(タソ 気温 :/´

l

/ /             /ム、 フ

作業者名

1九影櫂静 盆 明(■ 3為 〕ll″ 4勿嫁ん影J

跡済灘笏 6づ減〉切%各キ弁グ 了ノ朔 こ
8=aヌプ5→

`こ

1蜆7

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認
劫

(ケ :夕 )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認芍〃〕フ
c /,) pt

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認事多勿
(ゴ下♪

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 ― ― 一 一 ― =夕

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者雄】っち
の ⊆

確認者特記欄 :杉 解 ＼ (1を

こ

′

―

―

‐

‐

‐
σ

静 都 識
   ν

θ/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

邸実施日:平成′ /年 ?月 2ク管 (必 4{かも が
G琴

)天気 :  気温 :/し メ _王

〈健康チェック表〉
確認

輸

(ン  :

作業者名

%l:|カス 0九明フイラ 0ツ%形 ο
:1、多よl

場 形く彩 蜀 仏鴻4 のり修チ和 の

“

n総逃
θ仏か%、ガ勿α )口啄″ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

水揚げ時の水は十分か

キャビン  [扇T萱ヨ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 `わ IC

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´ κ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 彎 ℃
〈船内清掃記録〉 確

7:``ζl

Dど

嚇甜Z蛙 (7

01ム

杵
　
　
　
（
阿
じ

認確者任圭貝
幻
呼
　
　
ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

l / 0易%形 0:1、ン、よl

場 蕨、多靱 イイ湯4 0朔 修形和 嵐ゝヽ総逃

ο、■ボ%、ガ勿熙ンロ啄〃 12

確認者 :

(片120

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

,7,6s,

キャビン   船 倉

水揚げ時の水は十分か ‐‐珀鈴秦

(ラ:|ド℃漁場の海水温度
船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄     ((4ぅ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 J5‐

    (

)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 蹴
彩l戒

(■・ ク′)

1い勁フはこ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認
診 繊仁

(つ :´歩。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

.扉重鱈分繰菫雷
は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨%ガか
(つ g0

:3ET信基′多り[『息磐≡|キ 21:
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認ちクタ
(9,!'7>t氷の状態 (V:∫ % 4安

鮮度タンク内海水温
く

． S0) fc
秋サケ腹部内温度 rl,)or Kt c

確認者特記欄:%しし`

Or

(レ
|

責任者確認欄 : ち

θl∠

ι l

ら ,



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 .2/年

作業者名

1易影櫂静 盆 切(■ 3為 〕||″ 4物ふん影J

跡済灘笏 7

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認ラグ
"ダ(レ :CD)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確 認 β
(,″ :メ ″。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認
→ ′ゑ

(∠ :ι

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 計量後の温度の測定〉 確
穆γ氷の状態 (夕 :あ と /孜

鮮度タンク内海水温 { {:el 1

秋サケ腹部内温度 (/'0, 2.2 c

確認者特記欄:/て

'し

V｀

CF

(b》 静都認欄:Z墾__(ちと

ら|∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAccP委員会

喪 くちLF'多 )

月νL(ミ≧ν ～ヽ

巷・漁獲から帰 までの確認表

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定 )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞
ル
メ

ド
ム

げ
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

σ :1し )

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 砂
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乃

船倉 内の海水温度 帰港時 〆 ラ タ
℃

(船内清掃記録〉
認

　

０

確 者 :

(1乞し確認者特記欄イイしtt

も |ム

V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 メニ～≧ゞ 稼)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

%靱

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

く船内清掃記録〉

詰
）確

確

Ｄ
′

′

‐

蹴脚雀 L,鴨

9<F

静者確認欄   ルメ

フト



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
域ヽフリ//確

選別場での確認表

作業者名

1九ツ櫂1, か り(■ 3↓ り1脇 4勿嫁屍影J

跡驚灘た 6 7を嚇 旋
8勘

9 10 12

〈健康チェック表〉 鳳つ 知
(ツ ク

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認巧 の多
(71:pO)・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
″

(/ :計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一

二
一 ― 一 ― 一

三
′

(選別・計量後の温度の測定〉 臨ンに
ひノが水の状態 (、ξ「:/r) θノくノ

鮮度タンク内海水温 (「 :/● /1/℃
秋サケ腹部内温度 r3't 0 >v c

確認者特言己欄/錢 グ i/L  aを さ

じ|イ

責任者確認欄′三彰五
レ
//1  (｀

も 5
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

から帰港までの確認表
実施日 :平成 急 )頬 こ_´ノ/く温:

(健康チェック表〉 確認者ノ`

():得く)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船  萱∃
髪ツ連 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

ク
「
ウ

確認

　

は

者 :

〈温度の測定〉 確認者 : ( 7:

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の氷の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 ℃
く船内清掃記録〉

確 認

「

1ノ 1

つ入

確認者特記欄 Iぢ l生 __   
レ

1

Qに

静者確認欄:∠望早_(ン?



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
5日

(

“

実施日:平成 ′/年

作業者名

1九ツ豚静 か り憲 3↓ ‖|″ 4多嫁危影J
跡驚灘笏 6Mグ 赫 た
9 10 12

〈健康チェック表) 確認め

"(2Lι  : ノ宅う

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認煮z熟笏之}
(;´ :ノ υ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

卿珍|に
( 4FT二

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認
1夕茅メ笙〉

( ′
~｀‐』水の状態 (ζ 争

｀)後
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(ξ l斜 )2∫
(電 4r)→、

逸緋謝:ヱL_ 13/lη

|ど

静都認欄七負生_ (%ゥ

θl∠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :

舞

‐

l)

備

嘲
ジ

Ｆ ・漁獲から帰港までの確認表
一

実施 日 :平成 年 9月 |'日 淵 影 麒 気 :/鏑 :/℃

〈健康チェッ
し′ /g

ク表)         .

唸り1笏スbガ明′て場lο2■迷ヒこ髪lL
作業者名 鎌 形く珍錫 剰鴻4 0り 修チ豹 のうn総迦

12

/ ― /

―
/

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 弩粋
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(アわ )

確認者 名

帰港時船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 帰港時 め

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

〈船内清掃記録〉

|∠

／

ｔ

　
　
ｈ

者

一
ノ
ム

認

　

＜

確

確認者特記欄 ::引

ヽ

ｔ
ｒ

ヽ

、

／
ｐ 「Do 責任者確認欄:イるんV＼

θlご

(ンg
1      /〃

5/



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会ヾ (了/

蓮別場での確認表
出 )焔 |

〈健康チェック表〉 確認ラを)a政
(グ :″

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認
靱

(∠クriノ )́。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 
―

―
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者%a硼

(ハ4θ・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ¬ o

l[][[讐を1[[[ユl:12象
 =IIIII=3

〈選別・計量後の温度の測定〉 ,M認

　

＜

確 者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

は特記欄:Z止_ lW/1D

Or

責任者確認甲:           詢
)ク

,

や〔



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCPZき J乳釘 /

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認竜|夕%4
(“」::_ンイ:斬 )

O ll、レよ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認

(

キャビン  [船  萱]
u,el $r^u

・水捌鵜 の利ま粉 か

(女:Iじ
℃漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(ι :′ )

責任者確認欄確認者特記欄:垂ハ__ (レη



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

(健康チェック表〉

作業者名

1九聯櫂1, か り(6 3↓ ‖1才 4勿ふん豚す
跡驚灘た ″ ん 7 8勘
9 10 12

珍
認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認
物

(ノ ノ〃)

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

:[富[[i[:は二三三三三三三三三三二三三二三考み
チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 一 一 一 ― ―

一

つ

。計量器は清掃されているか

:すET信基′多り層「患[専 |キ 21: I正三I正三耳7
・作業場は整理整頓されているか

ヲ

′

認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者
クむ′り

(/:閾
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : (2/確認者特記欄 :

月/ 竹 ～
｀
再5ひ

^)天

気:サ′t気温:ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

2111銹人 ,九明ズ場 0ツ%形 ο
n、レふ

鎌 形く勉 慾 ダ蒻み OИ 傷モノv Cレιtt11空虚江≧墾
θ、■ぺ後、″勿の 調%″ 12

確鷲戸́ζ
`1

(2♂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

確認考為′■1

キャビン   船 倉

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ブ塾℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(_下 :

ノ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

〈船内清掃記録〉 確認煮静 |

(先狗

責任者確認欄:/ち″確認者特記棉■ ■)tハ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成 ′/年

作業者名

1九聯櫂1, 盆 切ズま餌 3為 り|″ .

4勿嫁元磁J

跡驚灘姫
『

1::i:::|〕
::,'1':5171`::i:::,1`|′

｀`

9 / イ ゝ √  ｀

〈健康チェック表〉 制

¨

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認考タ
(/:P′ )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔 に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

２認　
＜

確

〈選別・計量後の温度の測定) 確認っ場〕,
( :び

ゃ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言酬曝ィ≦ち1主主三ΞttZ′ヽ (2ル
タ

/

責任者確認欄 :I量21¬
/笙

Z∫こ  (↑
ィろ

θノご



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP類

顎 Ъ

ノ

`:〉

″
財 iσ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:ψσ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者当嬌 訊    (り餞
l

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水 の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

確認者リツ毛ん |

(て
｀/4)

確認者特言己欄:       バィダ 責41B蹴欄屯2t/へ_ (2/1「



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委霜 Jら も リ ン 夏

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認ラタvらとか
( ″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一―――――¬フ
・シー トは清潔に用意されているか 

―

観豹 妙
(/:ヌ励

・海水の清浄度は 一―――一――――――――――」フ

.扉重鱈分繰墨種
は

_三IIIIIIIII正三II耳ろ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―一―――――――爾,
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―.鷺翼鷹li菫垂墨色[篤詈城
る

確認考ィ)ヮ
(/ノリ )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者か in或

(ノ :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度



書式作成日 :平成12年 7月 1日

巷・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :ノ

て～1

(へ :「D
一     ′

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

図

の

確 者

一

ｚ

認

　

＜

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

7耳
偽 船倉 内の氷の状態 帰港時 伊

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(jil

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(筆

℃

〈船内清掃記録〉 確認嘲 ′
(イzつ

責任者確認欄:ノ角14確認者特記欄:″Ztttl      (

日(2総ム～時蒸 )天気:



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :7じ 4 (

:

選別場での確認表

実施日:平成 ′/年

〈健康チェック表〉

制
¨

認

　

↑

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認

( ? ,)o)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

,計量器は清掃されているか

確認
勿

( ) ,ra)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

甲サ切鰺
:f●氷の状態 (/ち )じ

鮮度タンク内海水温 (7,/1) t c
秋サケ腹部内温度 (7:κD I、 7℃

確認者特言己欄 :~t/t｀ ●ツ

QL

責任者確認欄 :

£ヽ
じ

ゔ〆



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 よ ∠多_活″

選別場での確認表

実施日:平成 ′ /年 ノ 月′訊 日 (う乙時
～

ヽ ^ 蒔♂2詢 天気:′ カム、気温:イフ、ル  ℃

作業者名

1九ツ櫂1, 盆 切蒼 3為 〕ll″ 4Й沐焔 土

跡済灘盤 7 8磁
9 ご ＼ ヽ 1/  ~

〈健康チェック表〉 確認
動 ,

( 1/多 : わ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

確認
り ]

(/シフ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認煮形ど切

( :″ケ
Zタ
リ計量器は清掃されていぅか

す壼雫言≦′多り層嘱息磐専|キ 21: I正三IIIIり
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/:ι秒
水の状態 (れ

")/η鮮度タンク内海水温 t /,6D1 JJ c
秋サケ腹部内温度 (/:め 争2.℃

確諸鵠欄:∠像土_ (レ .動

%疑 、

責任者確認欄:     (P/f2

θlイ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

鶴HACCP委員会「 ヽ じ

実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者リクκイ

(2やο
:1、多よ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は
キγビン   船 倉

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認

ポ
ル

|

(1″

臨鵠那:く医上_ (%》 責任者確認欄:%tl



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヌじ2  (qえ ()

選別場での確認表

作業者名

1九ツ櫂1, 巧》切ぇ
`

3↓ 〕ll″ 4勿煉ん磁♯
跡消灘盤
9 √ ヽ 〆 ＼ √

〈健康チェック表〉
確認者%奇

(″ :″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認竜麺滋族しト
%ヲa。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 臨診城
(こ4 JD)

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨者特記欄:ノ4レ い|

クκ

r?,t> 責任者臨欄:ノぢ t～1  (ap

D κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 イ,

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

乾 〕||力人 / 0う滋笏 0,1、多、ユ|

蹴 骸κ多靡 ダ易4 0曰 修チ和 のうη総勉
θ、■不Z、ガ勿鯰 調修″ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(.2」 場

7.

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目
2:IFiFiコ

ロ::El雪

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

(ウ :を
~|ト

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

確認者
矛 1

(牟プ∫)

確認者特記欄 : 責任者確認欄デイプレノ`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時鰊券～l時3⊂孫

HACCP委員

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成′ /年 9月 1'日 (2時C詢か～、ち Jし ム)天気 :  気温 : 
・
フ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者引%宅 t/

(2ル
作業者名

%]!|"人 0九明ズ勁 0易%形 ο
:1、多よl

場 形く% 衿 ダ蒻4 9″ 修チ和 %%η松勉
θ、■ドタ1ガ勿σ%か調鑢 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

(″
ト

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 ℃
〈船内清掃記録〉 確認更,どィプ

(、 ヽ
｀
ダD)

臨粘調:′仏  (kク

0を2
凱者確認橘巻 ＼_砺

θK



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ■ %

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1,光影櫂静 妬トリぇ6 3為 り|″ 4勿嫁屍磁J
5ふ猫渕:に 62聯学ん 7を湯れた 8、ぁ 盗ブ
9 10 12

働

ヵ

を
「
　ヽ
／
Ｊ

確認

f

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

(イス:/0)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

臨
%ι l

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (345後
鮮度タンク内海水温 (少 44)  ゴ

｀
℃

秋サケ腹部内温度 (、三Fヽど:「 ご、夕 ℃

確認
り 1

確認者特記欄 : 責任者確認欄イ 型り_J萱2月ヽ (3//フ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 //

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
P目
2グ [子i]目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン   船 倉

〈温度の測定〉 確認者」 (く 、`だL :

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ″7℃

漁場の海水温度

４

つ

確

(ケ :ヽ

確認者特記欄 : 責任者臨欄で生__(竹



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :αLκ功メ科く )

I

選別場での確認表

J実施日 :平成 。2/年  /月  7 日 (S乙時 ′θ分～ QO天気:|ナrk気温:ノ   ℃

作業者名

1九ツ櫂J移 盆 切(■ 3↓ 〕|

4勿換屍磁J

跡漕灘姫 子が 蔽 羨

9 10/ヽ 11 / 〆

〈健康チェック表〉

劾
物

認
　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者だヽ ハ2

(グ :ノ ク・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
%轟a

(ど 夕)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認
言z勿

"久

勇(c )D)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:で ハ` (b)

レ こ_

講者確認欄:」触_ (5炭
7)

θじ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 ム (L 話 焔 : 気温:/李 ℃

‐、

HACCP委員会
い

(

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

確認煮タィЪ静

」,資:))
ο

 ll、多よ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 岬
2:ftと

`I昌

目
・水揚げ時の水は十分か

キ
Iビ
ン  [船 Ξ∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

げ /υ )

/1ノ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

〕ヽ:た 5)

/tΣ、

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉内の海水温度 帰港時

(″ワ
ン℃

〈船内清掃記録〉

「η
レК

確認者特記欄 :」
算

型 ヽ 二  (ウ ツ

らに

責任者確認蒲:″グ`
/ヽ

θド

(フ/P



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

瀬3≦2/

選別場での確認表
実施日:平成 ′/年 wloa'- [ *fln

作業者名

1九聯櫂1, 盆 切(6 3↓ り|″ 4勿旅屍MJ

跡消灘盤 6 7 8勘
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認考多〕参乙多
( V, 7ot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認煮勿
(/:拘。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認ラィ訊2
(/:ρ )

水の状態 (6:r)後
鮮度タンク内海水温 (6:″う 交層℃
秋サケ腹部内温度 (`Rフ )曇影 ℃

確認者特言己欄:ィグひハ

。ヽ と

(ファ 責任者確認欄 :

θ IQ

(し 3



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者́・ノイ孫イ

Z´
:ソ あ

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認瓢

(tろ :め

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者∠ ～＼  ( 夕 戯 )

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

響ブ ′J
( )

確認者特記欄: `多 ▼`＼ 責任者確認欄 :イく へ`

実施日 :平成



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

撼 11_ )

選別場での確認表

時 θ 勢～ ノ時ID分)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

cW4%,, か り(■ 3↓
"|″

4勿嫁屍磁J
跡消滅に 8、ぁ たブ
9 イ ｀

、 f 12

確
とみ蓼

(′ :豹
′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[唇l曇;ζ
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認竜苑レQz
(/:ラ タ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認ぅ場妨夕Z

(ふ :Эラ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

,シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
77′考2争氷の状態 (`:οη)  tケ

鮮度タンク内海水温 (ι 。■) 夕 ℃
秋サケ腹部内温度 ( /,:al) "J b c

確認者特記欄:老 い` 早任者確認欄 :ど

1多≧己



φ
書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員

選別場での確認表

●

:平成 ′/年

作業者名

1九ツ櫂静 妬》明(6 30),|″ 4勿蛛元磁J
5ふ猫灘〔涯 6 7蒻た
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

後

t/: )c)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― 一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ジ

・鮮度保持タンタの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一――――――――――――一¬υ
・作業場の状態は

確認煮/笏硼
(/:ι鈎

チェック内容 (作業終了後)

lフ好

(∠ /
選別台は清掃されているか 一――――――一――-0
計量器は清掃されているか

鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 丁 ='
シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

( プに5)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

19/5)

トb

確認者特記欄

U k

責任者確認欄 (レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会三 (//

出港0漁獲から帰港までの確認表

界施日1平成′ /年 つ 月 二

~Lフ
J可 V 時 分)天気:   気温: /ぢ ℃

〈健康チェック表〉

ο
:1、形よ

Qう1総辺

認
　
Ｃ

確 者 :

ダ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 掴ロリ2ニニJ‖〉宅)コロ
・水揚げ時の水は十分か

キャビン   船 倉

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 窃 ℃
〈船内清掃記録〉

確認
拗

(  :  )

蹴耕謝:■バい   (レゾ (%)責任者確認欄flr｀ ハ`、



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員

/

選別場での確認表
)天気ぐグ

作業者名

1九ツ櫂1, ι厖ンリ蒼 3も り|″ 4Й ttκ磁す
跡消渕:に 6t,11多イをし句久 珍場れた 8、Mれ啄
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認ミ

ふ 刀
(/:″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・衆量量の二潔
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――一――――フノ

確認者
/じ′

(ε明り

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ι :タン啜
鮮度タンク内海水温 (/:ノZ)    ℃
秋サケ腹部内温度 (/J貫フ    ℃

確認者下記肝う |ス (?´
74

θl∠

蓼
者確認牌協

「
″

0に



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員絵こ

てFlん
/ヽ

 P

出港0漁獲から帰港までの確認表

(扇 豚～

〈健康チェック表〉 〆 /、

作業者名

σだと〕|

Aス ラ こ朝フ咆 0滋褥 οh立 夕、ふ1

|(EI「 :IIギ

＼

|`

助脅磁磁          |% 石丸 οり彦形加 10ポl 隣逃

θ、L森 Sたふ 11 
＼、_ノノ t2 

\-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

(δ:昭

L主主ヤビン|「司

トロ1)″ゴソ佑目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

ｂ
Ｊ

り
／ヽ
ハ

Ｊ

ノ
／

船倉 内の氷の状態 帰港時 フ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ド

リ℃ 船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 ヴ晰
〈船内清掃記録〉 確認竜ニィ考a

(ヽ ■

蹴甜謝:彰くへ  (1/

0 K

轟都謝 :イヘ

0メ


