
,
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―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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ｌ
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日
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●́

作業者名 (

0谷内基悦D桜田 裕二 θ富崎洋尚

フ松崎敏美0童 孤 潤 平 6西山 宗告 Ch口 光春

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ハ4
(ヾ :受 ∂)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

クた

θ好
′′
θ 〆

回ロタ/2ク 2回目

裁不欠

確認者:人 眸
(夕 :/')

キャビン  [螢二Ξヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者:/ゝ ハ ビ :ノ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

の

ヘュ

／

　

　

　

ヽ

そ
４
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:′ の

スよ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ′ 茨

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク 々

船倉内の海水温度 帰港時
〆:わ

ど、お ℃

(船内清掃記録) 確認者:が 1ヽ年

(′ :  )マ本派
惚

い
）

ム
＝
Ｎ
Ｉ

〕フしう

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (11ィ 7)

+1 r, T6 L

責任者確認欄 :  

―

        (l1/フ )

資ラ午しく47↓
年`
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成21 年 l

HACCP委員会 :    (/)

分)天気:t

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名
「■来メ羊美2運査鴻弘3勝瀬 優

4勝瀬葺江子

5谷内 茂 6日融 未 7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

(健康チェック表) 確認者 :

(ま :お )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

cF3dr
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)           /
。選別台は清掃されているか

確認者 :

( イ  (′て,｀ )・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ι :氷の状態 (6N)
鮮度タンク内海水温 rb ,$Cr 2, L c
秋サケ腹部内温度 (b:卜 )2、 |℃

(l聴(|る )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

時ンク分)。 天気:

作業者名

↓西山 良一∪谷内基幌ρ桜田 裕二

も松崎敏美
｀
働東孤 潤平 ζ西山 宗告 蜀 山 口 井 春

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者μ″ゴη

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

政

氏
∝

。水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船  Ξ∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
０
０
絆

〕
９

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ

|マ

｀
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

拓 年
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

＼~子

0/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

70＼ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

一一一一」

選別場での確認表

実施日 :平成 21 年 /1 月 /3日 (  時  分～  時  分)天気 :/｀ し/気
温 :

〈健康チェック表〉 /

作業者名

1デ来撃美2稗負 勝乳 3勝願 巨
41轟闘多経子

5谷而 6れ絲 7高橋 圭二 s ilr6 H#f
9 10 12

確認者:9方ら

(す :3o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

η
引

確認者 :

(分

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか /`Q
確
予z:1`i

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確
爾1111氷の状態 (ん :〈 嘲 ④ Ct

鮮度タンク内海水温 (し :てつ )、 句μ℃

秋サケ腹部内温度 (ら :←つ)ラ、し℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

「
″
んし

(｀シ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― tt\z,)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

一●

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

作業者名

こ11西
山 良 牛谷内 基悦 ,t,lHE ilc- ダ宮崎洋尚

eF松崎 敏美 もヽ 孤 潤平 缶`山宗告Vrrn +i.t
9 10 12

確認者 :み

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

i常壇峰全几レl十‐・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定〉 確認者:′セPι t(ィデ

船倉内の氷の状態

lit、
も  誓漁場の海水温度

船倉内の海水温度
(呼び℃

(It℃

確認者 :

(/ρ
/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)確認者特言己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

′
3´ レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :       ( /′ )

ｔ
ｔｉ‐‐ｔｉ‥‥‥

選別場での確認表

実施日:平成 21

〈健康チェック表)

8山崎 英樹

確認者:タナカ
(合 :30)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:夕守カ

(夕 :ヽ3o)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′た

確認者:夕

ψ
(ろ :`

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場 は整理整頓 されているか

〈選別 `計量後の温度の測定〉

覇
:″

(b:")、 Z℃鮮度タンク内海水温

,Fr) 1,0 rc秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長 未 ,' lrt 
\,

(1と

、
)責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 螂デ°分)天気:

一●

作業者名

J西山 自一 υ谷内基悦
I

f#x,m ild- グ富崎洋尚
ザ|松崎 敏美 ヴ東孤潤平【送山宗告V缶口光春
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ルの

^(→ グわ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

窮

。水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船  萱]

〈温度の測定〉 確認者 : ( ぁ:eρ )

漁場の海水温度 獲 前 ℃

網
船倉内の海水温度 前 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 岱 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0し

船倉 内の海水温度 帰港時
(お くつ ヽ

ら、` ℃

〈船内清掃記録〉 確認者ブ2っ
(D:

7 吼じ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 21 年 |1月 分)天気 :(

一●

工 /

作業者名

1畝 粥 美
2籠 繭 3峨  福 4勝瀬馨主子

5谷内 茂 6縫
未 7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:[ヨ

r,i3a,

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ジアツ
(多 :3フ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:メカをか
(ι :ω

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :″

(b:,3

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r b'bt C LL

鮮度タンク内海水温 (み :マト)プも3`フ ℃
秋サケ腹部内温度 (ム :]卜 )ぅ 、θ ℃

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ,1年 ヽ＼月 (l日 (Ъ 暖い島分～｀
1昧ン 分)天気:    気温:       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:κみ為
( _、 :

作業者名

./ m'uL H- ノ谷内基悦 ? /r.r, 
- 

rr-\ 
-v rEg t-v.f4 lrt -IE_ 矧 言崎 洋尚

ぜ松崎 敏美 げ東孤濶平
～
歯山宗告 8t∠ 』口 光春

9 10 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
]]:``窒ち

キャビン  [船 三]
3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者:/∩ J´ ( み″7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(141ち
,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(城

讐℃

船倉内の水の状態 帰港時 〆∂ υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θレ

船倉内の海水温度 帰港時
(bゾげ℃

〈船内清掃記録〉

／
ヽ
、
ク

■つ
′

‘
ｌ
ｌ
、

ｔ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



―

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場でQ壁塾圭
実施日:平成21

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

〈健康チェック

作業者名

1現象洋美2稗鍮 弘 3勝瀬 優 4勝瀬墨江 子

5谷内 茂 6日｀′羞未7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

確認者:国十

(よ :`5。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:D†
(多:30)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
]ァ跡

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :Q

(/:n)氷の状態 (占 :メ Jヽ  οtし

鮮度タンク内海水温 (フ :′ゆ 〕、′ ℃

秋サケ腹部内温度 (り :ぃ)フ 、6℃

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (
確認者特記欄 : 田 中 長 未   (

イ沐ヘノ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年 )ヽ 月 〔 日 (0時 hρ 分～ b噂 り 分)天気 :  気温 :    ℃

一●

〈健康チェック表〉

作業者名

-Y.E,r.tr R ノ1谷内基悦I *us *a- 」富崎洋尚
」松崎敏美可東孤潤平

I

VJEU Ffr N山口 光春

9 10 12

確認者

(ジアィ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者フ動,イも
(  :  )

:累曇塁1[    瑶が2醐 :

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・菓鷹浮喜あ氷は十分か        >〈Qウ /、種I~

〈温度の測定〉 確認者″弓うメ́ (6:0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1ツ

|ン

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(写 ℃́

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :ヘ

(6:グ

“

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

ア ｀

つTυ
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ィむv〆
~~



書式作成日 :平成12年 7月 1日

i■
i

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 |1月 J日 ( 時 分 ～ 分)天気:/″レ 気温:

HACCP委員会 :      ( ノ/ )

〈健康チェック表)

8山崎 英樹

確認者 :∩

( F:Jo I

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:p

r i-'3:)。選 Bll台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ヘ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一一―

・計量器は清掃されているか ―一一

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ―

Ч
Til%

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( ( '/$) o (1,

鮮度タンク内海水温 (6 ?at +-', c
秋サケ腹部内温度 (ι :秒)ア、0℃

つ
ｒ
ｌ

＞

②者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (ツゞ 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (

θβ
多

%Q



HACCP委員会 : ( / )書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

天気

一●

実施日:平成 ,1年 、1月 4′ 日 (蜀鴫RD分～ η時じFT)人気:    気温 :

〈健康チェック表) 確認者 :訪

( ♪:♪ク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

カ

確認者 ⌒
(′ ノ:ιO)

贔
キャビン  [話下三∃

tド  2回 目

縣

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ヽ
〈温度の測定〉 確認者:%Ьレ、 (ただ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(貯 :lや

℃
ltp

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ

ギ
| 

℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 街

船倉 内の海水温度 帰港時
(わ

ずb℃

〈船内清掃記録〉 確認者ジ後算
t ?,c3 I

「分情みつた作
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

7レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 //月 り 日 ( 分～ も 時 ナ秀)天気:/＼ノ気温:

作業者名

11/来
, L美 2(貫 鴻弘 3服島J優 4酬鷺き江子

5基
述 ノ 後

6hJ長未7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:旬中

(∫ うヽο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:D十

(∫ :30)。選 別 台

・計量器の清潔度

θ 
ιt

多

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∂
ト

多

確認者:のキ
(L:了ハ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (`ラ

「
)0してニ

鮮度タンク内海水温 (ι :1口)′＼/℃
秋サケ腹部内温度 (あ 〈■)/ヽ 9 ℃

確
]il鷺

確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ― dゃ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

一●

実施日:平成 ,1年 10tt R 日 (2瞳氏
~分～ ´吹β 分́)天気 :tメ

1ハ  気温 :   _

〈健康チェック表〉
確認者 :

(74吉 )

作業者名

J'Eil-r H- ♂谷内 基悦 YMH ilC- ノ宮崎 洋尚

ノ松崎 敏美ヴ東孤濶平7/西山 宗告シ色口光春
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は '4 Q:'f zae

@.-水揚げ時の水は十分か

キャビン  [壁二Ξヨ

〈温度の測定〉 確認者 :ふ
′́  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1;- :t 
'..r 1

(l I/ )tV

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(キ

i移
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〆

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ″´

船倉内の海水温度 帰港時
(6√
「

l

PL 7 ℃

〈船内清掃記録〉

夕 iZ・ツク
確認者:多ク

(′ /:ι乃 )

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

■ /

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

リ ン・



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

1轟

選別場での確認表

実施日:平成21

エ

作業者名

1最来｀美η簿貫勝弘 /藤磁 4騰瀬喜近子

51谷内
′
茂 1田 ウ 負 未 覇`鮨圭二 8山百 英樹

9 10｀
~´ 12

〈健康チ ック表) 確
語

:111

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ‐
一 ―

確認者:錯
ri,)or

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
／

ヽ

／
クノシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

β′・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ´´‐´´~~~)

, C\t)

諮

　

′
′

，
７

確

く選別・計量後の温度の測定〉 確
丁

:「

:t氷の状態 (μ Cl)0(くし

鮮度タンク内海水温 (イ :c‐ rt夕 ℃
秋サケ腹部内温度 (´ こじ)/、 フ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

" /.i \

( l\ \-

(｀し) 責 任 者 確 認 欄
: 

西 山 良
一

了掲́ へ

(1し )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

一●

実施日 :平成 21年 嗅 月 ン 日 ()却⇒・
0分

～ ム 聯 斜 天気 : 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

`西山 良二 ι/谷内 基悦 \iXE ?A-' ノ宮崎洋尚
恥 崎 敏 姜

～
彙孤 潤平 (,MU Hf;

/

ミ函口 光春
9 10 12

臨者:“濃そk:

(>輌θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者レ考b
(ら:笏

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船  萱∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:「b占時 ( 工い

漁場の海水温度 漁 獲 前
ノ
liキ1卜:1)誓

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(プ tの

′R゛  ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〕こrλと、ttヽネ々 、
確認者 :

( 6?a)

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

■

選別場での確認表

実施日 :平成 21 年 //月 まこ 日 (  時 分～によI卜 )

作業者名

1frK i: 卜美
2糊ぎ勝私 3劇瀬 渥

4縣瀬真選子
5谷 内

／
壼
ヌ

6由中項未 7高橋 圭二 8蝕レ喚樹

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(+ ,(o )

確認者:∩ ヤ
(金 :卜

)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

確認者 :ldD

あ :И )

いるか

いるか

(選別・計量後の温度の測定) 確
]乙 i[[1氷の状態 (←:い デ Ot′

t

鮮度タンク内海水温 (b:U\t 2, / c
秋サケ腹部内温度 (h,F) l,o c

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (14)確認者特記欄 : 田 中 長 未    (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

一●

〈健康チェック表〉

作業者名

lu缶山良―υ谷内基悦 q.Pxm ?a- O曇崎洋尚

ヽ! 公崎 敏美 ∪員孤潤平7ゝ茜山宗告qノロ光春
9 10 12

確認者

“

存た≒

(″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ノタ>ぅ

(夕И ´

キャビン  [船  萱]

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (ζ70

漁場の海水温度

(グ 9ヽ)

船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者:んなこ(

(ら

'ノ
)′

〃罐立L勁
責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

ァ 片 ～ /

確認者特言己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

了ノ/´



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

i■
l

選別場での確認表

実施日 :載 21年 10月 δO日 (時 分、年 中 か 天気 :/、」 気温 :

●

〈健康チェック表〉

7高橋 圭二

確認者:田ヤ
(4:3o

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:口す
(1 :30)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ト
確認者:口中
(´ :力

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか ′
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確
了::セ;

氷の状態 t$'hl o \(
鮮度タンク内海水温 (多 :ろら)2、 ア℃
秋サケ腹部内温度 (s')t) 2,6 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未

′よ レ

(1をり 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

ジ
レ /

(1形しら

/



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 四 年 、Cルメ 日ヴ 時、準 b噸 斜 天気 :

作業者名

メ1西山 自―
２

■ 谷 内 基 悦

Iv&n fd- 1萱崎 洋尚

V松崎 敏美
６

ヽ 東 孤 濶 平
9 fr.t. t=,t+
VLH I.lJ z-Ei ψ缶口光春

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :濁

(レl巧

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

地
Ъ

' キャビン  [船 三∃

蜀
И
疑

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :.

(6: θい

〈温度の測定〉
確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(て

路,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(t辟 :

ミさ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度
(軍

彰
ア ℃

〈船内清掃記録〉

フ棄■c(多・ サ

確認者 :

(わ :θ )

谷内 基悦確認者特記欄 :

ア

責任者確認欄 : 
西 山 良 ― . (/)

7工 //

一●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 21

●́

作業者名

1坂ス
「

美`χご言鰈鳳 3酬瀬 優 4勝免喜丘レ
54よ雄義 6懇 未 7高橋 圭二 8己崎 動
9 10 12  

｀`三

(健康チェック表)
確認者 :ロ

(十 :δο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:p

+,Jor。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

∂ιl
´

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
じ/t

確
丁
:T

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:田中
(● :3′ )

氷の状態 (外 ,6)の Ct

鮮度タンク内海水温 (t,lo) z-B c
秋サケ腹部内温度 (C:,o)2、 ノ ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 ,'o48, 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

ヾ
r｀

(/p/29



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 21 年/0月 27日 (

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

分)天気 :

〈健康チェック表)

作業者名

ヾ坂本 洋美 ノ稗貫勝弘鏃 瀬 優 礁 瀬喜江子

ゞ谷内 茂 W田中長未7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

確認者:硼 ヤ

咋 οο)

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:□中
(オ 8ο )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか ――――一■一→

いるか 一一―一一二十→

か ―
― ― 一

二 軍

確認者:口†
r ?'f6t

.〈選別・計量後の温度の測定〉 確
711毘ょ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長 未

旬 tヽノ多

責任者確畿 ミ
:_西

主 導 ∠   (2,

ル
η



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 I)月 つ月し日( 時キ琢～し⑮%天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

Vfilr H- ∪谷内基悦
I

VHM ?A- (虐崎洋尚

～
仏崎敏美

～
策孤潤平∀茜山 宗告 へ乙□半春

9 10 12

確認者 :

(l′ ′〕P

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ジラ2

( しもつ

キャビン  [亜三三ヨ

。水揚げ時の水は十分か

確認者: /b ti ( Q♭40)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:41√

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(事 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 が C/

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ψ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ウ:00

妥F_℃

〈船内清掃記録〉

フか、こじ
確認者ラ

"告
(θノ。)

確認者特記欄 : 谷 内

7Ю

基悦  (/) 責任者確認欄 :  
西 山

ア入

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)ヽ

一
二

選別場での確認表
実施日 :平成 21 年 /∂  月 Cえ ι日 ( 時;0分)天気:/tυ

〈健康チェック表)

作業者名

1縣
美 2利

碓彗 前
3勝触礎 4勝陥≦` 子

5柚ノJJ与
6飾 鰈 7高ぎ 圭二 8山皓Jだ静

9 10 12

確認者:田 中
(■ :οゆ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認煮:口 7
(4:30)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:田 十
(6:メ。)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( : ) o(c
鮮度タンク内海水温 (S,3f ) 2-6 r
秋サケ腹部内温度 (0鋒 ))ν ο ℃

中
Ｊ
ｂ

田

つタ

認者‥
ξ

確

‥

一

／

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 /′ 月⊇ で日 ( w )drj-:l m fot+l

〈健康チェック表〉
確認者:八 、年
(´ :ノ ′

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:が 爆

(む :沙夕)

・船倉の周りは

0船倉の中は
キヤビン

  [肩
下
三∃

. ,ko)tiilt* > rsgt , jo zne g ,;!ee , *El :

・水揚げ時の水は十分か            /六
確認者:ク玉 t4 ({ :a rs)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(θ :θ め

/∂、∫ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∂ :1介 )

υ,夕   
℃

船倉内の水の状態 帰港時
み t

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ4

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ノ

`:´0
メび  ℃

デ乞 う
確認者 :

(「 :ダぶ)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/%′ )

イ寺 lt な t

責任者確認欄:  

―

        (/`をグ

鵞山奇ラ準可
)1角

|・ なし



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 年 /∂ 月υ3日 (♪ 時ノθ分～

HACCP委員会 : ( / )

(健康チェック表〉

omr.l Fft

確認者L⊇ 、ソレ

(電 :法奇)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は o/r
o/f
o/f
ok
EaJ ,f fzna

確
11窺毎
(λOま三二互告卜 )。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キ
,ビ
ン
  [船  萱]

・水揚げ時の水は十分か

r認者:浴ミt牟 (卜 :´ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :ο s)

/文、♪
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(゛ :)ヽ

ごl真  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 蕩 リ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 屋 リ`

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ゞ :θぅ
r_フ  ℃

1年 二久ノ
確認者:χ＼1年

(′ :」い

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/ら リ

ン4tそと し

責任者確認欄 :  
担肇彗¬良事r  (″ クリ)

営吟〕4h
午t



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )
_1■、
:itill 111

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 場  ( fヽ分 ～ υ 分)

〈健康チェック表)

作業者名

Vuur H- √谷内基悦v&n +a- σ富崎洋尚
し仏崎敏美ぜ東孤潤平υ缶山宗告軸」□ 半 暮

9 10 12

確認者 :

r;'tf,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:″らこ
(ろ ψ

キヤビン
  [肩

下
三∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ノ電少ら ¨

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ジ :ο σ

/ギ[℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,b9

ノIι  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θタ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ′

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
セ

77‐ ℃

)り にkzて えな ′

確認者′形ン
(ι:∂

/

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成21

作業者名

1森 縫 2緩 ふ 3面 ∂ 4勝畑喜江件
5公旺 ノ 6出中長ノ7高橋 圭二 8山雌 樹
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:田中
(4:Cり )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:Q申

(千 どわ)

・選 別 台
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

θ濠
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:優∋十
(よ :24)

鮮度保持タンクは清掃されているか
シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :目旺

(f 24t

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (l笏

レ

責任者確認欄 :  西 山

と

氷の状態 (S∠つ ∂ へ
鮮度タンク内海水温 92い  フ ℃
秋サケ腹部内温度 (bゆ S、 多 ℃

イょ

良― (th



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

一，
一●

一

■
ヽ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 tり 月っ0日 ( タ 0分 )

〈健康チェック表〉

作業者名

Ч西山良―ウ容内基悦9r*n +a- υ宮崎 洋尚
し松崎 敏美16/東孤 潤平 し缶山宗告しごЪ光春
9 10 12

確認者 :

(う 力 )

キヤビン
  [船 登]

3回 目   :   4回 目   :

確認者i々、ガ´'(乙 /0)

漁場の海水温度 漁 獲 前
ゞ。I´ )

lψ18℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(す 。ρ

∴θT

船倉内の水の状態 帰港時 み,レ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ/r― ´

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(秒β℃

フハ・λr T/吻
確
爾

:∫

zント

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

7ンし///

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

パノ■/｀



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

」
■
一

．■
■

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認群れ
ご凛 )

＼

〈船内衛生状態確認表〉

チ
T単名:容              Ю跡
。キャビンの中は

確認者
衿

r Q:oo )

キャビン
  [扇

下
三∃

球捌ず時の利ま十分か  れ ルヽ颯マト_

鐵回ロマα回目

確認者:/の と、 (暉メζも )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(譲)誓

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

つ
ヽ

あ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

ァ鉢H2ル翁 ′

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

み公c/‐



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

||ゝ
t■ ■:,

選別場での確認表
実施日:平成21 年 mJ'fa- 6 mlo a.l

〈健康チェック表)

作業者名

1坂倉 美 2制
弘 3勝瀬 優 4勝漱墓柱子

5谷鵡 6員羨 未
V

7高橋 圭二 8山崎 英樹
9くろレみ＼10 12

確認者:Eヨ

(4,@t

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:0キ

(■ 3θ )

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確

][::[i
・鮮度保持タンクは清掃されているか

'シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確
丁i覧

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (わ うも)。い

鮮度タンク内海水温 (夕 :ろ う〕、9℃
秋サケ腹部内温度 Jス )身 じ ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成

(健康チェック表〉

(■メつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:えみだし′
( レ

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

壁認者:/色ゥム (Vケ /0

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

ヵハ噂■′脅′
確認者ルメしデ

(ζ :ヵ
)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

/2ヘノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

一一一一」

選劃場での確認表
実施日 :平成 21 年 /ク 月/′  日 (  時  分1  時  分)天気 : ` 気温 :       ℃

〈健康チェック表)

確認者:口 中

(4:00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者a中
(千 :う。)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:田 呻
(含 :γo)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確
訴i号古

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (' :ι, 0(し
鮮度タンク内海水温 cJ-')" )y.o ℃

秋サケ腹部内温度 (J-ls ) J',.0 c

r t"41t確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 :

θ

<t'zr7)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 分)天気 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者:″レ>ム
(>3/″ )

(健康チェック表〉

作業者名

l

%mur R n ノ俗内基悦3 桜田 裕二 造゙崎 洋尚
げ松崎敏美∪東孤潤平し茜山宗告 % 』ロ 井 春
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者
夙

(7 :ング

'
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水l■■分か    れ 護
:

鮨

確認者″凄ニメ  (C可01)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(8:F)

の9声
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ
・

船倉内の水の状態 帰港時
″

船倉内の秋サケの状態 帰港時
″ 〃

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(錯
武  ヾ ℃

確認者j

r $'Pat

谷内 基悦  (/)

ア
/へ

/~

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

フてグ＼/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
:平成21

●̈

エ ツ

作業者名

1蘇 鍵 η魯貫勝弘 3縣瀬優 4鰈瀬喜選子
5満 6ヽし災未7高F圭 二 8ぬげ後樹
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(空 :

・ 。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 ,計量後の温度の測定〉

氷の状態 < l'9'J > gk-
鮮度タンク内海水温 (卜 311)ン、/ ℃
秋サケ腹部内温度 (6- 1t)r & z c

(6:〕 ql

責任者確認欄 : 西 山 良 ―確認者特記欄 : 田 中 長 未

‐ し



書式作成日:平成12年 7月 1

実施日:平成 21年 0月 ヽ
も 日 (2蒻 ′ 分～わ el〆り 天気 :  気温 :   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

\ lruu H- ２
ヽ 谷内 基悦 磯 田 裕二 磋 崎 洋尚

'燃
崎敏美て, こ孤 潤平 \tril Ffr 畑 口 井 春

9 10 12

確認者 :

(丼

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:/な文島
(L:

キャビン  [船 三∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :ヾC)シヘ`(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前
匂 ゛ )

、物P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 写 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者 :

(C:レ )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

V″
だ

責任者確認押: 西山1良―  (/)

HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ハ
」

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 tθ 月16日 (時 分～い 時4偶3天 気 :ノ ヽレ 気温 :

〈健康チェック表〉 確認者:曰 ヤ
(牛 :ι力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Q†

(■ :ο。)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

θに
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか θ
・作業場は整理整頓されているか

:Q ●
Ｔ
Ｉ
「

確認者

(′
ヘ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(←氷の状態 (ド:い)ク ■

鮮度タンク内海水温 r7,@ v,Z c
秋サケ腹部内温度 ( s-: rD 1,L c

(L?\b)確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (|%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

tlifl

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 蒔狭0分)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

1,tt; EdJ B- 」谷内基悦u*xm +a- t 1崎 洋 尚

υ松崎 敏美 鼈 こ孤 潤 平 \EilJ F€ 短 』口 光春
9 10 12

確認者 :μ

()らる́

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船  萱∃

・水揚げ時の水は十分か 茫檬T市

孔
認

　

＜

確 者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(%。 )ゝ

憐F℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ワ案℃

船倉内の水の状態 帰港時 オ ι
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Oμ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(r)/。

る、ユ℃

」与では・■■)?
確認者た

r 6Wt

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E 1yFiFt- θ毎詢 天気 :

作業者名

" Eilr H- ν蓉内基悦a/i&n fA- J富崎洋尚
輻

rAN崎 敏美

～
豊孤濶平UtrilT F# し缶口光春

9 10 12

確認者′ら超≒
()り つ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者ジ多

r iso-l

1撃:111:   三I正三三三三三II癖糞抱 し、
Q2回

ロ
コ
ヾ:メ

。水捌 ザ時の利ま十分か
― ― 執 」 争 に

キャビン
  [船  萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :

確認者 :な _し  ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ダ :ひ t)

ピ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3つ短 _

)、
18 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 で レ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9ト

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(fγマ

イ(「 ℃

確認者:戸ミЙ
(7わρた

九件・じ鱚 /

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

7ノ じ/

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

ア     ′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /′ )

11、

選別場での確認表
実施日:平成21

作業者名

1場会 洋異イ繰貫繊弘3勝循ゝ 4勝油喜激子
5: ふ内差 焔 中ス 未 7 書橋璽二 8山緩 樹
9 

｀`/シ
10 ー11 12

〈健康チェック表〉 確認者:0/7
(´ :ひ。

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(Sz2s)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

たシートは清潔に用意されているか ｒ
ヽ
υ・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :l

(  :留
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2くら
(6 うJ｀ )

氷の状態 r fi'Z-o; o (
鮮度タンク内海水温 (6 Jhl 3-S 'c

秋サケ腹部内温度 (L 'JD 3.6 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (t｀レィ

奮れ三′嘱q `く

と

いの
2るイご物 ¬`タンク

″ヽ入■吹λ

(`%r)責任者確認欄 :  西 山 良―



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 :  ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
E t 1,W2p A'-

〈健康チェック表〉

作業者名

I mrrr E- υ谷内基悦セ 髪田 裕二 ノ宮崎 洋尚
」松崎敏美も 紅孤 潤平 嘲西山宗告 ノ

Ｌ
も
ヽ L口 井春

9 10 12

確認者 :ルプk

(>汐 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
短

キヤビン
  [薦

丁
目∃

髯ζ目 衝〆́
～
°

2回目
・水揚げ時の水l■t分か

   専 亀 係o、

者認

　

＜

確

確認者:ノ名うと、 Cζ¬ツク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3p.)

tキ√‐℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ :F)

ヽシ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

″の人しt4ゝ次々 ノ
確認者ジzン
(7:ζ

^)′

確認者特記欄 : 
谷 内 基 悦   (/)

/́/~~~

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

7   1



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成21 年/ο 月/イ t - -f e$c f,.l

作業者名

1坂係n洋美 2利涯雲可券引 3鰍 ユ
Ｅ

4像瀬曇江子
5春イ茂 6申中戻未 7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:|つ 事

(今 :ο0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:0+
(今 :知

)

・選 別 台
。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―一―

・計量器は清掃されているか ―――

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか _

確認者:あ ア
(ぃ :午f)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:|⊃す
(参 :rt)

氷の状態 ( J- :Jo ) oLL
鮮度タンク内海水温 ( J-: Jrc) 2,. f c
秋サケ腹部内温度 ( f-'6 ) Z. lr

10/0確認者特記欄 : 田 中 長未

r〃札t

責任者確認欄 :  西 山 良―

の
一

(0/(3



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

_|ヽ、‐
tI■「■・ .｀ '4:

出港,漁獲から帰港までの確認表
■施日 :平成 21年 、0月 _11/日 (4ィ時、で 分～「

'時

、マ 分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ぐL山 自― 2/谷内基悦?lxn ra- グ富崎 洋尚
1メ崎敏美R男 こ孤 潤平 'tEU Ff; u 」口 光春
9 10 12

(2ィ J

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ″

確認者ノタ■Q
(  :  )

孝 キ
rビ
ン
  [船  萱]

):(2回 目

、輸イゝ

3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定)

確調者||メL^(作 =

漁場の海水温度 漁 獲 前

(解 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

い

↑
ｔ

．ヽン

、
∠

〈船内清掃記録〉

か へくだノ/埼

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―

/Jυ

/

イまアー

船倉内の氷の状態 帰港時 γ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 彰

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ⊆

“バtと  ℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1l ffitJt H- υ容内基悦し 妥田 裕二 」富崎洋尚
fノ松崎 敏美 %彙孤 潤平萄西山 宗告 t山口光春
9 10 12

確認者ジを,ヽ
(

確認者フ,メ与
(  :  )

・船倉の中は            >4
キ
rビ
ン
  [正三Ξ∃

:輩[雄全景▲……   「汁プトリθ錮ロャ′徊。爛 デ時の湘
]十

分か
  滲 無 }´ 為

―
さえニ

確認者二埜[ゝ 八メ。(そ
~γ い

船倉内の水の状態 帰港時 θ ″

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′ r/

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(売

「
ιF℃

漁場の海水温度

(3ヽや

確認者
%ゝ 6́れ

(♭ 3■

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

′♪一し/



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
#>/ nt xfi :

〈健康チェック表〉

?\EilJ Hf;

確認者レろ)∠ィ
(l―:り つ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者:アルメ'
(/

確認者千夕
'い

  ( y:タ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(糧
I

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(｀
vゞθ

O  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Oβ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ol―
`

船 倉 内 の 海 水 温 度 帰港時
(3:,ρ ヽ

ピ ο ℃

〕い―し
「

■玖ル7｀
確認者:/込ま二
(G,4

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

7洋v/

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

な し一



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( / )

ヽ
一
一

■

、

出港・漁獲から帰港までの確認表
し爵りε唇)天気:

●

実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者:/後≦Ц

(lytけ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

t+'t$,rf'f1'/' \'t lh
確認者ラ乙レ
(b:")

キ
Fビ
ン
  [船  三ヨ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

整露者ジ色DとИぃ(ぐイアξ

漁 獲 前

漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 ∂F
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つん

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(0つθ

κ
`ヲ

℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(ι :∋渉

確認者特記欄 :

鰍ロラ7`ろ。Й

＞
　
　
　
　
膠ハ

／
　
　
　
　
　
　
■
シ

＜
　

　

　

れれ

勤
　
レ
、鰤

袖
耽

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

/ト ン
級  _

憾ぽ需晰ン‖れ叶ムれ†敗 (約



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :       ( /′  )

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 〇ヽ 月 ワ 日 ( 時  分～ 6時 CC沐

)天気 :/ヽ し 気温 :

エ / ヽ

作業者名

1坂未殊美 2稗貴鳥弘 3脇魚憧 4勝願喜泣子
5谷繭 6田 ∩ 未

V
7高橋 圭二 8山直 樹

9 10
も

12

〈健康チ ック表〉
確認者 :1)

(ζlデ
》

C:)こ))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 翻 粽 緞 れ 確認者

tf 'J.'1
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
し。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :0

(も :ぺ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

ο〔t
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確「こ:き[)
氷の状態 (6 60 ) o(t
鮮度タンク内海水温 (b:€0) )..(c
秋サケ腹部内温度 (b:oD ) L*1 c

確認者特記欄 : 田 中

どち4ち、イのnた口■将ズ化“し4π

責任者確認欄 :  西 山

レ作

良― (′り

唸し勲 坊つ娑キ角/レ ロ町芝 rYhqtTA1W..



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )
11■ ,

出港・漁獲から帰港までの確認表
係

〈健康チェック表〉

作業者名

Y diilr F- 可谷内基悦v*xm ia- ノ宮崎洋尚y松
崎 敏美¶東孤潤平VEil H# Qltr n iH*

9 10 12

確認者多く
(>ィ

「
)

確認者
か

(  :  )

キヤビン
  [亜I三ヨ

:   3回 目   :   4回 目   :

確認者:′使)こ4( )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船 倉 内 の 海 水 温 度

丁払Jぃ
「フしん

r h'2 a7

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (//)

フ ト ぜ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成21 分～f副ヽ 天衡■

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

7高橋 圭二

吋
『

者 :認

　

”

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:化

与冷
t(:)r)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

レ・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
`ヒ

確認者 :

(ご
＼

: ど6)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (∫ も`ハ)0し仁

鮮度タンク内海水温 (卜 :ひ )」＼3℃
秋サケ腹部内温度 (l― :し

|へ ))ゝ f ℃

ν
ゐ

者
　
０

認
　
＜

確

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (Q)

4/レ

/

責任者確認欄 : 西 山 良 ― 〆ウ′



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :  ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
r ). e tl6-

〈健康チェック表〉
確認者:;万L濃

(/“ )

/     ・

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の氷l■■分か   キ

キヤビン
  [薦

下
三∃

確認者1-ィ |(叫イ

船倉内の水の状態 帰港時 0と
船倉内の秋サケの状態 帰港時 雄

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 Ψ鷹℃

漁場の海水温度

ノ

`ち

}イ |く

∠ヽ・ マさ
:りを

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :       ( /′ )・■

選別場での確認表
実施日:平成21 年 /。 月

^-b m J or,.l ′ヽし

〈健康チェック表)

確認者:1互

(そ :∽ )

7高橋 圭二

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

θιЧシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

つ

′

＞

①

ｂ

確認者

(4

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Oι _ヽ
確認者:②ゃ
(6 :Z分

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)

t6 2ro g
鮮度タンク内海水温 rb ,(o ) J. a

d t\ ) L_? c

冽
ア
ー
＞

ρ

Ъ

確認者 :

(6

確認者特記欄 : 田 中 長 未 化 ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― の ダ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

6■ひ斜覇:

〈健康チェック表〉

作業者名

/iE,rl.t H ' ノ悉内基悦3 桜田 裕二 (ノ宮崎 洋尚
怯

Ｖ 松崎 敏美 農ヽ孤潤平\fiil Hf; し山口光春
9 10 12

確認者 :ス

(>´ ι5

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者:,しν
(トキ師

・船倉の引ま  __     れ
ンで1回目 :・氷の投入は

キ
rビ
ン
  [船 萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (マ :彎サ■

船倉 内の水の状態 帰港時 碑
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の卜・

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(71℃

漁場の海水温度

クレたヽ
‐卜▼tヽ

確認者 :

r $'z?t

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

脅 ノ

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )ヽ

‐・
一

〓‥‥‐‐‐‐‥

■

■

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :I盛 21年  tO月 

″
ろ 日 (ぅfia)丁秀～ ル 曰 分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

umrl H- 」谷内基悦 l*xm ta- や富崎 洋尚

し公崎 敏美 υ策孤潤平l.frrrr Ff; へ」口 光春
9 10 12

確認者多へ
(D´

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 ′

( \ l--:

キ
=ビ

ン
  [船 三∃

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (ノ色́ イ

漁場の海水温度 1漁 獲 前 暴
阿
ご

船倉内の海水温度 1漁 獲 蔀 |(｀

:

〈船内清掃記録〉

確

]脅

船倉内の水の状態 帰港時 θ汐
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の多

船 倉 内 の 海 水 温 度 帰港時
(←

ン
フ

℃

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ィ♂ゾ

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /′ )・

ヽ
，

一

●
■

■
」

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 (° 月 _3 日 ( 分～ι時5∫ )ゝ

〈健康チェック表)

7高橋 圭二 8山崎 英樹

確認者 :

(争 鋼

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:θ′
(<,30。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:t

t b ,)ol
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
]『

::j子

F
ク2ちιftt卿キ

すマ丼れれマ

鮮度タンク内海水温 (635＼ )3、♪℃
(■ 1%リニ」L_資 ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

微

(1レ3) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

ヒ

1ごろ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :       ( /′  )

11■ ,

ti:=■

選別場での確認表

賄:“ ι

作業者名

1面 糞 2稗ぎ藤税 3用照魯員 』 4勝絶≦注子
5血機 6田 L森 7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

咋 :σ °)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

<t , 3ot・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

ノしシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

t f,, tto
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか Oι

ヒ/
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ra十

(「:FS氷の状態 (● ■ヽ 0【ヽ

鮮度タンク内海水温 (■ Yg)3.6℃
秋サケ腹部内温度 C｀ :彎い 3。

「
℃

確認者特記欄 : 田 中 長未 〆,υ 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

/

(′

t'レ
lE)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( / )

ゝ
‐■
一

一
■
■
．

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者れ

(恥

確認者 :

(Qレ〔σ )

i禁曇塁貫[    盪湖川の利計知ゝ― ―恭¬
確認者 : ム (←巧

漁場の海水温度 漁 獲 前 T℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :tD

3ご `

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

t滉 ンた
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

― ― 、

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 1部I
Iti〈有)茜山漁業

HACCP委員会 :      ( / )
●:れ

Ll l」 .

選別場での確認表

実施日 :平成 21 年 1° 月  十 日 (  時  分～ も 時う
°

分)天気 :/｀ し 気温 :

〈健康チェック表) 確認者:ら で

(含 :ε⊃
3

7高

11

8山崎 英樹

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Dヤ

(脅 :卜
)

・選 別 台

計量器の清潔度

に鮮度保持タンクの清潔度
σ

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:① ′

(ι :卜 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

θθし

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:の

だ
(6 :)o)

氷の状態 (6:3～ )。 吹

鮮度タンク内海水温 (lo ]-) 6,, I c
秋サケ腹部内温度 (h :J ) ') I "c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (%) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (ι ン )

ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

西 山 良― レ各偽基悦1rgm fa- グ富崎洋尚
5v缶 敏美叱策孤潤華へ話山宗告更,山 口 半暮
9 10 12

確認者

()

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:メタ々L
( )

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (釘りσ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1縦 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :ノ )

、/℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ″

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ″

船 倉 内 の 海 水 温 度 帰港時
tf='irS
,Cf-T

」      t‐して

確認者嚢bq
( ):ィンつ

)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

了圧≧し/

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認要
)天気:囀 卜気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

7 uur H- 」谷内基悦L*im ila- グ当崎洋尚
ミ訟崎敏美ν東孤濶平へ茜山宗告じ乙口光春
9 10 12

蘊一「

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ジレゝ

( をヽ「こゝ )

キ
rビ
ン
  [船  萱∃

ZIS21コ ロごン
|ウえ[1:fi[:]l‐

:

・水揚げ時の水は十分か

確認者:た象l_ (■tr)

漁場の海水温度 漁 獲 前

´
　

℃勺峠

，

り

し

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(可 :″ ・

1ヽ
ゝ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩ゑ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(← メ)←

0/ ℃

たこ́ハし
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

γたレ /

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

ハ
』

選別場での確認表
実施日 :平成 21 年 7 月うρ 日 (  時  分～ ι寺夕 分)天気 :/ヽ し 気温 :

〈健康チェック表)

確認者:の

ft:&y

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(千

`D
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

夕
に

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ι :ぶ〕
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

∂に
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(じ :5`ゝ
氷の状態 (6'3ol b(<_

鮮度タンク内海水温 (L,pl f, I c
秋サケ腹部内温度 (L'T) J. 7 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (7るも) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (7饗



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

ム
」

選別場での確認表
実施日:平成 21

〈健康チェック表)

7高橋 圭二

確認者

((11'' :

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(マ :50。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

θえシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θκ一

確認者 :

(も :条
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(6もヘ
氷の状態 (6X｀ )ο lし

鮮度タンク内海水温 (b勢)り ℃
秋サケ腹部内温度 (bひ )イに0 ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

_|■ 1

■■∫

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

C,Eil H Z浴内基悦
t

t l--. 
-e /t]:E 2"1- 」富崎洋尚

υ込崎敏美ザ東孤潤平 \,EilJ Ffr し乙口光春
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ジらわ

(μ
t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キ
Iビ
ン
  [正三ロヨ

襖

:〕i「

ニ

キ:1,:`回

目

(温度の測定〉 確認者: な    ( ←:な

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3蠣 )

、ちη
℃

船倉内の海水温庁 漁 獲 前

(3:々ヤ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ r
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ と

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(77緬℃

〈船内清掃記録〉

「 /り
Lハ ttし

・

ヤんヘ
　
ン

確認者:4沙
仁

(6:301

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

っ>ノ
責任者確認欄 : 

西 山 良 ―   (/)

 ́    ｀

み



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :       ( /′  )

一一一一」

選別場での確認表

実施日 :平成 21 年 ヲ 月 26日 ( fi- 6 wq)ar

作業者名

1嶺未ギ婆2種貫ゝ 弘 3勝瀬 優 4藤鰹 子
5な内ゴ 6遜 未 7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(絆 劉 )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(■ :50。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

Q ι
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

峡

確認者 :

(ι :る
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:4氷の状態 (ι:″)OИ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (も 少 )々 ta℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (;)/t)2) 責任者確認欄 : 西 山 良 一 (■9



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ,1年 ｀月f 日 (ャ 時動の分～

″
ノ吹αつ分)天気 :   気温 :     ℃

〈健康チェック

へ

作業者名

/ filr F- ぐノ搭内 基悦も 眠田 裕二 υ富崎 洋尚
5/松崎敏美υ 紅孤 潤平 k茜山宗告e幽色光春
9 10 12

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

めつ

確認者妥し
'd噴

(  :  )
θ℃
彎

幣儡
キ
rビ
ン
  [船 三∃

3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者漁 1  ( ム:>゛

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鮮ゆ

「ηPI
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(tち T
、、♭ 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0に
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Or

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ξ :ン9
/7 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者&ン 4
(/:ι哺

あれ127■/′
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

な /レ

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (夕

'

アルレ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

ノ缶山良―」ヽ 内 基悦 基ヽ1田 裕 二 ぐ 1 罫崎 洋尚

し松崎 敏美 責`孤潤平7Ⅵ
j

Iil Ffr ざ五日光春
9 10 12

〈健康チェック表) 確
聯

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

< (/f>

キ
rビ
ン
  [船  萱]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水l■t分か
    滞

(温度の測定〉 確認者:′く昼さ/、 ( :/《
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
ツ

静

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(郡
タ

船倉 内の水の状態 帰港時 D声
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つた

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(嗜
卜℃

〈船内清掃記録〉

夕みハこ、し・)んレイタ

1確認者ル4少 』

(b,? o

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

Yニ レ

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

f″υ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
難 卜 平成 21年 7月 品 日 (時 分～ L ttOc冷)天島 〈贅ヂリ 気温 : ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1孫

“

美
2漁貫hi亜 3勝瀬 優 4落瀬≧江子

5谷内 茂 6ヽ中夏未7高橋 圭二
ン

8山崎 英樹
9 10 く`ニ

12

確認者

(今 :どa)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

::;'こ〕〉)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:葉D
(も :(0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(10:tS

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (0よD)0に
鮮度タンク内海水温 (6:`0準、2 ℃
秋サケ腹部内温度 (ι tO)1、 θ ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

なし´
責任者確認欄 : 西 山 良 ―   凝26



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( /″  )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 )、天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

4 w,tt H- ヴ谷内基悦
.^t -

"/ tHH iA- ノ窟崎洋尚
ヴ松崎敏美げ東孤潤平Vmrrr ftf; ぜ山口光春
9 10 12

確認者
″

(メ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:ZLと

(県 :F )

・船倉の周りは            高 キ菫ドン  [船 萱]・船倉の中は             るb

・水揚げ時の水は十分か        Kメイ TRゞ `3回

目 : 4回目 :

確認者ぁ ι4 (('fO)

漁場の海水温度

｀
腸
・℃

船倉内の水の状態 帰港時 θク
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6に

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ζ:/q

ζt∂
℃

確認者 |

( り:洲

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

τ〉」

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

″・/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成21 年

HACCP委員会 :    (/)
i■

l

選別場での確認表
日 ( 時  分～晩 多卜分)天気 (=句 気温 :

〈健康チェッ舜 )     

｀`
｀
、 /  ヽ

作業者名

1坂木 .ジ ::ヨ〔: 2稗貫 勝鳳 3勝瀬 優 4藤瀬含江子
ミ酪 ｀都杉獲未 7高橋 圭二 8山崎 英樹
rヽ 10~ 12

確認者 :

(1:(Ю

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 ―一一

・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :

(9:5o)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

6´な

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

○ か
確認者 :

(5:p)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(卜 :話氷の状態 (卜:船)∂ Ct

鮮度タンク内海水温 ( $,Sd.) Z.L c
秋サケ腹部内温度 (&0f ) q ,( c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (つ費 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
分)天気 θム鯛 :

一●

作業者名

ノ西山自―ダ/谷内基悦fi Hn fa- υ讐崎洋尚
松`崎敏美げ東孤潤平VWIJ Ff; t8/m口 光春

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者輌らιベ

(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 t

(  :  )

し

醜

キャビン  [船 三∃

`「

せF告 ヅっ目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 下 ~~狂 R冬
〈温度の測定〉 確認者:傷ミ_、 A ((「 ιttD

漁場の海水温度 漁 獲 前
ら tゝ )

AOメ
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

を

シ
ヽ

ケ

Ｒ

船倉 内の水の状態 帰港時 つた
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の件

船倉内の海水温度 帰港時
(ω _

Cご 、℃

(船内清掃記録〉
確認者 i

(ι :カ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

プま/

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成21 分～録時午°分)天気:

作業者名

1鯰 美 21轟肇際引 3勝瀬 優 4勝漁ご江子
5公

継 lイ農
6は

未 7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者0
(t oo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タタラ

(今 :δD)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

β仁シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

じ

確
仄:「,I

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

T鷲氷の状態 (針 紗 )喝 に

鮮度タンク内海水温 (年:ゆ)2、 乙 ℃
秋サケ腹部内温度 (t・ 炒 今、2℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (b 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (9脅 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

一●

実施日_1平成 21年 % 月 ,の, 日 (r>時びt分～ゞ7時クっ分)天気 :肝 '｀ 気温 :       ℃

〈健康チェック表)

確認者巧ちる4

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

鋤

わ
悴

リ

確認者り多シも

(7:n>q)

キ
=ビ

ン
  [船 萱]

1回 目 み《l『 2回目

ヘヽ

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ψ
〈温度の測定〉 確認者:ジ私 メハ (← :∂プ).

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鰯
t℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1往℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ形
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ多

船倉内の海水温度 帰港時
←:村

点♪、℃

〈船内清掃記録〉

レ徴等2ゝん脅リ
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

● /´

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

F計 ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 21年 ノ 月哉 δ 日 ( 時 分～ T時´ド

^)天

気 :ごtう 気温 :

作業者名

1覆轟 美 2潤循聴私 3勝瀬 優 4勝浦轟 子
5衣〆茂 6蝕申ス未7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(外 :め

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確
薦

:」

li「・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

θレシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:5ヨ

(P← )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか θレ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ロ

(∫

氷の状態 (← :b崎 Ot‐ C

鮮度タンク内海水温 (9:》 ダ
ミο℃

秋サケ腹部内温度 (← :い)矛しフ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (Z色♪ 責任者確認欄 : 西 山 良 ― ,1a3,

一●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 %(光 ぐ分～

〈健康チェック表)

作業者名

"/ Eil H.- σ谷内基悦３

Ｖ Ss +a- 4唐崎 洋尚
V松崎 敏美 し策孤 潤平 【可[U Hf; Y五日光春
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 i

(  :  )

。水揚げ時の水は十分か 奪]目

a継

確認者: ff
( イ の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ルy))

tら ぎ
～誓

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(奪

Fl

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者:妥蓼亀

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

々 υ
′

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

/ク ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
分～ι日轟も分)天気:

た０

〈健康チェック表)

8山崎 英樹

確認者 :ロ

( f 'oo>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:メ勿ゎ

(十 :じο)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか クに
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

に

確
7]:讐

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
酪胃氷の状態 (0さЮ)〇 ｀ゝ

鮮度タンク内海水温 (ゝy3)い、1 ℃

秋サケ腹部内温度 (針 Ю )Lo℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (Ъ

'

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞施日:平成 21年 財 月 ′
il日 (しガ誓や 分～  時  分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者ぅぇ易
(、 :

作業者名

Y ffitr H- ノ蓉内基伸3r#H +a- 鶴当格洋尚
0仏崎敏美f友孤 潤平 ,MxFf; 8t:И

口 光春
9

〉
０ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者

(

「キヤビン
  [肩

下
三∃

・水揚げ時の水は十分か 螺 ]顆
目

〈温度の測定) 確認者:kゆ レ ′(ヽ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :ンザ、

t♭ _ p

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ド ヽ
船倉内の水の状態 帰港時 0夜

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇タ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(trtン デ

°

 ‐

ゆ

つ ―
℃

〈船内清掃記録〉

しり■,■

確認者:厖らこ
(  :  )

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

）〆
イ

レ



HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成21 月/タ 分～よЦガち)天気:/ヽレ気温:

作業者名

1麻
岸美 2秘衝ヽ 勝弘 口

‘
冊

３

瀬
‘
〓
■ 濃 4臓魚喜止子

5谷F茂 6L中 ミラk 7高γ圭二 8山直 樹

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕″
(≠ :θυ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ソ :Jυ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

0にシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∂に

確認者 :

(夕 i

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :回

('メ )

氷の状態 Ct')0に
鮮度タンク内海水温 (f,SZ) Ji J, c
秋サケ腹部内温度 rJ SOt .il o c

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (

梓 レ

4) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

体

,1n1,



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

v E'il.r H- ク谷内基悦 {#lrm ild- つ営崎 洋尚

v継崎 敏美 %黄孤 潤平 人茜山宗告し色口光春
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者
ろ

(ル?f)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(фЪ )

| 
キャビン |[I三二三]

へ

輩

回

:

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者 :`刀bヽ_( ο :

漁場の海水温度 漁 獲 前 炒
昨

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(T″
船倉内の氷の状態 帰港時 ル/Z

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ卜_

船倉内の海水温度 帰港時
(←

`7こ′ ℃

〈船内清掃記録〉

ごら 4・
tt・・

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

マ計 /`

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

ア′レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●́

作業者名

1颯係3L姜 21紙璽融引 3勝話をL 4勝嶺磐狂子
5谷内 茂 6由中媛未 7高穐r皇二 8山崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :争

(4の )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:0ト

(卜 :こん)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

01に
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

`t_

確
万::ti

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(卜 :

氷の状態 (け :ゝ坤 ら((

鮮度タンク内海水温 (卜 脚 ∝ 針℃
秋サケ腹部内温度 (無 :曲 い、|℃

′イァ
確認者犠 己欄 : 田 中 長 未   ( (99)責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

l ll■山自二tΔ漁基悦u邑 裕二t劃崎 洋尚
5胚崎敏美6 (孤 潤 平

7Lん 宗告8 \JJd int
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

多́″
確認者:ノ尾多

():υ 7

つ k キヤビン  [船 賣∃>ひレ
毛事ンitiliョロ

辮
4回 目

水揚げ時の水は十分か obウ 期ヽ

〈温度の測定) 確認者:灰塾Σひし((一っξ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

7:砕
船倉内の海水温度 漁 獲 前

い
拳℃

〈船内清掃記録〉 確
F:lη

船倉内の水の状態 帰港時
′ぼ し

船倉内の秋サケの状態 帰港時
,ラタ  `

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(″

「
ドノ ℃

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

な ノ

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :     γ%)

選別場での確認表
実施日:平成21 分～ζ時移D分)天気:

″●

〈健康チェック表)

7高橋 圭二

確認者 :幼

(片 :")

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:幼
(ケ び0)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか レ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確
][::tζ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
珀:な

鮮度タンク内海水温 ) S\Zr
秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : 田 中 長 未 (レθ (%)責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

、ヤ 日 分)′ 天気 :

〈健康チェック表〉
確認者異ら｀

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者」を)
(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
〉:卒 2回目 : 拓目 : 徊目 :

・水揚げ時の氷は十分か

確認者ジ孔ガン畿 ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :フ今
´

口
レヽ・

'

船倉内の海水温度 漁 獲 前 躊ル

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

ノタ Llc tz・ じ数,ノ
12′

確認者妥毎⊃

(  :  )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

γグ /

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成21 月 人

'日

( )天気 ″

一●

作業者名

1覇ノ洋美 2鷺 1 勝 弘
3剛

b〕 優 嚇 瀬喜江子
5谷内 茂 6田 Q長 未

′

7高橋 圭二 8山崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ロ

q:w)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者個
12rl :Jb)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

`し

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0に

確
仄言

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (「 ξ。)oに
鮮度タンク内海水温 (ん〉:じて乃  S｀ 、2c

秋サケ腹部内温度 (b:6-) n- lc

鷲者‥
＾
＞

認

　

＜

確

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (///P 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (′//r



書式作成日:平成12年 7月 1日

山漁業

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2L年  望L月比, 日 ()メ句ν〔分～ レ■もわため 天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

I

\.,fuur B- 」谷内 基悦 y機田裕ゴノ富崎洋尚
5t/

rAN崎 敏美げ東孤潤平r7./trilr #f; y缶口光春
9 10 12

( 、ぃ
「

ア

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

5お

確認者厖蟄ヽ
(フ  :fttυ )

L キャビン  [船 匿ヨ力争
`針
亀 目均u 4回 目Ee .'rY :-X.) ze e' h\@ 3E E

水揚げ時の水は十分か
‐
あてヽ  長憔

(温度の測定) 確認者ゑ ‐  (よ :ソつ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(り :刀

ηヽfF
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(T℃

〈船内清掃記録〉

`札
ノイ 1

確認
‰ 伍

(C ttο )

確認者特記欄 : ´ 谷 内 基 悦   (/)

〆♂ノ

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

z♪ し



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施 日 :平成 21年

'月

け 日 (壁 __分～ ι 時/%天 気 :/kt/気 温 :

一●

(健康チェック表)

7高橋 圭二

確認者:タタレ
(牛 ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(十 ぜン)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

′
じ

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:F)ャ

(b:フ′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

OCt
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(み :ル )

氷の状態 (bマ0)θに
鮮度タンク内海水温 (も ■0) `＼ /℃
秋サケ腹部内温度 (0:ワ0)金 θ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (7) ′/1カ )責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

一●

〈健康チェック表〉

作業者名

し缶山 自― 2区内基悦\,,firm +a- イ富崎 洋尚
5駿備 敏美 1会孤濶平Mrrr Hf; 卜

“

口光春
9 10 12

確認者:;ひ襲

(Σ準)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
確認者:冬

(  :  )
。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

。氷の投入は

水揚げ時の水l■ t分か   、プじ

確認者 : 2ヽ 」Ц (( :′
~)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:多ρ)

、い、2_誓

船倉内の海水温度 漁 獲 前 畔 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〕ギ発〉 cl ∈ lι

確認者 :ル

(6ぃ)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /′ )

（●

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

7高橋 圭二

確認者の

q :oc)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :Q

(令 :δ0。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

01し
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(l― :価 ;

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 0 に
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:F鳳

((´
 ・

氷の状態 (卜 :ゝび oに
鮮度タンク内海水温 ( tr'.ha ) "h. J c
秋サケ腹部内温度 (卜 :気 ),、た ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 ,,,TL b責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

一
●

〈健康チェック表)

作業者名

Dmur H- し各丙基悦\*m rd- 4しご着尚
松ヾ崎敏美叱∠孤潤平71動

山 生
ロ

由不
81山ご井春

9 10 12し

確認者う考フ当

(かマT

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
確認考厖乙述η
(  :  )

キャビン  [船 萱∃

鑽′:

確認者 :―

“

′
鱚

漁場の海水温度 漁 獲 前

(η りろ
′

口ヽ
°‐p

船倉内の海水温度 漁 獲 前

←う
1聟

℃
ち ヽ

船倉 内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者 イ

(ε :F)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

アiターし/

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 21

一●

〈健康チェック表〉 / ヽ

作業者名

1班 緋 美 2輝貫ぷ弘3山」 優 11 卜翻順百罫江子

5谷内 茂 6b咲未7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

確認者:′しわ

(争 :θ0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ジ竹わ

4:マ o。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

にシートは清潔に用意されているか
θ・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

o(ヒ

確認者 :

(∫ :3
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(,・ζフ)

水の状態 (P:η )ο r⊂

鮮度タンク内海水温 ,s'?7, b, /c
秋サケ腹部内温度 <l'J) l\ s c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (1//1)

し

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (7///)

命



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港:漁獲から帰港までの確認表

一●

(健康チェック表)

作業者名

\1/ffiil-r H- 1浴内 基悦 u/wa fa- ツ雪崎洋尚
7/松崎 敏美 q■孤潤平{EU F€ し山口 井春
9 :0 12

確認者ジ甦測喝

げ ′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者め %

(f t'"-T

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [薦丁目∃

。水揚げ時の氷は十分か

目ゃ:、

ジロ:徊目 :

確認者:4少 こ_ _(く戸かJラ )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

赫 qレ・)%で

確認者:′うう
(ι ろ′)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

f〆 レ ・



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施 日 :平成 21 年 9 月 p 日 ( 分～ L時 ″ 斜 天気藤 くし
η 観 :

作業者名

1坂懸 美 2稗L勝弘 3面 握 4椰券 E遍動江子

5谷内 茂 6薇 未 7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ダ tい

tf 'Jor

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(q '1o )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

rLzu
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タ

<b,72氷の状態 (ら そこ)otこ
鮮度タンク内海水温 r /,1\t q.h c
秋サケ腹部内温度 t$,ZL) c--J- c

確認者犠 己欄 : 田 中 長 未 114"t 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (

プん

%。 )

一●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

嘱缶山自―札容内基悦鼈 姜田 裕二 短奮崎洋尚
5、選崎 敏美6竣孤潤平7VLL宗告 へ山乙光春
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :鶴

(7:r Il*

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キヤビィ  [螢二三∃

0し
″V
わげ
0嗅
13bヒ

:)謙
3回 目 4回 目

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度

Vゝよ f
船倉 内の水の状態 帰港時 Oζ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θι

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
( : )

fЭ   ℃

ι

釜

‐

れ

あ
■
鳴

磁
ぶ

し
　
　
つ

詢
終
↓

内船
者認

　

＜

確

谷内 基悦確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

フ ス し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日_:干成 21年  7月  ど 日 ( )時 けノ分～  時  分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者乙ふ二呵

(1)リメイタι″ル)

作業者名

こ`山良―礼ぎ内基悦3桜ビ裕二 41動ζ洋尚
5桜缶敏美6し

布 濶 平 7舌/宗告8 rtLb ta#
9 10 12

〆

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者厖≧響噺
(ξ・弓ンη_

キャビン  [船  萱∃

で目
僻

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : ∠ ′lス (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 狭

り

　

、

り

η

ヽ
ル
／
ヽ

―、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
v/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 のと
船倉内の秋サケの状態 帰港時 魚.赤哀

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
て
怖 l

〈船内清掃記録)

ヒ型鵬ぃたR靖昌、トンけ

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

一●

〈健康チェック表)

確認者 :顔

( )Pr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者eDち
(7:イ )

鳴
肉

キャビン  [船 登ヨ
ど■燿2回目鴫Fま菖百 4回 目

・水揚げ時の水は十分か oO鸞幹 馘ゐ

〈温度の測定〉 確認者: ノン 人 ぐ._LJ陽、 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7(I
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(χ

片℃
船倉内の水の状態 帰港時 0と
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩♂́

船倉内の海水温度 帰港時
℃一［γ

〈船内清掃記録〉

九ζス)ιヒ2 を

確認者

(も :∽

チ CD子り こ
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

爾 /

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

可♂■ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 9月 7日 ( 時 分～き 時5°効 天気 :く ご

も 気温 :

作業者名

■

期 議わ洋美2和
饉事¬ふ弘

3藤瀬疲 4用 直 子
5谷内 茂 6出中長架 7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

〈健康チェック表) 確
万

:欲

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:メリb
(4:こ妙)

6 欠
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ィフタ6
f tJ- '9) I

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 0ト
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

r&'?)r氷の状態 (士 力 )〇 (1

鮮度タンク内海水温 (,St)) ?.6 c
秋サケ腹部内温度 ⊆ り )/、 卜 ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未     ( |夕 ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ( 1/)

●́



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 時びa詢 天気

一●

作業者名

llk山 良― 各々内基悦s *A ia- 4」ζ′洋尚
叱ム崎敏美℃棄孤 潤平 7饉油宗告8しご井春
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ニ

(ぅ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船  萱∃

〈温度の測定〉 確認者:ァh_1^ ( ぐk/⑥

漁場の海水温度 漁 獲 前

(つ だ`~)

t缶 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(η :Ψ ´

Bヽ
♭℃

船倉内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 わ に

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(繁

℃

〈船内清掃記録〉

ι猟 レιレん

確

]爾

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 21年 7月 t「 日 ( 時 分～ ゞ 時3Ъ詢 天気 :アメ 気温 :

・●

〈健康チェック表〉

8山崎 英樹

確認者:」ダ
脅

(午 :ク。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:″
(千 :οO)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

り ごと・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

´た
確認者 :

(t' ,3))
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

′ノ

確認者 :

rf ')r氷の状態 (ケ :α)O(⊂
鮮度タンク内海水温 (f-'j)t (--,'b c
秋サケ腹部内温度 ('3フ )フ、い ℃

確認者特言己欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄 :・ 西 山 良 ―

/はジ

€,
( | /c)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 分)天気 :

HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

t 茜山 自一
2、 思内 基悦 3rlu4 fc- 4趾

洋 尚

tF結 敏美6(姜 311潤平し茜山 宗告 't/a ;nt
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者タフЪょ

(ルい )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

疇
に

確認者:彩二と
(>b)

Ю恨
キャビン  [船 夏ヨ

:;「黎布
回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ん
D(、人 (← :0ク

漁場の海水温度 漁 獲 前

('/W
19: 

c

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
妙
七
ヽ

．ン
　
２

船倉 内の水の状態 帰港時 ′ざ人ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0ク

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

Ｆ
が

て

中
′

〈船内清掃記録〉

Z卸

確認者 多

(`:ρ

tし ■

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

γよ代/

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/)

イリ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施 日 :平成 21年 7 月 り
み

日 (

Iw00r'+ H )天気 :/ヽし

一●

〈健康チェック表〉

8山崎 英樹

確認者inヤ

(争 :ど刀

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:口中
(オ :″ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:任IF

ζ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (き やγ)〇 |(

鮮度タンク内海水温 (← :争静 ム 6℃
秋サケ腹部内温度 (は もψ /、 S℃

Ｆ
　
Ｏ
Ｆ

確認者 :

(D:

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (

卜 し

1準
) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― %)


