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書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 フイ 年 //月  げ 日 (、金 時pク分～ ι 時Qク分)天気:|チ ↓べ

作業者名

Qャぐ %颯 趨 04π 後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者L》バη

(/:F夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :2二1の

(/:∫ρ
。選 別 台 θ

　
υ・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

′

θ

υ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ∂

('

確認者 :_ンg

(`:Oa
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >σ

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :二 纂ヽ

(る :Oo)
氷の状態 (`:θθ)磁 、、
鮮度タンク内海水温 l5:so) y't c
秋サケ腹部内温度 (g:′θ)げ  ヾ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2/年  //月  S 日 (e ttθ θ分～r 時力D分)天気 :1手 ι＼ 気温 :

作業者名

嗜 本 鶴 駒 η梁協力ρ の武 斗
∩老 ロ θ大そ り多 オネ %彦

`

撃

乏

0み o 10 12

(健康チェック表〉

訃
喘

確認者 :

(フ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

誤
確認者 :

(う :/0)

キャビン  [船 彊∃
回 目 :yo 2Ee 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヽ子がt (F :′で )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:20

/R夕
 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J2ζ )

′、% 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 さ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(な :20

夕、2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :も＼

(6:ο 6)
0

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 」ゾ 年 //月 じL日 (/時ζ′分～チ 時タフ分)天気 :lfじへ 気温 :  /、 ア

作業者名

6レク
"l 

a,a *'El 9`z俊 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者じ

「
幻

(μ :り の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ンヘ月

( y : )o)・選 別 台 ０

０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

′

り

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

確認者 :エ ロ

(■ :レ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >θ

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :)へ刀

(■ :ゝ)

氷の状態 (チ :p)後 、、
鮮度タンク内海水温 ((:Jrr) 4z- c
秋サケ腹部内温度 (t,Ja)

ニ / ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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実施日 :平成 /月 , 日(2時 /θ 分～ 時こわ分)天気:|ル ″ヘ

〈健康チェック表〉

確認者:宝卒

(>:/θ )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

確認者 :

(>― :/つ
)

・船倉の周りは     ｀

キヤビン
  [船 萱∃

・水の投入は      ｀

・水揚げ時の水は十分か 二

漁場の海水温度 漁 獲 前

(23′ )

/′、

`  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:'夕 )

スタ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(ク リθ)

び、2 ℃

確認者:泥ント
(■ :b)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 ,/年 /θ 月 メ/日 (∫ 時メ0分～ 時θθ分)天気:′争↓へ気温: ―

―

―

―

―

―
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ｌ
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〈健康チェック表〉

確認者 :

1 (: )o)

〈船内衛生状態確認表)

チ
Tこ名:容       )

確認者 :

(F~:ノ。)。キヤビンの中は

・船倉の周りは      ミ

キヤビン
  [船 萱∃・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か 三

〈温度の測定)

確認者:軍 か (P:οj

漁場の海水温度 漁 獲 前

(『 ,`::∫
   「 )

//、フ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぐ :'0

2  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 叡
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(g:θの

シ、ζ ℃

確認者:マか
(2'u<

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ♪ /年  /o月 げ/日 ('時 ク0分～ノ 時 0∂分)天気 :、キ J＼ 気温 : ∫

作業者名

Эマンげ粋 2慟 超 Э z後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:」切

(フ  :始C"

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者う二幻

(フ :/ο
)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ″

）

υシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

確認者ウムa

(′ :ο o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >θ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ン ¶
(′ :ο。)

氷の状態 (′ :° °)後 、ヽ
鮮度タンク内海水温 ( f :oo1 f c
秋サケ腹部内温度 ( /,oot +: c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1

界施日 :平成 ィ 年 /0月 レリ 日 (よ 時オ 分～ ι 時夕 か 天気 :け に 気温 : 
ノ   ℃

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

のヤカ り勲翅 2多 玖 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :タハη

(/:知

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :クヘη

(ダ リケ)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

υ

´

′

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

′

θ

確認者:ク＼易

(ι :夕
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タバ孝

(ろ :■
)

氷の状態 (ろ :夕 )″z、 、

鮮度タンク内海水温 (b: 5- ) \l-L "c

秋サケ腹部内温度 (6,k) lI c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2/年  /0月 ∂0日 (2時 2←分～ よ 時 /夕分)天気 :ヽ ひ

^

作業者名

鑢 本 Ott J奇 9々D ttD りま う
0七 ヮ 9天 を

′
Э上 林 θノfフちらζ2〔

0も ¢ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(」>:,■ )

〈船内衛生状態確認表〉
確認者:▼本

< > ,>?l
チ
言こ名:容       な
・キヤビンの中は

・船倉の周りは      
｀

キャビン  [船 彊∃・船倉の中は      
｀

氷の投入は       
｀
     >1回 目2:/夕 2回 目  : 3回 目  : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か  ｀     >

〈温度の測定〉 確認者:ヽイレ各  (夕・ /●

漁場の海水温度 漁 獲 前

(z :ff)
/>-6 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:よ0
2ヽ ζ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ξ濁

λフ ℃

〈船内清掃記録)

確認者:嗜多か

(`:夕 )

眸

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

実施里:平成ノ 年 /ο 月 キ/日 (チ 時/θ分～1時」つか 不気:紆沢 宣i:ア   ,

(健康チェック表〉
確認者:工 q

(/:/θ )

作業者名

①ψヵ %均 却 9イル後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ダ q

(チ :″り)
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ´
　
´
　

θ

θ

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者三ンq

(■ :b)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

) θ

Ｏ
θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ン q

(← :ω水の状態 (子 :力)れ 、、
鮮度タンク内海水温 (チ :」0)/ ℃

秋サケ腹部内温度 (9:so) l2 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 .2 年 /θ月 27日 (/時r 時/2詢 天気:|み J＼ 気温:

作業者名

唸 か 03ホケ 豪鷺7火り の大 け
Ot曰 θ人そ り上 林 岬
Ott d 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ン :″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

()″ :θθ
)

|キ ャビン |□

Etr / :Joz4tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:こ 本   ( ¢:/θ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(z :zo)

/).a c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2ο )

久

` 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 t
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(に わ

ク、ζ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:多|か

(ナ :ゴb)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

η″% りそ叫剤 91つ 後 の依本
5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ジヨ

(/りθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ンハη

(/:フθ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

θ

θ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

∂

θ

確認者:)3η

(許 :夕 F―)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:クヘη

げ   : `∠」F―)

氷の状態 (に /夕)後 )ヽ

鮮度タンク内海水温 (k:y.f) ,)-> c
秋サケ腹部内温度 (治 :ダタ)“ ι ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

斃 か のなd行 り牟D炒 ワ武 身
9屯 D ,大 埼 9士 ,林 θイた復
)● g 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:逗ζ

'本

(ス :ス Ol

〈船内衛生状態確認表)

確認者:盲本

(>:2θ )

チ
T単漁:容        聾
。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か 三

Etr .2./O zag : 3EE : 4EF

〈温度の測定〉 確認者:こ本 (/:等 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:7,)
/3、 / 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:r)
2、3 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 き
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(X:,タ
λζ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者耗多タ

(ケ :たケ
)

OK

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 “″
′年 /θ 月 2る 日 (/時 ごυ分～ ■ 時多ゝ へ)天気 :1手 dへ 気温 :  δレ/

作業者名

0ヤ % の々 口X幻 9餃 か 0+舞う弩

0彬 浚 6 7 8

′
９ 10 12

〈健康チェック表) 確認者)]｀ヨ

(/:がま)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ン コ`

(′ :tr)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

′
　
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

確認者:レq

(井 :F●
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

θ

′

θ
作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :り´q

(■ :土o)
氷の状態 (「 :ζ夕) 女ヽ
鮮度タンク内海水温 (k,tft 2-Y c
秋サケ腹部内温度 (チ :j夕)ψル ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ュノ年 /′ 月 2/日 (2時 2激 ～ヽ ″ ]ギリ 分)天気 :|,おヽ 気温 :      ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ち本
(2 :ル0)

作業者名

0も
′ゝ

9島 諭 つ紬 メυ のメむ市
θtじ の大惨 0ェ 林 フィπ竃
Э/Fp久 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(″ :pθ
)

ヾ
           >

キヤビン  [船 萱∃
2 o{ zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉
確認者:v禾  (グ :/ダ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:′″)

/3、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(‐ :″
)

θヽ%℃

船倉 内の水の状態 帰港時 私ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(竹馬

ワ、7 ℃

〈船内清掃記録)

確認者:彰´
(  :  )0に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ク 年 /0月 日 (ξ 時 の 分～ る 時″ 分)天気 :く 多ち

作業者名

%ズ つ勧 M つ多安
'多

木
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ウ粂』

(グ :")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

'プ

ロ

(/:ω )

。選 別 台 θ

Ｃ

′

Ｏ

θ

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者E二切

(6 :θο)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

> σ

Ｏ

θ・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :刃

( 6:Oθ )

氷の状態 (6:θο)後 、＼
鮮度タンク内海水温 ( 6 : oo) 7-1 c
秋サケ腹部内温度 ( b ,00 ) ,1-7 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

までの確認表
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
日
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 2′ 年 /0月 ヽ E ( z-H?oh'-Y WoD^)

〈健康チェック表)

確認者 :

(フ=:ラ0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:返本
( 7, )o>. *r t2a4H

・船倉の周りは     ｀

キヤビン
  [船 Ξ∃倉の中は   一―一二

投入は   ~

確認者:¥野 ( f: oo)

船倉 内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(「 :ι物

6～θ  ℃

確認者:嗜多|
(ろ :υ9



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ヽ
.

実施日:平成 )/年 /0月 ≫ )日 (夕畳

`ク

分～

『
時ρ が 天気 :呼ψ＼ 気温 :ア 乙  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:2欠η

(″ :夕 )

作業者名

鉾 % ②如 紹 物ル啜 フ縁本
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:Z^η

(ヴ :夕 )選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

θ

０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

θ

∂

確認者ぶ ■ヽ

(ま :■D)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓 されて いるか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ナ リ

(← :′わ)

水の状態 け /θ )後、、
鮮度タンク内海水温 (r:Fo) /_L c
秋サケ腹部内温度 (f:yo) J-/ c

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2 + /an zJn r>wloa'- 時jθ分) ひ 人 気温 :

作業者名

彪 本 92↓今 σ魚フ★Q のバ 十
ηtロ ο大そ

・
牡 林 9多名

Ｆ

ム

9'多 q 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

() :ヲЭ)

〈船内衛生状態確認表〉
確認者:罹ζ

'不

(フレ:ノθ)

チ
Tこ名:容       t
。キャビンの中は

・船倉の周りは      ｀

キγビン  [船 萱∃・船倉の中は

氷の投入は     
｀
   >1回 目 2:/6回 目 : 3回 目 : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か  ｀

〈温度の測定) 確認者:7不 (/:″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2-;← )

″、7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2"

′、2 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者髪務午

(  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時 包
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(り″℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 〃 年 /θ 月 ,ル 日 (/時 ご鉢 ～■ 時)の分)天気 :げ な 気温 : ι ξ

●

作業者名

4子 % の忽q刈 θイル媚 り餃 本
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 三ン 切

(′ :ヲο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ::ン ■`

(/:ノο)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ０

９

の

０

∂

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:)Aコ

(■ :力
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ρ

０

０。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者」二`■

( dF― :′みく))
水の状態 (ζ :,ο )セ 、、
鮮度タンク内海水温 (よ :多。) ヾ  ℃

秋サケ腹部内温度 (J-:->p) t: c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成2 +/0n2an( 耐 分)天気いす0ヘ

作業者名

0鬱;フ
↓
＼ のあふ命 の働火ロ 銀 十

0屯 囲 つ天陛 往 林 α左彼
%Q 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(,″ :θ O)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
T曽名:容

       急
確認者 :

( 2: oo1
。キャビンの中は

・船倉の周りは      ^ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・氷の投入は Ea / ,ff zae : 3EE : 4EF

・水揚げ時の水は十分か =

く温度の測定〉 確認者:ヽ環い   ( /:ノカ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :2つ

/′、び 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 :2,)

′ぐ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 藪
船倉内の秋サケの状態 帰港時 在

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
作 3巧

獄0 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:｀ぐ%ケ

(  :  )
ο lこ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
‐為

′日 (/J分 ～

'時

フタ分)天気 :|チψ＼

作業者名

の

“

% の旅可M 鉾 喚 嫁

9ヤ好3ヽ,″ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者彦ゝ 写

(/:/ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :う 1`
(/:rο )

・選 別 台 θ

θ計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

′

θ

確認者 :DA昇

(■ :ン←)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ζ :》
i―l`た υ、

鮮度タンク内海水温 ( I , >.?) ,1,, c
秋サケ腹部内温度 ( T :21) \f-Y r

刹
カ

確認者

(∫

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ュ /年  /0月 ユ/日 (ユ 時θク分～ /時 ′ダ分)天気 :|チ 体  気温 :

作業者名

呟 六 0_亀 、計 9箱 XP のポ′キ
しlt 曰 つた 形 のにメ木 鈴 ケ

:

り多 0 10 12

(健康チェック表〉 確認者:Z本

(2_:Oθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:膠十

(ン : ιイフ)

キャビン  [船 彊∃
回 目 ,ffznn d :4.fisoc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:｀Z冽|  ( /:ノタ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2“

係 / ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2)

2`℃

船倉 内の水の状態 帰港時 餃
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 ¢ん ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:嗜%ケ

(、 ← :ジタ )

に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

|

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ノ _年 /0月

'0日
(/時 0`答～ J一 時声 全 )天気 :4多｀

ノ 気温 : δ

作業者名

鉾 策 η紬 畑

`,力

多後 Wo,T-tT
9め影〔ロス 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者♪ハの

(/:/∫ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :」ンロ

(/:ノ Sr)選 別 台

。計量器の清潔度 り

０

０

９

θ

り

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ジ大切

G ,lr)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

０

０

の・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :夕幻

rt ,/f)氷の状態 (彦 :/夕  後 ＼ヽ
鮮度タンク内海水温 (,k,fg gpE c
秋サケ腹部内温度 (■ :″ ←) lケ_ダ  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
+ /Oa 20a (2-F+ooh- ζ扮)天気:|〈今

〈健康チェック表)

作業者名

鯵 本 0 島 許 9紬 メロ の式 ナ
Ot{ヨ 6欠 惨 θ二 月隊 %″ 安
つ多G 10 12

確認者 :盲 本

( ″,と
´ : ρ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

確認者 :

(2:oo7

・船倉の周りは      く

キヤビン  [船 萱∃・船倉の中は       
｀

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:と 不 (/:υ幻

漁場の海水温度 漁 獲 前

(22θ )

″、/ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(‐ :〕 ″
)

ノ、? ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(ク Sタ

ど、夕  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:｀多存

(」4:ノろ夕つ

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 々

′年 /ο 月 /′ 日 (/時 S'全～ ι 時>0分)天気 :呼θ＼ 気温 : /2_   ℃

作業者名

0キ 彰そ の缶 期 ワイ多ツ つ博多1場ヵ
つャで資> 9隋 ガ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:2バq

(′ :t/ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ニルg

(/:多∂)
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

Ｏ

θ

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ
　
ο

確認者)、易

(`:“め )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >0

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2'鋼

(6:」い )

氷の状態 (b:.>o) 7*-,
鮮度タンク内海水温 (b :zo) y-l c
秋サケ腹部内温度 ( 6:tp) $_/ c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成三%/年  /2星  ∠2日 (/時 Jθ分～/時 ノチ分)天気 :1上尋へ 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つVフ 一
＼ η験 ↓骨 oを目まp のデく寸

η考 ロ θ大 , θ上 男木 θイ7ケLζ揚
9ち 9 10 12

確認者 :

( ;Li oO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(上 :の
)

キャビン  [船 萱ヨ
we / :/gzae) ,f)zae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヽみノト  (γ :ノナ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2/つ
/夕、ク 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2が
α }℃

船倉 内の水の状態 帰港時 鉄
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

“

り分
どヽγ  

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:すォ
(6:」b)

K

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成 日 :平成 12年 7月 1

実施日:平成 ユ/年 /0月 ′7 日 (/時 ごに合～ し←時ぢ

`否

)天気 :、ネベ  気温 :

作業者名

幹 % つれ 爛 0り多玖 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:工幻

(/:曖ダ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:工 切

(/り∫)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ

ｎυ

θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

確認者:夕1ヽη

(チ :F♪
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

> θ

Ｏ

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:工q
(ナ :炒氷の状態 (静 :F←)夜 1ヽ

鮮度タンク内海水温 (f ,j? F-- c
秋サケ腹部内温度 ( t :rg ,f_b c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域松CCP委員会:    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時

`黎

詢天気:14^気温:

〈健康チェック表〉 確認者 :

(」ン :0つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(-2:d;7

キャビン  [船 萱ヨ
Etr / ,Yfr^u 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 臨者:マ不 (/:夕
"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(じ :イ )

/ノ、

“

 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2,)

人′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ≧

船倉内の秋サケの状態 帰港時 在

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
隊あ)

ハδ ℃

〈船内清掃記録〉

θ К

硼者:くる引ト
(ψ :り )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ν 年 /θ』 /ι 日

年生
時

」笙 2～ ケ 時 ナツ詢 天気 :け ム 気温 : 2  ℃

●ヽ

作業者名

9幸% 悪ヽ て颯 9彬玖 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ビンロ

(/:ノ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :)1｀尋

(/:ノυ)
選 別 台 Ｏ

θ

θ

Ｏ

θ

ο

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

ク

θ

確認者:工 η`

(チ :9)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:}弩

(片 :力
)

氷の状態 (、■:夕)後 、、
鮮度タンク内海水温 (l:!o) )./ c
秋サケ腹部内温度 (ご :゛D)aγ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2ノ 年 /θ 月 /`日 (2時 θ′分～ゥ

た時′
ぴ分)●羅計J'■＼ 気温 :       ℃

〈健康チェック表)

確認者:彰%ケ

( ン :οθ
)

作業者名

0名 水 懇 蔚 伽 翅 つJ式 丼
Ot由 Э入嫁 θ夕 林 θttσ
)鬱 q́ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉
確認者:浅多衿

( 2´ :0° )

チ
Tこ名:容       復
.+?E>a+E t
・船倉の周りは

・船倉の中は
キャビン  [船 萱ヨ

・水の投入は     ミ
    >1回 目/:夕 0回 目 : 3回 目 : 徊 目

・水揚げ時の水は十分か  
｀
     >

〈温度の測定〉 確認者:マオ (/:/ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :9ο )

/ス

`℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:′θ)

久ζ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 孜
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(γ

iζlBダ 
℃

〈船内清掃記録)

OK
確認者:マオ

(ζ :_ν
)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 」グ 年 /0月  /夕 日 (/ 時女

'分
～ 6時 /0分)天気 :rチ t1/1

作業者名

つヤ% ②如 畑 942a 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:多く身

(/:″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ク卦η

(/:/の。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

θ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:2罫η

(6:/o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

〉

>

υ

′

θ作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:DゴY巧

(6:/0)水の状態 ( b:to) 7o,,
鮮度タンク内海水温 ( b:to) >-7 c
秋サケ腹部内温度 (b ′0) やら ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2/年  /θ 月 ノタ 日 ()時 ∂ο 分～ /時 ″ 分)天気 :、 ひ て

｀ 気温 :

作業者名

呟 本 9島 満 9缶日大② 9慣 キ

0ち 田 つたシ
'上

珂味 9在 省
9`ι 0 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:宮本

(2:。 。
)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
言単漁:容       ス      ト

ヽ

確認者 :

(シ :οO)

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 彊□
fEE/ 'Qf,zan : 3EH : 4EE

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:▼本  (/:`。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

():ヌ ∂
)

/P、 2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,メ :θ )

θt3 ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 長
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4鰯

よθ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:膠 な

(ι :/0)
0に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成
`ソ
 年 /0 月 /≠ 日 (`「 時θo分～ し 時 /〇 分)天気 :|千―d.＼ 気温 :  弁

作業者名

Эヤ% の細 M のイ多 吹 4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者 :」ンq

(/:/の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ン q

(/:/θ )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

′

確認者 :L二 〇

(6:′ 0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

θ

ノ

θ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:Dいq

(ろ :10)
氷の状態 (ι :′ o)乞 ぃ
鮮度タンク内海水温 (6:′ 0) 」ヽ2 ℃

秋サケ腹部内温度 (b :10) ←  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日_:平成 ュ/年 /′ 月 /“ 日 (2時00分～r~時00分)天気 :|千 もへ 気温 :

作業者名

qヤ ラ一
ゝ o島 戯fト 輛 れ つま 考

Ot D θ大 中 り上 林 りfた7
0%o 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:00)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者運 本

(,:つ0)

キャビン  [船 彊∃
:FaEtr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:Ч∠ 2卜  (r:οο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 :20

だ、ζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2タ

θ、ζ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ■ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(針η

》、P ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:率孝

(` :′ο )に

確認者特記欄 :           ( / ) (/)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成ン 年 /0月 /ご 日 (/時 (妙 分～ ■ 時よ′分)天気 :|′ 林 気温 :  ノ

作業者名

つャ% ②鶴 判 9 う多笑 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:yq

( /:゛ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ン g

(≠ :∪D)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

ρ

θ

０

０

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

θ

０

確認者 :´ン ■`

(  」′
L―

: 
夕 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:y幻

(ζ :3)氷の状態 ( f ',fol 1o,t
鮮度タンク内海水温 (!:fl) )-/ c
秋サケ腹部内温度 (■ :タフ)、 ぇ/ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

地域HACCP委員会 : (/)

実施日 :平成 2 年 /θ 月 /0日 (うと時 クの～ 時夕9分)天気 :1寺 かヽ気温 :

作業者名

呟 小 9島 請 9袖知 9武 才
9t, 6尺啄 つ士木本 2π τ
0み 切 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(>:″ )

〈船内衛生状態確認表〉
確認者:▼小

(> :グθ)

チ
Tこ名:容        包、     >
. tr E>aFI* t
・船倉の周りは      

｀

キャビン  [船 震□・船倉の中は

。水の投入は Etrl 'f2zaEr : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か  
に

く温度の測定〉
確認者 : (/ :ζつ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( >: zS)

/F,L C

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(22ぐ )

,ヽσ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 き
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 字働
∠、θ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者|あ李

(∠ 像))

〇 |と

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 2/年 /0月 ′) 日 (」←時θO分～ る 時 )夕芥) ν＼ 気温 :

作業者名

クψ% Q缶 畑 9イわ復 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:と ▼

(/:/5-l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :上 刀ヽ

(/:/タ。選 別 台 ０
　
０
　
ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′

θ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか げ

β

υ

θ

確認者:立 η`

(ι :2←)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

'■
η

(`多夕)

氷の状態 ( ι:考夕) く気、、
鮮度タンク内海水温 (6:″,) た/℃
秋サケ腹部内温度 ( /r:ry) f-/ c

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功仏CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2ノ 年 /∂月 /2日 (/ 時 ζ砂分～ J′ 時θε分)天気 :|`ψ＼ 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

唸 ′′
ゝ η島↓番 9紬文の 9沢.十

Ot o θ人管 θり二十木 θttτ
つも り 10 12

確認者 :

(2:00)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:容        きく     >

ヽ

確認者:啄 石

(フ=:Oθ )

。キヤビンの中は

。船倉の周りは      
｀

キャビン  [船 震∃・船倉の中は

・水の投入は 18tr/t.kO2EE : 3EE : 4EtE
ヽ

・水揚げ時の水は十分か  ＼

〈温度の測定〉 確認者:′ζ介  (ぐ :。つ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ク )゙

ノ)、 6  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(τル:,θ
)

0、 ワ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ・Ｒ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(i″

夕、ο  ℃

〈船内清掃記録〉

OK

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
a rιノ

時2つ 分)

作業者名

つれ丹フu 夕■4 θイ7移 後 m (ヴ )

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:)がη

(ι :/■l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :“エロ

(6:ンす )
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

０

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:)、募

(′ :つο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

> θ

わ
′・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者三と、辱

(ノ ア。)

水の状態 (ノ プθ)後、、
鮮度タンク内海水温 (タ リ′)  ‰

ι ℃
秋サケ腹部内温度 ( f :)o) L-L c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 2/年 /′ 月 /θ 日 (ぢ:時∂′分～ フ 時 /ダ分)天気 :くもソ

作業者名

唸 小 銑 諭 晩 ☆D 強 キ
0竜 ロ 鉄 管 ,上 ブ味 C力τ
1多 つ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 竜 李

( ) : oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者運本

(≠ :/蜜
)

キャビン  [船 萱∃
EE l ,jozaek ,lfzae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ミ

>

〈温度の測定〉
確認者 : (フ :/夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ :♂

"/り、び ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0 :ξ夕)

θ、ζ 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 負
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(′ :/●

/′、θ  ℃

〈船内清掃記録〉

θK

確認者 :

(第ダ)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 >/年 /0月  9日 (〈←時30分～ι 時よつ分)天気 :4多ソ 気温 : さ■   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:よkη

( 」合:οθ)

作業者名

0′o 六銅 C褐レの 0″π気 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:2かワ
(■ :oυ )

。選 別 台
θ

０
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ
　
οシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:)｀η

(6:」6)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか > ノ

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :」ヒg

(ら :ρ氷の状態 (`:")後 、、
鮮度タンク内海水温 (ι :い))J」 } ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :食))、←́′ ℃

確認者特記欄 :           ( / )

7υ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 >/年  ノ 月 '日 ( ユ時 ό分～F ttο 分)天気 :

作業者名

%か 9秩 瀬ア
ー 9スコ文ワ つゴ 十

りも ▽ Э大 彰 θ上 本不 りすが安
つり , 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(1>‐ :aO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェ
ここ空

容
       快

確認者 :

(2: つ0)・甲板は

.*ri, H>a+H
・船倉の周りは     ｀ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

水 の投 フヽ は         
｀
       >1回 目 / :メイ巧回目

,` :/θ
3回 目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か 昼

〈温度の測定〉 確認者:、多汗＼ (夕 :ラ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ジθ)

/ノ ′ヽ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ラ ∂)

′、ι  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 決
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
ご″)

/′ %ヽ℃

〈船内清掃記録〉

0に

確認者 :電
キ

( 夕 :夕
)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

"



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 ニプ 年 /θ 月 フ 日 (≠ 時ヾ 0分～ 士 時よ夕分)天気 :」がa＼ 気温 : //

作業者名

の如 翅 リャ め つら″簗 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ンロ

(/:/力

〈選別場衛生状態確認表〉 R
チェック内容 (選別前) ・

くフ

・選 別 台

っ夕幌 やИ7

0

θ

0

0

0

´

0

確認者 :クかq

(/:/ζ )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:)ヽ功

(チ :∫わ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか θ

θ・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者:)参η

(F:よカ

ヽ

１

／

水の状態 (■ :け)後 、)

鮮度タンク内海水温 (k'Fg J-_/ c
秋サケ腹部内温度 (1:ζO 17_υ  ℃

確認者特記欄 :

ク レ

タ 1ち、もnL、れ酪梓

静離鞣:ノ

1 ?*" ^1a.f7/

″
レ レ｀為

И
'

“



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 >

地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
日 (2時Oθ 分～ 時ヾ 0分)天気 :

〈健康チェック表)

作業者名

唸 本 o名 0行 珈 わ の人 十
,tロ 9人 形 θニ イ体 タィに従
ηι g 10 12

確認者 :

( 2: oo1

峰雛零醜揚獅.1.

――――――>

確認者 :

( )-: cto)
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 1ltrf 'ffzaE :

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か 塾

確認者:g本  (/:じο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(> :2 9

/ι、3  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2´ :乙r)

′、/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
<*3a7.7 c

確認者`藩わ
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )

14■つヒЙ蠅し
tLι .

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

W 7$t- (Wzna1

作業者名

0そ頑x剪 のマの 9ク多く21 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:)バつ

(/:/° )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:シ 幻

(/:′∂)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

θ

確認者 :ンロ

(子 :2θ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

>θ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :)式珂

(よ :2ο
)

氷の状態 (← :ン)後 、
}

鮮度タンク内海水温 (ζ :2ο )&ダ  ℃

秋サケ腹部内温度 (F:力の  ぁ__℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :     (/ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2ノ 年 /∂ 月 `日 (2ぽ ∂分～ /時ンフ分)天気 :

作業者名

呟 小 の多戯守 o為 文解 の状 才
つち 曰 θ大常 のょ 本本 0仁 貿
Эりa 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:ウイ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

快
確認者:▼ 本

( /:夕ζ)

キャビン   船 倉

Ee / ,Qfzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヽ6か  ヽ(/:2つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:20

/ιリピ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:20

′、ク 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 秩

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(無 :29

7、 2 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:Zか

(≠ :")14

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
/夕分～ 時00分

) |チれ /0

作業者名

O ktt κq のクの 9カ″後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :)A鋼

(か :∂②

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:2メ脅

″ ″ )

。選 別 台 ク

０

９

ο

ο

ο

θ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

０

０

確認者:ンバη

(6 :οo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者つ多くη

(6 :θ の )

氷の状態 (る :θ ∂後 、
)

鮮度タンク内海水温 (b:00) g-L c
秋サケ腹部内温度 (o:ooI ,t-/ c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成2/ 年 /0月 夕 日 (/時クタ分～ γ 時ノタ分)天気 :    気温 :       ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

帷 本 9島 治 %きβttp 疇 オ
0ち り 01足篭 の上 ラ跡 ?た管
つちり 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

'

( /:/9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

襲 θ

　

′

確認者:喜 ネ

( / :/9)
ヽ
ヽ ′

0

1回 目/:ン 2回 目
θ

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (ソ  :/夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う /∂ )

〃、8℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2″ )

θ ヽ
/ 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 包
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 にな
/2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ち孝

(6:0。 )

|と

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ン 年 /θ 月 ご 日 (■時 よ 分～ 6時 〕0分)天気 :ψη 気温 : /ι ド

作業者名

のねM つ夕の 9確資 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :刻

(1/:よ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者り■`幻

(/:0)。選 別 台 ク

０

，

θ

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者:ンバ宅

(ι :フ ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

ソ^
つ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ンLロ

(ろ :θ ο)

水の状態 (b:゛ o)後、、
鮮度タンク内海水温 (ι  :ヾ ο) ℃

秋サケ腹部内温度 (み :ヾ 0)    ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 A/年  /θ 月 3 日 (2隈≠ ∂分～ 時」←分)天気:

作業者名

修 ハ 93ム告 つな 文D ク民 サ
gt曰 0人 彰

・
り上 林 フィた後

フ珍 q 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

1y:/f)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(2:声 )

回目ゞ蜜皇

`篭

ち回
キャビン  [船 彊ヨ

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:▼本 (夕 :夕
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
′
～

″
″

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z:ω

3  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(夕 ρ釘

/′、え ℃

〈船内清掃記録〉

ヽ K
確認者 :

(■ :F)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 均′年 /0月 “>″ 日 (/嗅ノ0分～6 時0ク分)天気 :く もソ 気温 :  //、 7 

℃

作業者名

9勿畑 2ク の の多玖 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :じル幻

(≠ :多9

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ンし`η

(/:")選 別 台 θ

　
θ計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

θ

υ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ノr、多

(6:ο O)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

Ｏ
　
Ｊ

（υ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :」と キヽ

(6:οo)
氷の状態 (ι :θο)後 、、
鮮度タンク内海水温 (わ :θつ) ゛ダ ℃

秋サケ腹部内温度 (6:oo) .} c

確認者特記欄

77 レ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2/年  /ο 月 2 日 (2時 θθ分～ チ 時 0ヾ分)天気 :    気温 :       ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

佗 木 ,2↓争 9イレメタ のパ 十
?ち ロ ο大を 9ょ ガ弥 Ω僣 徴
)も q 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(♪‐ : 00)

〈船内衛生状態確認表〉
確認者修勁`

( ,レ :“
)

チ
Tこ名:容       萩
。キヤビンの中は

・船倉の周りは      
ミ

キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・氷の投入は EE / 'f}rag : 3EE : 4EE
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : ( グ ザ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 20

/`、メ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(‐ :20

θ、∫  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時
λ

く

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉 内の海水温度 帰港時 墜織 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:嗜ル竹

( `:οO)0に

確認者特記欄 :           ( / )

η レ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 :ン/年  /0月  / 日 (/時 ノ
イ分～ る 時 ,0分)天気 :1手ム 気温 : /3

作業者名

Э燃口知 Эマη %け の方″唆
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :」い切

(/:ノθ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 三ンつ

(/:ノυ)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ
　
θ

θ

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タパの

(ι  :ヲ θ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

θ
　
θ

υ^・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :二

幻

( 6:ノ ∂)

氷の状態 (`:″ 4リ
鮮度タンク内海水温 (わ :フ ο) ` ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :フ 0) 左ダ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :ヂ成 2/年  /φ 月 / 日 (■ 時∂θ分～ /堕∠7分)●羅計‐

膨尋へ 気温 :      ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

蔭 本 9島 府 劾 幼 の武 キ
叱 肛 り六を θェ 木本 ウタタ
9ち り 10 12

確認者 :

('″ :0の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

各
確認者会ぎ不
(> : oO)

め

ヽ

|キャビン |□

1回ッ タタ回目 '0{ eaa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:稽発本 (/:′ O)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(≫ :2 9

/ (rz c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(22わ
θヽ7 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ヽ
ヽ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(¢ :メη
2.2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者%か
(ι )θ )

K

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2/年  '月  Jθ 日 (2時 θO分～ψ 鶴 ツ

“

分)●ミ疑‐I「ヤ＼気温 :      ℃

作業者名

0吃 本 9ふ 戯今 3魚ヮ文o 9ズ サ
Otロ り大 啄 タニ 林 %τ
り多 ¢ 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(フ :Oο
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:蛯独不
(3:′ ο)

キャビン  [船 萱∃
,f/znn J ,Jossc 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か   ミ     >

〈温度の測定〉 確認者:たみィミ (グ :/■
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :3の

//ヽζ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:メチ)

3  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 癸
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(各 汐

λ夕
℃

〈船内清掃記録〉

0に

確認者:咤豹わ

( ` :の∂)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ニィ 年 月90日 ( ζ全 ～も 時 00分)天気

作業者名

9ね判 わヤの C泌多後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :″>q

(/:J『 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :リニ弩

(/:ジタ)
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

θ

∂

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ
　
θ
　
ο

確認者シ罫η

(`υ O)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ンバη

(び :oθ
)

氷の状態 (る :ο θ)後、
,

鮮度タンク内海水温 {6:oo) Ilk c
秋サケ腹部内温度 (ん :θ っ)、←́}℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ル/年 夕 月 タツ 日 (/げ 0分～ ■ 時 ′0斜 天気 :蒟  気温 : ′6  ℃

〈健康チェック表〉
確認者)班η

(/:′ο
)

作業者名

9知 場 のヤの 0ル後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者つ二`幻

(/:ο。)
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′

´・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ぶドη

(■ :フ ο
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >θ
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:メ ηヽ

(■ :ヲ ο)

氷の状態 (■ :ラ θ)後 、、

鮮度タンク内海水温 (f,vd t./c
秋サケ腹部内温度 (子 :ヾ∂) フ、′ ℃

/確認者特記欄

4 V

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2 E t >-w9ots- つ分)天気:J殉

作業者名

唸 本 9島 d3「 C次り丈腹 η沢`す
∝ ロ 9人 惨 σ,夕 林 確 賀
9多 の 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:亥 不

(2:∽ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:影 本

(リレ‐: ο′)

や          >

キャビン  [船 萱∃
me / , Sflzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:こ 本 ( フ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :20

/ノ、び ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( *:2fr
o/^
v

?.0

船倉 内の水の状態 帰港時 一及

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時 弊彩 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(

シ
「0に

確認者特記欄 :           ( / )

4｀ノ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ノブ 年 ′ 月 ノ3日 (チ 時ス

`分

～ ろ 時∂0分)天気 :僣ψ｀ 気温 :  2`

作業者名

9知 爛 ②キの つル玖 欲 じぃの
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :】「て珂

(/:ノθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :リン弩

(/:υθ)
選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

θ

ｏ

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
　
θ

確認者 :ンロ

(ι :〕 ′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

> θ

″

κ・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定)

確認者つら刈

(6:ヲο)

氷の状態 1g:)0) ?u_1
鮮度タンク内海水温 (ι :)θ ) ごよ  ℃

秋サケ腹部内温度 (`:ヲ θ) 咲ε ℃

確認者特記欄:  レヘ

'      ( / )
責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月2'日 (」レ時θ′分～グ時

卜●

作業者名

堂 本 つ島↓奇 つ糸ロ カロ タベ ヰ
の名 曰 り人管 Or林 %ヵ夜
σち , 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:マ ネ

(多 :ο O)

〈船内衛生状態確認表)

チ
I単名:容        複    >

確認者 :

(>:´ )

。キャビンの中は

・船倉の周りは       
や

キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・水の投入は @trl,p,fzaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か   
｀
    >

く温度の測定〉 確認者:ヽアフト  (/ :/る )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」2-: θθ
)

/46 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■じ:θO)

δ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(γ :メ6
/'∂ t/℃

〈船内清掃記録〉

協 θに

確認者澤発行

(  :  )

確認者特言己欄 :  
シ

煙汰燿 に″υ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

年 ′ 月 ,Z日 (≠ 時いζ分～

「

時

`チ

分)天気 :、J匂  気温 : /」   ℃

作業者名

の

“

Ⅵ ka の■の 9//2後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 し》弩

(ヴ :,′ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:)｀切

(/:イ←)
。選 別 台

θ
　
θ計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

′

の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

′

‘

′

確認者 :ゝ
つ

(`:ょD
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:'ス

ヮ

(F:F●氷の状態 (予 :き)i
鮮度タンク内海水温 (l-:.rr) dF c
秋サケ腹部内温度 (F:こ夕) ヮ ℃

確認者特記欄 :  )■―
Y場      ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

彎 成)/年 9月 2ィ 日 (2時 沙θ 分～ ヴ 耐 分)天気 :

作業者名

悔 本 7為 誠キ Э紬 却 σ貞 ヤ
9人 ψ Otヮ の上林 θ仏4
9多 ¢ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者17本

(」>:′0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(ュ  :οθ )

キャビン  [船 萱∃
t@tr / {A zae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:い    (/:じ
“

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

():5θ )

/ノ、8℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 :〕 0)

2 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 慣
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(γ :坊

/り 、, ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:髭%←

(  :  )0に

確認者特記欄 : %々

1\ w t+\.,

責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ノ nzfa( 時ジタ分～[時゛ζ分)天気 :lτ記/＼気温 :

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

の範 淘 のマの 9〕″像 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者2去コ

( /:2{)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ノトワ

(/:´釣選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
θ

Ｏ

Ｏ

θ

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >

θ

９

０

確認者:Dにつ

(1:ぃ♪
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :夕 ηゝ

(『 :ヾF)
氷の状態 (← :υ ←)a
鮮度タンク内海水温 (チ :ヾr) ι2℃

秋サケ腹部内温度 ( f ',t{-l g,-/ c

確認者特記欄: ナl 2ヽ       ( / )

f4 h' l? t'"

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

界施日 :平成 2′ 年 9月 2『¬ (2時θ夕分～ /劇 0分)天気 :  気温 :   ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9遭 本 の品 詩 9知 炒 の1ま +
Ct D 0人 を ワェホ 9牲
つ多 q 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(2:<ro)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

1 -L1 oo1

キャビン  [船 萱∃
@tr / ,ffi zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者「詈本  (/:ノ 2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ジと:メ 5)

/び、夕  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(バ

`″>  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(γ:釣

//   ℃

〈船内清掃記録)

確認者:呼捗■

(F~:フ 0)

確認者特記裾諄ツキ

n v,-4 t,

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ン 年 夕 月 ′ヴ 日 (/時げζ分～ 彦 螂じθが 天気 :lfルヘ 気温 :/良 ζ  ℃

作業者名

フ如 趨 つ■の つ乃″後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:2二くη

(/:)め

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ジ
^嘲

(ダ :20。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
　
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

の

６

θ

確認者:>×み
(■ :夕ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :夕八珂

(Fヽ :ノ ∂)

氷の状態 (子 :げ θ)資ヘ

鮮度タンク内海水温 (↓ :じ ο)≠ 7 ℃

秋サケ腹部内温度 (( r/o) 1)- "c

確認者特記欄:  上 3`      ( / )

ffiv," (Tv

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 j乙/年  9月 2シ日 (2時 00分～ /時 げζ分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:迄 小
( z': ao)

作業者名

吃 本 の名じ含 輸 火θ つよ'常

りも|フ の大 機 フェ林 夕が欲
96Q 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

筏
確認者:瑳乳本

( 2: oo',

キャビン  [船 萱∃
@tr / :f,ozn c 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ア ス  (ダ :帆夕)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」狂5の

/び、P  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ろの

名、P℃

船倉 内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時

♪
ヽ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(静♂携

/′、夕  ℃

〈船内清掃記録〉

0に

確認者:こ召か

(  :  )

確認者特記欄 :

14r'r, u

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

月 日 (/け 分子 時/∫分)天気 :くιソ 気温 :ノ 象
゛

作業者名

9細 燭 のキ% フ″″崚 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:′バη

(/:バ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ユ式η

(/:な )

。選 別 台

計量器の清潔度 θ
　
つ・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ク
　
０

っ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:)1ヽ尋

(計 :/"
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

ク

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:)｀鋼

(よ :/夕
)

水の状態 (← :/o 4
鮮度タンク内海水温 (Fi/← )じ γ ℃

秋サケ腹部内温度 (よ :/■
) ι_

ζ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月 ′3日 (2時θθ分～ W*-'.-l

作業者名

吃 本 娼 fL奇 9続 幼 の頭十
ηt巳 9人乾 夕上 方ヘ αた修
のあり 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(> te)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:▽司＼
(2:クの )

キャビン  [船 彊∃
回 目 ,f0 zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者:、こ群く (/:Z夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

():3θ )

ん、グ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(・
フ L: メθ)

2、/ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 設
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(た 25
λ/ ℃

〈船内清掃記録〉

Or
確認者:☆ヲうタ

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

%琲 翅 のィη つ4移 ′ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:げ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ゝバ鋼

(/レb)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ

θ

θ

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

確認者 :_ン 切

(■ :ノο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

り

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者2トワ

(■ :コο)

氷の状態 (F:力 )後 、ヽ
鮮度タンク内海水温 (d← :ぅ θ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (士 :ゞο) ぁ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2/年  9月 22日 (2時 θθ分～ /ば 0分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者ギ題:Zト

(2:0つ )

作業者名

確 本 免 許 鮨 釉 家 ヰ
%1尋 つ大を %材 フ仁け
,多 ψ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:容        &    >

確認者苺雪ハ

(″ :イ
)

・キャビンの中は     ｀

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
回目 ):′θ 2回 目  :  3回 目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か  ｀

〈温度の測定) 確認者:、召ジ棒  (/:υο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2: ノ釣

″ 、2 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,うタ

シ   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 良
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(各 ::契

夕  ℃

〈船内清掃記録〉

K
確認者 :

(詐 りο )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

伊ミ3`フ

実施日 :平成 時2夕分)天気:|千

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9ウ不 の (論ルシ つ象ユXP の意 +
9参曰 9人 f

デ
つ
つ の上 林 0た び

フあつ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(F ,)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:3ハ
( f : )o)

Y
'ec ? ,00 zae

Y:1e

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:、4/卜  (♂ :2ダ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕  :οも
)

/Jヽθ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:ο ζ)

2、 λ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 決
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
εみ釘

R3℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :摯

(ノ イ )

θに

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 t狂ロ

(フ金→
作業者名

ヮa2xa の 角 働移毯 ク>g
5 6 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ゴニ幻

(ア :(い
)選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 θ

θ

Ｏ

′

θ

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者」>べη

(′ :/■
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

θ

θ・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者:´ン 号ヽ

( ′ :“夕)

水の状態 (ノ :/ダ)号象い

鮮度タンク内海水温 (ノ :/夕)ん ア℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :ダρ  タ
ノ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 )/年 ノ 月 /ん (夕 時白D分～´ 時,0分 天気 :|十へ 気温 :メメド

作業者名

6た各幻 期 夕■の 0/1ん 4 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:Jq

(/:げθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ンフ

(/:りο)
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ｏ

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

ρ

０

確認者:ンη
(ご

~:ノ ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者う多切

(メ 多ο)

氷の状態 (Fり 0)セぃ 、

鮮度タンク内海水温 (9:jo) /'c
秋サケ腹部内温度 (よ りο)o1/ ℃

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 2/ 年  9月  /,日 (2時 0′ 分～ ブ 時ごつ分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表)
確認者 :

(.>:q
作業者名

乾 本 の場↓奇 9争oX0 のパ 十

唯 り θ人セ ソニ木不 9イ多三復
θ多崚 10 12

く船内衛生状態確認表〉

チ
I単名:容    _____」幹
。キャビンの中は

・船倉の周りは       
｀ キャビン  [船 萱]。船倉の中は   一―一一―→

氷の投入は rncL 'OQ zaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

卒

ゆ
諦
　
９

確

〈温度の測定〉 確認者:9漆  (/:rっ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(aブ
「

)

/後フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(z:3$
/c

船倉 内の水の状態 帰港時 ま
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(名 物

るこ/ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :q資

1f:)o)
D

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

Э知灼 舞 η 9ィЙ盪 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :〕多ヨ

(/:ジタ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ダニq

(″ :ガ7)・選 別 台 ９

っ

θ

０

０

θ

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O
0
0

確認者つ5幻

(F:/C)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >9
・作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:江つ
(■ :/6)氷の状態 (F″ )後 、、

鮮度タンク内海水温 (′ :/C) / ℃

秋サケ腹部内温度 (『 ンタ)  フ  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成, 》日(2時 θの〉～

●

●

〈健康チェック表〉 確認者 :

(2':oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

( 多L:。 9

「キャビン |□
>lEE /,O0 zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:こスラA (/:Jθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル :メ S~l

/.仏 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:J角
2  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

一

船倉 内の海水温度 帰港時
(8:′う

?ヽ

“

 ℃

〈船内清掃記録〉

θほ

確認者 :

(/:げθ)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成ガ 年 ノ 月 /ア 日 (/時 d女分～ メ 時ル 翁 天気 :ぼへ 気温 :ちた
ん  ℃

作業者名

%蜘 の の 9/77後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者じ多幻

(/:― )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :2多
幻

(/:)θ )
。選 別 台

０

９

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者)ヾヮ
(/:υ士)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0
>0

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:)へ〔ト

(ダ :げ■)

氷の状態 (/.Gf) 4---,
鮮度タンク内海水温 (ゾ :げ■) ι多 ℃

秋サケ腹部内温度 (ψ :い ←) ′_) ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日

i_平
成 2′ 年 9月  /7日 (つ′時θυ分～ /時 げ夕分)天気 :1手 い、気温 :

作業者名

吃 木 o島 合 微欅り畑 欲 十

0屯 囲 9ラ狡ψ 0上 林 り在窃
9イ Q 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:逸 小

(.v: q

〈船内衛生状態確認表)

チ
I曽名:容        雀こ     >

ミ

確認者:毬 木

(,″ :θθ )

・キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン  [船 夏∃・船倉の中は   ~
氷の投入は .etr?_ ,O0 zag : 3EE : 4FlE

・水揚げ時の水は十分か  
く
     >

〈温度の測定〉
確認者 : (g:d9)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(
2 :3 ∫)

/7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:夕の

Z ℃

船倉 内の水の状態 帰港時
，風

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時

“
:鴛、ζ℃

〈船内清掃記録〉

θ4

確認者プ々
(/げζ)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ン 年 ノ 月 /1日 (7時 ′ 分γ ∈ 時ノ が 天気 :掏  気温 :/■ ダ

 ℃

〈健康チェック表〉 確認者■2■り
(/:/ゞ )

作業者名

つれ 知 0■ の 9れ優 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:)繁η

(/:/5。選 別 台 θ

θ計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

　

οシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ
　
″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

多

″

確認者:エメη

(よ :″
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

σ

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者じ二ヽ 早

(ζ :ラb)水の状態 (チ :力 )イ後、、
鮮度タンク内海水温 (よ :ノο) ヾ

℃

秋サケ腹部内温度 ( ,f- :)o ) (iJ c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 フゾ 年  2月  /6 日 (2時 00分～ ≠ 時カ
フ分)天気 :    気温 :        ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

咤 木 の二占寺 輻 文β 0武 導
Эt p ⊃太 磁 の上 林 Эtt T′
⊃名Q 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(」>:つ´
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:マ 不

(>:υ ②

キャビン  [船 萱]
沙θ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
こ
     )°

〈温度の測定〉 確認者:y本  (/:/ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2‐:ア 。
)

/7  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ニレ:多 ο
)

7  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(た :′η

`kθ

  ℃

〈船内清掃記録〉

0に
確認者:ィル

(/:控 )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 」ン
′年 夕 月 /ζ 日 (/時/ダ呑～チ 時/夕b)天気 :l手 ψ＼気温 :   /0  ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

ク惣のブぐη の■の 97″ 俊 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 L江ヨ

(/:ラθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :じレ幻

(/:げο)
・選 別 台 θ

）
０計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

θ

確認者 :´と ,

(← /C)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ジニ

っ

(ζ :スω
氷の状態 (『 :/チ )後 、、
鮮度タンク内海水温 ( k:ry) 2_b c
秋サケ腹部内温度 (よ :/り  に8 ℃

確認者特記欄 :           ( / )

DI

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

0

●

実施日 :平成 2/年  ,月  /夕 日 (12鴫Oθ 分～ ≠ 時 チ)分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者瘤不

(>:´ )

作業者名

?tか 9´鶴ょ守 0炎囲×□ の武
｀
す

Qtロ 0人 首 の工蠣木 Qたて
フでの 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:▽ 不

(υ :〆 )

キャビン  [船 萱∃
EE> ,00 zae3 lf, sae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ミ    >θ

〈温度の測定〉 確認者:電 本 (グ :/ダ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1ン :3夕 )

/夕、ア 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 78n
1-/ c

船倉 内の氷の状態 帰港時 長

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
&,kfi

6.3 c

〈船内清掃記録〉 確認者:マオ

(ル :/ダ )

0(

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ジヮ
′年 ノ 月 //日 (ζ ttθ ο分～ ι 時 /0分)天気 :′ 滲ン＼ 気温 :  //

作業者名

Oaa Ka CX率の 0れ薇 のたげ 17

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:'｀η

(/:″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :)rヽ暉

(/:/θ )選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

θ

θ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :蓼り

( 6 :′ 0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

′
′

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2気η

(6:/θ )

氷の状態 (b:/o) 1L,.,
鮮度タンク内海水温 t5:1o) d-f c
秋サケ腹部内温度 (b ,to) I s c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2/年  7月 /静 日 (こと呼 θ 分～ よ 時 θO分)天気 :|チンヽ 気温 :

●

●

作業者名

緊軽 ジ
さ

ヽ の民 J奇 儡 ×ロ σ武 サ
9老 ロ の人 物 夕上 林 σ4碑窃
θ多蜆 10 12

〈健康チェック表)

確認者運多本

(>´ :υ θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

レο

確認者 :

(多/:/0)

目

ο

θ

Ｏ

掴
０

キャビン  [船 萱∃
2:οθ 2回 目え′αフ錮目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : (f :oO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(12´  :
イ
ノ 0)

/ろ、争  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:;ο )

/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 良
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 :ιあ

夕(P ℃

〈船内清掃記録〉

OK
確認者:フオ

(■ ‐:Oο )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 」ン 年 ′ 月 ルと 日 (/時 タケ分～よ 時と夕会)天気 :ヽ チル＼ 気温 : //、 ア

作業者名

の如 翅 のマの フル稼 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:力べη

(/:タク)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:)バη

(/:/∂ )

。選 別 台

計量器の清潔度 θ

　

θ・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

じ

０

り

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

Ｃ

θ
θ

確認者:主人η

(夕 :ガ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:工

=ヽ

q

(,:,0
氷の状態 (∫ :2,)ク K
鮮度タンク内海水温 (g:v?) 32 c
秋サケ腹部内温度 (■ :スつ  ム  ℃

確認者特記欄 責任者確認欄

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施甲
:平成 2/ 年 2 月 /:L_日 (3レ 時θ′分～ ソ 時 /多分)天気 :|お い、気温 :

●

●

作業者名

弦 本 %詩 O稿 れ ∝ ′サ
%ロ り人 哲 ο二 功昧 つクこつ
%の 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( )-: oOl

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ
　
θ
　
ο

確認者 :

(ル :")

0

lEE >
0

キャビン  [船 萱∃
:00 2ss J :/O zaa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:L`不  (/:/夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′た り ∂ )

/ι、3  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:′ の

θ ヽ
7 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 叡

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(μ :/蒟

作る ℃

〈船内清掃記録〉

οl(

確認者メ静ケ

(≠ :/r)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成」ソ 年 ′ 月/ノ wlo^-f-ffi ∂分)天気:斤ンゝ 気温 :

●

作業者名

①′dぷq の夕の つ夕′啜 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:グニ`η

(/:/つ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:クタη

(/:グの選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ン■`弓

(夕 :ヵ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

Ｏ

θ

０
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:グ ケヾ

(← :フ 0)
水の状態 (1:ノ o)役
鮮度タンク内海水温 (夕 :〕 o) / ℃

秋サケ腹部内温度 (針 :)ο)  ケ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2 E /t E (z woo fi-

作業者名

舷 ハ つ̀
島
ご 9律〕文ロ のJべi+

%ロ の人哲 ソニ蘇 9t宣
ワ才つ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者通本

(,′ :″ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:Eわ

(ン :こ))

´

　

´

　

０

キャビン  [船 萱∃
1回 目 惇 0́2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ミ     >θ

〈温度の測定〉 確認者 : (ダ :い )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2: 0)

/び、2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:`。 )

ル  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 良
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(7″ )

「

   ℃

〈船内清掃記録〉

0に
確認者:セな

(/:")

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成ン 年 ′ 月 /θ 日 (%時 ρ 分～よ 時タフか 天気 :1(物 気温 : //  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ンFヽη

(/:わ )

作業者名

η忽1も Oψの 9ィπЙ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:2r、け

(/:/。 )
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 θ

θ

θ

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ンロ

(夕 :ル )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >ρ
0。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ン Cケ

(ζ :い )

氷の状態 (夕 動 )レ‐
鮮度タンク内海水温 (ょ :会,) グ ℃

秋サケ腹部内温度 (士 :F)) フ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 多 tr t)a (z-Wo h'-tt n+Fal |● 卜 気温 :

●

●

作業者名

咳 本 鑑 計 Э紳 人ロ の民 +
Э老 ロ 9大セ の上 /~4 9化役
Э tt Q 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(v : oo,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′

θ

ο

θ

確認者:奪 ト

(´>:Oο )

キャビン  [船 萱∃
>rec2 :00 zga 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
｀     >0

〈温度の測定〉
確認者 : (υ  :メυ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :3夕 )

/`、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 決

船倉 内の海水温度 帰港時
(各 ″ )

2夕  ℃

〈船内清掃記録〉

01(

確認者:てオ

(/:ル )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 ン 年 夕 月 夕 日 (/時地 分～丼 時υ5会)天気 :ヽふυ＼ δ″/

作業者名

‰ 翅 み の のィレ 綴 4

5 6
″
７ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ンフ
(/:/θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 4ヽ
(/:/の選 別 台 θ

り・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

り

θ

ク

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ンロ

(よ :θ夕)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

> ′

ク

θ。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ン¶
(← :ぅ■)

水の状態 (F:θ夕)後
鮮度タンク内海水温 (g,dll C-/ c
秋サケ腹部内温度 r J- ,u1-) L/ c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2′ 年  ,月  7 日 (2時 οO分～ /時
`つ

分)天気 :ヽ″ dA

●

●

作業者名

θピ ラ＼́ θ鳥 〆「 伽 浮 っ武 +
9セ 〕 θ大モ タノニ メ本 劣Z後
ん尾 a 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(″ :00

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

誤
確認者 :

(,´ :ο O)
ヽ
ヽ

θ

θ キャビン  [船 萱∃
θ
1回 目 2 :00 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
｀
    レク

〈温度の測定〉 確認者 : (α :御 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:S')

/ξ、ケ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ν:,f)

えD ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ３ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
，な

船倉 内の海水温度 帰港時
(κ :'つ

魚ワ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:てか
(/:雙 )6ビ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ノ 年 ′ 月 2日 (/時 ご

`分

～ ξ 時 わ )天気 :a気 温 :/t ℃

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名 `如
御 のマの θイ″後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕>り

(/:/ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:クス7
(/:/b)。選 別 台

ρ
　
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

０

０

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ク

Ｏ

θ

つ

０

確認者 :さL弩

&:/■ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:ル幻

(■ :/S―l
氷の状態 (タ アタ)」とヽ
鮮度タンク内海水温 (■ :/r) /  ℃

秋サケ腹部内温度 (r,yr) L7 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成λ/年 月 済 日 (ユ時Oθ分～ 時錫 )

●

●

作業者名

嗜 本 η島 ↓ヤ 物 来p の武.十

%ロ 夕人 彰 の上 杯 θ仁 後
%9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 2  :― l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

‐秩
確認者19小

(1> :oO)

０

　

０

キャビン   船 倉

lEE 2 :OO zEA
b

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:、ョ2訃  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

件 :p

/ク、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( >:7cf1zc

船倉 内の水の状態 帰港時 忽

船倉内の秋サケの状態 帰港時 うｅ

船倉 内の海水温度 帰港時
(各

"//   ℃

〈船内清掃記録〉

もに
諦
　
に

確

中

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 イ́ 年 2 月 7 日 (/時 ご′分～よ 時 よ隻詢 天気 :く クソ 気温 : /ろ ′& ℃

作業者名

のク後 の

“

「りに タサ の 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ンL｀q

(/:∪ θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:)か9

( /:υο
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:)｀郷

(「 :iS~l

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>υ

・作業場は整理整頓されているか

θ

θ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:yハ″

(夕 :ζζ)

法β.

氷の状態 (よ :■i)  し 、、

鮮度タンク内海水温 (ぎ :F■) ゾ ℃

秋サケ腹部内温度 (よ :ご 夕) フ L

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日

型聖I主ム盤ニムL2』工≧望墜ヒ /時 わ分)天気:  気温:    ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Qttζ フ´ゝ り島ょキ 繁 o人a のずヽ キ
鈍 駐 鉄 壕 υニメ木 %賀
9乞¢ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ベアか

(.2 : oo1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

夜
確認者 :

(ジレ :")
θ

θ
　
Ｄ

キャビン  [船 萱]
Ee / 'f,Ozaa
o

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : ( V:9)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(み :ρ

/ク、6 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(μ:ρ

θ(/℃

船倉 内の水の状態 帰港時
フ
ス

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ヽ
ハ

船倉 内の海水温度 帰港時
(":%

久, ℃

〈船内清掃記録〉

0【

確認者:t存

(瞑 :曽 )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

tr & E ( .r ffi oor.-

作業者名

0掏 約 のキの θィ″嘔 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者つ` η

(/:0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:prっ

(/:`秒 )・選 別 台
″
　
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

θ

σ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ″

Ｏ
　
θ

θ

確認者:シフ
(/弁 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

)

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:)摯幻

(  :  )
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 フリ 年 9月 /C日 (λ ttθ O分～よ 時 0。 分)天気 :   気温 :     ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

曜 本 ηtt a今 C統渤 %夫 ャ
4七 日 0太 首 0上 林 σ′佐管
9q rollf.惟 12

〈健康チェック表)

確認者:マ多″

(> : OO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

a
確認者:参 り

(“>:Oθ )

０
　

０

θ
キャビン  [船 萱∃

'OO zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ミ
         >

く温度の測定〉 確認者:を 区 (片 :″
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(舛 :

")
/ア、}℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :")

2ござ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(F'e4

/0./ c

〈船内清掃記録〉 確認者宅か

(f:cp)
θに

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ′/年 夕 月 / 日 (Ftt ρ 分～ ι 時芳 へ )天気 :くι
;左重

温 : ′/  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ン冥η

(■ :ο o)

作業者名

9タロ終a の幸ゾそ 9ウκ復 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ィン_、み

(5~:ο ο )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

θ

ク

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者:ンヘ■

(る :フ ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >0
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:)■ η`

(6 :フ ο)

氷の状態 ( e :1o1 ?o_,^
鮮度タンク内海水温 (ι :ζ ο)グ ユ̈ ℃

秋サケ腹部内温度 (6,)o) d.t c

確認者特記欄: Yレ q       ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ,ゾ 年 9月  %日 (2時 ∂。分～ よ 時 r、分)天気 :

作業者名

唸 か 9島 治 つ↑砕xo つま り
鈍 n 9人 を 鉢 林 0げヽ
9 10 12

〈健康チェック表)
者認

　

＜

確

0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０
　
０

０

確認者:そ p

(  :  )

キャビン   船 倉

tp= = ,lS zae (,tfl+a
O

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 t F '.otr I確認者:号D

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:メ
『

)

/ノ、ξ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■

“
「

)

/、 7
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 忽
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(S,F)

7,,7 c

〈船内清掃記録〉 確認者:宅本
(合 い )0

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )


