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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

鋤 日:平成21年 |(

作業者名

1尽 田 2什 田 3陶 山 4蒜 木
5形 沐 6計,鼻 7`浴

ノヽ 8方 ,たん
9山 魚 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :軍

ミ

(文 :勿
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は           >0
。キャビンの中は 一―――――――――収Э
。船倉の周りは        >0
・船倉の中は            つ

。水の投入は             <勲目

確認者 :響ヽ

( k'.o)

ャビン

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :たち ジベニ ( S｀ :女合 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ プ0)

10、ら
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ :ノじ)

年、6℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∪

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(録D ‐

3R℃

〈船内清掃記録〉

猾脅ヽ
ヽ

／

室ロヨ
　（総薇甲

確認者 :

( P, a61

確認者特記欄:僕 た  (1レぉ)

。よ
イ
ー略

責任者確認欄:疹 山 谷  さ
(″

ぬ)

鴫 t・
か υ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 21年  ′|

〈健康チェック表〉 確認者:こ全冽ト
(/:/θ )

作業者名

1 2 3 4

5 6 厠 7    ト 8

9 10 く 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者を篭
( {:/o)・選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 一 一 ― 一 一 一 ― ― ― ― ― <p

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者:α気

t ( ,ko)>θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(`:クο)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認諸 記欄 :撃
盗 二  d1/」

になしt4

静離那 :“ 谷   `tヵ )

t+4 ft u rrt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成2 0分～7時 0ら分)天気: 0.3

〈健康チェック表)

確認者:多資

{ f :Js)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:4姿

( 6 3o>
・選別 台         >0
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者襲
(J,oo>

確認者 :

(l:oo1

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( J'cd a
鮮度タンク内海水温

望生型  3_2 ℃
秋サケ腹部内温度 レ )チ

= 
℃

確認者特言己欄 :

(F1/r/71

十キ|こなし

責任者確認欄 : 山
谷     (r///?

特になど



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ZI年 |1月 ′7占 (4翻 υ分～ ι ttθθ斜 天気 :塔
名L気温 :2、 ′

HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

LノブくEl
１

／

´
２

一 住 巴 り由出 づ梅 れ
リル水 ( ノ秋

!件
⊃船 た Dわ皮几

飢

^
10 12

〈健康チェック表〉 確認者:壼木
( 4'Jo I

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

~~~~~~丁 →0
確認者 優

(午 36)

つ 蜃
○ロイ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:6じ 舛こ (あ :の9)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:ひθ)

||、 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 θο)

8、 |  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(み Cむ

争 ζヽ ℃

〈船内清掃記録〉

甲価たザ絵員室
'寺

∫そ

確認者 :

(6:ao)

確認者特記欄 :

十手にあ:L

(|1/f? 責任者確認欄: lLぶ

ミ
しな‘ＩＬ特

11l4ryt



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ス 1年 |1月 1冬 日 (4日も o分主

`時

θり 天気 :靖 名し 気温 :/19 ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つ太 □ つ什 田 υ陶 山 0梅た
つ膨 木 σ武1共 つ機 水 g ttf滅 昇〕
9山 本 10 12

〈健康チェック表〉
確認者集レた

(4'3ot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

確認者 :

r 4 'Jsl

Ю 国
I:告目4:502回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者:隻ゲメこ (` ιο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

()ひ0)

12、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:θO)

2:7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
( [ :oo7

3..? c

〈船内清掃記録〉

ヨ
甲

ｔ

壬

１

青

ｒ／
室百

ト
子枚甲

確認者 :冨3

t 6 :oa)

硼静謝:優 水  (1´ぞ

特 |・なι

責任者確認欄: 止 t 谷

時 になじ
｀

(rンぐ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 21年 |1月 杵 日 (6時 g。 分～7時 ひ0が 天気 :呵
争″t気温 -2、 0 ℃

〈健康チェック表) 確認者:4たコヒ

(6:3o)
作業者名

1 2 3 4

5 6     関 7 1_ 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選別 台         應Э

確認者:金t4ヒ

((Jot
・計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度             >o

シー トは清潔に用意されているか >0
・海水の清浄度は 0
・岸壁海水の状態は                >0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者たXIノk

(0:″ )

・計量器は清掃されているか            と⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか        (D
・シートは全タンクにかぶせているか        て⊃
・作業場は整理整頓されているか >0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( J: oc-1
氷の状態 {},ool Q
鮮度タンク内海水温 (Joor 2.8 c
秋サケ腹部内温度 (7,oot 1.O c

確認者特記欄

ヽ
Ｃ

ｒ

ｉ

′

′特 え真と

〆レ́ 責任者確認欄:        (物
↑)

特になし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :     (ノ/)

分 ) 天気:く tリ ′0、 3
t。 0

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 61匂 7 ノ
8

9 10 12

確認者3伊じズヽ

r t'3or

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          沼

確認者:金eλこ
(1:3α )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者銃 オヽ
( 6'oo>・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者レct可(
r ( :oo )

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (ク :沙 ν)ぞ、
秋サケ腹部内温度 :oo ) 4.O c

確認者特記欄 :

特 IL落 レ

(l1/4) 責任者確認欄: ん却えま

行に左しミ

〆|夕
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :  ●:(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 E r4 ejo+,'- 時ひυ分)天気

作業者名

θ恭 饉 み 仁 曖 @so J 夕 髯 末

9杉 な D外 月 θ嗅 ヘ ρぅみ し

9働 今 10 12

〈健康チェック表)

確認者:FSネ

(4:50)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:多むR
(十 力 )

・船倉の周りは  一――――――――ザ) □・船倉の中は

`氷の投入は ――――――――――――――――――――――――――――で1ア 1 回目4 5o 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か  

―〈温度の測定〉 確認者:頻t,衣  (♭ θο
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:θυ)

islι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6｀ :10)

≧ 、? 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
r f,oq
3^J c

〈船内清掃記録〉
確認者:鍾来

(′ :a夕
)

マ櫓、乾 乳乞 デあ?

確認者特記欄 : 資 ミ

竹キ∫こ:も し

(1//9) 責任者確認欄 : 幸 己 惨 ,, ,, ?,

左こ

ｒ

ノ

ι寿



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 2/年 //月 7日 (4時 3o分～ み 時 /ひ 効 天気 :時 代 気温 :■ P ℃

HACCP委員 会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

(

作業者名

〕蕉 曰 24L″ 蒟 ι 鶴 乗
9/t///ホ ζJム

｀
丼 察 水 α 汲見

つ出 倉 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(1:3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者』くギt
(争 :Jο )

・船倉の周りは  一―=――一―――¬9

i撃曇塁1[ II正 三 I12回 目牛 :JO回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

倉

〈温度の測定〉 確認者:後 へ  (み 次ν )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5`b)

′3tJ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J ′0)

3、o 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ti,ra
+.+ c

〈船内清掃記録〉
確認者:£食」K

(び :′6)
鯰 乳乞 マね 名彎

確認者特記欄 :笏 嗜
二

特になし

( tt/?) 責任者確認欄: 山 り

特 になじ

(tt/?)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ス

作業者名

1 2 3 4

5 6    日 7ト 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:CSイこ

r 6,4ot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ぜゼ

( 6'fo>。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             にp
・シートは清潔に用意されているか         てフ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ
確認者:金衡
( t7: lO)つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

つ

・作業場は整理整頓されているか

つ
つ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:鉛

( 7'/ot氷の状態 ( 7,to> O
鮮度タンク内海水温 rf,fot 3a c

秋サケ腹部内温度 (r7:/0) 4、′7 ℃

確認者特記欄 :_全
墨 L= (′

1/7)

竹手ノL志 じ

静都那 : 山 谷  (///7)

Ｌ
な

一　」特



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成21年 W00-' - s+3oal

バ

作業者名(

１

） K嘔 フィ主田 ( 3 タ ル 硫 末
５

ヽ 形 本 ( ノ執
｀
引 フ儀 太 ② 漱彫

動 俗 10 12

〈健康チェック表) 確認者:傷をな

(1:a9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :疑

(く :の
)

画
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:質 林こ (「 Sb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :30)

13_δ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ 50)

2、ど
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(`59

39 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:住員

, j ,Jo I

7棟 鶴たらな蠣猾

確認者特記欄 : 像  ト

け寺になし

ご1/4)
責任者確認欄 : 山 谷

ミしな，

卜

に

ヽ特

(1//11



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

Zr+ lln tl-n rbwoo'"'-6 n+3oal 3、 3

/亀

作業者名

1 2 3 4

5 6障 7     ト 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:りこ

t (2'oot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

０
０

確認者 :

r 6,oo>・選 別 台

。計量器の清潔度
θ
つ
り
つ
り

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ю
Ю

確認者 :

, [2 Jor
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。ジートは全タンクにかぶせているか

:,・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者曇
,(, ,Jor氷の状態 , [r'Jor C

鮮度タンク内海水温 ,6,Jq) 2.r c

秋サケ腹部内温度 (メ :30) 争、1 ℃

確望者特記欄 :_α
通 墾 二  〆

1/告
)

ιな一　一
ｒＪＪ‐ヽ

寺洋
Ｔ

責任者確認欄 : LLl谷

牛キl・なし

rtlz4t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 乙 1年 栽 月 2日 (3時 30分～ 4時 準レ )天気 :ユ
書イし 気温 :3、 3 ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名(

イ

り太日 リイ土田 pノ陶山 ( 4ノ虐雰フk
J彪 た 3デ lム 薇 木 ⊂瑛Fi皮 興J

刀山本 10 12

〈健康チェック表〉 確認者icゼ不こ

(33o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

○

卿者:4Cィこ
(33o)

つ 動 Ω0
XO引目sお 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

く温度の測定) 確認者:4資 外こ(午 :年5)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 1
")

13、 1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:θο)

2ヽ?  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(45

+、 | ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(4:5
甲根 船`員宝清掃

確認者特記欄im生△= (l1/2)

牛キになし

責任者確認欄: 」L クゞ

しな一　）
特

('t2t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成21 2日 (3時 |ゝ～ 5時 夕。か 天気 :司奇孝し気温 :3、 3
′ l

年46_月

/1ヽ

作業者名

1 2 3 4

5 6 目 7
l

8

9 10
ヽ

12

〈健康チェック表〉
確認者:住ミ木

(ダ :ノr)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(6:な )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

シ=卜 は清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 Ю
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ハ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >0 確認者 : y</

c 5'Jor・計量器は清掃されているか            K⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者螢
(∫ :力

)

氷の状態 r55o) O
鮮度タンク内海水温 (∫ 力 )3.| ℃
秋サケ腹部内温度 t5So) +.7 "c

確認者特記欄:螢 た  ご%)

牛寺|・ なし

責任者確認欄 :

牛孝になし

rllzz>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成21年 lC禍 29日 (3時3の ～ 4時5θ が 天気 :晴れ ン気温 :′ ′,す

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9太 n( )イ十_日 算陶 出 つ力なた
3杉 六 νJ｀ 引 9優 れ σわ皮

‐
甦

勧山

^

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 1

t J 'Ja)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

>0

確認者 :4誕

( J '3or

θ ャビ〕 倉

Ю
口
(]訟

目3,3arr 
=

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

確認者 :ρ  ゞjた (4:5ι )
〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(5くα

4_0 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:∝

(4:3o)

甲枚りヽ輪員室 澤上
員

、

ヽ
　
′

′

確認薯特記欄 :」
墨 桂  (10al

特ILな し

責任者確認欄 :

竹寺 した″
″

′
Ｊ
Ｉ
Ｉ
卜
ヽ

Jozt>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

0月 2'日 (ダ轟20分～ιttOo分)天気 :層書れ 気温:?、 ?実施日:平成 21年 |

ヘ

作業者名

1 2 3 4

5 6    伸 7    1、 8

9 10 く 12

(健康チェック表〉
確認者 :

t F'?o;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別台         つ
。計量器の清潔度

確認者 :

( 5'2ol
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>9 確認者 :螺

r 6,oot>O
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

Ю

・作業場は整理整頓されているか

つ
つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

,6,*,氷の状態 ( ['oo> O
鮮度タンク内海水温 (′ :χ〉)3、o ℃
秋サケ腹部内温度 (/:η )4ヽ 7℃

確認者特記欄 :

じた一　」
キ午

(to'21) 責任者確認欄 : 山 容

ι患こ

′

′

ι特

(1の29



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 21年 lo月 乙7日 (3時5o分～ 1時 も`令)天気 :そ

洒R 気温 :′

'、

3

作業者名

1太 田 2イ士円 3助 己t
4ん /t

5形 末 6癬 状 7船 木 8方り没昇l

9山 バ 10 12

〈健康チェツク表〉
確認者 :

( 3 :3o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｏ
●
Ｏ
ｃ
Ｏ
ｄ

確認者 :ダ笹

r J ,3or

目 3b2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

倉

〈温度の測定〉 確認者 :お誉 ノ代_(qヽ 準3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :001

1S、
町

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ Oν )

3、0℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

(4:イ6

4、 2℃

〈船内清掃記録〉

甲薇ヽ給見室演婦

確認者 :

r (,(St

確認者特記欄 :械 た  dO/2っ

特になし

責任者確認欄 : LL1 4卜   ごo/arD

特になと,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 マ l年 10月 27日 (5時 lb~分～ J時 6分 )天気 :雨  気温 :|ノ 、3

オ、、

〈健康チェック表〉 産
６

者‥

ト
リ

認

　

＜

確

作業者名

1 2 3 4

5 6 一ロ 7     卜_ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(『 :]∫す。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ
0

硼者:焚

(「 :年)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 渉
・作業場は整理整頓 されているか >0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:賛

(ダ :15氷の状態 (J:●   0
鮮度タンク内海水温 ( 5'+5) J, / c
秋サケ腹部内温度 r r'Ti) f.3 c

脇 韻 調 :      dO/2リ

十寺に進翼し 。

静離諦:正1倉  (Qグ

特 卜なじ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年  10月 Z6日 (3時 ムθ分～ u+ Joal

作業者名

∠

f人 ロ 動 土田 ノ陶 己!
υ梅 爬

旬彪 水 0試1持 o鈴 木 ( ⊇方)オ F、

山ゞ 窓 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r 3 '3ol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

臨者:賛未
(3:S6)

0 G
°

日33o2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者:θ争未じ(4:Sb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :θO)

IS、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :'α )

3、 3℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(4あ

へ?℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(f島 )

ヨ
椰
Ｔ

■

１
キ
百
Ц

ヽ

ヽ
　
／

室′
員

全屯
甲

ヽ薇甲

確認者特謝
　

学

‥
．
　

上
十 になし

(fo4ρ 責任者確認欄: 」レ ′ミ

ヽ
し特に

(′ %θ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成21年 1帥 2ι 日 (ご
「

時2∽ ～

`時

00分 天気 :Q青 キt気温 :91笠 ___二

〈健康チェック表) 確認者:塗く
r J'2or

作業者名

1 2 3 4

5 6 一
同

7   1… 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          てフ
・計量器の清潔度                 0
。鮮度保持タンクの清潔度             ズD

確認者:像
資

t -l'2 or

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6 @ot
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:0

r 6 .cot氷の状態 r6oor Q
鮮度タンク内海水温 (ι :∝7)RR ℃

秋サケ腹部内温度 ((r,oo) +.9 c

確認者特記欄:∝ た  (%∂

し
なｒに葺

Ｔ
ル
Ｔ

責任者確認欄 : 山 谷

ヽ
しなヽ

　
」

′

′

′

‥

‥

ι

鼻
Ｖ

ケ

r(az?0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 21

ハ

作業者名

0衣 隅 Э臨 lL′ ν在 嘔 色娩 人

ワ杉 ム Э式 引 つか 人 9んズ勉
0嗜 |′ ノヘ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者イ沿人
(3:3o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

t 3 '30I

9 回 0
111)目 3302回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者:∠介■  (こ〉:ι6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(9")
lι 、q℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4ゆ0)

虫、θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 の

く̂ r℃

〈船内清掃記録〉 確認者:00

(5'ao,
掃主

鳳
ヽ

１

／

Ｆ里目

〔

船

確認者特記欄 :

牛寺|・ なし

(じたぐ 責任者確認欄 :

たこ|十寺IL

(′
0/1ゃ

暉

骰



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 10月 24日 (S~時30分～6時30分)天気:く tり

へ
一

作業者名

1太
日

2F6 [r 3准  田
4雄 木

5I-t, A 6ぎ 斗 7Z冷 休 8カ 教 曰
9占 ぶ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:θQハ

t f ,Jol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ム

匈(gi3・選 別 台 9
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 く

'
・鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

r (> ,3otθ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか θ
・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:∠殴フR

r6,3q氷の状態 (6 3o> Q=,
鮮度タンク内海水温 (メ :あ )モ挙て

秋サケ腹部内温度 1 [r:Jo) 1.F c

確認者特記欄 :

牛寺ILな し

(′% 責任者確認欄 :

・じな　ヽ
Ｃ

ｒ
′
ｆ
し

特

(ご物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2ヽ 年 10月 23日 (3駐ζO分～4時S令 )天気:]苦漁輩墾 :_ro,ァ ニ℃

作業者名

,)*. ra gキ 阻 3F日 山 の梅 れ
つ杉 六 フ費 共 の鈴た クノi滅 ん

9山 碁 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:tE

( J'Jol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :彎隻

(3:3。 )

ヤ ビ 船

@* 3 'Jsann 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定) 確認者:4桜≧ノヒメ〈:45下

漁場の海水温度 漁 獲 前

(各 aυ )

lι 、δ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 00)

3、 0 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時

(1:f"

4、J℃
〈船内清掃記録〉 確認者:賛

(イ :15~l

甲板喘員多浦そ

確認者特記欄 :

し帝キにな

<rez! 静都調 :山 谷   ご%ダ

牛手にごし,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会:    (/)

選別場での確認表

21年  '0月 2 5el5a- 6 *50o., F、

`

rT)

作業者名

1 2 3 4

5 6     目 7ト 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者質 ズこ

(J:ぼ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者夕てガこ
r 5,lSt。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r ( 'far
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r $ ,Jor氷の状態 (6:力)0
鮮度タンク内海水温 r6'Jol 3-z c

秋サケ腹部内温度 (`:夕ο)千、9 ℃

確認者特記欄:ヱ
食生二互κ二二_(“ と3)

特になし

責任者確認欄 : 山 本

午寺になじ

(1043



書式作成日 :平成 12年 7月 1

実施日:平成 21年  10月 22日 (3時50分～ご
「

時00分)天気 :量普れ ノ気温 : ||、 0  ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

3太 ロ 多り桂 ロ ソ由 山 フ梅 た
9形 木 り 広)斗 つ

‐
∝・フヒ 9ナ ,た凡

⊃山 ハ 10 12

〈健康チェック表) 確認者:`金登

t J'Jor

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ｏ
０

確認者:£
食

r $'46 I

‖
::1目

1 国
],l6rzna 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か >0

く温度の測定) 確認者 :落涯 (5 :θθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :yOl

17、 各
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(40②

ζ 、 ∫

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(S'aa

+.q c

〈船内清掃記録〉
確認者 : ∝

(夕:%)
募
員

、
ヽ
ノ

室ロ
日
バ

ヘ
鳳

嘉
繰甲 オそ

確認者特記欄 : rlozzL

牛キltな し  
・

責任者確認欄 : 山 ハ

特卜たし

(ra/2り



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 ■ 降 10月 2乙日 (〕 時3∽ ～ ι ttθ οが 天気:晴 れ 気温:?、 3

作業者名

1 2 3 4

5 6 1互 7     }ぅ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者曇
r SJo r

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:優

(3:3θ )
。選 別 台 ・9
・計量器の清潔度 Ю

つ・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r (1, osl
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:c貸

r 12,oo)
水の状態 ( lt ,oot O
鮮度タンク内海水温 (l,oo> 3-L c

秋サケ腹部内温度 (ル :θ。)4、 9℃

確認者特記欄:∝ た  (f%ゼ

ヤ寺|し たし

静都諦 : 止ヽ 谷  (1%2

特 なし,
)じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 21年 10月

地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

時fO分)天気 : キし気温: lθ、6

`↑
、

作業者名

1 2 ｎ
К
）
、

4

5 6    周 7     1 8

9 10
可

11 ~l 12

〈健康チェック表) 確認者:金査メこ
, ! ,Jol

(選別場衛生状態確認表〉
確認者 :

r 5'3o l
チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ― 一 ― ― 一 ― ― ― 一
ρ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 一―一一――一一――一つ

。計量器は清掃されているか            つ

確認者 :

, g, (or
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          買っ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :軍ミ

, (r,(q水の状態 r [>, ro) O
鮮度タンク内海水温 1[,tcs1 3_4 c
秋サケ腹部内温度 (A'ror 4-q c

棚粘諦:検 れ  (〔%P

牛争にたし

責任者確認欄 :JL多 | (r。 /20

しな一　一特



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

『
・

実施日:平成 ZI年 10月 21日 (3げ o分～ざ 時ひ0分)天気 :靖 懇 温 :〔 3.?℃

〈健康チェック表〉 確認者:eSノに

( 3 '3ol
作業者名 4

鯵太 日 〃4土 腱 9陶 山 フ梅 え
》1ル 人 Qま1汗 3麟 人 θ湾長月ゝ
含山春 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者 :隻
7ミ

( 3 '3ol

0
ャビン

θ
６
′

3:302回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ダミ斥t(0:に》)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:3∂

|`、
q℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(38o)

3、 2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:の

仁 ご ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :賛

(∫ :θ o)

甲利熟船買室り看
ヨ
ワ
■

士
ｑ

確認者特言己欄 : 使

特卜なし

(oz. I 責任者確認欄 : LLt谷

ヽ

しな。
・

一
・

に

し

特

ご0/2o



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2(年 ′0月 20日 (3時 30分～ J時 50分)天気 :」
整  気温 : ノζ、マ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:蟄全
(3,JO)

作業者名

○太ロ θ仕 田 ③p菌 山 ⊃ね た
f勲た多 人 θ響じ件 の槍 た σキi皮i纂

飢 ハ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

>○

確認者:e全

t 3 ,3ol
O

国・船倉の周りは  ・・        つ

。船倉の中は             θ

・氷の投入は            〈)目

・水揚げ時の水は十分か        り

,J6rznn 3回 目 4回 目

(温度の測定) 確認者 :冷
全 六L(夕 :3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4り。)

11、Ь 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:00)

3、 と
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ‐O

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
r 5lq

+_L c

〈船内清掃記録〉 確認者4/ゼ

r 5 '3ur
そ二

月
１

／
室置

颯
【

船ヽ根田
Ｔ

確認者特記欄 : 6条: 升t

喝「ILち じ

(2∂ 責任者確認欄 : LL 答 (κねc/1

lこ なし午寺



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 10月 20日 (′ 時θO分～ι
「

時45^)天 気 :霧  気温 :r「 tダ ℃

√ 、`

作業者名

1 2 3 4

5 6 胡 7     ト 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

( (> 'ool

〈選月1場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

16:0G )・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(/:45
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(み :45氷の状態 (`:ぐめ  ○
鮮度タンク内海水温 (ι :15 3_ι ℃

秋サケ腹部内温度 (['f5r 5.Ic
確認者特記欄 :

した
一）

二
可

眸
Ｔ

(10/2d 責任者確認欄: 山 えさ     (/0/2。 )

特 になし



_―   書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 1乙 q E t3u+ 噌 o分)天気 : 12、 s~

r、

作業者名 (

(

3た 饉 (フ イ量ロ 〇 陶 山 つ′F`:ョトジηkミ_

%ふ Э書)鼻 つ投た ノキ皮見
り山公 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3趣ら)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:金全
r 3 ,Jor

つ

3:302回目 3回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (」 :´0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(l:θO)

16、 ■℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■

'ク

)

ζ (℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(,a
tダ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:4会 木
(∫ :“ )

猾土
Ｒ

ヽ
ヽ
／

堂口
日
に魔秩甲

(′釣?

特卜をし

責任者確認欄 :工 1確) (κ ン駐
)

ゃ寺になし,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 Z｀ 年 10月 「 R日 (タ ビ 0分～ ι ttD効 天気 :ご
青 幸ヽ気温 :〔0『  ℃

ハ

作業者名

1 2 3 4

5 6 ∫ヨ 7    
μ_

8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者優 ノこ

c f ,Jol

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ― ― 一 一 ― ― ― ― ― Ю

確認者:金全ィこ
(J:3o)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         >(フ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者:全全
r( Scrr

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

０
０
０
の・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:全全月に
(′ 5o)氷の状態 r 6 '3or ()

鮮度タンク内海水温 r[,Bo) 3.5 c

秋サケ腹部内温度 r[ '3o) 5.0 c

確認者特記欄 :曇 れ  (fヵ
甲

特 |し なし

ifI者確認欄: ル 各  (0イン

牛寺になし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 マ l年 「 0月 ′7日 (3時 g。 分～ 時か0分)天気 :E書 マt気温 : 13

ィ†、

/↑、

作業者嘱く

(

Э太 田 0ィ主田 0陶 山 フ池舞未
9杉 木 ∠⊃去

｀
キ 3驀太´フオ跛見

⊃山バ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3
健
ｂ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

９

０

確認者 :篠

( 3 '3o )

――一―――一二→Q
屯ヲロ3:362回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

倉

く温度の測定〉 確認者:於 未二 (5:´。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 争:θO)

「ι、4℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:00)

3、 OF

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ダ的

準 5℃
t

〈船内清掃記録〉
確認者:奮ミ

1 f :6o)

甲板壷 千
貧
月

ヽ
１
ル
″

・，塁員

確認者特記欄 :

特になし

(IC//71 責任者確認欄 : 山  徐    (ノ
●/rり

特になど



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日:平成kl年

`0月

E c }u+3oa- a+ f 0,"'>

作業者名

1 2 3 4

5 6    目 7    ト 8

9 10
ヾ

12

〈健康チェック表) 確認者:Cr月こ

1 *!,3o1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

○

確認者:`eS月ミ

t 5'3cl・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             θ

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >0 確認者

( 6 ,tc)・計量器は清掃されているか            Kp
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>0
0

・作業場は整理整頓されているか ―一―――一一――
り

〈選別・
2計量後の温度の測定) 確認者:ダゼ

r6:[o)氷の状態
l^( b,to> O

鮮度タンク内海水温 (l'rot J.Z c

秋サケ腹部内温度 ( [ ,(o) +.tr c

確認者特記欄:麓 た  (r吻 り

特 になし

責任者確認欄 : ιL %ぶ      (PO/′イ)

竹寺′したし



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 21年 10月 ′ι 日 (3謂 6分～ す 時 θ6か 天気 :ユ
責 1籟 温 :′ 0、 3℃

〈健康チェック表〉

・
作業者名(

J太 田 9イ主ロ 」 陶 山 ⊇不毒人
D彩 木 3武｀R( p掛 た ( フ升 ルゞ鼻
の山 総 10 12

確認者:e貧
ホ

( 3,3c I

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:金査月ヒ
(3:3o

捌 国
・

氷 の 投 入 は    一 一 一 ― ― ― ― ― 一 ―

Kヮ 早

3:302回 目

・水揚げ時の水は十分か
        0

〈温度の測定)

確認者:ィ解)赤こ(ζ :,o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:00)

′7、 0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:001

3、 も
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

一
〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(3´の

4ヽ ダ ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:皇電

1 $:oc I

確認者特記欄 : 
後 未

特になし

(t%b) 許都論 :Lll 谷   (10//ゎ

特 になし

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年  16月 ′6日 (S議 0分～ ι 時16分)天気 :D

作業者名

1 2 3 4

5 6 n 7    1 8

9 10
ヽ

11    ' 12

〈健康チェック表〉 確認者:C写ズこ

1j:Jo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:∝

r $,3o1。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者《≧亀
r d '/ot。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ばこ

r ( ,/o1氷の状態 ( 6 : [o) O
鮮度タンク内海水温 ( 6,tot 3. I c

秋サケ腹部内温度 ,6,(o> +? c

確認者特記欄 :

特卜なし

rto46) 責任者確認欄 : LLl谷

・

ヽ
し

，
な一し特

rto/r o)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 そ 1年 ′C月  /5日 (3時 lC分～ 5戸 時

'0分
)天気 :Q吉 孝し 気温 : 「 2_Ь

作業者径

つ太困 のイ十日 θ陶 山 フ梅 え
7杉 水 ρ武t件 グダ木 ( ノ片,力 帰
%谷 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:盤冨

( 3' lol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
Ю

確認者 :金 、

r3,fol

Ю
Ю
Ｏ
や

ャビン

3: fGsc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:4冷 太 (、ゝ:00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:“ )

lワ、1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(

`

年0

3、3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(Sの

f、 ? ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :燃

(∫ :ω
)

甲枚 給ヽ 脅
多
鳳

、

「
　
ノ

′

室ロ
ロ
＾

確認者特記欄 :

キ寺卜なし

(′甲 責任者確認欄 : 山 本

ミ

ι左一　」

二
寸

洋
Ｔ

(r°/rpl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 2■ 年 「 0月 |」 日 (3時 10分～ 6時 30分)天気 :ミ
春 十 気温 :rO、

こ

作業者名

1 2 3 4

5 6     園 7     ト
8

9 10 11 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(∫ むo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:賛

r I'f,ol。選 別 台 0
・計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか 9
・海水の清浄度は                 >O
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

◇

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>0 確認者優
r d 'Jor0

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

>o
・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(`

:賞
木

:Sο
)

水の状態 t (2 ,Jot a
鮮度タンク内海水温 r6,Jor 3.6 c

秋サケ腹部内温度 (`:3o)∫ ′ヽ℃

確認者特記欄 :

特になし

(I勾 責任者確認欄 :山 分   (へ 勾

ιか一
」

′

′

し特



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 と 1年 10月  1年 日 (3時 00分～百1時g6分 ).尊群=年を り気温 : 14_2  ℃

作業者名
`

刀尽田 フイ主ロ りFロ ム ( ⊇末蛙水
フ杉本 Э ttl晨 Э螢 た フ六,力 具フ

Э鳳 バ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 壁 ′

( 3 :oa)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は つ

確認者:鉛

t3'ool
'*rE2oFtt 4

∈
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

り
K3当 目 J'oczn e t'7t3aa 4回 目

水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者:2)/t (■ :」ク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:30

〔Pヽ 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(33o)

3_|℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(4:わ

争、く ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

r4Jor
掃ま

「
室ロ

ロ
〔

偽枚甲

確認者特記欄 :

一
一

キ
Ｔ

卜
■ 急ι

(′鉾9 責任者確認欄 : 島 谷

したに
し

′

Ｉ

Ｉ

‐特

(0/19



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 ′0月 11日 (〕 齢 0分～ 6時30分 天気 :く tり 気温 :√ 2、 6

/↑、

作業者名

1 2 3 4

5 6    ∫EI] 7     ト 8

9
N

10 12

〈健康チェック表)

臨 者 :螺

( l,6o I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :んだ

r 5'ool・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             Kフ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >0 確認者 :埜

r 6 3ot計量器は清掃されているか            にフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 8
・作業場は整理整頓されているか          っ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r fusol氷の状態 (ι :3o1  0
鮮度タンク内海水温 r[,Jo 3.5 c
秋サケ腹部内温度 (`:30)準、9 ℃

確認者特記欄 : <[o4q)

牛寺IL念し

責任者確認欄:    げい )

特になし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年 /レ 月 ノ3日 (3時 θO分～ 4時 50分 天気 :4者
相 温 :r3ヽ ∫ ℃

r、

作業者名

ごリブf 日暉
'd\v 

rfl α力山 υ栃 木
9杉 本 2技 晨 tヽ 本

q
史ヽ 見

のLL な 10 12

〈健康チェック表) 確認者:重護イt
(■り。 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

確認者 :呼

(5:″ )

つ ャビ〕

θ

@e 3'acJ'^u * '061r^= 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉 確認者:多ミた  ( 争:3ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(S:3 ol

17‐ l℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≦ :60

3、 3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(午:ゎ

4_ι ℃

(船内清掃記録〉 確認者:鎖■

(4:Jθ )

甲豚確員室済そ

確認者特

欄‥一
特

己

にしし

r to47) 責任者確認欄 :

学孝

出 り

にかし,

(聰



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 2)年 rO月 1乙 日 (5時 Oθ分～

作業者名

1 2 3 4

5 6      日 ト 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:螢イに

( ,:oo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 り職

1{'@1。選 別 台 て
つ
つ
つ
Ю
Ю
℃

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:傷じメ巨

(6:イ♪
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕ヽ

(6,45水の状態 (み :15) o
鮮度タンク内海水温 (ι :%)も・J℃
秋サケ腹部内温度 (ι :¢5)3、 o ℃

確認者特記欄:姫 ガこ (′%υ

になじ牛寺

静都謝 :山 谷   (p//ど

特にたし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年 rO月 12日 (R時 Oo分～ 粋 時5o分)天気 :くtり 気温 : |ユ≧  ℃

作業者名〈

(

ソ水田 の生 回 つ
'日

LLI υ 原

つ形本 〈フだ 件 ( ⊃械 水 Эオ来_几

LLハ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:θ争

(3 θO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

( 3:00 )

. 1r tzaFtt
0白・船倉の周りは

・船倉の中は

Ю
>0

・氷の投入は             K胸 目3
・水揚げ時の水は十分か        >0

:0CI28tr ,00 sae 4回 目

(温度の測定〉 確認者 :ほミ ノた ( :b   )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:50)

1量マ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 6 6 0)

3_5  

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
14 ,otg.F c

〈船内清掃記録〉 確認者:4ξ琳こ
(作 :3o)

甲根輌見
ヨ

マ
■
イ
ｆ

脅ヽ
ヽ
／

室

確認者特記欄‐: グlフト   `0/121_

ヤ寺|し (Iし

責任者確認欄 :

特 にたし

(′
Q//2)



HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 21年  ノC月 1 lL日 (S ttθ ο分～ ワ 時θα 分)天気 :く■
l」

気温 :

作業者名

1 2 3 4

5 6脚 7     ト 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:f貧た

r5,0o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         ×9
・計量器の清潔度

確認者:夕ばヘ

(5 :0o 7

・鮮度保持タンクの清潔度 つ
シートは清潔に用意されているか         てフ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

g 確認者 :麓

lJ,Cctl>θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>σ

・作業場は整理整頓されているか

′
>て

`フ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :魚参

( 7'oa>
氷の状態 ( J,00t O
鮮度タンク内海水温 ( ]:oP 7 3-tr c
秋サケ腹部内温度 (700 ) 5, 1 c

確認者特記欄 :夕 資 本

‥

．́
ヾ
４
１
１
点
ｔ

２レ

ケ寺にι

責任者確認欄 :  LLl 谷

牛寺 la近

`じ

rt7 p



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年 rO月 ι 日 (3鰺 ο分～ 1時 fm天 気 :a賓
オし気温 :/ι 、θ

― ・

作業者名 (

(

グ 太 ビ 夕住 田 ワ1夕 J 夕朽 ,た

」杉 本こ_6Jス
｀
今 飢 総 グ有■

'も

ユ投 入 10 12

(健康チェック表〉 蹴者影等くミ
(3:の )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:螢衣

(8 θο )

国
,00ran {,ZQsnn 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        ЦЭ

〈温度の測定〉 確認者:笑 代  ( 4:%)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3: 5 0

|`「 _ |

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(55o)

3、J℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(チ:わ

4、3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :メ

(チ :争ο)

マ豫 .鯵究乞兆脅

確認者特記欄 : 笏   未

特 になし

(√ゅ 責任者確認欄 : 出   の      (rO/6)

特になし
'



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
Zl+ [on C Er"|m,c,x-6aa0os7 ′2ヽ , ℃

r、

作業者名

1 2 3 4

5 6 ヨ 7   1_ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

c 5rto

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

鳳者老レ多≠こ
(`:′ ol・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :蘇

(ι :ιり)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>
の
フ
リ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:塗£ンに
(び :οο)

氷の状態 ( b,oo) C
鮮度タンク内海水温 t [:oo) 3.7 c
秋サケ腹部内温度 r (2'OOr $.!'c

蹴粘那: ダL本

午キ|し たレ

,tr, (r, 責任者確認欄:  二`クさ     (ノ 0/6)

ケキlt存 じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ■ 1年 10月 10日 (4時 冷β分～ 6時 1馬島 天気 :く tり 気温 : IJ、 す  ℃

作業者名

0尽 田 フ薇 血 Э曲 止|
〔]:)慕曇ノ根

つ杉 本 りま 轟 フα)木 θ古,た危
り山 ジ榮 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:螢

( 4'oo>

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

Ю

つ

確認者:鈴ィト

(4:00)

0

― ― ― ― ― 蠅 目
,1:"徊

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        り

(温度の測定〉 確認者:金含た   (6 :之 ひ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :601 1

17、 ι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(牛 :6∂

3、 7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
1$,29

S-o c

〈船内清掃記録〉 確認者:栓査
t'( 6')o)

甲根 なヽ 只室,資 イを

確認者特記欄 :

しな・，
・́ト

主
寸

鳳
ケ
ー

,14 \\ /[O) 責任者確認欄 :

竹寺
"谷

  (ッλ∂

になど ,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 Zl年 ′0月 10日 (み ご 0分～ 7時 5b分)天気 :く も り気温 : /ス 、 1

作業者名

1 2 3 4

5 6    n 7      ト 8

9 10 V」 12

(健康チェック表〉 確認者:fCズヽ
r 6 ,Sot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者壼 冽ヒ

(び :Sο )
・選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０
〇
〇
〇
〇

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ю
Ю
θ
燿

確認者 :鈴

t Q ,5o>
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シ7卜 は全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか >o

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:43

(ク :ζЪ)

氷の状態 (rl'So) O
鮮度タンク内海水温 (?,5o) 3-'( c
秋サケ腹部内温度 (7:∫οう も、3 ℃

鳳静淵:盤 卜  (1%υ

．ヽ
　
　
　
４
、

特になし

責任者確認欄 : 山 谷

特 なt|・

(′り,Ol

島



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 と

/■

作業者名

」決 θ フ住 咀 3陶 占 鈴 木

鉢 グな 鎌 丼 纂 木 勢 δ女喫
つ出 翁 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :な

(3:20)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

>○

確認者:全くンヽ

(3:2ο )

・船倉の周 りは            >0
・船倉の中は             >0
・水の投入は          ※D目 3:Zの 回目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定) 確認者 :鉱 キ ( :く

A≦;)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

19、0
滞

S、 2

船倉 内の水の状態 帰港時 g
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(準:衛

千、S ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:gsンに

r 4 ,fSr

確認者特記欄 : rtQy)

特になし

責任者確認欄 :

特

<(ozr t

4瞼 嘲 猜缶 Ct喚Ⅲ沖
ゃ り  :齢 1辞れ に



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

/つ、

作業者名

1 2 3 4

5 6       1El 7     卜_ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者雀く,ミ
(∫1/5)

(選別場衛生状態確認表〉

・シートは清潔に用意されているか         KD
。海水の清浄度は                 Ю

・岸壁海水の状態は                K⊃

確認者:雀隻

(∫ :/う

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― ― 一 ― 一 ― ― 一 一 く D

確認者:∝

r -l,Sar
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:多■
(ダお氷の状態 (5:力 ) σ

鮮度タンク内海水温 (553>r 3.? c

秋サケ腹部内温度 cf ,feI 5.0 c

確認者特記欄 : <tozV)

時になし

責任者確認欄 : 出 谷 (C/`『 )

じヽな■
＋
〒

件

Ｔ

/1/彰ηム6・いQめる多じに"紳 tt聯 ■物

“



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 観者:慶憂こ

(33o)

再もlら 〕

“

りげれらtl

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は              つ

。キャビンの中は ―一――一一――→0

わりし,ら なり1‐
/Q

者 :

( J '3or

船倉の周りは            >○ 国
3回 目   :   4回 目   :

・ I「Dtt υノ′FIJツ lさ                  ~        アΨ

。船倉の中は             Ю

・水揚げ時の水は十分か        >(ク

く温度の測定〉 確認者 : (4:5o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(十 :Oo)

lqt2 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(400)

3、 ι
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海 水温 度 帰港時
(1:わ

4、3℃

7様吼員室繁予

確認者:埜

r 1 ,Sa>

確認者特記欄 :_Z∠
二=杢圭.

特卜'な し

,lor,l, 責任者確認欄 : 山 本

特 になし
t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ハ

}月 7日 (5辞 °
分～

`時

°ο 分)天気 :く も り 気温 : 13,3 ℃実施日:平成 と1年 lθ

(健康チェック表〉 確認者 :妹

( 5'zol
作業者名

1 2 3 4

5 6     h 7ト 8

9 10 11 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( 9'lol。選 別 台 9
0・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >0
・シートは清潔に用意されているか         KЭ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

9
0
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
_:θ

確認者く会多
t (2,os1

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >o
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者〈婆生
1 6 ,6v7氷の状態 r 6,oor O

鮮度タンク内海水温 r (2 :Q6t 3.9 c
秋サケ腹部内温度 (ι ′θ)  5、 | ℃

確認者特記欄 :

1持 にたし

r@z1t 責任者確認欄 :

ヽ

した一
↑

寺■
Ｔ

(o, 
V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

r、

実施日 :平成 21年 /′ 月 ケ 日 (3配 O分～ 年 時20分)天気 :転
れ 郡

:lι 、2 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:裟シや
(3:SG)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:」邁よ

(3:So

8 キヤビ〕

0
κ〔〕目3302回目   :   3回 目   :   4回目

・水揚げ時の水は十分か        てp

〈温度の測定) 確認者:鎖 本 (':2ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

():261

1ヤ、呵
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b:20)

B、 6 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ :てo

争、お ℃

〈船内清掃記録) 確認者:金覇k

く(ダ :2ο )マ稜 、 気室〃端抒
ltil

確認者特記欄 :銭  木

牛等卜なし

(|タタ 責任者確認欄 : ★ 繕

⑬
飩い」特

(ツゝ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

蓮別場での確認塞
実施日:平成21 時50分～6 SO分 天気:

―

作業者名

2 3 4

5 6 1潮 7  1ヽ 8

9 10 11 ~ 12

〈健康チェック表) 確認者:4全ノミ

(ζ 」6)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:全全ポこ

t S-,J-GI。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
り
つ
り
つ

確認者:埜
在

(`3o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ダミ

( 6 'Jo)水の状態 ( ι:3θ )  (フ

鮮度タンク内海水温 r (2,3o) 3 f c

秋サケ腹部内温度 r [ ,5o) 5.t c

確認者特記欄 :

特になし

(ro/ラ 責任者確認欄 :

特

二|な

|こ なじ

(10/1→



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年  10月 3 日 (3時 2心 ～夕 時 ′C扮)天気 :雨  気温 :19、
ミ _二

〆■ヽ

(健康チェック表〉 確認者:盗合ズt
(3:26)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :

, J ,lol

0

>(ヲロ3:λ 02回目
・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者 : (ざ :ノo

漁場の海水温度 漁 獲 前

(13m

め 、各
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ム:50

3、 ι  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 g
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
て頸
「
o

4、%℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :は

(ダ ′θ

甲板桁員室済彙

確認者特記欄 :

特 Ｌな
い　」

ttozJ) 離雛謝 : ム が  (/錯 )

特 |こ たに



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 2(年 10月 5日 (I事 0分 ～ ノ 時ZO分 )天気 :ぐ υ〕気温 :/`ヽ |

だ|｀、

∩
一

作業者名

1 2 3 4

5 6  1桑 7    卜、 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:金全1ミ

(ダ :物 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :嫌

(γ :fθ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:(金合木
( (>'2Cl

・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:44ン

(6:わ水の状態 r 6,zo> O
鮮度タンク内海水温 r 6 :Za) 3.Y c
秋サケ腹部内温度 (6:Zο  り、夕℃

観諸謝:∝ 木  (l始 )

特にたし

責任者確認欄 :JЬ 谷   (l%)

牛キたたし



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCI委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 翼 斉 10月 2日 (3時30分～(瑯 ≧ 塑 墜 ュ K上 上型 聾 」 二 」 三 二

合
,、

(健康チェック表) 確認者餐ガこ
(3:30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q

確認者 :嫌

(3 :36)

Ю

0
て〕目3
0

,]oze n 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

ャビ〕

(温度の測定〉 確認者:小合た (45ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:00)

19、9 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :00)

午、| 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(牛:3め

な、R ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:金全木
(午 :夕ο)

掃土
鳳

ヽ
ヽ
　
／

室冒

（
船ヽ枚甲

確認者特記欄 :

なし特 に

(tTL) 責任者確認欄 : l■l  ハ       (「
0/マ

)

便早|・・ なし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成2 くヒ
'

13、O

イ`

作業者名

1 2 3 4

5 6      1:il 7     ト 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者 :傲

(':26)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

棚 者 :鏃

( i,Zo I・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者 :々Ьノ

r b'oOt・計量器は清掃されているか            >くつ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか ○
。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:∝
t 6,oal氷の状態 ( 0oo ) O

鮮度タンク内海水温 (夕 :化ン)■、こ ℃

秋サケ腹部内温度 r h,@> L.C c

確認者特記欄 :

に し特 ト

t[tz z 責任者確認欄 : LLRハ

一　ヽ特

どツ⊇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年 10月  1 日 (3時 2o分～ 4時 黎F分)天気 :旦
書 棒 温 :  lι t l ℃

(健康チェック表〉 確認者:`麦ィミ
( 3 :2o)

作業者名

0六 n 3主 田 OF如 出 の梅 太

Эル人 のJ供 0償人 りお皮昇)

∩山窓 10 11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:金全ィこ

(3:26)

1 国
:2。2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :がぅ
~太

  (4:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`50)

20、ど
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3501

↑、6℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(45

矢J℃

〈船内清掃記録) 確認者:金全
(午 :争カ

甲根 岳ヽ合 ヨ
鵬
丁

オ
ー

ニ
月

ヽ
ヽ

／

室ロ
ロ
ヘ

確認者特記欄 :

特 になし

rloz (t 責任者確認欄 : 山 谷

な　ヽ　一特 し

(ノ
0/ρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 10月 θ分)天気:目

イ
~

―

作業者名

1 2 3 4

5 6   1ュ 7    1ヽ 8

9 10 12

く健康チェック表〉 確認者:釜全ノミ
(「 :′す)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(『 :′

')
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:6全ィに
( 6:οO)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか 〇

つ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:金合

( 6,ool氷の状態 < b'ryo) O
鮮度タンク内海水温 (ι :θo)牛、2 ℃

秋サケ腹部内温度 rioo) 5.6 c

確認者特記欄 :

牛寺|し なし

(lo/ [ ) 責任者確認欄 : 山 谷 rt9 p

ヒ特にな



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 21年 nSon r3n+ 分～∫時)〕詢天気:注

作業者名

メリた 阻 ,(+ E ( 0♪麺LLt 錐 ぇ
J杉 本 ヽ式 各 U後 た ⊂)片 t力 鼻i

■ IJ 余
一

１０ 12

〈健康チェック表) 確認者:金ξ,
1 3,3o1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者媚選ント
(3:3o)

○
0
o
(T= 3 J'e znc

・水揚げ時の水は十分か >の

〈温度の測定〉 確認者:“澄 r 5 ,o5r

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :00)

2o、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:06)

ら、ι℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

():α5

夕、o ℃

〈船内清掃記録〉

甲枚給ヽ員壼

確認者:盤,メヒ

(Jむ
号た

Ｒ
゛
ノ

確認者特記欄 :

特 |・ なし

(%υ 責任者確認欄 :山 谷   (36∂

竹キ|・ どヒ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

月3° 日(〕 時4翰～
`時

20分
)

作業者名

1 2 3 4

5 6 ふl

7    ト 8

9 10 12

(健康チェック表) 鳳 者 :妹

(ダ :46)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:`象笙本こ
(3:千9・選 別 台 一

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
つ

確認者:全全″に
( 6:2o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
0

・作業場は整理整頓されているか

０
０

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こ

( b :2o)水の状態 (♭ :ZO)  〇

鮮度タンク内海水温 (6:2o) '+,1 c
秋サケ腹部内温度 1g,zo) 5.? c

確認者特記欄 :

牛≒卜かし

(?だo 責任者確認欄: 止lバ

憤訓・たし

(11d



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成4年 %月 2y日 (3虔0分～F時 00わ 天気:暗 憑 温:ノ

'O℃
〈健康チェック表〉

確認者 :

(5:26)
作業者名

」太 d ρ在 颯 JPり 出 鈴 木
6形 碁 ζD私`鼻 ( D鉄 太 ⊃考認拶し
つ山ら 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:OC

( 3 :?o)

ャビン lr船

n 3 'Z-cznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:鰐 末 (∫ ω

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:δ∂
ｑ
ｌ

ｒ

′

‐ 7
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :DOl

+、 0℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(5てk)

3、 |℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :鉢

(∫ :。②
マれ、続 乳 夕 跳 /1ラ

確認者犠 己欄 : 築 _ノ 三   (7た ,

特にな

認欄‥

特

確者任圭貝

“
 0    (9″ 8)

)・ なし,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成Rl年 月2γ日(〕 ぶ;0分～6時 19分 ) 12、

作業者名

1 2 3 4

5 6 「] ll_
8

9 10 ヽ
11 12

〈健康チェック表〉 確認者:金全イこ

(〕 :301

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :箕 ヘ

c i,3ol。選 別 台 Ｏ
Ｏ
０
０
０
０
０

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
０
０
０
ｇ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

（
え
　

〇

者

ノ
６

認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

,lo,(a水の状態 (あ :/ο) o
鮮度タンク内海水温 ( h,lo) +-3 c

秋サケ腹部内温度 (み :ノ。)6、 〇℃

θ脅

こ
上
守

Ｌ
ｌ

確認者特記欄 :

なし。

責任者確認欄 :

しふ
こ

二
十
司

卜

「

(7毎

憑
藤



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から,帰港までの確認表

実施日 :平成 ≧ 1年 9月 2ι 日 (3時 20分 ～ J時 /0分)天気 :ノ
¬  気温 : /み1之

作業者名

味 ロ こ准 日 C驚融t上ヽ の名火
6ン

[夕 体 0舎 鼻 つか ズ 〇名ニク昴|

θll」 ハ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 2ol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:/銘 衣ヽ

(5:と O)

ヤ ビ 倉

1回 目 3:2cメ回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:Sυ

20、o℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

０ヽ

／
υ

う

　

　

ヽ

Ｂ

Ｂ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(5:fq
夕、G ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:礎末
(J:いマた牟ヽ負乞希尋

確認者特記欄 : (7/て め

け寺になし

責任者確認欄 :燃

特 になし

(疑 8



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

/■、

F~・

実施日 :平成 2ヽ 年 9月 23日 (了 時46分 ～

〈健康チェック表) 確認者:ε合水

(す :4o)

作業者名

1 2 3 4

5 6園 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

鷲
 

『
1容」

選月1前)               >。
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             0
。シートは清潔に用意されているか         K9

確認者:塗全/tt

(ダ fol

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>0 確認者:短2～
c $ 3or

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

θ
つ
つ

・作業場は整理整頓されているか θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:金全ボ
(ι 3o)氷の状態 r $,3or O

鮮度タンク内海水温 (ι :3o) 3ヽυ℃
秋サケ腹部内温度 r b3o) +.?"c

確認者特記欄 :

た〔
．

寺に
叶
―

<9 zst 責任者確認欄 : 山 奪     (22o

特に趣と



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

,アヽ

実施日:平成 生と年 聟
月 24日 (`時20分～ 4時50分)天気 :く を り気温 : ′お、こ ℃

〈健康チェック表〉
臨 者 :家

(3 :20)
作業者名

のだ 移 871こ lqt 01夕 α υ物 来
り物 在 a叡′～書 aん 本 の力/潔拐
RIル ヘ 10 11 4' 12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

蹴者:金獲嘉た
(3:2o)

0
り
>○ 国
k」〕目 :2@@E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者:3a=ドこ(ィ・ [い

'

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:201

20、ι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g:2∂

千_O℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
r4,5a

-9.c c

〈船内清掃記録〉 確認者:合貪メミ

(4:50)
マ%夕■,鯰 員室場壻

確認者特記欄 :

特 しにた

(b29 責任者確認欄 :

特 |ミ なご

<?z*



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 21年 9月 2年 日 (ダ 蔵 σ分～

`時

OQ知 天気 :く tlり 気温 :|)、 す ℃

〈健康チェック表) 確認者:金含ノに
(ダ :2o)

作業者名

1 2 3 4

5 6     ″更1 7 1 8

9 10
d

12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

○

確認者:食鰊
(∫ :2o。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０
０
０
０
０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
つ
り

確認者:∝/fk

(`:o6)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか ０

０
。作業場は整理整頓されているか

(選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:金全
( $ :oo)氷の状態 ( b,oo) C

鮮度タンク内海水温 (ι :θO)4、 そ ℃

秋サケ腹部内温度 1$:oo 60 c

確認者特記欄 :

特になじ

<1zrgt 責任者確認欄 :

な こ特 |・

(〉/句



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

s 23 n r 3 e3oa-

1/~ .

作業者名

つ人 嘔 のイiロ Эや夕 J′ 釧 坊 末

Э杉 本 メ執
｀
丼 0鈴 木 動≒ノ肛界

01■ 谷 10 12

〈健康チェック表〉 臨静鉢
(3:滋>)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

つ

'3o rt =6｀日3
・水揚げ時の水は十分か 0

黙

わ

者
　
３

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者α週八 (ξ :ο わ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(f:妙 )

20ィ争 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
4 ''ol
3.r c

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ξ :θお

3.6 '

(船内清掃記録) 確認者:焚ak

c S ,qfl
早根 尋繁室口員

【
セノ景

確認者特記欄 :

武
｀
日
・
t

(0ク●

た|ま 転来よ七たどtた

責任者確認欄:¬νてゴ  (′∠ご)

糸k掏
ヽ
た名ハィan`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 と E 23 E r 5 u+3ot'- Ln+loa>

ρ

作業者名

1 2 3 4

5 6日 7 8

9 16      
｀ 12

(健康チェック表〉 確認者:S後
｀
′k

( J'Jo )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

○

確認者:鎮 本

1J:3o)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >0
シー トは清潔に用意されているか >0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 棚者褒
( 6 '[o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

:8
>0

・作業場は整理整頓されているか の

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:金食
( 6'lo>氷の状態 r S,1c> t O

鮮度タンク内海水温 (6:√0) 4.ス ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6 'ls ) 5 R c

確認者特記欄 :

じたヽ
ヽ

，

′

′

し

キ竿

(シz3 責任者確認欄:ユ:バ   (9金ゴ

´
一

主
廿
り

■

７ ち＼し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HAccP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

月22綱 (3♂分～∫時の分)天気:く tl

「

〈健康チェック表) 確認者:多くジk
( 3 :?o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

θ
0

臨 者 :然

( 3:20)

‖〔::目
/gzae

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : f1 1J:oo)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 り尋,巷日寺 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(よの

)

Siす ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:食負
( 5,oo )

根 、鮪晨室名ゃ
確認者特記欄 :

悟 じた，‐トト・

(9/22 責任者確認欄 :

特 |・ にご

(9資



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 21年 月2λ 日(」時30分～ご時ノ0分 ) t' 気温: ′ノ、

ヽ

作業者名

l 2 3 4

5
ヽ
レ‐‐

´
η 7 8

9 10 11~ 12

〈健康チェック表〉 確認者:全資本
r J,3or

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:θ奎ォt

(夕 :3o)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             KD
シー トは清潔に用意されているか Q

・海水の清浄度は                 つ

。岸壁海水の状態は                0
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ

。計量器は清掃されているか            つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか Б
。作業場は整理整頓されているか          つ

埜

詭

確認者

(6

(選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:塗(衣
(6:/⑤水の状態 < b'[o) <)

鮮度タンク内海水温 rb,lo) 4.3 c
秋サケ腹部内温度 ( [t,lo) lr.Z'c

確認者特記欄 :

特 になし

(%≧ 責任者確認欄 :止 f往     (9/Q

土
守

Ｌ
午
― になし



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2 lYnc3m oa- S e?or,'l /7'

作業者名

Э低 ¢ りと 睡 Э吻 働 フ形 木
⑥彩 本 ( :り 款lル ( ⊃後 未 ,ヵ 及勉
ηル の 10 12

〈健康チェック表) 確認者:奥 衣

(3:3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:e亀

(3:30
0

塑 oЮ

I:;目

5:3o2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:疑 卜 (夕 :い )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:qθ )

20、

'1
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :Oσ
)

今、3℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(も :2o

,δ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:鈴朴こ

(す :々 ⑬

甲板
曰
日
（

ハ
ロ

舟

確認者特記欄 : 銃  牟

七知しなし

(9//? 責任者確認欄: 出 ぢ    (249

十寺にたし
｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ZI年  町 月 ′9日 (3時SO分～ 6時 2。分)天気 :くとり 気温 : /夕、〕   ℃

ρ

作業者名

1 2 3 4

5 6     厠 7    
ト

8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

`ε

木
r J- ,9o>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ダ /tx

(ク :力 )
。選 別 台 ０

３・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
○
0

確認者:看てンな
(ι  :どG)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか >〇
・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :奪食

r 6,zo>氷の状態 ( i :2cr) O
鮮度タンク内海水温 ( [:2o) 4.i"
秋サケ腹部内温度 r/:?q) 6.0 c

確認者特記欄 :

特 にな し

( 1)(バ
1)

責任者確認欄 : LLl行    (レ 受

した一」

■
卦
―

肝
７



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 7年 η月 /7日 (3時 00分 ～ 午 時SO分 天気 :2青 憑 温 :/9,2℃

(健康チェック表〉 確認者:重藻ン根

(6:(b)
作業者名

Эく d つた 嘲 Э由 山 の統領
Э%玉 ⊃雀 斗 Э続 家 0カ f確 界 、

∩、Lハ 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

>(:)

確認者 :笛

( J:Oo;

ロ
0目 l,gpzne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉 確認者:全奮ィこ (3:3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:3o)

20,21

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

争、ア
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(争Sb
も、? ℃

〈船内清掃記録)

甲村疋り鯰員室靖や r υ V

螢 ネ諦
　
、ほ

確

確認者特記欄 :

牛寺l「―なじ

(9///Q 責任者確認欄 :  止 1 
釜

特にたご

,Tfl,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 1    (/)

実施日:平成 2

〈健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6 「日 7     1 8

9 10 12

確認者:虻

t l' 2ol

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:塗含
t I ,2ol・選 別 台 ―

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:金塗
( t, :A':, )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:塗く万こ
( `:00)氷の状態 (h,@) o

鮮度タンク内海水温 (g:θ。) 4、 玉 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ι:沙o) メ_′ ℃

責任者確認欄: ´ 谷   (ツゆ

牛寺|・ I夏
ミ
し

確認者特記欄: 後 バこ

竹になし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ρ

作業者名

り水lコ Dイ主ロ 0陶 止「 フ鳳 人
つ形 本 υ封メ件 鉢 れ つ有

'え

買
つ山 バ 10 12

〈健康チェック表) 確認暑:螢

r 5 ,(o>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:4含人
(「:、。選 別 台 0

・計量器の清潔度 ○
・鮮度保持タンクの清潔度             XЭ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            Ю

・計量器は清掃されているか            Q

確認者:賛
木

(び :20)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
ρ
つ

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

r 6 ,?O氷の状態 ( 6,zot A
鮮度タンク内海水温 r $ :2o) 4.b c
秋サケ腹部内温度 ( / ,2ot d.3 c

確認者特記欄 :  奄全 れ

特 l・ なじ

(lλ〃3) 責任者確認欄: l■l谷   (/)

なヽ
　
一特



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

ρ
一ヽ

実施日 :平成 7年  9み  /メ Ъ (3時 ′θ分～

「

時 /θ分)天気 :く 毛 り 気温 :  IS、
準  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :羨
人

(  : )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

〇

確認者:'姿ス
(3:|〇 )

0

・水揚げ時の水は十分か

θ

I:;目

3:ル回目

〈温度の測定〉 確認者:多生不 (4=(0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :わ)

20、今
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :チυ

S、 3℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 @

船倉 内の海水温度 帰港時
(,ゎ
め、P ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:fく イ疑

(s~:ノ 0)

1甲 ノ
1,;,そヒ:;111:〕 :::ti::][清 lF「

i7

確認者特記欄 :  髄  未 (7/JS

かし。嘴 |・

責任者確認欄 : J 分     (レ ノSi

特 |こ なじ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年 7月 14日 ぼ 時的 分～ ダ時θθ分)天気 :靖
れ 知

: 18、

'℃

４
一

〈健康チェック表〉

作業者名
(

(

り太旧 勧 キiTL ノ F匈 ュ1( ,ノ メ急末
り形 水 υ J:キ ν

l替
ぇ し方り之只

9 ハ 10 12

確認者:釜て斥
(J:oo;

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :賛

(3:00)
.*+EzaFtt <
。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キ/ビン

・水揚げ時の水は十分か

確認者:46しな二(J｀ θθ)

漁場の海水温度

(3 SO)

20.〇 ℃
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
r$:oC)

6, f c

確認者:∝

(3:οψ)

甲緻 総ヽ更室靖

確認者特記欄 :

特卜かし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

r争

実施日 :平成 21年 9月 ノ4日 (り 時JO分～

`時

/S分)天気 :日
喬 1な司温 : /ク 4 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:金貧人
(9:30)

作業者名

1 2 3 4

5 6    F藤耳可 7 8

9 10
ヽ

12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

ｏ
θ
の
ワ
ビ

確認者 :猛

t 5'3ol選 別 台・ 更玉  カリ  ロ   ~~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :螢

(∂ :〆恥
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者催≧e
(6:|ヽ水の状態 (ι :r) o

鮮度タンク内海水温 (め :/ダ)イ、ο ℃

秋サケ腹部内温度 ( b,l5t b, r c

確認者特記欄 :

し海ヽ
」

ｒ

ｌ

′

‐特

c7/1ぐ 責任者確認欄 :

仁た一　一

毛
可

昨

Ｔ

(/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成2 wyO a'- 4 s+3O^) くもり気温: ノク、ど℃

申

(

作業者竃

フ六曰 フイさ向 〇陶 ユ| σ施:太

ノル水 幾ォl‖ 笠ノ材 大 υわ力凡
ЪL谷 10 12

〈健康チェック表) 確認者:全
全示

(3:θ∂)

〈船内衛生状態確認表)

チニック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者螢ォ
(3:ω )

3 orya= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ヤ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(g:30

20,3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(350)

争、ι
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度
(争七戴め

る、ο ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :後

(4:36)

ヨ
″
■

主

可

ホ
百
『

ヽ
ヽ
　
″

‐〓ロ
ロ
（

綸根ワ
Ц

確認者特記欄 :

特ILた し

(9/10 静離謝 : 卓「谷   (3/rρ

特トルし,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

や 、
十
■

r

実施日 :平成 21年 7月 ′1日 (5~ψ θ分～ ∫ 時39分 天気 :く t)り 気温 :/7.0℃

〈健康チェック表〉 確認者 
‐

渡 未

(ゞ :の )

作業者名

1 2 3 4

5 61コ 7     1 8

9 10 一 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:4餞レホ
1 f:Oo)・選 別 台 0

・計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度 ――一一―――一――一一→0
。シー トは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:怪

c f Jo I
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:金奎
( 9:36)氷の状態 c 5'3o) O

鮮度タンク内海水温 (夕 :b)4【 ス ℃

秋サケ腹部内温度 cf'3pr 5.7'c
確認者特記欄 :

喝卜爆 し

Qzt D 責任者確認欄 : 止1谷

じ特 にた

r?zrp



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

F摯
■111‐ |

∩
一

実施日 :平成 と 1年 γ 月 ′ο 日 (3囃 0分 ～4時 4粉 )天気 lく tiり 気温 : 13、 ど  ℃

(健康チェック表〉 確認者:鉛

1 J :ao)
作業者名

(

fノ六百ョ ″主曰 Op如 ↓l υ紘 夫

フ彫 水 ( ノdi戯 り栓沿人 フオン 見
旬山 本 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者資本
(3:θθ)

の
％
Ψ
ｎ

目3 :0028tr

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:全祭米こ(1■ぐ
')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 駒 )

′7、θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 Sθ )

5、 θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(■イカ

`、

9 
℃

〈船内清掃記録〉 確
]風官

甲線偽 参

一

ゴ
ロ
（

j脅
漏

確認者特記欄 :

じも″
ヽ

４

可

士

―

(1っ 責任者確認欄 :

″題一
′ヽ

Ｆ

ｆ

ｆ

レ

特

(%∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:執 マ 1年 ?月 漁ν 日 ('時 だデ分～ ∂ 時θθ斜 賎 :4り 気涯拝 {3、 6℃

0

0

111
Ⅲ

．結一一　一ｒ

ヽ

■
”
．
　

　

．

作業者名

1 2 3 4

5 6 藤 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(■ :ノ鍋

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕Q
(夕 :ノ 5~l

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか θ 確認者 :

(ろ Oο ;
・計量器は清掃されているか            くフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        )の

シー トは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕資
r 6,oo)氷の状態 (ι θο)  0

鮮度タンク内海水温 (み :θθ)4ヽ | ℃
秋サケ腹部内温度 (Z:θの)/4℃

確認者特記欄:較 水  碑″ )

_  特トルじ・

責任者確認欄 : メ噸 篠

考 |となと

r?z,d



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

F｀

`鈴

実施日:平成2 分)天気 :

作業者名

1.状 曰 笏 主フ つ 陶 と, υ修 入
3外ぅか 9巧ん

iル つ
l幹

入 gフ方、″賣

の山 谷 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ε塗パこ
(g:θθ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:賀舛ミ
(3 gat

唾
nJ :QQ zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:c′デ沐こ(午 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(R:3o

形3℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3り )

48℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
眸詰 :賛

ベ
(メ :及ク)

7液 船`買ダイそ

確認者特言己欄 :

悟卜tt/

(γイ) 責任者確認欄: 止:′さ     げ/ぢ )

特になヒ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成λl年 9月 y日 (瑾≧≧ノタみ～,時夕θ斜 天気:雨  気温:/`ひ

作業者名

1 2  ,′′ヽ 3 4

5 6 豫
|

７́
一

8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:こインヽ
(ア :|)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :鍮

( T'lr)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:焚

r T,3b>
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :笙【チ

(力ヵ )

水の状態 (ダ :J秒) ⊂ノ
鮮度タンク内海水温 (タ リフ) 夕13℃
秋サケ腹部内温度 ()タン)171℃

確認者特記欄 :

特卜にレ

rotEt 離都調:申谷   (貨が)

ホ寺ノニ左 ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :      ( // )

選別場での確認表
分～/時 二b分)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

! 2 3 4

5 6 ¢ 7 8

9 10 将 12

確認者:dt各

(r妙

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ご Iづさ
(S:で

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 一―――――――――――――――〔〕
チェック内容 (作業終了後)

.鷺翼虐|]菫〔塾』亀[翁ギi詈城
る

確認者:こ ド々
(ご :き∂)

(選別・計量後の温度の測定〉

確認者:こ でダ
( /3a

水の状態 (ご :♪)Q
鮮度タンク内海水温 (6:む)☆・

1)酔
秋サケ腹部内温度 (ι:a)/、

2℃

確認者特記欄 :

幅に供し

責任者確認欄 : 
浸衆  J

竹にりし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

・出
ｆ

1/

実施日:平成 ■/4)月 フ泊 ぬ %o分 ～ S蒔 スS分)天気 :潤電 気温 :/る 、3)●

〈健康チェック表〉 確認者:止:イド

(∂ :。o)
作業者名

1 K憫 D君 硼 」伽 ■J:A D彩 未
η彩 末 O徐 ヰ 鰤 次 つ杉浩僣ョt

Э、Liバ 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:dノる
(∂ :b)

翼 □
τ=602口言 3回 百1

~4国
目

〈温度の測定〉 確認者:′ |,/卦  ( キ:ノ い)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ノ :301

′スの
℃

/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(δ 50)

′、∠
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 )

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫

ド、文℃
〈船内清掃記録〉 確認者:ι2ギ

(●:ダ )
i

玲負多 猾
多

Ч´
′′

確認者特記欄 :

ヽ      .″

噸卜なt

(ルノ 詔都謝:    (q7

賠 1こ なし


