
●



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 員会 %)

実夢日:平
盛訳/年 11月 ■ )日 (年 時■勝 ～ミ 時540天 気 :ゝ民 毎温 :~2、

ζ ℃

(健康チェック表)

作業者名

Ч/け痢オけた孵 すS′輝 一姥嚇 光人
嚇 猷 al幹ウン驀地 鯵ク科事h参ニ

隕 オー地 0%款 烙 ９

」

確認者 :

( I :2c.)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

1 lS:rb )

キCン 匝□
rEE + :90 zEE 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か ――一―――JD

〈温度の測定〉 確認者:凶 (「 ■79)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(十 年■)

8●  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(牛 4へ )

0   
℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
rS3g r

0c
〈船内清掃記録〉

つ
｀`
b〕/カ レ`

|十
記ヽ

グトく
腱
４

鶴
ヽ
ヽ
ノ

者認

　

＜

確

確認者特言己欄 :  こり   (句 3)(o

矢し

の責任者確認欄

ヽ し

(Zブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 ///、
)

選別場での確認圭
実施日 :執

メ /年 ″ 月″ご 日 ば 崚 分～メ 時ノD斜 焔 :″ 気温 :~/ ℃

(健康チェック表)

作業者名

②を
～

ntl 脇 不 影 ノ嚇 ノ

鋏 儲
8

10 12

確認者 :

(ぶ 金 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。
選 別 台

一 一 一 一 一 一 一 一
リ

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 つ

。鮮度保持タンクの清潔度             り

。こ采λ⊆冒置[用
意され“

か  z
・岸壁海水の状態は                ワ

・作業場の状態は                り

確認者 :

(ゝFぜ2)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            β

・計量器は清掃されているか            つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。シー トは全タンクにかぶせているか        つ

。作業場は整理整頓されているか         つ

確認煮:の
( 6'o7t

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(び む、金 )氷の状態 ( ) X
鮮度タンク内海水温 ( y' 'o(, 'A,& ",
秋サケ腹部内温度 ( b ,rst *.2 c

確認者特言己欄 :  の

ヽ

ごノマ



HACCP委 員会12質 ( / )

選別場での確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

0●

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

〃ρ〃P②



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 (葛自 よ

`次

ハ)
ν

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成決 /年  //月 乃θ 日 (γ 時 為論 ～ ιダ 時失
「

が 天気 :み
ホ/気温 : ´2  ℃

一
●

(健康チェック表〉 確認者it'

(≠ :二≧)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

θ

０

確認者:('

(ぶ :タ

キ9日
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定 ) 確認者:rφノ (よ :条

「
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ :争9
7ヽ 6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(グ :知

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご≠0

3 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :(υ

(F :/a)

づ
｀
4シ レ滋わたtЙ塵

確認者特記欄

だンL/

(復´ 責任者確認欄 :

々 ヴ

(各 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

,〔纂ド)イじ2∂ )

選別場での確認表

実施 日 :平成

(健康チェック表)

作業者名

し籐 滲 熱慾 不 彪 3… ノ 鰊 ノ
薮 緩 ゴ

″
″
ヽ

8

9 10

ー

確認者 :

t;(12/)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ― ― ― ― ― ― ― ― ―
ρ

・計量器の清潔度 ――一――一―一一―――一―一‐ρ

・鮮度保持タンクの清潔度             ′

・シートは清潔に用意されているか         p
・海水の清浄度は             θ
・岸壁海水の状態は                p

確認者 :

(  `く !`1111:´」と_Jl:))

・作業場の状態は                ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮:の
(∠ /

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか        θ
。作業場は整理整頓されているか          '

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(j:/少 )
氷の状態 ( ) メ

鮮度タンク内海水温 (b:″ ) ℃α
σ

′
ゑ

秋サケ腹部内温度 (Z/ュ ) z_皮 ℃

確認者特言己欄 :   の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :、
′
政J/ )

分)天気 :

(健康チェック表〉

確認者 :

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :

〃炉 ソノ蒻暖

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会(菫ズ′グヘ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

型 日 :平成訳 /年  ∫1 月 tη 日 (与 時 ろう分～

「

時総 分)天気 :1よ卜ヽ 気温 : ― Ъ 、)

●

●

作業者名

叫/P痢オ 弦 孵 す0ル雛一蛯黎 光人
吻ダ 着人 ∂゙

|けれ 擁ざ庭
鮨 オー地 森ヽ 壊鴻 承鎌 ん

，

」

(健康チェック表)

確認者

1!: /6 1

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(4:06)

キσン 匝回
1回 目 , 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
1確
認者:ヽもノ (マ■39)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4争げ )

か廿 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ 斡 )

じ   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ゝ
Ч

船倉内の海水温度 帰港時
(T:′ρ

℃

〈船内清掃記録〉｀
   つ

い
う

ヽ
ヽ
／
つ
へ

(十
＋
７

（ヽ
に

ヘ
⊃
ヽ

く
´
ハ
側

ヽ

ヽ

ノ

認

　

＜

確 者

′ θυ

確認者特記欄 :

もし

(シフ ) 責任者確認欄 :     CD

ホ燎し

(ラク)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会 1 〕%ゲ

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ぐ 夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( ζ:ご
)゙

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

ρ
ρ

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか            Ю

計量器は清掃されているか            >o
鮮度保持タンクは清掃されているか        ぬ

シー トは全タンクにかぶせているか        Ю

作業場は整理整頓されているか ―――――____め

確認煮:の
(/ひ0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(Zf:'メ )

水の状態 ( リ ズ
鮮度タンク内海水温 (メ :゛ )゙ をt∂

℃
秋サケ腹部内温度 ( 6,-Ss) tr sl P

確認者特記欄 :

メ///1キ

(η )

p残

責任者確認欄:   σD

θ κ

(′
う

`イ

レ
〉 )

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

日

―

日

―

目

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成
分)天気 :

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

者臨
　
＜

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キ
:ビ
ン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

者臨
　
＜

〈温度の測定)

漁場の海水温度 船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉

者臨
　
＜

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



f

書式作成日 :平成12年 7月 1日

平成決

確認者 :

(ク :2。
)

(健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者:(J

(、

「

:5す
)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

キの 睡弧
3EE . 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(%省 )

/θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≠ :ク●

θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

σ

船倉内の海水温度 帰港時
(√ Sヽヽ

2 ℃

確認者 :

(ご :メ c)

イ
゛
脅ンク劾 どひゞ

臨甜記欄:0  (グ
の 1磁並 象がほが、ド

訛樅欄:  ′) (4)

日 ||||||||||||||||||1日 ||||||||||||||||||■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 口 ‐ 口 ‐ ¨

… … … … … … ― ―
―

―



■

■

■

■

■

―

―

―

―

日

日

―

―

日

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会
1鮨響)/7zジ

)

実施日
(ご←時 ～〆時

〈健康チェック表)

確認者 :

(ぐ せ″ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(ぐム熱

・選 別 台                η。計量器の清潔度                n
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:[言i[::;[[[:lそ
・シートは全タンクにかぶせてぃるか        ρ
・作業場は整理整頓されているか ________コ P

確認煮:の
(ろ :ひ

〃

確認者 :

(/」ο)

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

七 釈 脅
(d+ar Jlr'c

～

ろt〕タタふひ来機 o｀

責任者確認欄 : (/得 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 t』き ス
/////)

(健康チェック表)

。ウル痢オ
確認者 :

(4::1)

〈船内衛生状態確認表 )

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(イ /6)
・キャビンの中は 一――一―一―――-0
・船倉の周りは

・船倉の中は
キタン匝□

3回 目   :   4回 目   :
・水の投入は ,aa | ,(fr zsEl :

・水揚げ時の水は十分か 

―

O

〈温度の測定〉
確認者 : (す 3,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1嗜 「 )

| ヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ キヽ )

θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(情6)

(   ℃

句Aう シるRけ 埼Jく い痛ヒず
確認者 :

16':fll

臨甜調: 0  (/////)

■日日日日日日日日日日日日日日日日11日日日日1111111111日11日 11日日日日日日日日日日日日日日1日日日日日日日日日日日日日日日日日日日111日l日ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ|ロロロロロ■■■■■■■■日●ロロロロロロロロロロロロ●●●●●●●●●●●●●●ⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢ…………………‐‐―――――――――――――――――――――



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 亀翼町

4ク
ノ )

選別場での確認表

(健康チェック表〉

作業者名

鏃
～

刻 2滋添 9g ο脚
″躙 ノ

暢 磁 ズ
ー9 1_ 11_ ９

』

確認者 :

(ζ :外動

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r,,( tq'f>
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― 一 一 一 ― ― 一 一 一 ― ― 一 つ

・鮮度保持タンクの清潔度             '
・シー トは清潔に用意されてぃるか 

―

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は                '
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか           り
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ワ
・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者 :

(メ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/シ )
氷の状態 ( b,>p) OK
鮮度タンク内海水温 ( 6'te) 7./c
秋サケ腹部内温度 (メ )θ ) Jt之 ℃

確認者特記欄:  (タリ       (/////)

ヶ′θ ノをD



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

8'多 多あ
♪

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

(健康チェック表〉

作業者名

1々p痢オ 7友孵 幸 %衆オー史 4棚光人

癬 猷 611 |けれ 7静物 %グ娑事

"ら

ニ

?″肇オー地Ю漱疲鴻 ‖%款 ん ９

』

者認

　

＜

確

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船  萱]

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者 :     (  1  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

(船 内清掃記録〉 確認者 :

(  :  )

g)

`不聟如〉



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 (選

メ

l1/6)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ょ/年 /ノ月 9日 (メ 時ジ0分～ J時 ,知 天気 :くをク 気温 :_年 _二

(健康チェック表)
確認者 :

(夕 :とo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

8

確認者:[ラ

(∫ :(")

つ

キ0□
1回 目夕
0

:002回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: r均 /(『 :、ル )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :筋
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :好 )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
( JtSlこ ))

/℃

〈船内清掃記録〉 確認者:こ〕

(ι :スf)

マ
゛4/多 髭″ ⌒

確認者特記欄Tθ  (lh)

④ )く 猾ほぎり杯オヽ
菖葎者確認欄:ワ   (り3)

‐Ｊ
ゝ
θて



書式作成日 :平成12年 7月 1日 歌 CCP委員会 (筆り
し
ン

)

実施日 :平成

(健康チェック表) 確認者 :

(夕:")

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・抒量型の量潔

確認者 :

( Y+g)

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 一 -9

・シー トは清潔に用意されているか         つ

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 ― 一 一

~~一
― 一 一 一 一

二

9

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認煮:の
(わ :イ )・計量器は清掃されているか

:聰唇標尋塀じら|よ書窮l乳そぃるか        '

:鷲量EI:菫L≧Z[1111'乏
:｀二IIII正三三多

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(o:22)氷の状態 7夕 :み2)ο I
鮮度タンク内海水温 ( lo:22 ) 2J_:
秋サケ腹部内温度 (♭ シみ)4P ℃

責任者確認欄 : (ン )

確認者特記欄 : (l1/7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 し名 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成決 /年  ll 月 ｀
1 日 (4時 3‐Ъ分～  時  分)天気 :に入ヽ 気温 : |`1

(健康チェック表)

作業者名

U々け痢オ G/だ孵 才財磨雛一文囃 光人

嚇 畝 Ol幹ウン魯地 駿ざ歴ニ

じ庭オー地 o漱壊鴻 0ち款 ん つ

」

確認者:にと

(チ :て ')

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(牛 :≠ )

キひビン  [亜:萱∃
aa+ /o 2EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (争 :f~17)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4 4, )

lο Rヽ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4 争g)

0  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉内の海水温度 帰港時
(S:,♪

Z、 θ 
℃

〈船内清掃記録〉

η
t｀

う
確認煮 ヽ

('l '/L )

確認者特記欄 : (t4移

鰤rざブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

l1/_)

選別場での確認表

(健康チェック表〉
確認者 :

( b,D9

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別台        つ
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 一 ― ― ― 一
月 0

確認者 :

(b:lγ )

「

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮:の
(▼ :|← )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか         0

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(2:/3)氷の状態 (7:|夕 ) ク″
鮮度タンク内海水温 (ウ :13)ζ メ`℃
秋サケ腹部内温度 (ツ :(う )ふ ダ ℃

責任者確認欄 : (lη )確認者特言己欄 :  の

1 /1 -ZVo 
KS

(i99Q2)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会的

'ン

ち♪

LI港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成と ∠目

(健康チェック表) 者認

　

＜

確

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

:船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [竺二萱∃

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

(温度の測定) 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

く船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

下んけ、地 tふり)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 (泰し凛 1/懲今

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成訳 /年  //月  S‐ 日 (≠ 時Bυ 分～ 」
‐
時 ごフ詢 天気 :く

(健康チェック表)

確認者 :

(f 'ut
作業者名

qノけ痢オ )餃″難す②浄雫一蛯卿 光人

靱 猷 ⊃l |けれ α猿綺ξβ参ニ

1繁オー地θ鳶し允籐 0滋款 β
９

一

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｏ

θ

０

確認者t〕

(ξ :]わ

キヤσ □

・水揚げ時の水は十分か

1回 ログ  :0り 2回 目   :   3回 目   :   4回 目

0

(温度の測定〉 確認者i tソ
   (、

ダ~:ご⊃)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ :η

// ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ :`η)

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫

“

)

/ ℃

〈船内清掃記録〉

マ` のシ
`ぇ

形多ブくて)ソひク

確認者

(`

、ぅ
の

一　
／θ )

確認者特記欄i  Cブ   (‖をぶ

4υ
′二ν

責任者確認欄
l1/r―

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
取 CCPa員会

'Ot懲

→

作業者名

物を
～

熱9漉察不gg ノ称 ノ

5赦儲 6ヵ
2爵そ澤〔易籠七ゝ要そ7口り尋尾彩死郷→

`9 10
つ

一

(健康チェック表〉 確認者:リソ

(夕漁け

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別台        θ

確認者 :

(ξ :(3

:][[[[][1暮ζ尻てぃるか        ′

チェック内容 (作業終了後) 確認煮:の
(b:la

・選別台は清掃されているか            P/

。融量覆樽ラ『

'脅

喜鞘:乳そ
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ι :|●水の状態 (じ :tい  ′k
鮮度タンク内海水温 (し :lζ)ス 次℃

秋サケ腹部内温度 (b:lζ )夕、ク」

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 (業 よ √勉 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

(健康チェック表)

作業者名

b々け痢オ 咳 孵 孝
′
眈ル雛一史 嘲 光人

蜘 猷 Q lψ赫 0潔齢 鮨 碗ク≒鰤絶奎ニ

躁 求一地 D漱壊濤 0%款 ん ９

』

⌒

確認者

( tt'zb>

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

確認者 :

(イ :θ∂).F+Ftx +
。キャビンの中は

キδン匝□
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は             レl

・水揚げ時の水は十分か ~
^u + ;/C zaEl :

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4 :牛
′
ヽ

lο、あ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4年も)

0 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(年1"

3   ℃

(ぎ :34)

く船内清掃記録〉

ザ乃レカヘ叶渦卜い流す
確認者 :

<6,/6)

(//4)(l1/ft

●
」

J



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
ノ笏ノ)

(F時

つ彫添θg の細
ノ鼈 ノ

作業者名

|シ2贅←■ll

暢 磁 働 協 綱
9- 12-

(健康チェック表) 確認者 :

(こくこ :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・炉量型の量潔吾丁II正三II正三IIIIIII三

`

確認者 :

(ご :ζ釜 )

・鮮度保持タンクの清潔度

・
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 一 一

~19

・海水の清浄度は                 9
・岸壁海水の状態は                0
・作業場の状態は            '

確認煮:の
(f'*at

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

rGggt氷の状態 (∠ :2θ ) かた
鮮度タンク内海水温

/../)\r.Q'C\ 6'28 ' d._
秋サケ腹部内温度 (わ ゥ0) 2′′重

(11今 )

確認者特記欄: (り    (ι 14

gsο
´



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 暮 裏 メ ″6)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実聾日:平成決 /年  〃 月 、3日 (夕 時こ3。分～ ξ峙 ダβ )天気 :摩

久ン5瀑 :  ― ク  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

(/:2ε )

作業者名

仰ノけ痢オQた孵 す笏 一蛯囃 光人

笏 猷 錫 学けれ ヴ ざ透ニ

繁 オー地 嗽 瘍 鵞 款 ん 1:l´´́ ´́ ´́ ´́ ´́ ―́́ ´́ ´́

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

θ

９
０

確認者:[2

(ξ :η
)

り キヤ0国
1回 ロメ
Q

:022回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: こじノ  (ご
~:′

フ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :%)

// ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 1%)

θ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 e
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(「η

/℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ι→

(6・

‐
:/。 )

ゲ4/ク 彪れにくナ)多ク
確認者特記欄: |ノ  (///Joだ

プツυ

1計確認欄:の  
“
を)

扮 ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

lG響り
///p)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

t濠
～

刻隋 不 嘉 嗽 慟 純
″ 蛛 ノ

場 経 暫 6 8

9 10 12

確認者 :

(よ :夕ρ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          フ
:計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 一 ― ― ― ― 一 一

り

。シートは清潔に用意されているか         り
。海水の清浄度は                 り
。岸壁海水の状態は

確認者 :

(F:¢ /)
′

・作業場の状態は 一――――――――――――――一つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮:の
(メ L")

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 5 ,t{t氷の状態 (だタン′) ∂々
鮮度タンク内海水温 r g,7Qt ρ′ ℃

秋サケ腹部内温度 (6,/&) ,/,8 c

識̈
ψ

甜

ク

責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

閥
ク

‰な )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

じ々 ″痢オ 咳 孵 すじ′左は 一姥囃 光人

卿 潔 υl 事けれ Q″鍋ざい多ニ

れ歴課求一地む林慾 0%款 ん ９

」

〈健康チェック表)

確認者 :

(i :3o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 ::

(3'cot

キさン匝ヨ
a+EE-):5 zEE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
1確
認者: L2/ (午 4う )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:千6)

ll、乃
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J今ん)

一
| 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(件午b
一)、ζ ℃

〈船内清掃記録〉

ついうンカ艤け
'慟

つKき ,1ヒす
確認者 :(2

1i'.Jary

)岬

ふ

確認者特記欄 : (///2 責任者確認欄:   ご/り    (///al

t、 し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 色蜜ドrし金ジ

実施日 平成
気温

(健康チェック表) 確認者 :

(グ で2)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              p
・計量器の清潔度                

И

確認者 :

(/:`

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         フ

海 水 の 清 浄 度 は  一 一

十
~~~~~一

一 ― 一 一 一 一

」

フ

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか          θ

・計量器は清掃されているか            り
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ワ

・シー トは全タンクにかぶせているか 一一―一一一一つ

。作業場は整理整頓されているか          rフ

確認煮:の
(F:ご′)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(く

「
ジθ( C'.l-f) 0

(ζ :ヾ6)威 t° 三鮮度タンク内海水温

(ご ゃま)/∂秋サケ腹部内温度

絣 記欄: の



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会(泰夢じるつ♪

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E to n..i/ a (

(健康チェック表)

作業者名

1々p痢芦 7〃孵 幸アをボ
~史 4翻光人

癬 猷 61 事ウ赫 場解娑夢

"参

ニ

?″肇オー地 p漱燿瀦 ‖%軟 ん 12

者認

　

＜

確

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

1船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船  萱∃

。水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :

権    (」

嗜イ乙[(エリ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 (g[}/:笙 ))

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉

作業者名

0々p痢オ乳晨″難す鋭なボ
~蛯 黎 光人

卿 猷 a |ウ赫 a"鍋鮮β参ニ

鋤グ稚求一嗜 Q群壊鴻 0%款 ん 12

確認者(タ

(3 :2θ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者f尤
・

/

(∫ :(")

tsE 3 ./o zEEl :

キσン匝口
3回 目   :   4回 目   :

水揚げ時の水は十分か        >0

(温度の測定〉 確認者:(ゞノ  (″ア(史0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:知
/3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:%5)

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 筆 雨
夕℃

確認者:(J

(tF 2,)

麒 :0 グ笏 の  (ノヮシ)

′κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 亀翼EνЭタダ

選別場での確認表

(健康チェック表) 確認者 :

(夕 :夕 θ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選鬼」台         '
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 一 一 一
つ

。鮮度保持タンクの清潔度            り

・シートは清潔に用意されているか         り

。海水の清浄度は                 ρ

:罹重信分長墨毒
は
三III正三I正三I正三3

確認者 :

(
:ζ

≒ダフ)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮:の
(ごむ,)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
。シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか         >ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ξ :♪θ)氷の状態 (.f 9' ) D K
鮮度タンク内海水温 t d3o ) (l,f .
秋サケ腹部内温度 (、←りθ)5ゴ L

確認者特:己欄 :   の



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ′%9)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

作業者名

も々 p利オりた孵 孝麟力雛一史卿 光人

朔 猷 ドl野ウン俸地 鏃 ざ港モ

隕 求―嗜 0群壊瀦 0%款 だ %

確認者

(3■0)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

,氷の投入は

確認者(R

(3 /0)

キσン 匝醐
lEE3 0o 2EF

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:4つ

|■4℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:45)ン
0 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(牛:“

3    ℃

r 4 ,?9t

船 中清掃言己鋤

っ
、

ぅ ン )け )ち 氷
啓 流 封

確認者

(ζ :ゞD)

責任者確認欄 : (7
確認者特記欄 :



|プ

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

1〔繁F)′
l∠,p)

選別場での確認表

(健康チェック表) 確認者 :

(弁 :く,)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(、← :。⊃)

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ―

ρ

。5ETI]⊆ここ1冒馨尻てぃるか        ア
.淫菫名辱霧履量は______―一―一――一一-8
。

作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一
J'

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮:の
(ζ α )

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

・シートは全タンクにかぶせているか        θ

・作業場は整理整頓されているか          0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(くこ:こ水の状態 (.f \f>) o k
鮮度タンク内海水温 (ξ ｀

く>)ぶ ″℃

秋サケ腹部内温度 (ζ‐」(ク) が、J ℃

責任者確認欄 : 〆
ン蹴甜調:(り   に夕)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 (蘇りし

呪括り

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 H2f E(

〈健康チェック表)

作業者名

1々p利オ 2〃孵 幸アをボー蛯 4郡光人

癬 猷 6 tl 事けれ 癬 物 グ 翻

?″肇オー世Ю漱瑾鴻 ‖%款 ん 12

者認

　

＜

確

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

:船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [壁二三ヨ

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録 ) 者認

　

＜

確

購 〔餌 夕 絆 司

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

(薔リ
ピ 隻笙

ブ
〉

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成決 /年  /θ 月 月 日 (ぅ 時 ぅθ分～ 争時 劣ゾ0天 気 :“

(健康チェック表)

作業者名

0々け痢オりだ健 孝α彦ボー姥黎 光人

卿 猷 Q野ウン驀地 傷励鯛夢β蜃ニ

物歴課求一地 0森 縣 ク%款 ん ９

」

確認者 :

ご

(3 :Za)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :C

(升 :笏

キリン 匝劉
I :/e zEtr

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者:〔じノ  (争 :チリ′)

漁場の海水温度 一開獲色
小

(夕 :た9
だ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :鶴

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(≠ 段

" /℃

確認者:(ジ

(「 :′∂)

4゛ インが勿とく〕んク

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

η①轟ＨＡＣＣＰ

実施日 :執
メ /年/o月 ゼ′ 日 (/げ ● ゞ Ⅲ 2■ _樋 編 : イ2 ℃

(健康チェック表〉

作業者名

鰍漁
～

ntl 物 不 gτ (惣
″ 蒻 ノ

5な経 」 6 7口
り尋だl死郷⇒Z 8

9 10 12

確認者 :

( b, /,.f

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         メ

確認者 :

( * ,k2)
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 ― ― ― 一 一
つ

・鮮度保持タンクの清潔度             埒

・シー トは清潔に用意されているか         り
。海水の清浄度は                 つ

。犀重信劣繰量種

は

                ろ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認煮:の
(子 :ツ。計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ

。シー トは全タンクにかぶせているか        つ

。作業場は整理整頓されているか         ρ

確認者 :

((■ :が、θ

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (、 F甕許) θκ
鮮度タンク内海水温 (ぐ :ゞθ ′ろ℃

秋サケ腹部内温度 ( J-,CJf ,/. & ""

〆ン)確認者特言己欄 :   の



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 (暴メ

ノ
之 z)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成決 /年 ノθ月 26日 (3時 JO分～ ケ 時θO分)天気 :飾 気温 :← ノ`

●

●

作業者名

〇々 p痢オ 咳 鞍 す眈など一史輻 光人

囲 猷 01幹ウン蒸地 卿 Aらニ
・継 オー地 0群壊鴻 D協款ん 12才

(健康チェック表)

確認者 :

( 3 :Zat1

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者(R

( J :Z+)

キαン 匝劉
EE 3 ,ZOzo-e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度 一削獲色
小

(3 +5 )

ILく乃 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

リ

ン
■

と
，

∂
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(争鋳

ろ   ℃

(船 内清掃記録〉

デうヽ／ 勁trt tキ

 )“l,k λヽ)た車
確認者tく

( ご
~i3つ

)

(ノ zメ)(o確認者特記欄 :

妹 ∈

責任者確認欄 :

な し

(場



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCI委 員会
(案3/t∠ てヽ)

選別場での確認圭

(健康チェック表〉

作業者名

②接
～

ム gτ 笏 ノ

5赦緩 」6赫 し
レ

ヽ
7口

りぉだれた郷→

`

8

9 10 12

確認者 :

(ぬ :

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ア :Iい。選 別 台          '

.顧唇麗鴛アララの著冨菖丁II正三IIIIIII:3

・シートは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は                 '
・岸壁海水の状態は               つ

・作業場の状態は                 つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
確認煮:の
(ぐ か )

確認者 :

(ζ :ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (.f/o) o K
鮮度タンク内海水温 (ζ :外) /ρ,
秋サケ腹部内温度 (ぐ撫フ 夜_θ

℃

責任者確認欄 :〆傷め哺



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HAさCP委員会 (蜜[〉

ノ
ク

出港・漁獲から帰港までの確認表

界施目
:干成決 /年  /θ 月 2争日 ()時 3θ分～ ク 時

`ぅ

分)不気 :4毛/7 昼盪
:  

ζ    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:こ0

(3:b)
作業者名

0々け痢オ 笏 孵 才α彦雛一蛯卿 光人
1卿猷 q野ウン藤地 切々銘夢p参ニ

蝶 求―池 ⑥森壊鴻 0彪鍬 烙 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
θ

確認者 :

(ダ :よ3)

>0 キ0ン ロ
0

)1回 目3 :/ο 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定) 確認者:公)  (≠ 《3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3夕約

′ダ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:仏わ

θ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(各①

2 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:Aゴ

(ぐ i3も )

イドインク方うにで ,多タ
確認者特記欄 :

ィ矛t/

(/4に 責任者確認欄 :

捧 ノ

(C′



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 び ン ち8の

選別場での確認表

実施日 :平成 o n )/a r/ w9*+'.98 9&t

(健康チェック表〉

作業者名

のみ
～

all 脇 添 嘉 ″晰 ノ

穆 瀬
8

10 12

確認者 :

(h ,Fh

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(
:《

fてつ。選 別 台          ワ
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 つ

。鮮度保持タンクの清潔度 ―一一一一一―一―一一一ρ

・シートは清潔に用意されているか        θ

・海水の清浄度は                 ρ

・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一
つ

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認煮:の
(ぐ :。〆)・計量器は清掃されているか            り

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。シートは全タンクにかぶせているか       ′
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(、rdひ )氷の状態 ('5 lJ) oK
鮮度タンク内海水温 (<*:jJ) ./, I ℃

秋サケ腹部内温度 (ξ :゛3)/ぜ
二 ℃

確認者特記欄: (_り     (ノ%後 )レ



HACCP委 員会 建泰じた1粂⊇

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成決 /年 /D月 2Ъ 日 (3日 。 分～牛 義 灘 )天気 :ヽ
洒 ｀ 気温 :ζ

作業者名

伊々 p痢オ 咳 孵 才 能をボー蛯卿 光人

嚇 猷 61野ウン蒸地σ滞 幹 鮨 勁夕科ξ
"参

ニ

ジ庭 求―地 心森 鱚 0%款 ん 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(J :Jc )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:い )

キづン 匝□
回 目 /C zsc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: トヽノ (4 ，
，

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ヤ,
IB、 3 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:争η

υ    
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(44の

O   ℃

〈船内清掃記録〉

つ:｀

うンうへ叶)ちネさえタ
確認者:“

(「 :ζぐ)

確認者特記欄 :

七、し

(ら



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

1〔悪〕

′
23)

選別場での確認表
時ζつ分～月′2こ〉

(健康チェック表)
確認者 :

(∽ せつ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

rp fJr・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか        ρ

・海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は                ρ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認煮:の
(ご 0・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか 一―一一――一――の

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご :∂⊇氷の状態 ( .e:Jr2) D K
鮮度タンク内海水温 (〔←:s2)  01ρ ℃

秋サケ腹部内温度 (3-32 ) ,l.Q c

確認者特言己欄 :   の



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

蕉欝ζ)′22)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成決 /年 /0月 22日 (っ時 ぅ矛 )～ √ 時θ6玲)天気 :渉

昴じ 気温 :  
び  ℃

作業者名

時p利オりだ健 幸q浄雛一姥卿 光人
郷 猷 911李ウれ α″銭多い多ニ

蝶 オー地 りが庶ガ鯰縣りも款 烙 ９

」

(健康チェック表)

確認者:ヽ ツ

(3:2θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ａ

ｏ

０

確認者:ι城

(「   :ι
'cS‐

~ )

キθン 医ヨ

・水揚げ時の水は十分か

rEE3 :lOz@E : 3EF : 4EE

o

〈温度の測定〉 確認者:(メノ (J~:ο、
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ :/7)

/メ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:夕の
θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(「朽

弁℃

〈船内清掃記録〉
確認者:(じ

(『 :夕0)

/7゛ フシ多%刻こな _ブレう
確認者特記欄:  ω    (4

ギ7プ

責任者確認欄:   Qり   (′2と )

オ/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

(葵Sr乞
)

選別場での確認表

実施日 :平成 E rkwea'- 昧ζ→分)天気:

(健康チェック表)

作業者名

Q接
～

ntl 磁 添 98 ″鼈 ノ

蒻 緩 ゴ 8

9 12

確認者 :

(4:沙´ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               '
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 ― ― ― 一 一 一 ― ― 一 ― 一
→

?

・鮮度保持タンクの清潔度             り
・シートは清潔に用意されているか         つ

。海水の清浄度は                 フ

・岸壁海水の状態は                '
・作業場の状態は                '

確認者 :

(`0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            Ю

・計量器は清掃されているか            ρ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ
・シー トは全タンクにかぶせているか        ′

・作業場は整理整頓されているか         ρ

確認煮:の
(`:♪ )

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(イヒ:ク氷の状態 (f,F) pK
鮮度タンク内海水温 ( *'gV (o 'c

秋サケ腹部内温度 (← :ぃ
い  こ :′ ℃

確認者特言己欄 :   の

ノ、わ /夜
ゝ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 〔裏 :夕

′
シ ン )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

も々 p痢オりた孵 幸賭浄雛
~史 囃 光人

嚇 猷 011与ψ稀 暖 聯 じ″鯛ξp参ニ

ガヽ黎求―嗜 Q群瘍 0%款 ん

確認者 :

(33o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

確認者

(3:S )'FtF{* +
.*t L'>o+tt 0
。船倉の周りは □

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

,氷の投入は EEJ :la 2EE :

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:(z ( + ,9q)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪ :午1)

l牛 ヽヽ
 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :4q)

`

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
( hoq

3a c

〈船内清掃記録〉

fフ

嗅
了iシ ういlキ ンbJく てい)石りヶ

確認者

(6,f,1

責任者確認欄 :

確認者特記欄 ド



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
で素SrZ色メ/

選別場での確認表

(健康チェック表〉 確認者 :

(、←:か ク)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台
一

一 一 一 一
一 一 一 一 一

つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 一 一 一 ― 一 つ

。5壼[言⊆笙色脅冒馨属て下百琢TIII正三三三
=3。海水の清浄度は                 ゜

・岸壁海水の状態は                ρ

。
作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 一 一 一 月

'

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:の
tf:75st

:[][[讐を1[[[il:121: IIIII正
三
み

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(る シ0)氷の状態 (4):7o) Pk
鮮度タンク内海水温 ( 7!:7o) fJ c

秋サケ腹部内温度 (め :′ ク)/ご  ℃

(′η)確認者特記欄:(り __  〆ワ|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

脚
/b

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ょ/年 ル 月 2θ日 (3時 33分～

『

時 /7詢 天気 :力
し 気温 : ご  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

鋼′″痢オりた孵 才クルギー姥郷 光人
笏 潔 91ジけれ c″論g"参ニ

憮 オー地嗽 瘍 Q欣 ん 12

確認者:t'

(3 :zo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

Ｏ

Ｏ

確認者 :峙

(`｀ :/ク
)

リ ン ロ
> rnn.) :/g zEEl : sEE : 4EtEl

・水揚げ時の水は十分か 0

(温度の測定〉 確認者: f」 (『 :/ク
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ふ

`弯

″
)

/3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ふ :銑灼

∂ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(6~:/7)

メ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 6'a'C

マ` つシι/Stりてィミフじめ

確認者特記欄 : (・
9ぃてた)計構襴:  の  (′Ъ

fトノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 2`滅

`7)

選別場での確認表

実施日 :平成 Oζ分～メ鵡 )天

(健康チェック表) 確認者 :

(6:θ 金

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ″
・計量器の清潔度

.サET[ζ笙〔1冒:唇てぃるか         多
・海水の清浄度は             ρ

・岸壁海水の状態は                ρ

・作業場の1犬態は             ρ

確認者 :

(F:の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
確認者:の
(∠ :/21

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 6'tC氷の状態 (び :〆フ) ′ズ
鮮度タンク内海水温 ( 6,ro) 3l,2 .
秋サケ腹部内温度 ( 670 ) C.6 c

〆η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 (]き 14%ο )

出港0漁獲から帰港までの確認表
ノθ__rl

実施日 :平成決 /年
`j≦

票事建r日 (3時 3'務～ ノ 時Jご雰)天気 :5卜し 気温 : 9、も ℃

作業者名

b々p痢オァ/笈孵 す眩彦雛一蛯珈 光人

蜘 猷
Ｃ
Ｗ 撃り歳 b/オざA魯ニ

緋 オー地⑭継 燃 b滋歎 烙

〈健康チェック表)
確認者 :

(3:4)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(3'S )

キ0ン 匝□
en I ,0C zen 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者I Cとノ (『ヽチ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 」 もD )

、3、q  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 ケク)

つ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(こ ろ
ヽ
3 ℃

〈船内清掃記録〉

ゲグンが||ん たされす
確認者こ■

15:]ot

継認者特訓 酢  0 彬 Pω

憔ヒ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 つも)

選別場での確認表

(健康チェック表〉 確認者 :

( */a

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

・シートは清潔に用意されているか       り
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                り

認

　

＜

確 者 :

1ヽ ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            り

。計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シー トは全タンクにかぶせているか        り

。作業場は整理整頓されているか 一―一一一一―一―ヮ

確認者:の
( /'e

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(gtヌ←氷の状態 ( lJ*t o t(
鮮度タンク内海水温 (グ 選⇒    ℃

秋サケ腹部内温度 (メ 区|) ノ、● ℃

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :

ぜωみ

(夕。



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 t壺きま

/%

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成決 /年 ゎ 月 /7日 (3時 3多分～ ≠ 時 ご3詢 天気 :物 ′ 気温 : 

び  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

鋼′p痢オη笏孵 才瀦 一受囃 光人
卿 叡 つl彩リン魯毛 物グ翌事hなニ

蝶 オー地 9森壊沸 颯 款 ん 12-

確認者 :

(J :30 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

q
a
a
a
rne-]

確認者:1城

(≠ :くお )

キgン 匝剣
:4f 2ts E 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:(、メリ (ク■スプ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:名,
/チ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:たカ
θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(′ J3)

2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(∫ :20

づ` 脅ミ/ゾ/磁多グくィ),Fノリ

確認者特記欄:     1'ノ     γ%ノ運ゾ

ずふノ

責任者確認欄 :

∂ κ

〆ン



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 こ 塞 ｀

′
隊″ )

選別場での確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者 :

(榮 :弁ゆ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

ry''.(ot。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             p
・シートは清潔に用意されているか         0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選月J台は清掃されているか         ρ 確認者:の
( f'.021・計量器は清掃されているか ―――一一―一――一―リ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        リ

・シートは全タンクにかぶせているか       ρ

・作業場は整理整頓されているか ―――――――一―ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :り←
水の状態 r g:efr O K
鮮度タンク内海水温 ( <( \t--$ /, 6 c
秋サケ腹部内温度 ( .f '.$.fi A 6 c

確認者特言己欄 :__の
(′

´
診ァば



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会
健薄電夕

/シ
ろ )

実施日 :平成訳 /年  lθ月 ノ6日 (ζ ttζ Ъ分

=≦
L ttSξ分)天気 Jfメヒ 気温 :  3   ℃

0ク″洵オ

(健康チェック表〉

確認者 r

(3:。 O

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(3'?t

キメン ロ
ec.3 'lD ,a= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者 : ン 43｀η)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :牛9

1ら 、■℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:4o
｀0  ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(年:38
~θ 9ヽ ℃

〈船内清掃記録〉

ブ
｀

トン
´
ワ グけ洵勁く` 髯LJ 確認者

(「 :4〕
)

確認者特記欄 :   a)  (/%駅
診

も t

責任者確認欄:      σフ

な C

(杉´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

(案SPtZ乙
)

選別場での確認表

作業者名

Q接
～

ntl 慾 添 影 ノ絣 ノ
腱 緩 f 8

9 ‐ ´ / 10 11_´
′

″
12 __´_Ⅲ・″́

″́

(健康チェック表)

確認者 :

(′ノ、:(「b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ク ζハ)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

。シー トは清潔に用意されているか         り
。海水の清浄度は                 つ

。岸壁海水の状態は            つ
。作業場の状態は                 '

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ご

の

エ・鮮度保持タンクは清掃されているか        Ю

・シー トは全タンクにかぶせているか       つ

。作業場は整理整頓されているか 一―――――一一-9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぐ iノ ♪)
氷の状態 ( (:jD) OK
鮮度タンク内海水温 ( q|:3a ) 7, ? r
秋サケ腹部内温度 (4-:δυ)  /(`℃

確認者特記欄

/(びつ
ヘ

「
み

ザンノ

(/% 責任者確認欄:   σD

θ κ

(′多′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

長題菫メ
/′

れ←
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成決 /年 ヵ 月 κ 日 (3時 33分～ ょ鶴 る 分)不気 :け

れ /気温 :  J ℃

〈健康チェック表)

確認者:(J

(3 :2ο )

作業者名

9々p痢オη笏孵 幸α磨雛一姥囃 光人
癬 潔 a野り,蒸逃 a″鯛ざぃ参ニ

槃 オー地齢 饉 卵ち家 ん 柁才

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

θ

Ｏ
´

θ

醐
θ

確認者:こ0

(ξ :´ξ )

キ0□□
3 :/C zEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:〔〃 (ζ・ 亮「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:鴛7)

/夕 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:`″ )

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(J石

3、 ♂

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(,:6¬ )

マ
｀
つシ レ カ研く

′
む 劾

確認者特記欄 :

fユ ノ

(物の 責任者確認欄 :

θ′<

(/7e



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会lξ憲〕

′ン
′←

選別場での確認塞
実施日 :平成

●

〈健康チェック表) 確認者 :

(弁 :ζや

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(■ 3)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             D
。シートは清潔に用意されているか         D0
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シ‐ 卜は全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(こ %)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

″であ
′←レ

(′
/4`ク′t`L) 責任者確認欄:   6)

Эκ

(″

/`夕

′tFI〉



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ょ /年 10月 1今 日 (3部
『

分～ J疇 )『分)天気帥 気温 : ← C`l

作業者名

θ々け痢オレた孵 才ν彦雛一姥観 光人

は 着人 bl野ウン驀地 鏃 解 モ
瞬 オー嗜①林壊鴻 ち`款 ん 12

〈健康チェック表〉 確認者{R

(3 :(い )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(3:ノ
「

)

キoン 匝ヨ
EE 3 ,fD zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 : (争 :無 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3
『

0)

1朱争 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L:, 0)

-0ヽ| 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 4量
℃

(船内清掃記録〉

ブ
｀

ンヽ
一
フ う

い

||
十
タ

ヽ

ム

に

２ヘ
■
４流 確認者 多

(,:ぐ 6)

蹴甜郡: O  η∂dκ

ち し

責任者確認欄 :

春 し

(η



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

〔繋Srシ 外
)

選別場での確認表

実施日 :平成 o ur4u r,gmaSn- 時 ●7つ分)天気

●

・

(健康チェック表〉
確認者 :

(F:♂ζナ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         ワ
・計量器の清潔度

確認者 :

( (''a 2t

・鮮度保持タンクの清潔度             つ
。シートは清潔に用意されているか      つ
・海水の清浄度は            θ
・岸壁海水の状態は                ρ

。作業場の状態は              9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ
。計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        0
・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          0

確認者:の
((ζ :(g)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ヽ(:ご
氷の状態 (,f'(2 o k
鮮度タンク内海水温 ((-Lf2 ;u"
秋サケ腹部内温度 (、イせク) ′や、

″℃

確認者特言己欄 :   の

〆ゞじθ
ノら



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

無恭メ
ノ
タ3)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

α′p痢オクだ健 才α浄雛一姥囃 光人
刻 猷 a 多けれ 弟 物 つ″鯛ざい藝ニ
荻け―地0群燃 鮨 鍬 烙 12

〈健康チェック表)

確認者 :ャ∂

(3:2θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者 :●

(「 :/の

キ0□
lEHJ :/OzEtr
a

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: /4)ヽ  (∫■ノイ
~)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:5♭ )

み評

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:J⊃

θ℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(「:スの

3℃

〈船内清掃記録〉 確認者:P
(び :。 。)

ヂ マンち莱引、く,ソリ /場

確認者特記欄:   色ジ ,r7t

プトヴ

責任者確認欄 :     r」

ォひcノ

(ノス)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 亀饗聾

′

`Zゝ

)

な

選別場での確認表
実施日 :平成 時ノ/分 )

●

・

作業者名

錫接
～

ntl 楊 不 θg ″餡 ノ

粽 磁 ゴ 8

q=_― 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(、F:べ←

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r ,(,c>7)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         '
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:の
(メ :/0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        '
・シー トは全タンクにかぶせているか        つ

。作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぢ :い0)氷の状態 (ろ :燿)ゎ κ
鮮度タンク内海水温

. t n, 'r1(6:aC+) pf c

秋サケ腹部内温度 t &,o&) .9 J- c

確筆者特記欄:(り   に

'む

おK

ユ7・υ

一υ繊

責任者確認欄:   σp

θκ

(参
 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 1こ墾翌共

ノ
al)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成決 /年  10月 |■ 日 (Ь 時 3)分～ ざ 時 29詢 天気 :lさJ卜 気温 :]とざ ]  ℃

作業者名

0々け痢オ 3/だ健 す ′ゝ輝 一姥 噺 光人

嚇 潔 Ol |けれ Q″銘多い参ニ

れ涯稚求一地 じ麒壊鴻 Q%款 烙 12

〈健康チェック表〉
確認者

(J ,3O)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

r 3 ,tb )

キさン匝国
ne 3 0O zsc 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:にソ (夕・ θ■)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 4も )

l午   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(13:ナも)

0  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
< T0$

-D.F 
..

鉛内清儒己録〉
η
ぃぅシ0い 1キ

☆
可もヽ

に
ヽれ瓶 確認者 :

( 6'll)

確認者特記欄 :

もに

1/シ2)a 責任者確認欄 :

想し

(%さ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会(葉湾r彰た≧)

選別場での確認竃

作業者名

晰
～

all 物 添 嘉 ン躙 ノ

倣 磁 ズ 8
ン

9- 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(← :´ノ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          ワ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             '
。シートは清潔に用意されているか       つ
。海水の清浄度は                 つ

確認者 :

(こ←■ノつ)

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか つ
確認者:の

(メ :′ ク)・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

.鷺翼鷹li菫名墨色[翁ギi百城

るか

        (も

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/:/

確認者特記欄 :

跡ヽ

ｋ

ソ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

０

の
の

ρκ
・
―

ソ

氷の状態 (g:κ←) D″
鮮度タンク内海水温 ( A ,/.() / cr "6

秋サケ腹部内温度 t / :1T) ./.'' c

4

責任者確認欄 (r/r〕



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

辱裏リ
ノ
%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成訳 /年 /θ 月 /」 (J時 品 分～ xttθ

")天

気 :く
ゥ リ 気温 :  

び  ℃

(健康チェック表〉

作業者名

0クp利オ塾晨 孵 才C浄雛一蛯囃 光人
郷 猷 G野りz藤地 c蒻秘gh参ニ
蛹 オー地嗽 蜆 喝 款 烙 Otシ 請なっ

確認者 :

(ヽ夕 :夕ο)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

○

0
0
0

1回 目くダ:2θ 2回 目

0

確認者 :

(『 :´ ″ )

キ0□
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: tj/ (3:″ y)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ん
)

ハ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :′。)

´
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(3b′

「

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ア :J′
)

4゛つ/レジタ′(■)1タノウ

―

ノ

／

ヽ
　
・・
）

確認者特記欄 :

′ひ

(ノイン1) 責任者確認欄:  0  (ノゎ)

沙 κ



, ′ン

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

1睡憲〕
′
′θ)

選別場での確認表

実施日 :平成 メ /年′θ 月 /2日 (ク 時ク多分～ 夕 時″α詢 天気 :ギ

「

気温 : /2 ℃

(健康チェック表)

作業者名

@浄
～

all 躙 不 銀 ″鶉 ノ

鏃 磁 f 8_=

レ

ー
‐‐

10_―
―

,

確認者 :

(ク :″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          Ю
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 -0

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――一一一つ

。シートは清潔に用意されているか
。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― ― ― ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ― -0

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

認

　

＜

確 者 :

9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           り
。計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
・シートは全タンクにかぶせているか        '
・作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(夕」a氷の状態 (9:δユ)θ 〃
鮮度タンク内海水温 ( |:gz) 6.""c
秋サケ腹部内温度 ( ?,ez) / ,/ c

確認者特言己欄 :   の

後θ″み

vaVq tV,



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成夕/年 /′ 月 γ  日 (  時  分～  時  分)天気 :    気温 :       ℃

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 者認

　

＜

確

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キャビン  [船 萱]
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 t』g女 ノク

出港・漁獲から帰港までの確認表
実■日 :平成訳 /年  プ0月  2日 (3時 3%～ t ttθ θ分)天気 :く t9 気温 :ξ

´
    ℃

(健康チェック表〉

作業者名

レク″痢オ b換″掟す嚇 一受轍 光人
嚇 猷 嘘李り歳 囃 駒 じグ翼事鳳参ニ

吻黎オー嗜もノォカン鳥0髭鍬 ん 12

確認者 :

(3:?O)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

絆脚 l猟貿易 確認者

(3 :h )

キ0ビン  [ね 萱∃

水揚げ時の水は十分か

1蛾 /° T_二興
源義熟3b』‐1ボg

付憚 Lこ …・ 1■ おζ

〈温度の測定〉 確認者: ぼり  (4:牛 6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(31 00
)

IR`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(l夕 も0)

0   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:4つ

■、午 ℃

船内清掃記録〉
ずぅンヵ卜け)ibJ(Zヽ ;高と1ナ

確認者 :て

(「 :4。 )

臨静部:  の  σィ)ぃ

争に

キに・ h(乖 1予レ中に“κン:

責任者確認欄 :

与t

〃 ,/i" \\ /8)



ら

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

'こ

響ヽ
/夕

名り

選別場での確認表

F′分)天気:(

●

・

作業者名

Q尿
～

刻2彫不影 3榊 ″絣 ノ
鶉 緩 f 6口ね髪多寄争脅 8

9 ０

′

12

〈健康チェック表)

確認者 :

(升 :ごや

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

断
'4が

■■4・7Gヮ
確認者 :

(“ :で,)・選 ′

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            ρ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか つ
確認者:の

(ご :′街・計量器は清掃されているか           ワ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ
・シートは全タンクにかぶせているか        θ
・作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぐ :甕氷の状態 (■ :餐/) ′ 々
鮮度タンク内海水温 (← :,メ)ご、こ℃

秋サケ腹部内温度 (← :にあ) 仏
「

ξ℃

確認者特記欄: の   υワ86
♪

fθ
°浄

01し ,て。肛出ηη卜袖

責任者確認欄:   σD

,κこ

爾惨 r

″/`ざ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
目
―
―
―
―
目
―
―
月

実施日 :平成ど 年 ヵ 月 6日 (3時 3幹 ～」 時 θθ 2天 毎 :は4t/気瀑 : 澪
´  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

①キ1ン利オのだ健 す%浄雛一姥 囃 光人
卿 猷 al薯けれ 銀 物 切ク資づい参ニ
9涯諏求二地 η森力蟷疇9彰款 烙 12-

確認者 :t毬

(8 :3θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

０

の

確認者(巧ジ
(夕 :ぶθ)

キタン 匝列
:/o zEtr 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者: び ノ (ξ■ θ́)

漁場の海水温度 漁 獲 前

O:紗
〃

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :タン
´ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(`「:O②

タ
℃

(船 内清掃記録〉
確認者:軽ツ

(ご :`夕。)

ゲ4/ッ瘍フし今 欺/れ
確認者特記欄:   (】ν     (/シ

f′計し/

責任者確認欄:    乏〕 (′ン)

f′ ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP裏 員会 |〔
承F)′ ン

)

選別場での確認壷
実施日 :平成

〈健康チェック表) 確認者 :

(争 :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(¢ :`←
。選 別 台               つ

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  

二

― 一 一 一

_____一
― θ

・シートは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者:の
(F:沖

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一一一=一ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

。作業場は整理整頓されているか          >ク

確認者 :

(子 :に∂

(選別・計量後の温度の測定〉

(6・ プこ')  θ
(、金外D) ク:よ

℃
鮮度タンク内海水温

(ξ :ハグ r｀ 程゙秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :

ノクЮ多

(ノ珍(氷



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

PCC睦員会場握ソ/彩
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成議 /年 〃 月 6日 (も 時3θ分～

'時

θ鈴 )天気 :ヽま ル、気温 :  ←   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

0クル利オ彫だ健 才嚇 一蛯躊 光人
菌 猷 a野ゥン蒸庵 Q″鮨ξい多ニ
憾 オー地鮒 瘍 1喝款 ん 12-

確認者

(3
ヽ
と O

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者 1ス

(:5 :f )
・甲板は    一――――――――c
・キャビンの中は 一――――一―――-0
・船倉の周りは

・船倉の中は
キびン 匝□

水の投入は ng 3 ,00 zgg : 3EE : 4EtEl

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : ( + :44)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(b:伸彗)

16、 ち
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :4,)

C
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:各弁

θヽ6 ℃

〈船内清掃記録〉

プうレカrけ 角小とヽi在方
確認者:(2

( I ,43)

確認者特記欄 : (,6{

1卜 し

責任者確認欄 :     の

ち

(′τ
確 多

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

(案湾ν

'26)

選別場での確認表

o H4 E ( 時ごも分)天気:

●

●

一

作業者名

C接
～

熱物 本 嘉 ジ薦態を 嚇 ・x/
蝙 磁 ゴ 8-

〈健康チェック表〉
確認者 :

(幹 ″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ケ :ζや
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         '
・

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― 一 一 一 一 ― ― ― ― ― 一 一 つ

。岸壁海水の状態は                ρ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか            '
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シートは全タンクにかぶせているか        ′
・作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者:の
(ご :ク,)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(● :“φ
氷の状態 (r伽←) ρK
鮮度タンク内海水温 ('t-:c/4) J" o c
秋サケ腹部内温度 ( f 'F() F,e c

確認者特記欄 :

′ (´多

fケυ

(ノン 責任者確認欄:   6)

Oκ

(′

″

ワ

ち ダ  )

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
！
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
ロ
ロ
ー
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ー
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ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
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書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

』ゝもだつ
各→

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成決 /年 が ξ 日 (`時 ル 分～ 7時 L夕詢 天気 :/が ゎ 気温 : 9 ℃

(健康チェック表)

作業者名

O々″痢オ a晨袈 幸 現をボー蛯椰 光人
癬 猷 a野けれ 萄″綺″い参ニ

蛹 オー地 0森熙 籠鍬 ん 1_

確認者 :

(ご :3「 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ι

Ｏ
θ

０

０
醐

確認者

(7:/√ )

キリ 回
:)o28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

(温度の測定〉 確認者: 1夕) ( 7:ム
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:出 )

〃
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(び :」毬)

′ ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(7:∂

Z℃

〈船内清掃記録〉
確認者:/゛

( J6-. o'1

1゛ η ン か にtヽ ,1名/う

確認者特記欄 :

′tDの

rり) (黎α

″ノ θ 六

責任者確認欄 : (ノタそ
`)



HACCP委 員会

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―
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ｌ

ｉ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

/θ月 ノ4さ「=う弓卜)

〈健康チェック表)

確認者 :

(3:2,)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(  dr― : 彿

キ0匝 口
EEJ :Afz+tr f ,,3e3EE . 4EEt :

・水揚げ時の水は十分か        >0

確認者: 鮨ノ ( ι針:ス

「
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:名

"ん ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:り
θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(J/Jl

ご ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(ご :2υ )

/7゛ η、

確認者特記欄 : 責任者確認欄:   の   につし→



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

1睡響り
/づ

選別場での確認表
実施日 :平成 メ /年 ′θ tt ζ 日 (クリ ′分～′ 時ス←分)天気 :J行 気盪

: ′/  ℃

(健康チェック表)

作業者名

鶉
～

all 鍼 添 9J ″
嚇 ノ

蒻 緩 f 骨_― ~

牡 _′ ´イ
ー~~

10 12

確認者 :

(,:/θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          り

確認者 :

(ク :4工
)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか        ,
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:の
(′ フ2)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シートは全タンクにかぶせているか        p
・作業場は整理整頓されているか          F

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( $:7o 1

氷の状態 (′ :′。)′ ン
鮮度タンク内海水温 { (:7a ) ,S'_7 r
秋サケ腹部内温度 ( ;Q-:re ) ,..p.* c

確認者特記欄 :

(ノ7)

ノケうし♪ (.ス の゙
＼

モ ノ

責任者確認欄:   σD

∂ヤ

(′わ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

/Q

選別場での確認表

●

・

作業者名

Ω浄
～

all )滋添 彪 ノ諫 ノ
蝙 緩 ゴ .~
9 10

，
１ 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(か :夕ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          ゆ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            θ
・シートは清潔に用意されているか         つ

確認者 :

(“ :ψ】

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                じ
'

・作業場の状態は                 ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ю
ρ

臨者:の
(ろ :、,お

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

つ
θ

。作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠う
・:'つ )

氷の状態 (∠ :ン )沙 ″
鮮度タンク内海水温 (ι :ン )ノ タ℃

秋サケ腹部内温度 (d,p) k g c

確認者特記欄 :

まヽヶ"わレο9)

ィ予 ノ

〆η 責任者確認欄:   σ)

ハド

rン )



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会
壕篠メ

だ
ろ

)

実施日 :平成 + )An 3 E rJmJDa-feCoal 天気:Dl捕

〈健康チェック表〉

じク″痢オ
確認者

1 ] :2-c)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一―――――___卑
。キヤビンの中は 一一―――一一――-6
・船倉の周りは

確認者 :

(13:ノナ)

・船倉の中は

・水の投入は Jfc) zpc :

Юビン匝彊
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者: そζソ  (チ :′f)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :子 5)

|` ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3千D
O  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(争 :タア

ハ    
℃

〈船内清掃記録〉
０

つ

者

ｇ

認

　

＜

確

観静謝: θ   (′%じ 責任者確認欄 :

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||1日■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■
=■

■■■..■■■■■■ロロ‐‐ロロ‐‐‐̈………………………………―――――――



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会

轍 %)

選別場での確認表

(健康チェック表〉
確認者 :

(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(学 :ζソ)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            つ
。シートは清潔に用意されているか         ρ
・海水の清浄度は                 ρ
・岸壁海水の状態は              ρ
・作業場の状態は              DD

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:の

(、←:ダ2・計量器は清掃されているか            り
。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

・シー トは全タンクにかぶせているか        ′

・作業場は整理整頓されているか          >0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`:チθ)
氷の状態 (ヾ 夕 )Oκ
鮮度タンク内海水温 ( g,Wl *.t.
秋サケ腹部内温度 《L:“あ  Jへ /℃

′ぐ"ル
(′をレ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 (J「ン らへ )2

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成訳/年 /θ 月 2日 (3時8∫分～ J tt0 3分 )天気 :く 毛

“

気温 :  
ス び  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

(.i :34 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は Ｏ

０
０

０

Ｑ
四
ο

確認者 :

(C:oa 1

キ0回
:OC 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:  こ〃  (、
「

:03)

漁場の海水温度 漁 獲 前

():′

"κ J́℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :夕″

∂℃

船 倉 内の氷 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( $:eJ;

も ℃

(船内清掃記録)

確認者 :

(ζ り●

/7゛筍ンでノ力ぅにィ、防カ

確認者特記欄 :    ∪

ャと レ

(/Z彦 責任者確認欄:     グ       (ノウン)

デFν



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 複 )

選別場での確認表

作業者名

ル接
～

ム鏃 不 爵 ″絣 ノ

鶉 磁 ゴ 8

9- ０

一

12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ダ

`゛

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               >ρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            つ

・シートは清潔に用意されているか        つ
。海水の清浄度は                 Ю

・岸壁海水の状態は                ゅ
・作業場の状態は                 `

確認者 :

(μ ぐろ)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           

“
。計量器は清掃されているか            ρ

確認者:の
(ヾ■

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか つ

・作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(φ :夕つ)

氷の状態 (ζ :掲θ) ′κ
鮮度タンク内海水温 (,(,tp ) J Kc
秋サケ腹部内温度 w ,ra, .9. d ℃

確認者特記欄 :

Fす Lノ/_ぎ 夕oみ

ら 責任者確認欄:   σ)      (/2Σ )

θκ

●

・

―
―
―
―
―
―
―
―
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―
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ｌ
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 tJ「ルのィ )

実施日:平成ょ/年 日 (3時 DЪ ～ ″ ド ル 分)天気 :なれ 気温 :

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
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ー
ー
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〈健康チェック表)

確認者

( -3 :24)

(lra内 衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一―一―_____o
。キヤビンの中は 一――一―一―――-3
・船倉の周りは

確認者 :

(-3 '/6 )

・船倉の中は
キσン 匝□

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:tろノ  (チ :4ρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D:争
「

)

'6、

』) ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 準
「

)

0   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4ぬ

Bヽ9 ℃

確認者 :

(「 :´ぐ)

確認者特記欄 : 前者確認酢   
“
τレ刀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

起要1)/ン )

選別場での確認表

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

r p :li3?

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(μ こζ2)
・選 別 台

。計量器の清潔度 ―――――――――――――一――り
・鮮度保持タンクの清潔度             分
・シートは清潔に用意されているか        り
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は             '

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか つ

確認者:の
(子辞 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ
・シー トは全タンクにかぶせているか       ′
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ζψ )θ κ
鮮度タンク内海水温 ( t c2, /,'",
秋サケ腹部内温度 ( .f '9) /r-? c

詰　
呼
）

確

:_rこ
1

確認者特記欄:の   (4//鵬
きず′ノ% ヂJレ

責任者確認欄:   σ)

∂κ

(秒 )



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 ジに,

〈健康チェック表)

作業者名

α′″痢オα笏孵 す%浄↑一姥粥 光人
蜘 畝 gttψれ グ ざ歴ニ
弊 オー嗜鰍 瘍 嘔 鍬 烙 12

確認者:〔ダ

(J :Ja)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ３

の

の

α

θ

回

０

確認者:tJ

( f : oa)

キθ 匝回

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者 : 

縁 ((「 :oc3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:びつ

/ノ _/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:`⊃

θ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(S~:∂ 0)

実 6 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:(プ

(ご
~:ン

)

f゛脅ン多,

( f/f ilbl

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

―

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 力 )

選別場での確認表

(健康チェック表)

作業者名

(尿
～
4 物 添 影 ″絣 ノ

暢 儲 8

10 12

確認者 :

(ア ζ夕)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選別台         ,
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             θ
・シー トは清潔に用意されているか 一―一――――=D
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は                ρ
・作業場の状態は              ρ

認

　

＜

確 者 :

:ζ
t∠1)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

観者:の
(,-l ,*

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6,ζ )

氷の状態 (`:ブ′θ‐ ′ル
鮮度タンク内海水温 (1ぐ :メF) よ 哉誓
秋サケ腹部内温度 (、∫ソ←) シ̀>℃

確認者特記欄

スω ′

待



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表)

作業者名

Эクル痢オbた″難才眈なボー姥観 光人
嚇 猷 Qtシリれ レク累事hらニ
蒻肇オー地⊃継壊濤 銘 歌 β 1

確認者 :

, g ']c,l

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:(2

(3:ノゞ
｀

)

キ起ン 匝□
rssJ ,/C zaa

・水揚げ時の水は十分か 一―――――煮ゝ

〈温度の測定〉
確認者 : (4諄 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

３

′
わ

,ム8℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

一
　

一
∫0)

0 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
f (:oq

*-6 C

〈船内清掃記録〉

ゲうンぴけ粕払≧ヽ青Lす 確認者

r {,43)

(a貿 計者確認杵   由 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

選別場での確認表

実施日:平成 メ /年 ア 月′7日 (F時 小 ～FttFb分 )天気 :dp 気温 : 
な   ℃

●

(健康チェック表〉
確認者 :

(、金 :ベン
作業者名

ι
均 浄

～
刻蜀 不 彪 5脚 ン隋 ノ

琺 緩 ゴC鰍
9 ０

″

12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

Q{,o2t選 別 台

・計量器の清潔度                 0
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は              θ

岸壁海水の状態は             ρ
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
確認者:の
(ぐナン)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

=θ
ρ

作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(  C:
氷の状態 14>'6!> D x
鮮度タンク内海水温 13''pfi ..g. R c
秋サケ腹部内温度 (浄 :好)゛ 、ア ℃

確認者特言己欄 :  の

ア」'ト

υ各

り
)毅 責任者確認欄:   σ) (ッ

′κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 %)

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
‥
‥
―
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
月

実施日:平成決 /年  9月 2シ日 (3時 ぶ 分～ ょ 時 /2分)天毎メ 之ッ_気温 : 
び   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

q′″痢オクだ健 才0ルば一姥卿 光人
卿 猷 9 手けれ }轟召聯蜃ニ

鰈 オー地 り漱 燃 嘘 鍬 ん 12-

確認者 :

(3 3ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

η

Ю
り

ｏ

確認者 〔

(ご
~:οO)

キ0□
lEE 3
r)

,/5 zsa 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ty   (ヶ :/と
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ぎ 0)

//_%°C

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(310)

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(`「

~:/2)

3.∫℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(´ :οO)

/7｀ 巧ブιシれたて)劾
確認者特記欄 :    げ

ィ予レ

即 責任者確認欄:_の    (2′

Dκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 型

選別場での確認表

(健康チェック表)

作業者名

晰
～

ntl 物 不 gg ″蒻 ノ
5彦緩 」 6 7ュ

タu遂し嗜終→

`

8

1嗜

確認者 :

((,oh

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         り

。融唇置曇フララの
・シー トは清潔に用意されているか -9
・海水の清浄度は             つ

確認者 :

( '('oA

・岸壁海水の状態は                ρ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            Ю

。計量器は清掃されているか           ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。シー トは全タンクにかぶせているか       ρ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者 :

(Z:θο)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (`:め ) ′ょ
鮮度タンク内海水温 (A,el UD c
秋サケ腹部内温度 (g:´ )`(℃

確認者特言己欄 :   の

皮f′
aみ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 %)

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒施日:平成決/年 3月 26 日 (3 時3鍋 ～ ↑ 時ざζ分)天気 :ムを|)気温 : α、ヽ

作業者名

0々け痢オθ/た孵 す%旨雛一蛯嘲 光人

嚇 猷 ol%り″藤地 Q″讀多い多ニ

物肇オー逃⑬森 猾 0%款 ん ９

“

〈健康チェック表)

確認者 :

(3 : 2●

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者

(3.3o

キ6ビン ロ

EFJ 'Jfznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:〔Eノ   (4 :4ギ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:わ

|ム 3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:")

0  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(4:わ

ゝι ℃

〈船内清掃記録〉   tl_
つつンη

い
け施ガく2ぃ )た

確認者 :

(夕 30)

確認者特記欄 :

もι

(厖払)0 責任者確認欄 :   (∠ 7

式卜し

(均



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

,2クをく)

選別場での確認表

nJ4 a r%

作業者名

錫́ 奔年総2彫不gJ 6み子哺乙静色″蛛 ノ

暢 磁 ズ 7口
り通尾発尾郷→落

8

9 !0- 12

(健康チェック表)
確認者 :

(#:,9)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >ρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 り
シートは清潔に用意されているか         り

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認

　

鰊

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>9

つ

確認者:の
(f ':l

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(■ :お )
氷の状態 (.f *J ) D k
鮮度タンク内海水温 ( -f '*J ) y, -.f- c

秋サケ腹部内温度 (-i-;zJ) 7Kc

蹴粘謝: の   (加じ

ぞ′る(か酔夕別売型

抑 fン ノ

責任者確認欄:   6)

Dκ

(腸



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

1軽案リジを無,

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
Д
■

勤 日:平成決 /年 ,月 ご 日 (3時 ゎ 分～ 」 時∂θ斜 残 :物 気温 : 
な ∫ ℃

〈健康チェック表〉
確認者:(城

() je )
作業者名

つク″痢オ 嫉 孵 幸窮をボー史靱 光人
物 猷 q幹ウン魯庵狛 駒 C力鮨ざい多ニ
繁 オー嗜 1嗽瘍 忙 歌 ん

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

`船倉の中は

。氷の投入は ３

０
０
ο
θ
剛
ο

確認者 :

(ξ
~:′

θ)

響 ン
[I三⊇巨]

:/{zEa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者 : 基ヽソ  (ぎ~:ο

θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 J 0)

移
『

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:“ )

θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(√∽

)

こ 3℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(C i3o)

マ
｀
ηIン ι/髭夢グくてすkノーリ

確認者特記欄 :    こ`ソ

ブ↓υ

(2 責任者確認欄 :    ψ

∂κ

(2会



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会 1

践Jご分)天気:

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/巡鉢 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          つ

確認者 :

r #,Crr
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか        つ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

一一―一――一――一――――一一つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           つ
確認者:の
(Fヽ♪計量器は清掃されているか り

。鮮度保持タンクは清掃されているか        2 /
シートは全タンクにかぶせているか ′

。作業場は整理整頓されているか ―――一一一一――ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(、f:ヾご)

氷の状態 (F:ゞ )θ k
鮮度タンク内海水温 c"$ .S;) (t. /c
秋サケ腹部内温度 (ζ :,3),こ √℃

確認者特記欄 :

∠訂 %

′卜 t/

牧彙 責任者確認欄:   6)

θ κ

厖 0



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

①ク炒利オ 咳 孵 幸は 一蛯観 光人
嚇 潔 QI 李りれ α留崎蓄零番疑引O洸オ傷 ニ

嚇 オー嗜 森` 壊鴻 鯵 款 ん つ

」

〈健康チェック表)

確認者

(3:磁り

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

'水の投入は

確認者 :

( 3 '/6>

つビン 匝ヨ
n -J ',tfznn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (4:ろ∫)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:4o
lη  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0 :4ξ )

0  ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(準 :3っ

乙   ℃

〈船内清掃記録〉

η
しヽ _

フ7 rt" Ir >6 4.2" )-fr_{
確認者 :

r l:/g )

確認者特記欄 :

さ (

わ 責任者確認欄 :     の

摯 じ

″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

選別場での確認表

実施日 :平成 時%

(健康チェック表〉

作業者名

C接
～

熱螺 本 gg ″躙 グ

鯵 緩 ゴ 8

9 lo_ 11- 1

確認者 :

(弊 :多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(夕 :μ絆。選 別 台          つ

・計量器の清潔度

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― ρ

・
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か          つ

。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 一 ― ― ― 一 一 一 ― ― 一 一 ― -9

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ
・シートは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか 一一―一一―一一―ク

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Ψ

(《

「
:2つ )

氷の状態 (+:jt) O K
鮮度タンク内海水温 (*Jd) J, / r
秋サケ腹部内温度 (t20) 4,7c

責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

、墨多レそ色ノ ノ O

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成訳 /年  9月 2ろ 日 (ラ 時 ζ 分～ 卸 α

“

詢 天気 :か
れ 気温 : 

な  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

a々″利ォ勿だ健 幸αなボー蛯聘 光人
卿 潔 9幹ウン蒸地糸 駒 C″鮨多い参ニ

鮨 オー世鰍 場 1

確認者 : t

(5:≧∂)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ３

０

０

０
０
掴
０

警認者:C)

(ご
~:′

0)

キcン ロ
:lf z@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: Rノ  (`~:´ξ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:、ラ )

〃 J°C

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ :`あ )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(で,~:`2`'ア

/'

〈船内清掃記録〉
確認者:t

(介 :J夕 )

ゲ4シ t琥八 カヽネで糸′オ
確認者特記欄:   こノ

'ftt υ

燃 ) 責任者確認欄:_0 (秒
Oκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

(案Sジレ色Pジト
ヨ

選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

筋浄
～

all 毎 不 嘉 ′鶉 ノ

暢 樹 0瀞 0あわ の
9 10 12

確認者:リソ

(/:ξ0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選別台        つ

確認者 :

{ ,(: ,sa)

の

度

ク

潔

ン

清

タ

の

持

器

保

三塁

度

計

鮮

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ

・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
。シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          Ю

確認者:の
(ィ ζ二:゛ ,)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :り

(tr:患p氷の状態 ( 6'$(+ D R
鮮度タンク内海水温 (rf ,,+6 .g,D c

秋サケ腹部内温度 (ζ BO ム2℃

確認者特記欄 :

ガ〆°多



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

出港・漁獲から帰港までの確認表
q

実Ⅲ日 :干成訳 /年  み 月2E入 日 (3時 警殊 ～ ξ 時ノ∫分)天気 4`ノ 気温 :η ｀

「

  ℃

(健康チェック表)

作業者名

6々υ痢オのだ″難孝場磨雛一姥観 光人
嚇 猷 Di野り 隊 ざ透ニ

⊇ルオー嗜 0林壊瀦 ノ髪葬象シ今12-

確認者 :

( 3 
'2C))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

rJ'/O)

キ∈ン 睡ヨ
3:ノ 儡回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

O ム
「 η

|も
ヽ|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:42

F       i3

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(子 :● )

3   ℃

〈船内清掃記録〉 ゲちシゲけん永2ミ 流ノ 確認者

(`:ノξ )

確認者特記欄 :    ∪

七卜し

(か 責任者確認欄 :     の

ち C

(厖〉)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 ゑ じ

選別場での確認表

実施日 :平成 E (t' HaJa-' 崎 )

作業者名

乙
％ 接

～
刻 臨 不 θg ,ガ←寝静こ″鑽 ノ

笏 磁 ガ 8   _‐―´́

9 _ノ ー 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(F:静

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( .('o/it。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         9
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか            つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        り

・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/:りり)
氷の状態 (メ い )θ κ
鮮度タンク内海水温 (メ ♪崎) ζ °℃

秋サケ腹部内温度 (Jp) &.Y c

確認者特記欄 :

」腰
ヽ み

_Pぎ L/y

(乏
2うし) 責任者確認欄:   こD

ρκ
`わ



HACCP委員会
暖頚♪ 6セ拿

淮潮

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 者認

　

＜

確

作業者名

i 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
l回 目 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

蒸ん(蒟じのスつ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 /

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者 :

(3 :20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

θ

Ｏ
θ

０

確認者 :

(夕 :&)

キcン 匝到
,/fzgg:3EH:4EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: αジノ (ダ :`′
)

漁場 の海 水温 度 漁 獲 前

G:品 )

乙
"

船倉内の海水温度 漁 獲 前

O  :品 )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(/つ

ス6℃

〈船内清掃記録)

確認者:〔載

(c← :2『 )

イ
｀
行シレ彪″グくて,彰移わ

確認者特甜 の  (″
zア

)

供レ

責任者確認欄 :

^レ

(2ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 |〔

1ド)ン
)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

諦
　
皓

確

0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。平量型の二潔
。鮮度保持タンクの清潔度            0

確認者 :

(弊 0)
′

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            n
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 ― 一 ― 一 一 -0

。鮮度保持タンクは清掃されているか ~
・シー トは全タンクにかぶせているか        θ

・作業場は整理整頓されているか          つ

確認者:の
(、

`【

~:

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(<こ :→(ξ :ユ>) ♪
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :  の

P"乃
(物 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

蕉蒙りじつをP

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ょ /年  q月 嫁 日 (3時 ネ6分～ キ 時時 分)天気 飾 気温 :ノω

` 

℃

●‐

作業者名

Э々 炒痢オ 江尿 鶴 す勤彦雛一姥 魃 光人
孵 猷 01%けれ Q″鯛夢い参ニ
荻球―カ 0漱壊鴻 11_〆 才

ノ 12_´ /~~

〈健康チェック表〉
確認者:像

(3:tb)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3 '/o )

キャ0日

lS rne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:12ノ (午 3,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

り :ル
)

lη、■、
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り
')θ   

℃

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
怨〕)

2   ℃

〈船内清掃記録〉

ヮハランク
鉄ι.カメ衝Jくくヽ牙仁ナ 確認者 い

(ヤ :ノ C)

確認者特記欄 :

ゴム瀬ジのし(ル雑
製bμ fttL/

(/S2ク

``[ン

) 責任者確認欄 : (Z多



書式作成日:平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

勤 勿HACCP委 員会 4

時リク分)

〈健康チェック表〉

作業者名

動接
～

瓢脇 不 嘉 9脚 ″蛛 ノ
慾 磁 ゴ ８

´
し

‐‐― ―
~‐

~~7
10__´ ~́~~ ‐/ 12_―

確認者 :

( lA ,3pl

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・炉量型のE潔

確認者 :

(鉾 《〕

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか        つ
。海水の清浄度は                 つ

・岸壁海水の状態は            ρ
。作業場の状態は              9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:の
(《=:ヘ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ぐ よヽ《|エ氷の状態 (ξ 塾  の //

鮮度タンク内海水温 ( 3 ..>g) /-,' 51 ℃

秋サケ腹部内温度 ( 3r,":ff +>'tc

確認者特記欄 :

メ′多



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :  ( /′  )

出港0漁獲から帰港までの確認表

日 ( 分～ 分)天気 :

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

キャビン  [船 萱]
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 ン多)

実施日 :平成議 /年  9月 //日 (3時 %"～ ∫ 時′0分)天気 :面  気温 : /2  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

Q々け痢オのだ健 幸動癬ダー姥
／
也 撤 光人

孵 潔 劉魯けれ 只 鉾奮港ニ

うをオー逃嚇 瘍 角屹森珍 12二´́

確認者 :

(3 :3o )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0
θ

0
θ

確認者 :

(ス :スタ

キ9□

・水揚げ時の水は十分か

1回 目3:2θ 2回 目  : 3回 目  : 徊 目

0

〈温度の測定)

確認者: tJソ   (J~:ο∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

O だ足S)

/F_ド

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ぶ

"θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ざ レ″)

/ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( f :2s )

イ
Sη

ンて/磁レグくくひジレいう焔レ埼
確認者特記欄: り  物 )

かレ

責任者確認欄 :

ト レ

(′

'ア

タ れ ∠ 9



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員 ル ´

選劃場での確認裏
つ分～

`生

時Jさ分)

作業者名

隣 ボ載t %猷 鐸 鍛F底死―薇ギォせ
酔 オ繊 けみ軋

レ

‐
―

~~ lQ ´́́
~́~

11_― ―
―-7 12_.― ~~

〈健康チェック表)

μ
め

認者‥遂
確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         ′
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             吟

確認者:〔匁

(拳:は
)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

7
,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ゆ
θ

確認者 :

(6':Ja)
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(子:妙水の状態 r-fpd) OK
鮮度タンク内海水温 (許 虫C) ス/℃

秋サケ腹部内温度 (許熱2)夕L/℃

確認者特記欄:9  (%め
ダクカ

む t/

静雄謝:  |み)  (ル∂

θκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

りACCP委員今 署ヽ§,"ンζ⇒

実施日 :平成

(健康チェック表)

確認者:C)

(ゝζ :3さ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3
Ｏ

ｏ

キCン 匝口
回 目 ,/ g?nc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者: 超7 (/ir:`ヶ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

G:め

∫6ヽ倉  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():´
『

)

イヽ/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(イ :ξっ

3、

「
 ℃

〈船内清掃記録〉

ブ
い
グライ'11+ 幼永卜)たノ

確認者t

r i '/f3>

υ
一　
榛

確認者特記欄 : (7//■ 責任者確認欄 :

ち

ヽ
し

(2p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 ('チウィt争―)

選別場での確認裏
実施日 :平成輿 /年 夕 月/K・日 (FttaJ分 ～、← 時ζ´分)天気 :瑛 レ

F 気温:  /∂   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

諫 求づり%猷 鐸 勒F名死―疎槃ォせ

惨 オ繊 ,切紹 8-~

9 Ю ____― 12-

確認者 :

t 5: :aJl

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。 選  口ll ム  _

確認者 :

(ぐ :のO
鮮度保持タンクの清潔度             り

シートは清潔に用意されているか        ρ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

選 別 台                  り

計量器の清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′

,

確認者 :

(,f 'it&l鮮度保持タンクは清掃されているか 一――――=―ρ

シー トは全タンクにかぶせているか        n
作業場は整理整頓されているか          '

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :佐

rf :s1!t水の状態 (ζ :クう)ρ 々
鮮度タンク内海水温 (ζ :ク必 ) ム静
秋サケ腹部内温度 (.f 'F-6) ),6 c

蹴諾謝: の  (″゛
ハ

p(つ
た

ィルノ

責任者確認欄:  ル́リ   ジひ

θ く
′

′

′

′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

健墨メ ′名グ
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成議 /年  9月 み 日 (3時 2分 ～ ξ ttο ο斜 天気 :ノよ 4右 温 : 9  ℃

(健康チェック表)

確認者 :

(3 ,3a )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は ３

θ

０

９
０

掴

０

確認者 :

(ダ :「ン)

キθ □
,29 zge 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: gノ   (負,:ο。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:Sび )

κ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:“ )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
に
「

:″θ)

3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :しヽ

f f 'uJe)

ゲうンレカラに変 珠

制

か じ

確認者特記欄 : ア4ゃ 責任者確認欄:     1/_/

か し

(枠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

長菫こが
//ダ )

選別場での確認表

作業者名

簾 求T地 物 獣 鐸 物宅斃―1笏 減

鯵 オ繊 θ碑藤務蒙身
5-~

10  才 11- 1-

〈健康チェック表〉
確認者 :

(夕 :`奇

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ
シー トは清潔に用意されているか つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
確認者 :

(,金 :0み
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >つ

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(子 :Jθ )
氷の状態 ( f :$D) Dk
鮮度タンク内海水温 ($:i\a) j.r c

秋サケ腹部内温度 (.ま

'D) 
ζ/℃

卿補謝: (グ   (2ノ
′'´θノろ

′争 レ

凱都認欄:ω   ヴ3御′

∂ κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

(姿リジラ後
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成議 /年 夕 月 |■ 日 (3時 40分～ 4時 ←鉛 )天気 :畝 気温 :qヰ

作業者名

0々″利オ】尿 ″難幸α磨雛一蛯嘲 光人

嚇 猷 。t野り″藤地 轟ゝ資秒藝ニ

ゆ庭オー地 0森療瀦 F)呵 1■ )色
12

(健康チェック表)
確認者 :

(3:3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(32も )

キαン 匝ヨ
EE 3 1{zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ←ダ  (牛 :4θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3J
16、

■

Ｊ

]
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ぷコ)

3 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 δ

船倉内の海水温度 帰港時
<'t 4z)

z.l c

船 離 掃言己鋤

 っ
ぃ

ラ ン ろ
い
け ん ネ 乙

ヽ
ρ )任す

確認者 :

(.f /g )

確認者特記欄 :

ぶ ι

(わ

ち

責任者確認欄 : ( ゐ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員 た )

選別場での確認表

気温 :/∂  ℃

(健康チェック表〉
確認者 :

(夕
tζb)

作業者名

膿 求Tガヵ笏 猷 鐸 嚇 萩璽[― 物槃ォせ

霧 末繊 劾 こ縁 ′
9

ー

11- 12-

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(μ (6⊇
。選 別 台

計量器の清潔度 ′

鮮度保持タンクの清潔度             つ

シートは清潔に用意されているか         '
海水の清浄度は                 '
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選月1台は清掃されてtヽるか         り
。計量器は清掃されているか            >'

確認者 :

(てξ
:22)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

ρ

作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご y)氷の状態 (.f,>.) aK
鮮度タンク内海水温 (1$i)o) 7 t "c

秋サケ腹部内温度 ((←
'0) 、ム0℃

確認者特記欄:1/2 `わ
おつえ

傘 ν

静者確認杵 ω  02乞⊇

β 声



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 1暖

質メ ン
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成議/年 9月  //日 (3時3y分～ 併 時

“

斜 天気 :″u/気 温 : /∂  ℃

●

●

作業者名

θ々 ″痢オ?/笈孵 才能をボー蛯噺 光人

瀦 猷 611 事けれ a″鋼事ぃ套ニ
鮨 オーカ智群壊鴻 〕夕友 泌 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(3 :3o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

q
a
o
q
rsc3
n

確認者 :

t c{ , So>

り 回
,2o ze n 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:r、ジ   (≠ :`7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 5フ )

な ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :63 )

θ
℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(“ :d形 )

3℃

(船 内清掃記録〉
確認者 :(1

E( 0 :22-)

ゲηシレん だ0 5ンクセ,/し 1'シ
4【L′
′孝

確認者特記欄:  0リ

作レ

(リガシ/) 静離認欄: の  (2///)

か じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員 P///)

選別場での確認表

実施日 :平成ュ 時ζフ分貿

〈健康チェック表〉

作業者名

藤 求づ珈物 獣 鐸 銘強死―繁イ ォせ

嫉 オイ自失鴫 麟 8

12-

確認者:〔」〃

(舛ζ」)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          9
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ―
り

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認

　

＜
‘

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)

確認者 :

rqe:ggl

・シートは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか          2

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (く←:J2) θ 〈

鮮度タンク内海水温 (.f:r" ) i4-:-
秋サケ腹部内温度 (<f,>)-) -f.B c

学

:J2)
者

　

／

認

　

＜

確

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

蓬野こ)2グ´ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

堕 D日 (3時 3η分～ 4時 Sb分)天気 :1｀ たし
気温 :

作業者名

C々″痢オ 骸 孵 才能をぶ一蛯轍 光人
騎 象 Ql事けれ 0"餡ざい多ニ
荻嗽―地も林壊瀦 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(3:30)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:と0)

キ0ビン  [亜萱∃
rEE 3 lFzqc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:、夕′  (rl‐ 39)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:'0)

16ヽ |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〔′5θ )

′   ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉内の海水温度 帰港時
(437)

'`字

  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:こフ
11f :2o 1

つ
t｀

うヽ
ノ がけあネト礎す

硼補那:  0  (2。
)

駄 t

責任者確認欄 :

標ヒ

( `,た
,て

))



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会
〈ζttFヌ ノンら )

選別場での確認裏
実施日:平成成/年 H/D E (pw#t6

作業者名

暢 求哺 物 獣 鐸 琺吃死―魏攀オせ

鏃 オ繊 θ駒緩鵬
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

t g ,A.h

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(/:´ゆ
・選 別 台

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか -9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り

９

確認者 :

rS'7&t
・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ
。シー トは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(,′る
(Fシみ )

鮮度タンク内海水温 (rf71st) 7.? c
秋サケ腹部内温度

′ざ」

凱離認欄:f/J (%)

κθ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 リダ杉))

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成議 /年  9月  9日 (3時 妙 ～ 6~時 θ3分)天気 携九小ノ 気温 :  

び  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

Q々撥痢オ |ンだ健 才ワ浄雫一蛯囃 光人
伽 嵌 p凛事けれ 辮 駒 物 うい蜃ニ
７
０名′れキー地 ρ漱壊沸 ρ夕 」k 12

確認者 :

(.] :Je )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
q
o
a

rnn 3 :)gz@tr
o

確認者 :

(各 :品
)

キ0国
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: l」/  (ξ‐ο3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :θ。
)

κ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(f : oo1

0"c

船倉 内の水の状態 帰港時 a

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ:`)

3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者

(ご Jζ)

解 ＼
乙 多 /7゛ η/で ん /う

(ク )確認者特記欄 :

ちヽレ か レ

責任者確認欄 (挙 )



∠

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員 秒 )

選別場での確認表
時ク′分～

(健康チェック表〉
確認者 :

( ι :″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

F
(撼■

:θ二2。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ю

シー トは清潔に用意されているか ρ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
P

確認者 :

(# \$d)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

9

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:にち

c.t' ilfr氷の状態 r 3:3$) nk
鮮度タンク内海水温 { 3r i:sf ) 5,7 c

秋サケ腹部内温度 (rこ ←  )、 /℃

確
T粍 り (ファ

イがノ

責任者確認欄:こ うノ (み )

9K



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会

瞳 夢
9/o)

出港・漁獲から帰港までの確認表
θ 日 (3時 辱 分～

『

時22詢 天気 :魚実施日 :平成ょ /年  表
1月

13、 1

〈健康チェック表〉
確認者 :ビー/

(3 :Jd )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:3s)

キCン 匝∃
uJ ,7Clg,e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者: じり  (1ごる)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1几)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争

」
⊃℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(4もつ

3   ℃

〈船内清掃記録〉

"4 / 
^^11

鷹ダ
確認者

(ぐ (対 )

フ 海米2ヽ

確認者特記欄: υ  (ゐ

む

計都認欄:ごJ (24P

想ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員 力 )

選別場での確認表

実施日 :平成ュ /年 2月 θ 日 (ζ時ク∂分ヽ
ξ ヽい 燎

‐‐
鶴  気温 : /メ   ℃

′●

作業者名

聯 末Tttt 賜 猷 鐸
〆
Ｃ イ底璽

`―

鏃 槃 ォせ

槃 求繊 υ硼巌級外潟 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(3'a.41

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(、ζ:′ノ)・選 別 台          ゆ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            つ
。シートは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は                ′

。作業場の状態は                 ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r(:$t
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          0

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ご:婚水の状態 (ご :′0現野籐
鮮度タンク内海水温 ((1b() /,7 c

秋サケ腹部内温度 (ご :弁● 、́オ ℃

寵峯薯特記欄:υ   (%)
が3′ジら

を 瀞待υ

静黎諦:  ∂   (ヵ )

D κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会tJぎズしCの

出港・漁獲から帰港までの確認表

型堅三I盛馘/年  9月  グ日 (3時 %分～

「

時 0こぃ )天気 :く″  気温 :  β

作業者名

(しけ痢芦3)だ健 才θ瀑雫一蛯躙 光人
ゞ孵 潔

ｒ
毬
、 李けれ

／
わ
マ
／ 物 の場

=写

h参ニ

C晟オー地暉森壊鴻 硫 左ヵ 1

〈健康チェック表)

確認者:tう

(3:久,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

ο

Ｏ

θ

確認者 :

(,f:eo)

キダン 匝□
日、タ″ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:ヽ考ノ  (ぎヽ00

漁場 の海水温度 漁 獲 前

e″
〃 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

鱈 :砂

∂
℃

船倉内の水の状態 帰港時
つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(`■ ,5

3、 6℃

(船 内清掃記録〉
確認者 :

(ご
~:ス

「
)

クノくιつ`つ/(ノ jたカ
臨甜那:  0   (タフ

ィン L/

ifI者確認欄 :T生
しと___(9劣 ″

θK



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会子ЧFX t命 )

選別場での確認表
実施 日 :平成 輿 時フつ分～

作業者名

暢 求T底 物 猷 鐸 玖躍死―咳梁 ォせ

黎 オ繊 %静 鰤 8

10 12

(健康チェック表〉
確認者 省ヽ/

(士 :″
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

硼者:④

(ζ :")。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 0
)()

確認者 :

(夕 :υ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( k')&氷の状態 r k'oh (多
鮮度タンク内海水温

,Y
r g ,ahr i.> c

秋サケ腹部内温度 < g'# b,,to c

だ レ

静盤認欄:θ  (9ヽガ

D レ
ト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 4月

『

日 (3時 Zθ分～ 1時 3C分)天気 :鶴

〈健康チェック表〉

作業者名

ゝ々 け痢オのだ健 幸 %彦ダτ姥囃 光人

嚇 猷 もl幹ウン驀地 Qグ娑事月蚤ニ

蒻鎌―地 0森壊鴻 0宮ゑシ在 12

確認者

(3:OO)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―一――一一―一θ

。キャビンの中は 一―一一―一――一-0
。船倉の周りは

確認者 :こ

( 3,s )

・船倉の中は

・氷の投入は rncJ /0 2EE

□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:嗜手薯「
T(4 :｀η )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :Jつ

|は3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:D9
0   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(午 |め

ろ   ℃

く船内清掃記録〉 確認者 :

(← :ジζマ
い
うラ/ η

い
竹 )角 91く i乙  ゙)了ヒダ

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会でて要Fゝ 9/

選別場での確認表

分～」
「

時tθ分)天気:

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4ゝ :ラρ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(牟 夢・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 ρ
・岸壁海水の状態は                ρ

・作業場の状態は                 Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り
０

確認者 :

(よ :結

:9壼T言基′多り遍『息懲専|キ21:      : `
。作業場は整理整頓されているか         ρ

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(←
")

確認者特言己欄 :   
の

ァわθを 、
あ 騨 れ

責任者確認欄 i  O

κ

氷の状態 rppt ?
鮮度タンク内海水温 ( 9,^> ).4 c

秋サケ腹部内温度 ( fヽ:στ〉) Zk9  ℃

9/1)

0

♭



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 tJぎズ
~J/4)

ヽ

職

実施日 :平成議 /年 9月 外 日 (0時 2θ 分～ メ 時知 旬 天気 :れ
薇じ 気́温 :  9 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

酔 ″痢オのだ健 す現をボー受魃 光人
惚 猷 α野リン蒸地 Q″缶ざい参ニ
イ
哨曝オー地 L)も 象流 12

確認者 :

(3 :oo )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
9

8

確認者:(ヲ

(7'>fr

キθ □
ec Z '.SO 2@E : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定)

確認者:(ッ   (ア :“′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(03ι )

/7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

03`)
θ
ゲ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(外 :イの

成、資

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(√ :θこ:)

_些レ|クフヽぅシて,,`じИ彰冬ンした
纏認者特記欄 : Gグ  (14勁

供し

講者確認欄:す堕_(密 )

か レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ζ

;を z卜
´

)

選別場での確認表
実施日 :平成輿 /年 2月 4日 (今 吻

"分

～ よ 時 送論 )天気 :嘉
年 気瀑

: 19  ℃

●

作業者名

暢 然T迦 %猷 鐸 吻陥死―9雀オせ
グあ紹

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4:今つ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            ρ
・シー トは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は             つ
。岸壁海水の状態は               つ

。作業場の状態は                 ρ

確認者 :

(今 :今ζ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか D

確認者 :

(r:ド )

・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ
・シートは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか          つ

← 1 16フ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ わζ)

氷の状態 (■ :,生)俊
鮮度タンク内海水温 (ζ :9r)  

フ、
υ ℃

秋サケ腹部内温度 ( 5:o-f) q? c

確認者特記欄:ν   ←94P

解わ力)

fJン

責任者確認欄:〔D  (9/4)

卵 石ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

場泰3ジ13)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成議 /年 q月 3日 (ワ 時20分～ P時 ≧ξ分)天気 :度

´
し 気温 i /≠ 、9℃

〈健康チェック表〉 臨者:ε)
(17 ●θ )

作業者名

9ウけ痢オ @だ健 才動浄ば一姥囃 光人
嶽 猷 21李けれ ⊇″鮨ざい参ニ

猾ゲー地 a川崎総 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(■ :ノζb)

キ♂ン 匝ヨ
EF? :l C zqa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一―――――-0

〈温度の測定〉 確認者: 嘔ソ  ( C:ノo )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

０■

ｎ
ｌ

「

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(η :3∫ )

/    
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 め

船倉内の海水温度 帰港時
(8:ん )

‐ ∂_6℃

〈船内清掃記録〉
確認者

{ / :og1

グ
`シ

しンノCtづ多〃
確認者特記欄 : 0

舞 ヽ /

( ハ ) 責任者確認欄 :   り

効 榜

(%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

(1鷺Fドる )

選別場での確認表

作業者名

吻解末づ L 吻猷 鐸 便鶯亀斃―後蒙 ォせ

I
8

10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

r 4'P)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(θ :ユ )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >D
・シートは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか >0

確認者 :

(ノ /Э )

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′邦

(g:2ρ )
氷の状態 (ノ :″ ) , ン

鮮度タンク内海水温 (フ :″) 、4/℃
秋サケ腹部内温度 (ρ :dヲ) ス決℃

(″D)聞:Op蝙争特記1      

、

確認瑾

釦
ァ゙ レ


