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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 υ 綬 年 ′′月 ご 日 に

`際

ダ 鉛 ん 分)天気:だしイ色気温:
2、

名

●

●

作業者名

珈 ムと′0/糸 人3Mく 4

5
／

６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:`
(ス :だ。

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:く ,
(イ :この。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ジ
メ
ぎ

ワ

確認者 :

< 6,Jo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r 6')o水の状態 r L,Vo) I
鮮度タンク内海水温 r6,3d 6 rc

秋サケ腹部内温度 (る ジ∂ 曖、F℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

4ぎ℃

選別場での確認表

実施日 :平成 J♂ 年 /ノ 月 0 日 (ι ttιイ分～ ι 時 ′ο分)天気 :仁
飼

作業者名

6)ノ汽閣ムと′Q/孫こ人3燿立チ代く4

5 6/ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:2

(ι :るゎ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ζ
礼

(あ っ∂。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
２
６

９

確認者 :

<6,3o
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ど

t 4:3o)氷の状態 V '7o) \)
鮮度タンク内海水温 (b,b) ,tJ-'.
秋サケ腹部内温度 (み :30)´、フ℃

硼 粘 論 :   (/) 静 雛 軋 :   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ρ 丸

選別場での確認表
実施日:平成 唸無 //月  /日 (ご時ノの ～ あ時′′ω

作業者名

蜘 ムと′の/孫[人 3燿立チペκ4

5 ∠ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者たく
r'-f':q

〈選別場衛生状態確認表

チェック内容 (選別前)

確認者:2ミ

r J-'-}ci。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             り
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
つ
ワ
ワ

確認者:そカ

r /,po・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2

(  :  )
氷の状態 ( / 'o?) (/
鮮度タンク内海水温 (ス :″)ダ 、■

°C
秋サケ腹部内温度 (ん :の6)  r←―℃

確認者特記橋:≧ ど  (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

選別場での確認表

燿 dtt ρ 月二>多Ъ tふ輸 ～Kめ 天気:鰊 温:

作業者名

」淘 ムに́ ( り/滅 む 人 3Mく 4

5
/

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : Z

GF∂

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:とン

(ど の・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ヮ
シー トは清潔に用意されているか つ

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ―

>p

・岸壁海水の状態は                ,
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          ヮ

２者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

`:∞
)ヮ

鮮度タンク内海水温 (あ 00)  0 ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6,@) 6, c

こ者認
　
＜

確

臨 箭 那 :21  (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成成皮年 α>月 2)日 (/時θθ分～ み時ンσい)夫気:娠デジに気温 :

´ 之  ℃

作業者名

／
も 卜遡ムと′3,/減 む 人 3燿h」ぺκ4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :こ

(訴 :σり)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:とぇ劣
(ζ :の。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             り
シー トは清潔に用意されているか フ

・海水の清浄度は 一―――――ニーーーーーーーーー→9
・岸壁海水の状態は                ヮ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
ワ

確認者 :え

(l:>q
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

―――――――→9
9

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: こ謳

(み :r)氷の状態 (ι :Eり)Q/
鮮度タンク内海水温 (L:3O) Cl .c

秋サケ腹部内温度 ( L ,fl) U.J_ 'c

確認者特記欄 : 乙
亦 飽 (/) 責任者確認欄 :   ｀

物       ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

選別場での確認表

)天気:に帰イ生気温:
y℃

作業者名

蜘 ムと́ ミ2 /多 人
′
′ヽ

ヽ
3燿立′ハκ4

／

Ｅ
０ ど 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:と なの
(より

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ
浴

(r:∽。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

8シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 一 一 一 一 一

二 _____―
― →

?

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

リ
ア

ウ

確認者:と

r S'+o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者:と域をo
r-f ,q,g氷の状態 ((:μ。 (ノ

鮮度タンク内海水温 ,3,b 6 "c

秋サケ腹部内温度 (F:う妃  る、乙℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

ルト渤ムと′3/縦 人 諧 代く3ガ 4

ζ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:く

1.f 'po I

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:と

(ζ:の。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             >9
シートは清潔に用意されているか ―一一―一――二

り

海水の清浄度は             >夕
岸壁海水の状態は                り

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ム :ι秒
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

( み:θ)氷の状態 rL:cOt O
鮮度タンク内海水温 (∠ :″ )祓 許 ℃

秋サケ腹部内温度 (ん る0) ∠ ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

島効)天気:くり‐_玉三

作業者名

Ⅷ ムと′フ/糸 久 3Mで 4

ノ
５ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : ≧ )

(/:b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: ≧ミ〉

(/・ :3∂・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ジ
ス
３

９

確認者:と

(´ :ハ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者: 2

(′ :38氷の状態 (√ :〕o  X//
鮮度タンク内海水温 ご :ゐ)夕 、2℃

秋サケ腹部内温度 ( *f '7O) 3,S c

嘲 静 軋 :   (/) 静 離 諦     (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
・

時

作業者名

ッタト渤ムと́ b)/影 む 人 3′′活 代く4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

芍
紗

者

　

ク

認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: く鬱

(/:た

'

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

つ

の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 8
確認者 :

r ,( 3a>t
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

＞ｌ

ｋ

ｈ・作業場は整理整頓されているか

２
７
の
ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r,j ,vO氷の状態 rf:191 \/
鮮度タンク内海水温 t←

:うつ) /` ℃

秋サケ腹部内温度 (ξ :30 久 球 ℃

確認者特記欄 : (/) 静 認 識     (/)



●
書式作成日:平成12年 7月 1日

●

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成″ 舜 ノθ tt ι′ 日い 時ζC券～る 同 θが 天気:辰ト

●

●

作業者名

り外薔法と″り/霧 久
′
′
卜
ヽ

3ガ 秘とチイく( 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 警

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : こ

(占め。選 別 台 ′
・計量器の清潔度 ρ
・鮮度保持タンクの清潔度             タ
。シートは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:2υ

(,b,[O)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (わ :′0)υ
鮮度タンク内海水温 (L,tC> .f c
秋サケ腹部内温度 (み :「 つ  くい、

「Z℃

と者認

　

＜

確

確認者特記結:そ k宅さ  (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成Od年 (0月 |ル 由 ((∫L笏 殆 ～ 分天気:にちノZ気温:ジス」ン℃

作業者名

分卜閥ムと Ṕ/霧 人
″
・ヽ

ヽ
3燿立チ代く4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : と

1uf :a>)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:と 涼

(F aa。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′
０
０
ノ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

タ

フ

確認者:ど

(´ :′´
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか ゆ
・作業場は整理整頓されているか ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Z

r L,OD>氷の状態 (%:″)σ
鮮度タンク内海水温 (ι :η) (f｀  ℃

秋サケ腹部内温度 ( h'nD ,{,f '
確認者特記橘:く

' (/)
責任者確認欄:  こ多 (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 ヾ∂年 /θ月 /ろ 日 (ク 時3σ今～ J時 3θ分)天気 :輛  気温 : /くつ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :之

(グ :jO)
作業者名

懇遡ムと´り 旅 人3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:≧

(斧 :ル )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

，

３

確認者:ど髭が
( f :Jo;

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか

          ゃ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こ

(6｀ :3o氷の状態 (J :Jo) a)
鮮度タンク内海水温 (.'(- , 3O) ,J:, Y "c

秋サケ腹部内温度 (.f ,VJt 4, 6 c

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :  2洟 忽」   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
～ こ倉時ЬOへ)天気 :kタイ乙 気温 :

作業者名

硼 ムと″Э/孫:人 3燿立チ代く4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:どを徒

/:」O

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: く例
(′ :3o・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
マ
つ

確認者 :と

r i'Jor
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

8・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Z

(.f ,5O>水の状態 (∫ :ノο (ノ
鮮度タンク内海水温 rS- fo> /,4"
秋サケ腹部内温度

":")ふ
&

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成0よ年 ′0月 //日 ( n+/Da--f w

作業者名

湘 ムと″7/孫[人 3燿立チ代く4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :2と

(ク :夕②

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:と 彪ガ
(ノ ダ

::夕
つ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

岬 確認者 :｀Z

(ご :殖
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

つ

・作業場は整理整頓されているか
9
9

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:乙 髭ガ
(ζ:が

鮮度タンク内海水温 f I .b,zT
秋サケ腹部内温度 (々lを ふ ル

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

h- b wo2r' )

作業者名

コルト閣ムと́ ⊃/孫[人 3燿立チペく4タジ′爛
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

饉
ゆ

確認者

(ク

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ぞ 久々
(μ :/Fl・選 別 台 ワ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか フ
確認者:て

S気

(み :少θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ワ
ゆ

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:とだ発
(∠ :Dθ )

氷の状態 (L,eo) o
鮮度タンク内海水温 rb :oO) 1, c
秋サケ腹部内温度 ( 1-r:oo) ,f rd 'c

確認者特記結: マLど       ( / ) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

時Pι

^～

ι ttλ夕分)天気:

〈健康チェック表〉 確認者:とだ自
(ノ

`Z3:メ `フ

)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: と

't /,)ol。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

rA'jo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:2遊ガ
(Z:〕υ

氷の状態 (L')o) t)
鮮度タンク内海水温 (p:J,e) b 'c

秋サケ腹部内温度 < L jc 6,3 c

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄: ヱU        ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

E r,,fwwn'-

作業者名

翻ヽ ムと″σジ「湯 人
″
・Ｌ

ヽ
3Mκ 4

5
／
６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:こで繊
( c(ィ

L_:乏

,2EE〕)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ湯

(oFID。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:々彪υ
(g:/ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

1 S:/J-氷の状態 (b'lrr 9
鮮度タンク内海水温 ( b,lJJ /-C r
秋サケ腹部内温度 (男 :/J→  

′

(作  ℃

臨者特記欄:乙 粉  (/) 責任者確認欄: ぐカ (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

3日 ( 時 3φ ～ 島 夕の分)天気 :く毛 1)気温 :

作業者名

1 洋寸』ル ニ| フ /減 む 人 3Mく 4
／
■
Э

／

６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:≧

(ダ :フo)
/

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:と,
(斧 り○)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者: と

rf:j)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確認者:と こん
(よ :3。

)

氷の状態 c .l 'lO) t
鮮度タンク内海水温 (よ 0つ  

´
こ← ℃

秋サケ腹部内温度 (ご
~り

θ) 、ぐ、ま ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄:こと ド (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ´ 淋 /ρ月 /日 (μ時スク分～彦 時メ粉 )天気 :レ

ン気温 :  夕 ℃

作業者名

硼 ムと́ 為/糸 人3燿立チ代κ4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:こだ2
(始 :ノの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:く 尾を

(′`:3∂
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ 確認者:4秒

(Z:´つ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ろ
・作業場は整理整頓されているか

ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ど

(-4'@>氷の状態 (6 :oc) A
鮮度タンク内海水温 (b,D0) 7 c
秋サケ腹部内温度 (b ,OO l,b c

確認者特記欄 : (1跨 )
こな責任者確認欄 : 〆η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 0よ 年 /σ月¬ み』 Iク鶴 ヲ′分～資←時ィ%騎)琢気三J乾 気温 : /′   ℃

〈健康チェック表) 確認者:≧ 梶分
( ノ′2笙1:3と))

作業者名

1)卜期ムと″フ/脈[人 3Mく 4

/‐

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: とそ灸
(γ :30)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

卜の 確認者 : 2撻
筵

( b'oOワ
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          っ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:2とを
(み :θ の水の状態 r b ,oO> l/

鮮度タンク内海水温 (ι :Oθ) ∠ ℃

秋サケ腹部内温度 (b ,PA Z.-) c

確認者特記欄 : ご■) 責任者確認欄 : ご疵



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 らは 年 /σ凋

「

日 (ダ げ ι芥～ る 時″少分)天気 :|」レイ 気温 : //℃

〈健康チェック表)

確認者:Z磁狂
(た りθ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:とこ笑
(ダ :〕〇

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ろ :θの
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(b'@t水の状態 (ろ :こa t)
鮮度タンク内海水温 ( 6 ,OA ,.f (rc
秋サケ腹部内温度 (b,oA dJr

臨酷記欄:Z髯   (κた←) 責任者確認欄 : (隔



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成戚d年 ′́ 月 望 ョ(乏金壁ゞ ら～ る時♪勢 )天気:まれ 鏑 :  /て フ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

|ジト閣ムと́ ν 滅き 人 3′″磁とチイヽく4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :と

(/:」の
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ 確認者:2υ

(る :」秒 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

I正三II鬱
・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r L,)o)氷の状態 rL,)o) Q
鮮度タンク内海水温 (6:30) ニ 3℃

秋サケ腹部内温度 (ろ :ンブ  る ℃

確認者特記欄 : (吃 ) 責任者確認欄 : (1る )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :     /●
∠ミ)

実施日 :平成 勝 分～/時び、分)

〈健康チェック表)

作業者名

1舷 滅際絡

`多

瀞威史3る′リズ減、4匁瞬 `多之
5二 藤〃多 7そリメt励移扁
9 10 12

確認者ジぐ
(♂ :劾

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者ラだで
(イ の

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 掴dの細尭:

国
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 家
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ν

船倉 内の海水温度 帰港時 蜂Ⅱ
//    ℃

〈船内清掃記録)

確認者 ;

(/:の

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :     の

夕を

実施日 :平成 EdDE(

〈健康チェック表〉

作業者名

1舷 滅隆絡 2多イ フ
3瀕

ヒドリ| 4"m./之
5二 藤揚多物 猾 7そり1%扁
9 10 12

確認者:そ争
(∂ :υ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者:∠こ

(/′(ン :  ゎ
・キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0国
・水揚げ時の水は十分か

回貝リノ:′.ぅ2回ジタ→)

確認者 : :バυ )

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
″
／

メ
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ノ́八う
//  ℃

/

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
ね 。

裟    
℃

確認者//C
(g:の

確認者特言己欄 : 
々   /物

ヽ

篭 作ヽt



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 グ製年 民の分～′時 )天気 :磁 気温 :

●

●

作業者名

魃 と (́ 功/集 人3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) :●A者

　

Ｚ

認

　

＜

確

:`∠≒
`)

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/:ゐ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         、フ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
６
０

確認者 :

t ,f ,7ol
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :て

I(\) :3O)氷の状態 rlf-'jo ) Q
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ご :3て

'  
フ ℃

確認者特記欄 :

力υ 責任者確認欄: てと後ノ
ル

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 いよ 年 ノ月 ズ鈍 (ご 時θθ分～ 血 ジの 天気 :∝ ｀)気温 : /`~℃

●

●

れ

作業者名

価 と′つ/影 毎 人 3″ 活 へκ4

`´

/

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :乙

r(aot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ★

r,fn>・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ―Q

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
９
ワ
つ
つ

確認者 :

(ζ:め
,

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :認

(ζ :あ氷の状態 (ζ :夕0)の
鮮度タンク内海水温 (ξ :3θ) る、3℃

秋サケ腹部内温度 (← :3θ) フ ℃

確認者特記欄 : (2ソ 責任者確認欄 :
(ノ/`´

'も

ι)ヽ

惚板舞鰯1削努
夕/キ)′ :ゝ万

しわ塀u 滋責場んびし%笏ァ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

*7a g) wozn' -, 時

'フ

分)天ライ

〈健康チェック表〉

確認者 だ

rtj {D7

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者
だ

(f :o->)
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

羊の 医勒
・水揚げ時の水は十分か

げ″徊ジ:″轟

確認者: て    (ノル
′:わ

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前
メ  :の

/ア℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:S℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 g
船倉内の海水温度 帰港時 /1り

/℃

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成´よ年 Z月 y7日 (外 δの ～′ 時亥∋斜 天気:k異ノQ気温:  達ジ ℃

作業者名

ルト閣ムと′′/競 人
′
″ヽ

ヽ
3ガ 酬 κ4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:て

< '/'Jo>

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: Z

(/:∂υ
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :之

16,7d
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:と

c .-f ,;ol氷の状態 (rf 'jo, 
=鮮度タンク内海水温 (gラフ) る ℃

秋サケ腹部内温度 Cr ,7o) ,_1.f.

ク
確認者特記欄 : 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―             |

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
鋤 日 :平成 夕 製年 ノ 月 ∂ 鳥 (′ 萌 分～ ん 独 )天気 :← り気温 :/℃

作業者名

υ潮 ムと″フ/縦 人3燿立′ぺく4

t 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:之 )

( 4'Jol

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:こ〉

(矛 :メ0・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

９
フ
９

ワ

確認者:て

r f'3cl)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

ヽ

( rf 3s1氷の状態 c.fi ,Jo I O
鮮度タンク内海水温 t$:f6 I 4 ℃

秋サケ腹部内温度 (∫ [b)/℃

確認者特記欄 : わ 責任者確認欄 勿

鰯 9



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成叙0年 rr( wPa'-

作業者名

%と ″み 集 人3Mκ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:z

(ω

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :乙

(許の。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ?
シートは清潔に用意されているか         >9
海水の清浄度は                 ゅ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ゆ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

り
η。作業場は整理整頓されているか
ヽ

確認者 :

(g:

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 1乙

(ι :あ氷の状態 (b: jD) I
鮮度タンク内海水温 %:″  ″ ℃

秋サケ腹部内温度 %'jd 'rf c

確認「特硼:襲姪 ン多多″
責任者確認欄:  とえ笏〕 わ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 銀 年 ル タ /日 (島 ´′分～ 孔 夕と分)天気 :Йウ 気温 :/tご =℃

作業者名

L湘ムと″藝ン集 人3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(c.@)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:マ

(rf :OOl。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
９

８

θ

確認者 :

( \f, 30
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

L(J t_b)氷の状態 (よ :〕ぅ)ヮ
鮮度タンク内海水温 (∫ :b ぷ ℃

秋サケ腹部内温度 rt,jO) 7 c

臨鵠謝:乙 瘍 責任者確認欄 (夕 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
(∂ 時συ分～⊂1時′0分)天気:

●

●

郵1l t・故巧多tべね【砒慎.

〈健康チェック表〉

作業者名

1舷 滅隆油 2多静放史3称,1旅汲、4狗 1%:多之
5二 籐揚多物 伽 7♂り鰤 8tタトJ苺七づ魚デ機箋|
9 10 :2

確認者:/⊂

(∂ :の )

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

,水揚げ時の水は十分か ――――――刊2

確認者:/ぐ

(ご :∂0)

EL? ,a)zr'e
囮

確認者:ノκr  (´/ゝ
:ω

船倉 内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ソ

船倉 内の海水温度 帰港時 ′
歯ぉ

℃

漁場の海水温度

確認者 :

(/じ石

枡歴り子鰐ず
し
レしか=卜

lみク
~

硼 編 淵 :  
〃

や判可



書式作成日:平成12年 7月 1日

―
―

―

       |

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
:時a笏 ～ ろ 喩%冷 )天気 :〈奨二

作業者名

ふ潮ムと″り/脈[人 3Mく 4

４
Ｇ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:2

( ,f'ool

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: 2)

(ご :の。選 別 台 9
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 り

ゆシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
ス
ソ

フ

確認者 :と

<L,@t
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者: こ

( ′て

`):(51ビ`フ

氷の状態 (渉 :fつ) 鮭ノ
鮮度タンク内海水温 (A,@t ..f,(-.
秋サケ腹部内温度 r/ :q>) 6 c'

確認者特記欄 :

スめ 責任者確認欄 : ん



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会:    (/)

時わ分～/時
“
輪)天気:ィア

〈健康チェック表〉

確認者:4≧

(∂ :―
)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は
,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

確認者:/そ■

θ  Zヽ多ン
)

キヤビン  [船 萱ヨ

r認者: κ    (/′ :ケo)
〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

σ :～

℃

〃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ズ の

´  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 わ

♪  
℃

〈船内清掃記録)

確認者:∠多

(∠ :"

確認者特記欄 :_
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平晟 人`よ年 ノ 月/)日 (′ 巌 勃 ～q衡時3c分)天気 :〔よ久 調 : /ご

生
℃

作業者名

Q潮ムと́ 0/滅 人
′
′ヽ

ヽ
3,″ 1とチイく( 4

／
５ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者: t

(I柘 ∂ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(、31ごを,。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            り
。計量器は清掃されているか            ヮ

確認者:乙 χハ
(ごラ∂。鮮度保持タンクは清掃されているか ワ

ワ
リ

るい

か

て

る

せ

い

いか

て

か

れ

に

さ

ク

頓

ン

整

夕

理

全

整

は

は

卜

場

一

業

ンヽ

作

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :磁

(ご :ノ0)
氷の状態 rJ,Jot e
鮮度タンク内海水温 (´ :夕0  ど ℃
秋サケ腹部内温度 (t ,lo) ?,C ,

確認者特記欄 : 砕 ) 責任者確認欄:2m (旅



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 0叔年 ノ 月 /み 日 (ご 時2ワ分～ ξ聰30分)天気 :こくLI片温 : ′ ℃

作業者名

mと ´旬/脈:人 3燿立JAK 4

5 α
υ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:と裁

(「 : っ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         >θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

リ
ワ
つ
つ
ワ

確認者 :ど
な

r f :jst
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ことを
{ f 'Jo;

rf 'Jo) e
鮮度タンク内海水温

r,f , b) L, {"c秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 屹 ) 静離諦:こ 冽  ′2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時 グτ詢 天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1舷 滅隆治笠絲威史3る′リス及 4カ瞬 ./之
5二 藤揚多物 猾 7そ」メ脇 扁8かヵス物
9 10 12

確認者 :な

(∂ ψっ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :ム

(゛ :加
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

1 国
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 め
/ 

℃

確認者ンで1
(t〔

:′

412'〉

7]))

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :



書ず作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成
時σマ分)天気Z

〈健康チェック表〉

確認者:´こ
(∂ :どつ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者:た

(θ 勿ヮ)

色Dン
[1⊆D雪]

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
σ″

A  ℃

貯
認者

八
(/ : ノ¬⇒

臨 者慌 権

   燿



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成幻 年 フ 月 /ダ 日 (´ 時′0分～ ご 時/0が 天気 :は く 黒 : /θ

作業者名

0潮ムを′0/霧 等 人 3燿セチ代く4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:こ
£

(ゞ■/0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:2とり
( lf, 1a1。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シニ トは清潔に用意されているか         つ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:之♪

< tf,/o)・計量器は清掃されているか            >9
・鮮度保持タンクは清掃されているか 9

シートは全タンクにかぶせているか        つ
・作業場は整理整頓されているか >ヽ

)

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:%
(ζ :ゎ氷の状態 (゛ :字。) ソ

鮮度タンク内海水温 Efyo) <,Kp
秋サケ腹部内温度 (よ :わ)転 ζ ℃

(々
ゾ確認者特記欄 : 責任者確認欄 (ク



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成ヾ 日 (ざ
L tt 

σθ分～も名時

`2))天
気 :〈費り %

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

翅 潮 ムと́ フ/霧 人
´
，ｔ

ヽ
3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:く
れ

(品  )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

((≦tTの,選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             つ

シー トは清潔に用意されているか 9
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ワ
確認者:芝こ

(Oα )

.顧唇震曇ラ『

'1暦

鞘:翁てぃるか        る
。シートは全タンクにかぶせているか      つ
。作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :こ

“

δ氷の状態 (ψ 0ヽ 0
鮮度タンク内海水温 (C改ブ ク ℃

秋サケ腹部内温度 C(秒)び、み ℃

確認者特記欄 :

ら ) 責任者確認欄 : 偽 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :      ンん

塞施日:平成0わ 時σt分)天気く'シ

〈健康チェック表〉

作業者名

1舷 滅砕絡 2`イ ←威( 3新′1派減、4"彬輛,多之
5ェ 協ジ ニ物 猾 7♂」メ鰤 8赫
9 10 12

確認者 た

(∂ ″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:′Z行

(-Yt*t)

ジ ロ
i業進擦含撼氷ll■ttIII瑳タ

ロJク2回ロル:

確認者: そ   し々■の )

漁場の海水温度 漁 獲 前
〆

“
)

′  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

メ ― )

♪ /ヽ℃

船倉内の水の状態 帰港時 え u
船倉内の秋サケの状態 帰港時

Z二娑とノ 漱

船倉 内の海水温度 帰港時 クЪ℃
確認者:/<1

(メ ノο)

確認者特記欄 :―

煮隣奪|



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ■υ 年 ノ 月 /ノ 日 ( 分 ～

選別場での確認表

HACCP委員会 :    (/)

分)天気:〈通り気温: /ス ノ℃

作業者名

)潮ムと′3/糸 人3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ど 厖乞

r.f , yD

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ とで
rf,o>。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ゆ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >9
・計量器は清掃されているか            り

確認者:2彪ガ

(ζ 39
鮮度保持タンクは清掃されているか フ
シートは全タンクにかぶせているか        >9

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ど 緩%
(ご :́3θ

)

水の状態 (,f ,3al ()
鮮度タンク内海水温 (€:io) rl d c
秋サケ腹部内温度 rr{,/)t f,/.

(&|)確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (ラ
|)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成おこス年 E r# n+Jg.'- b woo6'1 さ漁鋼 : ンノ ℃

作業者名

Э潮 ムと́ 2/孫[人 3燿立子AK 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :こ

c6 Jol

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          '

確認者:≧

(ヾ
｀

:ノ0)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ю
>9

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

つ

確認者:2でE
(ι んθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こ とら
(ム ψ )

氷の状態 ( A"oo> I
鮮度タンク内海水温 (Zりつ) グ ℃

秋サケ腹部内温度 (∠ :ω )ど、/℃

確認者特記結:そ 紛  リア
7→

責任者確認欄 : (脅 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 ジえ「 ジ
ρ月ィ生 日 (′ 時」0分～ ∠ 叱っ か 天気 :|さえ 気温 : αttο、

る

作業者名

つ卜期ムとズフノ/J糸き人3Mく 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :と

ご

(計 :ぅο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:て
る

r(Bo)。選 別 台          '
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             9
・シートは清潔に用意されているか         っ
・海水の清浄度は                 り
。岸壁海水の状態は                つ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者:セ 鯰L

< &,oOt現
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

フ

フ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:之ぞ
r4,oC氷の状態 f/ ,oo) 9

鮮度タンク内海水温 ( 1 ,oO) 6-,7.
秋サケ腹部内温度 (ス :θ9) み ℃

確認者特記欄 : ヴ仏) 責任者確認欄 : ノを)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:執 鑢 年 フ月 Z日 ぴ 壁ダメ芥～生1時 /´)蚕気:|」差∠塾¬盪:メ ∂ ℃

作業者名

、ラト渤ムと́ フ/減 む 人 3ガ 1とチイ(κ 4

∫
５ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:々 ゝ

(r:%♪

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :と

タ

(ご :β0。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〉つ

つ
９

確認者:こ

< L,fo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ９

９・作業場は整理整頓されているか >

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ど

t6 :1o )
rb :(D )

鮮度タンク内海水温 (L,tO) f,f.
秋サケ腹部内温度

蹴耕儡:こ あ
|

r作 ) 責任者確認欄: こセ久
｀

う )


