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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の

 (4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

er

●

″

実施日:平成 ヴ乙年 ′/月 /7日 (4時 30分ヘ

作業者名

垢‖llス メ惨ラ乞fL‖ 1嵌嬌滋%為 佃 アロャー

釦 状 快´

'鯵

で、1夕衛̀家 吻 多 1煤ケr
%0そなどlσ毎修姿ゞ大 12

〈健康チェック表〉 確認者:(5》

(キ :マ
♪)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:こ 〕`

(4二 :ち o)

キャビン  [船 萱∃
回目こ々多εら回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一一――一一」フ

〈温度の測定〉 確認者: く)  (//夕 )の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(く 3Э )

℃

′D

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(Pフ)℃

イ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
δ:>)

負 6℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :id)

(ゞ ン )

確認者特言己欄 :   〇 (し ) 責任者確認欄 :   〇 r'Il)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :

の
(‰ )

蓮別場での確認塞
実施日:平成 つ2年

〈健康チェック表〉

作業者名

』島哺ふ4参珀■ひ1漱嬌影窃 為 依化 為 ャ′

ヌ何駄俊/ ア核斤、修々 欲 修 率 フかか″π

殊
V口

鑑各 lγ移後も太 12

確認者 こう

“

(3′ )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 メ

〔(｀ Rノン)

・計量器の清潔度                 r
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 一―一―一一一='
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 flシ

q o r)
・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:くすソ

(ι かo)氷の状態 (/人a) 9
鮮度タンク内海水温 幹ル′)4 ℃

秋サケ腹部内温度 r 負3)な   ℃

責任者確認欄l:___∠

=⊇
と_確認者特言己欄:(18プ   《タ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (晩

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成7z年 時θO分)天気 i

●
ゝ

●
し

作業者名

す為叫献1参翡 aち“|ム嬌形 メふ為仰 4'し キ ー
2対献 俊 ´光オ、1夕を殊吻 タ ン

フ贅0そ春 どフ彬修露,本 12

〈健康チェック表〉
者

　

′

認

　

＜

確

ど))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:(C)

(C:R」

キヤビン  [船 萱∃
i'rncLe,Ja2ss 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者: /しノ  (/冷 っ_)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Cο )

℃

//

船倉内の海水温度 漁 獲 前
吹 3ゝ )

℃

マ ン

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(賓求9

・々 ノ 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:く)

:ぅ _ )

(総確認者特記欄 : 責任者確認欄 :
(「短



書式作成日 :平成12年 7月 1日 脚κ伊委詰 (憂裏)(フ

選別場での確認表

●

〈健康チェック表) 確認者 :くの

(C:3こう)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ノ

・シー Hま清潔団 意され‐ る か

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 一

て フ

つ

ヽ

者 (認

　

＜
／

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :①

(ズ 渉c―D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか 一一―一―一¬θ
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :〇

(/:ぃ 。)
(∂ ´0)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄
):__⊆

理単___確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/くヽ  (tン )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施貝
‐平成っヮノ年  L(月 |の 日 (どセ時3C分～ fャ時 32詢 天気 :4に

川 気温 : 6    ℃

〈健康チェック表)
確認者 :(

(/卜  :、デ )

作業者名

亀哨、スメ珍ラιう?島‖
1臥嬌彰 3ふ為他 σgキ ー

フ対献 俊 ´ 磁脅、修紹)K咳 タ ,イルし, ″〃′

繁oそる ( 10准 修燿ボ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :ヽ

(1式〕
:々
♪ )

キャビン  [船 萱∃
回表  逓f)2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か し

〈温度の測定〉 確認者: /.ぐ :Bづ

漁場の海水温度 漁 獲 前
くル )

℃

/θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
資い)℃

ス

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 S庁)℃

〈船内清掃記録〉
確認者

`ダ

≧。)

確認者特記欄 : (fクυ ソ
ご11)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域lACCP委員会 : (ツ

選別場での確認表

実施日 :平成 2年 ヽ 月 、 日 (c時 まつ 分～ι 晦 い 天気 、kは 気温 :ι  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :ゆ

(`>3D)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:〈S》

`13D)

選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者

(ハ :eb)計量器は清掃されているか            り

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか        P
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(L '@ ))氷の状態 (6:レノ)  グ
鮮度タンク内海水温 {s ;,0 ) /w2 c

秋サケ腹部内温度

▼  ―       、

(′  i、 )冬 ム
℃

＞
ｏ

↑
ン
ー

一

確認者特記欄 (Q″ざ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :θ (比

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 功緋 //月 7日 (午時動ジ分～ ι 時′励́ )天気 :稔 ヽ1気温 :司  ℃

〈健康チェック表)

作業者名 (

∠

嘱哺lk形物4為‖
1臥嬌形%為徽 衡 ャ ー

猟 状久´%で、修々詠 老 多
殊J燿各 つ彬後燿六

／
‐１ 12

ガ

認

　

＜
′

確 者 : ン
　
↓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は つ

確認者 :(ジ /

(ノ じ“J

i議蒼:首9[は キャビン  [船 萱ヨ
・船倉の中は

・氷の投入は

フ'a
rEE (: ).-ZaE : 3EF : 4EFl

・水揚げ時の水は十分か        、)
〈温度の測定〉 確認者 : 

の (/レ))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(々 移Э)℃

/ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
屹少

)℃

)´

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:の

、_q 
℃

〈船内清掃記録)

諦
　
ω

確

Ьυ )

確認者特記欄 : (ち ) 責任者確認欄 :    の ((4メ



書式作成日:平成12年 7月 1日 (鬼 )地卵 ACCP委員会 : 
こ ,(ィ ジ

選別場での確認表

実施日 :平成

●
、

作業者名

竃弧然4参殆η如漱嬌影聡魏為依蛇衡 キ´

2角、人擬″つ核斤、修″ フ欠惨

“

Pかか″澤
η 口ヾ鑑各 %復 も太 12

〈健康チェック表) 確認者く(ツ

(/:。 あ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ご む∂)選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
／

確認者:こp

(/Rフ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

フ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ろ 宵″)
(ご :マガ) θ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

ぐ会)確認者特記欄 : 静都編:    `(g



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :つ

 (!Zρ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●
十

●
一′
＼

実施日 :平成 ,フ 年 1/月  た 日 (てン時 砂 分だ ″
す時

.〕
め )天気 :tせじキ、気温 : 互≧   ℃

〈健康チェック表〉 確認者

{(n '\c)
作業者名

オ島叫献1珍ラタの場“1臥嬌形%為 仰 agヤ ー

2湾献俊´%で、修脅盆 嗜 夕 /
)蒋 摯 _″

フ挙0そ各 1/彬 後燿六 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 θ

(″にしや∂

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ハ
υ

〈温度の測定〉 確認者:∂  (κ びο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(資 :)。 )

℃
lr

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(矢

二 1℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
`♪

)

ι ′ 
℃

〈船内清掃記録) 確認者:いノ

(6,υ )

確認者特記欄 : r( 
| zLt (′

負
)責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCPa員会 :ζ

5)(rr/6)

選別場での確認表

●
√

実施日 :平成 電ヵレ年 f/ 月 だ 日 (、 時バο分～ι ウ θ 分)天気 :|メLン＼気温 :  2   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :｀C

∫。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

す sυ )
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                '
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           ρ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 ― J9

確認者 :

(だ つ∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 9
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀

び 2o
(_=21二 _12全 ゝ 嗜 ´ 、 )

氷の状態 (62a) o
鮮度タンク内海水温 (ι :2θ) 2 ℃

秋サケ腹部内温度 (`,′ )32℃

r(Q6t確認者特記欄 : 責任者確認欄
l:  

の (′々)



書式作成日:平成12年 7月 1日 薦CCP委員会:ごτン (′2)

出港・漁獲から帰港までの確認表

０
／

●

実施日 :平成 二歩 ″ 月 3日 (4喝 ′ 分～ ム 時が 分)天気 キ|、 直)気 温 : 2 ℃

〈健康チェック表) 確認者 :

(毎′:R5)

作業者名

福鳴献1参ラタ烈ち‖1臥嬌彬∋ふ潟仰 ?gヤ ー

鋼 状 快」 )修脅、修々フK吻 多 ルレ民乍 _′ メリ

鉢oそ各 %後え天 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:3ゝ

(∠e3b)
Ｏ
Ｆ

，

キャビン   船 倉

1回目Zし 3υ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 : ((:′ D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ζ130)
℃

′2

船倉内の海水温度 漁 獲 前
安 夕 )

℃

′_負

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(6:∂ 0

R つ 
℃

(船内清掃記録〉

IF-5 慢浸二tょ、、 諦
　
＜／

確

L。 )

確認者特記欄 : (/色 ) (慾 )責任者確認欄:  
√
ゴゝ



書式作成日:平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :く

' (21)

選別場での確認表

●
ヘ

―■

〈健康チェック表)
確認者 :

(∠ La)
作業者名

1島哺漱 4参殆のが1状嬌彰篠猜為薇花9gヤ ´

Z阿、人擬ニ 鋭 斤、修々 欲 修 率 蒻ヌ本″澤

殊 口呼ぶ 鍼 復も太 12

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀ ゆ

(6:0。 )選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一
一 一 ― ― 一 一 ― 一 ― 一 ― ― 一

IP

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者 」

(/ イレ、)
。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(
水の状態 (ん :ω  O
鮮度タンク内海水温 (ん て終)R_∠ ℃

秋サケ腹部内温度 ℃
）

つ
′

レ
こぼ

ズ

(///  )
も

確認者特記欄 : (悠 )責任者確認欄
`:



書式作成日:平成12年 7月 1日

●
■

HACCP委員会 : 2ヽD(ソ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

饉b叫 献1珍彩フ島‖|ム嬌厖%為 仰 )θ キ ー
ヴ

′綺献俊J )修オ、型物宗歌吻 夕 /

9総∪燿春〔10彬 τ賓サ大 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(負li00)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

８

ブ

確認者 t

t [i :]ar

キャビン   船 倉

4回 目

・水揚げ時の氷は十分か        卜、

〈温度の測定〉
確認者 : :Lo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(写

ず℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

彎厠 )

℃

フ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録)

確認者 :

(ま P′ )

(〔 /ィ確認者特記欄 : (t年

'

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :(ラ E)(%)

選別場での確認表

●

」

壼 黎 4墾」 二 三

〈健康チェック表) 確認者 ｀

(ヽ :Ьθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

3´ )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             が

:[1:阜[][[意

されているか
         ξ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。融量震鼻ラ『

'1層

鷺:舞て
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者く茎)
(/ :′っ)

く選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(κ  :′
氷の状態 (ι :′o) ο

鮮度タンク内海水温 (`:″ )ら  ℃

秋サケ腹部内温度 (多  :/′ ) ム.| ℃

`年

)確認者特記欄 : 刀 認蒲: て`  (0%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ごゎ

出港0漁獲から帰港までの確認表

キ

●
‐．

実施日 :平成 ■こ乙年 ′′ 月 2θ日 (3時3θ 分～ :マ時′じ分)天気 :け
瑳ンヽ気温 : -2_   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名ィ

焼叫、ス1惨ラ物凝ち‖1臥嬌形ヽ 為 仰 つリキ ー

:‖状久´Qオ、修脅,X老 多 ″カメ

殊oそん g移復え六 12

確認者:Cゆ

(ζ
 Rc・  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(⊃ :b)

キャビン  [船 萱ヨ
rEE? Fr^E : 3EE ' 4EH :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : :―  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33ο)℃

/1L

船倉内の海水温度 漁 獲 前
93θ )℃

一人q

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:(Jン

(ハ  :   )

責411硼 欄 :_Q(響



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 0 (ツ )

選別場での確認表

（一一）【‘、

●

・

実施日 :平成 2し 年 /θ 月 3フ 日 (CIttδジ分～ 〔S13σ 分)天気 :1禽7ン、気温 : 
智 __  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

S :υ o)
作業墨 t

ζ

剣m以 4参殆のレ1爵磁つあ為 依花鋤 ψ´

フラ阿、人擬´( つ物斤、修々 つ欠核 率 勁へか″澤

殊 口解放 経ヽ 省れk 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(J :do)。選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一――――――――――一―――ギ,
・岸壁海水の状態は 一――――――――――一二一」少
。作業場の状態は 一―一―――――――――――一通p

チェック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか P 確認者 J

(=も 、 )

理壁カリEl‐ 1よ′円jT C(し ヽし1つ /J'                  ζ/

計量器は清掃されているか            θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――刊′
・シートは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか 一一――一―一―■P

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :6)

廼≧ζo)
水の状態 (`で

,~
:そ

f‐7) 9

鮮度タンク内海水温 氣  :>n) Z  ℃

秋サケ腹部内温度 (t :≧、) ゃ́ l ℃

(/)
3o

確認者特記欄 (雀
b

責任者確認欄
':



書式作成日 :平成12年 7月 1日

（一】）・」
・、

―
―
ト
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■

■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー

実施日:平成ジ2'年

(健康チエツ

0ふ為黎

12
作業者名ご

毛 法ヽ形塑衛L‖lム嬌彫

っ畝を、修各ラK雅フ湾法快≦

9υぞ往 や彬後んさ

確認者 ()

(ゝ  :rィー )

く船内衛生状態確認表〉

チ
14色:容              ,

確認者:⊆)
(  :  )

lili曽11は。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は
亀日3:遅「ち回目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

て :  セ
`,「

1)

℃

IR__

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S● )℃

つ ´  _

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

く船内清掃記録〉
確認者 :C

( t '1ol

責任者確認欄:___て珍×__
確認者特記欄 :    CD

ヽ f:そ

`ド

ヽ,)

f鶴
1



書式作成日:平成12年 7月 1日
出期 A∝P委員会 :∈

)(I妥 P

選別場での確認表

OJ

作業者名ζ

〆

地和漱 4宏′つ島叫、ル路彪つあ為依屹フロキ´

灯弘 擬″ 厖 斉、修々 ブ欠修 率 )がか″澤

9トロ野各 つ移資も太 12

〈健康チェック表)

確認者:('

(得 rで∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(8s) )
。選 別 台

∩
ノ
ゞ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ハ
ン

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 ④

2o)鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか         ρ

(選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :′

:2∂
)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

ごう )

引
確認者特記欄 : (\o/ )

Z<;
I

責任者確認欄
`:



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ィ・ , (/久 )

●
‐、

●
７
、

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ,2年 /′月22月 (_3時√ζ 分～

Ⅲ
ζ蒔′る )天気 :′

洋 とま 温 : TS  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名
z

福鳴献1珍翡 ?島
‖
1臥嬌形%為 仰 衡 ャ _

フ村浜 俊 ´ %で、修々欲 嗜 蜂 0

つヘロセ各 フ移後九大 12

確 者

　

＞

認
　
∈

ダ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 
｀
゛

(3:な )

。キヤビンの中は 一―――一――一――が
ア

・船倉の周りは キヤビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

。水の投入は       >1回£ :ご 網目 :
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

壁調者:(f=≫  (3:′υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:|'
℃

lζ

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ゝ
:「θ℃
/

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(5の

2_負 ℃

確認者:てい

(せ :´0)

琵 L/b
根j負電 _ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日 地域HACCP委員会 :  
の

(1/

■
■

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

実施日 :平成 i夢 ∂ 月 分 ～ )天気 :i

〈健康チェック表〉 確認者 :イ)

ti5 :c'qt )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :く

((3 :θ O)

・計量器の清潔度
 酉葛菖丁IIIIIIIIIII≡り。鮮度保持タンクの清潔度 ―            ^

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(` 奮つ )

!すET言基′多り遍塚息懲耳|キ 2象

・作業場は整理整頓されているか          D

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :/9

(ゝ :争o)

(5午つ)2 重鮮度タンク内海水温

静調訂互墓_ (√社咤リ確認者特記欄 :  Q

●
仁―

―
―
―
―

―
―
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ロ
ー
日
―
―

―
―
―
―

―
―
―
―

―
―
―
―
―

―
■
■
■

■
■
■
■

■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 6)(2P

出港0漁獲から帰港までの確認表

０

て

月 2び 日 (3時 J~分～ 4』ケ染針が 天気 :こえ夕)気温 : G   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

%咄 法杉ラタ疏も‖1臥嬌彬%為 徽 喩 ャ ー

D湾状久=斃オ、修作殊 咳 多
８

ノ

9さ0そ各
`
つ彬後燿六 12

認

　

↑

確 者

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認著ζく)
(う ん グ )

キャビン  [船 萱ヨ
回日、3 ξ 2回目く:C話目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
ノ

〈温度の測定〉 確認者 : (ι :

漁場の海水温度 漁 獲 前
ら 6)

℃

/4

船倉内の海水温度 漁 獲 前
が

ハ

色
う

　

フ

船倉 内の水の状態 帰港時 い

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
Q℃

ぐ   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : D

(資 :∝ )

確認者特記欄 : ごZ∂ (%と責任者確認欄 :   の



書式作成日:平成12年 7月 1日 珈轟会:の (2∂

選別場での確認表
実施日:平成つ

く2年 ′θ 月ク ι日 (q響%矢 分～ご5餞5の分)天気 :こでり 気温 :  ′0   ℃

作業者名

′島哺然4参珀■鴎呻漱4影 ¬為ブ臨依花0ロヤ´

第 法俊″ 9核斤、修ノィぅ矢暢 率 )がか″海

鎌 口鑑ふ 銘 復も太 12

〈健康チェック表) 確 者

　

／

認

　

＜

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

9
確認者 :

(こと
:裟。選 別 台

.顧唇貢曇ラζラの
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

.犀重鱈劣凛曇霞
は
二三IIIIIIIIIIttIIコン

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
確認者 :は■シ

3o )0
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

・作業場は整理整頓されているか Z

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(卜 ζつ )
氷の状態 (も 含∂)〇
鮮度タンク内海水温 (6｀ :%ン )っ_フ ℃

秋サケ腹部内温度 に ヽa)ミ 7℃

硼粘記欄:Q (√ Z′
(tとざ静都認肩:②

″ｔ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :θ (る

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年 rフ 月 γて 日 (5時

`分

～(ら 時ク0分)天気 ∠耳り■ 気温 :  /0  ℃

●

作業者名

鶴 叫、)、 1珍ラタ劣QL‖ |ム嬌彫%施 鰤 ⊃gキ _

%浜 俊 ´ 6修脅、修脅家 吻 多 フ断 :″

6メoそん τ移鶴姿ゞ大 12

〈健康チェック表〉 確認者:(♂》

(つ :〆 )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

9

確認者 :

・

―

)

キャビン   船 倉

>1回 巨5 6 2回目ざ饒 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

く温度の測定〉 確認者: てュタ  c● 。́ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
B:θ
′ζ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Ъ
:d℃

つ  0

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
夕 b)

4  
℃

く船内清掃記録〉

確認者特記欄:   《両> (`η (/夕 )

タ
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地珈ACCP委員会: 

ζフ)
ご9)

選別場での確認表

(健康チェック表〉
確認者 :0

(べ :レ 0)
作業者名

/

Q狐漱修珀,動η状嬌彪つあ為依之
`jし

キ′

フオ耳、人擬″ 鋭 斤、修絲 殊 核 率 つへか″π

フトロ鑑か 雅ヽ 窪と長 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

:zと
〕)。選 別 台 ― ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― 一 一 -9

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 下
~~~下 ~~~~~―

― く

'
・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか 一一――一一―づン
・

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 一 ― ― 一 一 楽 D

・岸壁海水の状態は 一――――一―――一一――一→

『・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ――一――――一一―引9
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(′

～

:

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :S

林 )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 《管 ((メ責任者確認欄
1:

」



書式作成日 :平成12年 7月 1日
(t′HACCP委員会 : _  (｀ /)

出港0漁獲から帰港までの確認表

eF

実施日 :平成 2多 年 /∂ 月 フ:ス日 (2時 ′分、パゃ時ζ/り分)天気 :乙
とハ 気温 :  K/   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

福叫よ鯵ラタ亀 ‖
|ム嬌彫、3弘為仰 つgキ ー

つ湾献俊´死 で、修脅家 吻 蜂 \. fr ,4*
―

r _ ″

9oそ各 Cル 修疼嗜氷 12

確諸
　
」

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:く)
(ボ

し2聡回目〔ζ
・水揚げ時の水は十分か

確認者:くζ) 賃T2D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3あ )

℃

/な

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ら 刀 )

/C
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者、2
(rlF―   b  )

確講師欄:_⊆≫_



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (プ )

選別場での確認表

●

‘

実施日 :平成愛 年 tθ 月 が 日

`く

―喉b分 王∠ 壁セ笠 分)天気 :こε 町気温 :_式
に __二

〈健康チェック表〉
確認者

(だ :ヽゝ φ́∠

作業者名 (

砲狐ゝ4参殆%崎状4影 %佑 依厄 勁 ヤ′

〉
`輝

、入れ′ )核斤、修々 ぅ欠核 酔 うかか″π

味 口鑑ふ ( 〕移資も太 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :0

:D∂ )
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         い

海水の清浄度は
Q

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ろ rο )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか        つ
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  

一 ― ― ― 一 ― 一 ― ―

>

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`″、 )
(み ′ρ) 0

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

∫%確認者特記欄 : 責任者確認欄
': (Ъ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 12年 ′θ 月 啜し1ル (ヽ 峻 分～ 準 4く分)天気 :1れ
や 萄 温 : 一 θ 、

・

フ ℃

HACCP委員会 : rか

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名
`Th゛

llス 1惨ラタa 夕L‖ |ム嬌形Dぷ姥 仰 》gヤ ー

,湾献俊´⊃修で、修々家 吻 多 0

2oそ春 ア彬修た水 12

〈健康チェック表〉 確認者: 5)

(Ь む。)

〈船内衛生状態確認表〉

・船倉の中は           ク | □ 〉
・氷の投入は            〉1回 目 B9υ 2回 目  : 3回 目  : 4回 目  :
。水揚げ時の水は十分か        ロ

く温度の測定〉 確認者:〆) (午 :宅 b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

r i,oo I

/+c
船倉内の海水温度 漁 獲 前

3ω )

んび
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
瞼 :々う

ろ_q℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イ変

み  )

(`%ノ確認者特記欄:   だf③ り
≧

責任者確認欄 :  (2



書式作成日 :平成12年 7月 1日
赫 ACT委員会 :″ (ぐ

Zζ
)

選別場での確認表

04

〈健康チェック表〉 確認者 :

(年 :¢ ∂
作業者名

鯉劉然4参珀Pル1状4彪 動魏為依北⊃ロャ′

◎灯 、人擬′ )乾奸、響々の矢修 率 ⊃かか″海

)無口賭各 つ移資も太 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

0

確認者

(ノ′、 :。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確議

‘ υ )

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(S 3⊃ )
氷の状態

/-1(^ :?A ) eJ
'( \\J

鮮度タンク内海水温 (▼ ∂ヽ)2 ℃

秋サケ腹部内温度 k~:マ6) RC ℃

〈り)確認者特記欄 : 責任者確認欄
l:



書式作成日 :平成12年 7月 1日 取 CCP委員会 :6り
 ごZP

実施日 :平成
分)天気:どイメ

〈健康チェツク表) 確認者

(p:こ反グカ ャ ´

作業者名

nらゃ
|、ス1珍ラタ酸ち‖|ム嬌確磁 為 俄

ワ湾状快´ D修で、燃角な形 髪二ス D.

ノ

跳oそる ( つ彬後たホ
／

１‐ ２

／

・
―

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

確認者 :〇

(ヽ わ0)
:軍I[ンの|は
.ム讐あLじ |よ

…

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        り

く温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3じワ)℃

/多

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

０Ｆυ
　
λ

９

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(ヽ わ∂)

責任者確認欄 :(rをヾ確認者特記欄 :_∝



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (9^)

選別場での確認表

作業者名

つ島咄然4参殆のレ1浜4影 ∩笏ブ臨依地 4gャ ´

)夕耳、人擬ノ 斃 斤、俗々 2欠修 率 8かか″輝

'無
口呼ぶ つ移復も太 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

( ヽ
０

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              p
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             D
。シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　
＜

確 者 :

し/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか つ
確認者 :

((5~:≧う)
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― ― 一 一 一 一 ヨ

D

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 0

θ
)氷の状態 灯 りヵ ) 0

鮮度タンク内海水温 孵 Aヽ)3  ℃

秋サケ腹部内温度 ,守 うD)R_⊃ ℃

(9)
イ

確認者特記欄 :
ク
ノ
ー

ノ

゛責任者確認欄
':



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : f/ (々 o

出港0漁獲から帰港までの確認表

Ｑ

，

０

一

実施日:平成 )7 年′∂ 月2θ 日 (マ 晦 Э分～ 6頃,

〈健康チェック表〉
り 2口

"
確認者 :

(a :c。 )

作業者名

鼈叫法杉物マ島‖1臥嬌彫ξ逸施徽
「

uャ ´

殊 状 俊 ―l 磁 で、修″ な磁多 ８

ノ

寧oそ各 %後 Йり六 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は 、

確認者 :0

(`::『 0)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (∠ CD)

漁場の海水温度 漁 獲 前
3 bο

)

/C
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3カ )

℃

たq

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(び :οっ

す.)℃

〈船内清掃記録〉 確認者〈ζ》
(∠ i企∂)

〆勢確認者特記欄 :

%
(∠ぎ責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : ( 1

選別場での確認表

●
ヽ

実施日 :平成愛 年 ′∂ 月激 日 (κ 喝 が ～ /1さ い 天気 :/2可 気温 : 
こ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者

(/二 。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Cが

(ノ  :ハ ヽ )

・罫量楽の層潔度

.5ET言⊆羞色1冒馨属て丁竃琢TIIIIIIIIII)
海水の清浄度は

.摩墨廷栞あ裏菖は            '
。

作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 T一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 丁

~~′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:GD

(ι ごb)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者〔S》

(∠ バ〕0)
氷の状態 (√ だo)0
鮮度タンク内海水温

f\\noa\L- ccD) ./j\ v

秋サケ腹部内温度 (/し )R´ ⊃ ℃

静 都 編 :確諦脱欄:_⊂Σ_



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : &

r

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
―
―
日
日
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

υ ο へ≫

実施日 :平成
分)天気 :

確認者
`T》

(ヽ 歩 υ

〈健康チェツク表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は d da rsu{f
・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

,rO sncf :/,O aae

確認者 : (乙 :ゝ′ 、 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3ク0)

′争
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3フ。)

℃

ン、ι

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(Q"o)
船倉 内の海水温度

船 内清掃記録〉 2月 自 確認者 :

(年 :1ヽ )

責任者確認欄 :    Q酬粘調: ζD

―――――-1-――_____―――……………………ⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢ●●●●●ロロロロロロロロロロロロ■ロロロロロロロロロロロロ|ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ1日日日日ロロロロロロロロ1111111日 日日日日日11日日日|



書式作成日:平成 12年 7月 1日
地域HAC伊委員会 :9 √72)

選別場での確認表

作業者名

ヨ
J名叫¶入小参シ脅)島喘、酪 磁 名 為 依花 碗 ψ´

/灯法俊́ Э核斤、修右 17//K修 率 鏃 か″灘

殊 口ヽ鑑ふ 69わ省嵐k 12

〈健康チェック表)

者

　

ｎ

認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(7 :く o)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか        め
・作業場は整理整頓されているか          っ

諦
　
』

確

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(s:ご⌒ )

汁朕云て

氷の状態 (7 :ぐ°)     く
＼

/
鮮度タンク内海水温 (7:い )  ℃

秋サケ腹部内温度 (9:¢a)    ℃

r%)確認者特記欄 : (rttR責任者確認欄
':

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 
多

ご宏 )

ゝ00

乙 年 分 )

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ス :σ
心)

作業者名

ρ島哺供杉瘤¬島‖|ム嬌彫璃 為 仰 ⊃ロャ ー

う湾状久―z っ修で、修竹メ 影 盗 ),,馬ケニ″

00そか c彬後えム 12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者(8ノ

:″
ゝ

)

1回事 "姻
目資:∂0錮目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 (′ :^)確認者:     (∠  L´

漁場の海水温度 漁 獲 前
O:″ )

℃

な

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ら :`ン )

≧∠
℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(こ  :″ υ)

責任者確認欄:_(憂｀___(ち )

確認者特言己欄 :

（
口
げ
、



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACT委員会 :の ご

‰
)

選別場でQ壁翌壺
実施日:平成22年 Γθ 月 ′λ日 (κ ミぃ 分～

で`
)時 くだ分)天気 :ざ太びヽ 気温 :  κ∂   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :ヽニ

( b :ea )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:く)

(′ :oυ。選 別 台               P
・計量器の清潔度                

°

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

:羅重場あ瑛墨
=い

         ク

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

'uvt(ロ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ヽ

・シートは全タンクにかぶせているか        0
・作業場は整理整頓されているか

/口 a計
'ヒ

さこ

く選別・計量後の温度の測定〉

(7♭ o)ρ
(7:σ ∂)3 」鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

諦
　
ω

確

:υ
a)

責任者確認欄
i:__(電

)__確認者特記欄 :―



書式作成日 1平成12年 7月 1ロ

く船内清掃記録)

―一′ヽヽ ギ信l魚 重́

実施口二王盛

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

. *t c 7a+tt
:鷺 L箭

lよ

~一

一

三 二
三 ≫

濶 :3  ロロが 岬

i磐営λ水はふ生

確認者特記欄 :__三 ニーーー~

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

話菖内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

責任者確認欄 l

(2//`



書式作成日 :平成12年 7月 1日 地域HACCP委員会 : /7 (9´ )

実施日:平成¬〆乙年 時3冴〉～

〈健康チェック表〉 確認者:筵9

(と 3ヽじ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀
夢

(4ン)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

夕
　
・

諦
　
に

確

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(C:2⊃ )1{:/o)
(5:2θ )3_2 ℃

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■
―― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ¨ ¨ ¨ ¨

… … … … …

‥ ‥ ‥ ‥ ‥ ‐ ロ ロ ロ ロ ロ

“

ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(0HACCP委員会 :    (/シ _)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(

作業者名
(

7島叫献1珍ラタ秘 ‖
1臥嬌彫%施 仰 4'しキ _

フ湾献 俊 ´ 嘔折、修脅ス吻 タ 身

2がoをみ 吻 誇 飢水 12

〈健康チェック表)

確認者:こ動

(、 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

ρ
キ三ビン  [船 萱∃

回目き :C回目(:飾 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
"

確認

　

＜

者

〈温度の測定)

確認者 : 
―

   (∠
″
∩ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

6ぼ )

℃

/σ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
い C

℃

つ _人

船倉 内の水の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時 咤,
(←   

℃

〈船内清掃記録〉

確認者:(盃ゝ

(貧 卜D)

確認者特記欄 : (/毎 (斬責任者確認欄 :



―――――――――̈―̈ …̈………̈ ‐̈山ロロロロ‐口■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■口■■■■■■口■■日■■■日■■■■■■||||||||||■

書式作成日 :平成12年 7月 1日

地珈 ACCP委員会 :/7)〆
恙

)

選別場での確認表

●
ゝ

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■

彎

、

実施日 :平成 多 年
「

θ月 に 日 (年 噴ヽつ分～い くが詢 天気

“

ィ 気温 :/∂  ℃

(健康チェック表〉

作業者名

Q劉漱4参殆つあη状4彪 Q為 1協依花卸 ψ´

ヲ何法擬″Q斤、修々家 修 率 9が本″燿
殊 口呼ぶ %窪 嵐k 12

確認者 :

(Qsa

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          β
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――Jp

確認者 :

(4むo)

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― ― ― ―

_―
― ― ― ― ― 当 ジ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

SIくつ)

・計量器は清掃されているか ――――――――――当p
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―_____覇P
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:こで》

)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :― 静 離 舗 :Q



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

ア (Y)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ジ多 年 ′″ 月 /η

‐ 日 (3時シフ分～4じ 時こ′分)天気 :置
工 気温 :  1_〔   __℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1島哨lLヘ メ惨ラ勿 2鶴‖
|ム嬌厖も 施 佃 4gャ _

錆 浜 俊 ´ 磁オ、1夕を殊 吻 妨 8,ルυF ″力じ
乃oそ各 フル修た水 12

確認者gp
(3ハ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              ρ

。キヤビンの中は 一―一――――一―¬フ
・船倉の周りは ――――――――――フ

i撃fll貢[              目3 ′02回 目て午 SD
。水揚げ時の水は十分か  

―

確認者くウ

(O St)

キヤビン
  [船 萱∃

確認者 :鰤0   (zttrT δ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:∂。)

℃

/σ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6″ )

℃

2_ι

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(そ っ

4r ℃

確認者イ3)
(ヤ ♂ノ)

確認者特記欄 : (Cη

||||||||||||||||||||||||||||||||||||||1日 |||||||||||||||||||||||■ ■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■ロロロロロロロロロ■■■■■■■ⅡⅡⅡⅡⅡⅡⅡ……………………………‐‐―――――――――――――――――――



書式作成日 :平成12年 7月 1日

――――――――――――‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐・・・・・・・・・・・・・ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ111111111ロ ロ1日日日日1日日日日ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ|

地域HACCP委員会 ;
(9 ^t

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

作業者名
(

【

型3叫然4参考′L叫、野各彪3偽為彼ヵのロヤ´
)灯虫 擬″ 鋭 照俗ノィ乙欠修 率 2が本 燿́

一ふ
´
鑑ロ穴

′

⊃

ノ 2孵資も太 12

確認者:GD

(■ ´υ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          ″
・計量器の清潔度 ――一一―――――一――――一-0
・鮮度保持タンクの清潔度            θ
・シー トは清潔に用意されているか 

―

確認者 :

(年 g｀υ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           r 確認者 :

(く髪テ▼¬声rS,デ )

計量器は清掃されているか り・鮮度保持タンクは清掃されているか        0
・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか _________ρ

〈選別 :計量後の温度の測定〉

確認者 :つ

む  こゴトマ))
氷の状態 g●っ)少
鮮度タンク内海水温 弊 たつ フメ、℃
秋サケ腹部内温度

は 格 )⊇ q℃

`ノ

わ (4)責任者確認欄
':   9



―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦員会:の ごス)

,

実施日:平成ラダ乙年
)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

錨 叫l)、 力笏カラタa η島‖1臥嬌形つあ為仰 %十 _
つ降 ″フ%浜 俊 _(

激

、

物

タ 唯 多
鉾oそみごカル復九大 12

確認者 :

(2:″ 3

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

`≧

 :。 o)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前
3い )

℃

/.や

船倉内の海水温度 漁 獲 前
B∴ )~

℃

フ_ズ

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(く惣rb)

鉛  ℃

確認者 :

0)

確認者特記欄:  (Pゝ でノね 責任者確認欄 :__o



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :

∠
(′

1々,/  )

選別場での確認表

ρ
ヽ

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

月

〈健康チェック表)

確認者:く)

(qI針∂作業者名

1lL叫 4ヽ参殆疑L呻茨嬌彪3揚為依池ンロャィ

希 法俊″ 魂 斤、修ノィ)欠修 率i
pか

か″燿
米 直鑑ふ 斃 婆も太 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選  別  台  ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 一 ― ― ― ― 下

⊃

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

確認者 :

)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――一―――――――一――――ト

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ′ 確認者 :

:/_)
・計量器は清掃されているか           '

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : イを) 責任者確認刷:    (1を



―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :rD  (ノ タ )

実施日:平成 フz多

〈健康チェック表〉

作業者名

F2ら叫lスメ珍ラタηら‖1虫嬌厖%施 憫 菊 ャ ー
硫 浜俊´

嗽
、

惨 味 吻 多 鶯

跡Uを各 り彬後燿大 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キ
Iド
ン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

者臨
　
＜

確認者:(F) (4:ヽ 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(T℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
喫 ≧詢

℃

2_フ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

伽潮記鋤_口 盈計拠卜にょに( 認

　

＜‐

確 者 :

b)

責任者確認欄:___⊆≧>__

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
‥
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACC略員会 :/tD `2)
え [多

?

/D月
○

分)

〈健康チェック表)

作業者名 (

〔

砲狐漱4参殆封ら1ム嬌彪さ笏1物依花0口ψ´

)何法悛ノ チ乾照響ノィ2欠修率 ` )、外 灘́
Ж

V口
鑑ム ( ン移4と太 12

確認者 :

(ι :も
D)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          D
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            の
。シー トは清潔に用意されているか         つ
。海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                ,

臨
　
↑

者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(`:δ゛
。計量器は清掃されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(6 6*\)
(6ξ。)0

鮮度タンク内海水温 (る い )っ つ ℃
秋サケ腹部内温度

確諦愉欄:」てD_ 責任者確認蒲:の 九
２
　
．

′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :rD 〆タ

１

１

１

１

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成

確認者 」

:之

k))

(健康チェック表〉

作業者名

理型Lスイ珍ラタ塾Ч臥ざ 3逸勉 御 ηg十 _
瀦 献 俊 ´

激

、

十 ¢ 7シ 作 ァ ノ欠吻 夕 (

勁υ壼春 つル後露,衣 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者

(催 :,」. *r E>aFH
・船倉の周 りは

キヤビン
  [船 萱ヨ

3EE : 4ElEl :

・船倉の中は

・水の投入は       >1回目♂202回目
・水揚げ時の水は十分か        し

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 `も

 ヽ )~
℃

′て「

船倉内の海水温度 漁 獲 前
tす

~:2o)

℃
2ヽ √

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 つ

鼈 :3´ )

確認者特記欄:___∠

=2__

(′え′ 責任者確認欄:  (2)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :/f、  (F夕 )
′

選劃場での確認表

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

ｉ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成

〈健康チェック表)

確認者 :

(/も _)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :

(′  :、 、 )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(o:/_)

確認者:C)

(η  :′⌒ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

:√∂) 〇
鮮度タンク内海水温

望 70)3_ら ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

寺なぃ
れ
如

責任者確認肩:ヽ の
ク

)



HACCP委員会 :/ν   (`/a)

書式作成日 :平成 i2年 7月 1日

実施日:平成2勇み年 Э月

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

%叫 供イ珍翡奪み‖1臥嬌% D渤耗〕付脚 4/輛十 _
つれ献俊´フ修オ、レ | フ大吻多 もり

～
摯 ′

2コャ各 ツル後資ゞ大 12

⑭確 者
　
、
ノ

認
　

＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は 一――――____J?
・船倉の周りは キγビン  [船 萱ヨ・船倉の中は

・
李21今は            rl回目3く)弓回目

・水揚げ時の水は十分か        k。

疇　』

漁場の海水温度 漁 獲 前
魃
:0

′ξ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
亀♂)℃

フ″∠

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者{至》
bδ )

確認者特記欄 :    
〇 〆そ) 責任者確認欄:   ⊂軍)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :こ フ (イa)

選別場での確
~認

裏

(健康チェック表)

確認者 :

♭月)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          F)
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――一――一二9
0シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は                p
・岸壁海水の状態は               ,
・作業場の状態は

確認者 :

:「
へ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

:;「
「

[][;;:il[喜
・作業場は整理整頓されているか          っ

確認者 :

:― )

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

む鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  〔妻)

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



(/t夕

`

HACCP委員会 :/、   (/」/_)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

●

鋤 日 :平成 フル √θ 月 ,日 (沖 ρ ～ 押 クミ分)天気 :“ q気温 :|】 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

L嗜 献1参嘉2色
“|ム嬌厖為 為 縦 ηg十 一

フ村献俊_ 彬で、ジ 9惨 多 ノJ民奉 ′〃
殊Jを各 2移後燿大 12

確認者 :

(ス :(c―
l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(■ :嘔p'*rE>aFH I
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

:   3回 目   :   4回 目   :
。水揚げ時の水は十分か        に>

確認者 :     (か 、:_)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
゛め

¢ 含ヽ
℃

確認者 :

(C:り )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACC睦員会 : 

〆フ∋ (′2)

選別場での確認表

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

●
、

〈健康チェック表〉
確認者 :

∞ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

わ′)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.Z票お層冒置|:用屋三豊三ニユ生三正三IIIII」3
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― J9

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者業ッン

(〔

`:｀

  :`rを
1,‐

)

・計量器は清掃されて
,ヽ
るか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 一―一――――フ
・シートは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :ヽ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

“

費

2,,)
責任者確認欄': (k)



HACCP委員会 :(フ (a)

出港・漁獲から帰港までの確認表

er

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 _フフト /′ 局 区  日 (3 喝 ⊃ 分γ cr時夕つ分)天気 :ル
たシ、気温 :  tr   ℃

作業者名

r

lL叫
lス メ惨物脅ち“1臥嬌彬 あヽ潟仰 フgキ ー

)対状俊´斃 〃、修ゎラκ吻多 ０

ノ

財υ 燿る ( %の な〕氷 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ρ

確認者(アン
(Rむ o)

キヤビン  [憂三Ξ∃
1回遂 kゞ)2日(コ「
も

c)0 rnc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:“て、  (ら :`ο δ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

は い )

℃

/′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2わ 。)

℃

2

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
qJ:od)

31c
〈船内清掃記録〉

確認者:Gゝ

蟹
:´
D)

確認者特記欄 : (/る )

外

責任者確認欄 : (ら )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (像

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

嘔哺然4参殆のら1状4彫 あヽ為依厄ヽロヤ´

義日、人擬″ 2乾斤、修ノィフ欠修 率こ)かか 灘́

熟
V口

階ふ %復も太 12

〈健康チェック表〉
確認者の

●
:δ

υ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(/く
｀ :・

υ  )
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         ρ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ご  :ご9)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:くぢゝ

(∠  :形を■)

氷の状態 ([,C) C]
鮮度タンク内海水温 (( 'g) Z.l c
秋サケ腹部内温度 (`:ゎけ 3_■ ℃

確認者特記欄 : ∫イる) 責任者確認欄:      〆93)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :

(ノウ)

●
′

〈健康チェック表)

作業者名

Ъ叫法イ珍翡 騨与“|ム嬌彪つふ為鰤 旬 十 一

う村献俊´彰で、1夕を塞 彩 多 8

殊Jをか 移々りね
=水

12

確認者 :

(3:商

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

。氷の投入は 孔目3:62回誇 :

・水揚げ時の水は十分か

鵬
ば

壁認者: 6) (♂い:沙∋)

漁場の海水温度 漁 獲 前
91θ
/ζ  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
B:C)

℃

2、
Ql

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 0"
争 .q℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

r$-:a1 I

確認者特記欄: 「葛ノ 〆力) 責任者確認欄 : (1か )



書式作成日:平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 : イク)

選劃場での確認表

●

、

‐
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
口

。日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

，

・ヽ

〈健康チェック表〉

作業者名 (

(

93哺漱修ズフ動叫、ル眸彪璃 為依セη口ψ´

ヲ灯法擬́ (
p乾爪惨右 以 修 率 ( pかか″燿

味
ヽ
口鑑各 ( %省 な太 12

確認者:C)

(ば Lヽっ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         ,
。計量器の清潔度

確認者 :③

(ハ し∂)

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか 一―――――――p
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

選ヽ別台は清掃されているか 確認者:(璽ゝ

( )

・計量器は清掃されているか 一―一―――――――J》
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか ―_______ョfフ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:G》

)

氷の状態 (夕 や )0
鮮度タンク内海水温 (5:くい)3  ℃
秋サケ腹部内温度 (G声 準D)こ ( ℃

確諦辮欄:_準7_ 責任者確認捕:_≦2_ (/2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

フジ (懲 )

ダ 。́  ι ′少一つ
出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1島叫lス 1惨ラ勿2島‖
1臥嬌厖 3ふ為仰 4gャ _

5‖法 俊´ 6修で、修脅 7x吻 蜂 8

9がoそ春 10移 後燿へ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

:__ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

り

ρ キヤビン  [船 萱ヨ
>1回目ひ :∂k'2回目 :εだ九回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者
　
　
＾

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:ζ6)   (イ b∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
け :姥

)

℃

″

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じレD)

℃

Z

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(みυ

←   
℃

船 内清掃言己鋤 ´
β Q 腫 沢なぃ ち 者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (7) 責任者確認楠 :  ヽ (r2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 (′つ

選別場での確認表
実施日 :平成 2乏 年 1つ 月

`一

日 (ι 時 ′´ ～ ソ 時´ J→ 不気 :tて
鑢キ5温 :  rふ   二

作業者名 (

刊劉然4参殆司あη恢嬌彪η為ブ臨依ルJ 動 ψ´

ゞ
`河

、ス機″ フ乾斤、惨緒 )欠修 率ζ)かかル燿

駄
t口

鑑放 刀移復に太 12

〈健康チェック表〉
確認者:鍵≫

(′
.:   )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:G》

(ι :め 0
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか 9

確認者 :

:ら
｀ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

0

作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(η ちo)
水の状態 (η bo) 0
鮮度タンク内海水温 (D bЭ )λ ′ ℃

秋サケ腹部内温度 (つ し、) 4_ゝ  ℃

確認者特記欄 :

/%久 運―tキ ｀̀ 睦

責任者確認欄
':

(ご1セ」:タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 〆力  (ノ之 )2

実施日 :平成 22年 ′C~/月  2日 (ち 、DO分 ～午 曜 π 務)天気 :さ
に K気 温 : ;と   ℃

確認者: 硬ン (負卜6沖 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:(S｀

(3bも )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
・水揚げ時の水は十分か        に>

篠
　
＞

者認

　

＜

確

〈船内清掃記録〉

確認者:`≫

(TSa)

確認者特記甲:___【
3)一―

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(31シo

/乙  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
6カ

℃

2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ 〆シ.)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 22年 〃 月 /日 (ム 時´ ´ ～ ヽ 時5ひ )天気 :暉

ヽ地へ気温 : こ
|  ℃

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

つ

確認者

(o(a)

キヤビン  [竺_萱∃

・水揚げ時の水は十分か        (P
〈温度の測定)

4回 目

確認者 :(2り   ( )

1回目3:め 2回ロヤ●0ま菖百

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5´υ)

′7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′じ
℃

2

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
●い )

作、乙
℃

〈健康チェック表〉

作業者名

磁叫ム鯵物つ島“1臥嬌彫Эふ施例 ↑gキ ー

%状 俊 ´ ピ修で、修竹,大吻 多 ｏ
ノ

9oそ春 り移修姿嗜大 12

認
　
↑

確 者 : ゝ

　

。
し 0)

確認竜の

(と そ 。)

確認者特言己欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域MCCP委員会 :/ァ

フ ご
ろ

)

選別場での確認表

■_

実施日 :平成 22年 〔0月  ′ 日 (《0時 cヌ冷～qゞ崎4e分)天気 :礎
み多＼気温 :  g  _℃

〈健康チェック表〉 確認者:足ゝ

(12≧二
(

作業者名 `

L咄然4多焔%,1爵 彪η魏蕎依北動ロヤ´

,う日、入れ´ 姥 汗、修々 a欠核 率 か か 澤́

味 口鑑ふ 餅 資ん太
／

１ 12

qP,c■υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

9
確認者 :

(牛 Qυ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            P
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9 確認者 :

● :な )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ρ
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
認
　
０

確 者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(%)確認者特記欄 :

り
(//)責任者確認欄

':



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(3) 

■ くb)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

燿31 1jA4珍ラタ烈与‖1臥嬌彫ひ渤為 仰 フg十 一
嘱 献 牧 (́ 諺斤、修グ袂 老 多 0

勁0そ各 フ移り盗サ大 12

〈健康チェック表〉
確認者

(な し、)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

。船倉の中は

・水の投入は

――――一――-9

確認者

(負 に。)

ャビン
[I三二重]

>1回参 'tOrna I $osnn 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
ヨ辱 〇

く温度の測定〉
確認者:/″D (4バ ト♭ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
2′0)

℃

/6

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ら

`θ

)

ヽ
/ン

℃

船倉内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時 《←〔登く))

←   
℃

〈船内清掃記録)

確認者 :

(午(o)

確認者特記欄 : (b 責任者確認欄 : b)



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会: Gン《い、(ゝ/)

選別場での確認表

守

実施日 :平成 22年 9月 3υ 日 (4噴 玉τ分～Cア時ヽッ分)天気 :床
吹 気温 : 11 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名(

こ

理狐然 4参殆烈ら1状嬌彪鎌魏蕎依厄 bロヤ´

)何駄 擬´ p嫁斤、修右 ヽ欠核 率 外́ か 海́

も矢口鑑ム ( %窪 と大 12

確認者 :

(Rζ→)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか         っ

確認者 :

〇
)

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

∂ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

呻
(Sξ′)

峯

確認者 :

(ζ卜」ひ)

壁
ョ

確認者特記欄 :

`ゝ
k毬責任者確認欄

':



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/

出港・漁獲から帰港までの確認表

,

作業者名

ηらいllス メ珍ラタη島“1虫嬌厖ηふ施僻 乃 ャ ー

フ湾献俊´,修〃、修脅ラκ老多(
″ガ

殊ψ燿各 つ移修九ふ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(⊇ み、)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

1回目こζ tt02回目や子。」晶 4回 目

水揚げ時の水は十分か

”　Ｊ
諦
　
い

確

〈温度の測定〉 確認者:ζ5)(実 :3秒
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
B♭。)

℃

ん 、

船倉内の海水温度 漁 獲 前
色
ど
°℃ヽ

1船

倉内の海水温度

1言

瑾[]

〈船内清掃記録〉
ヽ 確認者 :

(資 Bじ )

確認者特記欄 : (↑

賀
責任者確認欄:    q=> (η

部n物し7・糾'0



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域MCCP委員会:の  (1に

選別場での確認表

確認者 :

(く

「

:3∂

〈健康チェック表〉

作業者名

Ⅶ狐然4参∠′ル1嵌嬌彪場あ為依之鋤 キ´

つ日、入れ″r ,乾斤、響″⊃欠修 率 ( フかか 癖́

ヽ
ヤ
ロ鑑ふ 弱ル姿と水 12

確 者

　

ハ

認

　

＜ 2)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(冬:Rリ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                >ヘ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ―――

・計量器は清掃されているか ―一一

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

くi3(:ζ,ヽ
)ヽ

沿呼 。イい (

氷の状態
鉛 r)          (EEE〕 ン

鮮度タンク内海水温 6珍 )3 ℃

秋サケ腹部内温度 (6｀ 1シP R、 ?℃

確認者特記欄 tl4r 責任者確認欄
l: (■



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

作業者名

L叫 1ス メ珍ラ勿λ多‖|ム嬌彫璃 施 仰 ろしャ_
り湾状 俊 》修〃、シ 2磁 タ δ

∠

‐２繁oそ各 助 修燿大

確認者 :

(ヽ :′ 。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

'船倉の周 りは キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        ィン

諦
　
」

確

い )

確認者:(P (々 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

Cじ o)

ヽヨ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

eυの
℃

乙

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者特記欄:_二 とう

HACCP委員会 :

ノ

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地珈 ACC矮員会 : 

ィフ  (

選別場での確認表
実施日:平成 フガ 3月%日 (午時こ誘 ゛ 時35分)蚕昼 :

〈健康チェック表〉
確認者 :

(み √κ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の1犬態は           っ
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ 確認者

は P′ )フ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

)

氷の状態 F13Э )o
鮮度タンク内海水温 C\- 3ol ? c
秋サケ腹部内温度 じ シの )ス エ ℃

確認者特記欄 : 9舅 責任者確認欄
':   D (鶴 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〆¬   (‐ン )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

衝m、快メ惨ラ物電 “llム嬌厖 鳴 潟 仰 4/しキ _
5 イ献俊 (́ 吻〃、1夕紹りK咳 タ ノ凩権´

，
ノ鱒 そ各 %鶴 燿大 12

〈健康チェック表〉

諦
　
伐

確

to o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

″

確認者て5)

け
:。 d)

キャビン   船 倉

回目3 :′ 02回目σ
`ア

D轟
4回 目

水揚げ時の氷は十分か >ご
)

〈温度の測定〉 確認者:(3,ソ  (rC:aノ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(B υσ)

℃

r`

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 bO)

乙

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
δ″ )

, 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

b″ )

確認者特記欄 :

案 と

ぼっ
責任者確認欄 : 0 (b)



書式作成日:平成 12年 7月 1日
地りHACT委幹 :(ァ)(乞 )

選別場での確認表
実施日:平成 フ疇 時《ζ詢 天気:t

●

ヽ

作業者名 (

賀狐漱 4参≠弓 呻嵌嬌彪耽知名依x )口ψ′

⊃輝、人擬´ ( 斃 斤、惨々 ⊃失修 酔ィ動ヽ か 灘́

駄
t口

鑑ふ %窪 燿太 11 12

〈健康チェック表)

確認者 :

:Oι
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :(ご

6:′ 。。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :

(6:ο ∂
・計量器は清掃されているか            θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか レ

。作業場は整理整頓されているか
p

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(イ :∂ o)
鮮度タンク内海水温 % "∂ ) Qら  ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 121 (η責任者確認欄
':



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2み 年 気 月‐ 日 (,ζ 時′↑分～4峙 2ひ )J汽■∠ 老 イ 気温 :  ど   ℃

HACCP委員会 : rD (

出港・漁獲から帰港までの確認表

,

〈健康チェック表〉

作業者名
J

1 劉献1珍ラグ?島“1甑嬌彪璃 為徽 菊 ャ ー

,湾状俊´吻で、1%イ 火咳 タ
鉢ψ 燿〆 ⊃移りた水 12

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:↑             (つ
。キャビンの中は 一――――――――Jp
・船倉の周りは        0
・船倉の中は   一―――――一―――´

・氷の投入は             〉1回 ξ31
。水揚げ時の水は十分か        KD

〈温度の測定〉 確認者: σ   (¢
:3b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3な )

℃

〆フ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

13:タ
℃

≧

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉 内の海水温度 帰港時
(無卸

ζ O℃

〈船内清掃記録〉
確認者 /ぶ

(′  :、 、 )

確認者特記欄 : (たび バで
責任者確認欄 :

勧



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (輪

選別場での確認表
実施日 :平成 22年 Q 月以 ヽ 日 (← 時 鍵 分～ 的 時フレ分)天気 :こノン噴 温 :  

ワ  _,

♂

―
●

作業者名

嘔独漱4参辮⊃島叫爵 彪¬騎ブ臨依之(bャ ´
ブ灯法擬ニ晩 斤、修右 象 核 率 募 か 灘́

ホI口 鑑ふ 輻 窪とk ′ 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(年 3年)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >∩ 確認者

(δ :とD)
・計量器は清掃されているか           0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ら

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

●  

・

ib)

氷の状態 (σ :ン)0
鮮度タンク内海水温 (0:3θ ) 2/℃
秋サケ腹部内温度 (ヽ

~ち
υ)  と 、 ℃

確認者特記欄 斬 (I責任者確認欄
':



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :q)(2

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 η

作業者名

%叫 供杉疱雛与"|ム嬌彫%施 惚 Dgャ ー
つ村浜俊´%で、1%ご な 惨 多 ″″

2ψ燿春 つル修たよ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

電 rb)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(p:′ b)

キ
Fビ
ン
  [船 萱∃

ru3 : fOEE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か る

〈温度の測定〉
確認者 :(安い) (くし i

漁場の海水温度 漁 獲 前
6 /。 )

℃

「
~7

船倉内の海水温度 漁 獲 前
3/つ )

D
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
0り

、ζ   ℃

(船内清掃記録〉
確認者:こ亙)

(《G盆. :

確認者特記欄 :

ら叙 長ヽ
(諺マ)、

責任者確認欄 : (■ぞ



書式作成日:平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : 

ζぅ)  (

選別場での確認表

作業者名

咽D叫然4夕珀詢欧|ム嬌彫nらブ臨彼ル勁 ヤ´

つ何法 悛″(

‐
m折、惨蘇欠 核 率

`

つがか 海́

欲 直鑑ふ %霞 な太 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/″  i

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 Ｄ
Ｄシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　
＜ノ

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ぐ αで
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 に 秒 )0
鮮度タンク内海水温 鮮

~う
。) ち  ℃

秋サケ腹部内温度
て 見 っ

) 4  ℃

認
　

し

確 者 :

確認者特記欄 : e,々 ％
ィ

．

責任者確認欄
':



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :

/
(b

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名
(

く

、1島叫lス メ珍ラ物亀 ‖
l虫嬌燿 %為 仰 ⊃gヤ ー

夕対飲俊_/ フ修斤、型物年ス 吻 多 ち

鉢Uをか ( ⊃移後燿大 12

〈健康チェック表〉
確認者:《Ξ》

(、  :ヽ  )

ガ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ワ

確認者 :

り・ 0

キャビン  [船 萱∃
福目3:3つ 2回目C ra益 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
じ

〈温度の測定〉 確認者: こ奪)  ((下
`。

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

C ttD)
℃

鯵

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ ■ )

2_3
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
($:oe;

r(t-".
〈船内清掃記録〉

確認者 :

:ク

ハ
)

燿
確認者特記欄 : 責任者確認欄:   く≧) 亀 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : rttD 

σメ負
)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者 ⑥

参0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

g :oO)。選 別 台          ρ

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか ―――――一―¬′
・海水の清浄度は 一二――一――――――一一――当>
・岸壁海水の状態は               ′

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ρ 確認者:こゝ

:くし′′f´ )

。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――瓢p
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(G:%υ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

燿 鶴
責任者確認欄

):



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヮ (12

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

)島咄lス メ惨ラタ匈L“ 1臥嬌彫フふ施例 フロキ ー

つ対献 俊´瞬折、協脅家 吻 多 レ

②oそ春 晰 修像ム 12

確認者:《ζ>
(R むD)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :Q

(3 3。 )

水揚げ時の水は十分か        >〔フ

〈温度の測定〉
確認者 : 

―
   (`争 :

漁場の海水温度 漁 獲 前
Bb)

℃

ノ8

船倉内の海水温度 漁 獲 前
急き0)

℃

3

船倉 内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者 :

(

確認者特記欄:   (ζ) 責411臨欄:_⊆∋ _



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会: /ハ  "/)

選別場での確認表

界施日 :平成 22年  1月 22』 (4時 魚貯分～ (a時庁Э分)天気 :こ
冠″)気温 :  

√

`__  

℃

〈健康チェック表)

確認者:(延》

(ノ^ j
作業者名

、商哺ゝ 4参珀鶴 呻状嬌彪メぁ焔依之フロヤ´

ヲ殊耳、ス機́ ″拷斤、修/イ フ欠修 率 Qムか″滋

ネ ヤロ鑑ふ 輻 姿点太 名

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(各9選 別 台          ツ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シニ トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ 確認者 :

(● :8))ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(G )

氷の状態 (T:ゃ∂)  ^
鮮度タンク内海水温 (Cに もb) ∠卜   ℃
秋サケ腹部内温度 (Υ :騎 )/_ム ℃

確認者特記欄 : Cタ 責任者確認欄
':    S (■



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

/

“

レ
^)

-1

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 )2年 ´ 月 21 日 (も 時30分 ～ ζ、時 σじ分)天気 :′

乙翅 気温 : /脅    ℃

(健康チェック表〉

作業者名

L叫 献 1珍翡 η島“1臥嬌彫 フ渤潟御 ηロキ _
9対状俊 7́参で、1夕なフK咳 多 う時 _′

場 口ヽそ春 Э彬復姿サ氷 12

者

　

ヽ

認
　
＜

確

ゝ
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:3想

キャビン   船 倉

1回目[S13° 2回目C こ〉く費ヨロ 4回 目

・水揚げ時の水は十分か も

く温度の測定〉 確認者:o  (s:・グ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
S3ο )

℃

隊

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9)o)℃
.｀

船倉 内の氷の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
じ 物 )

βo_r  
℃

〈船内清掃記録〉

諦
　
」

確

:C」

(1'()確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (レ
P



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :0

(C■θ∂
作業者名

到劉ヽ4参殆%叫状嬌影Q魏物依花のロキ´

⊃灯、人擬″ D乾斤、修ノィフ欠核 率 %か ″澤

吹 直鑑ふ 銘 省嵐k 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

ミ加 )
。選 別 台 9
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            ρ

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― 一 (p

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

0も o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者 :

は やo)
氷の状態

t「「ヽ  
て
蒸ヽ c〉

)    <=〉

鮮度タンク内海水温 轡 今a)2/℃
秋サケ腹部内温度 (下―

iらハ)`金 ^⊃ン℃

確認者特記欄 :

9ィ 暉7責任者確認欄
':



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〆

ハ   (2/

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ツ ル 9月 っっ 日 (Ь 崎 分～⊂5時夕δ分)天気 :″

Ч 気温 :に  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

%叫 lL、 メ惨ラタa ζ]"|ム嬌形3橘為縦 イg十 _
銘 状 萩 ´箋で、修作 秋毯 多
り0そ外 弓移後姿ゞ大 12

確認者 :

(ふ :ζ
o)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(〕 :グo)
。キャビンの中は

。船倉の周りは            ρ

・船倉の中は   一――一――――――θ
キヤビン

  [船 萱∃
・氷の投入は             '1回退 :P｀2回まア:″

・水揚げ時の水は十分か        ヒ≫

確認者:(5》   ((夕‐ob)

漁場の海水温度 漁 獲 前
5))
「R 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
320)

℃

ゝ

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 6条)

4)、今 ℃

確認者 :の

O:″ヾ

確認者特記欄:   ご5う 責任者確認欄:    こ亘)



書式作成日:平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :

選別場での確認表

実施里
:干成 珍  ? 月) 日 (飾 σO分～ ι鳴,υ分)天気 :ど

妥巧鴻昼盪 : KCI   ,

〈健康チェック表〉
確認者 :

む υ
作業者名 (

(

磁劉然4参珀%哺状4彪 2魏窃依之豹 ヤ´

D狐、人擬″ フ乾斤、修々 殊 核 率 外 か 燿́
pふv口 階ふ %復 も太 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

C ''.1 )
。選 別 台

.顧唇麗曇ラ琴5の
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ご  :σ さ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

,
ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ξ  :Ca)
氷の状態 (バ わo) σ

鮮度タンク内海水温 6 ひ0)率 _Σ_℃

秋サケ腹部内温度 く たハ)乙 Q℃

確認者特記欄 : ∫2ξ (ン )

とυ

責任者確認欄
': ヽ



HACCP委員会 : Q4)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 時′0分 )

〈健康チェック表〉

確認者 :

(《し :0や )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

確認者

e oa)

。船倉の中は   一―――――___― ρ
キヤビン

  [船 萱ヨ
1回目欠:°あ回目CI: uQgF : 4EE :

。水揚げ時の水は十分か ―――一―――b

漁場の海水温度 漁 獲 前

(資 :。9

へヽ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(矢 :θ0
℃

ζ

船倉 内の水の状態 帰港時 @

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
C゛ )

∠   ℃

確認者 :ゆ

(f :o 61

確認者特言己
甲

: 責任者確認欄:   `藝)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACC矮員会 : 

こァ)(Fd

選別場での確認表

作業者名
(

イ島咄ヽ 4参殆鶴 '1齢彪電堀蕎依北殉 キ´

フ何駄擬″( ラ嫁斤、修右駄 修 率 巧ヽか″灘

素 颯鑑ふ 蹴 資と太 12

〈健康チェック表)

確認者 :G

(ξ :。 ①

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 1

・9_
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             ρ

シー トは清潔に用意されているか
つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >∂ 確認者

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――ニーーくら

。鷺里鷹li茎垂墨名[劣ギi百城
る£二三正三三II三菱ζ

確認者 :

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : f傷 ) (ヽ )責任者確認欄
l:

Q.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ∂/

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

の

範

確認者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(G '" t)。キャビンの中は

・船倉の周りは
キャビン   船 倉

緑[LI計  嗅:ωttC :  4回 目  :

確認者:《てぉ (0:″∂

漁場の海水温度 漁 獲 前
喚 :ω

)

℃

ιq

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(年 汐9
℃

3

船倉 内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者特記欄:___⊆亜ゝ _ 責任者確認欄 :___9

let



書式作成日:平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 : ((lκl)

―

選別場での確認表

●
ｆ

〈健康チ土ック表)

作業者名

亀 へ然 4参殆 %呻嵌嬌彪観獅為彼栽f)ャ ´

魏 法 悛´ 悦 斤、修々 吹 修 率 うパ外 ´庵

繁 口呼ふ 靱 窪点k 12

確認者 :

(こ
5ド

:`

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ∩
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
                 ノ

あ
り

確認者

に

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

ゆ i )・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷺里鷹li菫名≦名[Яギ言百1:る主二三IIII正三:う
〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

`k)
(ヽ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ∽

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
‐‐

〈健康チェック表〉
確認者 :

(傘 :_♪
作業者名

(

毛叫献1珍カ a諄“1臥嬌厖%為 徽 つgキ _
璃 浜俊 ´( ノ修斤、修忽フX吻 多 物

繁0そ各 ,彬鶴燿大 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者 :

rf '' l,

フ
回目くこ:°°2回目ε

。水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定〉 確認者: (● :υ θ

〈船内清掃記録〉
確認者 :

ス〔:ツトニ:こ〕))

確認者特記欄 : (b 責任者確認欄 :
(“

ミ

|`Ц6)



書式作成日:平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : (2

選別場での確認表
実施日 :平成 22年  1月 ′ん 甲 は

「

時′ 分～

`〕

時く、分)天気 :(oЧ
気温 :  

だ 4  _■

〈健康チェック表)

確認者 :θ

(命 じ∂ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         0
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者

(子

ハ
τ
｀

:ι じ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか           ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        '
・シー トは全タンクにかぶせているか        0
・作業場は整理整頓されているか         だフ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(〃ヽヽ  :

氷の状態 (0:矢Q 0
鮮度タンク内海水温 (卜 :鮮● 3 ℃
秋サケ腹部内温度 (に :ヽと0 4.フ ℃

確認者特記欄 : 6イ
6) (シ″責任者確認欄

l:



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : (ν

1

(●

までの確認表
実施日:平成 ル 年 1月 /r「日 (々時

`紛
～c導 璃へ)天気 :ば J人気温 : lr ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

L嗜 供杉ラタ魂 "|ム嬌彫%為仰 Ogキ _
)対献 夜 ´ 鍛 、修脅殊 吻 タ 多

)知をみ 9彬鶴賓嗜大 12

(ω :σ
)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は :`幻網目δ:

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

σ :C/り
)

確認者:(gυ  (0:″ノ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 T℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(々 :′0
℃

R

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船倉内の海水温度 帰港時
εa)

準 ^κ
℃

確認者 :

(C:ぃ )

確認者特記欄 :   
◎ 責任者確認欄 :_



書式作成日:平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : (↑/縦

選別場での確認表
実施日 :平成 2メ 9月 バ

「

日 に 喝 鈴 ～ρ  ttPが 残 :ば
よ 気温 :′ / ℃

〈健康チェック表〉
確認者≪

=》
(

く

作業者名(

〔

乃塾へ駄4ケ′%‖状嬌彪 Dふ為依ル勤 ャ´

ン何法俊″ 鋭 汗、修々 フ欠修 率 うメが■燿

Ж =口 鑑ふ %省な太 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者i C)

り
｀いθ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度            p
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一

二
― ― 一 ― ― 当 ρ

海水の清浄度は 一――――――――――――――当7
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

G <o)鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

0も )

c$:g0l a>
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

弩確認者特記欄 責任者確認欄
.:

(ツご



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ジ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成イ23年

作業者名

種州献1珍翡 %“ |ム嬌形⊃ふ潟仙 /gャ _
夕湾状俊´ソ修で、レ フK吻 多 ８

７

,知そ各 1ノル復燿氷 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(卒 :θ D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

確認者 :

し∂ )

0 キャビン   船 倉

rEF ? ,&ry(- 
"'bna

4回 目

・水揚げ時の水は十分か >Cフ

〈温度の測定〉 確認者:  り    ((ゝ
:じハ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(や し0)

℃

し θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
資 ク0)

℃

ぐ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 δ詢
こ   

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :⑪

(てrヽ ゎ
)

確認者特記欄 :

ろB嗜 革再
(レグ

宅織 んたい

責任者確認欄 : 晨
賀

ヾ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会: /っ ノ (

選別場での確認表

ヾ

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 2´ が ■ 月 メ■ 日 q4戸時′〇分¬CP蒔 り )天気 :威
怖 温 :/∂  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

鍾m以 4参殆齢 呻ム4確 フ綺為依花⊃ロヤ´
)灯法 擬″ 鋭 系修″フ欠修 率 _

2か外 ″燿

な 口貯ふ %復 点太 12

確認者 :

(冷 :_)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

:″ b)・計量器の清潔度 ――――一一―――――一――――ρ
・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――――――¬9
・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――二______―イク

。選 別 台          θ

確認者 :5

6:

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― ― 一 ― ― ―

型

つ

:すET言≦′多り層嘱息馨III:ぶ
。作業場は整理整頓されているか ―_______製

タ

確認者 :

(G:紗

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6「 :響   0
鮮度タンク内海水温 じ :くるp  、ζ   ℃
秋サケ腹部内温度 (IT峯■)年  ℃

写
=Ъ

ぜ争更tl粋そ
ォ )ヽtヽ し (ヽ ィ

責任者確編:ち
黎



―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

確認者イの

(笑 :Q

〈健康チェック表〉

作業者名
(

墾劉_ふ イ珍ラタフ島“1臥嬌厖GZ鯰働 Pg十 _
鷺 状俊二ラ修で、十笏行夕欠吻 多 貌
勁υ燿春 フル後九大 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は            フ

確認者:`奪ジ

“

)°キヤビンの中は
。船倉の周りは

:|[l[i=レ ′キ上            
回目

で・水揚げ時の水は十分か
    っ ‐ ″――→轡l″乞句4,

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 9:ζラト(二
2)

℃
う

漁場の海水温度

攪1藤7・
碑臨

　
し

者 :

:レ

く))

確認者特言己
甲

: (%) 責任者確認欄:くミゝ (b)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : へ     (ヒ )

選別場での確認表

▲一）　′．

●

■

〈健康チェック表〉
確認者: でゝ

(ハい )

作業者名て

(

麺m漱 4参殆切ら1状4彪 再為1協依花 御 ψ´

),日、入れ″ 2乾斤、修れフ欠修 率 %か ″燿

)ヽ口階ふ 鞣 窪嵐k 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

:ク υ
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           く)
。計量器は清掃されているか           P
・鮮度保持タンクは清掃されているか        0
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

0)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(0:雉σ
氷の状態

⊆
:省

 0
鮮度タンク内海水温 (辟 黎伊  仏  ℃

秋サケ腹部内温度 t6 :4pq-) ヽ
ι ℃

確認者特記欄 : ∫たゴ 責任者確認欄
': (b



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (2)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年  q tt tr日 (〆多時υ `分
～6戸時θυ分)天気 :〈色ι d気 温 : ( 6 ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(● :しリ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:q)

(ハ :ιが

キャビン  [船 萱ヨ
lEEk sglzas$ ,Psec 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:〔賀)  (び｀こ2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(交

“
)℃

し 0

船倉内の海水温度 漁 獲 前
雙

d́)
℃

ス

船倉 内の氷の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(供 の

℃

^

〈船内清掃記録〉 確認者:く延∋
(『 :‐

11/, /)確認者特記欄 :
(k)責任者確認欄 :    ①

，

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :  0 (■ P

選別場での確認表
実施日 :平成電 夢 4月 〆 日 (⑩ ″ 分～冷 蒔い 天気 :乙ク リ気温 :イ ℃

作業者名

ィm漱修殆2LTlt則嬌磁βふ為依花⊃ロヤ´

夕
`脚

、人擬/ フ物好、修々り欠修 率 ( 動へか″澤

ホ ロ財各 の移資ん太 12

〈健康チェック表) 確認者:S〕

:′ b `)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度 ―――一二_____― 一一―一→D
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一一―一――一―一一―一――→レ

・作業場の状態は

Ｏ
の

確認者

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の 確認者 :

(ごΩ :賃 b)ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか        0
・作業場は整理整頓されているか          '

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

:a  )氷の状態 G:€o) e
鮮度タンク内海水温 吟 :衛)午  ℃

秋サケ腹部内温度 ,C｀ とっ) o← /ヽ℃

11 /r/)確認者特記欄 : 責任者確認欄
l:

%)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACC矮員会:(:≫ (%3

出港・漁獲から帰港までの確認表
w D8l'-q--n*D o al

〈健康チェック表)

作業者π
r

毛 叫lス 1惨ラタ宅 ‖
|ム嬌厖 %為 仰 、4メロ十 一

)対状 俊 メ
聯

、

旅
0大吻 一多 %

1が0そか D移り露̀
水

12

確認者 :

(へ :o⇒

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(てや :∂ 。
)

・キヤビンの中は

・船倉の周りは  一――――一――_■D キヤビン  [船 萱ヨ
3EE : 4EE :

・船倉の中は

・氷の投入は 回目こk:´ 0回目 :
・水揚げ時の水は十分か        っ

確認者:″   (c:じo)

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :

( 6-:oe)

確認煮特言己欄:   @ (%∂ 責任者確認欄 :

ハ ィ ン)

|●
ヽ

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日:平成 12年 7月 1日

卿∝P委員会:② (雛

●
１
．

●

、

〈健康チェック表)

確認者 :

(1玉「
｀

 :こン́ィリ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               り
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか         o

確認者 :

(κ :`oD)

・海水の清浄度は                0
・岸壁海水の状態は               、

・作業場の状態は 一――――――_一
――一―――丁θ

確認者 :

r$ :93 )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか            ,
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか _______o
・作業場は整理整頓されているか         ∠フ

確認者 :④

ら
:`〔 ∂

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

え夕tたocc tЪ

責任者確認屑:(2)

―
―
―
―
―
―
―
―
‥
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成22年

HACCP委員会 :(Σ )(1る )

et

●

iiI 

「
: 

「
 
「二

iiii 

「
iiテ

i'' 

「
iiili:|::iiilliili:

〈健康チェック表〉

作業者名

亀嗜法鯵ラタ現L“ 1臥嬌厖%施 仰 1衡ャ _
鷺 浜俊´彫で、1%ィ ム吻 タ 0ム矛 ″ガ

殊uをみ %鶴 伍〕大 12

臨
　
＜

者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              っ
・キヤビンの中は 一―一―――――一¬,
・船倉の周りは

確認者:拠>
(4:少 a)

・船倉の中は   一一―――――__―
り

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        λ0
く
(:aO網

目 : 3回 目 : 漏罰百

〈温度の測定〉
確認者: 

の    (て突_:´♪)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(々 :′θ)

℃

ジ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(欠 :ου
℃

ら

船倉内の水の状態 帰港時 p

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
δ の

乙 、と
℃

確認者 :

(『 :～
)

麒甲デ狼 ≠
)

iつill1111111

責任者確認欄:_≦≧Σ____

キン′ゴ、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :α (■ )

選別場での確認表

●

、

●

二

、

実施日:平成 )夢  6月  q 日 (∈ア時οつ分～ (W30分 )不気 :!メL払、気温 :  
″て

｀  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:0
(6｀ :oa)

作業者名 (

発哺ヽ 4ク殆%哺、レ路厖フふ焔依花フロャ´

硫 臥 擬´ 斃 斤、修右 秋 核 率 ( Dかか″灘

鉢
ヤ
ロ鑑な く40b窪 点太 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(び｀おθ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         っ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ワ

ハ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか つ 確認者:こド

:3D)・計量器は清掃されているか ――一二―――――――ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シートは全タンクにかぶせているか 一――一―_=P
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 
^<-: 

>-t)
鮮度タンク内海水温 (/行 :3θ )

秋サケ腹部内温度

`マ

4)
確認者特記欄 : (k)責任者確認欄

`:



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 22年 月 ψ

/日 ( 時′つ分～くf時9εハ)天気:

ヘ

作業者名
`

「
1シb叫 lス メ惨ラタタ鶴 ‖

|ム嬌厖砂あ為鯉 ジ́リキ ー

粛 献 俊 ´彰で、修だ詠 嗜
‐
多 8J ″″

つoそ各 理移後藷り水 12

〈健康チェック表〉
確認者

(“ お0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

「
くンノ)

キヤビン  [船 萱ヨ
回目∠k:`バ

回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(卜 三Qム )

〈船内清掃記録〉

確認者 :

:。 0)

確認者特記欄 :

ト ＼ ヽ
感 、 ヽ

a勺 ) 責任者確認欄 : (1



書式作成日:平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会:  cヽ  (Й得)

選別場での確認表

●

ノ

●
ヘ

〈健康チェック表〉
確認者 l

:OC))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:6)

bO)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            ρ

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は               ′

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >9 確認者 :

(s')+。計量器は清掃されているか ―――一――――――ヨフ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか         、【ン

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

:―  )

水の状態 (告
:Rθ) 〇

鮮度タンク内海水温 (`針―:マ 0)  2  ℃

秋サケ腹部内温度
κ  b) ヽ   ℃

確認者特記欄 :

`%)

(k)責任者確認欄
':



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 
グ   (2ι

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>0

ρ

確認者 :0

(とρ
:′ 。)

キャビン  [船 萱ヨ
EE Q 'OQsa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

´

確認者:  o  (4ムセκ→

e´

〈健康チェック表〉

作業者名 (

鶴哺法形翡 ?島
‖
1臥嬌影%潟 他 び0キ ー

埒湾献 恢 メ現で、修竹殊 惨 多
" 

″μ

〕ψ燿各 η移りたホ 12

確認者 :

(● :o9

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :θ

(Cく― )多 lιね 、・い 」時 `

1(く

'ハ

つt腋い・
・
17,

っヽ・ 潔い■し下ヽ
ヽ

責任者確認欄 :   9 t4z6>確認者特記欄:    Gこ》

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉 内の海水温度 帰港時
ぐ(5「

~l′′■))

℃
,



書式作成日:平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :(2) (磁 )

選別場での確認表

型堅三二毀算2二三LД璽生』二重ぜ整
=生

コ笠曳生登L菱弘二こ贔夕温:  ≧|  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:(5

:～ )

作業者名

lz叫漱4宏殆Q野1恨嬌彪η笏ブ陽依花鋤 キ´

フ斜法悛″ め核斤、夕虐 ワ欠修 率 外 か″燿

駄 口鑑ふ 嚇 復も太 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:〈堅)
(Cへ )

。選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一―一――一一一一二ρ

・シー トは清潔に用意されているか         P
・

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 ― ― ― ― ― 一 一 ―

―

―

―

一
―

ち
フ

・岸壁海水の状態は 一――一―一――――一一――¬′

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ′

・計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シー トは全タンクにかぶせているか        ′

。作業場は整理整頓されているか          ′

確認者 :

ŕ_ )

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :◎

氷の状態 (r.?c+ a
鮮度タンク内海水温 (す 40 4 ℃

秋サケ腹部内温度
Itr

確認者特記欄:    こフ

`%)

(υ t0責任者確認欄
':    ≫



書式作成日 :平成12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 : (2p
＼

キャビン  [船 萱∃

・キャビンの中は

・船倉の周りは            ρ

・船倉の中は   一一――――一―――θ

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        凛s

rEE t 'AJzsc 3回 目 4回 目

実施日 :平成 ジ キ ら 月 ゃ 日 (■時′ク分～ ζ

"ρ

)不気 :こ髪夕1気温 :総  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

%叫 献1珍物引ち‖1臥嬌彫ジふ潟徽 秒gキ _
フ対献俊 フ初 、修作フK吻 多 一う

難υ 燿各 場彬鬱力嗜水 12

確認者く変ヽ

(あ :0じ

確認者:(lЪ｀
り  ∈( :6⊇ )

/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(資 :θO)
℃

u

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(々 :の
℃

つ

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〇

船倉内の海水温度 帰港時 し bO)
℃

コ

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(バ):o⊇ )

盤史乙喚ろ

劇液

責任者確認欄 :    
魅

確認者

）　　・〕



書式作成日:平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 

くπ)(

選別場での確認表

(CD時 ぅ́分～

〈健康チェック表〉
確認者 :

夕5)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。1量型の書潔
・鮮度保持タンクの清潔度            の
。シー トは清潔に用意されているか         p
・海水の清浄度は                θ

・岸壁海水の状態は 一――一――――――一――――フ

・作業場の状態は                つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :〇

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

つ
つ

・作業場は整理整頓されているか
つ

く選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

・
乙

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

eン で″ζ
∫η

t、
=よ

t `

(b責任者確認欄
.:



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

σ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 22年 気 月 ‐

3日 (｀ 1時 θ多分～ 3時 'つ
天気 :こ

彫 ぅ気温 :ぇ し  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

為叫献1参彩ノ島‖1臥嬌形名之為徽 Э口十 一

う対献 俊 ´彬で、修脅家 吻 多 /0

効0そ春 %後 疼ゞ六 12

確認者 :

(う :Oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者 :

ヽ いD)
。キャビンの中は 一―――――――――ギつ

。船倉の周りは            ′

・船倉の中は   一―――――――――ρ
キγビン  [船 萱∃

氷の投入は fEE? :092g8 : 3EE : 4EE
・水揚げ時の水は十分か        Kフ

〈温度の測定〉 確認者:(7:n)

〈船内清掃記録〉
確認者:て資)
(電子:oD)

確認者特記欄 :    ④ (k)
餌曇 、し,、

責任者確認欄 :     0 (ヽ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委詮 :(f)(■

)

選別場での確認表
実施甲

:平成 五 狩 α 月 5日 (ス 時′っ分～マ 時3ο 分)天気 :こ
列 気温 :22 ℃

作業者名

騨如然4多殆のル|ム嬌厖%為 依之 のロキ´

Э輝、人擬´ 蛯 斤、修々 7欠核 率 9メか″灘

味 口鑑ふ %省 嵐k 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2 :θ 。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(z:eo)・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ′

・シートは清潔に用意されているか         ρ′
・海水の清浄度は             ′
・岸壁海水の状態は               レ
・作業場の状態は                0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者 :

(ス 3ひ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか θ
・作業場は整理整頓されているか

(選別 ,計量後の温度の測定〉
確認者 :

(2 :30)
氷の状態 (ラ :3Э) σ

鮮度タンク内海水温 (ン :g。 )2 ℃

秋サケ腹部内温度 (6蛍〕) 4 ℃

確認者特記欄 :

`し

) (k)責任者確認欄
.:   

〇



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

0

抄 里:ジ 2ラヶ年_6月 フ 日(″ ビ の ～ 1時 9∋斜 焔 :Wヽ こ̂氣
活辞 こt ℃

〈健康チェック表〉

作業者名
(

/

⊃島叫献1珍物勾ち“ほ嬌厖ノふ施嗣 2gキ _
粥 状 俊 ´⊃初、惨 J)K吻 タ メ ´

対頼燿春∠餌ル修藷嗜大
／
‐２

確認者 :

%B「」

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者

(l::--l)

キヤビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か        Kフ

確認者 : ι (¬ :塾

漁場の海水温度 漁 獲 前

ψ ぢ②

21 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5夕 )

℃

ル

船倉 内の水の状態 帰港時 Φ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 や

船倉内の海水温度 帰港時

｀

`5~(  :  )

`/_、

`℃

(4)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

UttA∝ P委員会:6⊃ (2ノ

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確諮
　
０ う

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:9
(η :θ選 別 台                  だフ ′

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――一――一―――一一ニフ
シートは清潔に用意されているか ―――――――■フ

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ジ , 確認者:9
(ら :芝ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(3:≧」
氷の状態 (R,2) 〇
鮮度タンク内海水温 (秒 シθ)4_  ℃

秋サケ腹部内温度

`る

場 )/ノ ℃

ぐ翌
確認者特記欄 (℃責任者確認欄

|:

，

´

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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