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書式作成日:平成 12年 7月 1日
切 船∝P委員会

影即村
(レ )

選別場での確認表
実施日:平成 〕ひ年 / J- n ( IE+to J:'- 時 の 分)
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作業者名

苅 島 鋪 ム メイ生丁租 ズ衡 4
一２

XF rrr ′度:都 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

r a. Jo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 f

(ダ :♪ υ
)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ０
の
Ｏ
Ｏ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
の

の
２

´

確認者 :ニ

(7:い )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

(6

ｂ

　

　

ヽ

は

％
氷の状態 (g:7' ο/C

鮮度タンク内海水温 (ι :/夕 ) ブ、
0

℃

秋サケ腹部内温度 (ノ :/F) 夕、
°  ℃

確認者特記欄:√奇  (lンロ
フリ入のよ Tび りbι 7.

(1た )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :象
村

“

ィ

実施日 :平成
‐ 時しξ芥)天気: 鈍 λ

確認者 :二

(、

「
:争B

〈健康チェック表〉

0キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :三 橘

Ct:あ )

・沓揚げ時の水は十分か        てフ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(杵

:T℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(や り(→

∂`|℃

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度 W゙)

t毎 水zヽ 準キ争

確認者:in含

(L:あ )

確認者特記欄 : ■ 身さ   (′
ン 鰤

も し

責任者確認欄 :

なし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
MCCP委員会 :象

本

“

6)

出港・漁獲から帰港まで万確認要
実施 日 :平成

(健康チェック表)

作業者名 (

(

/ = fi'N,f 多 ヒ ノ 魚硼 まロノ ャヽ島
ダι 網 イヵ 春 υ キ フμ 閲
J詢 ム ( り 力く♯ 12

確認者 :ニ

(  r― :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

0甲板は

・キャビンの中は

0船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :二 桁

(′ ιワψ)

・水揚げ時の水は十分か        o

壁 _1■ 稀 (← =

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヤ。9
11、

『

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(賃 θO)
℃

ハ、|

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(0妙
θ、) ℃

t鰐水ろ,物+4
確認者:in含

(t:ιV)

確認者特言己欄 : 孔  力さ r tLlV
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA幹

典 冽障キ
(ン )

選別場での確認表
実施日:平成 か)年 ′ 1月 /)日 (戌 時ル 分～ フ時″ 斜 天気 :彫

殉久 気温 :一 ′  ℃
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〈健康チェック表)

確認者 :

(2 ,fu)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者1暇〒
(Cりυ)

。選 別 台 θ
θ
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

θ
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

ダ

ン

確認者 :ニ

(7 ,aJl
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ζ :/6氷の状態 (g:/釘  ′μ
鮮度タンク内海水温 (`:%う  ゾ/℃

秋サケ腹部内温度 (ノ :力  

“

7℃

確認者特記欄 : ギ奇  (1イが
n|4rJ. T\zllepa

責任者確認欄 (物ぜ

恭た■千在



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA餘

輿 冽障キ
(ン )

選別場での確認表

時σフ分)

作業者名

絆 島 琳 ム 難 T 乳 /衡 4
一
Ｚ

ふ守 lヽl (`;)〕 l訂2お 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(l:crD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者蠣臓〒
((f :)o 1

。選 別 台 ０
０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか の
０
０

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

tο

θ

確認者 :ニ

(7 :01) )

:す蜃[言≦′多り層塀息[喜 |キ 2象        :多
・作業場は整理整頓されているか          >0

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(d,tot水の状態 (/:“°
)

`κ
鮮度タンク内海水温 tt,f."1 f J c
秋サケ腹部内温度 (6,F-) {,n c

確認者特記欄 :√ 奇  (1格 )

んと

責任者確認欄 :

古痕蜻

(|‰ )



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

村 (隻
魚 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 分)天気くJし｀

〈健康チェック表)

作業者名

l) = r+'P,f,\ ノ 乞 妥` 魚l・B り(よ ノ ャヽ底
θι 箱 力 郡 ( 7ノ キ 1,|( ノル 闊
9詢 ム 3`6如く♯ 12

ゴ
一　
　
つ
の

詰
ぐ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

0甲板は

0キヤビンの中は

0船倉の周りは

0船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

鍋
♂

者

　

ム

認

・
＜
′

確

確認者: ■ 義含(でくア

漁場の海水温度 漁 獲 前

(陽℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(十 り3)
℃

∂、
|

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 鮮 や

∂、Σ  ℃

〈船内清掃記録〉

洵外なる嬌

確認者:i nG

(も :θλ)

確認者特記欄: ム 身さ 責任者確認欄: ニホ抑
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HACCP委員会 :象
村 (

．
　

，
■
●
■
一

書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ら7ノ 年

(健康チェック表)

確認者 :

(t「
=

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :二 統

Cも・総 )

・水揚げ時の水は十分か

確認者:■ 増Ю(ィ‐(o
漁場の海水温度 漁 獲 前

(沈

各℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(マ :わ )

℃

θ.カ

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

確認者:i nG

(ル :30)

確認者特記欄:_  身さ いり 責任者確認欄 :

ち し

(tを )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
朋 船∝P委員会

影卿村
(レ )

選別場での確認表

実施日:平成皮)年 //月 δ 日 (ム 時

“

分～ フ 時σつか 天気 :ヲ  気温 :73  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(よ_:γ分
作業者名

力 島 勲 ム 維 籠 ズ衡 4
一２

{f trt )度 壊椰 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者1隈〒
t f ')o 7

・選 別 台 θ
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

θ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 正三III二つ
確認者 :ニ

(/:m)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

θ

>´
・作業場は整理整頓されているか ′

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者a慎考や
(d 'f.tl

氷の状態
trl({ :fo) oK

鮮度タンク内海水温 (1,j-b) .f"7 c
秋サケ腹部内温度 ( b ,Jn) /.D c

確認者特記欄:√ 奇  (t%)

'い
、輸乞ず.

多〕4り
`ヽ

近魯ヽ
,ヽ

責任者確認欄 : ン と(玲
)

古な
^T魂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域MCCPC幹

巧実:′こキ
(レ )

選別場での確認表

実施日:平成ヌひ年 /月  み日(よ 時♪夕分～ 時′つ分)

作業者名

曹 島 燃 ム ,徽仁T 範 ダ《誡額イ一２

XF rrt 0お度城郭 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(か :3ζ
~)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者蠣限〒
r J ,J0t・選 別 台 ０

０
０
７
×
υ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0 確認者 f

r7,(F)l
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

０
０

θ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ηユτ

( メ:ノυ)
氷の状態 r6,)ot o$
鮮度タンク内海水温 t4,3o) J,7 c
秋サケ腹部内温度 (イ  ;タ フ) ズ、

υ ℃

確認者特記欄 :ギ 奇   ざ
Z)

力し

責任者確認欄 : ン

古膨卜%
(l1/6



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

MCCP委員会 :象
村 (ι

るP

確認者:二 n命

( 
爺

:どユ
IJ`1)

(健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

.*rE2aFB +e
0船

倉 の 周 り は   一 一 ― 一 一
二

― 一
__て

,・サ拿の中は         Kフ
・ 氷 の 投 入 は   一 一 一 ― ― ―

_→
理

日
午

:262回 目

・水揚げ時の氷l■■分か   ,

三術者

　

ι
＾

臨
．＜′

確認者: 三稀 ((← :てく)

漁場の海水温 度 漁 獲 前

(学 で♪

′乙ζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(今 :′ν
℃

θ 2

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

主ケ火でヽさ後そ

確認者:in含

(し :3午 )

確認者特記欄: 4 身さ   (1ン∂

な し

責任者確認欄: ニホ抑 _
(1格 )



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 wfin xfi:I

(健康チェック表)

確認者 :ニ

(0:ぐ z)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :二 桁

(′ じフ3)・キヤビンの中は

・船倉の周りは

0船倉の中は

。氷の投入は
9パ フフ'同

目
0水揚げ時の水は十分か        K⊃

墜 :■ 稀 (← :り
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午ぐl)

|シ _Ь

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:θ¶)

℃

の2

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(::(lⅢ

―
:〈′(::1)

/、 /℃

確認者:i nC

(も :刀 )

翻酷郡: ム身さ (lャ

ち し

責任者確認欄:_ニ ホ抑



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPC幹

典 冽障キ
(レ )

選別場での確認表
実施日:平成文が年 E r d. n+J o^- 時の 分)

〈健康チェック表)

確認者 :

t d'Jol

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者1霞〒

r J ,)u)。選 別 台 Ｏ

θ
０

０

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
σ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
0
θ

確認者 :ニ

( 7 'ro>・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定)

確認者多晨τ

( d ,F"t氷の状態 (メ :/6)θふ
鮮度タンク内海水温 r / ,<k) A,f c
秋サケ腹部内温度 r 6'(F) /.0 c

¨ 責任者確認欄 : ン ♂́)

ム、疸よ裔



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPa幹

輿 冽献キ
(レ )

選別場での確認表
実施甲

:平成 yひ 年 /ノ 月 J 日 (ま 時′つ分～ 7時ス
「

分)天気 ::象  気温 : g

作業者名

狩 魚 ズ村 ム 〈稚 籠 夕

“

試瀬イ糧
寿 lヽl 23度 挙 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(文 ジ 。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 f

( J Jol。選 別 台 θ

´

θ

０

０

０

ク

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇

0
θ

確認者 :ニ

(7 ' oi)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者a願:τ

(7:σつ
)

氷の状態 (7 :n) o(.
鮮度タンク内海水温 (フ :グつ) `1つ  ℃

秋サケ腹部内温度 (7,not I,f c

確認者特記欄:√ 奇  (lz)
呻Dtァ 磁た網 ′

責任者確認欄 : (13)

漁チホ萄



書式作成日 :平成12年 7月 1日

rCCP委
員会 :象

本 で1/ソ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 )天気 :1

作業者名

寺 多パ瀬ロ ノ ヒ 魚lrn り〈口( ハ ャム
コι 網 0カ 奔 多 4, rrl ⊃ 籐 閲
U詢 ム Cヵく斗 11 12

(健康チェック表〉
確認者:二 n令

(`た くノ́/)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

0船倉の周りは

・船倉の中は

0氷の投入は

確認者 :三 輪

←い絆 )

・水揚げ時の水は十分か II正三:543′
2回目

確認者:■ 晰聡 (c:

船倉内の水の状態 帰港時 〔
~り

船倉内の秋サケの状態 帰港時 てつ

船倉 内の海水温度 帰港時
(金碍

z、 |℃

シ多水Z｀ 箔ゝ枠

確認者:in雀

( ι:

確認者特記欄: 4 身さ (れ ) 責任者確弔欄:



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 時フド分)天気:4tl

●

〈健康チェック表)

確認者:二 n貪

(年 :″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

0キ ャビンの中は

0船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 巧Lメ:51ζ
網目

5:乏125)回
日・沓揚ゴ時はは十分1ヽ   マ

鍋

″
者‥
↑

臨
　
＜′

野煮:■ 稀 (午 Zρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(洲 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2均)℃

∂.『
｀

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

L勿氷で,名半そ
確認者:in含

(ξ中

確認者特記欄:4身さ (llf) 責任者確認欄: ニホ抑   (



書式作成日:平成12年 7月 1日

地域MCCPA談
典 冽障キ

(レ )

選別場での確認表
:+Fl Jd+ ′分～ 時ノ∂分)天気:ラ廷

〈健康チェック表〉
確認

(

者 :

:ι「) )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者蠣限〒
(μ :“

)。計量器の清潔度

０
０

０

０

０

θ

９

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ハ
ン
タ

υ

θ

確認者 :ニ

(∠ :aめ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者

( ご:/`⊃

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r 6 ,/f t DK
鮮度タンク内海水温 rd,/f) +p c
秋サケ腹部内温度 rl,/(t C.4 c

確認者特記欄:√ 奇   ll 1/

蔦1カ

: 
ッ′[タ

責任者確認欄 :

六植小さ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域MCCPA詮
典 冽障キ

(レ )

選別場での確認表
ひか
∨  ~

実施日:平成 ″
~年

/ο 月ノ ο日 (/颯 夕分～g時の が 天気:フ  気温:― ′ ` 
℃

〈健康チェック表)

確認者 :

'Q'o-o'

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者1隈守

r (/ , O-ttl
・計量器の清潔度

０

０

０
の
グ
グ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

′
レ
ク
′
夕

確認者 :ニ

r L:rl)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者曝 τ

(1:浄 )

氷の状態 (よ :ル )。た
鮮度タンク内海水温 f 5:5"r) t.F.
秋サケ腹部内温度 (ケ :介 )ノ D℃

確認者特記欄:撃 卸  (1乙 ∂

IDl1 2像の力、ι cF、

イたg?ヽ

責任者確認欄 : (b
よ,ル 小r



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ろ分～ )天気:4ジιl

〈健康チェック表〉

(

作業者名 (

(

I = fi'N,f I ノ ヒ ( I k6 j(rn り ャヽム
θι 続 りヵ 郡 フ

′ ヤ
′

１

、
１ グル 閥

ジ詢 ム [,レ ヵく斗 12

確認者 :二 ]貧

(什 :21)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

0船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
   丁丁

~~~~~―
一―

り
回目S:θ

92回
目

・水揚げ時の水は十分か        つ

焔

＞

´
一́

脇

者‥

↑
硼
　
＜′

確認者: ■ 義含( )

(ι :動 ) 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(Zt物 )

船倉 内の海水温度

ηゝ水砂路そ

確認者:二 n省

(← :B)

確認者特記欄 : 魚  射さ   (`?勢 ) 責任者確認欄 :

~た

1し

(ね渉

岬 含
:象 本 Oα乙:)

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日 :平成
分)天気 :

(健康チェック表)

確認者 :ニ

(貸 :イ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は 一――――――__引K⊃

確認者 :二 桁

壁認者:■ 稀 (γ:5

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し:O

Iスψψ
℃

船倉内の海水濡庁 漁 獲 前

(2:グ
℃

∂_Z

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

確認者:in省

(C:″ )

確認者特記欄: ■ 珈さ ω
御

責任者確認欄 : (物 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

切 臥∝P委員会
彰舞ョォ3キ (レ )

選劃場での確認表
F+JD n ) ―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者 :

( f 'out

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者1隈〒

'V'oot・計量器の清潔度

θ
Ｏ
θ
９
９
０

９

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

０
０
０

タ

確認者 :ニ

r6,)D)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 p

r{:20)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 f 4:Zo) "o(
鮮度タンク内海水温 ( [,2" ) ,.] c
秋サケ腹部内温度 L,Lt 46 c

ηFnヒ ゲυヒ

%ゲ,み、

責任者確認欄 :

(tδイ
1)

よι仁
～
格



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPC幹

輿 冽障キ
(レ )

選別場での確認表

' +et J J-+

〈健康チェック表〉
確認者 :

t (1, o-r>1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者鋼蜃〒
(7:ι

“

)

。選 別 台 ´
σ
９
０
０
ｏ
ビ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :ニ

((,*u)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0
>9

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (6:〕 ο)υた

鮮度タンク内海水温 ( 5,:)o) J,6 c
秋サケ腹部内温度 (`:メ ′) ダ、ο ℃

確認者attτ雫
(`:夕 。)

確
2n)の ′りる、

い■0'、 降に〈巧消 才拒棒TR

(し をジ



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本 ψてP

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 日 (z´ 時υ Kl分 )

作業者名

] t /+'/g,fl 盤 J &o i<rs 4ハャス
Эι 箱 フカ 郡 ( Dキ !ヽ| のか閲
◎詢 ム bヵく斗 後

(健康チェック表〉
〓
一　
冴

者

　

醐

認

　

＜

確

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

0船倉の周りは

0船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :二 箱

(′ ネ :みt)

水揚げ時の水は十分か

/'$frae 3 
,r1fraee

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

確認者: ユ 義↑(し :挙 )

漁 獲 前

漁 獲 前

(し年

'
|ス .(

(b甲

ハ ｀

℃

船倉内の海水淵庁

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(4る

お、? ℃

〈船内清掃記録〉

痺水z、務そ
確認者:■ 1含

(ぐ .(

確認者特記欄 :4身 さ (吻

tし      ‐

責任者確認欄 :

北気し

(わ斜



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 分)天気:て」り

HACCP委員会 :象
本 的

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

! = fi,19$ | フ ヒ e &m i(rn( )ヽ ャ ム

ノι 箱 リカ 郡 つ ′ヤ 1:| υル 閲
プ詢 ム つ 力く斗 12

〈健康チェック表)

:ゆ
者
　
４

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю
Ю
０
９
即 3:づl′回目3

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:■ 稀 (4・マυ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(71℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し

メt℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

t4'3P

〈船内清掃記録〉

カネz陥祈

誦

″

者

　

子

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

式3し

(ρ総 責任者確認欄 :

なし

(ブ
11)/1,J;)

ニホ抑



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPS幹

典 冽障キ
(レ )

選別場での確認表
0分～び

〈健康チェック表〉
確認者 :

( V'Ont

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者1霞守
(y:夕 )

・選 別 台 θ
θ
θ
θ
Ｃ
σ

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
θ
θ
Ｏ

´

確認者 :ニ

{ /:)o1
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者撃

`や( 6'2 ")
氷の状態 ( /:2") o[
鮮度タンク内海水温 ( { :2o) ,.8 c
秋サケ腹部内温度 ( 6' 2') /,5 c

確認者特記欄 :求
奇  ~巧

う ヒ

責任者確認欄 : (|を

`)

大,演 本侃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地昴 ACT委員会

典 村
(レ )

選別場での確認表
実施日:ュ 多生 年 /υ 月 イ 日 (/時 ぁ 分2/時 つ か 天気 :巧乳 気温 :  ℃

●

作業者名

乃 島 穴 ム 雄 籠 σ巧試顧イ社
FzFt,t ″度:都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

() Jo I

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者q霞〒
(D:ノ δ

)

・選 別 台 ′

θ
ο
９
σ

Ｏ

σ

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ
θ

確認者 :ニ

(/:ハ )。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか :′
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者a厚:τ

( 1:L")水の状態 ( (,2o1 olC

鮮度タンク内海水温 1 (:2o1 frt c
秋サケ腹部内温度 1(:L") f.o "c

確認者特記欄 :求
奇  (tを あ 責任者確認欄 :

)淮卜任

(12争―)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

ォ寸 (

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

作業者名

, )= nmf\ ノ 4( り  魚frn まロプ ャヽム
ワι 続 リカ 郡 フ ヤ 1:| ノ ル 間
司 詢 ム 1)力くキキ 12

〈健康チェック表)

確認者:■ ■↑

(←:I)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

0船倉の周りは

0船倉の中は

・水の投入は

0

確認者 :二 桁

(′ ″:啜猪)

一一―――→○

で
>0

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者: ■ 稀  (9‐ :潔
)

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

:物・714警者好

確認者:in含

(ぐ ぽ )

確認者特記欄:  4 身さ

イ算し

(録 責任者確認欄 :

なし

(″イ多
ちりdし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ι2年 )天気 :

HACCP委員会 :象
ォ寸 (

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者 :ニ

(“ケ
:αh)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

嫌a

。水揚げ時の水は十分か 虔

桁者‥

鰤

認
　
＜
′

確

〈温度の測定〉 確認者:■ 稀 (● <″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(謡
t

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 12文
ζ で

)・

0.午
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(争:り

∫、/ 
℃

〈船内清掃記録〉

壽水警髪嬌

確認者:in含

r fr,Pqr

確認者特記欄 : (り

て算し

責任者確認欄 :

なじ

ニホ抑 (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA幹

典 冽障キ
(レ )

選別場での確認表
実施日 :平成 上 年 |。 月 よ 〕日 (/時 /"～

`時
夕`句 天気 :0角  気温 :7   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

η 島 2本さム 2イ生毒乳 効 4
一２

9守 1ヽ1 グ度:都 7 8

9 10 12

者‥
　

υ

認

　

＜

確

め

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 f

t {: o--o1。選 別 台 σ

０
０
０
σ
σ

ι

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

´

ク

タ

タ

確認者 :ニ

( / ,/D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者瑠ユτ

( ( :Jo)氷の状態 ( / ,)u ) ol<

鮮度タンク内海水温 (d,)") /,/ c
秋サケ腹部内温度 ( [:)"1 y.Y c

確認著特記欄:√ 奇  (1
Dし い、つTの レ?費電ヵ
ll)ヒ 7.

6)) 責任者確認欄 :

よ、雅半薇
`ト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
憫 船∝P萎員会

彰聟村
(レ )

選別場での確認表

実施日 :平成 ゝよ年 10月 )3日 (1時 lο 分～ /時ル 分)天気 :μl 気温 : /

作業者名

フΨ 島 術 ム 錐 籠 多/試廠イ一２

ζメP｀ 11 タタ度率 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

( V "r'I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者1暇守
(ψ :")・選 別 台 θ

Ｏ

っ
の

０

の

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

確認者 ニ

(ζ :向
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)

確認者

( {:)o1水の状態 ( 6:)o) op,

鮮度タンク内海水温 ( 6')o) ),/c
秋サケ腹部内温度 (ι :ル ) γ1/℃

確認者特尋欄 :√ 奇  (Eん →

_宅、11n,

今チ、づ`じう苛 06/2ヽ

責任者確認欄 : ン l2.l
よ、在杵手



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本
(|

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

令

∂

〓
一　
　
ゝ

者
　
／
．

認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

0船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

｀
ノ
ウ

ト
む

Ю
つ

０
一

3012回目¬″
:こい回目

・水揚げ時の水は十分か

鍋
殉

者‥

金

認

・
＜
′

確

〈温度の測定〉 確認者: ユ J船 (鐸丼∽D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7(℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2i(3ソ
 ℃

″ フ_

船倉 内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(争惨

3、 ′
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:=nC

(← :3秒

3勿 水z、 嬌脅ヽ

ヽ

／

確認者特言己欄 : ■  身さ

そ し

(/`レ

'レ

2)
責任者確認欄 :

ttタ

ニホ洵 (じと



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 E r\,w?a'- 分)天気:乙ズグ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

i = I+'tl,fl 乞 .d &o J<rf,' とヽャム
Эι 網 0残 奔

′
Ｃ ヤ り

|
〃 か 関

J詢 ム 101カく 革キ 12

〈健康チェック表〉

琉
や

者 :認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :二 箱

(
:θ←)

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ユ 義含( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Ψ

I叫t,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7響
℃

と2

船倉内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉 内の海水温度 帰港時
(J′二

′
ク
7

ル `|℃

〈船内清掃記録〉

2勿ネでヽ渚督

確認者:i nG

(6:Oρ

確認者特記欄: ■ 身さ (/2ィ )

tし

責任者確認欄 :

竜

物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 υ 月 ユ

地域MCCPA幹
典 冽障キ

(レ )

選別場での確認表
時 ιЮ分～ 時″分)天気:景

〈健康チェック表〉

作業者名

つ 怠 究 ム 雄 千乳 多冷激4
一Ｚ

ffiv1 フ度:都 7 8

9 10 12

確認者 :

r ),)t>

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者1霞〒
(3:メ Q

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :`

(g:ξっ)。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

( /:'υ )

水の状態 ( ∠:♪υ)  。ノく

鮮度タンク内海水温 ( [:)o1 J.7 c
秋サケ腹部内温度 (`:力 ) 気ノ ℃

確認者特記欄:√ 奇  (tlp
算ジつたろη.

責任者確認欄 :

女たヽ 1健



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA幹

輿 冽献キ
(レ )

選別場での確認表
実施日 :平成 時″が天気:現囁気温:

作業者名

針 島 θ村 ム 2稚 籠 37試顕イド
師 1ヽ1 つ夕度都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( I :).,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 f

(3:ノ D)・選 別 台 θ

θ

θ

Ｏ

σ
σ

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか Ｏ

σ

σ

確認者 ニ

(7:の )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 ゴ０
紺
が
ビ

確認者 ｂ

　

＞(  :

/

水の状態 ( : )よ t∽
`

鮮度タンク内海水温 ( : )J、γ ℃

秋サケ腹部内温度
q( : ) {'l c

確認者特記欄 :√
奇  (｀ Li)

.′)ntあ灸「し
.

責任者確認欄イ
/

6～よ↓ホ煮
よ2)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本 ζ6∂

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成,グ乙年 (レ時

〈健康チェック表〉

作業者名 {

(

1 多パ瀬r( ′ 乞
"1 

k6 xrf, ¬ ャヽム
〕ι 網 p,力 勢 り ヤ うか閲
ノ`詢 |:|´く、Cヵく斗

イ
２

確認者 :二 ]↑

(午 :∂ス)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

⑤
zメぐ回っ n3回日3

術

＞

確認者 :

(

確認者:■ 稀 (年 :わ
)

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度
(叶:D

珈水警務竹

含ｎ´
一
一

者認確

( )

確認者特言己欄 : 魚  身さ (ノイレ色′)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :均

kl挙古

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 含釧
ｐ

者
　
や

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

0キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

９

０

・水揚げ時の水は十分か :δ

日
|:jし

2回目

鍋

抄

者‥
　
た
じ

認
　

＜
′

確

く温度の測定〉 確認者: 二稀 (0:″2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(各℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ 2t9)

℃

∂

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ι :の

θ、′ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:in含

(t:れ )

t毎 ギなt脅★4

確認者特記欄 :

与レ

(ノ化ン
2θ

) 責任者確認欄: ニホカ「 %)

ち じ

_                       __二 __」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA餘

典 冽障キ
(ン )

選別場での確認表

審施日 :平成 よよ 年 17月 キl日 (1時 ″ 分～ フ 時″ 斜 天気 :哺  気温 :3

作業者名

勢 怠 箔 ム 夕稚 籠 多

“

試蔽イ社
フつ 1ヽ1 θttj都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:ノ 6)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者1霞守
(♪ :ノ。)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 9
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ０

０

ο

ο

確認者 :ニ

(7:σつ
)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
0

ヽ

‐9

′

氷の状態 ( : ) 6:ja 6:

夕.

`｀

鮮度タンク内海水温 (  :  ) 

“

1'  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) rt゛   ℃

者認
　

＜

確 ｂ

　

＞

確認者特記欄:√ 匈  (ラ 1)

てた nn.

1も υ乞(・

多豫セ.

ホヽいヽ t(1~

責任者確認欄 : (%)

i( 3; fT".-



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 二L2年 (2爵
「

噂

HACCP委員会 :象
本 (/P//

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:二 n令

(ゝ :こ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

○
0

確認者 :三 輪

r fi:6;1 )

>o

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:ユ 稀 (4:メ )

漁 獲 前

漁 獲 前

(し:ヽ )

|よ、〆
く

(しi偽 )

ρvう

℃

　

一
　

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉 内の海水温度 帰港時

(マ
/℃

〈船内清掃記録〉

痴ネZ｀ゐ猾

確認者:■ 1含

(ξ :θo)

確認者特記欄 :

舟′
′
一

も し

(lC/岬 責任者確認欄 :

て多し

ニホ仰 (“
?



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成2ひ

HAこCP委員会 :象
べ ぽ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :二 ]↑

(、卜拶

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

つ
つ
０

・水揚げ時の水は十分か ,ご
「`:3や目

)

´
一́　

げ

者

β
可

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: ユ 義含(6 :∂

`)
漁場の海水温度 漁 獲 前

(V4℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(%島 :℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉 内の海水温度 帰港時

6 ,04)

+-tc
〈船内清掃記録〉

)夕′rz、務
fぅ

Ｇｎ

　

↓

者

　

ｒ

認

　

＜

確

確認者特記欄:  ム 身さ

もし

(″n 責任者確認欄: ニホ抑

ち /
(智



書式作成日:平成 12年 7月 1日

切 M赫 委員会
典 村

(レ )

選別場での確認表

P日 ( 時θb分～ 時∂0分)天気:D

作業者名

鎌 ム 鉾 離 多冷瀬4
一Ｚ

s/F rrt )度 :都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r 3 ,)u)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者鋼餞〒

c -l ']o 
1

・選 別 台 ０
０
０
０
０
θ

θ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
0
σ

確認者 :`

(ア :ε詞
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 10
・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定)
θ 〇

ζ:″

‰′

よ、|

確認者

(  :  )
氷の状態 ( ) /:n
鮮度タンク内海水温 (  1  ) 5｀

.よ
 ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) J'. I c

確認者特記欄:√ 勢  (1レ8)

総 乞・ 与し毛アに .

責任者確認欄 : ン

糞鷹卜

`

(%)



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2年 b月 け 日 (作時 ∂い も時←ぅ分)天気 :は
ふ 気温 :  ℃

HACCP委員会 :象
べ

(

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

J) = rt'N4I I )乞 0 魚a り〈日
( υ ャヽム

Jι 続 リカ 奇 Dキ 1:|( D〃 閥
⊃伯 ム ミ(り ヵく斗 12

〈健康チェック表) 〓
一　

〇

詰
“

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :‐ 7D‐

(ι O)
ヤ ビ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: ■ 義含(ι :ο

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C:あ )

ttvヽ  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(『 :露 )

℃

∂、/7

船倉 内の水の状態 帰港時 ∇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
r d,a&

er,I c

〈船内清掃記録〉

)幼 7にzヽ
ダ

確認者:i nt

(ん :「ン

確認者特記欄 : 魚  身さ   (lplp

等 ヽ

責任者確認欄: ニホカ7

てょじ

(%∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :均

健 1本書 ♂

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

'こ

乙年∠ 日(フ )天気:t

〈健康チェック表〉

作業者名

0多 パ瀬「 ⊃ 乞 ⊃ 魚口 J(口
(

り
ヽ
ャ 底

Эι縮 ,力 郡 0キ 〕ll つか 閲
ハ

斗 詢 ム ⊃ ヵく斗 12

確認者:■ ■↑

(7:∂a)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
９
０
鵬 ゝ :Ob4回 目

3:楔「
Ю回目 3:¢

74回
目 :

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :二 桁

(ぐ
`′

)

確認者:ユ 稀 (01卜 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( し́メ113)

|も■
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:%)
℃

θ、つ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

カネ秒瀦猾

確認者:in含

r f'ef r

確認者特言己欄 : 魚  分さ (D鮮 責任者確認欄: ニホカT



書式作成日:平成 12年 7月 1日

日 (2詩 時ι6か 天気:

HACCP委員会 :象
本 的

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

q) 
= r+'/(^fl( と 性 ) 魚朝  J(口ヽり ャヽス

Dι 網 ⊃力 郡 ( / 4','l(フか 閥
〕伯 ム 10 ′

ヽ

ヽ
列

斗 12

〈健康チェック表)

確認者:二 n令

(針 :駒
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :二 輪

(命:給
)

ρ
θ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ■ 稀  (¢ :3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1とメ〔ツリ

lζ 、 η  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レツ
=

Oυη 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 xゝ)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(争

プしΣ℃
(船内清掃記録〉

吻なァ珀嬌

確認者:二 n含

(辞 :2■
l

確認者特記欄 :■ 力さ (物

な し

責任者確認欄 :

寺し

(イリ
つθ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域肌CCPC幹
巧実ョォこキ

(レ )

選別場での確認表

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 り 年 「 b月 |`日 (/時 よ。分～ 6時 "が 天気 :品 気温 :7 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

( ?'ott

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者う臓守
(ア :")

・計量器の清潔度

０

０

０

０
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されてしヽるか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ニ

(`:ρ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ダ :gS~l
水の状態 ( S ,FO ol<
鮮度タンク内海水温 t?,99 .r.r c

' 
J' jl.

秋サケ腹部内温度 lf ,qft 3.F c

確認者特記欄 :撃
奇  (lh

チ後ヽ、づヽじり〕し′′
責任者確認欄 : (‰ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域MCCPA幹
典 冽障キ

(レ )

選別場での確認表
実施日:平成′3年 ∫ζ分)天気:(TRD、

〈健康チェック表〉

確認者 :

( 7'ont

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 f

{ f :d-o1

。鮮度保持タンクの清潔度

０

´

θ
０

０

０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ニ

(夕 :l~わ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

(∫三ハ )

氷の状態
tl( f-:fD) 6la

鮮度タンク内海水温 (ケ :知)ょ 。 ℃
秋サケ腹部内温度 (l~:ダつ) 卜.ソ  ℃

確認者特記欄 :ニ

え老)に 、4竹 セ■つ.

責任者確認欄 : (麟r)

ナ几 ホ祥司 .



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 二石L年

HACCP委員会 :象
べ

(ん
(ゼ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

:l) t rt'Mf D4 D 魚口 J(ロ Э ャヽス
υι 箱 D蒻 郡 υ キ η:| ○ 汗 闊

J詢 ム Dヵく斗 12

(健康チェック表)

確認者:■ ■↑

r,t,26)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

>O

確認者 :二 桁

(∈ :r)

>0
Q
1回 目 , 0llae ,$snc f fi aae

・水揚げ時の水は十分か ゆ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し4)

|し 、o 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7ち ℃

確認者:ユ 稀 (学 :

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

痺 ネZヽ 形そ

含ｎ

　

り

確認者 :

(C:

確認者特記欄: ム 身さ

ち し

(ノじン
lξ

D 責任者確認欄 :

すゝ し

ニホ仰 (ノ宅襴

“

卜
と



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 r-f w7 )天気 :

HACCP委員会 :象
べ

(鞣

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名{

,, = rl'/fift プ 乞 D 魚硼 ,(口
(

:ダ ィヽム
⊃ι 縮 ノ蒻 勢 υ

“

」
| Эか 閲

Q詢 ム n 力く斗 12

(健康チェック表)

確認者:二 n命

(學 :20

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>９
０

細
Ю

3:θ 8ち回目3 'Yfi eae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ■ 義↑(

漁場の海水温度 漁 獲 前

(第 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z:9)℃

θ、て

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度
(争 :磐

ハ℃

〈船内清掃記録〉

痺ネzヽ形砕

確認者:二 nG

(金:ブ )

確認者特記欄:  ム 身さ

気

(aゃ 責任者確認欄 :

・ilし

(茂税″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
切 M∝P委員会

影聟村
(レ )

選別場での確認表

作業者名

2Ψ 怠 夕村 ム 2珀仁毒
を

卜

一 フe滅 ィ一２

的 lヽt ソδ農都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( /'oot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者1隈守

( /ヽ::σ■
)

。選 別 台 ´
θ
２
ク

ど

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

″
α
θ

こ

確認者 :ニ

< {'o-o>
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者■ぼ:τ

(夕 :/。
)

氷の状態 (夕:%。)。 /C
鮮度タンク内海水温 (f:/"y f,4 c
秋サケ腹部内温度 ( f :f.t (." c

w][卜掘》
ごZ) 責任者確認欄 : (堵

ゲ
ょ列L千、1ゝ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会

^t 
rY4 t

選別場での確認表
実施日:平成 」ノ 年 /。 月/∂ 日 (/時/D分～ /時 わ 分)天気 :″5 気温 :/0   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

9Ψ 怠 鋪 ム フイ仁T鼈 σつ瀬4
一２

9や 1ヽ1 θ夕度挙 7 8

9 10 12

確認者 :

( V'ot>>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者1霞守
( V'otst

計量器の清潔度

Ｏ

θ

ｏ

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ニ

( 6'rn>>・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者瑠写τ

(レ :口
)

氷の状態 (∫ :ざ∫) θκ
鮮度タンク内海水温 (」 :よ∫)ュ υ ℃
秋サケ腹部内温度 ((ダ :よダ) γlり

  ℃

確認者特記欄 :5 ,((:,

そ

'‐

t場
頭奪;、.畿妖t′ |

責任者確認欄 : >

お掛
lレ
ヒ1テ

イ
i::`



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平
盛υ 渉 /61 tt R日 (ち 寺34分～ ← 時鰤 天気 :l」だヽ 気温 i    ℃

〈健康チェック表〉

ゴ
”

者
　
色

認
　
＜

確

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
０
θ
剛3 '0(2ae3,,1'{snn

・水揚げ時の水は十分か      X0

確認者: ユ 義含(

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(げ

,℃

〈船内清掃記録〉

疹フトな影稀

Ｇｎ´
一
一

確認者 :

(゛ :

確認者特言己欄 : ム  身さ (/alリ 責任者確認欄: ニホ抑

HACCP委員会 :象
本

(後

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :均

健 1挙古

出港・漁獲から帰港までの確認表

(

作業者名

ノ 多パ瀬口( ノ をヽ
ゝ

ツ 魚硼 ま口( ハ ャム
ノι 続く⊃茂 郡

ア

７

ゝ キ 1!| フか 閲
り 詢 供 lE iJ( ♯ 12

〈健康チェック表〉 い
ｎ者

　

ｑ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

確認者 :二 術

(  く〔(1-:ζレlメl')

>9
C

・水揚げ時の水は十分か >∩
01

く温度の測定〉 確認者:■ 稀 (γ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鴨 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 盗 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(?ィ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:in含

(ぐ :1砂 )

吻′にzヽ為竹
臨者ャ記欄: ■ 身さ  (pν

も し

責任者確認欄 :

4>レ

ニホ抑 (21ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA幹

輿 冽障キ
(レ )

選別場での確認表

実施日:執 ■ )年 10月 12日 (1時
“

分～ ∫ 時∫∫彩。 天気 :デ  気温 :″ 1°  ℃

作業者名

DΨ 島 2本さム 常 籠 づ戯願イ一２

師 lヽl θ夕菖都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( ) :'D)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 f

r 3 J ol。選 別 台
Ｏ
θ
ゐ
あ
％
グ
ρ
ソ
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

ο

確認者 :ニ

(J'l-l
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者ηユτ

r (-' Jt)氷の状態 (夕 :rり )υ /く

鮮度タンク内海水温 (夕 :夕。)グ ° ℃

秋サケ腹部内温度 (J-:fD) vl c

援23)ヽ 17η .

責任者確認欄 : ィ (し考ゼ
方、た本祥τす.



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域MCCPA詮

典 冽障キ
(レ )

選別場での確認表

界施日 :平成ユ ♪年 |。 月 |1日 (/時の 分～ 7時の が 天気 :霧 気温 :ly―

作業者名(

労 怠 蒸 ム %離 レ″拭簾イ社
ノ市 lヽt ひ度j都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(J 'JDl

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者蠣隈〒

( )'Jo)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ
θ
Ｏ
υ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
`

(/:い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定)

ハ (q ft)

5''J o

),7
Jl 

.

ο
lく

僑」

6∫
L′bリ

2∫E

氷の状態 (/,fu) oK
鮮度タンク内海水温 r/'fo) t.& c
秋サケ腹部内温度 ({,tn) (/,o c

確認者特記欄:√ 奇  さレ1)

′D圧∫ιし)ヒ′.

責任者確認欄 :

1~

(イ
|)

よ仁ホ五



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 分～ん

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

到
鯰

者

　

Ｃ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇

0

・水揚げ時の水は十分か

′
IFを

回目

二桁確認者 :

(6::

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者: ユ 稀  (

漁 獲 前

漁 獲 前

(Yq)

⊥
(め i《η

/)、
ノ

ゞ
一
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 て、O
船倉 内の海水温度 帰港時

(72℃

〈船内清掃記録〉

痺米で濱

`

確認者:in雀

(6(ψ )

確認者特記欄:  ■ 舟さ

机

(rplヾ 責任者確認欄 :

もし

(名 マ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
■・

呼

●

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック
〓
一

３

者
　
Ｄ
Ｏ

認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9
9

確認者 :二 桁

(色′:ヽ7 )

Ю

[∬ ):B2回
目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ユ 稀 (2,9)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ズ更⊃

lq O℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙゛

D、3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ③
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ζ :管

ψ3℃
く船内清掃記録〉

多卜Zヽ あ竹

確認者:in含

((ジレ
17tノ  )

確認者特記欄:  4 身さ

七し

(10/1ヾ 責任者確認欄 :

なし

ニホ抑 (化
ノ

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACT委員会

巧実ョЙこキ
(レ )

選別場での確認表
実施日:平成 υ多 年 |。 FP日 (/時 り

°分～

`時

の 分)天気 :畷  気温 : //

〈健康チェック表〉
確認者 :

{ /: ov)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者1隈〒
(7:の・選 別 台 の

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０
０
θ
０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

θ

Ｏ

σ

確認者 :ニ

( /:a-o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

〉

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 や
(夕 :ρ

)

水の状態 t f :fot olc

鮮度タンク内海水温 (t:fD) ),7 c
秋サケ腹部内温度 (ケ :夕 )雀 Y℃

確認者特記岬:√ 奇  (lb)
んし

責任者確認欄 : >
。

ぁ

賀

―

―

ホ̀鷹 キ五



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本 %嬌 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

V t /+'l(,f|\退 乞 q. ka J<rn ト ャム
9ι 縮 ノ残 郡

リ
ア

“

υ ル 閥

〕詢 供 γ ヵく斗 12

〈健康チェック表〉 者
　
９

認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

○
>〇

rneJ ' lf ,tu 3
水揚げ時の水は十分か 〉の

〈温度の測定〉 確認者:ユ 稀 (Y:`

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ ξリ

IQ,牛
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し

品
)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 わ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時

`■ 3℃

〈船内清掃記録〉

寿ネな形で

確認者:in含

(ぐ :夕 )

確認者特記欄 :

tし

(l°/a) 責任者確認欄 :

ちレ

ニホ抑 (/29)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA幹

姿 冽顧キ
(ン )

選別場での確認表

実施日 :平成
。分～/時クυ分)天気:

作業者名

・ノP島 鋪 ム σ冶仁T 稚 6メ誡項イ一２

:F rrt う夕度 一部 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:♪ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 f

(3:ノ b)。選 別 台 ０

０
０
υ

Ｏ
θ

θ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者
`

{ d:H1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
ig
θ

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

( ζl rp水の状態 ( 夕:Fr) ｒ
ヽ

鮮度タンク内海水温 rt,H't J,J'c
秋サケ腹部内温度 ( t,t(-> ),7 c

確認者特記欄 :√ 奇  (Iあ )

綺 ?ん 弔乞μンのだDp
延イスアスつり (OTt12D幻

責任者確認欄 : イ

ま、たな標

(tl)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本 ´/tl

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Э多パ瀬f ン 4 3 魚ロ ツ(ロ つ ャヽム
りι 箱 フカ 評 Э キ 1!| 色)所 閲

フ伯 ム つ 力く斗 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ユ 乳↑

(午 :卸

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

９
０
９
９
岬

水揚げ時の水は十分か θ

桁

↓

確認者 :

(くコF｀ :

〈温度の測定) 確認者:■ 稀 (Yざk)

漁場の海水温度 漁 獲 前 稚 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し″

θ、ど
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(償 )

3_c℃
〈船内清掃記録〉

海ネ砂ろそ

鋼

申

確認者

(手

確認者特記欄:  ム 身さ

索 し

(%) 離都鶴鋼: ニホ抑  (得 )

りv



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPa幹

輿 冽疇キ
(レ )

選別場での確認表
実施日 :平成 皮 よ 年 /。 月 7日 (/け )0分～

`時
/`b)天 気 :D角

作業者名

⊃守 島 策 ム 0稚 籠 こメ拭廠イ一２

'ffirr1 2度 :部 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r/,ott

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 f

( 4,0r.>選 別 台 ０

０
θ
θ
θ
０

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :ニ

( ( 'oi t
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0
0

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)

確認者曝 τ

<6,n>水の状態 r 6 ioD) ok
鮮度タンク内海水温 ( 6 ,otl S'.D c
秋サケ腹部内温度 ( (,ot) J^.B c

確認者特記欄:√ 奇
彿
一

r1/し 〕|イ|

(/b) 責任者確認欄 : ン ,

九たいて

(rb)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

べ (力
の

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

作業者名

9 = r+'/9,(r ψ 乞 3 kfr J<rs( い ャス
りι 網 ,ヵ 勢 フ キ lll フル 間
り,詢 ム Oヵく♯ 12

(健康チェック表)

者 :ニ いＲ認

　

敏

確

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ
つ
０

確認者 :二 桁

( (_,[7)

fnc'< :192回 ロ
ャ

:,2´β回目
・水揚げ時の水は十分か つ

し

〈温度の測定〉 確認者:ユ 稀 (午 πヾ乙)

漁場の海水温度 漁 獲 前 7:℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(&C℃
∂́/7

船倉内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(軍

ン|℃
〈船内清掃記録〉

痺フトひ
ふ
↑

４
１瘤

確認者:二 n含

(`b多 )

確認者特記欄:ム 身さ (%)

式1し

責任者確認欄 :

なし

(竹 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

,メ

11｀
「

HACCP委員会 :象
ォ寸 クo/6)

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒

“

日:玉感 2乙年 /ρ tt b 日 (2時 ゆ ～ ←時gn分)天気 :陣職熟 気温:       ℃

(健康チェック表)

作業者名

'! 
= /+,/(^f ノ 乞

'9 
toa J<rn ノ ャヽム

フι 続 り力 警 ノ キ 1!| ノ か 閥
フ詢 ム ノ ヵく斗 12

〓
一　

け

へＲ認

　

＜

確 者

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :二 桁

( ハ_:卜‐ )

0
ワ

lt
2回 目

資

レ083回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

倉ヤ

(温度の測定) 確認者: ■ 稀 (ぶ言ο∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前 鵠 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ¶)℃

D.ヘ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

｀

〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:が

〈船内清掃記録〉

し%久砂聯鋒

確認者:in含

( にJ~―:く
rt「

′
)

確認者特記欄 :  ニ

もし

,h, i, 責任者確認欄: ニホ抑

孝し

(ハ/ら )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地珈 κ伊委員会

巧集ョ′こキ
(ン )

選別場での確認表

実施日:平成 夜 よ年 /ο 月 6日 (/時 /「分～

`時

θケ分)天気 :滑 喬  気温 :/2

作業者名

研 島 猟 ム Э稚 籠 獅
バ

ー
一２

6汗 1ヽ1 9夕度奨部 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(γ :m)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者鋼隈〒
( 7,o--lrl

。選 別 台 ９

０
０

０

９

９

ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０

０
０

θ

確認者 じ

(b:い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

( 6:o-r> I
氷の状態 ( 6 :ta ) oL

鮮度タンク内海水温 (イ :″ ) γ̀「
℃

秋サケ腹部内温度 ( d :o-a) y,8 a

確認者特記欄:√ 奇  ざk)
んし

責任者確認欄 : >

よた小確

,[or r,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA餘

典 月献キ
(レ )

選別場での確認表
実施日:平成 1)年 「0月 ,日 (1時

"分
～ フ 時∽ 分)天気 :'両  気温 :     ℃

〈健康チェック表)

作業者名

)守 怠 猟 心 つ4仁 T亀 0衡 4
一
２

師 lヽt 0度 j都 7 8

9 10 12

確認者 :

(J:ao)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者1晨守
c3 ,Jo)。選 別 台 Ｏ

θ
Ｏ

の
フ

９

９

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

> θ

θ

０
０

９

確認者 :ニ

( /:e7
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

θ 確認者ηttZ

(  :  )

f"
0

氷の状態 (  :  )c2/`多
Lア°′

鮮度タンク内海水温 ( : )3′l″ 11℃
秋サケ腹部内温度 ( : イメ

「
骨3℃

確認者特記欄 :蠣
奇  (第

9,し ,(R(ォッた曖,

責任者確認欄 : ン

ふ疹ホイ

(1い )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成
+\-E { E ( ルト分～

HACCP委員会 :象
べ

(レ

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
者‥
　

↑

認

　

＜

確
一ｎ

フ キ lll

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ю
Ю

ぐ=θ
12回

目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:■ 稀 (← :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イつ

tし η
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(彎 1年 i/D

℃

θヽ0

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

CL℃

〈船内清掃記録〉

海火警淮竹

確認者:in含

(6●し )

確認者特記欄 :

与 レ

身′′
´

(lo/c 責任者確認欄 :

ちし

ニホ抑 (/じ
t}>



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成2受し年 ノθ

HACCP委員会 :均
質 ,本  ヽ/1

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9 = r+'/(^f υ 乞 D ttlrn り〈ロ り ヤヽム

ワι 箱 り蒻 締 Qヤ lll≒ Ъμ閥
1伯  供 t 〕力く斗 12

〈健康チェック表) 確認者:二 n令

(3:3θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :三 7D‐

< VTAy

つ
０

・水揚げ時の氷は十分か        くD
目 3 01.2回 目

〈温度の測定〉 確認者: ■ 稀  (3 :31)

漁場の海水温度 漁 獲 前
し :C)

lιセ1>  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b7℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
C」)|℃

〈船内清掃記録〉

ンネ砂る飾

確認者:■ 1含

(マ:場 )

確認者特記欄 :

な し

(1嬌 責任者確認欄 :

なし

(鉾 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :象
べ し

つ
寧

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名 |

(

\) -- rt'N^|l ノ 乞 / &a J(rn Dヽャス
りι 続 ( ノヵ 否 フ キ 1:| p所 閥
⊃伯 ム りヵく■ 12

〈健康チェック表) 確認者:■ ■↑

(彎 イ)⊇

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :三 術

(付う穿 )

0
θ

3'7br^n .] 5lsnn
I

4回 目

・水揚げ時の水は十分か 9~
〈温度の測定〉 確認者:■ 稀 (7:g2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ク )℃

ノリ、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち

1方
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ψ:め

ら́7 ℃

〈船内清掃記録〉

蒻蕉秒協孫

郵
ク

諮
壁

確

確認者特記欄:  ■ 身さ

す卜し

(10/嗜 責任者確認欄 :

なし

(り )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域船

`C曝

会
典 冽献キ

(レ )

選別場での確認表
実施日 :平成 え よ 年 /ο 月 7日 (/時 げ 分～ ど 時

“

分)天気 :嗜p

作業者名

力 島 然さム 錐 籠 2衡 4
一２'{ryvt 

\ 2度 j郁 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r -] 'Jel

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

ク
ク
の
り
σ
夕

確認者1隈〒
r J ,3*l・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

２
月

乃
・

確認者 ニ

c{:er;l
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか ′
ス

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者a慎子雫
( `¬ 夕了,

氷の状態 (夕 :舅→ bト
鮮度タンク内海水温 (,1 'ffl n'c
秋サケ腹部内温度 (∫ :する) 、9、 ζ ℃

確認者下記欄:ギ 奇  (tttρ

みるλりしル.

責任者確認欄 : ン

友准卜確

がk)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPA験

典 ′藤キ
(レ )

選別場での確認表

彎 メ よよ年 /0月 ご 日 (/時∂0分～ g時/0分)天気 :ヾR  気温 :12、 |

作業者名

>島 猟 ふ 9稚 離 フ鎌イ一２

い lヽt フ〕度く部 7 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者 :

( ?'ou>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 f

<f,F>。選 別 台

・計量器の清潔度 σ

つ

θ

ク

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> ９

０
０
０

０

確認者 :ニ

(`:ぃ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者a慎考雫
( {:os)水の状態 (6:ぃ )6κ

鮮度タンク内海水温 ((:¨ )ど :|℃
秋サケ腹部内温度 ( ('c'. ) / L c

確認者特記欄:ギ 奇  (lえ )

。ャじ〕験為

責任者確認欄 : ン

ひ糞寵ホ三をti.

1D('/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 分)天気 :

HACCP委員会 :象
本 (ぅ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
■́一二

億
諦
〕

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>0

。水揚げ時の水は十分か

三箱
認者‥　
け

確

〈温度の測定〉 確認者: ■ 義含( :く
9ヽ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ i鈴)

℃

1呵 _や

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(じで )

℃

θ、/7

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

〕勿ヤZき発イ争
釧
％諄ぼ確

確認者特記欄:  ム 身さ

鉦

(ro/z, 責任者確認欄

なし

(″2



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本 (名 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ZZ年

作業者名

の多パ瀬「 氏)ヒ 〕 魚偶日 J(口 { い ャム
Uι 箱 Dキ マll の か 閲
3詢 ム 11  カく  喜キ 12

〈健康チェック表〉
ｎヽ認

　

＜

確 者‥
Ψ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

―――――→0
0
0

確認者 :二 輪

(卵 :り )

ヤビン ||1船 倉

:回 目 ζ : [\,*u Ьろ中回目彎:lι
F回
目

・水揚げ時の水は十分か ワ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し島 )

|∩ ∩
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙 a)I℃
ハ賭

船倉 内の水の状態 帰港時 ⊃
船倉内の秋サケの状態 帰港時 p

船倉 内の海水温度 帰港時
(午 :翼

午℃
〈船内清掃記録〉

脅水z｀済そ
確認者:in含

(ぐ :」
/9)

確認者特記欄 :  二  射さ

ちし

rlVI) 責任者確認欄 : 一 ホ 加

もし

(レ
i



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
朋 M∝P委員会

彰聟村
(レ )

選別場での確認表
実施日 :平成 &か年 /」 月  /日 (/時 〕0分～

`時

びつ分)天気 :ハお 気温:スδ

作業者名

弾 留 蒸 ム の佐 籠 のつ滋4
一２

D市 lヽl 2度 j都 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認

(

者 :

:0「0 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者a蜃守
( {. :0t> 1

。選 別 台 ９
０。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか σ

０・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

Ｏ

θ

確認者 :ニ

( /,t-ol
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(夕 :■
)

氷の状態
r t . | , -L( l,rD) o(-

鮮度タンク内海水温 (← :金 )′ 2_/℃
秋サケ腹部内温度 t f :P) ),L c

確認者特記欄 :求 奇  (り
r)

%介径もしみcプ .

責任者確認欄 :

よれホ乏性

‖う
1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPC幹

典 月障キ
(レ )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

(

作業者名
(

⊇Ψ皇 (

'村
ム 2稚 離 2衡 4

一２

9ff rtt ( つ夕度率 7 8

9 10 12

確認者 :

r 3 :ln I

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 f

t /:o-:o1
・計量器の清潔度

θ

０
０
０

θ

θ
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ニ

(7'otl
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 や

(  :  )
鮮度タンク内海水温 ( 7:争

「
(r.fl形 5、秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :

ま肛 れf程 ぜtア、

‥
　
フｎ
Ｑ

欄

　

ｔ

記
　
　
２

特
　
　
、

諦
　
・のん

確



―― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
… … … …

Ⅲ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ● ロ ロ ロ ■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ||||口 ||||||||||||■

書式作成日:平成12年 7月 1日

岬 会:象 本 けど∂

実施日 :平成 )天気 :

〈健康チェック表〉
一Ｒ〓

一　

た

確認者 :

(´ :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は F鋤  2回目
・水揚げ時の水は十分か        >

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :みツ
lη 、ま

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

″ゝ、L℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:in含

(じ :ご
|)

確認者特記欄: ■ 行さ

πIし

責任者確認欄: ニホ抑 (1充 )

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ロ ー ー ー ー ー
_―

― ― ― 一 ― ― ―

―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 憫M∝P委員会ぜフオす(2)

選別場での確認表

実施日 :平成)}年

'月

上

'日

(♪ 時″ 分～

`時

∂` が 天気 :晟  気温 :/2  ℃

〈健康チェック表)

作業者名 (

針 2 久 ム ワ譴瞑了焦 雅 豫

9fi r\l ( 甥 奔 7 8

／

９ 10 12

確 者

Ｃ

認

　

＜ ://D

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ケ :/介
。計量器の清潔度

Ｏ

θ
Ｏ
Ｃ

ν
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(∠

(「 :γρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

r ( ,/ot氷の状態 ( ← :く
7Lも ) 。i(

鮮度タンク内海水温 (l~:牛。) 食 / ℃

秋サケ腹部内温度 (「 :“ 。)´、f ℃

責任者確認欄 :二 本 痛 F (/響
2′

¬脅・に
ざ
｀
くB5f淀

、ス レ0》ム″伝



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成2Z年 暫O分)天気:

HACCP委員会 :象
本 qぅ

が

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

l) = I+'lfl,fi フ 4( η ヤヽム
υι 箱 う蒻 勢 キ ∩ か 閲
⊃詢 ム η 力く斗

／
‐２

〈健康チェック表〉

琳
勢

諦
　
叫

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ю
つ
Ｏ
Ю
螂
０

:ハ徊ロミ:3ηβ回目Ψ:ょぅ徊目
。水揚げ時の水は十分か

桁

＞

詰
　
唯

確

〈温度の測定〉 確認者:■ 稀 (Ψ :そo)

(西

H℃
(3:QI)

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(キ:蠍D

← ∫
℃

〈船内清掃記録〉

浙ネz務者

含
ｎ

　

ヽ

＞

確認者 :

(く
(1(「

―:

確認者特記欄 :

tし

04べ 責任者確認欄 :

孝レ

(7a)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本 (10

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 7フ カニ η 月 2ハ 日 (つ 時攣 分～ ぐ■

"ι

4分)天気 :F■ ■ 気温 : ℃

作業者名

J = fi'ffirt I 〕 ヒ D 魚硼 り〈ロDヽャス
Эι 縮 ち力 勢 フ キ lll Oμ 閲
」伯 ム 1,  力く  古キ 12

〈健康チェック表〉
確認者:■ ■↑

(ヤ ル)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9
0

確認者 :二 桁

(← :′肝)

Ю

・水揚げ時の水は十分か
).'tn an n

〈温度の測定〉 確認者: ■ 稀  (争 :D)

(3:09

(309 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(79℃

〈船内清掃記録〉

吻永Zヽ :雀竹

確認者:二 n含

(ヽ言:∂P)

確認者特記欄 :

もし

q。 ) 責任者確認欄: ニホ抑

て蓼し

(aっ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地珈 ACCP委員会 : ( ////1 )

選別場での確認表
月 導 日 (井 嚇 分～ ζ ttσじが 天気 :■  気温 :   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

:メ? a 策 よ イを瀬イド 夕体 係
フ輛 ll l r 9嘔 抹 7 8

9 10 12

確認者:rζ

r f: /ft

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(μ:/r5
。選 別 台 Ｏ

θ
の
０
２
２

′

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ク
′θ
θ
θ

σ

確認者 :⊂

(/1∩
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:G

(/― :か
)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (`~:/先)) c′⊂

鮮度タンク内海水温 (「 :介 )た 。 ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :ル )「、/℃

確認者特記欄:   ノゞ       (/ζb) 責任者確認欄 :二 本
聟 _

六。みトマて



書式作成日:平成12年 7月 1日

)天気:4貿り

〈健康チェック表〉

作業者名

I t r+'N^fl い を フ 魚ロ リ(ロ 9ヽャム
Эι 続 ⊃力 郡 ⊇ キ lll ノ ル 関

)詢 ム jlヵく斗 12

確認者:三 n令

(什 :つ
)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目
Ъ

:ti2回 目
Ъ
:哺 3回 目 6r:114回 目 :/~

缶
・水揚げ時の水は十分か        >

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6
船倉 内の海水温度 帰港時

(総 ℃

漁場の海水温度

(翌

|、
℃

(3:01)

確認者:in含

(「 :り )

1

確認者特記欄:,■ 身さ 責任者確認欄: ニホ抑
~

HACCP委員会 :象
ォ寸 (

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成



書式作成日:平成 12年 7月 1日

,ACCP委
員会 :象

本
(物

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 E ( 1frhrs- (_m 分)天気 :

作業者名 "乞

'9 {<fr xrfl い ャム
Эι 続 フヵ 奇 υ

“

甲
|

し
'か

閥
多

/｀

9詢  ム イげ 力く 斗 12

〈健康チェック表〉
確認者:三 n命

(午 :31)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю
Ю
９
０

確認者 :二 桁

(だ

。水揚げ時の水は十分か
多f1/徊

目ζ
"3回

目げ00回目

(温度の測定〉 確認者: ■ 稀 (じ■R卜 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2りだGX卜 )

ln_嗜  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Zい 1

1、 ム
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(牛3,
ム、の

℃

〈船内清掃記録〉

均水zヽ /竹

Ｇｎ″
一
一

認
　
＜
′

確 者 :

確認者特記欄:  4 身さ

もし

(%ク 責任者確認欄 :

て1レ

(‐

tヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成 諄 年

'月

よ7日 (よ時の 分～

`時
θつか 天気 :ル涵 気温 :4♂

作業者名(

ノマ色 ,れょ 瑠 イ ノ仁 俸
/6 r,r リス 絆 7 8

9
一
〇

12

〈健康チェック表)

確認者 :

r { ,ti-t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 Ｑ
の
θ
０
０
θ
θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認

　

＜

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
α
％
υ

確認者 :“

( d, o-zl
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :“

(F:ハ )

氷の状態 (夕 :卜 )οκ
鮮度タンク内海水温 (夕 :夕 )ユ

'℃秋サケ腹部内温度 (〈=い)啜 ゾ℃

T認
者特記欄:の   (16だ

>いつろ、

責任者臨硼:二 漆 (b)

洋鷹槙枢



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成ふ■ 年 月2ゞ日 (と 時い

助 M∝P委員会 IPォ 〕
(%)

選別場での確認表

η時ル

〈健康チェック表〉

(

作業者名(

1井 懲
`

猟 ム 彿 作 ( %旅
5 お 蠣 徐 7 8
ィ

Ｏ
υ 10 12

確認者(`

(γ :/r)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(7:/「 )

・計量器の清潔度

θ

０

０
０

Ｑ

ο

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

２

確認者 :

(夕 :¢δ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(N/~:の )

氷の状態 { f :/"o) "f-
鮮度タンク内海水温 ((-:(,) ;2 c
秋サケ腹部内温度 (f:fo1 V" c

確認者特記欄 :

/ヽ んフ′η歳隊:前 、
静 者確認欄 :二 本 事 押

木在蹴



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

べ 化

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ソ多パ仰 ( ノ ヒ D 魚ロ リ〈ロの ヤヽム
のι 箱 D蒻 郡 Э ヤ 1:| υ 所 閲

&り 詢 供
``ノ

ヵく斗 12

〈健康チェック表〉
〓一
Ｊ

諦　
叫

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9
9
ワ

11:目 3:′ (2回
目
13 こド

13回
目

・水揚げ時の水は十分か

鍋
炉

者‥　
伊

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: ユ 稀 (針イ〈η )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:θヽ)

18、ち
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(111)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
彎
盤ざ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:■ 16

(← 炉
峰ろヽ

ヽ

ノわ洵

確認者特記欄 :

身′
ノ
一

も 、

qグ 責任者確認欄 :

イまし

(山



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地城松CCP委員会:タツ計    (//:)

選別場での確認表

実施日 :平成 D法 年 '月 よ ダ 日 (か 叱ら 分～′ 時夕F分)天気 :   気温 :      ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

( 7'/f)
作業者名

館 3 湯ド ふ 鍮 イド %薄
ζ
＞

もオ111 鯖 P々 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
０

ク

０
０
´

θ

′

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者

粽

認

　

＜

確

:〆う

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ

θ
σ

θ

確認者 :

r f ,f ot
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こく

(r:%の氷の状態 < f ,?e) o K
鮮度タンク内海水温 r f ,16o1 

"/. 
o c

秋サケ腹部内温度 (f,:y,) ).1 c

確認者特記欄 :

俎、,内受卜し声.

(レご 責任者確認欄 :二 漆 ヰてP

E〕 く了6イ巧1_ぜ ヒみ

(を
メ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 7フ  年 9 月

~タ
イ日 (//時 ケ1分～ ″けゝゝ 分)天気 :|■[ノk気温:       ℃

(健康チェック表〉

作業者名

! t fi'/(,f い を つ 魚口 J(口 1 ⊇ ィヽム
Эι 縮 η蒻 郡 υ キ lll フか 闊
Dl詢 供 ●ヵく斗 12

プ
一

Ｊ
詰
　
叫

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 日3:%徊目Ψつ1錮目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ユ 稀 (ィ■

漁場の海水温度 漁 獲 前

1札
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L冤 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(″ψ?F ℃

〈船内清掃記録〉

脅グく砂嗜齢

含ｎ´
一
一諄　咋

確

確認者特言己欄 :ム 身さ  (η
η

なし

責任者確認欄 : 一 ホ 抑

なし

Ч″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 : (7/1)

選劃場での確認表
よ年 月 二 3日 (か 時の 分～ r時 弁 分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1シ Z )1ム 6夕及ヂ仁 %添
万 hl 釧 許 7 8

9 10 12

確認者 :

(7:/「 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :0

(ク :/F~)
・計量器の清潔度

０

０
θ
夕

〉
θ

´

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( f ,Qo1
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:(こ

(作 :70

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( f :(.7 ofc

鮮度タンク内海水温 (9:fo) 9,,8 c
秋サケ腹部内温度 (「 :“。)食 よ ℃

確認者特記欄 :

今夕nlフ c もヒ爾Q汚フ́

責任者確認欄 :二 外 オイ

:" (3) fT
(レク)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日:平成Z 分)天気:4毛tl気温:

HACCP委員会 :象
本 (

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 ヽ
Ｒ者

　

）

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

9
0

確認者 :三 輪

(μ:ン )

Ю

:《を目ヽ:%2回目Y:貯回目
・水揚げ時の水は十分か >〇

く温度の測定〉 確認者: ■ 稀 (7たoF

漁場の海水温度 漁 獲 前

(キ

洋1)℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(310釘
℃

|″ %

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(瞬偕
も、シ ℃

(船内清掃記録〉
確認者:二 nG

(C:η )

カネ砂発嬌

確認者特言己欄 : 二  舟さ   (a彰
参

な t

責任者確認欄: ニホ抑

tし

(物 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

村 ( )

選別場での確認表

作業者名 {

囀 よ 劾 チ 勧 な静
Эおl11 うソ丁宅弔 7 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者:G
(7:/夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( q ,/f )
。選 別 台 の

の
Ｏ
θ
σ
０

９

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
0
ρ

確認者 :

1 f :fa1
・鮮度保持タンクは清掃されているか
'シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:t`

t f-'Jb l
水の状態 (f ,)o) o(
鮮度タンク内海水温 (ク リο),1/ ℃
秋サケ腹部内温度 rf:3ol J.. I c

確認者特記欄 :

ゐ
ヽ

ｉ
ｌ
し

(しり 責任者確認欄:ユオマ幹 (し )

よ鷹卜礎



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員

今
:均
kォ寸

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者:■ ■貧

(Y:ζ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 堅b:2イら回目6
`ド

13回
目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:ユ 稀 (年 :

漁 獲 前

漁 獲 前

(3:銚 )
船倉 内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(十:学P  ℃

(船内清掃記録〉

勿ι載スト呵ム午‐

紫_(し くt¬「K・安わ4Mb′

確認者:in含

(62以カネなふ̀
静

確認者特記欄:ム 身さ (1ク

式ゝし

責任者確認欄 :

(1し

(″
υ り

が /



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成1ノレ年 日 (12/標tr｀ 分～ξ
｀
時 ,分)天気 :

HACCP委員会 :象
べ

(し乞

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :ユ R↑

(午
iζク)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :三 輪

(タ

宇目1ゝ
:プ‰日午

:σが高
水揚げ時の水は十分か n

く温度の測定〉 確認者: ■ 稀 (ケ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3税 )

lη、ξ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(31“)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉 内の海水温度 帰港時

(鶉
℃

〈船内清掃記録〉

海水警准嬌

確認者:i nG

(ぐ :フ

確認者特記欄 :

なし

qtl) 責任者確認欄: ニホ抑

tじ

(1夕 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :ζ」 オーゃ (レ )

|

選別場での確認表

実施日 :平成 ぶ a年 7月 ユ /日 (よ 時′つ分～ ″ 時ダζが 天気 :9平%争 気温 :/ξ 、
2

作業者名

碑 a 夕魚 4へ つ後籐 フ宅ほイ`

9市 u 2霞 :許 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(7:/`~l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :」 |

(7:/「 )
・選 別 台 の

２
％
）０
０

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
θ
θ
０
９

確認者
`

( S- :t/u )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 多

(ダ :γ沙
)

水の状態 (ぐ :ク )ヽ。 κ
鮮度タンク内海水温 t$:{d J),7 c
秋サケ腹部内温度 ( ( :(/o) .f. J c

確認者特記欄 :

ルヒ

(乞
|)

責任者確認欄 :イ 本

ょ、拒卜蒐

(シ
1)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日

HACC曜員会 :条
泰 ?滋ノ

出港0漁獲から帰港までの確認表

天気

Q雨

甘

〈健康チェック表〉 確認者 :ニ

( +,.t0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :■ 慣ロ

(61

ャビン

:  4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者: ■ 黛さ((」 σぴ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3でち)

1,lγ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%iT℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

蒟水な

`竹

確認者:三 競

(″ :『φ

責任者確認欄 : 多 ネ 神 (吻レ確認者特言己欄 :た 恥T (0り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (ア )

選別場での確認表

実施日 :平成次 a■_2月 よ θ日 (歩時¨ 分～ び 時″ が 天気 :須  気温 :    ℃

作業者名
(

,中 β 殊 )(朕 申 作 饒 酢

つ も hヽ 鎌 今p 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認

(

者 :

:/向

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

, v ,Ir,選 別 台 ０
０
０

０

θ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

K確

ゝ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( r― :t｀ヽ
~)氷の状態 c &'5f t o[L

鮮度タンク内海水温 rS'f(l ),o c
秋サケ腹部内温度 (← :夕r)A/ ℃

鳳者特記欄:胤 ●■_(レン)

多ヽ励ηり、うぅしF.
み

責任者確認欄 :

q

{ l/.o)

糞た林五みた̀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 17/r)

選別場での確認表

実施日 :平成 女 年 Fn ( Lwola- -l e

(

作業者名
(

夕飽FチF 雌 静
二凩 t、 ノ灘毛や 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 

“
r 17 9-t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(γブζう
。選 別 台

θ

０
０

θ
Ｏ
θ

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ
α
ダ

′

確認者 :

(r・

Ｏ
ρ・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(声 :メう水の状態 (夕 :作 )。た
鮮度タンク内海水温 (夕 :%。 ) /′ 7 ℃
秋サケ腹部内温度 (1ケ :各》)/」 ℃

確認者特言己欄:  こフ

DTnゑチ喩色/・

おDl・ 1パつた,

(レジ 責任者確認欄 : (レ史二漆

よ、たよね



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員含

:象
利 dィ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

'0 , rt'Nfl グ 4 .t) ftm (ra )ヤ 亀

り多 鮨 ノ物 軒 勢 』中 フ斤闊
D網 ょ り ぅ(■ 12

〈健康チェック表〉 確

―＞

都
　

し

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

′・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>○

確認者:多 倉0

(、き3'
○

>〇

‖1き目Ъ:ス 2回目
・水揚げ時の水は十分か 0

く温度の測定) 確認者: ユ 稀  (《
｀:ο

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:ヽ )

"ル

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S障℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ⑤

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

マ ンと
℃

〈船内清掃記録〉

瘍燈務竹

確認者:二 禽δ

(← :も ρ

確認者特記欄 :

もし

q/P 責任者確認欄 :

もし

(?/7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HAC伊委幹 像 わ

(2)

選別場での確認表

実施日 :平成 ン 2年 '月 /7日 (よ時の 分～ t安 時グ タ詢 天気 :5 気温 :t7、

「

作業者名

フ中β 策 こ ∞薄イト 錐 l~4

ズ 朽 、ヽ 榎 ■ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:24■ア
(γ :/メ¬

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

r4,/Ft。選 別 台 θ
θ
θ
０
０
θ
９

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ
Ｏ
θ

確認者 〃う

(資 :ダケ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:E′

=イ

p

t f ,1/"t氷の状態 { f :("t olC
鮮度タンク内海水温 {f :fil /,} c
秋サケ腹部内温度 <f '{') t,A c

イスタl・タノ/,
身口 !く 6づt

責任者確認欄 : 二´ラ言 す
(P (レプ

ヤ、ι卜韓
Ⅲ」耗「 Fろ に ,//



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成1ジじ年 日 (フ 持 t'- eF+

HACCP委員会 :集
バ

(

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:二 重紳

(十 :Q

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
>0

フ
♪剛

０

,7lzan f flf rnn
・水揚げ時の水は十分か

輪
　
し

者‥

き

認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者:■ ■ざ (ψ :年↑)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ぬ )

pA ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ろ :%)

1、 4℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

〈船内清掃記録〉

t鉾たな発十そ

桁

つ

‘
一
　

δ

者

　

Ｉ
ゞ

認
　

＜

確

■ m確認者特記欄 :

πゝ レ

(9イ′0)
責任者確認欄 :

なレ

(9/η



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委 員会 :象
根 Q`∂

日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 天気:∠ズ〕

〈健康チェック表〉
確認者 :多 肺

(ψ :疎い

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q

,7lraa Q'tLu^=
・水揚げ時の水は十分か

船
　
＞

確認者 :

(ぴ :

〈温度の測定〉 確認者: 三 舟ど ((金 :∂イ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

漁 獲 前
緋

|、 γ
船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉 内の海水温度 帰港時

S_θっ

け   
℃

〈船内清掃記録〉 、九ι極他凛….

確認者:二 f流

・(0:釣 )毎ヽ
「
ン 火7発簿

確認者特記欄 :  多
′ヽ
ロ

“
側

ちし

(a/1ぎ 責任者確認欄 :

嚢ζじ

(7//61



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
糊 AC伊委幹

ぜ髪z慨)17/1)

選別場での確認表

作業者名

フ|夕 a 2)嵌 のとチF %藤
ヲあ ぃ、 つZ´春 7 8

9
／
１。 12

〈健康チェック表〉
確認者 1

(7:/f∫

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者珂糞

(9/倉 )・選 別 台 ０
′
０
０
９
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
０
０
０

θ

確認者 E

< 3^,V"t
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〕″も
(f :go1水の状態 ( t:Vo) ol(-

/l

鮮度タンク内海水温 (夕 :争>)′ 、ム ℃

秋サケ腹部内温度 (f:fo1 J'./ c

確認者特記欄 : ,r 4t,

ぎζヌル籠 zヒr.

責任者確認欄 :■ 袢 て F.  ( ]fし )

よ拒鞣礼



書式作成日 :平成 12年 7月
地域HACCP委員会 : (7/′ )

選別場での確認表

作業者名

i沖 a つ沿 ハム・ ガ
一
ら、 フ値灘

衡帰 )η 研 宅ゃ 7 8

/ む 12

〈健康チェック表〉 確認者:燿す
(α : r)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

ら

多

確認者り浮子ア

(“/●
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 移
確認者qlを

ァ
r J-,4b1

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ;θ
・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

( f :2o7水の状態 t f ,dnl r/(
鮮度タンク内海水温 ( l:)o) ,J,Lr
秋サケ腹部内温度 ( f :"to1 (.'/.

確認者特記欄 (7/″ )

ヶしば往乞■■ひし/`
′ζ

責任者確認欄 :

ナ払

■4

准五

(7″ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :象

村 ぐ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

s)= 
^*tr

ノ ャタニ́ 〈⊃忽口知( DΨ 亀
Э■自ら( D滋 郷 ( ⊃ ャ lヽ

| う 本 7昌

g湘 ム 19萄く ♯ 12

〈健康チェック表)

確認者:二 漁雀

(午 :39)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:二 船

r F'L1r I

8
>1回 目

ャビ)

:192回 目 ャ
:0砂白目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 2m(確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

() ell
or\

.v

Zn L
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(30ダ

|ヽ ん
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(7′ ℃

〈船内清掃記録〉

t毎水Z゛務♯昴

船

―＞

確認者 :

(ζ :

確認者特記欄 : 船ノ́
一

式ζし

碍響 責任者確認欄 :

もレ

9/J針



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

莉 ぐィ

出港0漁獲から帰港までの確認表

時 天気:t滲

〈健康チェック表〉

作業者名

! = fr.ttr フ % ) ft,ffi '/<rq ト ャ亀

ジ多 船 リス 容 9 昴 の 本 M
9箱 ム Afl( fr 12

確認者:■ 1告

(ζ ::|)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

綺

＞

静
　

ぐ

認

　

＜

確

ン

確認者: 二 漁t(1← :́侯←)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(;み ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

呻
ハ

「

♪

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(9

午_ら  ℃

〈船内清掃記録〉

Lη ネ移彪黎

″
″
一諦　

峰

確

確認者特記梢轟  ■  漁さ (a/1ψ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 ::跨4Fヤ (//′ )

選別場での確認表

作業者名

1カ β )ょ :研勤∫丁 9竹 藤
τ鍋|(

ζ渭御 7 8

9 倫 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(7:″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ダ :/9。選 別 台 〇
〇
〇
〇
〇
の

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
の
０
０
０

確認者:“

( { 'o-i>・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(s:`")氷の状態 (∫ 夕)の κ
鮮度タンク内海水温 (ζ :p) /、 ο℃

秋サケ腹部内温度 (J-,fD) _). d c

確認者特記欄 :

冷朝り、

0 (L粂曇ζ
つ

ヽ
つ
う
ン

ｌ
υツＰ句

一―

た■ヒ・ 乗いヽメpへ t死

責任者確認欄:ニ オ

`P
／η

ａ
ｌ
′

漁ス↓可羊
仏『

7・



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :月2イ竃戸 (2)

選別場での確認表

実施日 :平成 Rあ 年 9月 /3日 (よ時σO分～ 夕 時《∫い)天気 :げ青 気温 :″1/

作業者名

ン 乞 ,ントよ 爾 ∫「 つ仁評
ffirrr ∝ 拳 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ぐ 7●

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(γ :/Ω。選 別 台 ０
０
０
０
０
０

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者 :

r .f ,(,1)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場 は整理整頓 されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r f ,(ot氷の状態 (ゞ :“D) θに
鮮度タンク内海水温 rt ,{y.o) #.J c
秋サケ腹部内温度 r ! :{4d S..l c

責fII棚欄:‐4柏

ょ、永棒晰

(l)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HA9CP委員会 :象

粕
(2お )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成

作業者名

9 = n^Nl Q変 耳 

“

叫 *q Qヽヤ亀

3z船 0歿 椰 Э

“

lll 9不 F風

0右 飲 0菊く牛 イ

〈健康チェック表〉
確認者 :二 ■

'

(争 :俺
))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9
0
θ

9
1回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

珈
舜

者

ぐ

認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者: ■鶴i(ア :●り

漁場の海水温度 漁 獲 前
毬
ヂЪ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3つψ

lヽ 力
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ψ :γタ

ム、2℃

く船内清掃記録〉

)勿 ネ警嗜イの
魏
η

諦
“

確

確認者特記欄 :

ヽ
■

舟′
ノ
一

惚 レ

qc) 責任者確認欄 :  二 不 抑

tじ

(1/1ろ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :象
粕

(1イ ツ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成Z

作業者名 1

I ; ilitut < D ■ D 嘔゙ *0 フ ャヽ偽

フ多 鶴 も荻 掛 ⑧ 印 0ふ 坦
9角 ム ,ネ ■ 12

〈健康チェック表〉 確認者 :‐ ■
'

( どL: マR)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

つ

亀目も:И 2回目
・水揚げ時の水は十分か >③

船

↓

プ
一
　

Ｃ

暮

命

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 二 給 ( :マ
l)確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(状

lム
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 118℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
rY,fl)

+.tr c

〈船内清掃記録〉
確認者 :■ 聡

(● :∂ 3)嬌燿燈鉾ヽ
ヽ
ノ

確認者特言己欄 :  二 郷 i

も し

t l,z1 1l 責任者確認欄 :

もし

(γ′?



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :ゝ

摯  (Iレ|)

選別場での確認表

作業者名

1井 9 つけよ ×6レ イこ lん灘
箭 1ヽ 萌 都 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(7:/夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

((t:(<1。選 別 台 θ
θ
０
０
θ
θ
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
θ
０

０

確認者:の
(ダ :い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(夕 :弁
)

氷の状態 ( f ,J- ) ok
鮮度タンク内海水温 (夕 :弁 ) 次 ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :■ ) ソ ℃

確認者特記欄 : (7/)
!l

D壼 ヒ
|ヽ かず

責任者確認欄 :

９
／
し

よ、永本千先

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会

現 准 き
(//1)

選別場での確認表
実施日 :平成 yR年 ,月 /o日 (よ 時力 分～ ∫ 時♪Dが 天気 :ぜ肇  気温 :/2

作業者名

フ宇Z υズキ並 И 艦 3吟【fド

ttr tr1 2薩都 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者a夢そF
(?,Ft

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 じ

( 4,/S>選 別 台 ０

の計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
０
０

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

ρ

確認者2碩そ,
( 5 'Jul。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:二濯賢甲
{ {: )o)

氷の状態 ( {:)o) ol<
鮮度タンク内海水温 ( s,rol /,7 c
秋サケ腹部内温度 1{:3o) g( ℃

責任者確認欄 :

井推ネ任_

(レ。)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

村 94ノ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成22年 分)天気:4

作業者名

α多バが, 参 多 く
ひ 争口 xq い ャ為

0■ 稀 Oヵ 都 Ofrr'l フ朴 潤

蟷 須 よ 0そく十 12

〈健康チェック表〉
船

＞

認

　

＜

確 者‥
　
午

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9
9
9
:① 3

・水揚げ時の水は十分か 9

輪

＞

多
一　
げ

者‥

，

認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者:■ 縄 (午 :吻
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3∝r)

Ll k℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ヽP
lヽ 切

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 均

Fフ ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:ユ 輪

((τイθη)

〕行7K警 〃竹

確認者特記欄 :  ニ 給 (1/′
げ

億 じ

責任者確認欄 :

なし

(均 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成

HACCP委員会 :象
バ

(ツ
毎

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名 (

(

り`外胸 ② % ) ←現 ★リつ ヤヽ為
⊃多 珈さ′Э 戎 寄 D01)| 〇か濶
J鳩 ム Qネ 麟 12

〈健康チェック表〉 飴
　
＞

者
　
午

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

０

０
６

タ

確認者:多 n貧

(″ :ap

1回 目 :ノθ2回 目
。水揚げ時の水は十分か ρ

く温度の測定〉 確認者: ■和ご(ψ :3

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :0ツ

ァ|、 t℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1:ぎ

 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(ヶ:3〕

6、 ノ ℃

〈船内清掃記録〉

主特λく秘ヽt名 衿

船

↓

確認者 :

(← :

確認者特言己欄 : 多 珈け

与し

(レ ) 責任者確認欄 :

なレ

ニホ抑 (b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
糊 AC伊委員会 :次

魯
(レ

|)

選別場での確認表

実施日:平成まス 年 9月 9日 (災 時ダ ン ～ ζ け υ包 天気 :重 気温://_   ℃

作業者名

1 甲 怠 弟́ & 擁 静 D律アド
トホ 1ヽ 鋸 都 7 8

／

９ 10 12

〈健康チェック表) 確認者鵞 下

(7:/0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
`

(γ :/∫ )。選 別 台 ０
０
θ
２
７
θ

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

０

ｏ
の
の

確認者 :ニ

(s-tJo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者兼そ戸
( (- :zf 1

氷の状態 (∫ :2r) 9
鮮度タンク内海水温 (ぐ :25) 決.` ℃

秋サケ腹部内温度 (5,ufl +,L c

確認者特記欄

δ魚切rψtt tブ

(7/7) 責任者確認欄 :二 か 率

`p

(7/1)

次、た本髯



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 竃葛両扇更再要員会:1多
:オ1)(%)

選別場での確認圭

●

分～

作業者名

舞 ら の海 ょ 夕佐 簾 0飯 ヂF
赫 l` つ蠣 許 7 8

′

９ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :L

(γ :/f)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ニ

(γ /角・選 別 台
θ

θ
θ

γ

％

υ
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チiッ ク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ
θ
′
σ

確認者じ解ア
( d :/{)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者拿

r 6'1o )氷の状態 (`:/ο ) ρ

鮮度タンク内海水温 16,/o> *.V.
秋サケ腹部内温度 (び :/ο )  ∫、  ℃

臨者鵠欄:頻 都  l1/7)

V子砕たせず,

責任者確認欄 : (1夕 )

また基たシ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ゴ

・

HACCP委員会 :象
柏

θ/?

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

J) '- 444 ン  彪L D O傷  メ働 υΨ亀

Э多 縮 のス そ下?qt'\ σキ餞
':)fiq d^ Gネ ♯ 12

(健康チェック表) 確認者 :■ 綸

(0:|●

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ３

０
９
０
９
岬 〃

回目

・水揚げ時の水は十分か

者

　
辞

認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者:ユ 鮪 (ぐ :辱 )

漁場の海水温度 1漁 獲 前

(3:ノ「1)

」
(ム :均 )

2、 |

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(ξ:2)

09'

〈船内清掃記録〉

協久・ 協密

確認者 :二 船

(よ :ф )

確認者特記欄: 負
'm

tlt/

(νヮ 責任者確認欄 : 多 ネ 瀾F

ち ヴ

(%/′ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ξ

一一‥

HACCP委員会 :象
本1(緒 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ンし 年 1月 ｀ 日 (3時 ぐら ～ 人 時 Ob)天 気 :ta吼
れ 気温 :  ℃

(健康チェック表〉 確認者 :三 船

( 、「
~:な

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

０

つ 列 爬
鷺 4回 目

Γ目3:91ァ回目Ψモリ回目
・水揚げ時の水は十分か

tD
二
一
　

〇

者
　
・ム
ｖ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:■ 紺6(t`:3

漁場の海水温度 漁 獲 前

(撃 聰
~)

℃

⊃刀ノ

`?イ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヤ:Oθ

lf℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 Cξt ℃
〈船内清掃記録〉

浙た7陥孫

確認者 :■ 群ご

(も :υ¢)

イ『 し

確認者特記欄 : r1,r5l 責任者確認欄:  ´ふ抑

ち レ

(7/6)



地域M∝P委員会
誓興 本さ

17/J)

選別場での確認表
実施日 :平成 よ八年  9月 _ι 日 (D時 メ0分～ `時■ミ 分)天気 :

書式作成日:平成12年 7月 1

作業者名 "乞
為 ム %滉 多6民 fF

気デlll つ〕店裏邦 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:二 霞そ下
(ξ :″

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Eπ3F
( 9:oa)・選 別 台 〇

〇・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０
０
０

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者:ZttF

(ご :バ
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>0
>ο

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者E顔そア
r f,,/" t

氷の状態 ( / ,lo ) O

鮮度タンク内海水温 (ど :′ ο) /、 つ ℃

秋サケ腹部内温度 (/:/° ) ダ/℃

確認者特記欄 : rl zLt

20夕 してし́変数だ。`
ιレた多デー

責任者確認欄 :

カルト樺

(ス )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 : r7/ρ

選別場での確認表

●

～う眼プダ分)天気:υろ 気温: じユ    ℃実施日 :平成 ′ J年 ,月 ゾ 日 (プ 時い 分′

〈健康チェック表〉
確認者 :2

(3:き。)

作業者名

⊃現都 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :E

(7:メ
`

選 別 台 Ｏ

ρ

θ
´
θ
Ｏ

ｚ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :E

( 6,lo)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( `:″ )

氷の状態 ( { :oo ) ′

鮮度タンク内海水温 (5:trp) J c
秋サケ腹部内温度 (6い )「  ℃

臨者脱欄:颯 奇  (14)

/4ζ
し構今んじ

責任者確認欄 : レ
Ｗ

計、た本グ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
白ACCP委員会 :象

対
(

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成フ聟レ年 天気 :|

作業者名

) '- t+PF 7■ ( b frra ylQ j 女呻 気
⊇■ 鮎 )ス 掛 2

“

〆 小 関
D伯 必 )句(科 12

〈健康チェック表〉 船

２

確認者 :

(6:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇

〇
〇
〇

Ю
1回 目色ト

9
/$rn n

・水揚げ時の水は十分か

輪
　
Ｄ

諄　
ば

確

〈温度の測定〉 確認者: ■ 船 (gヽ 3/)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イ :3)

2A℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 い

/ぢ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Oヽ
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(鋼
争ス

℃

〈船内清掃記録〉

あたつゐ竹

確認者:三 輪

( (r｀ldFノ
9)

確認者特記媚諄  2押 ざ

(Iし

(ν貿) 責任者確認欄 :

it

(ン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HAC伊委幹

竣 魯
(7//)

選別場での確認表
実施日:平成ま EJE( 時σつ分 )

作業者名

イ浦 予 2 3 4

Ｚ
５ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者タ

( {'Jo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ご贋キア(('g)。選 別 台 夕

０

０

ρ

θ

０

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者 :′

(δ :γ夕)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ
>0

・作業場は整理整頓されているか

く選別・
｀
計量後の温度の測定) 確認者E贋子ア

(ア :F"水の状態 ( f'FS) e-
鮮度タンク内海水温 (':簿0  / ℃

秋サケ腹部内温度 (δ :“夕  よ ℃

確認者特記欄 :

アヽ、∩でにた。

(7/3) 責任者確認欄 : ・
= (し )

ふ肛林イ貧1_プ`tβ ′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 zι 年 9 月 くЬ 日 (に時ZO分～δ 欧き ち 分)天気 :4tll気 温 :     ℃

HACC矮員会 :集
積 9ィご

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :ニ

r F' /J)

γ相 ム

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :三 絡

(&《¬ン

1回 目 v9ae
水揚げ時の水は十分か

"

〈温度の測定〉 確認者: 二 黛ご(δ :27)

漁場の海水温度 獲

勧
Z～

船倉内の海水温度 獲

船倉 内の水の状態 帰港時 p
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ③

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ル :イ )

S_7 ℃

〈船内清掃記録〉

瘍グくなる格躊出Ⅲ
確認者 :三

(2(3)

確認者特記欄: ユ 紺ご

色 し

(?そ 責任者確認欄 :

な レ

(2/a)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : (ダ

l)

選別場での確認表
実施日:平成′)年 日( `時 りo分～ 3時

作業者名

1拡 熱 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者名厩3F
(`:“夕)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 t

(7:θm)
選 別 台

０

９
の

の
０

０

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

確認者:Jaそ下

(♂ :∂ 。)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉 確認者夕農そア
(8'nl氷の状態 (3い )と

鮮度タンク内海水温 (δ :い ) g ℃

秋サケ腹部内温度 ( }:0ro) q.5""

確認者特記欄:到lヽ う

″″夏Elし ´
ウ、句 つ シか 扱ヽ

(7/a) 責任者確認欄:″ バ

ざ・C了 5体でt4

(乞 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACC略員会 :収
外1(1夕 )

実施日 :平成

健康チェッ

ヽ

作業者名 (

t/ =+.ldT 
\ グ を ゴ 争同 *祠 雲 ャヽス

ノ■ 加( ソ海 郭 ヤ ざか胴
ゴ瀬 肱 』0 呵く 4 12

確認者:二 鮎主

(0:3っ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

③

確認者 : 二

(′ :sЭ
)

つ
メ12回 目1回目6

・水揚げ時の水は十分か 〇

〈温度の測定〉 ■稀 (確認者 :
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ム彩℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ξ :η

みι
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O
船 倉 内の 海 水温 度

`帰
港時

(グ ●71

c.9℃
〈船内清掃記録〉

んな 壻

確認者 :二 鮪

(「 :3∂

確認者特記欄 : 在 和)

ほ し

r\4t 責任者確認欄 :

(1ヒ

(1レ
t乙リ


