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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成多Яttfl

〈健康チェック表) 確認者 :多 ニ

r ,0,t f

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:多 Jユ

(′ :か

。水揚げ時の水は十分か

確認者:多 夕 (アジθ

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(f:′∂
焦打

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前
多」

``二

J

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ぢ告卜℃
生ゲ

く船内清掃記録〉

賓′レン9レ

´
´
″ 工

′

確認者 :

(

′     ン

静樅調:_⊥
■丘ギ lta生

群  _



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1考旅 2揉蕉ャ 31＼
1引ヽ 4J4貿→

50数湘 6ノ0)ネ (2江)
7多:ン 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ハて例k
{ (: /+)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:゛係
(ζ :′ )・選 別 台

・計量器の清潔度 ヽ

‐

‐

‐

ブ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか Dに
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:毬

t f,:st
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:向 く物R
( ζ:,っ )

氷の状態 (F:な )

鮮度タンク内海水温 (チ :力 )ズ ζ℃

秋サケ腹部内温度 (6:じ o) 
′
と、ご℃

確認者特記欄 : 11｀体 (吻
だ

キ々1・ づレ

責任者確認欄 : (%7)

じ多ltク ノ

1つ シ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

時′ら～

〈健康チェック表〉

作業者名

r ■ L ζヽ身冷巨 Q′ |、 林 oア 村

酪 雄
r60′倉豚解, う式者 8)竹 田

ヽ
９ 10

/
12

二 μ者
　
ヌ

認

　

＜

確

(船内衛生状態確認表)

チェック内容
確認者:多 Ĺ

(   )(し :

i蕊蒼:首8:は
・船倉の中は

・
水 の 投 入 は    一 ― ― 一 一 ― ― 一 一

黎

'コ
・ 水 蕩 げ 時 の 水 は 十 分 か  

二
一 一 ― ― 下 FD

〈温度の測定〉 確認者:多 ■i( :001

漁場の海水温度 漁 獲 前

(げ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

死 ず

℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

第
リ

確認者 :

(

責任者確
認

欄 :_T二
厘

チ
ンf警≠

ク

01し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 跛 年 //月 バ 日 (/鳴メ′分～ろ ぷ υが 天気 :|が

わ 郷 :父  ℃

〈健康チェック表)

確認者:、孫
(′:∂

´)

作業者名

1分否R 2ぅ
向にャ

3心
こЙ

41徽彪 )

5/Cたみ引【tう矢) ,総末o 7漁 崎 )
8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:,こ縣
(夕 :メζ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
OK・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:0、外祇
(ι :2の

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

OL

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 5,yol
氷の状態 ( =ゞ∂。)

鮮度タンク内海水温 (ζ :∂θ) /ま ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :ノン)」 ぎ ℃

確認者特記欄

ワタ降ちくノ

tレゞ 責任者確認欄

∵う 多レ

,, lf ,,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

―

―

―

―

―
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―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

目

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成 肘 よ ｀ 月 /午1(学 時 わ 分～ι ごZ%嵐 多
ん

ヽ 気温 : 〆 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1■ L 2新 鯉 3 /[\FK 4ア 村
■谷 雄 6鰍 瑠,

7武 者 844田
9 10 12

ゴ
　́
Ｐ

μ認

　

＜

確 者

　

レ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
｀

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:多 」二

(″ :7ダ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 Ĺ( ,多

漁場の海水温度 漁 獲 前 7静
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(▼

ア)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(90℃

"r€q r- ´
　

ヽ

′
″
‐
・
一蒔

(みγふF

%ιし
験 ヤЧK,智子3＼■L場 、

輩
β

者 :認

　

＜

確

雌辮欄:_多 _井_(り1ト

Dtじ

↓1/`ト責任者確認欄 :

θlし



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

/,

^- 
6 ms,al

〈健康チェック表〉

確認者:Nイパ
(夕 :≠θ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:甫

(夕:ぶ
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:N蘇
(ご :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:ノ
ト1末

(ノ :メ´

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ζ :オ
)

鮮度タンク内海水温 (許 :∂
′) ス

ζ℃

秋サケ腹部内温度 r '(,7h zJ c

確認者特記欄 :―
責任者確認欄 :

諄争に移レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 殊)天気:明

作業者名

巨 ニ kり詐鯉 褒
)|ヽ 木木 ヽア村

いヽ 艦 η枷 0武 者 嵩
′
竹 田

9
′
０ 11

ツ
‐２

〈健康チェック表〉
■

ズ

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 2回 目 3回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 Ĺ(θ :ンθ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(×

r℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 77夕t7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ソ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
rf 6 0r

lQc
〈船内清掃記録〉

嗜 #´し
′́
″ 工

ｏ

確認者 :

(

rE-#.#++FEfd , €- F ,L lr, St,/

0[―

責任者確認欄 :

0に

[ヤを



書式作成日、:午成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1考 漁 2・
予

「

新
374薇豹 4  ))、

縦

5多ン 6夕
鑢 Rらめ7す簿υ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ハ

t (,*ot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:)さ が
(ξ:ルつ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
0た

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
Dμ

・作業場は整理整頓されているか

係

＞

Ａ

Ｎ
者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(

嗽
:  )氷の状態 ( J :gp )

鮮度タンク内海水温 ( (:fo) /,rc
秋サケ腹部内温度 (舞 :3υ) 2℃

確認者特記欄 : <llz,ot

畔みになし

rllzrot責任者確認欄 :

午私cfル レ

2勁
2←2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 為 ～

〈健康チェック表)

作業者名 (

ニ
′
″
″

ヽ
，

ｔ

一
D;新 匿 Q′ |ヽ 林 9戸村
D物 , ソ武イ り竹田

12
10

上

外

一一́
　　♪
た

者

　

、

臨
　
＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

°キヤビンの中は
。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

7り ℃
′

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 好
θ

Jθ  ℃

/卜し 輩Ｆ
畔
め

確認者特言己欄 : 多   ■■ 11/)
「0

0tし

責任者確認欄 :_軍
2∠

≒斉
二



■
■
■
―
―
目

日
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ

書式作成日 :平成12年 7月 1日

墨施日:平成

●

'.) 
Xfi:

(健康チェック表)

作業者名

1布 膨に

11

|

8_

12

5わ△ ゃr_、
/′7∠レ生 :フ

ド

確認者:/1、
窮木

( t ',*rl

:鐵拡y==零 確認者:ガ、瘍不
r t:6t・

警度保持タンクの清潔度
:i「 lir潔に用意されてι、るか・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されてぃるか。計量器は清掃されてぃるか 確認者:浦縣

(`:知i衝rrttfィタは清掃』えてぃる原
:ダ11[1手,タ

ンクだらI≧ごキ:選ぶ・作業場は整理整頓されてぃるか

確認者:バ

t /'9ot

〈選別・討量後の温度の測定)

秋サヶ腹部内温度

堅
:“

)

鮮度タンク内海水温 ( t:-o^ )

(Z:あ
) 2ユ

確認者特記欄: /1、 う暉t (|な )

1雄
|・グレ

責任者確認欄 :

(ノ
4 )

年夕にタル

た。ζ ′篠 |ン′



■
■
■
■
―
―
目
―
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

)天気 :皓
|

Lυ°分～

`
(健康チェック表)

作業者名

Q多 L 生折 匿 ( コ 椰ヽ 2戸厨tl谷 藤 ご)獅 ア)武 イ
11

〕́竹 面
12

9
10

臨
　
＜

一二

タ

者 :

上

チエツク内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は臓層の甲は

水の投入は

水揚げ時の水は十分か _

.rko&^tJ
. ?LLE r-$n+ ^

摯
ケ

者 :臨
　
α

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前 五拝
漁 獲 前

(′

デ:

船倉内の水の状態

船倉内の秋サヶの状態

船倉内の海水温度

降―るグロ
L乃を歌、

臨 議 論 : 二  丼



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 otj-6ffi

〈健康チェック表)

確認者:ハ♯
(ζ :∂ζ)

・計量器の清潔度

確認者:N縣

(′ 伐′)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シ■ 卜は清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ハ、オ
t / :j.o)

確認者:月、

(`:多∂

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 ( 6:so) / c
秋サケ腹部内温度 { 3:3a) 2{c

確認者特記 1瀾 : ll、
維 (/力 )

杉 みグレ

責任者確認欄 : (l1/z)

―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ν降 鴇)致 :

〈健康チェック表〉

(

作業者名 |

D■ L 4)折 E L,′
|、 林 殴デ村

0谷 傷
ι
６

Ｆ 物 , D武 者
`

三角 田
9 10

′
　
フ^′」

一多

３

上確 者

　

Ｖ

認

　

＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

:軍T[ンの引ま

確認者:多 」二

(X3_ナ汁

・船倉の周りは

・
撃:?T11          カ|

‐ _少

叶    品
′
みだ

確認者:多 ょ (6:|

漁場の海水温度 漁 獲 前 1鶴%

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ソデ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 6
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〉９

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 じ:鳴 ℃

イ
`≫

づ し

Ｆ
β

´
　

Ｑ
∪

詰
ぬ

確

ヽ

確認者特記欄:  多  ■■

鶴
レ

責任者確認欄 :_し
雫
ニコ笠二

《ヽ  (Ч
/♂



 ヽ11

書式作成日 :平成12年 7月 1日

―

実施日 :平成

3ら1

レ
"～

.軸働 )

０
．

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

天気:く姥争
〈健康チェック表)

確認者:甫ジЙこ

(ζ,(ζ )

・計量器の清潔度

確認者 :

( ξ:″
)

。鮮度保持タンクの清潔度

トＡ
υ

ヽ

―

―

′

／

。シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ハ縣
(夕

"
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:甫

(  0:

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (選
「

:δ′)  / ℃
秋サケ腹部内温度

(r//7)

じ多l多″

責任者確認欄: ボ旨
′
マンォム (l1//)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

η多 二 ( 2)折 臣 3)′
|、 林 0デ 村

η谷楊 へ鰍 昭ッヽ 武者 げ詐田
9

／

（
〕 12

輩
ρ

者 :認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一―――一――一―工)

:謄冒9量 :は              被ケηD
・氷の投入は   一――――一―――で〕回目
・水揚げ時の水は十分か

( 覧 :fa)

確認者:多 ″L(q5:ι¬ウ

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(、←)/θ

← ℃

漁場の海水温度

(7:ア心℃

|し 、1なつ年η>広τt
等
湯

確認者 :

(

確認者特記欄 : 静都認欄:_空イ圭

啄|



書式作成日:平成12年 7月 1日

塞夢日:平成′夕| EYE(

HACCP委員会 :    (/)

場での確認表 〕
一

∂θ分～/時多15

‐７

■
エ
エ
†

作業者名

椰

‐
| 縦 2琢《翡 3 ハ、飛た 4専猟 彰

｀
5/z夕をとヽ1蓼 )
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〈健康チ
llッ

ク表〉111

確認者:N外
(ζ: )

確認者:ハ縣
(ζ :/o

意されているか

、チェッ熱内容 (作曇終了後)

。選層,台は清捕彎れているか 確認者:N

( /,p)
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・`作業場は整理整頓されているか

確認者:ハ

( 6:Zo)

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (ζ :/ぐσ   /J℃
秋サケ腹部内温度 (メ :zっ ) ス′℃

,llA, 責任者確認欄:ゆ本ふ、 (|し )

じネ1・ りし・

■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐――ロローーーーーーーーーーーーーーー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

η 多 _L (〕新 匿 ⊃′|、 本木
谷ヾ傷 D徽 昭, η武イ

9 10 12

輩
子

者 :蹴
　
＜

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は /12野
・氷の投入は 印

ぽ
目

:二 上

bタ

確諦
　
に

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ト
アa℃

//、 ▼

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ト リン℃
ρ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

%tしりし Υ

確認者特記欄:_ 多  ■■

● イ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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〈健康チェック表〉

作業者名

1.〈
夕 11″

に
い 4驚 3< 〉簿tの 4Q晰

珍 ヒ

`瓦

6,ス 7× アプベリ 8奪
大

9/復
姥多軋顔 10

12

確認者:A縣
(/:∂ξ

・計量器の清潔度

確認者:ノ淋
(ぴ :

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ハ

(ケ :/つ
)_・ 鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか ____二 ___く 駒

確認者:ハ
MИk

(夕 :〆 ′ )

(選別・計量後の温度の測定)

三 /:/」
鮮産タシ多占轟7k温

鵡 )/ゞ ℃

秋サヶ腹部内温度
_こ ダ/´

) スタ℃

確認者特言己欄 : ,t /r, ,

γ多I多ら七/

責任者
T認
欄: rtl p

り多
`み

ちん/

′∂
`″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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実施日 :平成
)天気 :″

確認者 :多 上

r),(!t-

〈健康チェック表)

作業者く

ヽ 多 L( 〕新匿 )ゝ、 木木 σ)ア メ寸
η谷 艦 )獅 , 1ヽ武 者 腎確田
も
一

10 ′

２

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容                   :

・水揚げ時の水は十分か ――――__=っ   徽

漁場の海水温度 漁 獲 前

イ 嘉

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ

リ℃
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(冷

ツ℃

P象及、
確認者:こ

Jニ

(夕「′θ

確認者特記欄:_'多   ■ニ (It/1) 責任者確認欄 :上

式:塚豊玉≦ _  
ノ
1 

了

可
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HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1淋 2例添々 3″魚惚)
4ふ粥

5ィ あイ(ι) 6ぐ薇ぅ 7ィ
ク ニ &れロ

9ケ幻 10 12

外

ａ

ハ

”

者

　

ゾ

臨
　
＜

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者・in縣
(片 :∂′)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:澪 dプ＼
(く

夕・ ア θ
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ノは席ヘ
(、夕 ´

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (/:び′)

鮮度タンク内海水温 (′ :∂ζ)  / ℃
秋サケ腹部内温度 (′弁ご'  ス

氏

l彰′ク″

レf            歩、
“"c、

責任者確認欄 :

彬わたなレ

/つタ 象
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

4 \u E)a

作業者名

ガ多ニ へ新 巨 σ )|、 本 ベ 野 村
上1谷 楊 0た影髪7, 0武 者 9竹 田
9 10 12

(健康チェック表)

九
つ

確諦
己

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:多 Ĺ
(レ :ι ∂)

・船倉の中は   一―――一一一――■2 和ゆ キャビン  国 0

i業皇様含:氷肘   四
判

3回 目 4回 目

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ∵髪審
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:イ υ℃
0

確認者:多 Ĺ(0グ じ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(Pγ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :チ

エ

( ∈ :% ししくし

{E-#.#++EEffd, €- F rft}-t,1o

0に

♀

（υ

＞
０

／７
ρ
じ

責任者確認欄 :

し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
0ヽ月 0分～

〈健康チェック表〉

作業者名

f)= ? (
-'l 

- 
)-

2 )折 鯉 0′ |ヽ 木木 レ)ア 村
n谷 楊 , フ武者 う竹 田
9

／
１０

ノ
ー２

確認者 :多 ニ

(夕 :〆

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は МIク 2回目
。水揚げ時の水は十分か

二 上都
　
Ｄ
フ

認

　

＜

確

漁場の海水温度 漁 獲 前 み←
船倉内の海水温度 漁 獲 前 2:が

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

第
９認者‥●確

確認者特記欄:  多   ■■ 責任者確認欄:_連
と
二量整率二



HACCP委員会 :    (/)

郡蠍
実施日:幸成議 '年 /θ月ょ

'日
(げ 時∂θ分～ 条 ρ が 天気:|∽ 毎温:I´ 8℃

〈健康チェック表)

確認者:|トカト
(オ :」θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:日歓

( t',ao )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ll、力樵

(`年 力 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:|こ協ヘ
( ζ■3っ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/:/ζ )

鮮度タンク内海水温

`ξ

:∂ ο)  /℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :3つ

) ス多t

確認者特記欄: /1＼ 係

F2本
ヽ

1‐

責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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〈健康チェック表〉

到

Ю

者

マ
ノ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―______ЦЭ

憾ギ
は 揃ι>

1業磐様含:水は幅
=II髯

掴ロフイ響

上

ο

ニ

ー

者

フ
Ｚ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 宮;、卜℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:メ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の
船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時

("“ θ
←

℃

〈船内清掃記録〉 リ

レ

各ん
り
ヽ

多エ者
′
人
υ

饂
　
＜

臨甜郡: 多 ェ  ょ0/」》 責任者確認欄 :_:(塑
生くl (Cを メ

=D
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 /′月
′θ分～」■時2υ分) 天気 :|

〈健康チェック表〉

確認者:ノ＼孫
( t'',so l

〈選別場衛生状態確認表〉
チエツク内容 (選別前) 確認者:ノ 珠`不

( /:/●。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

_ ・シートは清潔に用意されてぃるか
・海本の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ハ縣
(ζ が:傍EF誕ダ劣諄黒[]遭ぶ

・作羊場は整理整頓されているか

確認者:Aヽ

(し卜 /′ )

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

('tr-t tr)
確認者特記欄 : (l%)

鯵″彰角Jクソ4η

責任者確認欄 :

%、4ヶノ

(1%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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〈健康チェック表)

作業者名

∩多 ニ Э新 魔 9′ |、 木木 OF~村
つ谷 傷 o徽 昭, の武者 θ竹 田

12
9

／
‐。

確認者 :

(3:
上
奸

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:多 J二

(ン :√少

i業進擦含:氷叶   鵬
フを考て退

目
キヤビン |1船

´
倉

漁場の海水温度 漁 獲 前
S:スタ

~
ργ、ど

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ゞ:え

舞℃
θ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(2が℃

く (つ つしヽ
工
ι
ツ

´
′
″
　
　
′ヽ′ヽ
げ

鵬語

確認者特記欄 :_多 _ ニ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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〈健康チェック表)

確認者 :

( t'o'>t

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ふギ求
( ≠:′p・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:AOベ

(ダム●・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか ________<Э

確認者ハ
(多 :炉

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
__」1__」レ′":/(≦ζ́)

鮮度タンク内海水温
立

"
/少℃

秋サケ腹部内温度
聾

:が
 2℃

確認者特記欄: バ|｀ 本グこ 離雄謝 : 夕本4

|ヽシ|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表〉

b/rl、 本木
確認者 :二 上

(′ :θ 蚤

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

1靴ン
"は

r認者:多 ょ:(ケ :″

漁場の海水温度 漁 獲 前 イ兵無
船倉内の海水温度 漁 獲 前 れ，Ｚ

ハワ

ッ

ノ

船倉 内の水の状態

船 倉 内の 海 水 温 度

黎 唯でし

確認者:二 Jニ

(  :  )

確認者特記欄 :

責任者確認肝 _各 闘 禾 〆
分
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

/′月 W OAt'- f n+ θ分) 天気:4う

〈健康チェック表〉

確認者:,卜研末
( し′':し4″9)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:/1

( 1/ら :りいく,)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :М

(針 ′ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

r s-]. s-o I

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 r *,/t) t ?c

確認者特記欄 : 月ヽ蘇 (ム )

瓢 じにグメィ蒻,々に
呼多ルリ(ノ

責任者確認欄 :

守ネ|シτ″ノ

(＼勿



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日:平成12年 7月 1日

確認者:ニ ユニ

(3:/′|、 林

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

上，
一

／

者‥

♪

認
　
＜

確

夕  (  :  )確認者 : ダ

漁場の海水温度 漁 獲 前 写だち℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(332℃

θ

船倉 内の水の状態 帰港時 上  ｀
船倉内の秋サケの状態 帰港時

)6

船倉 内の海水温度 帰港時
(澪 多メ←

夕
℃

Йし秋ノ
イ́
″ エ

フ(

確認者特記欄:  多  ■■ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 皮次年 /θ 月 メ収 日 (μ 時´の ～ ≦ 鵡メθ分)天気 :|エ

クt気温 :   ′  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1そな 2ぅ蘇″ 3Ψ魚 物 4八ヾ´こ

ジの役|』 6マ棘 t切 7れロ
/

8多 エ

9 10 12

確認者ノl縣
(≠ :舛θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:パ勝移ヽ

( *,x*t
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ブト″不
(ξ′ )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:ハ落小
( ご :`フハ

)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (/:∂′)

鮮度タンク内海水温 (′ :∂皮)  ス ℃
秋サケ腹部内温度

f'( 9,2O ) / " c

確認者特記欄 : ハ ＼粛芽こ

ψ夕1多サレ

)`タゲレγち

r0 責任者確謝:軍ね生_
竿な1)f4-レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 k to n),Ta (, 時|ゼ雰～ 爵ワノ弊)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名 (

Qtt L ヽ 新 鯉 QI、 林 Qヽア村
可谷 湯 hl枷 の武者 晰 田
9

ノ
０

―
12

確認者:ニ ユニ

(ノ :rリ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者: ダ ヒ (浄下

漁場の海水温度 漁 獲 前

:ずト
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7アド℃
カ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

卜乙ヂ洋マン 陵 免″
確
鞣:`lζ

二

確認者特記欄:  多  ■■ (j約2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

時5)塁p日 :平成皮 皮 年 /θ 月 ′ ノ 日 ( 時θ′分～

―
―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

1肴裔供 27供ィ 3ゞ奪躊〕4ズ瘍条
f像禾D 6卸 7]移り 8多

が L
t {'f'l-tgf 10Cンk 12

確認者:ズ、霧魯
(/:/´ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者パ縣
(′ :/σ

・作業場の状態は

確認者:バ縣
(g/5

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:/o、

(∫ :`/0

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : ll)体 (14)

咋孝l・7/

責fII硼欄:率ム



書式作成日:平成 12年 7月 1日

塾F:軌 1た 鴨月 E t7 w lD r,.-

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者 :多 上

(ア :|

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・場出の水l」lt分か――_ム vマて

漁場の海水温度 8:ぅす 船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(1ン

fl(ZlF々二) .‐
`

〉κ ℃

な
ス

しし″3/tノ
´

確認者:多
Jニ

(体

“
臨鵠謝:多 二 |ち

|

も l―

責任者確認欄 : 
暉 71 (Q40

む



書式作成日:平成 12年 7月 1日

θ
「

~℃塞歩日:平成よ伐年 /仰 E c ohr- -f u+ )天気:|ザ

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:)]、イズ
(イ :/の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:慮′不
(ア :/S・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(← メ′)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:'a

(ξ:3σ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ζ―:ごごサ    /」 ℃

確認者特記欄 d場 )

″′製轡
責任者臨欄:望 私 _



HACCP委員会 :    (/)

° 月プ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

―

―

―

日

日

日

日

日

日

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

書式作成日 :平成12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

3｀ ル|、 林 輩
わ

確認者

(

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か 二――――一翼
つ

漁場の海水温度 漁 獲 前 やけ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:りも
℃

0

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 γ:夕

「
℃

〈船内清掃記録〉

＼卜tづ半マンフ宏歌

＼デ4イ

雑
の

雌く

確認者特記欄:_     ■■ (ヽシノθ 責任者確認欄 :__現
慶

=真
く隼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

θ句天筆1凛雛

〈健康チェック表〉

確認者 :

(策 :ンフ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Qづ[R
(≠ :′θ)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :ll燃
く

(Z:2の・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

確認者:Ol

(ι :"

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( /:δ。)

鮮度タンク内海水温 欠芝ギ通) 夕r℃
秋サケ腹部内温度

Ｙ
′メ
′／

ツ

の タキF

確認者特言己欄 : さヽ (称

キヽタげしたつ

詢那: 
脅)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
E ,7 *1ohr-

作業者名

｀

'■
 L 〔

´
、新 匿 3)′

|ヽ 林 リア村
Q谷 楊 ″́行僣熱硼アヽ武者 っ/竹 田
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:多 ユニ

(3:マタ
「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

月

回 目

`:源

熙 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―

確認者:多 Ĺ
そ7:3ケ「

〈温度の測定〉 確認者:多 Ĺ( :ヽ ↓́

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ジ
で

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(l:ア℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録)

確認者 : エ´
′
″

( :m)

ル′
f

O tL/

確認者特記欄 :  多   ■多 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成凍や年 /θ

〈健康チェック表)

確認者和、ゎ薇
(′ :スタ

確認者:力豚
(斧 ∞ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ふ
欲

( g:/っ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:、〕、
( /:1p)

氷の状態 (/:ノ巡
'鮮度タンク内海水温 (′ rノ

「
)  嘔Iも

℃
秋サケ腹部内温度 (〃 :il)  2ヽ  ℃

確認者犠硼Iふ dプこ (%8
》つか`ヽし  竿多1ら 7し

① 昴 θ
°

4%「

責任者確認欄 :

fttZfつ らし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

拶ン日( 時 め ～ m分 )

〈健康チェック表〉

作業者名

∩ ■ L Qり訴 巨 g′
|ヽ フ味 ⊃ア村

η谷 雄 Q倉源解 , 賦 者 竹ヽ 田
9 10

バ
∠

輩
市

者

　

＾

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

上
金

ブ
´
　
○

者

ンヽ
ン

認

　

＜

確

確認者 : ダ 夕  (
:  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :フθ庁℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 マ:浄
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

ktレ
ニ
ケ

′́
″諦

＜も

確

確認者特記欄 :  多   二     ( / ) 静警調:そ昨



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ェ ょ年 /θ 月 る 日 (オ時′θ分～

`蒔
バ 不

'天

気 :(″  気温 :/0  ℃

●

作業者名

1 ′T儲 244し

“

3ψ縣 蟷 4/骰ぶこ)

5蘭 籠ヽに 6夕 g 71タ
ル

8弯狗
9俄脅局 10/ても彦″( 12

〈健康チェック表〉 確認者:や 休ヽ不
(ツ :ψg

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:日 係

(′ :♂ θ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 絆ゝ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:、1プ魯
(よ｀

′つ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ――――一――――C

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:゛ √不
(ζ ′つ)

氷の状態 (/:∂ θ)

鮮度タンク内海水温 (/1′♂  ,F℃
秋サケ腹部内温度 ( 多 /ο )  ヾ ℃

確認者特記欄: 1ヽ｀ 17■     (
οヽ

夕 )

/  
不t、

等多ぇ了ルし
′ヽウ` )

夕物ヶ
'｀

磁,

責任者確認欄 :

専みぇらン

(/絋 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成
'ノ

じィt鮨

〈健康チェック表〉

作業者名(

η ■ L 幻新 魔 う′|、 林 4)デ 村
p〕 谷暢 ⊃倉豚解, の武者 )竹 田

9 10 12

確認者 :多 上

(P:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 」二

(夕 :ア

1'1占に目
キャじシ 船 倉lθ

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 夕 (孵 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

掃 翼 ＼

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ンフ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

確
仄:5学

確認暑持記欄 : 多   ■多 (ηゎ

%0に



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

2)天気:∠ウリ
実施日:平成課♪年 / n t{a ( Wo o h'-

―
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ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ
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Ｉ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者:ハ琳
( V, vo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ハ林
(≠ :/ごσ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
■
――
「
Ｊ

ヽ
／
／

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者:ハ

(   (`:｀l ")・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ハ 、本ヘ
( 5こ :ゎ

)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (y:6e) .€"
秋サケ腹部内温度 (ξ:") δ/℃

確認者特言己欄 : ll l旅

1学 レタ/

(1特 責任者確認欄:       (1%ゼ

年争1色 ひレ

1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
′%%撃 つヽ 月 い 日 (D時 う

も分～5時 ワ∠勢)天気 :    気温 :  9   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

災)多 ニ ζ4新 臣 η′|、 本木 リア村
51谷 楊 ヽヽ物 , ¬武者 :げ ′竹 田
9 10 12

者

　

２

認

　

＜

確

:3針

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は イムβ
氷の投入は   一――――――――イh回目

6ン(11〔

回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

上

夕
・

´́
　́　、／へ′′

者

　

シ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 よ:(竹

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 Fγ
｀
℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :」ヴ

|「 ワf

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ツ :プ ℃

〈船内清掃記録〉 う径』
リ
ー

ン
確認者:`」ニ

(伝 :

井′′／ |%打確認者特記欄 :

Okじ

責任者確認欄:   (01け

θ(し



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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ｌ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

時θo分～_4~時

〈健康チェック表〉

確認者:ハぶ不
( /,r(r

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:0●イ
(降 :∂ a)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:きグス

(夕″ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:Q

< #tot

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ゾ :∂θ)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ダ ヵ ) iδ ℃

確認者特言己欄 : ｀＼形こ一

1杉ん,ヴ

責任者確認欄:α瀑

f`修 lt疵

され)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成多%＼0月

作業者名

11\t ?| /- rt- り,酢 巨 Ъ
/′ |、 メンR ４

ハ

|デ 村
」谷 藤 ノゝィ}彬多クロ, D武 者 プ竹 田
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多 ニ

(3:ね

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

狗/吟

蜀
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

国 0

〈温度の測定) 確認者:多 ″L(

漁場の海水温度 漁 獲 前
ら
け

考

ア

３

‐

船倉内の海水温度 漁 獲 前 %:7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ヽ

ノ

ｒ
、

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(/ζ′℃

〈船内清掃記録〉

咤t

確認者 : エ´
イ
″

(ム :

井′́／ 脅ッ
確認者特記欄 :

Otし

責任者確認欄 :
い(ア )

嘴つ [(1_″
´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表
実施日:平成θO年 /′F/9甲 (/時 め́ γ夕時γ笏 )天気:堕墨2笠気盪: /“  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :雌

(′ :∂ D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ll輛魯

(オ :'つ
)

。選 別 台

計量器の清潔度

ユＤ

ヽ

‐

‐

／

／

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ハ ｀

(← メタ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか μヽ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:Q√ベ

(釘3ρ
氷の状態 (/:∂θ)

鮮度タンク内海水温 (レ :滓,)  2′℃
秋サケ腹部内温度 ( f,dg t./c

確認者特言己欄 : ハ｀涌ベ (tし )

″χ父リグレ調■       ′バ

責任者確認欄 : (tし )

|ォ争に,〆



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

鉛 ～ 鵜

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

∽多 L η身詐肛 0′ |、 林 (ノアメ寸.I

tノ谷 傷 hlズ錦埒昭, D武 者 ③竹 日
9 10 12

〈健康チェック表〉

輩
子

確認者 :

(フ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 Ĺ
(ア :多 ′

「

確認者 : :ダ 夕 (5T

漁場の海水温度 漁 獲 前

(l許℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:ぞ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認者 :多 ェ

(/ しヽ ハ

確認者特記欄:  多  ■■ F/1タ 責任者確認欄 :_暉
∠甕£ 呟り



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

時8ぶ芥)天気:|
実施 日 :平成 叔ム 年 /ρ 月 /03 日 (ぴ 時∂′分～

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者:3颯

(%:´g

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:噸 新

(∂ :〔

")
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ι :ぅ ο)・鮮度保持タンクは清掃されているか

:鷹璽進[菫≦菫名ξ翁ギ貰百尿
る

確認者:ヾ√不
(ζ :′ 。)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

壁
′ )

あ(ζ :χ ) そヽ1℃

2_r:舞 )
や ′

℃

確認者特記欄: q＼ fズ (tし )

/彩 lcりし

よr´
じ/守

勿 衝%〔蒻
`

責任者確認欄: 量2fξ

1係 147レ



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日J平成 ヮ/:みイ °`
tt t,ルコ ( 蒔ノb分～

―
―
―
―
＝
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ロ
ロ
ー
ー
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ー
ー

ー
ー
ロ
ー
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〈健康チェック表〉

く

作業者名

⊃多 ニ 0,訴 肛 3)′ |、 ラ衣ノく 0ア 村
η谷 傷 もノ鰍 ″, h武 者 缶)夕「田
9 10 12

確認者:ニ ユニ

(■ :。 ケ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

確認者:多 Ĺ
(フ :ο タ

り者:多 Jf(6:′ 0

漁場の海水温度 漁 獲 前 路
:始ひ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1:7ろ
℃

0

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水^温 度

/うし
嗽 ・ヽ

エ´
″
´

(｀フ〔ク 責任者確認欄:_th



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
界施日 :平成 ′哉 年 /θ 月 ′ E rdwio^- 6w

〈健康チェック表)

確認者:ハ 索
(勢 :ιめ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :M

( δ:ヴη)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:嶋 琢

( 6tooI・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:可 ポヽ有

(Z:′夕)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (J:/θ )

鮮度タンク内海水温 望プθ)3夕矛
秋サケ腹部内温度 (7:ン )温 マ、

/℃

確認者特記欄 : 
正三態に ___

牛多r必じ

n4? tt-T

(1レ
1)

責任者確認欄 :輩 オ装

〔
「多〔ち じ́

(thl)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

竺IFP委
員会:降 て /)

「
―
―
―
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
１
１
１
１
１
１
Ｉ
Ｉ
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 ι Z年 16月 | 鰤」0分～ 画 ) 天気:lthる

〈健康チェック表〉

輩
け

確認者 :

(」

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

71

確認者:多 J二

(≫ :θ 身。キヤビンの中は

I颯『:は
。水の投入は

2回目
γガ[, 3回

目
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(子

メ粋℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

OF[
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

f薇んじ
確認者 : ″́

″ 工
⊃

確認者特記欄:__多   ■■ (Iツ
.、

責任者確認欄 :_葺
[二

ご童ぎ二 %|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 決 会 年

HACCP委員会 :    (/)

oh^- / woofi)

〈健康チェック表〉

確認者:ハ輝木

(/:片ρ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:Ю 縣
(″ :∂υ)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ハ＼不ヘ
(,9)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ハ

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ざ:タフ)  0℃

確認者特記欄 : 
月 ヽ 1形薇

りみにらし

(リン) 責任者確認欄: ψズで

valら 写ン



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日:平成12年 7月 1日

螺% kD月 日(う 蒔乃Q卜～

―

―

―

―

可

１

１

１

１

１

１

１

日

―

―

―

―

嘔

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者 :

(了 :

上
ダ

ｒ
´
了

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中[は  三IIIII正三三ニス イn碑

||[|[i氷は三≡≡≡夢鋒:'科

二 上確 者

７

認

　

＜

〈温度の測定)

確認者:多 ょ:(ケ‐r Ol

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 よつ)

卜、ろ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
¢

“
D ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉

確認者:多 ェ

(6:

確認者特記欄:_.多   ■■ 責fII臨欄:_壁菫ヾ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

塞基日:平成馘皮年 /θ月 壁2ク分～島∂つか天気:尋

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
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■

〈健康チェック表〉

係

の

・
ヽ
Ｍ
い

　
　
と

者

　

Ｖ

臨
　
＜

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:バ撚
( 1/こ :″

)・計量器の清潔度 へ
＝
１
／
／

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:日ヽ
(・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:llヽ鷺木

(← ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ζ:/J 
」 ℃

確認者特言己欄 : 
月 ＼体 (|を )

影忽箭ノクフル移嘲タタ、

c啄 13つ υ

亨任著確認欄: Ψォ0   (lンち)

IF多 に
'レ

10°



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 )ヽ °雰)天気こ女多

し
気`温:

〈健康チェック表)

作業者名

¬ 多 ニ 〔)折 鯉 t'′
|、 ラ本ノミ )`戸 村

η谷楊 Q潅議費解, め武者 Q竹 田
9 10 12

確認者 :

(ノ :

上一多

♪

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:多 」二

(3‐ :ノ

1業皇様蒼:氷は編 II王 や
(2手

確認者:多 夕 (3■ 0つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
9F℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9∵ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度 常マ宰亀

デ≠・
ンツ～
/

毛＼ャ[

確認者特記欄:  ブi   l■
訴轟軋 :

|||||||||||||||||||■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 由 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ‐ ロ ロ ロ ● 口 ■ ‐

… …

_…
… … …

― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

鮫 年 /′月 夕′分～ チ時 8負
〈健康チェック表)

確認者:バ

(オ :ンタ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ハ

(  しノ
L:″

'し

」6〉
)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一――――――司>
。シー トは清潔に用意されているか

:匡菫E県:辰墨|ま

~IIIIIIIIII正
三IIE多

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:N

(夕 ′ゝ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:/

t i: 39

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
ツ r

鮮度タンク内海水温 ('v,sS 2f"
秋サケ腹部内温度 ('ftdo) r.l c

確認者特記欄: ll｀イアヒ

け多に
'レ

責任者確認欄 : 
宰

“

卑 _

マなんぅυ
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HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

日(1時7わ分～ 尋7))天気:｀

―
―
―
―
―
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
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―
―
日
―
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■

１

までの確認表

〈健康チェック表〉

rf.frK
ゴ
´
ｇ

上確認
　
く↑

者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

キγビン |1船

。水揚げ時の水は十分か

上一́
´
ィ

者
　
タ

認

　

＜

確

r認者:多 ょ:(∫丁rO

漁場の海水温度 漁 獲 前 りFt
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7参す。́
θ

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

%レ うし
工
に
ソ

´
´
´
　
　
日^）

確認者 :

(ι

確認者特記欄:  ブi   ■多 許訛諦:_二争≠ギ (tOン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実肝 軌 認 年 /′ 月 ι 日 け 時夕っ分～ 、鋼 島

'頑

■ 角鵬 温 ://℃

〈健康チェック表〉
確認者:南、形

^(/:力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ド 撚
(声 :∂夕・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ll豚

(針 :多つ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:劇＼
(ζ■:3つ

)

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (♭ :2す)  £ ℃

確認者特記欄 : ハ＼係
1to

( " ,/b)

Z'情行
わ り

=油

静都那:Ψ質

賭,t多 りし



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
―
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―
―
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実施日:平成の毎 (2

作業者名

9■ L 響酢鯉 り′|ヽ 木木 θア村
帥谷雄 Q潅諄費昭, 0武 者

“

4田
9 10 12

〈健康チェック表〉

■
ケ

一多

７

諦
　
は

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

。水揚げ時の水は十分か

確認者:多 」二

〈温度の測定〉 確認者:多 ″L(
「

θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3夕

'tb_℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う

=℃

船倉内の水の状態 帰港時
≫

／

・

ｆ
、

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ソ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 /7℃
〈船内清掃記録〉

聟く 「しく〉し
雛オ

諦
ζ

確

6E-#.a++FErs, €.- L ,tDl
U

rn te-
V

責任者確認欄 :

|(L_″′

rtD/之



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日:平成12年 7月 1日
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１
１
１
日
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■
■

戯 年 θ′分～ λ

〈健康チェック表〉

確認者:ノ]イ薇
(′ :∂ ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ハ 茶ヽバ

( *'1?・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:Al縣

(ζ :"・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:潤縣
(び :θ b)

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (/シζ)

鮮度タンク内海水温
/

止 ど
:ρ

)
ゞ ℃

秋サケ腹部内温度

`←

:b) ご←
確認者特言己欄 : 潟 ヽ係

ル(ブ 勧η埓確
t゛ えYY'

責任者確認欄 :ニ
ン
ロ國羊___

貯夕1多みく//.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

`ジ
髪ζ ン 月 釘4(う 時 ω 分～ ♂が天気:ル角

〈健康チェック表)

上
タ

ゴ
　́
０

者
　
ッ
ァ

臨
　
＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

,水揚げ時の水は十分か

上，
´
　

θ

者

　

、
ノ

認

　

＜

確

r認者:多 ″L(ζ・ 的

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′の
船 倉 内の海 水 温 度

′の コ

ン 化 2′脅 (々9~
ρ
θ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(卜

各
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1弾

7)ρ
℃

〈船内清掃記録〉

L-"*u “́
秒

詰
も

確

確認者特記欄 :_多  ″降   (° / 責任者確認欄 :ν J璽
 Iの ζ

日 1111111111111日 |||||||||||||||||||||||||1日 |||1日 日 |||||||||||||||||||||||||||■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■
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書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 訟 年 /′ 月 /日 (げ 時 /ζ分～ 外 θc分)天気 :J物 気温 :ノ 22

〈健康チェック表〉

作業者名

1クが刑f 2¢ 家鰍 3驚ィ 4八＼:紹R
5k 〕欣| 翁6ン 3 7す女 8み欠
9ヾ名1(す , 10t,‐ 12

確認者 :ll豚

( /:び′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:月 、ガヘ

(/:/●
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ハ

( t' '9'>・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:A係

(′ :ぜフ)

氷の状態 (片 ソζ)

鮮度タンク内海水温 (′ :/夕)  ∂ ℃

秋サケ腹部内温度 (チ :り  ∂

'確認者特記欄: ll｀ チ研t

綱ルジァな・っ,

嶼魯レ̀ %凰ひ17マ作

計訛謝:ψ質

1∫後ι― _

ハン)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

HACCP委員会 :    (/)

)天気 :

作業者名

コ 多 L 7新 肛 コ′|、 メ木 ン
|、F~沐寸

.→ 谷 艦 くヽ 徹 昭, 0武 者 竹ヽ 田
9 10 12

〈健康チェック表〉

上一多

ン

者

ン
フ

認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック・内容

・甲板は

上

つ

認

　

＜

確 者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ

う℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ タ ℃
0

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 汁 2ο  ℃

灰くしつ修α トァた 短草I

確認者 : エ´
´
″

(タカ

臨甜謝:多 二 い
マ 責任者確認権 _撃

平

じ

ァ

―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 よ よ 年 /′ 月 泳 日 ( 時′′分～ ∫蒔

〈健康チェック表〉

確認者:ハ係
(/:`)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ノ
]へぶ不

(′ :∂♪・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ξ :解秒・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温
ル )  29℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :¢ο)

ハ者認
　
＜

確

確認者轟言己欄 :  A＼
算休こ (j4)

t移レタレ

責fII確認欄 :当
Z翅葉ユ

_

|キ多じ夕t/.

(`4)

―

―

―

―

―

―

―

―
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ｌ
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■
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HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日
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Ｉ
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Ｉ

Ｉ
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■

■
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■

■

〈健康チェック表)

′|、 林 =上硼
　
↑

者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

i業皇様含嵐1計証‐がぉぷ

(ア :ツタ

確認者:多 Ĺ( :f∪
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1酢

船倉内の海水温度 漁 獲 前 マ:手
船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 /毎 ℃

脅隕作く4ハ 7

雑
い

確認者 :

(も :

臨都謝: 多 井  よ0ノ 責任者確認欄 :_呻
∠k色二

実施日:平成し毎 0分～も |』
≧´

℃

●ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成′♪年 /′月 /日 ( w aoa'- 9w 舜 気:|′

〈健康チェック表〉

作業者名

1//メ痢, 2殆後 34ィ 4フだ磁 l5A維 6テ マ 7を心に劫 84久・

9%賦づ Ю多 >一 12

確認者:|トギ不
(′ :アダ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:バ胡K
(′ :∂夕)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

７

＞

ａ

ｌ ｌ者認

　

＜

確

確認者 :11

(  :  )

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (′ :∂釣
鮮度タンク内海水温 (■:プ) 2ト
秋サケ腹部内温度 (ζ :/θ )  じ ℃

確認者特記欄 :

!齢 rヶυ

責任訥 欄:立腐 _
t竹じ7ジ

平イ`

G

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
‥
日
‥
―
―
―
日
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
■
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■
■
■
■
■
■
■
■
■

■
Ъ



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日
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実施日 :平成 フイム～

〈健康チェック表)

作業者名

κ

じ

多 ニ 0,新 鯉 ⊃′|、 木ベ ρア村
りな Э徹 孵 0武 考 晨)竹 田
9 10 12

輩
‘

者
　
マ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

'水の投入は

・水揚げ時の水は十分か ――――――(司

確認者:多 」二

(フ :FO

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
り
静

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3"℃
O

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度 学常 ℃
〈船内清掃記録〉

卜しな 赤 7と p気 確認者:多 Jニ

(6:tO)

臨都謝: 多 二  tO/′ 責任者確認欄 : 1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成が成年 Ed) E ( 時′0分～ 」劣時 )天気:1手綬 気温:

作業者名

1//κ痢, 2新 旅 3っく# 4マ解(b)
5ハ

＼縦
6ア幻 74輪0 8け り

9ツ係〔す)
Ю多 方 12

〈健康チェック表)

確認者:ハ＼チ蓉
(′:0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)     .

・メ量量の書潔吾TII::II:量三III±:I蚤多

確認者:ノ
1ヽ係な

(チ :∂、ζ)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(タ ン )

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:llく競ト
( f:4n)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (片 :;力
)

鮮度タンク内海水温 (汁 :%θ)  2き ℃`
秋サケ腹部内温度 l9'ro' \i c

確認者特記欄: ハ探

げ嗜由て,多 レ

F毛 ∂、。っ。́

(稔θ) 責任者確認欄 : (2θ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

寒施日:平成`ジレ年

(健康チェック表)

作業者名

り多ニ η新 旺 9′ |、 豚 多)ア メ寸
⊇谷 艦 り物 D武 イ Э竹 画
9 10

12

確認者 :ニ

(3:タタ

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

。甲板は

確認者:多 J二

(夕 :アタ°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 冤瀑
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録)

確認者:多 」ニ

(6:θ釘

確認者特記欄: 多  ■■ 責任者確認欄 :_坐
f■亜ミユ_

砕 る場



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成cえ費年 nlY a ( 分～ど 時`3っ分)天気:|

(健康チェック表〉
確認者:Л落
(′ :夕

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 、η茸主レち′
れ＼し・ 確認者:ハ

(ブ :∂ r):炉量型の二潔                     ヽ14M
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:A

(夕 2θ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―――_____Jと

確認者:ド

t f:2s)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (冶 :片θ)

鮮度タンク内海水温 (Y,p) 2F
秋サケ腹部内温度 (ζ :ノ ) 3℃

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 : 
当EttJ___

ぼ多′多うレ、

移ス1.あ tnしtttつ Lふ・t

ダム くアフ/
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HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

確認者 :多 上

(7:7ダ

(健康チェック表〉

作業者名
|

t) ', -L 2 )折 鯉 01、 フ昧 のア村
⊃谷傷 6物

, 0武 者 リタ1田
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

栴η

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

:、

回目
き櫂

:錮目 :4回目 :
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : ダ よ  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 ワ
1瀑

船倉内の海水温度 漁 獲 前 7られ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(絆 βζ
ρ   

℃

た

ト

６

イ

ｔ

ブ
｀
(7ン

をデ/″

ン叙云

7ン
rr

エ
ル
ソ

′́
´
　
　
〔‐‐）

確認者 :

(`

確認者特記欄:  ブ:   1■ 責任者確認欄 :__4≧
∠Lコ生

実施日:平成 l刃峯 副Ъ政 :

ヤれ , f cqt^{("-q



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 武次 年 n +8a ( σC分～ま咤つ分)天気:こ ろη
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(健康チェック表)

確認者:川、

{ f :(o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・旱量型のE潔 ヽ

、

‐

‐

‐

／

／

確認者:凸嘲弊t

(メ :ゅ
)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:潤 縣
(弁 /の・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
作業場は整理整頓されているか

確認者:ハ 休
(針:/ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (斤 :〉リ   ノ ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :/p  だ℃

確認者特言己欄 : 
ハ く杉魯

1毎lo多ジ

許樅謝:ヤ釜 _



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

者
　

２

認

　

＜

確 二 上

:3←ケ|、 林

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

κl'
・水揚げ時の水は十分か

上
タ

一多

ラ

者
　

，
２

認

　

＜

確

1  證 び

〈温度の測定〉 確露者:多 ょ:(1「=θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(i群κ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:デ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 争゙ ℃

〈船内清掃記録)

イ (シ 争 し

確認者特記欄 : 井´́
／

ι∈

上
の

′́″　　ｎ）

者

′６

認

　

＜

確

(ちト

||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ロ ロ ロ 日 ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ‥ ‥ ‥ ‥ ‥

… … … …
¨ ‐ ¨ ¨ ¨ ¨ ¨ ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

―
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実施日:平成が成 年 月)7日
( 時め メ 時/5天気:|ナ

ル 負ヽちネ、ゎ‖檸諄 准i■ iヽ ョη在

〈健康チェック表)

確認者:劇嘲昭(
(ゾ :1つ

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:月も厨ヽ
(摯 :∂

′)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:ノミ旅

(6:′ θ)

・計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者、1株
r f ,73 I

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 ( 6,tj) J c
秋サケ腹部内温度 ( /.tn) -',ic

〕ム、         32ク
“

責fII臨 欄 :当
埜 立 _

昨孝にち♭

/ 7



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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ｌ
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実施日 :平成 時アら～

〈健康チェック表〉

輩
％

者

　

２

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は IIIIIIIR%67kψ ン手只

:業辱擦含:氷は十           
回目

認

　

＜

確 者 : 上

υ

F者 :多 Jf(

漁場の海水温度 漁 獲 前
?:籐

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ツ:乳

0

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

にゴXアン惰ム 雑
つ

者
　
ｒ
ヽ

認

　

＜

確

確認者特記欄:_`多   ■■ 静雄冷:到

`イ

車 ?勾



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 ざ
.久

年 月 じ遷≦日(

,●

//S~7

時20分 天気:こノ

〈健康チェック表)

確認者バブ久

(オ :夕
)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者が
(/:∂

'
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・ 作 業 場 の 状 態 は 一― ― ― ― ― ―
__―

一 ― ― ― ―
」 Q

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(年/タ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:ノ

(夕
")

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ( C,zo ) ,fttrc

確認者特言己欄 : 
凩 ＼仏

脅 |っ リノ

責任者確認欄 : V獅 ___

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成
′
νみ年 幌 で 分)
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ｌ
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Ｉ
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出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者:多 ユニ

(り :″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

上
多

´́
　́　　っ／ヽ
′

者 :認

　

＜
．

確

確認者:多 ょI(

漁場の海水温度 漁 獲 前
ち
砂

船倉内の海水温度 漁 獲 前
う
F℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(κ メダ
こ夕   

℃

隠し,つし
雛
ヴ

諦

“

確

確認者特記欄:  ブ:   』■ 責任者確認欄:―
  (4歩

蹴r



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成ぎセ災年 rEoeft- I ffiJ6tr.)

`℃〈健康チェック表〉
確認者:メ＼形K
(′ :ク

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者メヽ外
( チ:/,)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

添

＞

Ａ
ｒ者認

　

＜

確

確認者:N係
(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (":ン )

鮮度タンク内海水温 _1/:ぐつ)   `「℃
秋サケ腹部内温度

`ヾ

:/」   必

確認者特言己欄 : 
ハて協L

所をつ年pへ )件 分

咋キしりし

議 鳳欄:立且 _ (b)

咋孝1.彰 レ

/、 ′θノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ο分才W鞣)天気み

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃多 ニ J新 鯉 螢
ノ′|、 林 リア村

⊃谷 楊 ⊃徹 昭, Э武者 ″竹 田
／

９

10 12

確認者 :多 上

(夕 ′:/b

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―一――――__Sb

球 の投入は

 蕊 正 三 IIEが
目

が

:で

ど

目

・水揚げ時の水は十分か ――

確認者:多 Ĺ
(>:F"

〈温度の測定〉

r認者:多 ″L( :∂ っ

漁場の海水温度 漁 獲 前
%:`ダ

rル
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ゾ:静 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ψγ℃

〈船内清掃記録)

%[レンレ 雛
出

確認者 :

(

確認者特記欄 : 責任煮確認欄: け才ご



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成メ皮年 Ec<j E ( 時θθttr'¬晩メι分)天気:く

―
―
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―
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ｌ
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′

―●

〈健康チェック表〉

9くイタパιす,

ル

Ω

確 者
　

ッ

認

　

＜

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

確認者:ハマ初(
(′ :ご♂)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:月 ベゞ
(← 2。 )。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ノ
lヽ多ト

(←:20)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (.-{ :/ f)

確認者特言己欄 :  
ハ

｀体

判1ゆ
郷り%襄

%κケし ノ

責任者確認欄 :

1与
|・ 7

(‰ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 つ形4｀ 月多7日 ″ 時70分～偽 劾 )焔場 ヽ 気温:/′〕一 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

tヽ ろ レ 抄1笏 嵯 れ、＼Z膨性
′
４ ″有

¬ルフ作 AI′ の バ 静 り 的 瑚 竹
9 10

Ｖ
ｌ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は 9

確認者 ::と

(ラ :ヲ ダ

・水揚げ時の水は十分か

。キャビンの中は 一―――一―――一∠卿

:謄冒9『::‐‐‐8鋼

〈温度の測定〉 確認者 : 
£

漁場の海水温度 漁 獲 前 ワt掛
船倉内の海水温度 漁 獲 前 り■℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ″ポ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :==

(`:月

R「 うし/ c

92シ確認者特記欄 :

θ tι
/

″
η

責任者確認欄 :

θι←



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

/」 3/

HACCP委員会 :    (/)
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■
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■
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:平成′伐年 ′0分～島寺2Cゎ 天気:く

〈健康チェック表)

確認者:ノト瀬根
(ヽT∂

“
θ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者:月、外辰
(/:∂ざ )

確認者:バ盗
(r:/fl

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:ハ係
(ご/ρ

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ( f '/fi 6!c

確認者特言己欄 : ハヽ託不こ

1脅しを
/′′グγ

責任者確認欄:_5に」く匡__

じ欠1っ年ノ 、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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〈健康チェック表)

(3:タタ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

°キヤビィの中は 一―――_____イD
・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

l少′空けl・ t分か― (っ P′疑

(♪:っ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ツ
だ
芦・ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :五
′

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 F智 ℃

確認者 :

(浜 :鋼

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 : 
日

=ノ

刊     7∠

ジ降 ヮみf(

`一

~℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成ぎ運` 年 時οO分～

`時

2だハ)

作業者名

1-/イ郷9 2,7有 3′ な作 4ミ、ヽ称
5ンデ 6乙

膨をグ t場 7× ク
1′Z`I)`'ζ

)
8イ 0

9ヾ物む 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( チ :

夕 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者N執
( ア:」 ο)

・選 別 台 ヽ

‐

‐

‐

‐

ノ

ノ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか )に
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 9

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ハ
M吻(

(夕 /ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

0に

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:゛協
((ン÷/S'

氷の状態 (′ :トク)

鮮度タンク内海水温 (′

":滓
ξ)   危褒

秋サケ腹部内温度 ( f:4-) 'L.

確認者特記欄: ド`不 (ン )

幻 |に
ハ ιゝ″殉 うヽ

炸レクし́えvゝごソ暁

責任者確認欄 :

粋 くな晨1/

(ン )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時ι昴天気:

〈健康チェック表〉
確認者: :多 」́

`
(ル :ろ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ル メニ

(ン :ア ←
. *t L'2cr$t* O

i謄冒9量 :は        φA le―

i業僣様含:氷lltTII正三

`〕

回目
7τ賀

〈温度の測定〉 確認者:多 ,多 φ形

漁場の海水温度 漁 獲 前
知
ｐ

７
殷

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア

が℃
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

旋 ル千7し
二
″
ソ

′ル
θ

者

ｆ
υ

認
　

＜

確

責任者確認欄 :
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: +Fk22-+ 膨 島～ ンゃあ r

〈健康チェック表〉

確認者疇均疹ミ
(グ リ,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者ヽ

(タ リ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者

(ゞ :ん
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者

( { :6-2)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
立 ク′)′と

鮮度タンク内海水温 (夕 ∽θ) Of ℃
秋サケ腹部内温度 鮭 夕)″  ℃

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :

粋 t裏づ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 多Z年 3時多ら～ダ頸が天気:(疑少Z%

確認者 : `多多

(メ :ra

〈健康チェック表〉

7 dt林

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

。船倉の中は

・水の投入は

髯げ時の利ま十分か――フ

□ §

確認者: `み_夕多 ( 、″2

漁場の海水温度 漁 獲 前
り
πt

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り得

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

イ |ン
モ

|

ヽ

だと/

確認者 :ル 上

(6`θ )

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||■ ■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■ロロロロロロ
"■

■■■ⅡⅡⅡⅡ‐Ⅲ…………………………―――――――――――――――



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認裏

〈健康チェック表〉

作業者名

,a64l:l 2肴 饒́ 3溜 4永 解
5wκ曖〕6プ嘲 7×な け 8~/_

/4沐(,汲 ;

10 12

確認者メ＼形K
(ゾ :だ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者λ、タパ

( V '*o)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――K襲 体

＞

者認

　

＜

確

確認者:/卜

`禾(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (片 :わ
)

鮮度タンク内海水温 ('t /o) I -
秋サケ腹部内温度 (『 :′っ)  ノf疑

確認者特言己欄 : 
ハ 碓

′
'年

1

ヽ

/

%診く

責任者確認欄 :輩
菫 _

啄 1多与ノ

(レ
3)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 tヴヽ ′&
慶 年

~℃

確認者: :多″J多

(♪ :κυ

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―――_____ヽ
確認者:′Lメニ

(3:浄θ

一

。キヤビンの中は 一――――

正三3/1弾イ資呻|~葛つ¬|

・船倉の周りは  一――――

・船倉の中は   一――――
。
氷 の 投 入 は    一 ― ― ― ― 一 ― ― ― く っ

回目  :  2回 目  :  3回 目  : 4回 目  :
・水揚げ時の水は十分か

確認者: :多_■,( 「の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P: 孵

/ア、ダ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

リ
ア ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〔ノ

船倉 内の海水温度 帰港時
許κ戸

」こ  ℃

ふtデ(マン 膨な
確認者 :ル ニ

(夕拗

責任者確認欄 :

帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表
時ヴ′分～メ¬ビなつ分)天気:こ

〈健康チェック表〉
確認者 :ブ

蘇

(″ :夕
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:バト杉ベ

(′ ぶ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者
M

(ξ /fl・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

添

＞

者認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : ノ

／
ん
当
　
引3イ

11ネ
ン
し噂 1を

責任者確認欄 :

序を12,し/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

時%～夕
/降

分)天気 :

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成レ毎

〈健康チェック表〉
確認者: :多‐J`

(P:卜 o

乙
tt l

7 dt林 8′
σ l、

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者:″メニ

(夕 :Yつ

3回 目 4回 目

〈温度の測定)

確認者: `み_夕多(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 与非℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

S:す℃
船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉 内の海水温度 帰港時 グザ℃

船内清掃記録)ィ
10

Ｌ
Ｉ

ヽ

／ げ矢ごぐチ

たしやし
確認者 :ル ニ

(3の )

確認者特記欄 :  升 ニ

0 θに

(レ tッ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成cた文年 n 4a ( wJoa- Sn+ θ詢天気:C駒鵠: /必   ℃

●

作業者名

1夕係餡 )
2係薇孝 3竹添 4メ1派

5グ潮 6彪
鰤 朝 K制 鳩

7多ン 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者バ馬欄R
(ア :%0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:メ淋
(≠ :t切

)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― -6

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
に

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:バk形沢

(＼1:∂つ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

巌

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ま :∂ダ
氷の状態 (′ :力

)

鮮度タンク内海水温 (/チ :だつ   る ℃
秋サケ腹部内温度 ( E-:J? t 7i)c

欄‥
　

　

　

Ｖ

己特者認確 メ

　

多

ヽ

物
を

３

　

ｚ

穆) 責任者確認欄 :

¶多|・ シレ

(効 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 τ移年 f外)天負:<fとメ

〈健康チェック表〉

7 dt林

確認者 : `レ多

(♪ :Yチ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

確認者:多メニ

(′ :ンチ

確認者:多ニュ多(/レ:z∂

漁場の海水温度 漁 獲 前 ワ勇℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 妙

Ｏ

Ｄ
，

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録)

くにつし、
丼
υ

者 :認
　
ご

確

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成鍮 年 9月 /ζ日 (/時 げ″ ～会 /てか)天気 :|よ 夕t負温:  // ℃

〈健康チェック表〉 確認者:八休
(蜂 :ぎ秒 )

作業者名

1石″ 2γて陥〕3/

"IЙ

ヽ 4無係
5イη 6魏漁J へ・硫 ③ 8イ

′
′

′

く

９

み
ノ
(ィン)ミ :

10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

臨者:ズ協研t
(オ :δσ

・計量器の清潔度 ヽ

‐

‐

／

／

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか δト
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ヽ

―

ノ

／

確認者ブト漏R
(G:』 ∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

bト

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者メ浅MQ
(,8」気 )

氷の状態 (/:″ )

鮮度タンク内海水温 ζァンご) ぶ℃
秋サケ腹部内温度 ( &'s6l / c

確認者特記欄 : (後 )

“

Lし
′ケυ ′ぃ。c

責任者確認欄 : ,16,

財レサ/



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成うレZ年

〈健康チェック表〉 確認者: :ク」
「

(夕 :f∂
7 dt林

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ル メニ

(♪ :3,
・キャビンの中は

・船倉の周りは

″″降

`イ

疋

・
船 倉 の 中 は    一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ―

マ う

・
氷 の 投 入 は    一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ―

て
、

1回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者:多ニレ (ご :/“

漁場の海水温度 漁 獲 前 ツ昇℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
7:ザ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
凌:″

(θ
℃

プズアとイ2も

確認者 :ル ニ

(ご :ア%

/

確認者特記欄 :  升 θ/ヶ

O(し

ニ 責任者確認欄 :

θ に

タィ夢



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成J2年 月 / 」分～

`
分)天気:|び

〈健康チェック表)

確認者:ノト豚
(ζ :″

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者がk資本
げ :〃

)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(夕 29・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか

)9艇・作業場は整理整頓されているか ________くし

確認者 :

(合

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態
堕竺

:ヵ
)

鮮度タンク内海水温 (ァ :メF /.先
秋サケ腹部内温度 W.9  ノ:ル

確認者特言己欄 :  
ハ ＼稚

1019リレ

責任者確認欄 :立
尊 _

Vクしτん

7ケT



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 )蒔ιθ分)天気 :

(健康チェック表〉
確認者: `多″J多

(2:メケ7 dt林

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―――――――<ゝ
。キヤビンの中は 一―一――――――てつ

・船倉の周りは  一――――――――くD

:撃曇塁貢:    回目物
隣

ら発ぐ
3回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:″ J多

(夕 :%り

〈温度の測定〉 確認者: `み_■
'(― )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ 」″ ℃
0

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 ″
/℃

〈船内清掃記録〉

脅 レ↑ し ″
二

ο

″́
イ　　　ヽ
ノ４

諦
∝

確

確認者特記欄 :  升  井

レ

(レッ ′クシ
責任者確認欄 :

〇、に



書式作成日 :平成12年 7月
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
:+EI A}F ′分～ダ

~時

〈健康チェック表) 確認者:ハジ岡ト
(ζ ″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ハくント
(γ :ゞ●・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

学

ヽ

‐

‐

‐

プ

／

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ハ

(ζ :Z
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者』ヾ M｀

(ζ:碗β
氷の状態 (ψ :ソ《F
鮮度タンク内海水温 (ァ :ぼ ) /℃
秋サケ腹部内温度 r €-,/9 /.e.

確認者特記欄

夕 la^久多″9允

4ズこグκ7ヽこ彰β
l

r /zrgt 責任者確認欄

年ケlクウク

(%)



HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

フ0分～ め 、

「

℃

〈健康チェック表〉

舞
つ

者
　

３

認

　

＜

確

7 dt林

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

:謄暑9量 :は    ヵ,
・水揚げ時の水は十分か

確認者:多メ多

匝奎■ 9

〈温度の測定〉 確認者: `み_■
'(.)｀

:〆0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

ツ ァ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕

"℃ハ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 だん
6  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ル ニ

(も  呼 )

%tし ,し“
〆

確認者特記欄 :  升

θト

ヴ/rタ 責任者確認欄 :_望
亜 f ア

ィ タ

0仁



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表〉

確認者:八

( {'dat

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ハ嗽
(片 :片′)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者:繊琢不
(士 :/ρ

)

確認者:ハ藤
(`・

/。 )

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ζ :′υ) クご℃

確認者甲欄:』＼堡_
為%

(み′ 責任者確認欄 :

―
―

―

―

―

―
―

―

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ

１

１
１

１

日

―

―

―
―

―

―

―

―
―

―

―

―

―
―

―

■

■

■
■

■

■

■

■

多ζ

ン

´



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2フ年 wZo-,-- (-- 0分)天気:(t万 1気温:

(健康チェック表)

作業者名

1プ L 2行 』 ' 7(I el 4′黎千
5わ 篠oζ

6か た 7 dt林 8,こ「
!、

|9得 ,o(? E ‖れ 什 12

確認者: :多 J́`

(メ :′,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:多メニ

(ツ :タ ケ
。キャビンの中は 一――――――――く、

.謄冒9量 :は  三IIIII正三三(1 %“′
軒じ可匝平□δ

3回 目   :   4回 目   :
i業皇様含:水は十蒸琢TIttI正三三

731回

目

6τ筆く

回目

確認者: ,2_■
'(

′

／

ｔ

漁場の海水温度 漁 獲 前 8,j:し多
船倉内の海水温度 漁 獲 前

リ
ア℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

%14し
確認者 :ル ニ

(夕∽

責任者確認欄:_J tttzl_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1マ %m) 2″魚ク 3 
蠅＼不

4竹燃
54鰤卜(匈 6ヤ¶ 7ジ外∪ 8をか柔iヽ
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ハ

t f:66t )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ハ

(/:″フ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか DK
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(夕・ 3∂鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されているか ――――――__Jこ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ラバ晰物気

(← :2夕
)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

″4M出 ィみ、

唯Z「多多し

r14ot 責任者確認欄 : < 7z,ot

貯多f多多υ

，
ノ

ヽ
フン

γγ/ ご
'7 

′多フご
と



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成′レZ年 月 10日 ( フ時夕°分～5f時 天気:のソ気温:

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1プ L 2角 ロ 3 ?Fr@) 4解
守

5わ 厖 ′
つ

あ
り

と
睦

6か た 7d、林 8る h

9く
イ争

≦
厖肇ァ

104箱 什 ‖ ゴ 印 12

〈健康チェック表〉 確認者: :クJ多

(ゞ :γ じ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:″り多

(♪ :メタ

・水揚げ時の水は十分か :(`ヽ,(]目

〈温度の測定〉 確認者:多_夕多 (ぎ■2の

漁場の海水温度 漁 獲 前
● :妙

Zθ、デ
船倉内の海水温度 漁 獲 前 り:芳℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(渋:め

ラ ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :ニ

(/_ :
■ゴ

｀
ズ 千

次
復ｂ

／
ｔンフ

井／
′〆

ハ
Ｗ
／
／

シ確認者特記欄 :

Okし

(7/f責任者確認欄 :

Olι



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 診 年 ワ 月 /日 (/時 ″ 分～ れ わ )天気 :1庚

″ ノ気温 : //℃

〈健康チェック表) 確認者メぶ
(す :′θ)

作業者名

1夕解ta) 2俯 3ハ 、4アこ 4ジタヾ
5/鰊ftD 6ク免 励 7燃

蜘
8/ラン

9 10 12´看鰍

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:メ グヽ床

(ψ :ッリ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
もヌ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:ハ 縣
(よ :3つ

)

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ノ
lヽ多魚

(← :3ρ
氷の状態 (子 :δF)
鮮度タンク内海水温 (■ :ぅ す)  ζt
秋サケ腹部内温度 ( $'do ) s).sc

確認者特記欄 :

%い ) ,笏レ抑 侮 、

(7/7) 責任者確認欄 :

9`卜 βメリ

(り )

tOこ ι癸み
'ゲ

生



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 フ九多年

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
wTcn'- θ分)天気:ル

作業者名

1多 レ 2う年の 3J、ア天 4 ライマ
5片骰 6わけ の t /*rr1 8々74
91評 Q 10 12

(健康チェック表〉 ´

確認者 : =

(P:/つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

:謄冒9『 :は 三III正三正三三正三孝:m2
・

氷 の 投 入 は    一 ― ― 一

三 二 ___ィ
)回 目   :

夕6後
2回 目   :   3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
り 7:痰生二>θ (%ι^効

〈温度の測定〉 確認者:`ス ー すT ダ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゞ :ζ″
℃

″

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9サ

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(■ 9

ど=  
℃

〈船内清掃記録〉

“

確認者:三
「 遜

(6:fク

ク (ソ御)

θ

確認者特記欄 :   ク

レ θ レ

責任者確認欄 (η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認塞
天気マ陶w\f?t'- SH 8/"t

〈健康チェック表〉 確認者:犬 く

(ξ :/θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ハ琳
( y´ :ぃ、()

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ハ

r f '2gr
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― ― 一 ― 一 ―

=3

く選別・計量後の温度の測定〉 臨 者 :M

< #'>nt氷の状態 (4")
鮮度タンク内海水温 (資ヵ)ク ℃

秋サケ腹部内温度 ( t: )n) '2,9.

責任者確認欄 :_立
と並盗=__確認者特「己欄:



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

ト

ー

ー

ー

ー

ー

ｌ

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成

'多

年

〈健康チェック表)

7 \[ rKf\

舞
静

確認者 :

(

く船内衛生状態確認表〉

チ

1単縦:容
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

1業塁様含:氷は十蒸薫
~IttII正

三二考1回

目
 ιfFr目

く温度の測定〉 確認者:多‐ル多(拶■ごつ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/)℃
/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 6
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
♂
ヮ

〈船内清掃記録〉 確認者 :ル ニ

(6:多の

責任者確認欄 :_2孝
資

黎書
――確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成oとえ年 ～ど時呵分)天気1 ″

〈健康チェック表〉
確認者:ハ

( ζ
~:θ

θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ノ＼体
(′ :バπ

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Dk
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:メトκベ
(夕″ )

°フヽつ`り弘

氷の状態 (′ :列
グ

鮮度タンク内海水温 (辞:") ∂ ℃

秋サケ腹部内温度 J':バ可  δ℃

確認者特記欄 :

.´
わり

rf, 4> 責任者確認欄 :

ン ケ
啄 与 人 ノ

(μ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

Z ttθο分)天気:るク気温:  ″℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者:ミ 1夕束

(夕:/0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ヾ

(/:"θ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
0人

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:η l

(    こ
`「

‐ヽ
: り )

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:鸞

7

(釘:静氷の状態 (/:片ヾ

鮮度タンク内海水温 (/:γイ) 3℃
秋サケ腹部内温度 (′ :力 ) ∂ ℃

確認者特記欄: も イヽス

ネ′久吻.

(し ) 責任者確認欄 :

VT--,rt-4,/

(レ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 フそ

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

作業者名

1`L 2角 ロ z ffi66) 4絆
5わ 稚oζ

6か た 7d、林 8,こ「
|(|

9´
諭

二
調舞

=

Юtt a ‖マタ竹 12

〈健康チェック表〉 確認者: :多 」́
「(3 'vo

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:″メニ

(ギ :夕ζ

々婢
2回目

ノイ寧t

｀
日 の

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: `み_夕
'(∫

~:く
グじ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(:%

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

「

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

`1′

2

〈船内清掃記録〉
確認者 :ル ニ

:2ク

羊そ(レ
〔卜⊂ノ

確認者特記欄 :

θた

θタ
責任者確認欄 : (η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成 ゞ 月ラレ 日 ( 烏戸 分～ 3 wtt -''> }4し 気温: 23

作業者名

Op常 の後 末r丼 |
ЭLン Q花 ―

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

ぽ
リ

確認者 :

(

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:～学予ξ

( クる )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか ――一一―一――一―“フ

確認者:庁ぎや

(7:クリ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:守潟ず

(ツ :υθ
氷の状態 ( ft:/-o) O t
鮮度タンク内海水温 (.V>-^r) 6 c

秋サケ腹部内温度 (P:竹)`℃

確認者特記欄 :

却
"%

責任者確認欄 :   で そ

マ亀t旭らへ
「


