
●

●

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

日

―

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成 日 i平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選月1前 )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

HACCP委 員会 : 
杯

|'イ
←

)

確認者: 
林

(イ

")

確認者 : 
林

(ζ″

責任者確認欄 :

)天気:′フーノヘ気温

作業者名

「

｀ヽ
れゝ麟 Q,m山 4~漏

ト
ェ

12
9 10

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

(∠ :メD)

:;言::1サ

`;::i[耽

キ2象 _      』
・作業場は整理整頓されているか          θ

く選別・計量後の温度の測定〉

林
ρ

諦
吃

確
氷の状態

鮮度タンク内海水温

(偽 :口)Q
iU :go ) *,L. .

秋サケ腹部内温度 (tの :で

")
だ ℃

確認者特記欄 :

林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 t:ィ

●
｀

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■

Q皆りll 3安達

作業者名

Q 林 3 田中

)桜 □ 林上
一
ヽ
こ

８

一

１２

9 佐藤

9 10

〈健康チェック表) 確認者 : 林

9 :ラ 0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

。船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        > ぎ
目
十

tr)2回
目

林
　
＞

者認

　

＜

確

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃ｐ
Ｏ

ヤ

１
０

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヤ戯)℃

》-6

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

ケの
、D℃船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉 確認者 :  林

(ム :J2)

責任著確認欄 : 田 中      (1イ ャ
)

確認者特記欄: 林      dl(ピ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC略員会 :林 イ
レ ュ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

,船倉の中は

・氷の投入は

０

０

確認者 : 林

(′り0)

・水揚げ時の氷は十分か おDψ
醐
二ぷ＼ず~

，
・

〈健康チェック表)

作業者名

η 林 η・′田中 Q皆川
，
レ

ヽ )安達

Q 佐藤 碕 桜田 )上 林 8

9 10 12

確認者 : 林

(〕 :デθ)

(温度の測定) 確認者: 林  (ξ /ク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

† ::こ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

1電:t℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 ぐ/∂

♪、/ 
℃

〈船内清掃記録 ) 確認者 :  林

(ら θO)

F,{E#{EEBfir' Et+ llft)
確認者特記欄 :  林         ｀

｀

ゃ 多



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :利

ぐ ンゴ

選別場での確認表

●
｀

作業者名

D ttr松、 >ヽ
ぃ S rn山

い 、
6｀

為
ア` ‐

IRヒ藁黎、17ふ砒
9

ヽ
０ 12

〈健康チェック表) 確認者 : 
林

メa)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          K⊃
計量器の清潔度

r~ヽ
・ 口|ヨ邑6さ t7ノ ′目 ′糸 反

・鮮度保持タンクの清潔度 Q
シー トは清潔に用意されているか

~~          7、
_ィ

Ю

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

a

・
林

確認者

(ィ ,′

`LⅢ

:`′ナ¬し
'))

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

彎
ｑ

Ю
Ю
ｑ

確認者 :

林
(6:うつ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(t
林
”氷の状態 (い 10)Q

鮮度タンク内海水温 ( R :J0 ) r -t ℃

秋サケ腹部内温度 (f,'1e) v) .\ c

&‰ ) 責任者確認欄 :

林

√社)

林
確認者特記欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 d1/rυ

出港・漁獲から帰港までの確認表

Q`

●
）

作業者名

Q 林  `田中 q皆川 ヽ安達
q佐藤

^ 
桜田 3上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(3:3フ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

０

確認者 : 林

(ξ
~iZ")

10J□
・水揚げ時の水は十分か        〉∩

14002回
目 :1回 彫1´ η l〕 2回 目  :  3回 目  ヽ  4回 ■._、ニーーーーーー

″´ ´‐・
´ "″

・
 ~‐

し′

〈温度の測定) 確認者: 親に  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 禽ゝ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

1峰Tキ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海水温 度 帰港時 4,w
F..L C

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(ζ :")

應膵錯譜酢 林   ごlω H1r#rg-#,ffd, BIF rtlzlpl



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :羽

ぼ ″∂

選別場での確認表

●
`

>

ζ ヽ ル  ℃

確
]『

:ラ

タ、
チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

０

０

ゐ

耐

ｄ

林

薦λ)分)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

3  ■■r換、
―

r曇、 Q、 日山 鴨
5 ~葉蔦 綿 811多

iラうヽこここェ
9 10 12

確認者 : 
林

(準 :θ
′
0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は ,
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                >Q

確認者 :

(

林
π

く選別・計量後の温度の測定〉 確
]『 :;t)氷の状態 (守 :30)じ

鮮度タンク内海水温 (マ :30)ら、し℃

秋サケ腹部内温度 (く :ち6),― ＼℃

確認者特記欄 :

林

責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 24年 、1月

'日

(3蒔DO分～ι 8ジ
pつ

知 天気■υハタヘ技薩訂 か 、Y℃

● :

"

作業者名

1綸 2〆詢中 ◎ ノ‖ 聯安達
5鏃 6d駐田 70卜林

‐
_

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

g〉 ぅθ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 林

(《

“

F´
:")

・水揚げ時の水は十分か III二∫
ロノキ→協姻目

〈瀑鷹の測定〉 確認者:林  (ぐ :〕う)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■:卿
℃

ll、 つ
C)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

%『 1℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船倉内の海水温度 帰港時 ぐ:■

ク℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  
林

∠ :ρ )

確認者特記欄: 林     |lo) 責任者確認欄 : 田 中         dな P



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

選別場での確認表

HACCP委 員会 : 
杯

}

確「「iダ)

>

Ｏ

Ｑ

ω

鮒

Ч

林林

,2■ ) 日 ～ι 時グυ会)

(健康チェック表〉

作業者名

01 ヽ ゝ 軸 稀

ヽ 81変
ンか、ヽt｀

9 10 「
12

確認者 : 
林

(ζ :7∂
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

i抒量型の庭潔           8
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか        幻
・海水の清浄度は                ,0

岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                0

認

　

』

確 者 :

林
ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確「テ:島氷の状態 ( ⊃:DO) Q_
鮮度タンク内海水温 (ら :DO)々、ι℃

秋サケ腹部内温度 (A:oO)V、 1℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1

出港・漁獲から帰港までの確認表

Ｑ
）

平成 2と.年 0分 )天気

〈健康チェック表)

作業者名

⊃ 林 ∋ 田中 聯皆メll Q安達
0佐 藤 q 桜田 D上林 8

9 10 11 12

確認者 : 林

(多
 :多つ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は Ｏ
′
Ｑ
４
ハ
ぴ

確認者 : 
林

(r:/θ )

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

_ ・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

国ビン

確認者: 親卜  (を‐lo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午りい

、、、0 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 ib｀ )

も、＼
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ヽ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O
船倉内の海水温度 帰港時

(り :ど

、し℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  
林

(ι :′の)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :メ ′

4.)

選別場での確認表

(,日
し

′

Ｑ
）

作業者名

0´

「

~ト
聡 「Fl山 ヽ 刀

9 10 12

〈健康チェック表)

林

＞

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｑ
饗

「
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

林
ゆ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

(ん つ0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 6
・作業場は整理整頓されているか          6

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (偽 :lο )Q
鮮度タンク内海水温 (魅 :10)～、1■ ℃

秋サケ腹部内温度 r f :1D) kr' ℃

林

η

者

Ａβ
ｂ

認

　

＜

確

林 林
確認者特記欄 : へ ′

く
責任者確認欄 : 「そ
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日
‥
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 さ レ
3)

実施日:平成 2■年 月 3日 ( m～ 時;つ分)天気: 気温:4、 乙

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■

ユ

〈健康チェツク表〉 林

っ

確認者 :

(

~~T/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(′1刀

億:『

ま

:IE:`:氷 l■■    ぽ目争
:ル回目

船ャビ〕

〈温度の測定〉

貨iご`_

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉 確認者 :  林

(ん iρ )

責任者確認欄 : 田 中      い
ぅ

)

確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 乙年 、1月

HACCP委員会 : 
羽ぼ レR)

C粉～ι時)0分)天気:≦

責任者確認欄 :

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

Q a m由 4~ヽ
ぉ

Q 大鯖
なな

9 10 1 12

〈健康チェック表) 確認者: 
林

(:ζ :″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｑ
θ
β
）０
０

確認者 : 
林

(4:フ 0)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

(ι

")・鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
林

(お :20)

鮮度タンク内海水温

( [ ]A)秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :



―

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 (レ l)

港までの確認表

実施日 :平成 二 年 時 か
～ )天気rダ 気温: 10ヽ O ℃

〈健康チェック表) 確認者 : 林

(ごΣ:ラ D)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

r Q-.,7Ot

目3゛四目
・水揚げ時の氷は十分か        つ

漁場の海水温度 漁 獲 前 LЪ二
船倉内の海水温度 漁 獲 前

|う 吊
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 林認

　

∈

確 者

Ａ

責任者確認欄 : 田 中
It

rEEf.#++EE&] : f,ft ( l4 )

\,

多

*<三

二 _…

―――一―――――――――̈ ‐̈̈¨̈ Ⅲ̈ⅡⅡⅡⅡ・・・・・・・ ロロロ由■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■口■■■■■■■■■■||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||111



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 1ン

、
)

選別場での確認表

０
″

実施日:平成立2_年 11月 _二王型4型望型2コと二配壁三二■亜畳L気温: lθ ＼0 ℃

〈健康チェック表)
確認者 : 

林

:`「I))

作業者名

Q ttr松、 魚
一

口 山 哺

Q 未冊 魏

…
:一

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

確認者 :

林
ｐ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(

林

Э

(選別・計量後の温度の測定〉 確
l[Fお )

氷の状態 (も :悔 )(
鮮度タンク内海水温 ( [.,,' DOl ヤ

ヽ
し

℃

秋サケ腹部内温度 (ら :m)g、′
ヽ℃

〔
(lレ

|

(

林
確認者特記欄 :

1)

責任者確認欄

林



書式作成日 :平成12年 7月 1日

月30日 (

■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１

)天気 :1つ 気温:~θ｀

確認者 : 林

(D:夕 。)

実施日 :平成22

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周 りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 : 林

ジに,)
Ｑ
Ｏ

■

Ю
目31アて)錮目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉

lだ遣漁場の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉
林
め

確認者 :

責任者確認欄 : 田 中

確認者特記欄 :  林
(0/3∂

|  

′

l‐ ‐

〈健康チェツク

D^m中 G″ 皆り|| 1_安達

作業者名

n 林
8

ひ 上林9 桜田
12

9 10



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 平成oフ 年 10月 9ヽ 日 時″ 2■
D術 天気t4 気温:― ∂` ι二

■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１健康チェック

摯  回rl■
ゝ  茫 初Q 嶽塵江

卜

、

歯

作業者名
砕後が」OJれ Q′  J、 EEl董⑤ 大量
12

9 10

林
脚

諦
　
ω

確

―

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(

林
″

―

チェック内容 (作業終了後)

・選男1台 は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
]:ち伊)

・鮮度保持タンクは清掃されていゃη
ゝ

.じIIは全タンクにかぶせているか
i稚璽鷹|]墨塾基進[筑1ユ乞:、

~

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態

鮮度タンク内海水温

者 :認

　

＜

確
林

ハ

(ヽ :¨ )く ヽ

秋サケ腹部内温度

(い )

責任者確認欄 :  
林

林

(｀ 8ヽ確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ごツ

´
ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 21生年 o E: fE r { n+ }Dr,.- 寺づ嘔冷)天気:たヶ 気温: J工、

作業者名

C‐ 林 q 
田中 Q皆メ|| 0安達

9佐 藤 O桜 田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(.2:〕 D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

０

０

回

・水揚げ時の水は十分か Q目
:ァ

r012回日
午。03回目

林

ｐ

確認者 :

(

〈温度の測定〉 確認者:林  叫=ヽつ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ilビ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :0ヽ )

午、η
℃

船倉内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船 倉 内の海水温 度 帰港時

(キ
|つ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(Cつ、)

確認者特記欄 :  
羽卜       (l;り

午
責任者確認欄: 田中        Ctタ

ィ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :杯 0路 .)

選別場での確認表

作業者名

ヽ q 回由 θ 驀コ

D 未 紺 ≧ 翻能 0 メ、口董 係 か い
)

9 10 12

(健康チェック表)

確認者 : 
林

(4:30)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: 
林

(∠L:θヽ)
・選 別 台 Ｏ

Ｑ
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
一
Ｑ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0 確認者 : 
林

(も :り )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

)０
濁
Ч
０作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉 確
][i♂恋)

氷の状態 (3:D｀ ) Q
鮮度タンク内海水温 (亀 :い )な乙 ℃
秋サケ腹部内温度 (無 :5η )ヤ 、

い
℃

林 林

確認者特記欄 : 歌`) 責任者確認欄 : (唸φ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林

“

シθ )

● (

●

帰港までの確認表

時0つ分天気:ロ ト

〈健康チェック表〉

作業者名

h 林  ゝ田中 野皆メ|| tl_安達

9 佐藤 ン 桜田 ゝ上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(2:引 〕)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周 りは

・船倉の中は

確認者 卜 林

(牛 :力 )

i業皇諄含:氷は十琢琢

~III正
三II二ざ下

3° 02回
目

薗ヤ

3回 目  :却   :

(温度の測定) 確認者: 親に  ( :ρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(み

瑯

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

|プ‖℃
船倉内の氷の状態 帰港時 じ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∪

船倉内の海水温度 帰港時

～雀
)l今

 ℃

確認者 :  林

ば :夕 )

E,rr#re;r,ffd , El+ do 4 ?確認者特記欄:  羽I        Q'タ
ッ

――――――――――――――――――――――――………………ⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢ・・・・・●●●●●ロロロロロロロロロロロロロ■■■■■■■■■■ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ11ロロロロロロロ|ロロロロ11ロロロロロロロロロロロロロロロロロ1日日日日1日ロロ111日1日日111111111日 日日日日1日111111ロ ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ|



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成っ と 年 ic EJ ∂分)

●
、

責任者確認欄 :

林林

′́//べ
、、

~‐

r

〈健康チェック表)

作業者名

D ■■ィ松、ヽ ≧ m由 l… 滸 :.

D 未冊 こ 鵠能 も ハrIIl蔀 暉 ら い
)

9 10 12

確認者 : 
林

(∠卜:ob)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: 
林

(z年 :OS)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

(ζ´ラθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)
確認者 : 

林

(夕 :フD)氷の状態 (ト フο)∩
鮮度タンク内海水温 (t:う0)う、■ ℃

秋サケ腹部内温度 (ヽ :3o)ス キ℃

確認者特記欄 :

ぐ″ず
′/〆



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (12

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 移 2_年 ′0月 〕 E C> wo^- 時30分 )天気 気温:― ノ、θ

●ヽ

作業者名

0 林  ヽ日中 ミ 皆川 Q_安達

 ゝ佐藤 ぶ 桜田 ン 上林
8

9 10 12

〈健康チェック表) 林

:30)

緒

　

　

　

ヽ

´一

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

1:日 :00 2回 日

午
'0Dttu

水揚げ時の氷は十分か 一一一一一→Q

林

Ъｎ
υ

確認者

(

キ ャ ン

〈温度の測定〉 確認者: 親に   
“

L:;つ )

〈船内清掃記録〉 確認者 :  林

(ζ :30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(弓

ヽ

:も 0)

し、3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 |プキ℃
船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

℃
ハ
可
ノ

碗
次

キ

確認者特言己欄 : 林     く
し v

責任者確認欄 : 田 中         a%。 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  

利ヾ

'と

り
職

選別場での確認表

実施日 :平成 ユこ 年 、3月 ォ 》 日 (キ時oO分～ ι 時も0分 天気 口 ■ 気温 二 ¨ itθ

●

・

作業者名

O ヽ O m山 Q 清覇

◎  夫冊 η 艶能 q J、回数 罐 ぷ い
)

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 
林

(4■0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Q
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 爛
６シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

パ
「

確認者 :

(

林
゛

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 3
確認者 : 

林

(あ :oO)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ____:8
・作業場は整理整頓されているか G

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

林

(t:oD)氷の状態 ( f 'U0 ) Q
鮮度タンク内海水温 (R:m)午.■ ℃
秋サケ腹部内温度 (ヽ :η )も、ヽ ℃

確認者特記欄 :

林 林
&‰ ) 責任者確認llFl: db)

=…



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (r2til

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ,2年 onAa( ゛ 分～偽 ′θ効残

作業者名

q 林 a 田中 し皆りll Q安達

0 佐藤 0 桜田 Э 上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 : 林

(2 :フ D)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周 りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ю

1回 ロフ ,gOzae

・水揚げ時の氷は十分か

林

ら
詰
件

確

ヤ

〈温度の測定〉 確認者:林  (キ :lD)

〈船内清掃記録〉 確認者 :  林

(ケ :")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う :00)

lRゝ 》
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 掛 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 牢:り

)キっ ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中         √乏名ク



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :  
羽ヾ

0/al

選別場での確認表
実施日 :平成⊃ Z書 ご0月 2ι 日 時00分t ttθ O分)不気it 気温:「 0、 う

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
‥
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｅ
ｌ
‥
日
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

●
●

L *f rr,,lt a m山 q r*:n
作業者名 ⑤ 3 舗能 0 .、口螺 θ後らい

|

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 : 
林

(く¢:00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

林
ω

諦
だ

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

８

１

確認者:林

(/ DD)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : 
林

(わ :")氷の状態 ( ⊃bb)Q
鮮度タンク内海水温 l( 'uo , +,L t
秋サケ腹部内温度 r I \Nr .bJ"l

責任者確認欄 √%確認者特記欄

‐一

―
―

一 一 ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
ロ ロ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 d%増

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 )2年  to月 日 CL時
'0分

～ 崎 0分)天気 :| 気温|どζ、ぐ―
‐
℃

び

〈健康チェック表)

作業者名

Q 林 a 田中 Q皆りll の安達
3佐藤 a桜 田 b上林 8

9 10 11 12

確認者 : 林

(フ :3θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 : 林

(&.:7D)

【整∃匝
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 林 (ル リ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

ジ

９『
み

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

ハ
「
―

”
気

一
っ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

(ケ 弓,)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :〆

%)

選別場での確認表

す

作業者名

(1:さし、 ラi11::ィ 松、 ヽ Q m由 Q 避ミ71

0 未掃 Q 如能 勁 纂
11

Ql多l容 い
)

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 

林

(午 :うゝ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

:Э0選 別 台 θ

０
０

０

０
０

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

１

８
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

林

υ

‐

り

諦
‘

確

(選別・計量後の温度の測定〉

てヽT)氷の状態 ( [,00) q
鮮度タンク内海水温 (k:h9)キ、■ ℃

秋サケ腹部内温度 (し ib6)も 、ヽ ℃

ｔ
／
．〔
り

林 林
確認者特記欄 : t｀外 ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ごら 注

出港・漁獲から帰港までの確認表

ず
｀

●・へ

実施日:平成22年 /O tt J憂≧目 (塑L時3D分～4時3o分 天気72ツ t気褐:2ユ ℃

(健康チェック表)

確認者 : 林

(2_:ラ∂
作業者名

の  林 a 田中 q 菫

‥

′皆 Э安達
0 佐藤 ◎ 桜田 0上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｑ
０

確認者 : 林

∂ )

1ntr t 00 rau
・水揚げ時の水は十分か 〉c

〈温度の測定〉 確認者: 林   (牟 ろo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ち :Ob)

ソ、つ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ¶ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海水温 度 帰港時 ヤリ、ヮ℃

(船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(ξ ろ。)

確認者特記欄 :  
林 責任者確認欄 : 田 中         (%ヵ ら



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :杯 |た

と

選別場での確認表

実施日 :平成 ムみ 410月 みと 日 (牛 時 aЭ分～ 時 分)天気 :″外
りヽ気温 :p、 こ  ℃

，
・

作業者名

① 稀 Q m山 Э 驀覇
θ  ★ 冊 Q 胡能 Ь J、 rn薫 聡後が T)

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 
林

(く,1_:Э ι))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(4:′∂)
・選 別 台 θ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Q
●シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は
し

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

κ
η
川
ｑ
Ю

確
覇t翼5)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 
林

(ら :oO)氷の状態 t[:ggr U
鮮度タンク内海水温 ( b:so ) (.,r- .
秋サケ腹部内温度 rb'utl /-,=') c

林
確認者特記欄 dh 責任者確認欄 :

林
do{t



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :執 ,2年 て0月 ノ ヽ日 に 時7D分 4時 み0分 賄 十フか 鵠 :F、 ワ ℃

Ｌ
●

ｌ
σ

HACCP委 員会 :林 σ
乞 l)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

q 林 a田中 Q皆川 a安達

O佐 藤 0桜 田 0上 林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(〕_ィ D)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

:で
,~1) )

）
ｑ キ〔キィ  巨〔]至ヨ)O

・水揚げ時の水は十分か
)lD2回輩

"3回

目

〈温度の測定) 確認者: 林  呟卜:J乃
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う
 :0°

)

1弓
°ヽ 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Fギ瞥 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海水温 度 帰港時 4だフ＼ノ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

' 1D>

確認者犠 己欄 : 
林      Fレ

1)

責fII臨欄:田中   (′%)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 「

ンと
!

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

Q 2ヽ n rrl由 I r6:n
電 十二 9 胡能  `■1回L 嗽 ら ぃ

)

9 10 12

確認者 : 
林

(告 00)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(4:つい
計量器の清潔度

０

０

０

Ｑ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 
―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:林

ダ :″
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (メ :′

')ゎ
、

‐二　▲一）

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

鍬
拗

確認者 : 
林

(ζ フ∂)

ヽ
●

懇

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

林



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 22´ 年 oF >Da (28+r

●

t―

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 難 餅 林 ぼ
‰

)

分)天気 :lτ

確認者: 羽卜  (イトブイ動

〈健康チェック表)

作業者名

① 林 Q 田中 a皆川 Q安達

p 佐藤
q 桜田 η 上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(2:夕0)

〈船内衛生状態確認表〉 確認者 : 林

(ど :ヽラ Ol

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは 0国
・

船 倉 の 中 は   一 一 一 一 一 一 一

~~→

ヽ

・氷の投入は 3 o02回 B4r Oθ1回ロジ o02回解ャリυ3回目
・水揚げ時の水は十分か        Q

〈船内清掃記録〉 確認者 :  林

(ぐ :ク )

講者確認欄:帥   (物 )

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(弓 :00)

、乃、ヽ 
℃

の海水温度 漁 獲 前

つ
っ

:ll℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時 の2/℃



―

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会■ ダ 28

「
―
―
―
―
―
―
―

実施日 :平成 D>‐年 On;l-ag ( 〕、 ヽ

責任者確認欄 :

0分)天気:|]★電気温

ら、

%
林

作業者名

Э ttr松、 ぽ 田曲 Q 推覇

ヽ  キ暑 Q 卸能 D .、 rrl薫 σl多l応 い
|

■

9 10 11 12

(健康チェック表) 確認者 : 
林

:OЭ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

:oθ )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:]誉i[:::[[[:lてぃるか        |:
:じ二↑

=基

ら多」[ふふ[モ iヽ乏ら、     6
作業場は整理整頓されているか

確認者

(/
林

θ∂)

く選別・計量後の温度の測定) 認

　

↑

確 者 :

林

６。(4,oot Q
(K :0O) +, Z r鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員 会 :本
木 ど 0//

r

分～ζttηつか天気:

〈健康チェック表)

作業者名

Э 林 a 田中 ヨ皆川 肇 達
0 佐藤 ゝ 桜田 0上林 8

9 ]0
12

臨賭 :林

t2 :ァ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 : 
林

`午

:4)

ヨ 国
・水揚げ時の水は十分か

ロヲJo2回昆
4「

」烈D3回目

船倉内の水の状態 帰港時 ０

・船倉内の秋サケの状態 帰港時 CI

船 倉 内の海水温 度 帰港時 彎r乙 ℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :  
林

(ぐ :3つ
)

ざ
レ

1)

確認者特記欄 :  
林 責任者確認欄 : 田 中
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―

―
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日
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日

―
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日
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日

Ｅ

Ｐ

Ｉ

‥

日
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ｌ
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

選別_場での確認表
実施日:平成oこ

j二書 tO月 時00分～

`時

∂θ分)天気:
へ気温: 3ヽ

ダ

林

〈健康チェック表)

作業者名

ヽ

象“ m由  ヽ港コ
シ 未冊 年 艶能 Q J、回数 唯 谷 い

)

9 10 12

確認者 : 
林

(4:00)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

(1

林

０＞

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認
言
:林

(ム 月ハ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (R'lD) a
鮮度タンク内海水温 ( 6 'QQr 1,,L i
秋サケ腹部内温度 (い )ヽらq℃

林

ω

者

′
０

認

　

＜

確

―



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (|ン

θ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q 林 へ 田中 ヽ皆川 h安達

' 
佐藤  `桜田 Q上林 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者 : 林

Ъ フD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 : 林

((:動の

回

・水揚げ時の水は十分か
130o2回

目

十

:9o3回 日
午

:つ 4回 目

(温度の測定〉 確認者:林  ((fOθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
ら

llち
℃

1

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

ジ

ハ

０

弓

ヽ

う

船 倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時

／θ

船倉内の海水温度 帰港時 午

711 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(ざ 弓D)

林確認者特記欄 : 責任者確認欄 :田 中    (|‰ )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :潔

9免
)

選別場での確認表

●
´

実施日 :平成 ジ
年 lo月 【 爆 (4時 ヽb分～ A時 60分 天気 :la■ 気温 :||、 I ℃

(健康チェック表)

確認者 : 
林

:Эl)
作業者名

1 ヽ ヽ  m rh Q 静コ

0 大対 こ 胡能 塾 J、回薫 係 か い
)

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
Ｑ

０・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             〉Q
シー トは清潔に用意されているか Q

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林
い

確認者

(ズ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

辺
β

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか :8
作業場 は整理整頓されて いるか

林

θハυ

者

　

Ｌ

認

　

＜

確

・計量後の温度の測定)

確認者:林

(£ :OD)
氷の状態 (L:n)o
鮮度タンク内海水温 (R o6)々■ ℃
秋サケ腹部内温度 (t:oい  ЪJ℃

林 林
確認者特記欄 : (‰ ) 責任者確認欄 : n o1r' r



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (♂

ン は

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2と年『 6月 Iら 日 (立 時〕っ分～ 作 時)0分)天気 :竜

転  気温 :「
|、 o

一●

一●

〈健康チェック表)

作業者名

a 林 ヽ 日中 鼈 皆メ|| ヽ安達
d佐藤 9 桜田 d上林 8

9 10 12

確認者 : 林

り :和
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

r{- :)O I
・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ヤ ロン

・水揚げ時の水は十分か

目3:υ脚目
4:003回

目

確認者: 親に  ((イ ラЭ)

漁場の海水温度 滞 P
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(く :')

確認者特記欄 :  
林 d%P責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

HACCP委 員会 : 
本ボ

tム
メ∂

選別場での確認表

確認者:林

(A:つ0

責任者確認欄 :

林

実施日 :平成 )み 年 10月 [ん 日 (イト時 》
～ ι 時 %分 )天気 iC豫 気温 :||、 O ℃

〈健康チェック表)

作業者名

Q ttr松、 軋  回 由 Q 驀
=.

Q 大計 くR 胡能 ° ■、回数 唯 応 ぃ
)

9 10 12

確認者 : 
林

:伊
 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: 
林

(4:つ 0)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 
林

(ご :い )

氷の状態 ( \:\b) q
鮮度タンク内海水温 (ゝ :い )み、り ℃
秋サケ腹部内温度 (ヽ :い )h、 ■ ℃

―

・ ヘ



書式作成日:平成12年 7月 1日

●
｀

)D分)天気 :|タ

■
■
■
■
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー

実施日 :平成ユ :二 年

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(ι マ0)

H r-
itu 3 

'1Qznc40b'"=

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度

(b:00x 
℃

船倉内の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

林
カ

諦
∠
も

確

ごンゞ０

／

ｔ確認者特記欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

HACC睦員会 : 
ヵぼ ン P

選別場での確認表

●ヤ

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

√
ンζ

)

界Ⅲ日:諄
クリリ年 10月 |ドL(生ヽ∞ 分～/時 oめ 天気痣″彙 気温 :′ 0、 準 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

墜 _嶽 r松〕 3  m由 b tti71q 裏慕 こ 胡能 ⊃ 月、口獣 01`l応 い
)

9 10 12

確認者 : 
林

(1、 :Э。)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか Ti♂)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

(C:601

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( [','oo ) O
鮮度タンク内海水温 (も :oo)4、し ℃
秋サケ腹部内温度 (G' ' bx b,) "c

確認者 :

(

林
Ｄ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HA=r員会:林 ごレ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 工 ゝ年 CL時 う0分～ 黎 l乙 、

01

〈健康チェック表)

作業者名

η 林 a 田中 熟 皆川 Q安達
q 佐藤 9 桜田 3上林 8

9 10 12

確認者 : 林

つ :うο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 
林

(2卜 :ろつ )

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

∃ 印
・水揚げ時の水は十分か ξ

目
ぅ oo2回

ロ
ィ
ニOD3回日

 [f″ 尺ゝ:″
″
丁
´

確認者:林  (Zレ :ろ 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7 :o/D)

|れ、?℃

1船
倉内の海水温度 漁 獲 前 :郷 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(7暉 ℃
〈船内清掃記録)

林臨
α

者 :

確認者特記欄:  羽t       (02卜
ゃ

責任者確認欄 : 田 中



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

:メHACCP委 員会

■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
目
１
１
‥
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―

実施日 :平成Dク 年 10月 | 分～ら時Q分)天気:

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :喝 (rキギ

〈健康チェック表)

確認者 : 
林

(400)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・メ量型の層潔ETIttIIII正三三IIttIIII轟『
・鮮度保持タンクの清潔度             Ю・シートは清潔に用意されているか     り。磁五,レ ′ハミニ0生 由■■

.逗菫退顧量は                :惑
・作業場の状態は

臨
　
Ｃ

者 :

林
”

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6
林

:00)・鮮度保持タンクは清掃されているか
'シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認
言
:林

(6:0｀ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

`L ibO)Q鮮度タンク内海水温 (L:い )‐ .し
秋サケ腹部内温度 ■ :ゆ  キしく℃

■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ 自 由 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一
ニ ニ

ー ー ー

ニ _____



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ご助 ゝ)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成22二年 iO月 、 日 (2時 0分～ε ttc/い)天気:膨″ヴ資気温:

(0・

作業者名

年 林 q 田中 Q皆川 a安達

◎ 佐藤 以 桜田 0上 林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

ソ  :3D

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は ９

９

０

０

確認者 : 林

(S'3or
。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は 1回 目

0
:ル回目←cF)3回目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (く,:301

漁場の海水温度 漁 獲 前
匂 い )

|い乃
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

13」 ilを

℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 (

ヽ

／

／

船倉内の海水温度 帰港時

マ と
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

ビ 冽 )

確認者特記欄 責任者確認欄 : 田 中         (%aジ



■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１

「
3ヽ

―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

●
し

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■

責任者確認欄 :

3日 プし時o

エ

Q曲

作業者名

a 剰贖栂_ % 口 山

q r|rtilS( 係 か い
)

Э ェ 』 都―
12

9 10

く健康チェツク表)
確認者 : 

林

(4:")
ー

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(.4't0)
中…―~~~―一

、

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: 
林

(ι :ア
壁

:[][[讐を警[[[il:12
く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(6
林
タ

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :林 (■

2)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:軌 ュ乙年 1つ 月 に生日 (2時引,2■ b ttοD分 天気 :rψ｀気温 :′ ′、肝 ℃

作業者名

q 林  ヽ田中 q皆川 η安達
q 佐藤 q 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(2:ラ。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〉0

場
1回 目

) D/02回 14卜「003回
日

・水揚げ時の水は十分か IQ

〈温度の測定) 確認者: 親卜  (く卜 :乃 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(360)

1ヤ、ヽ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :00)

も、`
℃

船倉内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ч

船倉内の海水温度 帰港時 軒:T)、

9 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  ‐
林

(ん OD)

frEFilA++EtsffS : f,A \ D' \iu 責任者確認欄 : 田 中 〆れ



■

■

■

■

■

―

―

―

―

日

日

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 : 平成 2ルリ年 10月 12_日 ( 気1″は 気温:

責任者確認欄 :

●
ヽ

確認者特記欄 : ％
降

ｒ
ｋ

〈健康チェック表)

確認者 : 
林

(4_:∂Э)

〈選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前)
確認者 : 

林

:∂ 0)
・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されてぃるか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は _           

ア`

一

…い
          Q

チエツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されてぃるか
。鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者 : 
林

(ι :50)
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されてぃるか

確認者 : 
林

(る つ′)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (し :らη)く、I℃
秋サヶ腹部内温度 r (. ,]Ol



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 (′
イ l)

実施 日 :平成 )Z奮 ヽ0月 lヽ 日 ( 0分～6時 Oτ分)天気 宅
υ 気温: lbヽ b ℃

＼
　
　
・

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

′
・

港までの確認表

〈健康チェック表)

Q皆川

確認者 : 林

⊆ 30)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

ろ0)

ビ )

・水揚げ時の氷は十分か

Oo2回日午
"錮

ロヤン型ロ
ノ去ご

f

(温度の測定〉

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 (

船倉内の海水温度 帰港時 ヤfり℃
漁場の海水温度

(ろ lR℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :  林

(仏 :び))

責任者確認欄 : 田 中         (tR、 )

確認者犠己欄: 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : 
利ヾイ 1)

選別場での確認表

o分～こメ寺ζθ分)天気

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・ 更童  カリ  ロ   ~~

・計量器の清潔度

選 別 台

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                C
。作業場の状態は

確認者特記欄 : θ%|)

Ю
Ю
Ｑ
増
髯

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

‥

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

―

日

―

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

●
一、

責任者確認欄 :  
林林

確認者
林
ω

〈健康チェック表)

作業者名

n  ..′ぃ、 q m由 Q 避:.

Q 大‖ n 胡能 Q
′|、 rrlttR 眩 容 い

)

9 10 12

林
ρ

者 :認

　

Ｑ

確

:

チェック内容 (作業終了後) 確
][:B:、

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 ― 〉 Q

>θ・計量器は清掃されているか

:す壼[信丞′ζ療『患[耳 |キ21: IIIttI正三:8
・作業場は整理整頓されているか          >0

〈選別・計量後の温度の測定〉

([ Jor
(t:い )今、レ ℃

鮮度タンク内海水温

( t'Jol秋サケ腹部内温度

認

　

“

確 者 :

林

”



■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

日

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日:平成)2年 10月
天気:ヒン

〈健康チェック表)

確認者 : 
林

しとう。)

(船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 
林

lA― うも )

・水揚げ時の水は十分か

l 頭 〉鰤 η師町

〈温度の測定)

漁場の海水温度

|卜:ト
船倉内の海水温度

(300)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サヶの状態

船倉内の海水温度

確認者 :

( :"

確認者特記欄 :  
林 「一一・・・・・・一一一一一一・・・ヽ・ヽ．一　　、　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　．

:

責任者確認欄 : 
田 中



■
■

■

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 + fOE 時∂0分～ι時
`Э

分) 玉毎ヒ多リヘ気温: ノ/t
〈健康チェック表)

作業者名

Q ら、 象  E.I「・. g 措:¬

■ 太 鯖 Э 二互 望_ガ、回☆ 隊ぶ画
12

9 10
11

確認者 : 
林

:θa
′         ~

〈選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前)

・罫量鼻の塾度三
=II~~~→

g
'鮮庁倶44々 ノヽん̂社勧饉           アθ

確認
三
:林

(4:乃
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されてぃるか ―_______
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されてぃるか

T漱:す蜃「誕ガリ之鷲暑|

・作業場は整理整頓されてぃるか

確認者 :

ニィ筏

〈選別・計量後の温度の測定)

r$:3o)
鮮度タンク内海水温

秋サヶ腹部内温度

責任者確認欄 :

林



■
■
■
■
■
―
―
―
―
日
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ト
ー

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

一●

彎 成フz
弓クリ分)天気、4多´

(健康チェック表)

鴨 扇
確認者 : 林

(二〉:グ ∂)

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は

・キヤビンの中は
・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 
林

(争 :フ ∂)

・水揚げ時の水は十分か ―______メ) りの
〈温度の測定)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

(300)~
′ぐ、す℃

漁 獲 前
3 Our

*k-z c 船倉内の海水温度 |

帰港時 ご
帰港時 σ

帰港時 0:′∂
_三ニノ ℃

(船内清掃記録)

確認者 :  
林

,F′

´
ラクC))

確認者特記欄 :  
林

責任者確認欄 :田
中     ご%D



■

■

■

―

―

―

―

―

目

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

確認者特記欄

‐〓・

責任者確認欄 :

林

(健康チェック表)

作業者名
q mH. η 清:刀Q 十絆 ¨ 能

: …
―q ,k籠轟 q後谷凸9 10

11
12

確認者 :

林
の

〈選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前)

・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度

ih [用
意され乱 る か

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

臨
　
０

・
　

　

．
オ

者
　
↑ 林

∞

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されてぃるか
・鮮度保持タンクは清掃されてぃ°シー トは全タンクにかぶせてぃ
・作業場は整理整頓されてぃるか

確認者 :

(

林
”

？
／

〈選別・計量後の温度の測定)

T独(∠; :アつ)

鮮度タンク内海水温

`ξ

:わ
)

秋サヶ腹部内温度 ((:ヲつ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施F:平成2z年 10月

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十

q
―――――――→Q

確認者 : 
林

(牛‐:ラ 0)

ヤ ビ

喝0分～ 2、

「
 ℃

９

０

〉

分か

~三

三
=三

正三IILi目 多
:?o2回日

午 ひ03回ロ
サ zЭ 4]]″

く:´
´

)

〈健康チェック表)

確認者 : 林

りL :多 D)

〈温度の測定)

r認者:林 (6 θc》

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3110)

|け、⊃ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

IIIヒ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
午

TI乙 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :  
林

(も :00)

確認者特記欄 :  
林



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成D鱗 0月 時Ob分～ 時ラC冷)天気

〈健康チェック表 )

確認者 :

林
″

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 Ｑ

９

９

９

ヽ

ヽ

Ｑ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

認
　
θ

確 者 :

:ぶ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

林
(6:;つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          K〕

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (い和)に
鮮度タンク内海水温 {f :li) tL r
秋サケ腹部内温度 (し :ηつ) と、ι℃

確認者 :

(  f⌒  :

林
郷

ゝ
代

林

確認者特記欄 :

林
い

1)

責任者確認欄 :

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP萎 員会 :林 (1シ r)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ン 年 Ю tt b日 (ュ 時夕o分～τ 喝 0旬 天気 :/rψへ気温 :|｀ ヽ` ℃

作業者名

Q 林 q 田中 a皆川 Q安達
0佐藤 為 桜田 6上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(23つ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

ｏ
Ｏ

Ｑ

ヽ
ヤビン

〉0 レ ;[znc 3
:o錮目

・水揚げ時の水は十分か

林

湘

確認者 :

〈温度の測定〉 確認者: 親に  (句レっИ

"
漁場の海水温度 漁 獲 前

(ろ :00)

iT、 し
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

i3:,0)| 
℃

船 倉 内の水の状 態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(イ
9℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(イ :30)

確認者犠己欄: 林     〔0/6) 責任者確認欄 : 田 中         ｀ '亀 )
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―
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―
日
―
―
―
―
―
―
日
日
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１

言式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 絶 )

実施日:平成り≒ aE 6 E refn+@a- 時う0分)天気 、0 ℃

● /‐

〈健康チェック表)

確認者 : 
林

:d【〕,1))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(

林
ゆ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか T,″)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

Tit♂ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

`々

:い )Q
鮮度タンク内海水温 :70)ら

1■ ℃

ζ

・

＜

　
一

秋サケ腹部内温度 r K,3r) Lk_t c

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

目

―

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

rrorl)



書式作成 日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :ホ木 f

から量港までの確認表

実施日 :平 気温it'ヽ

' 
℃

〈健康チェック表) 確認者 : 林

(1:ll〕
,  :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は ン目回″２
″

ｅ
ｄ
Ｃ
ｑ

印
１・水揚げ時の水は十分か

確認者: 林  (ヤつo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

1=1。

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
■ 0● ℃
■↓

船倉内の水の状態 帰港時 く
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時 りし℃
〈船内清掃記録〉 確認者 :  林

(ζ う0)

静辞認欄:田中   ご2“ )

確認者特記欄 :  林

´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会: 
郡 0(

選刑場での確認表

●

(健康チェック表) 確認者 : 
林

(じ:00

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

9
確認者: 

林
:Op

″

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
]『 |」
「

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  
一 一 一 一 一 一 一 一 一

>Q

く選別・計量後の温度の測定〉 確
][:。;、氷の状態 (b。0) Q

鮮度タンク内海水温 (b:00)う、し ℃

秋サケ腹部内温度 t k 'o0 I 叶、塵

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (「々)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HAccP委 員会 :林 (l

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成)2年 ]0月 Lャ
甲 にと 時,0分～ζ岬寺

"分

)天気 :て
摯  気温 ://、 フ  ℃

〈健康チェック表)
確認者 : 林

9 30)
作業者名

Q 林 η 田中 q皆川 Q安達

Э 佐藤 ひ 桜田 ヽ 上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

,水の投入は

０
０
パ
バ
ｕ

確認者 : 林

(て

「

:00)

e3 00 2EE :ぃ3回日午多0徊 キゝイ
水揚げ時の水は十分か 〉0

〈温度の測定) 確認者:林  (ケ :00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ろ 00)

(6、0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

lTキ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ③

船倉内の海水温度 帰港時
い

0、 1℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(ι :の )

確認者特記欄 :  林 F.fr#rEFnffi, EIF nug



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :和

ヾ切そノ)

選別場での確認表

ネ施日 :平
感 ♪メ ,0月 Lir日 (4-時っつ分～

`時

勁D句 天気 :中 に 気温 :√
|、 D℃

〈健康チェック表〉

作業者名

Q ttr松、 ヽ m由 q rein
q 大鯖 q 舗能 q ′「Li の1`l答 い

|

9 10 12

確認者 :

(

林
物
・

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: 
林

(午′:り ○
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

―――一―→θ
〉o

・作業場は整理整頓されているか
○

認

　

＜

確 者 :

林

０

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

林

(ヽ :弓 Ol
氷の状態 (b :19)  o
鮮度タンク内海水温 ( t:lo) L._L c
秋サケ腹部内温度 ,6,J\r ?, 1や℃

林 林

確認者特記欄 : 。
7)

責任者確認欄 :

4)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HA9CP委 員会 :林 (12)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ュ」 iジ 豊‐旦_⊆■時3っ分γ R ttP翁 天気峯をヽ 多褐itう 、も ℃

〈健康チェック表)

作業者名

η 林 0 日中 9,皆川 ヽ安達
Q佐 藤 つ 桜田 6上 林 8

9 10 12

確認者 : 林

(ユ :ゞ ∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

,船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 林

(tル :考つ)

ャだン lf船

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: 羽に  ( :ぅ

/D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :0～ )

tb、し
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 IT(℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 惚:?、

、℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(ム :∽
)

確認者特言己欄 :  
林         (122メ 責任者確認欄 卜 田 中



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 
親ヾ 短

選別場での確認表
実施日:平成)2年 rO月 2日 午 時っo分～ 時 分 天気:蟹ノψへ気温:ド、 )℃

(健康チェック表)

作業者名

Q ttr松、 〈ヽ⊃ m由 b  避:71

3 大鯖 2 舗籠
‐`
0 月、口獣 卜後ぷ¬

9 10 12

確認者 :

(

林
”

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者: 

林
(Q′ :`Db)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―一―一一―一―一―q
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

臨
　
＜

者 :

林
”

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (['t)Or 0
鮮度タンク内海水温 (F")2■ ℃

秋サケ腹部内温度 (6'Qor L{.0 c

確認者 :

(

林
”

% Q)確認者特記欄 責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :オ木 ζO/′ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ,2年 ノ0月 / 日 lD 時3θ分ヽ 気温 : ♪ ヽ

双
●

″ J

〈健康チェック表)

作業者名

0 林 ∋ 田中 Q皆川 ⊇安達
Э 佐藤 ◎ 桜田 の 上林 8

9 10 12

確認者 : 林

93Э )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は              〉0
・

キ ャ ビ ン の 中 は  一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一
→ 0

i謄暑9『 :は 三=:8  1 申 〉
i禁皇様含:氷叶 蔦

・ ・ ・

:δ診 ンフ
徊日

午 っθ
3回 目

ャ フ瓦χ
回目 :▼

確認者: 親に  (紫 l:多∂)

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 午
筆 ラ ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(B:θめ

lヤう
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3もヽ)

讐、ヽ  
℃

(温度の測定〉

確認者 :  林

(ア ク )

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中         (「
D/1)

一

´

|



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :羽

ゞ
0/1)

選別場での確認表

実施日 :執 ′″ 年 の 月 1日 (にル時つ0分～ろ 噸 θω 天気 :臓 氣 気温 :よ 、フ ℃

(健康チェック表)

作業者名

n  ..′ ぃ、
]｀

、 Q 用山 A- inr:x

a 大鯖 Q 舗 能 0 月、rn薫 6月多l応 い
)

9 10 12

確認者 : 
林

(像生りθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(り :0,)

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

啄 ″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

林

(ご り′)

鮮度タンク内海水温 (6:00)2ヽ L℃
秋サケ腹部内温度

ヽ
●

げ
´

ゆ場
可

ι確認者特記欄 責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (9ィ

υ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 DEと 年 E JOn ( 0分～ RttD分)天気:″

作業者名

q 林 q 田中 9皆川 Q安達
q佐藤 ○ 桜田 C卜林 8

9 ¬0 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(♪ :夕 も )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q
Q
Q

確認者 : 林

にル:了 0)

キゼビン
)@

水揚げ時の氷は十分か 〉ぽ

目
Jョ

,gQ zneft-f Q ane

〈温度の測定) 確認者: 羽ヽ   (《手し:ア0)

漁場 の海 水 温度 漁 獲 前

1300)

lb‐0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
協 もn)

℃
`■ ＼

船倉内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時 叶:後

、℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

(ζ い )

確認者特記欄 : 林     q争
) 責任者確認欄 :田 中     9タ ジ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :杯 Iィ ∂

選別場での確認表

●
・ 〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

Ｃ

Ｏ

８

ｏ

・作業場の状態は             >o

林林

林
θ＞∂

確認者

(ι

〈健康チェック表)

作業者名

1  ■■′桑、
‐Q 田由 Q 遣:コ

Q 未鯖 Q 都能 b rhlilS( ol多l応 い
)

9 10 12

確認者 : 
林

θθ)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ａ
Ｑ
Ｑ

ｑ

ｏ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

,作業場は整理整頓されているか

林
”

確認者

(A

〈選別・計量後の温度の測定)

林
:い

  )

諦
↑
」

確

鮮度タンク内海水温

(ゝ :ミ鴻 )秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名 ' 
林 η 田中 9皆川 ④安達

η 佐藤 9 桜田 り上林 8

9 10 11 12

確認者 : 林

(」2ラつ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

。氷の投入は

9
0

B
1回ヮ

確認者 : 林

(

ャビン 14船 ノ倉

:g,Q znE DFOO3EE
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 親に  (aレ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 100)

iも 、⊃
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

lTム
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 叶:負

9℃

〈船内清掃記録 )
確認者 :  林

“

ラつ)

責任者確認frl: 田ヰl t12'

Q



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

a+00 -' - 夕、

責任者確認欄 :

し
杉、メ1に

(健康チェック表)
確認者 : 

林

つЭ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(じ :θ O)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

(イ ク )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)
確認者 : 

林

(f:3つ )
氷の状態 t6' '/D ) O
鮮度タンク内海水温 rf :Jo) 3, (c
秋サケ腹部内温度 (夕 :b)Vtム℃

確認者特記欄 :

各社■・い ―

lIヒ■丸しン、・1,



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

界施日:平成o″L年 月
'´

」)日 ″θ券)天気ッタ 気温打ノ2こ ■ ℃

＝

＝

Ｈ

「

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

σ
~｀

〈健康チェック表)

確認者 : 林

■と,θ)

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は

確認者 : 
林

iめ
・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か ――――___→

漁場の海水温度 恐 ℃

t■℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録)

臨
　
ι

林

↓

者 :

確認者特記欄 :  
林 責任者確認欄 : 

田 中



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成,)年

HACCP委員会 : 
林

選別場での確認表
時∂鉛～メ

レ蒔フo分)天気il″

〈健康チェック表)

0後応 い
)

確認者 : 
林

(年:″

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 

林

(仏 ′ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

（り
め
Ｘ
Ч
０

０

確認者 : 
林

(Fiフ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
]「 i夕

)

氷の状態 (Y)0) O
鮮度タンク内海水温 r(,7Qt ?, ] c
秋サケ腹部内温度 (いい)午 り℃

確認者特記欄 (レ》 責任者確認欄 穆♪



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ,2年 分～夕時多∂句天気:

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(♪ :いう

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者 : 
林

(平 :夕。)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は   一――______― 〉Q
ヤどン

・水揚げ時の水は十分か        >0
り 302回目

りLフ′3回目  :_4ョ

フ
生二_―、

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2″ :3D

lゞ 。う
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
いう0)

|、 も  
℃

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者 :  
林

(5ヌ∂)

責任者確認欄 : 田 中



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選Ell場での確認表
時00分～ξ時00分)天気

●
t

、2L ℃

確認者 : 
林

(雫⑬ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｑ
■
■
Ｑ
Ｑ
只
）

〈健康チェック表)

作業者名

9  ■■r松、
―

ヽ聾 m山 Q 滸コ
9 未静 Q 胡能 い  J、回数 91多lら ぃ

)

9 10 12

確認者 : 
林

(り=:0の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 : 
林

(b:00)
・計量器は清掃されているか            o
・鮮度保持タンクは清掃されているか        Ю
・シートは全タンクにかぶせているか        )o
・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

(L:い )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (b:00 C
鮮度タンク内海水温 (b:0つ)う t乙 ℃
秋サケ腹部内温度 (L:Oυ 十_》 ℃

責任者確認欄 :



●
′

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成〕2‐年 月2←日 時σつ分～ 分)天気 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

△̂T~~~プ釈電」02回
日午,03回目

・水揚げ時の水は十分か        0

Ｏ

σ

∂

●～

りACCP委員会:林 (

〈健康チェック表)

作業者名

η 林 0 田中 ⊃皆メll Э安達
G 佐藤 ⑥ 桜田 η 上林 8

9 10 12

気温:く ＼`0

確認者 : 林

じ   :(ラ属Zラ))

確認者 : 
林

(ヒ′:ア0)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

０

０
ヽ

ラ

７

８

ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ヤゎ

r認者: 林  (肝 弓o)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :  
林

(ぐ:")

責任者確認欄 : 田 中        (彩
ダ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

林

選別場での確認表

洗実施日 :平成 ル 年 J月 近 日
皇 ぼ bん ラε沐)天気 ″ ね 気温 :δ｀＼ ∂ ℃

〈健康チェック表)

作業者名

Q 操ィ松、 ) 用 山 Q 滸コ
0 未鯖 律 如能

"ヘ

⊃ J、口ま 8孫 rtl

9 10 i2

確認者

林
″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 で
で
Ю
θ
７０
ｑ
∩

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

林
わ

諦
　
＜ノノ

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
θ
０
０
０

確認者 : 
林

(∠ :∂つ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

林

(ι :り0)
氷の状態 ( I'o\t A
鮮度タンク内海水温 (h'601 1.(, ・ ℃

秋サケ腹部内温度 (E '00r + Lc
し
り

確認者特記欄 責任者確認欄:  羽t         ザィ



書式作成日:平成12年 7月 1日

ン

HACCP委 員会 :林
ゥ Z

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 >し年 9月 ノ4′日 CL時 乃 ～ち

「
峙Pθ 分)天気 :と<へ 気温 : F、 / ℃

〈健康チェック表)

確認者 : 林

()丼θ)

作業者名

q 林 9 田中 a皆メll つ 安達

0 佐藤 ◎ 桜田 0上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

t .; :lo I

Q
1面ヴ

【≧∃睡
j 0rnetyi7?rae

・水揚げ時の水は十分か G
〈温度の測定) 確認者: 親に  (4′ :70)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3う 。)

lた、9 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 獅 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 マヤ乙℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

(や
 :フD)

確認者特記欄:  林        0ィ
|)

H{r#reffiffi, EIF ,1*7

り



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員針  ホボン2多

選別場での確認表

時D分～6時ど冗り)天気:'シ´

〈健康チェック表〉

作業者名

Q 景′換、Э ttr姿、ヽ 0 結コ

a 某薫 ⑥ 翻能 8れ 分 tt

9 10 12

確認者 : 
林

( L+, 60t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(ゲ グフ)

・計量器の清潔度

９

ハ）

９

９

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されてし`ろか

。計量器は清掃されているか

Ｑ
θ
Ｃ
０
０

確認者 : 
林

(ノ :′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

(/:D3)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

(6:同 )〇
(d:00) Z.,Lr

秋サケ腹部内温度 r 6 :90 )

確認者特記欄 : (η
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■
■
■
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ｌ
ｌ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

w7o a't

(健康チェック表)

作業者名

q林 Q田中 蟄 メll Q安達
⑤ 佐藤 0生 桜田 0卜嶽 8

9 10
12

確認者 : 林

り :")

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は
確認者 : 

林

(卜
")

・キヤビンの中は
。船倉の周りは

・船倉の中は
。氷の投入は

3 プ02回日
午力 3回言・水揚げ時の水は十分か

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

漁場の海水温度

(33。 )

確認者 :  
林

ζ :ノθ)

責任者確認欄 : 
田 中

        ヮ 〆メ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

材 げ

`ぅ

)

選別場での確認表

界施日:平成 :ンレ年  ?塑 斗 ラ 日 (こナ時」D分～  時  分)天気 :F〈/ヽ 気温 : 12、 1  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

ヽ 景r松、 (::〕〕〕ヽヽ・ぃ・・‐・_・っ:tit卜¬
`41色

F、 Om山 a 緒コ
Q 未対 Q 艶能

…`
｀ J、回ま 81年″脇

9 10 12

確認者 : 
林

(に :ιり)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認事

:林

(/ ′:

。選 別 台 Q
・計量器の清潔度

ブ

鮮度保持タンクの清潔度 ０

０
ご
Ｑ
σ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

か

か

れ

せ

＞

る

る

さ

ぶ

後

い

い

掃

か

了

て

て

清

に

終

れ

れ

は

ク

業

さ

さ

ク

ン

作

掃

掃

ン

タ

＜

清

清

夕

全

容

は

は

持

は

内

台

器

保

ト

ク

別

量

度

一

ツ

選

計

鮮

シ

エ
　
・　
　
・　
　
・　
　
・

チ

カ

カ

る

る

て

て

確認者 : 
林

(/:わ )

・作業場は整理整頓されているか          >θ

く選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 
林

(ゝ :、 0)
氷の状態 (6:so) q-
鮮度タンク内海水温 ( b 'SUr j,L r
秋サケ腹部内温度 r f 'tb *_t) c

蒔腱鑑謝: 
林    q勿 ) 責任者確認欄:  

羽|       (1タプ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP季 員会 :林 (%ュ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ♪み 年 月 ′ Z日 ( 時7D分)天気:レど 負 イ ℃

作業者名

9 林 2 田中 3皆川 Э安達
少 佐藤 θ 桜田 a上 林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

り :ハ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
θ

０

０

確認者 : 林

(\D :7 0 )

・水揚げ時の氷は十分か        q
:J O2EELp UO enc

〈温度の測定〉 確認者:林 (:)

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

(← :)D)

rE#.EftFtsf*] : f,f ,\OU
I

責任者確認欄 : 田 中      (1タ ク



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成フ乙年

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

HACCP委 員会 : 
林  / )

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表) 確認者 : 
林

(ア :")

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

,′

''｀

(E》 )

・ 建  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(

林
”

鮮度タンク内海水温

(六√:3つ )秋サケ腹部内温度

(鯵→
確認者特記欄 :

林
:〕 0)

確認者 :

ご



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成ジ′>年

〈温度の測定〉

w IDa,'-f 6JO al

確認者: 林  (総 う。 )

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

■

港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者 : 林

″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
９
９
０
り
９

確認者 : 林

(Чの,0)

キ ャ

・水揚げ時の水は十分か

力 掴目
;ノ

仁“リアく)

〈船内清掃記録〉 確認者 :  林

ψ
夕。 )

責任者確認欄 : 田 中確認者特記欄:  親t        ∫

‐

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3夕ο)

、ひこ乙
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ら
洲℃

船倉内の氷の状態 帰港時 α
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′∩

船倉内の海水温度 帰港時 ←ヌ0
■、と℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

:平成ツ
ル 年 月」L ffi'otr)

エ

鑓 口山 Q 清‐_
作業者名

9 嶽」L
Vl. ,|.rfliil 8グン7句Q キ冊 も  に

12
9 ″‐０

〈健康チェツク表〉 確認者: 
林

(?,@)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選月1前 )

９
０

０

０

Ｑ
Ч

０

確認者 : 
林

(て
/ヽ∠

3 セ′
'…

1'))

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
]itメ蜜)

・鮮度保持タンクは清掃されている

.シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 : 
林

(6:(b(6:′Q
(`:√ つ)坪fZ重鮮度タンク内海水温

(G,tOl
秋サケ腹部内温度

棚術師
~林 ~  (レ

l)



書式作成日 :平
盛

12年 7月 1日

■
■

■

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

摯 ,

● _

介
実施日 :平成224

(健康チエツク表

q 口山 Q 直

作業者名 0 曇

2れ
Lら″W

つ  に O ilrtHS
12~ ノ

109

確認者 : 
林

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は         6
。作業場の状態は ~

チェック内容 (作業終了後)
確認者 : 

林

(ζ 夕ο
l

・選男1台は清掃されているか

:糀凩聾
'

:じ壼[種基′劣ETR堪キキ|:林 一一一一一一-0
:鷺璽鷹[垂塾基荏五l二乞λヽ

~二

一一一____一J0

確認者 : 
林

(石 :フつと
(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

■
■
■
■
■
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
「

実施日:平成⊃ごと■ 月ジイ9日 ぼ 時a"～乙い 分) 天気イぞ
〔

●

ヽ

く健康チェツ

為安達
Q 林 ∋ 田中 ゝ 砦 llI

作業者名

8
D 桜田 _ 〕 卜光未D 佐藤 ・

‐２

9

一

１。

確認者 : 林

S:″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 : 林

(ψ
")

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ソ∫F`℃

漁 獲 前

(ラ :ア θ
 ℃

吹 /_船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海水温 度

確認者 :  林

〆 豹

責任者確認欄 : 田 中

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

■
■
■
■
■
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１

( エ ツ

Q』 にユ  ロ 山

作業者名

Q ttrハ
D′叫

8 型輔 Q 都 能

9 10
12

健康チエツク表)
確認者 : 

林

(り～
)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(摯 型

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者 : 
林

(ご :ハ )

:升F:;延[:11

:[][[[を][[iユI:ilλ
:        モ子

確認者 : 
林

(`:rO
く選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄: 
林      ///1
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■
■
■
■
―
―
―
―
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１
１
１
１
１
１
１

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成」>み書 /メ〉日にタ時′づ分～ げ つ分)天気ヱ

〈健康チェツ

フ安達9 堕 つ 皆 ;!!

作業者名

2 林
q上 林

8

0 佐藤 ◎ 桜 田
12

109

確認者 : 林

(ヌ :JO)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(ゝρ:)Ol

:軍

・
I[ンの中は        9

・船倉の周りは

〕θ2回日砦3つ
錮日

=ギ

琴そ二_・氷の投入は

船倉内の水の状態

船 倉 内の海水温 度

漁場の海水温度

く船内清掃記録)

確認者: 林

(夕 :フつ)

i'l ; 
c(94t''t'61t''17

\r ) ' | \

責任者確認欄 : 田 中
(″

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
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１

１

１

１

１

´

: +fli.>z + w,ati- iw7on't 年 気温:ノ フ
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ｌ
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く健康チェツク表)
確認者 : 

林

(学 :DO)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

９
９

９
ｏ

σ

確認者 : 
林

:ι
口))

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

確認者 : 
林

(F:♪ D)
計量器は清掃されているか

il唇積尋塀じら|よ書鼻こ乳てぃるか       でヌ
:じTF[基多じ;il猟黒[モ iヽる1、 一一一一一一一>只

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

(ζ 夕θ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(声・り∂)ヌ 12℃
鮮度タンク内海水温

(F:力 )

秋サケ腹部内温度

(7//タ



言式搾tl・
:平成12年 7月 1日

   ´

卜・
=

t=..1  ｀

ク表)

(船 内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

じ
:∂ ″

確認者 : 林

((Aユ ∂

it

●     「

９
９
９
０

一

一

一

、

一

目3メθ2回目

`△

」ンの3回目

・水揚げ時の水は十分か ~~~→ ,

平成ジキ年 r+c)qr'- fw)

(健康テ エツク看′

am・中 Э皆り|| ヽ安達
戯 lJ   景

撃鷲 ⊃ 佐饂 ⊃ 桜阻 0上 林
８

一

１２

9 10

く温度の測定)

漁場の海水温度

船倉内の氷の状態

船 倉 内の海水温 度

確認者 :  林

ζう空

責任者確認欄 : 田 中

確認者特記欄 : 林    ‐・
夕 ′ク



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 )壇 月 /る 日(3時
'Э

分■ 時うつ分)基気:

”
∝
９
９
囀

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の氷は十分か 一一一一一>θ ・

/∠ 、θ ℃

確認者 : 林

(く

`23  k`フ

~マ

5))

どデ0姻ロク″′錮日

■

■

■

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌく健康チェツ

0安達q 林 a 用中 9皆川

作業者名

8

12

η通ヒ◎ 佐藤 0 鮮田

9 10

確認者 : 林

(0 :θ ∂)

(温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:う0 
℃

″ 、L
漁 獲 前

(7 :ダν
 ℃

彎ス乙_船倉内の海水温度

船倉内の氷の状態 帰港時 σ
帰港時 (2生___船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 帰港時 %子
(/重

(船内清掃記録)

確認者 :  林

貯 夕 )

責任者確認欄 : 日 中

確認者特記欄 :  林
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書式作成日 l平成12年 7月 1日

時〕つ分) 天気 :(0 /る 巨2_重

―
―

―

―

ト
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ー

ー

ー

■

■

■

実施日 :平成

〈健康チエツ

Q m由 Q

作業者名

Q 紬

0 韻能_ Э ′L選盛L 82お ιり0 大紺
12

109

確認者 : 
林

(象 :σつ)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(に :こル )

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

.じ量TI]甦換l蔦誓[玩てぃるか         >Q.′´
ヽ

i進飛お讐[唇ほ
‖J         Q

卜 ⌒

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

(`~:多 υ

:3壼軍:基′多り[「魚懲IIキ 2象

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

(ζ :う 。)

(選別・計量後の温度の測定〉

(<*:J D)

(滲 :〕 θ)ソIえ ℃
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :

(ア気)

裔 欄:_  (笏



書式作成日 :平成12年 7月 1日

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

■

■

■

■

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Q 確認者 : 
林

( U.,UO>

ト
ー

ー
ｌ

ｌ
ｌ

ｌ
ｌ

ロ
ー

ー

ー
ー

ー
ー

ー
ー

■
■

■
■

■

▲▼
、ヽ

〈健康チェツク表)
確認者: 

林

(実″ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

(多 :グフ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
林

(ご :υυ)

く選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

(ろ :グ∂)「 6ヽ℃秋サケ腹部内温度

を



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 (フィ

出港・漁獲から帰港までの確認表

月/← 日 (メ 時′つ分～

「

時メ∂い)天気 :β
ソヽ 気漏打/r、 / ℃

●

、

作業者名

〕 林 0 田中 ゝ皆メ|| 9安達

9佐藤 ワ 桜田 Э上林 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 : 林

(夕 :′つ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
９
９
９
噂

ヤ Uン

.@zaaQ,/e sae
・水揚げ時の水は十分か―――――→9

林

＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者:林  (クノウ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ ノつ

2θヽ |

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9ヲ∂

 ℃
い、 |

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(着

F、 と
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

(ζ:幻
)

蹴者特記酢 林  `ウta
E41離認欄:田中   〃ρ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC矮員会 :林
%望

■

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

実施日:平成

'准
時σD分 時グじ冷)天気:′

ノ′

負

●

、

作業者名

η ttf狂 0 田晶 ゆ 推初

グ 畑 Э 胡能 ⊃ ′K口雲 多 徊
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 : 
林

(プ :")

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

:[1を阜[][[意
されているか

         lJ
・作業場の状態は                 KD

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

QttF :ι 7乙))

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ι :∠πり の
鮮度タンク内海水温

`:701J、
之 ℃

秋サケ腹部内温度 (`Z")こ、夕_圭

林
バ

諦
ビ

確

確認者特記欄 :  
羽卜       ()(ヾ



|

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
琴施日:平成クル 年 分)天気 :

●
、

●

て

〈健康チェック表)

作業者名

野 林 9 田中 Q 皆川 Q安達
り 佐藤 9 桜田 η上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(3′′)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 
林

(ケ :′D
・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は K)ヨ塵
・水の投入は             )1回 目3 ´花メ回ロ

タ
ヘ:ρ 3回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―

10            
´

確認者: 林  (%メ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

133θ )

♪晨9、う
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(77℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海水温 度 帰港時

“

′句
r、 _と ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :  
林

(m

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

だ /ダ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ユ 2年 F t) a ( 時∂∂分～ 分)天気:ra

●

、

〈健康チェック表)

作業者名

Э 林 9 田中 Э皆川 つ安達
9佐藤 つ 桜田 0上林 8

9 10 12

確認者 : 林

():′ D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は Ｏ
③
９
０
鵬

確認者 : 
林

(キ :́∂3
・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

'船倉の中は

・氷の投入は
ョ tЛD2回

目
中の

・水揚げ時の水は十分か        >〇

確認者:林  (3そか

漁場の海水温度 漁 獲 前

g タ・′
ノ )

勁 (ラ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
97り
'「―フ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

１

′

′

Ｑ

船 倉 内の海水温 度 帰港時 任の

ア、/℃

確認者 :  
林

(井・ノD

責任者確認欄 : 田 中

〔
=



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :林

%)

選別場での確認表

●

一

作業者名

ゝ 燎r松、 2
II に 回山 a

じ 大鯖 Q 舗能 CD′
  ′I、 ロロ数

8平三角F`И

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: 
林

(%ケじ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         X7
・計量器の清潔度                 0
・鮮度保持タンクの清潔度             >0
・シートは清潔に用意されているか

´
       Ю

確認者: 
林

セクて
')

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        C
・シートは全タンクにかぶせているか        メη
・作業場は整理整頓されているか          a

確認者 : 
林

(「 り∂)

〈選別・計量後の温度の測定〉

林
ρ

諦
で

確

鮮度タンク内海水温 ((,/7) V< Z c
(?,dD) ll秋サケ腹部内温度

硼耕謝:林  ・リク) 責任者確認欄 :

林



書式作成日 :平成12年 7月 1日

Ψ 委諭琳(%/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ヴ D分)天気:ル

●

ヤ

〈健康チェック表)

確認者 : 林

o m)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 
林

(ゝ範 )

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は
卸 国

・水揚げ時の氷は十分か
ラタ

'回

幸
"錮

目

〈温度の測定) 確認者: 林  (“ :jね
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
リ フθ)

′θtア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

θ

　

ｌ

デ

舞
啜

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉内の海水温度 帰港時 作 の

,こ と ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :  
林

"")

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

7ン ′
)

選別場での確認表

た

作業者名

Э ttr松、 5 mLL ⊇ 織覇
⊇ 大鯖 (

1 胡 能 O J、回求 8多瀦ユ4
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 

林

((tZL ピフnE〉 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(4/= 2グ嘔ζ))選 別 台 8計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
の

９
９

９

確認者 : 
林

(g″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 
林

(」

「
:夕ο)

(f 'v?)
鮮度タンク内海水温 r f ,JOy

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 責任者確認欄 :

林



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :林

〕/ハ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 oE rlwfua, 気温 : ノ ス ′  ℃

作業者名

Q 林 η 田中 Э皆り|| 2安達
/

0佐藤 ◎ 桜田 フ上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

t」

'P  2`ク

ト
Z3))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は ″舛目回′ノ∂

σ
Я

ど

瀧

９

確認者 : 林

(｀ゾ
:夕 0)

卜

　

＞

ャリン

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者 : 林    f｀ θ υ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
93θ ℃
″ ＼ ′

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げ フ0)

℃

ム 、2生

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 鰤″

ダ、ワ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

(「 :″ )

確認者特記欄 :  羽l        lP//θ 責任者確認欄 : 田 中
       ジツ∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林
ジツ∂

選別場での確認表

●
」

●

¨

実施日 :平成 ,舞

(健康チェック表〉

作業者名

σ ttr松、2¨ ο  口山 翼 綾コ

θ 未鯖 3 胡能 0′K回数 8

9 10 12

確認者 : 
林

(%、″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(17∠ :ゝ

林
″

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
12し蓼)

確
]]:ノ恋)

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (9 Vot a
鮮度タンク内海水温 rf ,7ot 5,lzc
秋サケ腹部内温度 (f:力 )∫、2℃

静者確認欄:…   (′ング



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成メ2'多牢 時い )天気:%月rt気

●
一

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表) 林

＞

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
林

(4:″)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             てフ
・シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

`ノ

フ́V)
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ヽ

・シー トは全タンクにかぶせているか        Ю

・作業場は整理整頓されているか          θ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者

林
わ氷の状態 (/:z″) 9

鮮度タンク内海水温 r / ,rta U,7 .
秋サケ腹部内温度 (6 ,O-->t (. ノ℃

劃舞鍵謝: 
林    °グ)硼者特記欄:林   (27)

-



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 (2/、の )

出港・漁獲がら帰港までの確認表

●

一

―
―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

ゝ 林 3 田中 幸 皆メ:| 芸 安達

3佐 藤 d 桜田 ④ 上林 8

9 10 12

確認者 : 林

り ひ→ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

ジつ)

・

キ ャ
ビ ン の 中 は  一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 →

ゅ

・船倉の周りは           >θ
・

船 倉
の 中 は    一 一 一 一 一 一 一 一

~―

Ю

距西∃匹
・氷の投入は             レ1 ,y'ozaet4-)o
・水揚げ時の氷は十分か        り

確認者: 親卜   にス :ンつ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:ラ ο)

/ス ノ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:ラ

 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 @

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 弊:r2℃

確認者 :  林

鮨 ソフ)

責任者確認欄 : 田 中        リ

チ
ィ

)

確認者特記欄: 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ,2年

HACC略員会 :林
アク

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

t

時´つい 天気 :)θ

作業者名 (

θ ttr松、2_′″″″″」曰【写理こ、O m山 9 渡初

動 太対 Q 胡 能 O J、口蒸 趾 預
|

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者: 
林

(≠ :′∂

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・ 廷  カリ  ロ

・計量器の清潔度

9
9
9
ワ
ワ
σ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　

０

確 者 :

林

/●

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          θ

林
″

講
　
ヴ

確

確認者 : 
林

(`:2つ

〈選別・計量後の温度の測定)

( ( :2-o) V2- 'c
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 (//Υ

堂量港までの確認表
、0 ℃

実施日:平成p鱗 時3 分～ぐ時30分)天気:ヽ 2

eズ

t

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

く健康チェック表) 確認者 : 林

(S:∂ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 林

い い

□

・水揚げ時の水は十分か

掴リメ∂掴ソレ″フ3回

l二ず♭ニ

く温度の測定〉 確認者: 親に  (′―:/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(舛 υO
℃

夕 |-0

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(タ クつ)

♪、/℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時 資が
笑 ノ

℃

〈船内清掃記録〉

ノ
‐ルづrrι ,｀

7″
イタ多η■、

林確認者

責任者確認欄 : 田 中確認者特記欄 :  林



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林
ノ イ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

晴沙0分～ ヌ0分)天気ifぞ

確認者: 劇に  (イLi

〈健康チェック表) 確認者 : 林

( > :so)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

確認者 : 林

(ヽとり0)

・船倉の周りは            >ο
・船倉の中は             0 引 舅
・氷の投入は       )1回 目

多 ,D涸日
午

:/3回

lニニ 呼
っ

:

・水揚げ時の水は十分か        9

確認者 :  林

(ζT¢あ

離 者確認欄 :田 中   (ノ
毯?確認者特記欄 :

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う :′うの

ノ 、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(73℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時 ウ
プ タ℃
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

堕 ～メ 時θa分
)

(健康チェック表)

確認者 : 
林

(舛 :′a

(選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前)
確認者 : 

林
( ezo O)

。選 別 台

・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 
林

に ゆa・群唇漂緯塀」5il鷺藉ξ縛て
~~~~~______卜 (7

:え璽進:藝皇基庭Fタザ貰Iil:禁         ろ・作業場は整理整績されているか       ら

5tr)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (′ :″  像29_6
秋サヶ腹部内温度

屹 )● I

確認者特記欄 :

,ラl蕉zf)


