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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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選別場での建圏墨
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(健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確
][|:P与

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者

(∠  く
″

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

絣 記欄:〈董雰正__
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC扉委員会:そ

'(ツ

実施日:平成2つ二年 // R′3.(‰
θ蹂多≫■)燎 :

●

〈健康チェック表)

1,及。El泉男

確認者 :

(各 :θ9

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(?,eQ

キャビン  [船 萱ヨ

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

午 ワ ´

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ■ノ)~

′予髪要千二
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 慣争

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者 :0

(6:3)

θ ´

(/1ちグ

υじ

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 瓦桑CP委員会 :(■ (比

出港0漁獲から帰港までの確認表

:平成22´年 /0日 (γ鷺ざ
'Cλ
～で時/ζム)天安■

〈健康チェック表〉 確認者 :

((7生Tて。('

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(にメOf

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

/1、′ ℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者くpシ

(〃 :0)

,tfzlO

〇 じ

,' b/C

D〔←‐



書式作成日:平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :欲
し多ミ
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〈健康チェック表〉 確認者

(む おzqf, t\
6z))|夕多

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) T]]9
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シニ トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確
フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認

:″氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

薦轟記欄:0



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :数32ミ
(

実施日 日(ナ時′づ卜～蒔バン雰)天気: 気温:つy＼

(健康チェック表〉 確認者 :

ば` ゴqf, t\
6α ))|夕多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選男1前 )

確認者
の

(了 /ρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選男1台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 リ

:rぁ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 ;

(/:f「
〈選別・計量後の温度の測定)

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温

悪碁特記欄:α __
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ふ  (/ク )

時∂%～ク♂α実施日:平成 乙乙年

●

〈健康チェック表〉

31、新 ふ

確認者 :

,?,arz

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

確認者 :

台 Φの

「司 □
。氷の投入は            >P
・泉窮卜この水は粉か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
げず℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 賓静

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者 :

r(,0o)

恙 記杵 の



書式作成日 :平成12年 7月 1日 瓦裏死P委員会:ズ午噸聖 (ノィ
)

ン年″月よ日(¢時°3～

港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1及・鳳次男
31、新 き、4転共 大愛

5人着塙 =喜
6ョ汽 i欧洋1 7ムぃ、4舞 _イ、8ルふ魚」)欠側

9かu質モ 10 12

確認者 :

(“ :O?

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(争σ%

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水はす分か

く温度の測定〉

船倉内の氷の状態

/2＼β漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海水温度船倉内の海水温度

者

／
人
Ｕ

認
　
＜

確

9

0し

確認者特記欄:   (隻シノ    (ノク

0｀じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 L太

`c曜

験:ん久 (ツJ

選別場での確認竃
実施日 :平成 F・レみ年 必 )

〈健康チェック表) ,者
ゃ／
‐

認

　

＜

確

フ
6α ))|夕多

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:rS

(I' tP)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者特記欄:」延5)
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCI委員会 :ん
夕 、
ぜ
ン
)

(健康チェック表〉

6メ易))1参多

チェック内容 (選別前)

確認者
(⊆)

( (, /-c1。選 別 台 一

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選男1台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

,作
業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 一 一

千

〈選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

p.し〕δ鮮度タンク内海水温

贔者確認欄:K互≧__ (1む )悪轟記欄:〈⊃生__ (1夕 )ゝ

0

―



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : S r//t t

出港・漁獲から帰港までの確認表
t

実施日 :平成 つルレ年 ″ 月 3日 (γ時
0%～
∂ 網 )天気 :こ

で

〈健康チェック表) 確認者 :

1f ,cto1

作業者名

フ劣野■ 31、新 ふ〕4静兵 大涯
5六着航 r魚 611善 改舜1 7ムぃ、/ia.イ i

嘔本急)́セ i
9ノ在■質そ 10

12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

r?,04

キャビン  [憂三三ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者:Q堰グ  ((2):ど

~ゝ
J

漁場の海水温度 漁 獲 前

(卜 :Jツ

′|、6 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
知
ク
牧
人

船倉内の水の状態 帰港時 R
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヘ

船倉内の海水温度 帰港時
(今

?み ℃
〈船内清掃記録〉

Qt年

≧確認者 :

(`

Ъ)

δl―

確認者特記欄 : 責任者確認欄:0 (/ク 3)

Qト



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委菖基 :燕 住L〆
//2

出港・漁獲から量港までの確認表
実施日:平成ラ汚み年

作業者名

1汲
.鳳 茨男Э劣、新増

‐
31、新 ふ3 41爺兵 大愛

5六着拓=島
6 11tt i欧た1 7ょぃ、/7舞イ、嘔ふ魚Й測

9/台≧m質モ 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :嘘

(3:。。)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :0

(3:0句

キャビン  [船 萱∃
多:ク鬼目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : (ヽ■00

漁場の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の海水温度

く船内清掃記録〉 確認者:9
(← :多 9

ot/

確認者特記欄 :   υ

0 Ｃ
ｔ

ｌ

、

rl l, lt 責任者確認欄 :

た〇

(tt p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :歎
し多ミ

びレ

選別場での確認表

実施日 :平成 ))天気 :

(健康チェック表〉

6c))|夕多

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 警
鯉 ‐

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 一 一 ―

て フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :t2グ

(ア2o
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

書任者確認欄: ∈ソ__  でソ
|)

0に

確認者特言己欄 :       __

たヽこ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 縫 会熟ゝ ざら

までの確認表

実施日:平成ブレ年)´ 月 6日 (ア 時
σ
啄～ 時 分)天気:

(健康チェック表〉

作業者名

1厳
.鳳 双男θ名、野増 31、新 ふ〕4駄棄 大猛
5未着塙ニ 6ョ点勝韓1 7゛ ぃヽ、ノ礁`イl

8ルふ魚力 I

9かu質暑 10 12

確認者:k≧

(3:CO)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(3:●0
。キャビンの中は

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

:総暑9量 :は
・集塁様含:氷は十

確認者 : (ヽ :`ラ 0)

船倉内の水の状態 帰港時 ミ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉 内の海水温度 帰港時
(簿釉
0、 D℃

漁場の海水温度

():〕 δ

確認者:ヽ⊇)
(S― :)の



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :な
久
ご
イ
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選別場での確認表

実施日 :平成 ノえ年 1

―
―
―
―
―
―
―
―
―
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ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■

(誓デノ
6c)〕 |夕多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選月1前 )

確認者
(⊆)

(く半―:|

計量器の清潔度・ 員丁属亘者菅Vノ ′目藤 屁

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選男1台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

こ
ジ
　
ハ
一

者

″
′

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(「 :′ダ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:⑥ ■ ■3い藤轟欄:進正_



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成7-2年
`θ
月閉 日 (B tt° %～ 讐 Lフ

q燎 :昴 ふ 気温 :す ｀

港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1餃
.鳳 双男0匁、新増 3く、新 ふ〕4新兵 大猛
5未着塙〔魚 6巳 Ij吹几1 7古ぃ、4餌て、8珠漱 剣
9か■後暑 10

12

確認者 :

( 3 :.so)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

確認者 :σ

(ち :60

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船  萱]
亀目2:鴫目

・水揚げ時の氷は十分か 一―丁~~¬」フ

確認者:(2ノ  ('す
~1ノO

漁場の海水温度 漁 獲 前

(B:`Ψ

/ζし|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ :り Cツ

/tt狂
℃

rnt倉 内の水の状態 帰港時 ミ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉 内の海 水温度 帰港時
(午:"ρ

ノ、2= ℃

確認者 :G

(_t― :3の

責任者確認欄:γ  ざgLゴ
]



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 χ年/「

(1

選別場での確認表

島こ≧
ご
や日 時イラメ～

qf, ttl

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者
の

Cキ :メ θ

チェック内容 (作業終了後)

・選男1台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:rS

:/6
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

T/∫ )

〈選別 `計量後の温度の測定〉

ざ 石鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :翻粘記欄:Ch__ (1ムR



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :メに翌 _ど ?1

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2と 年 イ0月 )辟 日 ( 時οO)～

作業者名

1汲
.鳳 女男( フ角、新 増 31、新 ふ! 4着共 夫涯
5未着塙」L 6巳∴ 政栞1 7ムぃ、/7餌イl 8林漱 剣
9ノ金u質暑 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

e :oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:C要>
():oc)

キャビン  [船 萱ヨ
1回目〕Lソ%目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:GD (ター:〕 o

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:メ 0

/3ヽ |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 多0

④ 、
| 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 λ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 袂

船倉 内の海水温度 帰港時
(静毯0
ノ、 |  
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 く`≧

(←:,o
0い

確認者特記欄 :

〇レ

ざしど 責任者確認欄 :   σ

○ 件

1跨



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 が

HACCP委員会 :ん
久
(/ク|

―
、

選別場での確認表
蒔ど`ス)天気: 気温 トー

~1

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
]rl:3))

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:累量難選駐食乳理象
・鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

為;

，ノ
ず
ヽ

　

ヽ

●

者

タ

認

　

＜

確

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 三v崎 ι
水の状態 ←♪ヽ仁ギ  

ノ
′こ'

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (1を

'
物
／

θ件



書式作成日:平成12年 7月 1日

薦‰実施日 :平成 )乃 ′ο 月 >6日 (3時
°
%´き こ′

C春
)天気 :日｀ 箋 温 : ` ℃

HACCP委員会 :i(7:璃≧ ご

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1厳
.口 東男⊇先.野 ■ 31、新 ふ1 4漁ゝ 大涯
5木着塙 f底 611i i改た1 7ムハ1/i包イi 8林鋤 畑
9かu啜暑 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :ヽ■

( J :oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:鮭∋

(〕 :θの

キャビン  [船 萱ヨ
:た回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(≧ノ (「~:70

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う :♪ ツ

1象ο
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( メ ノ ①

Zヽノ 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ミ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時
(μ錦
争、そ ℃

〈船内清掃記録)
確認者 :建

,6 ,ecy
0 Ｃ

ｉ
ｌ

、

○ じ

確認者特記欄 :
(′

k',`2´

1を;

責任者確認欄 :

○ に

(/Z`



書式作成日 :平成12年 7月 1日

/クノ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
θ

ゾ
ト

颯
飼

目

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

の
７

認

ζ
ぐ

確 者

チェック内容 (作業終了後)

・選月1台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:rS
ヽ

こ 纂・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∫デ′氷の状態 (も ジι

' 
イC(

鮮度タンク内海水温 くご
｀
づt)メ  / ℃

秋サケ腹部内温度 t{!} fr W c

責任者確認欄 : ゼヽソ       ( /



書式作成日 :平成12年 7月 1日 に P委員会:ズに
=E二

(ζ42

実施日 :平成 ル 年 /0月 2≦
=日
()時θ%I丸多くお天気:②

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ノ名、野■ 34、新 ふ1
`転
棄 大嘱

5未着塙r魔 6■∴改和 7ムぃ、4餌イl 8林漱 剣
9溢u質暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:60)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :t≧

() :Oo)

キャビン  [竺_目∃
ロラL:絲2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者: Gる) (、
「
¬ダo

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ジ :ノσ

虐8℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :ノ 9

ノ
＼
| 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ミ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 褻

船倉内の海水温度 帰港時
r$.:r=
/' 2-c

〈船内清掃記録〉 確認者:Q≧

r 6 :e'o)

O tc

確認者特記欄 :   の

〇ト

(IT 責任者確認欄 :    〇

0 ト

よ
裾



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

■
■
■
■
■
―
―
―
ロ
ー
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
日
―
―
‥
‥
日
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

選別場での確認壺
フ 誌 日

〈健康チェック表)

6α
)〕 |夕多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⑤
埒

確認者

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:F虚

ご 2
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

秋サケ腹部内温度

確認者 :

ご 2

(ヽ ⊇′ )

鮮度タンク内海水温

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (19

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :執 22年 /毎 蒻 日 (P′

°
分～ざ 時33)天 気 :厖 た 温 :

作業者名

1戚
.口 女男(ノ角.野 ■ 34、新 ふ1 4着棄 大愛
5六着燃 .蔓 6日 高 政元1 7古 )、、ィ毎ィL 嘔ふ急玖費I
9ノ小砲笞暑 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(3:〇っ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者σ
θ :Gq

キャビン  [船 萱∃
2:Y%目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 建L)(玉
「
■〕o

漁場の海水温度 漁 獲 前

(
２
フ / O

/3、な
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ :多 わ

人2/℃

船倉内の水の状態 帰港時 ｔ
・

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉内の海水温度 帰港時
℃”゛

ト
ス

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(´ f―
:,aづ

確認者特記欄: C2/  (lっし

レ

責任者確認欄:    q≧)

θ に

〆ゝ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

′ハ

HAccP委員会 :敗
し多資
(//2

〆=≧~日 (
ゞ

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者
(重)
(ツ  ″″・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:rS

ご」
「

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(Γ 21
別 。計量後の温度の測定〉

氷の状態 q:じ fレ
鮮度タンク内海水温 く

｀
イ狂 
｀2/℃

秋サケ腹部内温度

`″
)、  ヾ ℃

雛雛嘉:◎__ (1つ彼確認者特記欄:〈Ξ)___



HA,CP委員会 :スヱ 葺ミKノ4
書式作成日 :平成12年 7月 1日

臭施日 :平成)場L年 /∂ 月 2場≧日 (了 時
ο雰ん塊 )天年 紙 温 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

I l,\. trr If.Y: フ劣野■ 3 4、新 ユ1 4輪兵 夫愛
5人着筋 要 6ョ 石 改和 7ム )、レ蕉≧ィL 嘔本急J〉久測
9溢u質暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

,) 'Go

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:〇
(3:OQ

キャビン   船 倉

:ソ亀目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 : (3~:ジ Q

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ :メ ,

/ちそ/ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:う ω

θ、件
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ミ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時
い 〇

ム9℃
〈船内清掃記録〉

霧
:R

θに

ハち江

し○

確認者特記欄:  ∠1≧リ 責任者確認欄:  (墓フ |%L

Otc



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員

今
:′
じ 夕 t(4

選別場での確認表

:ん年 lθ 月22日 ( ≧ノマスγ 〃天気:

(健康チェック表〉
立認

　

＜

確 者 :

/

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) T秘
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選月1台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

動l

確認者 :

`♪

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(゛:滋氷の状態 卜ヽこ/Qk)  /tへ′

鮮度タンク内海水温 興＼」↓  ヾ ℃
秋サケ腹部内温度 、ゝ

`＼

0も )♪ レ ℃

確認者特記欄:てフニ__

πl⊂

責任者確認欄 :



HACCP委員会 : 江〆覆

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成矛み年 /θ tt ZI日 (ア ♂ 分～}´ご

'C妹

)天気錫 彗《
く
気温 :

作業者名

1厳
.口 女男ノ劣^野増 31、新 ふ、41酢兵 大糎
5水着航■ 6■ 汽 改和 7ムぃし/1餌 _ィ i 嘔本魚,次費I
9溢u質暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

,3 to,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 子:ロフ:t/S(i曽目
キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ソ
”

者

＼
ぢ

認
　
＜

確

〈温度の測定〉
確認者 : (ゞIメ ○

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ :メ ソ

/くたo℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
¢
２
％
ａ

船倉内の水の状態 帰港時 演

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時
℃

０
ミ』人

〈船内清掃記録〉

C＼∈

確認者 :

(1 ,{' O

確認者特記欄 :

Otと

ll可レンタt 責任者確認欄 :

σじ

|%)|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :数3多ミ (たが

/プ月2/日 (タイθ分 轟膨弥)賄 :

〈健康チェック表〉
確認者:こ

'
(く
〔―Jトー」1

6c))|夕多

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

つ

知

認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

認

１
０

確 者 :

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(

氷の状態 供すこヽ 1竹
鮮度タンク内海水温 () t-br ,y c
秋サケ腹部内温度 (l―n4-り  /フ ℃

確識辞寵欄:52____

。ヽ色



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会■

も 久 唯

選別場での確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

24f, ttl
6α ))1参多

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は       /
・作業場の状態は                 >ヽ

⑤
ィ )

確認者

lt‐
ii‐

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確「ぅ″1345
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

確 者
　
／

認
　
＜

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :延
募 と ___  (1シ ノ



HACCP委員会 : ミ
`z

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成み2年 /ε 月 :ZC日 (Pξ
°
分       天気

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

2角、野 ■ 34、新 ふ1 4輸負 大受
5六着拓■ 611.議 F欠斥1 7古ハ、ィ気_ィ L 8ム本ま、Й留l
9かぃ者暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:く藁>
(} :.x:)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(B
９
崎

キャビン   船 倉

色目>lソ
5%音

3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : (さご:30

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ :多γ

秩μ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S:う 0

午

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ま
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ま

船倉内の海水温度 帰港時
ざ まρ

2《■ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ヮ

(g :。。)
o tQ

確認者特言己欄 :   (2フ

Эtじ

(19ノ。 責任者確認欄 :   ワ √bb
oヽこ



書式作成日 :平成12年 7月 1日  ′

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成ワ
瓦L年′° tt rη日(3≦9%～≦「時g19

作業者名

1汲
:口 次期ν劣野看 31、新 息〕4新換 大愛
5太着Й獲 6巳右 l―■知 t I r'\/ffiY, 8林漱 i

9かぃ者暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(夕:の

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:鮭≧

(3:。つ

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (ム ≡_メ 0

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

マ

ー∋
人

船倉内の秋サケの状態 帰港時 哉

船倉 内の海水温度 帰港時
ξ丁90
弓、乙 ℃

〈船内清掃記録〉

Qに
確認者 :

(′ :θο

確認者特言己欄 :   g 〔・ワ
IR

0い
/9rゃ

OIC

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

lノメ手 σ月 毎√フ分～ 時/くる天気:
選別場での確認表

〈健康チェック表〉

録%り |夕多

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一

確認者
(≦)

(＼ :`′フ)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて

・シートは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

〈選月1・ 計量後の温度の測定)

秋サケ腹部内温度

確 者

／
ム

認
　
＜ :陶

鮮度タンク内海水温

轟雛淵:0__よ¬確認者特記欄:」⊆⊇___



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

久
(狗

ぶ■)競 :

〈健康チェック表〉

qf, ttl
6c))|夕多

〈選潟1場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⑤
山

確認者

(∠

ヽ

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:√虚
(ヽ (■20

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(rノタ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :確認者特記欄 :〈≡D___二_



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
一

   
―

実施日:平成フみ年ノ0月 ′4日 (3時
°%～6ごB蹴 臭気:磁 ψ気温:夏P~℃

作業者名

1汲
.風 ズ男 31、新 ふ〕4楡共 大愛
5未着燃 r魔 6ョ 善 改未1 7ム )、 1右餌イL 8林漱 測
9溢u質モ 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

(ザ :〇や

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ヌ :0ア

キャビン  [船 萱∃
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

ノ

漁場の海水温度 漁 獲 前 クニtフ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(プ
i′

℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(‐S0
船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉 継義者:9
(夕:Bρ

0 に

確認者特言己欄 :    υ /9/8

レ0

責任者確認欄 :  υ

D[仁

√フAg



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :σを ｀こ 2)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ソ

ア
年 /° 月 /∠ 日 (7 分)天気:7雨  ヽ気温:

Oθ
時  分～

作業者名

1i,\.Fr fl:E フ劣野■ 3、 1、新 ふ1 4新兵 大堤
5木着燃 r魔 611高 政罪1 7古 )、レ蕉ヽ ィL 8ルふ魚p次剣
9か■駿暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:のり

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ろ :09

亀 目
キャビン  [扇丁目∃

多 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者:tヱノ (プ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(だ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ :メ )θ

スさ
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:(2

(い :も QDt気

確認者特記欄:  (1タリ    /り /ι

Dl′

責任者確認欄:  {`多〕)     /)`ぶ

め ヒ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

別場での確認表
蒔′
'ム

)天気:
〈健康チェック表〉

作業者名

ノ

1雀朔(み 2滋%啄ズ3J〕|1駿 4バスは地
%,〕 1叡 異あ)1参π 7ψ ,〕 |ズ如 81縣餅

10 濠
´

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:√ごち

(い、 メ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 崚省江 fヘ
鮮度タンク内海水温

'3イ
ンゆ
~

秋サケ腹部内温度 (Ь∠やt):マ  ℃
ハ

ー

‐

‐

確認者特記欄 :〈Ξ D二 __ 醐Ｆ
麟
　
０

責



出港・漁獲から帰港までの確認表
,+rn77+ fc n(9, ,V d 分～ケ時ダθ分)天気:

作業者名

1 i,\.m f/E|フ劣野看 34ヽ瞬 ふ、4新兵 大境
5/1N着柘r妥 6日∴改洵 7古ハ1/i毎 _ィ L 8ム本ま、Й脅I
9

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r 3'oq

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(P:∞

珈
キャビン  [憂三Ξ∃

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―
〈温度の測定〉

確認者 : (5:し9

漁場の海水温度 漁 獲 前

7♭
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃匁
一ヽ

ｇ

／

船倉内の水の状態 帰港時 喫
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉内の海水温度 帰港時
０
　
℃
Ｏ
δ
♭
ム

く船内清掃記録〉

οに一

ワ
∞

確認者 :

(6:

確認著特記権 υ
町

θじ

責任者確認欄:  g      〆3←

θt―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

多ミ イ%

選別場での確認表

ノジ羊|フ月)ケ日

〈健康チェック表)

銭場〕)1参多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 管棉
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

確認者:r虚

(ア :丁´

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(夕:タ
鮮度タンク内海水温

・

・ 、

　

一
　

・

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日:平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ラグΣ4/の ク日「アξ

°分～乙時イ%)天気:缶 ll気温:
〈健康チェック表〉

作業者名

1 ik. rr fi:i:, υ角.野 看 34、新 ふt 4静兵 大愛
5水着燃■ 6日 汽 改舜1 7ム )、、ィ餌ィl 嘔本まЙ讀I
9溢u笞暑 10 12

確認者 :

(3:θ9

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(′ :ορ
。キヤビンの中は

・船倉の周りは
キヤビン   船 倉

・船倉の中は

・氷の投入は
θ目>'C

・水揚げ時の水は十分か

ギ‰日たっ
〈温度の測定〉

確認者: ミヽノ  ←ヽ :ノ ①

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ィ :[,(ノ

/Ciヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ラιノ

/＼ |℃

船倉内の水の状態 帰港時 え

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時
ξ 3ο
矢

`℃
確認者 :G

(Z:♪ 9

確認者特記欄:   (Iフ ,tQ hl 責任者確響欄:  〇



書式作成日:平成 12年 7月 1日

時夕θ分)天気:

6c)〕
|夕多

確認者 :

(μす′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者
(重)
:|●

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(タ ダ・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(I:｀ヽ ノヽ   '   ~ノ

(ござす鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者臨欄:K⊇__ こtスΨ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実IttL成フ現し年 /0月 1午日 (3∫ %ヘ ム
「
時麗 再覆Ь気温: /0

作業者名

1汲
.鳳 次男ワ劣野■ 34、新 き、41酢兵 大曖
5六着塙r魚 6巳 汽 政和 7古ぃ、4餌イI 8駄ま、ス側
9溢u質暑 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(3,oq

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9
確認者 :

(3:〇◇

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者:建プ (う :C■

'司

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 弊 ℃
〈船内清掃記録) 確認者:Q≧

(ζ :oっ

|に

0 (/)
t° /1

確認者特記欄 :

② しヽ

責任者確認欄 :  (圧 Lノ ＞
／′‘
げ
Ｏ
で

6に



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん久 ご弦

が 0月 13日 蒔醜 )天気:

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

6a))|夕多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 警
liメ
「ツフ
/

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(∫:"
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :tCン

(や :甲0
計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(|イ )確認者特記欄 : ,'7lB



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実鳥日:平成
つf乙
年 `° 月
/3日 (3ぎ ～ヽ翼塊)天気:疏に温: /3

作業者名

1汲、日次男銭 野 看 34、新 ふ〕4新準 大独
5六着拓r魚 6巳 五 政スコ7ム )、 1ィ餌イL 嘔ふ急p久剣
9かu啄暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:Oρ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(D:OP

キャビン   船 倉

£>mロタ=′極 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:〆0♪  (ご

「

:ジの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:フ 片イ

/=も＼ο
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ :クτフ

2＼ も
℃

船倉内の水の状態 帰港時 R
船倉内の秋サケの状態 帰港時 悦

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

〇
／
〇指名

〈船内清掃記録〉
確認者 :

夕13つ
のとこ

確認者特記欄:   (ニタノ    ど9(rリ

のヽ
こ

責任者確認欄: (尋ク    r,1)3

0ト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

HACCP季験 :ん
久
(7

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

6α ))|夕移

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態

`I和
歓像

鮮度タンク内海水温 C)(ダXレ ℃
秋サケ腹部内温度 卜」ンも 1‐← ℃

臀
]撚
/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表ロド
"レ
″
 罰薦万藷寿誕よ品 )1気 /箭温コk気温:実施日:平成シ /ヽ°月

/7

作業者名

1汲
.鳳 双男γ焙̂野■ 31、新 ふ〕4新兵 大愛
5未着燃 r魔 6巳 点政和 7古ぃ、4餌イL 嘔ふ魚来測
9溢u質モ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3:θρ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

ら :∽

鮨
郷

ン
‥

キャビン  [船  萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
1確
認者:(==フ (0:の01

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 負
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〈風
船倉内の海水温度 帰港時

)3。

〈船内清掃記録〉 確認者 :tS

(g:3っ
θ じ

確認者特記欄:    くLノ

θ l仁

〆
%シ
温 璽欄:の  ( /0/1を

〇
ヒ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
′ ^_

HACCP委員会 :嗽 ミミ (り
/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ンダ1年 ノ儡 ラ枯 (B ξ

υ分ぎ彦1)天気:哺 1場温:

作業者名

I i,\. tri lf.Y: 24冤 .野 看 34、新 ふ、41爺兵 大愛
5木着燃 r襲 611吉 改舜1 7ム )、 1ィ餌イl 嘔ふ魚ス測
9ノ盗u霞暑 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(D:eO

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 自>釉 目
キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

(〕 :Oo

く温度の測定〉 確認者:C2ノ  (`ブヽメつ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :フ ν

/∠、と
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(｀タク)0

2ヽ |℃

船倉内の水の状態 帰港時 ミ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 縫

船倉内の海水温度 帰港時
(卜も〇

2、ど ℃

く船内清掃記録〉

0ト

確認者 :

(■ 3の

確認者特記欄:    にZノ √
b)

のレ

責任者確認欄 :  ∪ ご
b)

〇 (ヘ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―の
|

時魂 )

〈健康チiック表〉

11tJEtrdfrffiffi*)
チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・辞度保持タンクの清潔度
・シートは清潔 |ご用意されているか
・海水の清浄度は
0岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は日掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

麟
代

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

●

・



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAccP委員会 卜

も 久
〆ン

実施日 :平成 が あ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ミ(ツ (

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ラ

瓦み
年
/o月 P日 (7』

θ

分～造
「
礁Я≡ζ身 天気 :乙 lノ 気温 : ノ0

作業者名

つ先野 緬
‐
31、新 ふ〕4新兵 大受

5人着塙r監 6 11tt i吹未1 7ムぃ、/i気 イl 8林嵐P旅1
9かL笞暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(つ :00

〈船内衛生状態確認表〉

チ主ツク内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(3:〇〇

2'電 目

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
1確
認者:り ξ lメ 91

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ■

ヽ船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉 内の海 水温度 帰港時
踏 Sθ
及 ＼←

(船内清掃記録〉 確認者:σ
(`:0っ

01こ

硼粘謝:  匂   (呼
夕

〇しι

責任者確認欄 :  9 ％
′

／

く

ν〔こ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成ラジみ年 ク日(3 gO分～めどつム)天気:献人気温:
〈健康チェック表)

作業者名

銭 ^野 輌 34、野 ふ1 4新共 大受
5水着名r底 611∴ 政舜颯7∴ }、 1ィ餌_ィ l 8珠また I
9/金u啄暑 10 12

確認者 :

(3:q)

〈船内衛生状態確認表〉

確認者 :

(B:〇ゅ

キャビン  [船 萱ヨ

確認者: 鮭≧ノ  (、ゝ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ

妥「℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :フ ツ

多＼/  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 先
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉内の海水温度 帰港時
(針夕0
言、、←
℃

確認者 :

( 6,a D

確認者特記欄 :

HACCP委員会 :燈

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

～ι蒔|つ分) 気温: ′ τフ

〈健康チェック表〉

6α ))1参多

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

ｔ
ン
化

認

　

＜

確 者 :

氷の状態

鮮度タンク内海水温

(選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

認

　

＜
´

確 者 :

:b

確認者特記欄 :J延
璽
p__

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

HACCP委員会 :ん
久
(4ダ邊

>

〈健康チェック表〉

作業者名

1/密朔 2賜数1鞣ゝバ3J〕|1遊 4外鰍 働
Oι

,〕 1倣 6α ,)1参″ 7多 ,11″如 8〕 Lコ彰如イ
10 イ

・計量器の清潔度

確認者
の

(ゝD′
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

認
　

＜
´

確

:じ

鮮度タンク内海水温

確認者特記欄:の     より

夕
ぼ

確購
こ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
^    ノ^

HACCP委員会 : 芝
`ジ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成1>%′°月/日 (アど
°分～g♂、天気:蒻↓会温:/2

作業者名

1厳
.鳳 女房フ劣_野嬌 34、野 ふ〕4輪兵 大受
5木着塙 =魚

6ョ ∴ i改乗1 7∴ )、 1/含 _イ l 嘔ふ急ス側
9溢u啜暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

* :oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(300)

汽
｀
2回目  L上=
,ι

ブ/ピロ
キャビン   船 倉

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者:り (ガ ′01

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 仇ヽ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 従

船倉内の海水温度 帰港時
、 ノρ

〕ヽ ツ ℃

(船内清掃記録〉
確認者 :

r d'o9
もに

確認者特記欄 :   Q妥 /

ot⊂

1%) 責任者確認欄 :

otぐ

/ぞ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :啄2電 L(`2'

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成92毎 /0月 3~日 (i β碕科鵠温: /○

作業者名

1汲
.口 女男ノ劣、野I 31、新 ふ1 4懇 t大 愛
5水着塙」魚 6ョ 汽 i改為 7古 )、 1/i毎ィl 嘔ふ嵐`たI
9溢u監暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(> :o o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:
９
の

キャビン
ロ

:2″ >「嘱目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: C≧ノ (ゝ
~i30

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7砕

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :ク ロ

/、 ′  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 え
船倉内の秋サケの状態 帰港時 策

船倉内の海水温度 帰港時
ξジ)0

℃

く船内清掃記録〉

レC⊂
者認

　

＜

確

(/)確認者特記欄 :

つ い

責任者確認欄:    じ/      ( / )

0ト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ス32欠 (

〈健康チェック表〉

作業者名

14)朔ζみ2夕猿夕%雁′3イ )ll駿 4外鰍 形
%,)1骸 潔 6c))1参グ 7z〕〕|ズ如 8,Lり彰如孝
9か協該 10 f

確認者 :

(か

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認言(⊆)
(1

口計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

夕
め

者
　
ヱ

認

　

＜

確

氷の状態

鮮度タンク内海水温

〈選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

静
／

ウ

認
　

＜

確

Ｄ
Ｉ

ノ

／

責任者確認欄:(→)       で1′‰



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

れが /ι2月 必J蒔ノ霧)燎 :

(健康チェック表)

作業者名

14)朔くみ2滋漁■解 ズゝ3イ )サ 1欧 4外バ腋勉
%,)|夕 X 異務)1参π 7多 ,〕 |:メ資 81κ 自 籍 砕

10 τ

―

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者
の

(ン0/

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

確
Di: ″:♪

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

滑
に
′

秋サケ腹部内温度

者認
　
＜

確

忌喜庭記欄:{夏__ざり



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :メ モ江(角

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成残

/°
月

'ι

日 (フ 時
θ
ε殊～∠蒔フ2)天気:バ為気温: /0

作業者名

1汲。日次男7劣 _野 看 3く、新 ふl 4転棄 大愛
5木着筋■ 6ョ 善政れ 7∴ )、 1/1気 _ィ l

8珠潔漱惣:
9′金量笞暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

():6c,)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:ι9

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

≒Z目
'レ

イゞ2:i:

〈温度の測定〉
確認者: て≧ノ (D :♪ ヽ́

漁場の海水温度 粍1ひ℃
(写
):イ ア

人針
℃

船倉内の水の状態 帰港時 住

船倉内の秋サケの状態 帰港時 墳

船倉内の海水温度 帰港時
(資ち∂

`い ざ
℃

〈船内清掃記録〉

④ レ
9
全
）ン３

確認者 :

(イ :

確認者特記欄: り生 ごδ〆ゥι

っ∨
多

＞／げん
責任者確認欄 :

∂【多



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

久
(%

,4#'{T nZa ( 時レフ分)天気I

〈健康チェック表〉

作業者名

朔 2九木啄ズ3ι〕|1駿 4外淋 働
%,)1鍬 6α ))1参グ 7多 ,〕 |ズ姑 8ふ ぅ鰐姦市容

10 12

確認者 :

(臨

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

鞣
確認者

(鮨

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

S確認者 :

(∠

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

確認者it2ノ

(/:こν
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄: ∈ソ _  `'2



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :死 竃L

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成二′

″
年 /θ 月
'日
(つ ぎ
°
分～び 時

°
電静 天気 :ρ啓 捨 温 :

/0

〈健康チェック表〉

作業者名

ν冤.野 輌 31、新 ふ 1 4新兵 大髪
5木着燃 r魚 6 11tt j欧犀1 7古ハ1乙簿ィl 珠ゝ 象、文僣I
9溢u駿暑 10 12

確認者 :

(〕 :θ o

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(? ,eT
. *r E2a4H

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か 

―
〈温度の測定〉

確認者: √2) (八｀:ひ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 R
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉内の海水温度 帰港時
占 為ο

逮ヽ %℃

確認者:｀3

(6:」①

の   み>

ο l―

責任者確認欄 :  σ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :家3多ミ (クの

実施日 :平成 4(銘 特～
〈健康チェック表〉

作業者名

1ゲ朔 2場″眩〆3/)サ 1遊 4外鰍 勧
%,)1鍬 6α ))1参π 7多 ,11/如 81症 動 飴 昨

10 イ
‐２

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⑤
ゅ

確認者

(ω

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:rS

(ィιっ:12Lヽ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :kEン

(ん :2つ氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確冨霰者特言己欄 : trI離認欄:0   (1ワ 1)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :照 Lり )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 三22年 /∂ 月

作業者名

1汲
.鳳 東男9劣野看 31、新 ふ〕41爺兵 大愛
5未着塙 =底

611薔 必韓t 7古ハ、/1毎イL 嘔ふ魚Jたl

9かu質暑 10 12

〈健康チェック表〉 ９
う

者

う
つ

認
　
＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

l_3:09

〕2ダ

`;「

″
1`告日″:θ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: くこ≧/ (Jb:

/乙、{Ь℃漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 税

船倉内の秋サケの状態 帰港時 決

船倉内の海水温度 帰港時
(野り〇
ン、3℃

く船内清掃記録〉 確認者:Q≧

る
「
:'9

0(⊂

確認者特記欄:   (壺ジ 伊//)

フ 1/

責任者確認欄 :

う に

(/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

疾D3の日 憾～/轟2フか天
〈健康チェック表)

6c))|夕多

チェック内容 (選別前)

爆 別 台 ―

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選月1台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態

鮮度タンク内海水温

郵 ツ 篠
(ぜ」フ ぐ

~¬

秋サケ腹部内温度 (∫ゞめ 、公 ℃

臨
　
＜

者 :

八

つ

確認者特記欄 : 責fII臨欄:Aノ___ (bを



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヌ

〉 登
(7織

出港0漁獲から帰港までの確認表
平成22年 7月 〕0日 (♪ θ

°
分～
慧
ξ
C株
)夫気:)1嶋 温 : θ

作業者名

1 ;\.Fr IT:F: ノ先 _野嬌 31、新 ふ 1 4新兵 大愛
5木対1塙r魔 6巳 点改和 7ムぃ、/1急ィl 8林ぉ久剣
9小襦笞暑 10 12

〈健康チェック表〉

０
＞
０

・

確認者 :

3

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ア θq

ゥ%ρ
キャビン  [船 萱ヨ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (ア:″の

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

γ
ノ
じ

′
／
い

フ
ノ
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():tqt

2s"

船倉内の水の状態 帰港時 ミ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

眈

船倉内の海水温度 帰港時
(ζでρ
濃 ■
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :くこ

(レぜ∂
Otム

確認者特記欄 :正 三塁生_ cわ
っ
b

つしヽ

責任者確認欄 :

Ot多

,今 )D

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日

|が

選別場での確認表

角と ノπ外へ」`な 天気;

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:FS

(∫勁
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈健康チェック表〉 確認者 :

(撃り 啄

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者
(⊆)
(∽:ρ
/・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

ご♪ο氷の状態 (N ド% ~換
鮮度タンク内海水温 C｀協 も｀℃
秋サケ腹部内温度 郎むつ  イ ℃

じtι

多く力、γぺk 戯
4■林 ぃt・ 1ヽ

静
tlit



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略 員会 :項12(

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2)年 9月 29日 (′ ♂°分～Ь「喜予%)頬 :ごモメ け
―
℃

〈健康チェック表)

作業者名

3角 .野増 31、新 ふ〕&計兵 大種
鉄 着 拓 r魚 6巳∴ i吹几1 0ムぃ、それイl鏃 また I

ηttu質モ 10 12

確認者 :

(P:00

鉛崎 獄 雛 識    1飾 り Lu ο(1へt■鋳 ・
確認者 :

(く :00
チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は 日
'LS「

て
1回目  :
キャビン  [船 萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か

確認者:Ч   (｀■イつ

船倉内の水の状態 帰港時 決
船倉内の秋サケの状態 帰港時 決

船倉内の海水温度 帰港時
℃

漁場の海水温度

芝アγlム′へ0・ 6れL.ahト
確認者 :

(-ts3 E



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HA∝睦員会:く影麦

実施日 :平成 (%こ /%～♂蒔′z)頑 :

〈健康チェック表〉

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確
]]、

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

O づ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(b)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :点 弓L(

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成つ
―
乙年 9月 7路 (ア時αユ■R~rο分)天気:く▼t

作業者名

フ劣 野 嬌 3ふ瞬 ふ〕4無負 夫愛
5六着筋■ 611∴ 政外1 7古ぃ14餌イL 8駄ま、文創
9溢u質暑 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(7:oo

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(上  :鋤

キャビン  [船 萱∃
3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ :メ

"ノ/仏 0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ジ ′
p

フ＼
・し/℃

船倉内の氷の状態 帰港時 饒

船倉内の秋サケの状態 帰港時 だノ

船倉 内の海水温度 帰港時 甕Ъ℃
〈船内清掃記録〉

θ l生
確

確認者特言己欄:  ⊂
=/

。しこ

(7/.な 責任者確認欄 :   υ

〇 レ

愧



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会:た2、 7ィリ

選別場での確認表

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

硼 鵠 甜
   W

難離翻: り



書式作成日:平成 12年 7月 1日 HACC睦員会 :ハ Lジ をz

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成フ
2年
9月 7ク日 (ツ 時

°%/聰
θ

斜 天気 :辟古味 気温 :

作業者名

1厳
.口 女異ν劣.野 ■ 34、新 ふ〕4新負 大屁
5六着筋妥 6■ 善 i欧ぇ1 7ム )、 1/含イl 8駄颯、文歌I
9溢u後暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

():」の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 裁募塊日
キャビン  [船 萱∃

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

(フ : 9

〈温度の測定〉
1確
認者:ワ (6蔵ジ。

|

漁場の海水温度

(1):′ノ )υ

/ご＼3℃
船倉内の水の状態 帰港時 滋
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヵ〔χ

船倉内の海水温度 帰港時
℃

〇
′
。
〕
負

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(歩3つθ t4

確認者犠醐:% (2ちが
,

OK

難者確認作 り (じ
ク

0に



〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :・
(μ :ん年

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  だァ/       (//4

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

久
(b

選別場での確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委
早
会 :應 鷺 (ジ

狗

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

'2年
9月 ム ()ざ

°
分～ 時 分 天気 :

作業者名

1汲
.鳳 女男れ 、野 看 3キ瞬 ふ〕4新兵 大愛
5未着塙〔魚 6 巳∴ 政スコ7たぃ、4餌イl 8珠熱 久費I
9かL質暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( ) :c)O

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(I):ら の

ン亀目
キャビン  [船 萱ヨ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (RTメO

船倉内の水の状態 帰港時 説

船倉内の秋サケの状態 帰港時 決

船倉 内の海 水温度 帰港時
(?み℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

θ lこ

確
],二見

確認者特記欄 :

0レ

(乃レ 責任者確認群 り  を
〇い



書式作成日 :平成12年 7月 1日

分～♭[『 f狐)天安■

HACCP委員会 : ■ (7/2」

ト ー ℃

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成)2‐ 年 9月 2%日 (2絆

°

作業者名

34、新 ふl 4新兵 大愛
5未着筋 .魚 6 日高 政斥1 7∴ }、 14aィ l

8林ぉ 知
9かL笞暑 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(b:め )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は >針 q回≠じ。よよ:
キャビン   船 倉

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

(2 :00)

〈温度の測定〉 確認者:〔2ノ (▼ ジの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(づ :レツ

紺 t/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ :フ9

_4_O℃

船倉内の氷の状態 帰港時 え

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ・■

船倉 内の海 水温度 帰港時
,-Sq-
>...R c

く船内清掃記録〉

T厨■ヽ

確認者特記欄:   q≦/

0し

げ
学
責任者確認欄:   夢`ノ

0に

(%彙



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 H2f4 ( 時ノ相 出`

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

( 容
:4ク獣
容
」
選

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて
。作業場は整理整頓されている

確認者

(ぐ こ υ)
いるか

いるか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(∫ :Dタ
氷の状態 (`:」

.り
)｀除

鮮度タンク内海水温 ば ゴ`メ
｀) / ℃

秋サケ腹部内温度 (,f,JJr L c

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :力 竜江 (ム )

出港・漁獲から帰港までの確認表

嘉 日 :平成1ゴ2年 7月 場 日 (も 時喝 時Υそネ)天気:(モメ1気温: /Σ ℃

作業者名

1汲・風双男2機、野増 31、新 ふ1
4輪棄 大嘱

5未着妬〔島 611薔 ]吹未1 7古ぃ、4餌 _イ、
8林魚縁 I

9小扁笞暑 10 12

〈健康チェック表〉

写i厨

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(2:。9

□
4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (い ジの

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 負

船倉内の秋サケの状態 帰港時 税

船 倉 内の海水温度 帰港時 tr/℃

〈船内清掃記録〉 確認者:g=)

(ゝ夕のθ14

確認者特記欄: 0   (アツb

Oヽ
ム

tE#IE[affi : '9

δ(乙

7物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダ

し 久 ヽ

時́イム)天気:

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

認

　

＜

確 者 :

／″

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ξ :了∫
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:- 9う )

―
―



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :メfiΣl

出港・漁獲か≧量港までの確認表
実施日:平成>2年 7 月2ニン日(3時θ°分～>p%)天気:どt｀ 気温:t件

作業者名

⊇角、野 増 31、新 ふ〕4新兵 大愛
5未着航 =魚

6■∴改和 7∴ぃ、/作 イヽl 嘔ふ魚 ,〉矢測
9かu質暑 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

(3:09

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

棚都ワ
(2:00

キャビン  [船 萱∃
2:胚几。胤 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 : そZノ  (て l :

漁場の海水温度 漁 獲 前 写」℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 <℃

船倉内の水の状態 帰港時 資
船倉内の秋サケの状態 帰港時 れ

船倉内の海水温度 帰港時
(ヽ今つ
ご＼/℃

〈船内清掃記録〉

θし
p
Ｏ
Ｂ

確認者 :

(基 Iゞ

確認者特記欄 :   α

oヽ年

(I乞 責任者確認欄:  σ    ジレ笠こ

θf多



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :数3多ミ (

選別場での確認表

月ヽ≧二≧日 σ鉢～ぐぎ琢)賎 :

〈健康チェック表〉

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)
確認者る )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :■.(162



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
日
Ｉ
Ｅ
Ｅ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 月2)
f\ \*(*5 ffir-5) xfi:

〈健康チェック表〉

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選月1・ 計量後の温度の測定〉
確認者

(`:
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄三亀v上2 
ノ
   _   (η



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ヌス 登  (//■ l,

実耗L:執γ4'月 =≧/日 こ 殊)天気:T華ご気温:/γ ℃

く健康チェック表〉

1汲
.鳳 次男

確認者 :じ

(〕 :θ⑤

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:｀■

(3:aO

キャビン  [船 萱ヨ
2燎貪μa

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉

ノ
`P、

う
℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 λ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時 ℃

υ
　
ノ
／
′
マ

確認者 :

(卜 :2b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダ

も多気

選別場での確認表

〈健康チェック表)

6z〕 )|タラ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ノ
`:′

つ)く/^
鮮度タンク内海水温 </,/0> J., Tc
秋サケ腹部内温度 (プ :/′  り、L

確認者特記欄 :  tt〕 ノノ     (



書式作成日 :平成12年 7月 1日

作業者名

11及
.Elり矢男ンた、野嬌 31、新 ふ〕41計兵 夫愛
5木着塙L 6巳二勝群1 7ムぃ、4毎 _イ L 8ルふ魚Pなl
9赴u質暑_ 10 12

〈健康チェツク表〉 確認者 :

(2 ρq

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :(■

(ゝ :θ0

キャビン  [船 萱ヨ
日うと″」

`ζ

「1:≧目弁〇
・水揚げ時の水l■■分か

漁場の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の海水温度

確認者:(2

(≦

「
IP

棚 甜 那 :往   (‰

―――――一――――――――――‐̈¨̈ ‐̈……………ⅢⅢⅡⅡ■■■■■■■ロロロロロ由■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ス //

出港0漁獲から帰港ま:

9月 /〔P日 (D♂熟ゴミ (
出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ワ巧レ年

作業者名

1汲
.口 東男2.野 ■ 31、新 ふ1 4新兵 大種
5木着塙f魚 6日 高 改罪1 7ムハ、ィ餌ィL 嘔ふ急,1)久剣
9/継u質暑 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:t≧

(2:θ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:G≡

(3:Oσ

キャビン   船 倉

Lttλ慾翻目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (4「 :メ9

船倉内の氷の状態 帰港時 誕

船倉内の秋サケの状態 帰港時 飩

船倉内の海水温度 帰港時
(←ら7
び、/℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(g:P/
/,、マ℃
′ _ _

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ど
√℃

〈船内清掃記録〉

午欲π“
λ
０ｒ
娑

ｉｌ
呻

確認者 :

(卜39

軌

確認者特記欄 : (9//さ III者確認欄 :(夢  P//P

欣ゝ



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :プ

も 多ミ
(

実施日 :平成 蕉′彙蝿 3%
別場での確認表

〈健康チェック表)

6α ))|タフ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

(幹Z
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:(ウ )   114/が2



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成 ノぇ年 α天気:

〈健康チェック表)

6α ))1参移

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ― ― 一 ― 一

―

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了御
。選別台は清捕されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか ―一
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温

れ
7



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : fc.,r

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
三互2年 つ月ノク日(3 ξ

°
ttζ PCな)天気: /P℃

作業者名

1汲・鳳次男戯 .野 鷲 34、新 ふ 1
4輸棄 大受

5木着燃 r島 6巳 吉 政ス1 7古ぃ、/i気イL 8珠息、次貿I
9ネぃ笞暑 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(2:あ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
j)二 :l「

′
1爵昌目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ビ
）的

確認者 :

θ':

〈温度の測定) 確認者:(2

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 況
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉内の海水温度 帰港時
(弩

℃

く船内清掃記録〉 確認者:｀3

と J゛

確認者特記欄: 0  (2//タ

ニ

責任者確認欄 :

美

′′グ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 22年  9月 /び 日 (3時θ
σ
雰～島 fゴヽ 天気 :イも

し

HACCP委員会 :五 ミ江ニン

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1取さ口次男銭 _野暫 31、新 ふ 1 4新兵 大受
5六着拓r監 6租 ∴ i資末1 7∴ぃ、/含イl 8林漱 i

9か■笞暑 10蘇 ¬ ヽ 12

〈健康チェック表〉

こ
の

確認者

D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(♪:哺

キャビン   船 倉

>ζ網目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者 :D年 I`心 に)|

漁場の海水温度 多θ、%℃
船倉内の水の状態 帰港時 え

船倉内の秋サケの状態 帰港時 樋

船倉内の海水温度 帰港時
痢
乙 、? 

℃

く船内清掃記録〉

/4
確認者:tX

(夕ヽ

確認者特記欄:    )=フ

θ 14

(アlん 責任者確認欄 :  り

うヽ■

(ル
|ル



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :数3多ミ η

J//

実施日 :平成

確
]「
11:ち

`

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
:瑾
ク
観
容
」
選

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認イ :

(″あ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者β

(ゴ :`2》
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

。lθ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC,P委員会 :ズ

=砲
%

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 22年 9月 /← 日 (3時のら ｀ ど

θ
が 天気 :β孝早に気温 : /乙

作業者名

li\.Er >TE:ν先.野薔 31、新 ふ1 4輪棄 大涯
5六着拓■ 6ョ 汽 改和 7古ハ、/1舞 _ィ L 8ムなま、女ャl
9ノ金u啜暑 10軍 か 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

8
々

θO)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

D ,@o)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ｀

`〕

 (ヌメθ

漁場の海水温度 フ0、 3℃
船倉内の水の状態 帰港時 え ´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た

船倉 内の海水温度 帰港時
ぐ|い。ゃ

6、←―℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(.f-'oo)

確認者特記欄:   負うノ     ( / )

0ト

離 雛 翻 :ツ   (/)

〇
ト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

lluでの確認表
譲D分)天気:

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

∂
F



HACCP委員会 :Zミ (み

出港P漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 224フ 月/″ 日 Cク ぽ
°
分―C~時フι雰)天気 :D為 気温 :

作業者名

t ;,\, rr fl:F; クた.野 ■ 31、新 ふ 1 4漁負 大愛
5木着名r妥 611二 i吹澤1 7古ハ、4餌ィl 8J、去k苺家晏ジ欠澪そI
9 102′ね 12

〈健康チェック表)
確認者 :

cJ :oo1

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(J :″o)

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 延弘) (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

6つ り

2θ 、 9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:メ0
∠  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ミ
”船倉内の秋サケの状態 帰港時 供

船倉内の海水温度 帰港時
(ど■Pο
ク3℃

く船内清掃記録〉
確認者 :(≧

(チ :場 )

確認者特記欄:    舅ゝノ

θに

(秒 雛暑確認柵 ψ  (ア
Ol‐Q



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
月/4(メン毎/ら～時夕ごム)天気:

〈健康チェック表〉

レ
わ6α

)〕 |夕多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(/2∂。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(、∫:ダ♪)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者r

(s)rt
鮮度タンク内海水温 (1:‐ 2、え℃
秋サケ腹部内温度 (ミ :ミ )

麟特記欄:(工__(D片

ト○

責任者確認欄 : (9//″

θlく



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :数32ミ (

選別場での確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者/ だ

< QD: 2v
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  tム /       ( 責任者確認欄 :

flと



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :7蹴 ///

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成2」》年

〈健康チェック表〉 確認者 :

(♪ ρ″)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

() 90t

キャビン  [船 萱ヨ

:目 2:1:´
¬璽訪日 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:鮭壬ノ (d「 :ンθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

σ ≦α

2θ、9℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 黎 ℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
r,?'ra

4,_l c

〈船内清掃記録〉 確認者:Qt

(ξ 20)

蹴粘那 : υ    (9/r2
0 tQ

責任者確認欄:  ジ`  P//ゝ

〇に



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP基員会 :,こ

砲
(り7

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2と 年 )月  ′/ 日 (3時 00分γ /P

作業者名

靖́
ｎ
野（第２ 31、新 ふ 1 4輸拳t大曖

5水着燃 r魚 6ョ∴政れ 7古ハ14毎 _イ L 8■ムま、スタl
9か、笞暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(Dクo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

9
確認者:t3

1f oot

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: t≧ノ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:/γ

Zノ、く言
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`ζ 0

みヽ / 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 欲

船倉内の秋サケの状態 帰港時 撻

船倉内の海水温度 帰港時
はヽ Oρ

伝 ミ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:(≦フ

t,foor

確認者特記欄 : (%ノ ) 難 報 酬 : り    (》 //F)

Ot争



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :《32気 (

下

選別場での確認表
ぐ
Ｙ実施日:平成 ノぇ年 tr \l E ( つ分～ )天気:    気温: / ′ヽυ ℃

⊃
~E

〈健康チェック表〉

6α
)〕 |夕ψ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

認

　

＜

確

♪:/

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (」 :ノ 1)′篠
鮮度タンク内海水温 cl-' l) tr1 c
秋サケ腹部内温度 (i : i ) _(- c

認
　

＜‐

確

:/r

確認者特記欄: 鞣    (]ィゃ

しK
責任者mu―

'%
01ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :ス 鷲 (2

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年 9月 /´ 日 (3時
p崎 _t― 時3m天 気 :め Ч 気温 : ノ ン ℃

作業者名

1i,\.trr >TY;⊃寃野■ 31、新 ふ1 4電計業 大境
5六着燃 r魚 6ョ 善政れ 7ム )、 1ィa_ィ l 8駄颯、Й溜I
9かぃ嗜暑 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:(三D
r-):oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : D

(D:のθ)

キャビン  [船 萱∃
) Frnt= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : {--F,}9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:〕 り

21、 D℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぢ :メの

み、℃

船倉内の水の:状態 帰港時 供

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉内の海水温度 帰港時
薦 υρ

像← ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:く≡D
(`■ :3θ )

硼 耕 記欄:(l二 ) (2ク b)

Ok

責任者確認欄:げ  (ツンЪ)

Olヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 :グ

し久 6″∂

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

6α ))|夕多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(ヽお金。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(夕 /♪
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

r l:2tD(夕 :20
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (f:)d 7 c

確認者特記欄:           (1ィ の

レlく

責任者確認欄 :_峰
非
__ (レ ジ

θlこ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :執 ぇ が つ 月 1日 (夕｀ 2b～ i「時ノθ効 焔 : ンと ℃

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

6α ))1参多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者 :

( ど夕′
・計量器は清掃されているか 一一――――――――煮9
・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

r f,L4氷の状態 (′ :)0 1

"鮮度タンク内海水温 (f ,zfi /"f "c

秋サケ腹部内温度 (∫ :25 )f∈ ℃

確認者特記欄 :

じ
q`

(k) 責任者確認欄:            01)

θヽ
(



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :る デL工 1

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成乏2年

作業者名

1汲
.鳳 女男銭 野 嬌 31、野 ふ〕4新兵 大層
5未着塙 =魚

6ョ∴改れ 7古ぃ、4毎 イ́L 8ふ本急J次側
9かu後暑 10 12

く健康チェック表〉 確認者it2

(3 :eo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 立

(2:レク)

キャビン  [船 萱ヨ
く「て
'回

目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (ミ「
:θσ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :`じ

20、 ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(KKa
ム́ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ≧

船倉内の秋サケの状態 帰港時 れ

船倉内の海水温度 帰港時
(?亀 ℃

く船内清掃記録〉
確認者 :

1$:oO)

確認者特記欄 :   ②

0い

(ル , 責任者確認欄:__鮭2_ (ル,

θkへ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP幸員会 :β
壁

`

港までの確認表

実施日:平成 22年 〉 月 ク 日 (3時 θO分～活戸時0ら )天気 :藤｀ 気温
:
2と ℃

〈健康チェック表〉

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:G多

( > 'Ferl

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

②
＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者i t2ジ  (  :  )

く船内清掃記録〉 確認者 :

r(-.)ol

漁場の海水温度 漁 獲 前

(じ :もC)

刀、計
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(8メ 0

ク    
℃

船倉内の水の状態 帰港時 寝

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉内の海水温度 帰港時
|い
フ   ℃

(9/2)確認者特言己欄 :    9

0ト

責任者確認欄:q≧♪ (b)

∂ト



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

品 ～∴ 之

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■

実施日:平成 んが三 7月 7日 _(′珍 令主」 碑之翌詢 天気:  気温 :乏じι  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ダ鍔
6α ))|夕多

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

(GD・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(藩
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 認
　
＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

悪喜特謝:こ万フ  P/ァ

′κ

静者確認欄:翼ク上_`り )

θκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成鯰 年

'月

る 日 (≧ 時′り分～ζ じ θが 天気 :威急 気温 :ど l

HACCP委員会 :欲 9ヴ ´

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

D劣 ^野 ■ 34、新 ふ1 4電酢兵 大曖
5未着拡屁 6 日∴政れ 7ムハ1/1気 _ィ l 8林漱 剣
9溢u監暑 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( J :60)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :ヽ 2

r-h 3ar

キャビン  [船 萱ヨ
ma),fura= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : (ξ :`もθ)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲

漁 獲

ヽ:Dγ
て
22´ θ℃

嗜

船倉内の水の状態 帰港時 悦
船倉内の秋サケの状態 帰港時 沃ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(tと

℃

〈船内清掃記録〉 |

づ駄群れJ慣
い・・ 年

確認者 :

t .F'3 al

確認者特記欄:    1`ノ

つト

(2ど ) 責任者確認欄 :

∂ に

カ メ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/3多

気 0/

選別場での確認表
力分～ζ`時分ち )天気:

〈健康チェック表〉 確認考:(ツ

(夕の,ゲ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 警
][`〔];

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮 :

( }'3 D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者

(9->\a氷の状態 (r_3つ ) 
健

鮮度タンク内海水温 (Σ 2)ソ )ご℃
秋サケ腹部内温度 (2:ミ ) ¢℃

硼粘謝:     (■み

Or

責任者確認欄 : (レノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ズし ユ レ%

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年  )月  "日 (0時 Z♭答～ ξ■「)ο分)天気 : 気温:  ■ざ

作業者名

1汲
t鳳 次男ノ劣、野 増 34、新 ふ1 4転負 大愛
5木着れ二 6日 高 政彙1 7古ぃ、4餌イ: 嘔ふ魚,次側
9かぃζ暑 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:(翼∋

r /Ca>

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(g:30

キャビン  [船 萱ヨ
ル
回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (D:5働

漁場の海水温度 漁 獲 前
の
２
は
ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(三夕:ノゆ

′z℃

船倉内の水の状態 帰港時 挺

船倉内の秋サケの状態 帰港時 誕

船倉内の海水温度 帰港時

γ 旨
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :0

(6:30

確認者特記欄 :   0

に

(秒 責任者確認欄:   こ墓フ

θレ

(レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

2/界～ 潔ヱ島天気: 鵠 :と/〆 ℃

作業者名

1九ツ櫂l, か り(6 3↓ 〕ll″ 4形を目雰ι殆朝磁J
味猫灘盤 6蒻 亀二猿グ場資高琢■

弥 剛 10伽ψ身サ‖伽 ギヽ潔 ‐２・

〈健康チェック表)

ξりο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(ゝ :■の・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか b

認

　

＜

確 ぎ
／差′
》 9

確認者
'

(√ :ン ち

〈選別・計量後の温度の測定〉

( d ,Zq
(乙 :ク 。

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:   aク

oヽ
こ

撃

此
レ

責任者確認欄 :


