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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ゝ2年 //月 ゛ 日 (b時 /D分～る 時/夕分)天気 :4ιノ 気温 : こ

∂

作業者名

9幸つ のτOァ つた後 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :立 コ`

(■ :ォ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者うが身

( 」―:Fi)。選 別 台

計量器の清潔度 θ
）
θ鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

υ
　
θ

へ́∪

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

θ

θ

∂

確認者 :)｀男

(6:/r)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:>■η

(る :/Fl
水の状態 ( (, :ts|-) 2.-.
鮮度タンク内海水温 { 6 ,?f ) \,f-2 c
秋サケ腹部内温度 (ろ  :タゲ=) ι_0 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 二厖狂年 // 月 /日 (ご←時 /J分～ん 時 〆。分)天気 : く多ソ 気温 :  /人 ` 
℃

作業者名

η十の 9う切ソ 夕欲 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 Lケく學

(■ :′ 0)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :」》 幻

(ぐ
‐:/0)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

０

０

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :夕幻

( ι :ι O)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

０

で

θ。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2＼弓

(6:a)水の状態 (ろ :′ 0)仏 し、

鮮度タンク内海水温 (b:ro) Y-6 c
秋サケ腹部内温度 (6:1O) 

'-/ 
c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ユ2年 /0 月 (、

「
時/夕分～ご時0∂分)天気:(オ

^

作業者名

ワψの つもd7 つた啜 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 辻1｀珂

(/:‐ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ダ幻

(舛 :了ζ)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

　

θシー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

υ

　

′

ハ〆

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか Ｏ

θ

Ｏ

θ

確認者

'介

つ

((`;:くつの)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者算幻

(び :ο O)
氷の状態 ( 6 :oo) b \\
鮮度タンク内海水温 ( 6 :eo) /-t c
秋サケ腹部内温度 (σ :。θ)ぶ _ご  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ′彦 年 /0月
'′
日 (お 時′0分～ ι 時

`0分
天気 :|びみ 気温 :ダ

作業者名

つクの 9Z97 つた ψ徒 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者よ くη

(す :Ю

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ジrくη

( ≦
「
:ρ )。選 別 台 Ｏ

θ

θ

Ｏ

θ

ク

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:江9

(`:′ o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか 三三正三三[%・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 ::×9

( 6: rct)氷の状態 (る :/0)`＼、
鮮度タンク内海水温 (6:to ) $./ c
秋サケ腹部内温度 (ろ :′θ ) 6_ 電 ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 2)年 /θ 月 )y日 (ζ 時 ′σ分～ ろ 時」て分) t■Jヽ温:

作業者名

のキ の のしロ マ9遊 ブ久 4

5 6 7 8

9 10 i2

〈健康チェック表〉 確認者:ンくつ

(ぜ

“

:/CD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:たつ

(r:/0)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ク

θ

Ｊ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

υ

′

θ

υ

θ

確認者Dパ刀

(ι :≦つ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ン<号

(6:Sυ )氷の状態 ( : )<A\\
鮮度タンク内海水温 ( : ) J,J c
秋サケ腹部内温度 ( : ) L8 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 )2年 ′月 2,日 (2時 密 ～夕 膠 分)天気 :

作業者名

べ菫Lラ 一＼ の品 (1奇 q大 番 の去 D
ιl伏 十 0上 林 Zた窃 ブ統燿
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(,:〃 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者`み
～(ノ :/∫ )

キャビン  [船 彊∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:V季  (J:ノ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゴ :。い)

/3/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

つ
つ :θ D

℃

〆θ

船倉内の氷の状態 帰港時 λ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ≧

船倉 内の海水温度 帰港時
(ζ 26
/次  ゞ℃

〈船内清掃記録)
確認者:鴛か

(  :  )
0に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 >シ 年 /0月 夕ι 日 (← 時/夕分～ ι ttθ 多分)天気 :″ ″ヽ 気温 : ご ‐
′

作業者名

9キの つ多佐′フ姓 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :'ハヨ

( ´ F″ :ム つ
 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:)トヨ

(← ρ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

０

０

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ゝム0

(み :ごえつ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:≧ η`

(6:ρo氷の状態 (Z:θO)れ ＼ヽ
鮮度タンク内海水温 {6:oo) /-'> c
秋サケ腹部内温度 ( b : oo) ,!"rl c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2婢 >68 (a n*SH-.- ?wf n'l

作業者名

qヨ ラ一＼ つ島 詩 欲 そ η老 瞬
名蟹 井 錐 淋 後 電 鶴 却
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者妥Z本
(″ :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チ
T単名:容         aヽ    >

ヾ

確認者に
=冽

ゝ
(′

“

)

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は
キャビン  [船 萱]

氷の投入は        1 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目
・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定)
確認者:シンム (′デ/r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :ιS)

1午 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3之S)

ξ、も ℃

船倉内の水の状態 帰港時 叡
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉 内の海水温度 帰港時

(ケ /`毎

/´   ℃

〈船内清掃記録〉

0

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成,>年 /θ 月

'ダ
日 (/時 ノθ分～士 時フ0分)天気 :|メψ矢 気温 :′

作業者名

つ幸め のもq7 つた′久 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者七江ヾ 弓

(グ :多5

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 刺

(/:オ )
・選 別 台

・計量器の清潔度 θ

θ・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ο
　
り
　
θ

υ^

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:」どロ

(1← ブ′)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

0
D

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :上q

(チ :ノo)
氷の状態 (f :)o) 1t--^

鮮度タンク内海水温 (f :Vo) S-L c
秋サケ腹部内温度 (Y,?o) 7 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ュ2年  /0月 ∂分～ψげ0分)天気:|アみ

ヽ
■

作業者名

呟 ラ
ヽ
ゝ 92詩 争大 を 咤 9

th太 l才 偲1上 未k %賀 の綺 わ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( >: /o)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
言単漁:容        a    >

確認者諺 不

(,卜 :/θ )
。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者ミヨ不  (/:フο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2二 : ノυ)

/〕、ダ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ン )

資 P℃

船倉内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉 内の海水温度 帰港時
(たメa
ま 沙 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:｀3牛
(  :  )0

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
目
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者 :夕 幻

(/:lD」S~)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:♪へη

(/:興←)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ユニ`ワ

(':ノ υ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :』Lg

(J~:ノ 。)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (←りο) も
鮮度タンク内海水温 (ナ :ノ ο) 牲 t℃
秋サケ腹部内温度 ( t,)r) -l.tc

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成_}2年  /0月  2R日 (2は ク分～ 時/θ分)天気 :11升今へ 気温 :

〈健康チェック表)

確認者 :

(‐》 :′ ′)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(ム :2o)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か  
｀
      ト

漁場の海水温度
′夕、ご
℃ 船倉内の水の状態 帰港時 ミ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 江

船倉内の海水温度 帰港時
に
つ℃

〈船内清掃記録〉

確認者やす
( )

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 )｀ 年 /0月 ♪)日 (/時 /(粉～ ま 時 /務 )天気 :|ムK気 温 : 0、 / ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

の十の の多ロソ つ傷久 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :“ン¶

(グ :ラ o

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :工幻

(/りυ)
・計量器の清潔度

θ

Ｏ

θ

０

０

υ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :‐
=Rコ

(`← :″∂・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :」ンロ

(6:夕D

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (↓ :/ο)後 、、
鮮度タンク内海水温 (F:/つ  ズι℃
秋サケ腹部内温度 (F:ダ∂  ■ム℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 22年  /′ 月 22日 (2時 2。分～ ソ時 /θ分)天気 :

出港・漁獲から帰港

〈健康チェック表〉

作業者名

1ヨ外 2島 #辞 3大ラ 4森 Q
5沢 † 6上 沐 7佐賀 8納 わ
9 10 12

確認者会二本
(2:ノ の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:▼

(>:勺
. *r E2a4H
・船倉の周りは

・船倉の中は
キャビン
  [船 萱]

3回 目   :   4回 目   :
・氷の投入は       ' 1回 目  :  2回 目  :
・水揚げ時の水は十分か 壼

確認者 : { y '/o)
漁場の海水温度 漁 獲 前

¢ :μ 0)

/P、 ア℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:′ω)

メ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 負

船倉 内の海水温度 帰港時
(た :解

′  ℃

確認者■形ク
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成
')年
/θ tt Dブ 日 (ン時 /夕分～ 士 時 夕勢 )天気 :lメン＼ 気温 :  ζ ℃

●

●

作業者名

の■の 任しqブ 7とク突 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ン η`

(/:ノ 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:IRη

(ダ :ノθ)。選 別 台
θ
　
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
∂

θ

０

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

tl

確認者 :y、コ

(針 :メ ,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 0

0・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)
確認者 :y幻

( : )水の状態 (子 :炒 後 ヽヽ

鮮度タンク内海水温 (t← :Jタ  タ  ℃
秋サケ腹部内温度 (「 :士s―l  久ダ ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2九年 /り 月 2/日 (2時 2ク分～ 時/ζ芥)天気:'多

′ヾ＼気温:

作業者名

|セ /Th の九命 0メlく
■
つ
つ つモ b

0沢 斗 3上 ぶ尺 ιんτ fZ勘契ρ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:2不

(2:)②

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(2:2う

つ          > キャビン  [船 萱ヨ
]回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

甲者葉夢不 (/:′ダ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

じ :″ )
/ス
`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():解 )

メ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ・＆

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉 内の海水温度 帰港時

(2:%げ

ス′℃

〈船内清掃記録〉
確認者:☆影ト

(  :  )○ト

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 )>年 /θ 月 )υ 日 (/時 土夕勢～ 6時 00分)天気 :|メ Jへ 気温 :

作業者名

／
ｕ

十 の イマ吻＼ηッシダグ
'勧
欠 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:ン 幻

(/:‐

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :エ ヨ

(/:金 )選 別 台 ノ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

ね
ν

′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

″
〆

″

）
０

確認者:歩=｀ワ

(♂ :θο)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :‐ンくη

(6:οθ)
氷の状態 (夕 :Oθ )み 、ヽ

鮮度タンク内海水温 ( 6 ,oo) ),? c
秋サケ腹部内温度 (ら :′θ)  /   ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
日 (月 分～ 分)天気 :

●

●

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 22年 ノ′ 月 E (2 *Ca'- I n+Jfal |↑ム

〈健康チェック表)

作業者名

q避 木 つぷ許 θ人嗜 のも 曰
β叙 井 り上 林 ンた貧 噺 わ
9 10 12

確認者馬琶月ト

(-z ztrI

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(> ,r9).1+E2a4E \

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 1回 目  :  2回 目  :

キヤビン
  [船 萱∃

3EE ' 4EE :

。水揚げ時の水は十分か

確認者:lョ: 本  (/:‐

漁場の海水温度 漁 獲 前

(> :命 0)

/♪ )P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:知グ)

,  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 た

船倉 内の海水温度 帰港時
(糸 5%

7   
℃

〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成ジ 年 /θ 月 /′ 日 (ξ 時よ 分～力 時′ο分)天気 :|′ψ＼ 気温 : /｀

エ

作業者名

0ヤ

“

の色ラれ 9し幻老 4α 朔 /ンメ
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:よつ

(/:∫°)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:yq

(/:≦υ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

0

0

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者つr9

(ζ :/ο )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>′

・作業場は整理整頓されているか

Cl

0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:工I弓

( ι:/∂ )
氷の状態 (6:/ο )´夜
鮮度タンク内海水温 (b:/つ ) t/ ℃
秋サケ腹部内温度 (ろ :′θ) ι  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

2年 ′∂月/ 日(■ 時貿 フ分～ ζ 時 夕 分)天気 :′チιベ

〈健康チェック表)

確認者 :

(」>:,0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :

():)θ )

・船倉の中は       
｀ キヤビン

  [船 萱ヨ
3EE . 4EEI :

・水の投入は IEE . 2EE :

・水揚げ時の水は十分か  
｀

確認者:、こント  (ζ :夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:“ )

/た 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(生 和 )

ζ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 λ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 叙

船倉内の海水温度 帰港時
(f,:a'f

7]c
〈船内清掃記録〉

サ

＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成)2年 /o月 /∂ 日 (F時 /夕分～ι 時

`フ

分)天気 :けψへ 気温 :  メ    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

0中の つた歿 0焦惨 t》 η

“

胸 め
5 6 7 8

9 10 12

確認者 :ン幻

(ま :οθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:主 切

(r:。 θ )
。選 別 台

・計量器の清潔度 ９

θ

０

９

０

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :主K尋

(g:ゴЮ)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:ル みヽ

(ι :い )
氷の状態 (6:♭)柔
鮮度タンク内海水温 (6 :ξ。) ∂_フ  ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :彙))′ダ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2)年 /θ 月 /8甲 (2時 /′分～ ′ 時 /夕 分)天気 :IN＼ 気温 :       ℃

〈健康チェック表)

作業者名

ЭZ本 の島 J針 0人 を 9七 ロ
叙 今 つ上 妹 (権霞 物 や
9 10 12

確認者 :

(2 :′ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( 2: rO 
S

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 :ヽムフト  (ζ :ノゞ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ゞめ

/賃θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2: メめ

℃

「

船倉内の水の状態 帰港時 夜
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉 内の海水温度 帰港時

げ/タ

2、 /℃
〈船内清掃記録〉

OK

確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 二が二年 ′0月 /6 日 (′ 時 /つ 分～ ι 時 分)天気:劇均

作業者名

のヤo つあqサ Эれ旅 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :主Lゝ珂

(/:蒟

〈選別場衛生状態確認表〉
確認者 :ジハ鋼

(/:夕r)
チェック内容 (選別前)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′

　
θ。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

確認者:ユ」g

(乙 :`― )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>σ

>0
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:)q

(ι :「 )
氷の状態 (6:i)2_、
鮮度タンク内海水温 (6:夕 )(ユ ノ ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :メ~) グ_ム ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年  わ 月 16日 (≧ 烏3∂ 分～ζ 時 ノυ分)

作業者名

咳 本 Q名 辞ヾ 0人 を つた
"6ぼ 4 のL林 0修 観 6れか

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :てヽ

( ;>: ) Q

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:P小

()-,)O)

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:貯本  (ζ‐ /0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(≧ :0)

Aと ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(とわ )

4、 7℃

船倉内の水の状態 帰港時 意
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ,

船倉 内の海水温度 帰港時
Cの )

び、ア ℃

〈船内清掃記録〉

0に

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 >>年 /0月  /ダ 日 (『 時θο分～ る 時>0分 )天気 :く ι ソ 気温 : /0

●

●

作業者名

の中の 9`嘲 リ 9遊耳従 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:工 号ヾ

(ヴ :‐

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ::ン

( / '99t。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

θ

０

確認者:金 つヽ

(6:2o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノ ηヽ
(6:20)水の状態 (62o)侵、、

鮮度タンク内海水温 {5:2o) 6-8 c
秋サケ腹部内温度 (6:)o) 7_/  ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  ユ2年  /ο 月 4夕 日 (2時 ≧0分～ご

″
時θο分) 天気:く も

〈健康チェック表〉

作業者名

1眩 本 a tt dヴ「 Q尺哲 うち紗
餞択 砕 0ょ 棘 を侮 復 〔外のシp
9 10 12

確認者::こ1'｀

( 」>:デο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:8本

( >-: )0)

キャビン  [船 Ξ∃
・水揚げ時の水は十分か  ~

確認者 スヽコR  (F― :οο)
〈温度の測定〉

⊃ごD

漁場の海水温度 漁 獲 前

(効 )

に ≧
℃

ヽ _ヽ Jヽ
^

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7℃
船倉内の水の状態 帰港時 ■ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時 0)
7争 ℃

確認者:うか
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 >>年 ρ ttZ日 (■ 時ζ全～

`時
″ 分)天気 :ヽイを  気温 : //   ℃

〈健康チェック表〉
確認者よ リ`

(プ :")
作業者名

時 の の落変 のもう 7 4
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:上q

(/:ζナ)
・選 別 台 ０

０・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

´

ハ
υ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:♪
=｀9

( ι:′ο)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >θ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:彦ン`幻

(ι :二り )
氷の状態 (ι :力 )後 、、
鮮度タンク内海水温 (ι :″ο) る、′ ℃
秋サケ腹部内温度 {6:s-a) -7-V "c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ～夕時夕分)天気:

作業者名

aま 本 0為 d命
'大
τ つた レ

・十萩
∠

５

征 林 ワイちηみ ブ神 文の
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(.L ,j9t

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:容       複

確認者 :

12- ' J9l
・キャビンの中は

・船倉の周りは      
｀

ミ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・氷の投入は 回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目
・水揚げ時の水は十分か  く     >

〈温度の測定〉 確認者 /ヽ∠【 (多 :夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:"

/負 0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2釣

λ′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(∈み

/θ、3 ℃

〈船内清掃記録〉

0に

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ♪>年 /0月  ′メ 日 (『 時 ノ0分～ ら 時

`「

分)天気 :く ιゾ 気温 :  ´ζ

●

●

作業者名

0+の の多震 りしqフ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 二五切

( Jヽ・ : 、f´ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ユハη

(F:よ )
選 別 台
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・り

　
。
　
　
り
　
０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者Lとつ

(ι :ゴ■ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

０

０

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :光

(6:← )

水の状態 (6:ζ )梃、、
鮮度タンク内海水温 (6:′ ) 6_ダ  ℃
秋サケ腹部内温度 (6 '.fi) * c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成  功  フニ月 /」 日 (2時 夕ο分～ Cr時 ′ο分)天気 :

〈健康チェック表〉

確認者

(♪ :多 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(2:フ 0)
。キヤビンの中は     

ヘ

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か  ミ     >

〈温度の測定)
確認者:穫肇ジR  ( J←:/ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:∞

/貧∂
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 節

〃t7℃

船倉内の水の状態 帰港時 J
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(`740

次ケ ℃

確認者:くコタ

(  :  )

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成♪>年 /θ 月 んと日 (シ 時フθ分～ ι 時 ダ 分)天気 :})ψヽ 気温 : /0

作業者名

0■% F2pも qづ 夕左歿 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者ンγ弓

(ダ :S奇

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ニユq

(/:仔 )。選 別 台 θ

θ

θ

θ

ο

Ｏ

ψ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :}Ⅵ

(`:「 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >θ
・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定)
確認者 :)マ

(6:」け )
氷の状態 (ι :■ )夜 ¬
鮮度タンク内海水温 (b:$)7.8tr7c
秋サケ腹部内温度 (b:9) 7,6 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 22年  /θ 月 /2日 (2時 ′分～よ 時/○ 分)天気1♂ム

ヽ
■

〈健康チェック表〉

作業者名

髭 木 鐸与馬「 Э六 唸 のち 曰
Qぽ ♯ グ_LL刑＼ 牧た翡 ぬ

'あ

卸火Q
9 10 12

確認者 :

(.二 ゝ
:ノο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者 :

(.>ジθ )

・船倉の周りは      ｀ キヤビン  [船 萱∃・船倉の中は       
｀

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 どヽ本  (J‐ /0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(“

'L

的

/頷ダ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ :崎

炎
「
℃

船倉内の水の状態 帰港時 楔
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時
({lo)

2d c

本マ

‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認裏
実施日 :平成♪ル 年 /θ 月 //日 (≦←時/1←分～ 6時 多 e詢

(健康チェック表)

作業者名

%の フ彦ん 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者Lえヨ

(よ :夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:2駄η

(メ年:夕 )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

つ

０

確認者 Lンロ

(6:メ 0)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者:2ヘヮ

( び:ノ D)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (ろ りθ)と ヽヽ
鮮度タンク内海水温 (●  :フθ)  6_′  ℃
秋サケ腹部内温度 (6 ,)O) 7_l c

確認者特記欄 :           ( / )

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー
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ー
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■

■

■
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■
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■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

舷 ラ一＼ 2島 ょ併 qKて オアク atD
D云1葺 6、と 六 静々石

Ｆ

ヽ
9年,文の

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(>力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

鉢
０

認

　

＜

確 州
　
ム

〈温度の測定)
確認者拝ζノ本  (f/倉 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(27獅
/ζ、イ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(え :冷「

,℃

船倉内の水の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時

0

船倉内の海水温度 帰港時
0/め

ク
℃

〈船内清掃記録〉

0た

警
＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表
))4 ,o E E r -f wrh'- 6 ft+ oo'')

作業者名

qャ蒟 ′翅二影に 争んⅥ″ 4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:エヘη

(子‐:θ∂ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 2r、刀

(F:υθ)
。選 別 台 ０

　
０計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:士 鋼`

(`:09
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>

ク

′

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:'六η

(6:0∂
水の状態 (ι :θO)後 、
鮮度タンク内海水温 (b'oo) U(.6 c
秋サケ腹部内温度 (び :′ο) ム  ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
日(2時う0分～ w J-a'l

作業者名

位 ′一ゝ 9亀 1拝
「 9太 驚 りも の

争訳
/尋
7■ J末 妨 窃 篠 b定の

9 10 12

〈健康チェック表) 淋

拗

者
　
＞

認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(_>り つ )

キャビン  [船 Ξ∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:ス ハ  (夕 :ο夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:`F)

/ど、́
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( >,6t)

/, r'
船倉内の水の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(辞む

ク  ℃

〈船内清掃記録〉

④に

確認者:璽″F
(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 22年  /θ月

'日
(ヽF時 /ο分～ 形 時)θ分)天気 :IJψヘ

作業者名

9ィ の つもq喚 つた7姓 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者2二q

(/:功

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ヱq

(ダ :きk)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ク

の・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか θ

０

０

θ

確認者うこヽ 卑

(`:“ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :主弩

(ο  :ユ∂ )
氷の状態 (6:>ο )後、＼
鮮度タンク内海水温 (6:>o) L-/ c
秋サケ腹部内温度 (ろ :り )フ   ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 νΣ年 oE B n (:- F+ f4-t'-.1 e ro;,^)

作業者名

位 本 ?ネ 1論 鉄 暢 9ち p
θ欲'斗 9士 ガ来 第 循 2れ]文ρ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ク :ノ句 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 彊∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:ち4列＼ (ぐ :ヽ/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(゛ り∂ )

/ノ、θ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぢ :
θθ
)

み3℃

船倉内の水の状態 帰港時 資
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
1f,:/O7

(''F c

〈船内清掃記録〉

0に

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成♪>年 /0月 7日 (よ 時/0分～ι 時げr分)天気り 4＼ 気温 :′

作業者名

摯枠の の立り久 9ψむび 1評 フれ κq冽
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者三ン幻

(ζ :oo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者こと切

(こ :m)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

′

θ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

り

β

０

確認者1_L幻

( 多:ラダつ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:23呵

( 6:ヲメ→
氷の状態 (6:矛 )メ盗

|ヽ

鮮度タンク内海水温 {6,1f) \F./ c
秋サケ腹部内温度 (ι :フタ)せ 、夕℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :玉成 ,■ 年 ρ 月 7日 (`Σ時 多分 rご

L時
/o分)天気 :|メ ルヘ 気温 :       ℃

作業者名

吃 本 9A蔚 の大 く５
ｏ つ十 D

" 武 キ η上林 θク牡百 %卜火β
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者零澪

(≫ :/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ヨ季

`),ス
フ)

□
2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者弩咸ジE  (ζ■ /0

漁場の海水温度 漁 獲 前

２
Ｊ :0∂ )

/∫17℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3で∂)

資?℃

船倉内の水の状態 帰港時
，Ｒ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(「/の

/θ,9 
℃

〈船内清掃記録〉

か

＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 )2年 ″ 月 乙 日 (と 時 ″分～6時 ∠夕分)天気 :l房↓へ 気温 :

作業者名

のヤの ワれた 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:上「 η`

(c← :∂∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ご二q

(ヽ奮 :θθ)
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

′

Ｏ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

っ

ｏ

β

０

０

確認者:♪ ヨ`

(6:/夕 )。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ふ 阿

(`:/力
水の状態 ( L:/g ) ?._-.
鮮度タンク内海水温 (ι :/夕 ) 6‐ 6 ℃
秋サケ腹部内温度 {6,,/f) }_- "c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 22 年 び日(2時 %る分～よ 時/に分)天気:lナ

^

ヽ
・

0

作業者名

忙 本 実も
『 「
,大 を つ老 0

嗽 、キ 牡 林 坊た写 珈 わ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(フ :́クの

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:容        急    >

ヽ

確認者ヽ著ネ

(2‐ :/Q
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱]
目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か  
｀

〈温度の測定〉
確認者:導(六  (F:/■l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :

′5 )

/象P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 ゛

"
や 、 θ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ユ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 良

船倉 内の海水温度 帰港時
(■為

ダ、3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ゞ多←

(  :  )0ト

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表)

確認者ミ三フN

rV, ,lf

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者長謹小

(い ■マ )
。キヤビンの中は     か

・船倉の周りは      
｀

キヤビン
  [話
丁
目∃

3EE . 4EIE :

・船倉の中は

・水の投入は rEE ' zEE :

・水揚げ時の水は十分か   
｀

〈温度の測定)
確認者ヽ 三ハ  (F・ ∠夕)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:οカ
ど気 が

船倉内の海水温度 漁 獲 前 “
:θ

7)

δ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 t
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2

船倉内の海水温度 帰港時
('お )

RO ℃

確認者 :滸

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
うた 年 /o月 予 日 (ζ 時ノタ分～ 6時 えを詢 天気 :け は 気温

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

のキ埓 の遊l,姓 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:>幻

(√ :イ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:》Ⅵ
(、←:r)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者
=江
切

(`:/と )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:21｀呵

(6:か

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6:ノと)敏 _、

鮮度タンク内海水温 (6,/>) \f_2 c
秋サケ腹部内温度 rb ,/>) ,f,b c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 22年 /′ 月 E e wZS n-r^- 時｀へ)天気:q呵

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者

(v: f I

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者葉ζ本
r.>,91

。船倉の周りは キヤビン
  [船 萱ヨ

3EE : 4EEI :

・船倉の中は

・水の投入は       
｀

EE : Z@EI :

・水揚げ時の水は十分か  【

確認者:コハ  (/:夕り

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :闊

/6/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z′′)

,℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
: +li )>+ 時よ夕分～◆ 時 /0分)天気 :u陶

作業者名

9ヤ の %甕 ″
`;;7と

を13)(fι
`7傷

リ
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:」とてη

(/:/0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 N

(/夕 )

。選 別 台 ９

θ

り

ｏ

ｏ

ο

θ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6:/。 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

0

0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2f｀η

(6 :′て))
氷の状態 (る :″ )れ ＼ヽ
鮮度タンク内海水温 (b,to) c
秋サケ腹部内温度 (わ :/0)      ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 >み 年 /の 月 ) 日 (ヽ夕時 。夕分～蟹二重≦1分)天気 :4ラノ 気温: //、

〈健康チェック表〉

作業者名

0+の のτ97ガ 9ι歿 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :タ ロ

(ぐ―:θO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:♪ η`

(ぐ
~: θ⊃

計量器の清潔度

′

′

ο

ο

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :)二 昇`

(乙  :■ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :う狂u

(6:← )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (`:■ )tゝヽ
鮮度タンク内海水温 (b:J-) 79 c
秋サケ腹部内温度 (6:← )′′2 ℃

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 22年 ん 月 ■ 日 (2時

“

′分～■ 時 夕 分)天気 :′す は 気温 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

"

〈健康チェック表〉

確認者 :

(':/。

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者落不
(多 :ノ笏 )

. *y x2a47

i謄冒9『 :は    : キヤビン
  [船 彊∃

。水揚げ時の水は十分か

確認者:奏ぎ』R (■ :。ダ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 0θ  )

″/℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( `:aヮ )

′、/℃

船倉内の水の状態 帰港時 ま
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉内の海水温度 帰港時

(肝芍
, ℃

〈船内清掃記録〉

卿 者 :粋

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確諏裏
雄

実施日 :平成 ゝ)年 /0月  /日 (′ ご募あ分～ 6時 /")天 気 : |プ ↓気 温 :ス フ   ℃

作業者名

のキハ ∂れ歿 θtロ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:夕rヽっ

(夕 :ぅ ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :タ フ

(く← :ノ ひ)
・選 別 台

計量器の清潔度 ０

′
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

０

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

υ
υ

確認者:」L可

(る :ヵ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ルとつ

(6 :′29 )
氷の状態 (6:/ο) イた 、ヽ
鮮度タンク内海水温 t5,kd 2-/ c
秋サケ腹部内温度 (ろ :わ ) ' ℃

確認者特記欄 :

Or

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年 ノθ 月 / 日 (3時 θO分～′ 時ヌ多分)天気 :勝 人 気温 :

作業者名

6運 本 η tt a針 θ火薔 の目′p
りき 年 佐 林 υィじ菅 のしり
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

( J :o.l )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者竜不
(ヲ :ο。)

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ヽ

ヽ

〈温度の測定〉 確認者:逗丞メド (√ :ヲタ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゞ 鋤

/ι、7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う 20

/θ、′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 象ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 7
船倉 内の海水温度 帰港時 C:泥、ヶ℃

〈船内清掃記録〉

OL

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ュ 年 ′ 月 ヾ 0日 (ψ 時♪θ分～ 6時 ン ヽ )天気 :|メ J＼ 気温: ノ′́/

〈健康チェック表〉

作業者名

9幸 の のZ郵た 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :`江弩

(t← :/← )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者リレ切

(F:/g― )

・計量器の清潔度

Ｏ

θ

Ｏ

θ

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ

Ｏ

り

確認者 :二と コ`

(る  :ら〇)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :n=

( 6 :)-^)
水の状態 (`:)ο )t、 ノ
鮮度タンク内海水温 (ろ iス)) ら  ℃
秋サケ腹部内温度 (5:>a) 6-f c

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 ュ2年 n )O a r 3 eo o fi- 3 m 2p^) 天気

“

F

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者

(3 :ο O)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(ラ :C7。 ). *r t2a4!
・船倉の周りは キヤビン

  [船 萱ヨ。船倉の中は       
｀

・水の投入は

。水揚げ時の水は十分か  
｀

確認者:ミそtz卜ヽ (( じイ〉)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(32ο )

/」、イ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ヽ

Ｊ 2θ )

'、

7℃

船倉内の水の状態 帰港時 ム
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久
船倉 内の海水温度 帰港時

(ゞ 劫

/θ  ℃

■
行
　
＞

マ者認
　

＜

確

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

実施日 :平成♪>多 ′ 月>ノ 日 (↓時″ 分～ 6時 ο効 )天気 :と tノ 気温 : ハメ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者ジレヾ ヨ

(r:ゎ
作業者名

0幸の り遊多物を 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:)K■

(← :〃 )
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′

　

′

０

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :・L｀珂

(`:ο。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

> θ
）
″

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ンL｀孝

(6 :Oυ )

氷の状態 (`:οθ)社Ч
鮮度タンク内海水温 (d:oo) 7,> c
秋サケ腹部内温度 (6:oo)

)ン
7 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

蛇 本 銘 詩 9太 唸 ηtt D
9意fギ 唯 ゑ 夕仁 徴 伽 まロ
9 10 12

確認者

():oo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

確認者 :

(3 :oo)

キヤビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者:ピ ラ恭  (「 ― l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゞ 2の

/及夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ユα
℃

〆θ

船倉内の水の状態 帰港時 叡
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 :“

λ7 ℃

〈船内清掃記録〉

(1可

確認者:遜存

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
:平成 )2年 月♪

'日

にこ 時θθ分～ よ時 子R詢 天気 :

‐

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

0+の 修 4 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:」入η

(グ :Fタ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者2■η

(/:け )

・鮮度保持タンクの清潔度

。

ο

Ｏ

″

Ｏ

ρ

′

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ

′

θ

確認者:_)メη

(井 :ご6)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:立大η
(ζ :D

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ル :ζも)4_っ
鮮度タンク内海水温 (F― :よつ) 7_/℃
秋サケ腹部内温度 (よ :こ毎 ) ス井℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2ユ 年 7月 ゝ P日 (2島よo分～と 時Oο 分)天気 :1宇 ↓｀気温 :      ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

りZ本 ηふ:λ缶 の大疇″〔γ２ の拷 o
θ武十 θ上本来 θ修盗 らなoズの
9 10 12

確認者

1 2-: SO)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Iこ名:容         根    >

確認者 :

( 2-:ko7
・キヤビンの中は

・船倉の周りは  一―――ギ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

'氷の投入は @trV'JroznE : sEE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ヽ多ノゝ  (F:οο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

g/夕
)

イ、金 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( も ま )

7
℃

船倉内の水の状態 帰港時 な

船倉内の秋サケの状態 帰港時 骸

船倉内の海水温度 帰港時
(C∂θ)

//、す℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 22年 ノ 月 フ 日 (り 時わ 分～

`時
ヲ0が 天気:IJ体 気温:ノ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :ナ 幻

(/:/υ
作業者名

つ十の 2た ス 9燿 けノ0′躇14め
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者EEq
(グ :/0)

。選 別 台 Ｏ

Ｊ

θ

θ

Ｏ

ｏ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

0

0

確認者:E狂う

(乙 :メ o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者:左¶
(6 :3υ )

水の状態 (6:夕ο)セ_、
鮮度タンク内海水温 (e ,)o) yU c
秋サケ腹部内温度 (ι :フ o)∂ _ン  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

塞Ⅲ日:平成ュ>年  2月 29日 (2時θ
『
分～ 時ζつ分)天気 :IJ嗜へ 気温 :

〈健康チェック表〉

確認者鋼落不

(,:/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者耗豹不
(ジ
L:/ο

)

キヤビン
  [船 萱ヨ

tr2:rOzEtr
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ヽこジト  (/:∫つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Z,)

/` ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2 :2f,)

v.-P 
c

船倉内の水の状態 帰港時 ス
船倉内の秋サケの状態 帰港時 叡

船倉 内の海水温度 帰港時 弊
“//  ℃

漆

＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成二Σレ年 ∫日( E+Ujn- I wloa'l

〈健康チェック表)
確認者 :_ンペ巧

(/:ノθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:■■つ

(/:ノθ)
・計量器の清潔度

。

Ｏ

θ

ク

ｏ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者
ヽ

(ζ :クθ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者シヽ興

( J-: ,4b)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
ゞ
:“0の に

鮮度タンク内海水温 r ! :yot \J:6 ℃

秋サケ腹部内温度 !'/ot B6 c

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )

―

―

―

―

―

―

―

―
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ｌ
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■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 う｀ 年 9二 月 日 (j凛 時/θ分～ |メ ″ヽ 気温:

〈健康チェック表)

確認者 :

(つレ: /0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者▼Z陛
(二>:/o)

。キヤビンの中は     
ヘ

・船倉の周りは      
嗅

キヤビン
  [船 Ξ∃

3EE i 4E'E

・船倉の中は       
｀

.rKotg,^.tt \ 
)I@tr -L: Fzpe

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉
確認者砥及刀ヽ  (/メο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(25,)

/仏7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(つL: 30
/θ ,

℃

船倉内の水の状態 帰港時 証
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉内の海水温度 帰港時

(κ:スσ
スメ  ℃

〈船内清掃記録〉

もに
♯
＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施 日 :平成 ))年 ノ  月 >/日 (ψ 時/0分 ～

`一

時ζっ分)天気 :ヽ

`よ

へ 気温 :  ア、
よ
  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

の十の のも嗚 つた_ジ欠 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:タバリ

(/:ノの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者江 昨`

(/:げC
・計量器の清潔度 θ

θ

ο

Ｏ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ン 1ヽ

(← :ね )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (9'J--) 4-t
鮮度タンク内海水温 (´4:dにフ)  9、2 ℃
秋サケ腹部内温度 (`:そし0  /θしノ℃

確認者:Ё二、η
(← :《 )ヽ

確認者特記欄 :

0

責任者確認欄 :           ( / )

と躙7.卜・trKa ttL tt/_・索い%



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

,>+ ?n
oo

wFt-Y w/oa'>

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

作業者名

唸 本 ?鳥 諦 の大そ 牲 阻
つぷ
′
朝 タェ 麻 吼 τ θな わ

9 10 12

確認者 :

12-. czol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者遊季
(″2:ο O)

・船倉の周りは      
｀

キヤビン
  [船 Ξ∃・船倉の中は       ミ

・水揚げ時の水は十分か  ｀

確認者撻アフミ (努 :ダυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/ρ

/入 7i℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ
ト

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 帰港時 譴

船倉 内の海水温度 帰港時 ≠筋
,1び  ℃

滞御品知な」
確認者 滸

(  :  )

郷・・軟識巧名蘇t嗅むt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施甲
:平成 )み 年 ′ 月 ,ク 日 (/時 クな答～ 6時 ιズハ)天気 :←じツ 気温 : 〃     ℃

〈健康チェック表〉
確認者:)｀η

(′ :/o
作業者名

ηヤの り年派 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:立l｀■

(/:/ο )。選 別 台 つ

Ｏ

ο

ο

θ

ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

θ

θ

θ

確認者:ゝⅦ

(b:ο o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者り3の

( b ,oo)水の状態 ( 6 :oo) 惚
鮮度タンク内海水温 (わ :ο θ)ヴ  ℃
秋サケ腹部内温度 (b :oo) 9,/ c

確認者特記欄 / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2み 年 フ 角 23日 (2時/θ 分～ /時 /夕0天気くク ノ 気温 :     ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

λZ春 ヨ島Jγ 9人 哲 α旨ロ
コ訳 古 a lI林 qπ 4 咳

"畑9 10 12

確認者 :

(ル :/θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(L:/o )

キャビン   船 倉

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者l■麦フト (/:ノ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(22_ イ6 )

rs
′

′

′ヽ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2_:メろ)

a/℃

船倉内の水の状態 帰港時 ふ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 在

船倉 内の海水温度 帰港時
(だつ
//、 飢 ℃

〈船内清掃記録〉

δし

辮
＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ジレ年 ′ 月)ル 日 (“ 時/%)～ 夕 時 /0い 天気 :ιιソ 気温 : /ダ   ℃

作業者名

のキの のし蜆ソレつ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ::こq

(/り∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:)｀銅

(/:い )。選 別 台 ο

ハ
〉

０

０

り

の

２

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

９

０

確認者)ぺ4
(チ :/o)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:主ドη

(チ :メリ)水の状態 ( g ,Vo) -(u.,,
鮮度タンク内海水温 (ζ :/。)7_2 ℃
秋サケ腹部内温度 (よ―:夕o) 夕   ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 3ρ_年 月 22日 (た 時 /∂分～ /時 ″ 分)天気 :く も )

作業者名

屹 本 砕島 ょ
‐午 蝶 セ 領色ワ

Qデ
=キ
⑥yバ末 0ル霞

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(>:/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(2:/θ )

キャビン  [船 萱ヨ
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (/:ρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 :4,)

〆まメ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:r)

/θ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 根
船倉内の秋サケの状態 帰港時 江

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕

TIヽ / ℃

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 £リー年 ノ 月 “り/日 ( 時ヾで分～ ぐ 時 夕舅詢 天気 :

作業者名

のヤ埓 のん切 【″”′ θ彪レ粂 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者」江切

(/:ρ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:)ヘリ

(/:力 )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
０

０

θ

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確認者:タベ舞

(夕 :炒
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:)バη

(夕 :」ゅ氷の状態 (■ :′わ  後 、、
鮮度タンク内海水温 (よ :士り ′/ノ ℃
秋サケ腹部内温度 (士 :ζP  ,′ l℃

確認者特記欄 :           ( / )

0

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成2年  ツ月′ E (>-w10 fi- w6o 
^)

か～
■

作業者名

に 本 の、私 d考 9大惨 のtD
鑓ミキ りI林 ν左弯 隋 わ
9 10 12

(健康チェック表〉 本

ρ

確認者 :

( み :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(D卜 :/Ol

|キ ャビン |□

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者綴 4  (/:/∫ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>,fc.)

/D,r c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:メン)

7℃

船倉内の水の状態 帰港時 ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ミ

船倉 内の海水温度 帰港時

“多
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:考″
(  :  )

0に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ユ 年 ′ 月
2′ 日 (/時 な 分～

`じ
い 天気 :(しソ 気温 : /f ℃

(健康チェック表〉 確認者 しみ切

(/衰り)
作業者名

0″ の家 3 4

5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ン η`

(/:ω )。選 別 台
Ｏ

θ

θ

Ｏ

ο

り

の

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０

０

０
θ

確認者:'メ呵

(6:)o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:>べη

(6:」め )氷の状態 (る :2つ ) 仏 ヽ
ヽ

鮮度タンク内海水温 ( 6 :2:o) // -u T

秋サケ腹部内温度 (ろ :,′ ) 9夕  ℃

確認者特記欄 :

0に

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ユ うタ

実施日:平成22年 ,月 20日 (み 場 ～グ 時ド ω 天気
:4多ソ 気温 : ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

唸 ハ あふ許 欽 電 ,te
θ上林 0仁衛 0が キ 9綸湖
9 10 12

確認者べ2本
1 >-, jfl

く船内衛生状態確認表〉 確認者`著不
(>多
『

)

キャビン  [船 彊□
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは      ミ
・船倉の中は

・氷の投入は       、
回目  :  2回 目  :

・水揚げ時の氷は十分か

確認者ミ垂肇フい  (ダ :←ひ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ : メめ

/'ヽ ?℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ :多 0

ノ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ミ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 譴

船倉内の海水温度 帰港時
暉ρ
/θ、/℃

(船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成りだ>年 呻げ多分～↓

~時 ‐)9)

じ

●

作業者名

叫 % つん に 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者りりヽリ

(/:ノο

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ノンa

(ノ :力 )。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

Ｏ

υ^

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

′

０

∂

確認者Dパ多

(■ :`〆P)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者:“えバη

(■ :/′ )
水の状態 ( S: 71) 7L,.-.
鮮度タンク内海水温 (← :/8) る ℃

秋サケ腹部内温度 ( $ :/B) ro-/.
確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 22年  9月  /ざ 日 (2時 /ζ 分～ツ‐ %イ扮 )●た気‐り■へ 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者:場肇衣

(♪レ:/タ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:盲本
(ル :ン )

キ
rビ
ン
  [船 Ξ∃

2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者:蛯求  (/:しが )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ル )

/λ / 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2/σ )

7℃

船倉内の水の状態 帰港時
軒

ｘ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ユ

船 倉 内の海水温度 帰港時

“
:ウ

、́/℃
〈船内清掃記録〉

確認者:式レト

(  :  )
0だ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 」>:>年 ′ 月 /7日 (7時 夕

`勢

～ ゞ
｀
時りεい ) (レ〕

作業者名

鉾 % りあ夕た 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者夕てη

(/:θめ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者り〕暉
(/:償r)選 別 台

・計量器の清潔度 Ｏ

θ。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

０

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :豊塞コ

(よ :ノ。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

〉 Ｏ

θ

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者たと哭リ

(1:フο)
氷の状態 (■ :ゞ0)贅多♪ノ
鮮度タンク内海水温 (f 'Jo) 7_b"c
秋サケ腹部内温度 (Γ oO) /Qグ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平盛 22年 9月 /7日 (24寺 /0～ /時/0斜 不気 :くもソ 気温 :    ℃

‐ヽ
0

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

は ハ の̀罵 帆十 の人で のポ 尋
◎な価 雛 奪 の外田 ロ

／

　

ヽ
り上 森

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:畔彩小

(2レ :/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(>― :/0)

キャビン  [船 萱]
ぐ

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉
確認者 : (υ :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 メ 0)

2θ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2アの

ア  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 u
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
ミお
ヽひ、J℃

〈船内清掃記録〉

OK
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 」Σ>年 ′ 月 /6日 (/時 ζζ分～夕´時ァ´分)天気 :く七ソ 気温 :  /る   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:」レ暉

(/:メ方
作業者名

の子の Э髪吻久 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:リニ`η

(/:/∫ )・選 別 台 ０
　
０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

′

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

Ｏ

θ

０

確認者:“た` η

(′ :ノ′43)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2虫呵

(■ :力 )
氷の状態 (■ :/al れ 、ヽ
鮮度タンク内海水温 ( k, y-ol i-f c
秋サケ腹部内温度 (9:yd B,/ c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年 月/`日 (2時 /′分～/時ζへ)天■:くと

⌒ヽ

作業者名

喧 木 ア、lt十 9た ｀
ら
も 9tで 4

0■ D 0篠 翁́
| θ

`漣

~‰
0主 栽

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

( 2-: to)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:｀ま′ミ

1 2: 10)

| 
キャビン 1 船 倉

2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 〉

〈温度の測定〉 確認者:tオ   (/:fr)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :μ′)

2θ、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(>/θ )

′
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 爬
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(4ど )

/43℃

〈船内清掃記録〉

0(

確認者:守カ

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ,2年 ノ 月 /夕 日 (/時 /あ ～ r時 擁 り )天気 :呼 い 気温 : //

作業者名

9イ ズ υわた 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者つプロ

(/:/力

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タヘη

(ノ :/6・選 別 台

計量器の清潔度 θ

Ｏ

θ

Ｏ

θ
６

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0

θ

θ

確認者:254

(■ :ノω
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:2い写

(← :ノタ)
氷の状態 (■ :デ r)′後 、、
鮮度タンク内海水温 (4:〕ケ)  夕 ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :りζ)  // ℃

確認者特記欄 :           ( / )

b14

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 )7年 日 (っ 時 /ク 分～ 夕分)天気:l,ル＼気温:

^__●

作業者名

薩 本 懲 治 外 タ つ者 瞬
7仁 窺 6Lル ＼ 賦 十 鉄D文ρ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者` 多牟

(多 :フ。)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

敏

確認者 3`牟

(p:メο )

キャビン  [船 彊∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者gぁ  (/:/。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 P
「

)

フθ、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

。 3r)

P  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 長
船倉内の秋サケの状態 帰港時

多
Ｘ

船倉 内の海水温度 帰港時
(X:メめ
//   ℃

〈船内清掃記録〉

OL
確認者:｀ 1クト

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

月 /ご 日 (/時 /ら ヽヤ 時 302天 気 :1事 ″＼ 気温 :/6、
ま  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:2多 つ`

(/:メο)
作業者名

Э多 ロ ッ/ 2+脅 θZ教 0
5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:)パリ

(/:じD)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

０

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の

Ｏ

θ

０

０

確認者 :>Ⅵ

(← りο)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :夕べ刀

(ナ :)∂ )氷の状態 (夕 :う o)後 η

鮮度タンク内海水温 (!-:7o) 7,b c

秋サケ腹部内温度 (∫ :2o) // ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ? n /) E (2 w2L y.'- w /o-''l

作業者名

)立 本 q乳府 9人 C
″フ
Ｄ ηもい

θ住 賀 り立ル は 十 鶴 ☆p
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2り″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｔ

、ヘ

確認者 :

().:/o)

キヤビン  [船 彊∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉
確認者、ィラヘ   (/:ジタ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:夕 3)

2θ、6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

eT℃
船倉内の水の状態 帰港時

パス

船倉内の秋サケの状態 帰港時 夜

船倉 内の海水温度 帰港時

“

′角

/θ、2℃

〈船内清掃記録〉

Эに

確認者 電キ

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
//

月 β 日->>+ ? r (も｀

作業者名

のう q ィ/ ″幸 % 吃 77_ 4

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :ンL×幻

(/:`0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :シ幻

(/:よつ)。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度
′

　

′
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

´
　
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :蜘

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>ο

・作業場は整理整頓されているか

′

θ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( t:9e) ?.',,
鮮度タンク内海水温 (夕 :ン)′ ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :ぉ) // ℃

ａ
　
＞

工
　
‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )

0に

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ジ

">年
 ′ 月 2 日 (/時 /扮 ～

`~時

>∂分)天気 :けい 相
狐
を
ヌ

●

●

作業者名

0z,qw 金)十 % θわれ 4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:ぶバη

(/:/∂ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :刈

(″ :力 )。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ
　
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :グつ

(チ :25-l
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >。

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:タパ■

(F:≫
"

氷の状態 (■ :ル←)資 、、

鮮度タンク内海水温 (← :・牙) ′ ℃
秋サケ腹部内温度 (よ :オ ) /2 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年  とだ月 /′ 日 (2 時2←分～
`1時

0い )天気 :くもプ 気温 :       ℃

作業者名

屹 本 οtt」キ 0な D ttQ 0ポ 尋
∂t9 θ大を 0二 林 0″ 7
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( )- ">t)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:▽小
(> :2-S)

キャビン  [船 萱∃
@tr > ,Lfzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者ヽ 夢バ (/:`す )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( z-'fif)
20.7 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:タチ)

, ℃

船倉内の水の状態 帰港時 包
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時 夕筋
/′、2℃

〈船内清掃記録〉

θK l■

外

　

＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成22 E ( >w2(h-

作業者名

呟 が o名 (ノ雛 0人そ 舞 ロ
9密a☆ p つ竃f斗 θ.林 粥 τ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

“

多ケ

()    : 
」ZノC))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

▲
た
Ⅸ
　
ミ

確認者:屯牟
(7:み。)

キャビン  [船 萱∃
tr > :>O z@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >2

く温度の測定〉 確認者:L´″  (/:〃 o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( z ,(f)
20,f c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(‐ :γ
「
)

2P℃

船倉内の水の状態 帰港時 忽
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉 内の海水温度 帰港時

(クメη
″ tと  ℃

(船内清掃記録)
確認者 :彰

(/:)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

>)年 E t f r+ ooh'- ,? w) Yh')

作業者名

砕 ★ 9れ後 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:)へη

(/ご0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:りへη

(/:ウ )・選 別 台
Ｏ

ο
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ク

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :～

(ζ :ノタ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

。作業場は整理整頓されているか

θ

∂

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :多 フ`

(夕 :多

"

氷の状態 (簾 :パ)‐る 1`

鮮度タンク内海水温 (■ :フノ  /ο 重
秋サケ腹部内温度 (F:オ)//℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成22年 ア2月 日 (2時 2グ〉～ 時ζ免詢天気:鞠

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

磁 小 Э魚許 欠 セ つt,
4変調まρ 錯ミ q` の二森 幹 省
9 10 12

確認者:ぢな
(>:力 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:クリケ

( ,2″  :“)′乙
')

1回 目  :  2回 目  :

キャビン  [螢二彊ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >‐

確認者:ウオ (>:担

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :'「 )

フ/、′
〉 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ :5r)
０

／

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ル
船倉内の秋サケの状態 帰港時 負

船倉内の海水温度 帰港時
督如
/´  ℃

確認者ぢ々
(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノみ 年 ノ  月 ろ 日 (↓ 時/0分～ ナ 時上夕分)天気 :r■ 仏

作業者名

%口 0ノ 舞 % %久 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:夕L｀η

(ζ  :o。 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ル イ`

(ζ :夕 )・選 別 台 Ｏ
　
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ

　
Ｏ
　
σ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ル ユヽ

(■ :タタ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

θ
　
θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者Lttq

(チ :ル氷の状態 (■ :■0 も 、、
鮮度タンク内海水温 (← :■0//→  ℃
秋サケ腹部内温度 (■ :"/2万 ′ ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 千多 年 ュ
月 _五 日 (2時 2鉛 ～ ↓ 時 3分)天気 :|卜人 気温

:     ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

のち, )ヽワイ θ婦吟 の花 班
飾りf_lρ σ慎 キ` θ人物 %り t
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:,つ

(ク :― )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

‐な
医
ヽヽ

ヽヽ
ヽヽ
　
四
　
ヽヽ

確認者:zり

( >:レ2くつ

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:τ4 (r:夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :Sθ )

2ムタ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2,θ )

2、θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 反
船倉内の秋サケの状態 帰港時 友

船倉 内の海水温度 帰港時
(5ρ6
//  ℃

〈船内清掃記録) 確認者:Z峰参

(片 :夕 )たヽ

確認者特記欄:  ラ10    (/) 責任者確認欄 : (/)


