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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成  2■ 年  11月  1ヽ日 ( ι tt ο。分～ θ分)

〈健康チェック表〉

片山 清  lι久保田正樹 白土正敏 上林利博

確認者 :気 今朝

(ι  :oφ )

10仙石修 富崎護夫 山口享且 保 田慶範

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一一 一 ― ― ― ―
十 ~イ

確認者 : 、、

(ι :。 6)
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

lξ量鼻[層繁舞乳遭象
確認者:プι弁
(マ :ZO)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

1 水の状態 二_J」l_1_2と____′

確認者 : ,t

(マ :′ο)

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

_1111,,  生呈_k_」
|(い )象 z℃ |

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

⌒

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表)

⊃者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は  筆‐

・氷の投入は

/
〆 □
lElE:2tsE1:3EH:4EE

・水揚げ時の水は十分か

ｒ
＼
、
＞

者認

　

＜

確

確認者: ノtヽ  (  :  )
(温度の測定〉

漁場の海水温度

/θ、
も

℃

|(げ痢
漁 獲 前 |    ℃

/沙、し

船倉 内の水の状態 帰港時 ´
‐

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ :フゆ

/@、
` 

℃

〈船内清掃記録〉

4獨

/ 責任者確認欄 : /

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月
HACCP委 員会 : ( / )

選別‐場での確認表
実施日:平成 22年  11月  IS~日 (み 時 /ダ分^大犯 甲

。
す襲  ι,キ  !IF !豊 甲 ヽ り 時 ノ∫2γ 17 

壁 09分)天気 :∠tt)気 温 :   3   ℃

〈健康チェック表)

σ 片山 清 lg久保田正樹 白土正敏 フ上林利博 |
確認者:入休13

(ι  :2o)作業者名lσ仙若 修 lσ 富崎護夫 lσ 山口享且 口 久保田慶範

σ北島佳樹 片山敬典

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・ 選 別 台 一

― 一 ― ― 一

二

― 一
つ

。計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― T― 一 ― ―
~~~~― <9

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 一 ■

フ

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 一 一 一 言
~~~~~―

―
く

り

。岸壁海水の状態は

。

作 業 場 の
状 態 は  一 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 一

二

一 一

_て

2

確認者 : 、、

(∠
 :ど。)

チェック内容 (作業終了後)

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― 笑 9

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一

二

― ― 一 ― 一 一 薇 9

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか ―一―_____く
ョ

確認者:tι懲

(`:ル )

(選別 。計量後の温度の測定〉

1氷の状態     __二 _111■2と___91-―

― ―

―

― ― ‐

一

―
― ― ―

―
―

一
¨

― ―

―

―

―
― ―

― 一
一

確認者 : 、1

で
``F:「

"
I Iil基

l[‐
き1-――――

|―
|― ↓一|―

一ま
確認者特記欄 :           ( / )

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成″セス年 /′ 月/∫ 日 (3時30分～ g時
こが )天気 :(セ(気温 : 

ぽ  ℃

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口事旦 8久保田慶範

9北島佳樹 10片 山敬典 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:,t
(  1  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者「、
(  :  )

〆
／

醐

ギ
:ビ

ン  II「 倉
|

2回 目 3回 目 4回 目

,水揚げ時の水は十分か /
〈温度の測定〉

確認者 :η (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :/0)

ノ /、
こ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :フ め

//.`℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時
― ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(す・in)

`℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :年

(  :  )

くオ
各■

―

― ;者 づ各
確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 とヽ年 ′1月 ′こ 日 (ク 時 。0分γ多 時 ∂。分)天気 転 へ 気温 :/  ℃

〈健康チェック表〉

北島佳樹

10片山 清 lo外保田正樹 0白土正敏 |の上林利博

確認者:質島
(7:′ ∪)

10仙石 修 lo富崎護夫 10山 口享旦 久保 田慶範

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 11

( 
｀
:ヽ )

・計量器の清潔度

０

０

０

０

９

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

Ｑ

Ｄ

確認者:ス

彎饂
(  :  )

.・
鮮度保持タンクは清掃されているか

。シニ トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 鮮度タンク内海水温     |( ヽ :¨  )  象 0 ℃

確認者 : r｀

( 1:ヽ  )

秋サ列 郵 酬 鍍    
‐

■ 三二 、 ■ ___生 止 _重 _

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山口事且 8久保田慶範

9北島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表〉 確認者フQ

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〆

／

〆

／

甲者っ
イ
(

(  :  )

キャビン 1船 倉「

2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ヽ  ヽ (  :  )

漁場の海水温度

(、′脚 )

漁 獲 前 |   _ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録)

や鍬

Ｐ
イ
ー
、

１

、
し

ｌ

ι

ゑ
者

「
１
‥
ι

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (/)

籐櫂ハヽ
`わ

ハη
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 22年 llE lo E ( tffi4oJt'- 分)天気 : 籠

(健康チェック表〉

i@ tuwn

|の片山 清 lσ久保田正樹 白土王敏 上林利博

確認者:%魚0

( 5:4_,)作業者名lθ 仙若 修 lθ 富崎護夫 山口享且 IC久保田慶範

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― 一 一 一 ― ― 一 一 一 一

=つ
・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  一

二
一 一 T~~~~~一 く フ

・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :  1ヽ

(  1  )

・海水の清浄度は

'岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 ― ― 一 一 責 ,

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――一―_一コθ
。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 ― 一 一 ― ― ― 召 つ

i3軍雫言基」ζ雰遍爆黒[1112ぷ 正三IIttI亜3
・作業場 は整理整頓されているか 一―______く

フ

確認者:■ヒ懲

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(  :

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月/∂ 日 ( 時パク分～〔夕時

〈健康チェック表〉

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山口享且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片 山敬典 11 つ
４

確認者:,t
( : )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 つ1
(  :  )

キヤビン  1船 倉 |

・水揚げ時の水は十分夕 ゝ       )//

確認者: ηノ■   (  :  '

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :5リ

ノp.0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ツ :ク0
℃

″

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

1争ンにくヽ ;74

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日:平成 22年  ll月  3 日 (` 時ψf分

= 2壼
J野2天気 : `覚 1)気

温 :   フ   ℃

〈健康チェック表)

作業者名lθ 仙石 修

上林利博

山口享且 10久保田慶範

確認者:ス係」

(  :  )

北島佳樹 C片山敬真

。選 別 台 一
― ― 一 ― ― ― ― 一 θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・ 作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 =―
十

一 ― 一
__―

一 一 ―

=θ

〈選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前)
確認者 : い

(  :  )

チエック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― 一 ― ― 一 一 ― 一 業 フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
°シートは全ィンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い

ぅ
か  _―

一 ― ― 一 一 ― 疑 ρ

確認者: すじ多

(7:∫♪

1選発Ⅲ■lI量子:号II:
1 秋サケ腹部内温度       ( ～:´ ) τヽ , ℃ |

確認者 :  い

(ヽ :ヽ
)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日(ブ1時 昴D分～ 分)天気 :(

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口事且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表〉
確

]者 :ク()

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ク

チ

回目

/
2回 目 3回 自 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉

|

1船倉 内の海水温度

漁場の海水温度

(午 め )

漁 獲 前 | '  ℃
16:"
√ノ.

〈船内清掃記録〉

1名 J(ln t仏
４
‘

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( // )

選別場での確認表
実施日 :平成 ι時′ο分～ 時 ク0分 )

β育れ

〈健康チェック表)

片山 清 ICλ保田正樹口白土正敏 |り上林利博
確認者:ス保つ

( ι:午 o)
|∂ 仙石 修 山口享且 保田慶範

lθ lじ島佳樹

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : ｀ヽ

(ι :午。)

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― ― ― 一 ―

バ 9

。

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 薇
Э

・シー トは清潔に用意されているか 
―

―
・

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― ― ― 一 一 責 9

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 一 ― 一 一

二

一
_____実

Э

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 ― 一 ― ― <)

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― 一 一 ― ― 《

"

確認者: ヵ 飾

(マ :。o)
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― 一 ― 一 一 一 一 <D

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

。シートは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか ――______<フ

〈選別・計量後の温度の測定)

( マ :。
・ )

確認者 : '1

(■ :し。
)

鮮度タンク内海水温 _二 1__l l t、6__段_1
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港まで
「
の確認裏

分～

`時

りも分)夫気: `

〈健康チェック表〉

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白 土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片 山敬典 12

確認者 :).(

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(  :  )

キ
:ビ

ン 1耐薯¬

・水揚(ィ時の水は十分か        >//´

確認者:)/ヽ   (  :  )

漁場の海水温度 漁獲前
1/3、 も℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(「の   |
/3  ℃

|

〈船内清掃記録〉

:acl(ィ  ir

〃
わ
―
′

ノ

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 i日

HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

(健康チェック表〉

久保田正樹 ρ白土正敏
確認者:ス様p

(ι :。9
作業者名

| 山口享且 久保田慶範

北島佳樹 伍ジ片山敬典 111

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 1ヽ

(ι :ι6)
・計量器の清潔度

.55[言喜羞〔85警属て「 百丁丁IIIIIIIttg
。

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― _― ― ― ―
_二

― ― 一 ―
_て

フ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― ― ― 一 ―
__一

く フ

確認者:■ヒ颯

(ご :ゞ ∂・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―_______てフ

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :  t‐

( 、 :、  )

1 秋サケ腹部内温度        (. :、  )  g、 ←℃ |

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 あ 凛 /ノ 月 ご 日 (卜 時4フ分～ ご 蒔 Zら )天気 :こ ｀
マ気温 :  夕  ℃

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典
つ
４

〈健康チェック表) 確認者:フQ
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は
｀
・水の投入は

/・

/
/

確認者x
(  :  )

キ
rビ

ン 1竺_倉
|

回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

,水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:つ多  ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :5))

/♪、ぐ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(伝 わ )

℃

θ

船倉内の水の状態 1帰港時 | ´

く船内清掃記録〉

ノ
イ
の
γ

ん
１

嗚ｑｔ′

―

イ

み「
ノ
ι

者認
　
，＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 Z乙年  11月

HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
lE ( tffizo6'* 6 w/d"') 天気:晴れ

(健康チェック表〉

片山 清 ι久保田正樹 白土正敏 上林利博

確認者:久卿

(S~:Xア )

仙石 修 0宮崎護夫 山口享且 保 田慶範

北島佳樹 i@ rawn

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― 一

て ,

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 ― 一 ¬

リ

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :光

(/ンο)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別 ,計量後の温度の測定〉

1 氷の状態

確認者 : ′′

(、  :´  )
トーー ―́―一 _ __― ――‐――― ――――――

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

l争
)3_

確認者特記欄 :

責任者確認欄

′̂｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 茨 ′■ //月  / 甲 (3時 つ ヽ ～ 夕 時 50分)天気 :(11毎 温 :   / /℃

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山口享ユ 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表)

確認者 :)(

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〆
／
〆
@H J,Jbsc : 3EjEi : 4trH

水揚げ時の水は十分か        > ― ‐

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :｀ 1/t  (  :  )

漁場の海水温度

/ず 、
a℃

漁 獲 前 |    ℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

マｔ冽の■
ｒ
′
Ｌ 1`

確認者 4

( 1 )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

∩
一

実施日 :平成 z2年  /θ tt zャ 日 (夕 時 θθ分～  時  分)天気 :β湯た 気温 : 
争   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ス

`乗

魯
(ダ :/σ

)

片山 清 保 田正樹 白土正敏 上林利博

仙石 修 宮崎護夫 山口享且 久保田慶範

北島佳樹 片山敬典

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

者

　

，́♭

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 ― ― 一 ― ― ― く

'

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― ― T一 一 ― Jの

確認者りとら
(ダ :3o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

1 水の状態 二_1■ _二 3Q主__0
℃ ‐

℃ |

確認者 :  、 、

(  t、  )
1 鮮度タンク内海水温 (

( |て一
1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )

リネ《tた のダ)グ

|■ いれ́τιうっ千。

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 時σZ弥～ 一p

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

1作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

(健康チェック表〉 確認者シ
フξ

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〆
／
／
／

醐

キャビン  1船 倉 |

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者1)′t  ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 igD)

/午
θヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア ジしわ

沙  ℃

船倉内の水の状態 帰港時
t―

‐

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(ヌ わ

沙
℃

〈船内清掃記録)

4

l.
″にく―

タ

ー
／
／
ノ

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成  2_渉  1じ 月 28日 (s― 時 ′ひ↑
～ `時 ′Ъ貧)不毎 : ?ヽ と、毎盪 :   ▼

〈健康チェック表〉
確認者:久翻

(す :2o)片山 清 保田正樹 白土正敏 上林利博

仙石 修 富崎護夫 山口享ユ 保 田慶範

北島佳樹 片山敬典

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : ｀ヽ

(  :  )・選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 ― 一 ― 一 一 一 一

二

一 く ,

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

準認者: Jむ計
(J`贅 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

`作業場は整理整頓されているか

(選別 ,計量後の温度の測定〉

1 氷の状態

確認者 : ヽヽ

(、  ・ 、  )

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度 /5℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 時́ じ冷～ 時ン)分)天気:

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者: ι∠■

(  :  )

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保 田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:フ ∈
(  :  )

キヤビン  1船 倉 |

EE J ,)6znc j
・水揚げ時の水は十分か        >

確認者: ノ
イ
1  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:SO)

/年、
/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :クツ
℃

υ

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

臨 者 :t

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 22年  rο 月 2S日 (「 時 oO分～ ι ttθ o分)天気 :ヨ単勃し 気温 :   q   ℃

/‐

〈健康チェック表)

確認者:久係D

(ダ :lめ
)

片山 清 (4,*mrtffi 白土正敏 グ上林利博

作業者名 0仙石 修 θ奮蒔議夫 山口享且 0久保田慶範

θ 北島佳樹 片山敬典

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 ― 一 ― ― ― 一 ― 一 一 一

月
0

,鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・ 選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 ― 一 一 ― 一 一 」
ρ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 一

二
一 ― ―

_¬
θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 

―

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一

_く
ア

確認者:セ′
(/:0も )

鵬
翼晏別・計量後の温度の測定)

1 水の状態 |(6:θ D)〇~1~7~τ
丁丁

~「~~~驚

:ミ t~

確認者 : し 、

( 
｀ : ｀

 )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 nA{a( w67rn'- f wA:nt Qぶい気温: 1も ℃

(健康チェック表〉

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保 田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

Ｋ

＞

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は   |

確認

(  :  )

キヤとン  1話T倉
|

,水揚げ時の水は十分か ―一―一―T― )/´

帰港時|(ア
:い

)

漁場の海水温度

(3:却
漁 獲 前 |    ℃

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の海水温度

臨 者 :多

(  :  )

l'争十色くい
確認者特記欄 :           ( / )

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成  2Z年  lo月 23 日 (夕 時 υ輸 ～ 6 時 の 分)天気 :12嵩に 気温 :

〈健康チェック表〉
確認者:ス仰

(貧 :lカ
lの 片山 清 |の久保田正樹 16為土正敏 10上林利博

作業者名 0仙石 修 の 富崎護夫 |●
′
山口事且 久保田慶範

北島佳樹 l⑩
ノ片山敬典

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 。`

(  :  )・選 別 台

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― 一 一 一 一 一 一 颯 フ

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 一 く

'

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :ゞι鼻

(` :CCll)
・計量器は清掃されているか ――一一――――――《9
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作 業場 は整理整 頓 され て いるか 一―一二 ____く 2

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 水の状態

「
~~~~~~~~~―――――――――――― ―――― ―‐―

1 鮮度タンク内海水温

確認者 : ヽ́

(    卜    )

秋サケ腹部内温

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2γ ttD%賄 :乙市鶴 :

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1片山 清 2久保 田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表) 確認者⊃
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

´
′４
／
／

確認者

(  :  )

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

`水揚げ時の水は十分か ン
ノ

□

〈温度の測定〉 確認者=  l・t_ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :ζめ

/し、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕l妙

′  ℃

船倉内の水の状態 イ

‐‐

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者

`ン

セン́́´

(  :  )

/

ノ

ー

ｔ
Ъ
１１

「‐，ιイル
ク

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成  22年  `。 月 と1日 (r時・ 。分～ 時 夕σ詢

(健康チェック表〉

片山 清 聡＼保田正樹 θ白土正敏 上林利博 |
確認者Kttr

(S~:o6)
山口享且 19久保田慶範

lθ Jじ島佳樹 片山敬典 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・ξ量型の書潔理丁III正三II正三IIIII王
=3・鮮度保持タンクの清潔度

°
ヤ丁111F子

に用意されているか _

確認者 : く、

(  :  )

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:たs
(5:る )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場曜 理整頓され

“

か

〈選別・計量後の温度の測定)

1 鮮度タンク内海水温

確認者 :

( ・
:

¨
　

＞

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 盤 三_∠2月 ′/日 (」 時祭り分～送静叱″っ分)天気:ご てヤ気温:  メ  ℃

HACCP委 員会 :  ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

Ь仙石 修 6宮崎護夫 7山 口事且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片 山敬典 12

〈健康チェック表〉 確
]言 IK

〈船内衛生状態確認表〉

チェラク内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

／
／
／
／

確

]者 1)

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        )

一̈一一
〈温度の測定〉

確認者 : /イ   (  :  )

漁場の海水温度

(∂

`υ
漁獲前

1 /乙 t夕

℃

(メ :～
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時

“

i%) |
∂  ℃

|

〈船内清掃記録)

確認者 :

(

パ
: )

`ら

'たくレr多

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :久〈鮎

(ゞ:b)の片山 清 保田正樹 4=L土正敏  0上 林利博

1作業者名
|の 仙石 修  |@宮崎護夫  の 山口享且 保 田慶範

|___  1011島 佳樹  1配 片山敬典

〈選月1場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 、ヽ

(  t( )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 ― 一 一 一 一 一 く タ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :イca

(f:′ 、ノ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

1 水の状態 二_`_止 _2■_L___9 _|
:、 )⊇、√℃

二_主__■i__三 __

´者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

案施日:平成厳 年/θ 月 発 日 (ゞ 師 分γ 夕 |∂,効 天気 :イ

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享ユ 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表)

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  1話
~倉

|

日
ま

:嵐 2回 目 : 猛
丁

丁 蔦

水揚げ時の水は十分か        >′ /´

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5ζ3)

/夕、  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :① )

℃

δ

船倉 内の水の状態 帰港時 オ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 イ

‐ ‐

        |

船倉 内の海水温度 帰港時 暉 :ρ

ノご ℃

〈船内清掃記録〉

凝qヽ

者認

　

＜

確

確認者特尋欄:           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成  どどF lθ月 1留 日 (午 時 sυ分～ ァ 時

「
崎 )天気 : 0己 た気温 :

〈健康チェック表〉

l①片山 清 l②久保田正樹 自土正敏 の上林和l博

確認者 :λ率ミ

(s :oo)
作業者名 IQ仙石 修 |〇 富崎護夫 山口享且 C久保 田慶範

10'ヒ島佳樹 10片山敬典

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : い

(ri υり
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮 度 保 持 タ
ン

ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 く
フ

シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 一 ― く ,

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:Jこ鼠

(「 :'∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

1 水の状態

1 鮮度タンク内海水温

確認者 : 〔、

( ,: 夕。)

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 島 准 ノ θ 月 /ア 日 (ゞ 時の 分～ ■ 物 り斜 天気 :媚 気温 : 3 ℃

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

|

1作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3自土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表)

確認者:〕乙ヽ
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

,甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〆
ソ
／

／

醐
／

キヤビン  1扇
~倉

|

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

■者認

　

＜

確

〈温度の測定)
確認者: ′   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 |    ℃

魚獲前|(P:σ
つ

℃

′船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(メ :`→    |

/、
6℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(
い
「

)4‐ボて‐ 升イ
仇
ノ

η

し

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 i日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 z2年  ′6月 lg 日 (g時 。・ 分～ )天気 :嵯りし

〈健康チェック表〉

0久保田正樹 上林利博

山口享且 0矢保 田慶範

P,L島佳樹 ldア 片山敬真

確認者:ム伽

(ζ :。ぃ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選  別  台  一 ― 一 ― 一 一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 -0

.顧唇置鼻ラ」5の清潔度             ら
ノ

・シー トは清潔に用意されているか         θ
・海水の清浄度は 一一一一ニー________― ―θ

.履重鱈芳棋菫雷
は
 IIttIIIIIIIIIIII葛

確認者 : ヽヽ

(  :  )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか           >σ 確認者:二
Q婆

`∫

:jD)

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

確認者 : 、ヽ

( 、 .、  )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

実施日:平成cたR年

確認者: フζ
(  :  )

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3自土正敏  14上 林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山口享且 18久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典
!!  1柁

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

目回

ィ
／
／
／

醐

確
]l召 )

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン 1船 蒼¬

・水揚げ時の水は十分か

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

1船 倉内の海水温度
(ヌ ゲ∂

∂ ζ

1漁
場の海水温度

漁 獲 前 |    ℃

〈船内清掃記録)

76/に
lF“ ζ′ `イト

確認者シt
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認裏
実施日 :平成 2、 年 ′o月 ¨ 時 ′

「
分～ ご時∂o分)天気 : 晟

〈健康チェック表)

片山 清 9久保田正樹 θ白土正敏 θ上林申j博
確認者 :久 復p

( S~:Z。 )

の富崎護夫 山口事二 σ久保田慶範 |

0北島佳樹 10片山敬典

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             っ
。シー トは清潔に用意されているか         リ
。海水の清浄度は                 埒
・岸壁海水の状態は                θ
。作業場の状態は             イ

確認者 : ヽヽ

(ダ :ZO)

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か 一 ― ― ― 一 一 ― ―

_―
ゅ

・計量器は清掃されているか ―一二一一―二一―__燿
・鮮度保持タンクは清掃されているか        燿
・シー トは全タンクにかぶせているか        燿

確認者:Jと選認

(r:′ 。)

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

|_墜_______二-1-1_ム _と__9_.|
1壁Eィィク内海水温     |( 、: ,) 2_9 ℃

確認者 : ヽヽ

( 1: t)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

Fr :+Fi dd+

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

12
9 北島佳樹 10片山敬典

確認者ナこ
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は 〆
／
／
／

鵬

。キヤビンの中は

'船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

キヤビン  1船 倉 |

・水揚げ時の水は十分か        >///

者認

　

＜

確

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:①

/∫16℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(υ 移め )

℃

沙

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
:、

蒟
ρ

    l

乃
` 

℃
|

者臨
　
＜

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ご時 り舌ん

〈健康チェック表〉

lo外保田正樹 C猶土正敏 上林利博

確認者 : え《』

(「 : 4。
)

lσ 仙石 修 |ダ宮崎護夫 山口事且

0北島佳樹  lσ 片山敬典

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 。

,

( , :4。 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:tι %
(  :  )・鮮度保持タンクは清掃されているか

:シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 : l'

( 
｀

: し
)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )

HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 時′沙分)天気:

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博
5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

確認者K
(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

目回

″

〆／　′・／ヽ／膨り／

確認者

4
(  :  )

`キ ヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定)

確認者: /、   (  :  )

漁場の海水温度

(γ :/②

漁 獲 前 |    ℃ 船倉内の海水温度

脅焔くヽう
争一

′
／

確認者 :れ

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

実施 日 :平成 2■ 年  /θ 月 ′φ 日 (∫ 時 ο。分～ る 時
"分

)天気 :ぁ

〈健康チェック表〉
確認者:た貿コ

(「 :/51|の片山 清 IC久保田正樹 lσ 白土正敏 林利博

仙石 修 | 夫 |の 山口享且 C入保田慶範

L__二__

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)   ・

・
選  別  台  一 一 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 一 一

二

― ―

___→
σ

・計量器の清潔度

確認者 : ヽヽ

(  :  )

・鮮度保持タンクの清潔度 σ
０

０

θ
θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者:扱う&
(`:″ )

・計量器は清掃されているか            )くフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一―一―一―>θ
・シートは全タンクにかぶせているか        れク
。作業場は整理整頓されているか          >。

〈選別・計量後の温度の測定〉

1氷の状態         |(び :Oθ   ο
確認者 : 、t

(  :  )
鮮度タンク内海水温 二1__ 1__) 31S:__王 __1

1秋サケ腹部内温度
     二 1__i_)__ミ 至 ■ _上_

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口事且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

″甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(  :  )

キヤビジ 1船 暦¬

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:/1  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J Jb)

ノて 9ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:の

♪   
℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時
―

     |

船倉 内の海水温度 帰港時
(4,Idl

|

℃
|

(船内清掃記録〉

嬌 ιl∈て 「

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成  zι 年 8日 (∫ 時ο。分～ζ時/ 分)天気 :a多 れ

〈健康チェック表〉
確認者:久〈系畑

(ダ :が
)

θ北島佳樹 10片山敬典
111

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : tヽ

(  :  )・選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         )くつ
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            てフ
確認者:ブとら
( ι :/夕 )

・計量器は清掃されているか り
・鮮度保持タンクは清掃されているか        り。シートは全タンクにかぶせているか        Kつ

。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  
一 一 ― 一 ―

___一
>(フ

(選別・計量後の温度の測定〉

1 水の状態

1 鮮度タンク内海水温

確認者 : く`

(l l )
^)   J

1 秋サケ腹部内温度      .( _: .)  タ 7℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 n 73 a rJ m ～ζ■′σ詢天気: ιS― ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保 田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

確認者:,(

(  1  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン  1船 倉 |

クる動目
・水揚げ時の水は十分か

Ｋ
＞

者認

　

＜

確

(温度の測定)

確認者irこ    (  :  )

漁場の海水温度 1漁 獲 前張
1漁

獲前
1 /『.ア

℃
船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

/そうレ|( 1- |`|ノィ

`〉

λ
＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :   ( // )

選別場での確認表
実施日 :平成 こと年  わ 月 12日 ( ダ時 ″。分～ ξ時尋α詢 天気 : 暉;Jt気温 :

〈健康チェック表)

!θ片山清 lσ久保田正樹 lσ 白土正敏 lσ 上林和l博  |
確認者 : ス紳

(「 :/5-)
19仙若修 lσ 富崎護夫 山口享且

ICIヒ島佳樹 lσ 片山敬典

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 I tt

( ダ:ゎ
)・計量器の清潔度

ぐ

Ｏ

σ

θ

σ

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:′し

“(` :と 0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

1膏互了■III::士|サ■11二 |

確認者 : ._

( 
・ .  )

1 秋サケ腹部内温度      |( 、: 夕)  ご  ℃ |

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 aメ 年/∂ 月 /課 日 (ヽ3時ヶつ分～ 輔 σ詢 天気 1(でり気温 : ノ 〇

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山口享且 8久保田慶範

9北島佳樹 10片 山敬典 12

(健康チェック表)

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

／
／

□
1回日ごふ32回ロウンo3回目 : 徊目

・水場げ時の水は十分か        > 〆

者認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者:  つ4_ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(じ :S砂 )

/ζ°℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:σジ)

℃

沙

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

峰
ψ
治
Ｆ

ｌ

ｌ

し
ヽ１率

夕
輝

イ

し

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
,時

〈健康チェック表〉

lθ 片山 清 白土正敏 θ上林利博
確認者 : 久櫛

(ダ :チ0)
作業者名 l⑤ fJI石 修 υ 山口享旦

lθ :L島佳樹 i@ hLtrft.e

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一二
― ― 一 ― ― ―

_っ
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 ― ― ― ,一 二 _____竃
,

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一――――――一一引0
・シートは清潔に用意されているか ―――一――一く,
・

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― 一 一 ― ― ― -0

`岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 ― ― 一 一 ― 一 一 ― ― ― ― く ,

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 ― ― 一 一 一 一 ― 一 ― ― 一 ― ■ フ

確認者 : い

(  I  )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

1計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ―
引

0

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― Tコ o
・シートは全タンクにかぶせているか ――____=9
。作 業場 は整理整 頓 され て いるか 一一 ______く ,

確認者: りじら

(び :め
)

〈選別・計量後の温度の測定)

1 氷の状態

確認者 :

(`:″ )

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港̀漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成c衆メ年 分～、(■36分)天気:くて1′ 気温:

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口事且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

(健康チェツク表〉 く者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉め中は

・氷の投入は

／
／
／
／

キャビン  1船 倉 |

l回 目  :  2回 目 3回 目 4回 目

,水揚げ時の水は十分か >/

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :｀ //1  (  :  )

船倉 内の海水温度

イ

/
漁準前

1/κ 、7℃
漁場の海水温度

(5:力
.

漁 獲 前 |    ℃1船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :れ

(  :  )

弁不■マ名や
確認者特記欄 : 責任者確認欄 1           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日:平成 2R年 lθ 月 % 日 (⊆時 ′

「
分～6 時 00分)天気: ctり 気温 : lυ

〈健康チェック表〉

0片山 清 鉱 保 田正樹 ③白土正敏 0上林利博
確認者 :久孫曰`

(「 :ン
)

作業者名 仙石 修 0富崎護夫 C山口事ユ 0久保田慶範

10北島佳樹 @片山敬典

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :  ヽヽ

( 
‐ :  )

・選 別 台 O

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             >0
シー トは清潔に用意されているか θ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者: た

“( ` :ο。
)

・計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シー トは全タンクにかぶせているか        )O
。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 水の状態 |(
――――――――

ノ:θ o)
―

― ―
―

― ― ― ― ―
― 一

   °

確認者 :  ‐

(  ・ 卜  )

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

(

(

3t q ℃

ι ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄/



HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成μ k年 ノあ 月 9日 (」 時′つい～ 夕13の )天毎
:4り 気温 :

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保 田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

(健康チェック表〉 確認者っ(
(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

.Fffit* > /

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

／
／

キャビン 「船倉
|

1回 目   :   2回 目   :   3回 目   1   4回 目

・水捌デ時の水は竹か   >/

／
′
‐
＼

フ

‥

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:/1   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :Sp)

/ん 、ラ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:ab)
℃

沙

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録)

確認者:1/し

(  :  )

キQ τ
Ч

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 22年  ′6』 _ζ_甲 ( 年時 。o分～ ι 時 ひυ分)天気 :重

い)気 温 :   |ヽ   ℃

上林利博

θ

'ヒ

島佳樹

〈健康チェック表〉

10久保田慶範 |

確認者:久係J

(7:′ァ)

lσ 片山敬典

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 、ヽ

(  :  )
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度             >ο
'シー トは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は                 で
。岸壁海水の状態は                >0
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >θ
・計量器は清掃されているか            >σ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

確認者:=に昴

(デ :φρ

・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

ダ:")
確認者 : ｀`

(r:脅 )

1 秋サケ腹部内温度

夕〔_Z__■ _1

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日:執
ガ 年 ヵ 月 2日 (3時 の 分～ y_戴 :((ゴ 鵠 :〃  ℃

11:li:: 

「二
iii, 

「
i:ii'iliiiII:|:liiiillliii

確弔者っこ
(  :  )

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保 田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

ヽ _

確認者

(  :  )
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目  :  2回 目  :

キヤビン  1船 倉 |

sElH : 4Elg :

。水揚げ時の水は十分か        )

(温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3級 )

/∫、フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ ′う)

℃

沙

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

子を率1ハ
761タ

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

時/θ 分)

〈健康チェック表) 確認者:ス係鰹

(g:′。)

| pノ 片山 清 久保田正樹 自土正敏 上林利博

作業者名 |○ 仙石修 わ奮蒔護夫 山自享且 久保 田慶範
1

北島佳樹 l⑩ 片山敬典 111|    IΨ ll島佳樹 IΦ 片山敬典 111     12     1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ヽ̀

(  :  )・選 別 台 ０

０
０

①

Ｏ
の

レ

＞

＞

＞

＞

＞

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >C)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O
O

D

確認者:又懲

(` :/Ъ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >θ
。作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態 (/:/ο ) 9
確認者 : ・

(、 :、  )
1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

(´

(、

) 3_2 ℃

・ ) し、ζ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

\r-
E ( -JHrrDr)-J H 分ゞ)天気｀

作業者名

1片山 清 2久保 田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口事且 8久保田慶範

9北島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表) 確認者:フ
 t

( : )

〈船内衛生状態確認表)

チiラ ク内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〆

″

確認市
:)|

(  :  )

> /

1■` ‐‐″2回占F/沙
・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(り :“
)

/`、 フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :バ」
℃

´

等認者:´可    (  :  )

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(f 

'9o)
|

|

℃
|

(船内清掃記録〉

伝
絆 レltン14 1名 イイ,

一
「

確認者 :

(

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

選別場_での確認裏
実施日 :平成 22年  ′∂月 ` 日 (r時 の 分～

`
時。ο分)天気 i晰 た

〈健康チェック表〉

10片山 清 10上林申l博

確認者:ズ Z′

(fi/∂ )作業者名り仙石 修 山口享且 10久保田慶範

IG)北島佳樹  IC片 山敬典

〈選Fll場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : しヽ

(  :  )
,計量器の清潔度

０

０

Ｑ

Ｏ

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 過

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

計ヽ量器は清掃されているか

確認者:μ

“
(ノ 1の

)・鮮度保持タンクは清掃されているか        >O
・シートは全タンクにかがせているか        >0
。作業場は整理整頓されているか          っ

1 鮮度タンク内海水温 _二_1_4_r f7)Ftゞ ℃
1 秋サケ腹部内温度 .(`:ο 9) 

「
、5℃ ‐

者臨
　
＜

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成θとス年 (メ 時

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表〉
η
ノ

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者

(  :  )

／
／
回目_ヌ :くら回目仁:/ダ

・水揚げ時の水は十分か        >/

□

〈温度の測定〉
確認者 : (  :  )

(?,v5)

漁場の海水温度 漁獲前
1/び 、, 

℃

の
　
ク

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

均 /にて^

ハ
＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選劃場での確認表
実施日:平成 22年 ′υ月 s~日 (J時 ノダ分～

` 
時 勢 分)天気 :%れ 気温 : 2ヽ

(健康チェック表〉

10久保田正樹 10白土正敏 り上林利博
確認者:久保り

(,:2o)
⑤ 仙石 修 :⑥ 宮崎護夫 10山 口享且

北島佳樹

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : ヽヽ

(ξ :2。
)

・選 別 台 ニ
ー ー ー ー ー ー ー ー ー

Ю
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 ― ― 一 一 一
二

― 一 ― ―
_メ

つ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一――――一一二一_____― )の

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :・ 、

(ノ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

'作業場は整理整頓されているか

確認者 : :´

(、 : ぶ
)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

螢クつ分～タ

〈健康チェック表〉

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保 田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

確認者:5て

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

,甲板は

確認者:三χ
(  :  )

・キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン  1船 倉 |

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者 : ズ     (  :  )

漁場の海水温度

:S>)

‐ ℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

10片山 清 10久保田正樹 σ自土正敏 上林利博

確認者 :久ク」

(r:/a)
作業者名 10仙石 修 :∂ 宮崎護夫 |の 山口享且 lθ久保田慶範

|

lσ lヒ島佳樹 10片山敬典

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :  ヽ

(ダ :ノ。 )

・計量器の清潔度

Ｏ

θ

Ｏ

θ

ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

`計量器は清掃されているか

確認者: グそし

(ζ :∂
ο)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選男1・ 計量後の温度の測定〉

1 水の状態

確認者 :｀ )

( 、 :  ,)

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



確認者 :)づ

(  :  )

(健康チェック表〉

作業者名

1片山 清 2久保 田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口事且 8久保田慶範
|

9 北島佳樹 10片山敬典 つ
４

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン 1船 蕃¬

FEF ' 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

臨
　
＜

者 :

メ ℃

確認者: DA、  (  1

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:′つ代_
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )

書式作成田 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成
」 ℃

HACCP委員会 : ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( // )

選別場での確認表

実施日:平成 22年  10月  1 日 (ダ 時οθ分～ 6時/υ分)天気 : 彰 λ́ 気温 :   9

〈健康チェック表)

lσ 片山 清 10久保田正樹 (つ自土正敏 10上林利博

作業者名 lg仙石 修  lσ 富蒔護夫  lθ 山口章且 19矢保 田慶範

101ヒ島佳樹 |∂ 片山敬典 111     112

確認者 :久榔

(ゞ :Fr)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 、、

(デ :め
)

・選 別 台

・計量器の清潔度 ９

９

σ

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

９

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０
　
０
　
．０

確認者:■セ資

(`:ル、)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか Ｏ

　

ο。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

i翌望翌萱_____一一―‐一二―三一二二_/oと____? ^I
I 鮮度タンク内海水温     |( _ : 、) ζ、'7 ℃

1 秋サケ腹部内温度      |( :́  ) ξ_3 ℃

確認者 :

(  、 :

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

実施 日 :平成 年ノク月 時συ分～

(健康チェック表〉

1作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博
5仙石 修

9北島佳樹

6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

10片 山敬典 12

確認者〕Q
(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:フ
t

(  :  )

1業g浄
含:氷は十分か ―

一
二 _二

)1回 目よ ,2回 ロ
タ

ン0

-)

キャビン  1扇
~倉

|

3EE . 4EIEi :

1漁 7の
海泉温度

(∫ こ0)

/∠ 、フ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∂ i″ )

か

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

命イ

イ

グ
ー
Ｐ

『
∫
，
Ｉ
ι１率爺一

ィ
′

確認者:ンヽ

(  I  )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日:平成 22年 月 3θ 日 (s ttο σ分～

` 
時

`1分
) 0■ れ 気温 :

〈健康チェック表〉

「

確認者 :スイ末り

(ダ :′。 )

山口享ユ IG次保 田慶範
|

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 1、

(ゞ :′ r)
計量器の清潔度

'鮮度保持タンクの清潔度             "
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :L受 :ki

(ノ :´υ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

( (:oo) o
確認者 : ヽヽ

(ノ :ノ″)

1 鮮度タンク内海水温     |(ノ  :′ ο)  5、 3  ℃1   ~   ‐ ―  ―  ― ― ― ―     _―  
―

_■
 _―      ―          _ _____=

1秋サケ腹部内温度
    三二 ι ゴ

°
≧_二■ _笙三1_:

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 11 12

〈健康チェック表)

確認者 :フ

( : )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

グ
1回目こ〕:」

cメ回目

`と

:σき回目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か > 舛

者認

　

＜

確

(温度の測定〉
確認者:  ノ1  (  :  )

1弊 賀

漁場の海水温度 漁 獲 前 |  ム 、℃

/jフ、θ

漁 獲 前 |    ℃

1船 倉内の水の状態
| 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者1/1
(  :  )

を湖/色■陥

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
時 。0分 )

〈健康チェック表〉

片山 清 l②久保田正樹 白土正敏 上林利博

確認者:像蝶p

(,i lo)
0仙石 修 山口享且 l③久保田慶範

10北島佳樹

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ヽヽ

(「 :lJ)
。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:也ヒ婁

(ゞ :")
・鮮度保持タンクは清掃されているか
'シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

確認者 :  ・`

(ι :θθ
)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :

b4牛 lノヤ嗜輌
'1lf豫

η
呼イ‐嬌a独いにうに´

鯵



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認裏
実施日 :平成 月ノ

〈健康チェック表〉

作業者名

i片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口事且 8久保 田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

確認者 :

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 1

(  :  )
。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 3EE . 4EIE :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:/て   (  :  )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

|(争騎

φ″く可ゆ
呵 C新絲“ψ

だ

脅1御鶏  Z移
¢

者認

　

＜

確

・

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :

郵lん」■1年 オ`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成 22年  9 月 Zマ 日 (「 時 ′ο分～ √時ζク分)天気 :蒻れ  気温 : ℃

/~

作業者名0仙石修

θ北島佳樹

確認者:スう紬

( f :2ο )
C久保由正樹 19白土正敏  |の上林利博  |

0蒼躊護夫 lθ 山口享互 10久藻畠慶轟
|

|

0片中敬典 11    12    1

確認者 :

(S : ZO)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          >θ
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             kフ
・シートは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は                 >0
。岸壁海水の状態は                'σ
・作業場の状態は                 り

確認者:種枡

((:り ∂)

チェック内容 (作業終了後)

・

選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 ― 一 一 ― ― ―

レ

0

・計量器は清掃されているか            り

・鮮度保持タンクは清掃されているか        卜0
。シー トは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか          )(フ

確認者 :  ὶ

( 1: 
｀

)

〈選別・計量後の温度の測定〉

1氷の状態         |(√ :30)   9
1 鮮度タンク内海水温     |( 、: _)   5_6~℃

1 秋サケ腹部内温度      |( 、:_ )  5、 十 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

轟 日:干晟 ″ 年 フ 月 メ フ日 (」 曰 分～夕 時/子分)天気 :罐 気温 :  ♂  ℃

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林和j博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口事且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片 山敬典 11 12

(健康チェック表) ／

ヽ

＞

０

ノ
者認

　

＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

／
／

／

／

確認者:つ入
(  :  )

□
rEE 3 tltc)zwe / ,ypne 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者: `)ヽ  (  :  )

漁場の海水温度

漁 獲 前 |    ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 紙
一　
鵜

一

―

船倉内の海水温度
rf'4a

〈船内清掃記録〉

翡 /猜

確認者 :ン

1
(  :  )

ネ千

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日:平成 22年  a 月 2ゞ 日 (∫ 時 グ0分■__5時 Jrメか)不気 : 菅

r~

〈健康チェック表〉
確認者 :ス係1'

( ,:クθ )

|の片山 清 10久保田正樹 10白土正敏 |の 上林和l博

作業者名 0仙石 修 lσ 富崎護夫 0山口享且 10久保田慶範

|◎ 北島佳樹  lo片 山敬典

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 、ヽ

(「 : ο。)
・選 別 台

計量器の清潔度 Ｏ

θ・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

Ｏ

θ

チェック内容 (作業終了後)

,選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: 」こ宝

(ケ :ι

勲 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0

0

0・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 水の状態
I_:二塁ヒこ___0

確認者 : い

( 1 :｀  )

1 鮮度タンク内海水温

: 秋サケ腹部内温度

( 、

( 
ヽ

午、ツ ℃

ζ ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

綸  ,/
y 

。

ヽ ン



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成∂メ年 E# E t3 wm n,-

“

リ

(健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北島佳樹 10片山敬典 12

確認者:ゝく
(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

' *t H >a+$ -/'
・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  1船 倉
|

1回 目3:灯 2回 ロ
タ /∫ 3回 目  : 4回 目  :

'水揚げ時の水は十分か 一一二一―一―卜  _´

者認

　

↑

確

確認者 :~ヽ (  :  )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
|(¢ ib)

〈船内清掃記録)     .

刑携鶴燿■
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 ;           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成 2■ 年 q 月 2+日 (J ttθθ分～ 6 時 。6分)天気 :′Йれ

〈健康チェック表〉
確認者 :ス イリ

(ゞ :。 θ
)

19片山 清  |●久保田正樹 10白土正敏 10上林利博

lσ久保田慶範le仙石 修 IC富崎護夫

112
|

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : ミヽ

(ゞ :′o)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

σ
　
Ｏ
　
・０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:化姿

(6:υ 。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>O

。作業場は整理整頓されているか

０

０

〈選別 ,計量後の温度の測定〉
確認者 :  ``

(` :。。
)

燭一度一
劾一嚇一

“一”一
一　

　

　

一 三
一　

　

　

一

１
■
）

ぐ

　

一　

＜

＞

一

＞

一

Ｓ

一　

ι

Ｌ̈

色
い
一℃‐
一

確認者特記欄 : 責任者確認欄

′́

．



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 こ滅 年 ア 月 メ タ 早 (∂時σっ↑～ す 時 /∫斜 天毎
:ぽ

角  気温 :  c℃

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片 山敬典 , 12

在

＼

＞

，

ノ
者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は 3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か ―=―一―一―>/

者認

　

＜

確

(温度の測定)

漁場の海水温度

(ノ :」″
℃

0

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
(ア :旬

者臨
　
＜

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

ゞ時θO分～

r´
｀ヽ・

〆
⌒

ヽ

〈健康チェック表〉
確認者 :ス株 り

(ダ :′o)10片山 清 |の久保田正樹 白土正敏 の 上林春l博

作業者名 θ仙石 修 IC富崎護夫 山口享且 lθ久保 田慶範

北島佳樹 lθ 片山敬典

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :  ヽ

(ゞ :Iυ )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

り

　

の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

‐計量器は清掃されているか

>o 確認者 : うにも

( ぶ:′
θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

,シー トは全タンクにかぶせているか

ワ

　

０

・作業場は整理整頓されているか

〈邊 別・計量後の温度の測定〉

水の状態          |( ζ: 夕0   の    |

鮮度タンク内海水温     |( _: 、 )  312℃  |

確認者 :  ―

(S:々 )

秋サケ腹部内温度    |(1: .) 気3℃

/確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成ガ 年 9月 スメ甲

`ご

壁ク‐↑γ

`壁

οδ↑2不■iCマン
′
′毎盪: `フ ℃

(健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享ユ 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

確認者:,(、

(  :  )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

キャビン  1船  倉 |

,水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

確認者: ′t  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご むo)

/フ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

げ あ )

℃

♪

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

「
時 ノダ分～

「

〈健康チェツク表〉

19片山 清
確認者 :久 後′

(デ :zo)
lθ 仙石 修

υ北島佳樹 i18 fruffi& l

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :  t.

(r i2o)
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

、 ・選別'台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者: ザこ外

( 5‐ :ob―
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

1 氷の状態

確認者 :  ~

(riル )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

t S p*s-o 1,.- げ ′ 分) /'

〈健康チェック表〉

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

確認者:ノ
(

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

|     |

'水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定)

確認者 : (  :  )

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

漁場の海水温度

分
ｆ

ノ

η

鶴

〃
＝

１
１
■

の１し
ｔ

る

確認者η/ヒ/
(  :  )

確認者特記欄:           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

4~

実施日 i玉生 21■ ‐9 月 2。 日 (5時 ン ↑～

` 

時3ダ分)天気 : :豹  気温 : 1準    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:懲り

(ケ :30)
片山 清 保 田正樹 白土正敏 上林利博

作業者名 仙石 修 υ 富崎護夫 山口享且 保田慶範

島佳樹 0片 山敬典

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選  別  台  一 一 ― 一 ― ― ― 一 ― 一 一

二

― 一 ―

____→

0

。計量器の清潔度 ―――一―一―一一一―――一一一→O
・鮮度保持タンクの清潔度 ――一―一一一―一――一つ
。シ‐ 卜は清潔に用意されているか         Ю

確認者 :

(「 :2"

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

つ

Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか つ
確認者:iヒ彦
(ι :ゎ

)

・計量器は清掃されているか            卜〇

・鮮度保持タンクは清掃されているか 0
シートは全タンクにかぶせているか        θ

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)

1 氷の状態 |(ι :3o) 0
二 :!み :3,I 化

`_P

確認者 : く

(ι :35)

_1乙二理 _lt%℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 戌蒸:9月 ′ ∂日 (3壁σaの～∫ 壕スar)不毎1/Ъ 気温: /0 ℃

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7 ilr trStr 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

(健康チェック表) ′

ヽ

＞

ノ
′者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〆
／
／

／
キャビン  1船 倉 |

,ae y' :p6z@tr $,<14;aa
./-

4回 目

。水揚げ時の水は十分か

へ
＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :DI   (  :  )

船倉 内の海水温度

漁獲前
1/ァ 、

/℃漁場の海水温度

漁 獲 前 |    ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

＼

帰港時

帰港時

(船内清掃記録〉
確認者 :

(

ハ
＞

7う 十こそイ4
確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成  22年  9 月

HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
時∂c分 ) 嘔

^
〈健康チェック表)

l⑬ 片山敬典

10片山 清 10久保田正樹 白土正敏 |の 上林利博
確認者 :k御

(s:19)
凛田慶範

|

◎北島佳樹

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( ,: lo)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :4ι 傷

み :∂ o'鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : t‐

(( :′  )

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :        3   ( / )

‐

ρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 分)天気 :

/´
｀

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 11 12

〈健康チェック表)

確認者 :)/

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

／
／

／
／

鵬

臨者弓Kゝ、
(  1  )

y':/ gz@e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

(/)1墓任者確認欄:

確認者f)く
ノ

(  :  )

確認者特記欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 22年  9 月 7/日 (s時 10分～

` 
時 oo分 )

〈健康チェック表)

|    10井 山 清 10久保田正樹 10白土正敏  |の 上林利博 |
確認者 :スイD

(9:′ 9)
作業者名 |◎ 仙石 修  p営 崎護夫  lσ 山口享且 0久 保 田慶範

0北島佳樹 片山敬典 111

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : ・ヽ

(ゞ :l,)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :it蜜

( ど :。 も)

・計量器は清掃されているか            )ο
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

(ι  :。。)

確認者 : ・`

(ι  :う o)
1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 E r 3 wn)t'- 0分)天気 :

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保 田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

Ｆ

ヽ

、

，

１
／

者翻
　
く

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

キャビン 1船 薯¬

@a y': tryz@e
・水揚げ時の水は十分か

つ

‥

者認

　

＜

確

(温度の測定〉
確認者: ノ   (  :  )

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施甲:平成 22年 q旱 彎甲(ξ レ ↑～ ,時 52不毎:噺 た 毎温:|。  ℃

〈健康チェック表)

19片山 清 10久保 田正樹 lθ 白土正敏 @上林利博 |
確認者:ス4え6

(ζ  :30)
θ仙石 修 10山口享且 %

北島佳樹  10片 山敬典

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :  、く

( g :)′  )・計量器の清潔度 ―――一――――――一―――――→g
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ゥι多

(6:5)・鮮度保持タンクは清掃されているか        >θ
・シートは全タンクにかぶせているか        り
・作業場は整理整頓されていぅか          )。

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 : い

(、  : 
、  )

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )

HACCP委員会 :  ( // )

選別場での確認表



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成これ父年 E t jmcrt A,*_(*m)6-'l

倉

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫
′ 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表)

確認者 :)

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

″

″

/

確認者 :

(  :  )

キヤビン  1船 倉
|

回 日 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : Y    (  :  )

漁場の海水温度 漁獲前ガ|ザ
(3:が

漁 獲 前 | _  ℃

船倉内の水の状態
ど

船倉内の秋サケの状態 ―

‐

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉
確認者 :

(

ψ
:  )

ηちャくr渚尋
確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 , ( / )

選劃場での確認表
実施日:平成 2乙 年 q 月 i3日 (ζ

.時 oo分
■∫ 時」cm_燎

‐、ヽ 私軋 気温 :  |ゞ   ℃

〈健康チェック表〉

10北辱佳樹

10片山 清 IC次保 田IE樹 0上林利博

確認者 :ス響

"
(ヶ i l。

)作業者名l⑤仙石 修 10山 口享旦 lσ久保田慶範
|

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ｀`

(『 :ο

「

)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

`岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認著:tと 資

(δ ぢ0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
'シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 、・

(` :  )

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

`⌒

｀

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白 土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

(健康チェツク表) ノ
ー

＼

Ｆ
′
レ

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

〆

/・

/

確認者 :

(  :  )

キヤビジ 1船 倉
|

／
醐 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

1漁
場の海水温度

|

|

1船倉内の海水温度

帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度

漁 獲 前

(D5Ъ )

フヘ ∫
℃

|【 ノ″
漁準前

1 沙

(船内清掃記録〉 確認者:}/‐

(  :  )
あ１

′

し 冴ば い 作毯ブ

ー

し

伊p.レ麻̀←咀・亀うて

( / ) 1 責任者確認欄 :

、` 、́

確認者特記欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
22年 月 |1 日(『 時の。分～ 5時 Jの分)

“
′れ

/″

｀｀

〈健康チェック表〉

10片山 清 σ久保田正樹 lσ 白土正敏 |の 上林申1博  |
確認者:ス係J

(`「
‐

:ノ。
)

作業者名 θ仙石 修 lσ富崎護夫 |@山口享且 10久保田慶範

北島佳樹 |∂ 片山敬典 111

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ス御

(5:〔 0)
。選 別 台

計量器の清潔度 Ｏ

θ

ｇ

σ

Ｏ

σ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:t身

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ラι昴

(  1  )

( / ) 1 責任者確認欄 (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港,漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月 //甲 (3時σな分せ

〈健康チェック表〉

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享ユ 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 つ
４

確認者:フ こ_

(  :  )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キγビン  1蒸
~倉

|

'水揚げ時の水は十分か 一―一――――レ/´

ア
、

者認

　

＜

確

確認者:ノ1   (  :  )

漁場の海水温度

(F'a o)
漁獲前

|′∂、フ
℃

漁 獲 前 |    ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ー

船倉内の秋サケの状態 帰港時 イ
|

船倉内の海水温度 帰港時
(¢偽

/、
と で

|

認

　

＜

確 者 :

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

/⌒｀

実施日:平成 22年  q月 ,c4 里(,壁 θο↑～ 5狩 差レジ
^毎

: lЙ れ 毎褐1  lο   ℃

(健康チェック表〉
確認者:ス御

(,:′。 )

り片山 清 |∂久保田正樹

lθ 宮崎護夫

0 自土正敏 lθ 上林利博

作業者名 lθ 仙石 修 0 山口享且 θ久保田慶範

|    1011島佳新 10片山敬典 | 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : くヽ

(ゝ :|し
)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ′

θシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

'計量器は清掃されているか Ｏ

　

θ

確認者 : ,ヽ

(5:ゎ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか σ

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

1 水の状態

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

___二 1__h二上ュ主___'__
|( 、: ″) 争、ξ ℃

確認者 : t‐

(ち ′//)

|(  :  ) S_| ℃ |

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日:平成こえλ年 .l
W fvh'- CW 64t'1

〈健康チェック表)

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 44林和j博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9北 島佳樹 10片山敬典 12

「
ノ

者臨
　
＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確
]者 ? 、

・キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン 1船 宣」

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者: :)、   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂ :C争
)

℃

′ /_S
|

1船
倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪

") ℃

沙

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

実施日:平成 2 年 9月 g日
( 時00分～ァ 時 eb分)天気 : ′

〈健康チェック表〉

l①片山 清

l⑥ 仙石 修

lOammirm の自土正敏 |の上林利博 |
確認者 :久

'照
ロ

(釘 :10)
lω 山口享且 10久保田慶範

北島佳樹 i@ ,h'Llree. 111

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :欠孫9

(ケ :lο
)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

９

０

０

確認者:J宅島

(5:夕 D)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別。計量後の温度の測定

' 確認者:Jι 島

(5:′b)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 ″ 年 フ 月 ア 日 (3蒔σ。分～士 践郷D斜 天気 :曰鴨 気温 : 夕と ℃

HACCP委員会 :  ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3自土正敏 4上林利博

5仙石 修 6宮崎護夫 7山口事且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

(健康チエック表〉
確認者つイ_

(  : )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｏ
θ
つ
つ
鵬

確認者っへ、
(  :  )

キャビン  1船 倉 |

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一ニーーーーー>ζフ

〈温度の測定) 確認者:つし ( : )

1,*og

漁場の海水温度 1漁 獲 前
船倉内の水の状態 0

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

1のイタ1吟 ι4

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時 20 分～ 5 時 oゝ分 ) o吉 ♪し

〈健康チェック表)

lσ久保田正樹 白土正敏 σ上林和l博

確認者:た慄Q

(夕 :3。
)

山口享且 16久保田慶範

北島佳樹 lθ 片山敬典

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:欠く桑9

(' :36)
計量器の清潔度 ０

０

９

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選男ll台 は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認暑:りしょ
(ダ  :φァ)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          >0

確認者:九 多
(6 :οO)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成こ′共年 n 6 E( 時うo分)天気:め

⌒

作業者名

1.片山 清 2久保田正樹 3白 土正敏 4上林利博 |

5仙石 修 6宮崎護夫 7山 口享且 8久保田慶範

9 北島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者
⊃

(  :  )

／
／

1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >/

(温度の測定〉 確認者っ■__ (  :  )

船倉 内の海水温度 |(メ
'ゝ

)

漁場の海水温度 漁獲前
|げ /、

フ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

帰港時 ´
―

帰港時

〈船内清掃記録〉

[衡‐よ14
タ

リ
´

‘し

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

l~

塞■日 :平成 2z tt q 月 十 日 (5時 36分～ 6 時 ノJ分)天気 : n者 ルし気温 :   21  ℃
′

〈健康チェック表〉

10片山 清 lσ久保田正樹 白土正敏 の上林和l博

確認者:7・/株』

( 5 :3ο )

0仙石 修 l⑥ 宮崎護夫 山口事且 IG次保田慶範

10北島佳樹 0片 山敬典

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台              レ9
・計量器の清潔度                 ″

・鮮度保持タンクの清潔度             >0

確認者 : 、1

(『 :30)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

０

の

の

０

確認者 : 、、

(`:′。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態      
‐~ ~~~~

庁 ~~~~         .(`:′ダ)

一――――-  9
確認者 : 、ヽ

(`:ノ∫ )

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

11_こ_1`「)_生 9__■ _

|(`:/5) ι_o℃

/
確認者特記欄 : (/)1讐在閾



HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

塞菱買ぜL盛 か ア 月 弊 日 (ゝ 時′0分～す 曳 の 天安諄 薦

作業者名

1片山 清 2久保田正樹 3白土正敏 4上林利博

5仙石 修 6富崎護夫 7山 口享ユ 8久保田慶範

9北島佳樹 10片山敬典 12

〈健康チェック表〉 確認者シ乙へ
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

キャビン

回目   :   2回 目   :   3回目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一一一一一一―>〆

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :【 |―   (  :  )

漁場の海水温度

(¢ :ハ
)

漁 獲 前 | _へ  ℃

漁 獲 前
|ゴ z。

℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

熟t■

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :


