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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ぼと地域HACCP委員会: 可な  (1/ち )

選別場での確認表

^気

温: /3℃

作業者名

1係 2Й t彪 3`J( 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:玲

(■ :′ )́

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度 ―一――一一―――――一一――‐0
鮮度保持タンクの清潔度

シ ー
ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 ― ― ■

の

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ―

デ 9

岸壁海水の状態は 一――――一一一―――一一一くつ

作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 景

Э

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
臨者:千孔
(/ρ鵠計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ~
。シートは全タンクにかぶせているか 一一―一――一〇
・作業場は整理整頓されているか 一―一――――一‐o

〈選別 。計量後の温度の測定〉

水の状態 (み  :|つ ) 〇

鮮度タンク内海水温 (6,e) / c

秋サケ腹部内温度 (´  :lθ) き   ℃

ｍ

ｐ
諦
　
％

確

< \ )11t確認者特記欄 静都認欄:   (ツ
7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : 

輛  (lを
)

選別場での確認表

実施日 :平成 22年  11月 1上 日 (4時 多 分～3雌 つ 分)天気 ∠ t｀ り気温 :  σ

作業者名

1ク 2琢 (2) 3機 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:申

(夕 :οO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― 一 一 一 一 一 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――一一――――――一―【⊃

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか ――一――――く)
。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ―

=Э

・岸壁海水の状態は

。

作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

=0

確認者:南
(↓ :ニタ)

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 一 ― ― ― ―

=フ

・計量器は清掃されているか 一―――一一――――¬Э
・

鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 一 く 0

・シー トは全タンクにかぶせて いるか

。作業場 は整理整頓 されているか ――――――一一く
り

確認者 : |

(S:\c,)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ね
(ぢ :`妙 )

氷の状態 (ツ :ο∂) ○
鮮度タンク内海水温 (/:A<)) b c
秋サケ腹部内温度 (ろ :ω)メ  ℃

確認者特記欄 : ctVst 責任者確認欄 : (|イリ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 

梓譴 0%)

選別場での確認表

実施日 :平成 j少 年 |1月 |も 日 (も 時θθ分～/時 ″ 分)天気 :ハ
騎 ミ 気温 :  こ

~  
℃

〈健康チェック表〉 確認者:瀞

(千 i¨ )

作業者名

1嗽 2Й (ゐ 3■罐 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――一――――――――コ⑥

確認者:宇
熟

(L:⊇0)

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――一一¬9
シートは清潔に用意されているか ――一一―――-0
海水の清浄度は 一――――――一一―――一――■Э

岸壁海水の状態は 一―――――一―――――――<D
作業場の状態は 一―――――――――一一一――畳Э

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― ― ― ― ― ―

■ ジ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― 一 一 一 ― ―

=υ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一一――コD
・シー トは全タンクにかぶせているか _
・作業場は整理整頓されているか 一―――――――当o

確認者:Й

(ノ :」θ)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(フ  :ク乙ノ)
氷の状態 (フ :ク σ) 〇

鮮度タンク内海水温 (, :クε) 」`   ℃

秋サケ腹部内温度 (2 :ク 。) ィ  ℃

確認者特記欄 : (t'4\) ,"4),責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 22年 θ 日 時 ′0分～ 士 時tC分 )天気 :

地域HACCP委員会 : 
藤証

(1る )

選別場での確認表

作業者名

lm 2 玖 どれ、3[湧
睦

4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(′7:

岬
わ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 -0
・計量器の清潔度 ―――――――一――――一一一まう
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くつ
。シートは清潔に用意されているか ―――一―――¬o
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

輌
占

確認者

(占

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:m
(3:」で)

計量器は清掃されているか ――――――――――襄D
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い

る か  一 一 一 ― ― ―
く

つ

シートは全タンクにかぶせているか 一――一一一ЦЭ
作業場は整理整頓されているか 一―――――――くЭ

〈選別・計量後の温度の測定〉
臀認者:南

(6 :沙∂)

氷の状態 (6:cc') O
鮮度タンク内海水温 ( / :ac'1 $ ℃

秋サケ腹部内温度 (6,.'f',) q c

1ゎ確認者特記欄 :

rl
( | )10)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :悽

、
(l路 )

選別場での確認表

実施日 :平成 22年  ll月  , 日 (≠ 時 υθ分～

`時
/ζ分)天気 :<そ

り 気温 :

作業者名

1動 2m(4) 3,筐 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:申

(午 :Jε )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(J

ム
印
　
″・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:Й
(る :〆 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/
率

″
氷の状態 ( -/ ,Jc) O
鮮度タンク内海水温 (/:、わ )

り

γ

ノ
＼ ℃

秋サケ腹部内温度 (/7 :ノつ)  をイ  ℃

確認者特記欄 : (lvt) 責任者確認欄 : 
輛 rtL*t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :繊

為 (lをす)

選別場での確認表

作業者名

lЙ 2顔 (籠 )
3痛 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:率

(3:3)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか   

―
海水の清浄度は 一――――――――――――――引○

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 一 一 一

■
Э

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者:椰

(ろ つわ
選別台は清掃されているか ―――――――一――=Э
計量器は清掃されているか ――――一―――――コ〇

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:申

(ご :ハ
)

氷の状態 (/ :ノ ク) にD
鮮度タンク内海水温 (ム :夕´

`フ

)ご   ℃

秋サケ腹部内温度 (6 :lD ) )z/' f c

確認者特記欄 : rt\zg t 責任者確認欄 : lを )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
朋 M∝P委員会

鷲藝 タィ
(比 )

ヽ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 >ν年 /′ 月 3 日 (ム 時夕0分～ /時 "分 )天気 :く tル

|

作業者名

1工索 警薇 2機
っ

t {Lo v,ftx: 名未
^ぶ
欲

%rT3滸久ろ 6t魚 _ち 7角狐 〃 モ 8姥
ス  1夜

%?んでr 10 12

〈健康チェック表〉

”
Ｖ

‥
〃
あ

畔稼け

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

２

９

９

９
キの 国

:′′ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >θ

κ

´
畔一惚鱒

〈温度の測定〉 確認者:ち本/π【(ノ :" )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(つ :い )

/た だ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :ω )

θヽ 3 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ :")

2_2/  ℃

〈船内清掃記録〉

Palk

・
１

＞
籐
″

畔称け

確認者犠 己欄 :」
壷 正 ´ 鮮 _  (|る )

マ|(多年υ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCPC幹

二 刊
(ツ ()

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ッ舛  |1月  1 日 (2時 3ク 分～ /時 ″ 分)天気 :晰

〈健康チェック表〉
確認者 :

物κ〃 `「

(3:″ )

鍼億在多′之

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一―一―――――――→θ

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

□
tEtr 2--: )o 2@E : 3EE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か        >@

町

”

７

‥
畔驚

〈温度の測定) 確認者:鳥布バT(3:″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:a)
℃

/2‐
2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :")

′ヽ 舞  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(メ :の )

2‐ 3   ℃

〈船内清掃記録〉

Юヒ

，
Ｖ
′
ガ

‥〆
‥

７
崎

(l1/1

イ
ヘ

．
‐

予
―

確認者特記欄 :

にぁ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ルγ 年 lο 月 ラθ 日 (%時 3。 分～ /時

“
分)天気 :鳴

作業者名

1二毛Lァ
=後

《 2、
資 しゃぅ

3,た。7_/7食´鉱 た .ぃ たハ

%7,ろぅム 6κム_行 7ジ陽スzFT 8ィ嗜男准  博希タ

喩 π な す 10 12

〈健康チェック表〉
ι
ｌ″

ち
鵬電

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9
9
0

0
1回 ロレ

:ぅ。2回目

確認者 :

腎 3)

国
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定〉 確認者:彪禾z〔 ↑(3:ω )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:の )

/2、 |  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:″ )

′、と  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(,:")

2‐ ↑  ℃

〈船内清掃記録〉

践証 襲 )

確認者特記欄 :

“

し～

( lZJu) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :髪

ハ
(|%)

選別場での確認表
実施日 :平成 ⊇2年 |1月 毬 日 (o時 ゴ扮

〈健康チェック表〉 確認者:蔭
(O:麟))

作業者名

1● 2Й
`%、

3二
沸冬

4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― ― ― ― ― ― 一 つ
。計量器の清潔度 ―――――――――――――――くD
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――」υ

・シー トは清潔に用意されているか

確認者:ね
(よ :/こ

)

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くD
。計量器は清掃されているか ――――――――――く⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――■D
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか ―――――――_К
D

確認者:率
(よ :3o)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ぬ

( ど: οο)

氷の状態 (`:。 o)O
鮮度タンク内海水温 (ι  :ο。)ヽ P  ℃

秋サケ腹部内温度 (5 :oo) ,/'ta

確認者特記欄 : ,rVJ, 責任者確認欄 :
r | 1,,- t\ ,/,J,l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : rrl,>

選別場での確認表

実施日 :平成 22年  1)月  / 日 (S時  分～ ,寺 時 な多分)天気 :どと 、)気温 :  //

作業者名

1 1
′「 2 前 (鰤)

3ゴ
ス

4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:玲

げ    1_1:;1`:'))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:巾

(づク:ノa)・選 別 台

計量器の清潔度 ――――一―――――一――――‐つ

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――■D
シー トは清潔に用意されているか 

―

海水の清浄度は 一――――――――――――――=0
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか 一―――――――――¬0
計量器は清掃されているか 一――――――一――=Э
鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――=0
シー トは全タンクにかぶせているか 

―

作業場は整理整頓されているか

臨者:で¬
(よ :妙

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:軍ヘ
(よ ごい )

水の状態 tJ:$o ) O
鮮度タンク内海水温 (キ :ぐ′) ヾ ℃

秋サケ腹部内温度 (kt― :やつ)  ク ｀
` 

℃

確認者特記欄 : (ly/) 責任者確認欄 : ,'l?



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACC矮員会 : 

ム  (|‰ )

選別場での確認表
実施日:平成 22年  lθ 月お′日 (s ttθθ分～  時 _分)天気

作業者名

1漸 2ふ (髪 )
3三

百 票
4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:囁

(3:争))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者:巾

(4:よ )

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――コo
海水の清浄度は 一――――――一―――――――コD
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:為

(3:ンε)

鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―――――――__o

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:申

(、ナ:ス6氷の状態 (ち :だ)〇
鮮度タンク内海水温 (寺 :そク ♪ヽ  ℃

秋サケ腹部内温度 (‐ ヶ:″  /  ℃

確認者特記欄:    マ駒     ( |%θ
) 責任者確認欄 : (物θ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ュλ 年  lθ 月 27 日 (ヾ 時 θθ分～ 3時 I'分)天気 :略
卜_気温 :  /   ℃

地域HACCP委員会 : (1%)

選別場での確認表

作業者名

11か 2Й イヽl
3フ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:輛

(4:ク′ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― 一 ― ― ― 一 つ

・計量器の清潔度 ―――――――――――一――――o
。鮮度保持タンクの清潔度 ――――――一――一―-0
・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一――――――――――――――=Э
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――一の
。作業場の状態は 一―――――――一――――――コ9

確認者:Й

(ク リθ)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―――――――――コ0
・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――¬D
・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ―――――___くフ

確認者:満∩
(ぢ  :っぎ

｀
)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:浴

(ケ :駐ο)

氷の状態 (t ,fo ) (O
鮮度タンク内海水温 (5 :!o) [f c
秋サケ腹部内温度 ら :レ)/ ℃

確認者特記欄 : <lozrq> 責任者確認欄 : ,\%7,



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会:二

'1ご
レ名 )

ヽ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ν>年 ο tt Z√   日 ( ω分～/時 ノ・分)天気:(t

1工磁,′ ヘ 3TL 
"'b,FL'-

4絲
n」ル

"

〈健康チェック表〉

■ 郷

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ
／
９
０

2“ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >´

Ｚ
″は一枡け

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

( r*::o )

/2・
% ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(み :Pら )

′ヽ 千
℃

(■ :りο )

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

Q障
“
″

縣
げ

確認者特記欄 :

ヤ1じ行レ

(tる ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ,冤L年

′ο 月 2ど 日 (%時 ″ 分～ /時 力 分)天気 :Ltη  気温 : 一 |    ℃

〈健康チェック表〉

η:術3T1-v1"'l 11y=

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

９

の

ο

η
キつ 匝剣

l回 目 9"ィズ)2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

:磐 I雛
％

〈温度の測定〉 確認者常0■ %練 ↑:力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ン :ん )

/2‐
` 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ν :;′
)

′ヽ 」
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
((:ノο

)

ノ_ Z ℃

〈船内清掃記録〉

餞L午レ
確認者 :

跳縦
“

　
　

ヽ
′
″

(

確認者特記欄 :

Цlヴλレ

Ir)( L,zry) 責任者確認欄 :           ( / )



出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 γ舛 /D 月 21日 (,と 時 の 分～ /時 ゐ 分)天気 :li

〈健康チェック表〉

霧東″1
(た リク)

3 tf-*tt u-* 4負朱ハ♪輌
6/本,“″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

´

θ

θ

９

孵 ′碑Ц
(′イ

=タク )

キてァン 匝□
1ナ

,イ
:ω網目

′

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:メ″禾ガi¬ (ヤ :″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 1歩%

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(λ :メo)

′、2 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(今 :″ )

4、 と  ℃

〈船内清掃記録〉

fa陛 争υ ″
珈

場
は

確認者特記欄:      (1初 )

41くら7ト レ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :ヵ

 (|%)

選別場での確認表
実施日 :平成 22年  lθ 月 が  日 (0時 ′θ分

作業者名

1係 2面  鯰 3三
盆金 4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:市

(ご :″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:1豹

(■ :3夕 )
選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ―
Ю

計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬0
鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――¬o
海水の清浄度は 一――――――――――――――‐Q
岸壁海水の状態は
作業場の状態は 一――――――――――――――コЭ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――‐0
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――=Э
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―――_____=Э

確認者:砕

(、い:ノa)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4
(,:_'0

水の状態 (∫ :,0)①
鮮度タンク内海水温 (や :、シ)υ  ℃
秋サケ腹部内温度 91')/ ℃

確認者特記欄 : (1シ ) 責任者確認欄 : rlo4;:t



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :撃

喬
(192)

選別場での確認表
天気 :∠ 宅 1

作業者名

1あ 2路 (倫 3蘇 4牲 形
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:印

(ご :4i)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― 一
つ

確認者:雨

(/1P′ )

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――コЭ

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一――――――――――――――コЭ

岸壁海水の状態は 一―――――――――――――■Э

作業場の状態は 一――――――――――――――‐っ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:率

(3:夕Э)

鮮度保持タンクは清掃されているか
シートは全タンクにかぶせているか 一――___=0
作業場は整理整頓されているか ――______=Э

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:砕

(ζ :4b)
水の状態 (占 :な)〇
鮮度タンク内海水温 (3烈ァ)∂  ℃
秋サケ腹部内温度 (3:4り  /げ ℃

確認者特記欄:    イろ rlozlt 責任者確認欄 : (|%θ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 1(1な

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ル々 年 ′ゆ 月 2「 日 (2時用 分～ /‐ 時力 分)天気 :くしη 気温 :  7

作業者名

1ス色争
=久

フ 2暑乃,切 3クた多クブ″41Z入メト̂
ふ
∫lヵ、

卜魚 飼ト %亀 得ぉ升ぅ 7イグヒ/7 8核オルた
瘤 笙 こ 10 12

〈健康チェック表〉

:ダ :
蒻
」

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

η

θ

θ

０

鳴東
:μ

て
(∂ :Pο  )

キθ □
日

,レ
:ω 2回 目

写 り o3回 目  : 徊 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者冽レイ/絶T( く
'0 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:

β

メ
ハ
υ

‐

'

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(´2ヽ :メδ)

′―↑ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(作 :力 )

1/ ℃

〈船内清掃記録〉

霧東
:〆

l
(/:")ア111年し

(1%ダ確認者特記欄 :

`nc毎

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACT委幹 色

夕l d2)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 22年 ρ 月 鉢P日 (2時 ω 分～ /時 」′ 分)天気 :日1

作業者名

1堆 裔 弓 2御ネ切 3ff.,srr,ft*- 4輛本nJtう

プ有召‐っ 6ん負.ィ＼寸ト 7筋た/7 8池本影入
落 a4 10 12

〈健康チェック表〉

電4

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

０

９ LO到 匝
回目

た
:"2回 目

9

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ガ
カ

膊
じ

〈温度の測定〉 確認者;物4/形 7(4:力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ジθ)

″ ムヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2メυ)

クリ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(そ :力 )

42 ℃

〈船内清掃記録〉

|¶
鍵

て

ヽ

′

ソ
所
副

畔％

確認者特記欄 :

,lo , \\- /e4) 責任者確認欄 :           ( / )

●

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 πみ 年 ごο 月 ″ 日 (γ 時 ∞ 分～ /時 ル 分)天気 :颯

作業者名

,'.yfura> 2什降 (´っ a IL,(X6:_ 4らネQハ i■ゅ＼
5■譴 小可ひ オゝ拝、

“

‐久フ74し乍みそ1 8僣藩晰え
9在 女ιt 10 12

〈健康チェック表〉

〕Iユ

者‥
ズ

ν

蹴ル
＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは            Ю

・船倉の中は             >9
キ9匝 圏

氷の投入は 回目
9/:′。 2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

所
り

燎
レ

〈温度の測定〉 確認者:ィそ木′箭|(4 :ノ
∂

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:P′ )

/え 千
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ず θ )

ノtレ  ́℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ダ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ク

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
rc'Jo)

+.> c

〈船内清掃記録〉

「Д社がし
“
”

鼈
呼

インネ

オ
「
＝
―

徽
‘
―

確認者特記欄 :

乍 υ

rta4) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地珈 ACCP委員会: 
艦熟 (嘔 仲

選劃場での確認表
実施日 :平成 22年  lD月 2お 日 (じ2時 ′́ 分～JIミ

`分

)天気 婆 メ〕 気温 :  ′み  __℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1裕 2Й ζ :

3[だ
∠

4オケ′
5 6 7 8

9 10 12

確認者:Й
(t夕 :省

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――くつ
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一―――――くЭ
・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一―――――――――――――――o
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――J0
・作業場の状態は 一――――――――――――――=Э

確認者:離

(午
 :、 3θ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――一――――――ヨフ
・計量器は清掃されているか ―一――――――――¬o
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―_____¬の
。作業場は整理整頓されているか

:印

:  )

確認者

(

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ζ  :∂θ
)

水の状態 ( /,:oo) O
鮮度タンク内海水温 (/:οO)ぜ   ℃

秋サケ腹部内温度 (/ :Oθ ) ζ   ℃

確諦慌欄:_筐■_ 責任者確認欄 : (|ケサ)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACC睦員会 : 

Й  (嘱ζ3)

選別場での確認表
実施日 22年 wad 

^-

作業者名

1ク 2顔  b) 3/M 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :1

/ \ Fr. t\J 5t-t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――

=フ

確認者:ね
(4:夕 D)

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――――――――一‐っ
。計量器は清掃されているか ――――――――――颯υ
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――<フ
・シー トは全タンクにかぶせているか _
・作業場は整理整頓されているか ―――_____くD

確認者:でη
(タ イ0)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:喩
(夕 :よ0)

氷の状態 (J:5o1 O
鮮度タンク内海水温 r5,f;) .J c
秋サケ腹部内温度 (5 :-rq rT c

確認者特記欄 : (\czt) 責任者確認欄 : r lez.t I



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 22年  lθ 月 212日 (∂ 時 θ́分～ tレ 時 4揚詢 天気 :霧
彰々、気温 :  /    ℃

地珈 ACCP委員会 :Й
 (′‰ )

選別場での確認表

作業者名

1称 2ぶ しに)
3ュ∠ 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:率

(J:ケο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ね

(4:3′ )

・選 別 台

計量器の清潔度 ――――――一――――――――¬Э
鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――くD
海水の清浄度は 一――――――――――――――¬Э
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――¬D
・鮮度保持タンク1事清掃されているか  

―
・シートは全タンクにかぶせているか ――――__」Э
・作業場は整理整頓されているか 一――_____=Э

棚者:率

(♪ :25

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:常

(七 :メ∂
鮮度タンク内海水温 (3,ed ;'( c
秋サケ腹部内温度 cf ,?o /'2 c

確認者特記欄 : (し ) 責任者確認欄 : (lo.5z)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域MCCP委員会 : 

脅熟
(la)

選別場での確認表
実施 日 22年 l。 月 ュ 日 (3 時θ∂分～ 分)天気:〈くヽ

作業者名

1輌 2熱 、こ)
3ェ派 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:率

(む :ン
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:幕

(ア :」θ)

選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一―一二―――――――――――=o
岸壁海水の状態は 一―――――――――――――=o・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:Й
(ケ :4D)計量器は清掃されているか ――――――――――まつ

鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―_______く )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:哺

(ζ :ζO)
水の状態 (J:5>) O
鮮度タンク内海水温 (3:∫ 。)む   ℃

秋サケ腹部内温度 (5 :fa) i- c

確認者特記欄 :     了関 (12、 ) 責任者確認欄 :

lrr(,Zl )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2γ 年 10月 フリ 日 (%時 ω 分～ /時 J。 分)天気 :吼

〈健康チェック表〉

ｑ
②

ん

ご霧
ｏ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

９

０

０

２ 国
目 λ:/。 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

:響I霧
:

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム :3θ
)

″ ぜ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:3o)

θ、そ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉

羊1■イん ″多負
ιrてフ)

確認者特記欄 :」
啓

“

こで重墜
峰

kム vレイン/tノ

|‰) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 2み年10 月 t

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

η郷
9/に■び′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９

９

０ 団

δ

目
:み
_:fο 2回 目

|テ
≡
勇瓦L3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

膊
的

・

1:||||:||||′

′′
′
`||ll

く温度の測定〉 確認者ブレ外野ひr卜 1:ア ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ :うθ)

′争.■
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ :うο)

0、午 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
((;:)`   

℃

〈船内清掃記録〉

爾レん
“

1
(/ ':め

｀
)

(1%1)

喰

確認者特記欄 :

、ル し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会47し

0
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

'多

年 1∂ 月 tγ 日 ( 時夕0分)天気:くも

1堆 缶 4角れ副

〈健康チェック表〉

覇

“

1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

欧
:

(多 :"
９

９

９

l:lo zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

倉

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :つ
)

‖t(℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(シ :り )

θ、た  ℃

多1(1:う o)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度 賃 7ο )

〈船内清掃記録)

咽=1れ 町■)

に

確認者特記欄 :

VレイbrttJ

(lh) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 巧′レ年 o n t6 E(?-Hooh'- 時%分)天気:く

〈健康チェック表〉
を
１
１

，

ル

　

θ

‥％

づ
覇

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

９

９

９

単イン
[こZ二重]

回 目
ル 10

2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定〉 確認者勉たが1(/:フフ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

ン

Ъ
γ
気

＜

ヽ

、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ケ

i'1)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 嗜君年 ℃
〈船内清掃記録〉

ヽ

1漁

中那: ah)
多ヽ1～

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :  
ン1

(|%‐ )

選別場での確認表
実施日 :平成 ,2年 ⊇θ日 (ぜ 時θご,分～ 時4少分)天気<を

作業者名

1祗 21始 k多 )
3づ標 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:巾

(3:、 )う )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:輛

(41ン )

選 別 台

計量器9清潔度 ――――――一――――――――_つ
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一―一――――――――――――¬の
岸壁海水の状態は 一―――――――――――――=Э
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――景Э
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:И
(t夕 千ケ)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(〆 :

諮

『
氷の状態 (l:oc) O
鮮度タンク内海水温 t6:at') Z c
秋サケ腹部内温度 (L :ce) 5' t c

確認者特記欄 r lazrrl
責任者確認欄 : (12)



書式作成日 :平成 12年 7月

●

用

実施日 :平成 フ2年  tθ 月 |マ  日 (ノ 時 θぬ ～ ヶ 時ク 分́)天気 :勁
訴身く 気温 :  2   ℃

地域HACCP委員会 :諄
穐

(|%7)

選別場での確認表

作業者名

1カ 2Й ピ )

3ノ葺 4彬
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:礁い
(8:4ケ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Й

(4:げ°
)

。選 別 台

・計量器の清

。4¥E藍准ユi圭ノレ

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一一一――――――T――――~=0

岸壁海水の状態は 一―――――――――――――《D
作業場の状態は

計量器の清潔度 ―――――――――一―――――=o
鮮度保持タンクの清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(夕 :わ計量器は清掃されているか ――――――――――くの
鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

シー トは全タンクにかぶせているか 一―――一―く)
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:印
(よ :6♪水の状態 ( t La(t) O

鮮度タンク内海水温 (1夕 :守, C  ℃

秋サケ腹部内温度 (.8-'3.f) .f. P c

確認者特記欄 rlozfit 責任者確認欄 : (|を )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :tふ (IZ夕 )

選別場での確認表

実施日 :平成 22年  10月  1′ 日 (e ttθひ分

〈健康チェック表〉 確認者:澤膏
(3:竹 )

作業者名

1係 2諷 1乞ぅ35発粂 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:輛

(1:タ フ)
。選 別 台

・計量器の清

.催亡程繕々

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一――――――一―――――――く,
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

計量器の清潔度 ―――――――――――――――=Э
鮮度保持タンクの清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――一―――――――
=フ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― ■

フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――く,
・シートは全タンクにかぶせているか 一―――――

=Э
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― ― 一 ― 一 ― く T

臨者:≠
殉

(ち :'ご
)

〈選別・計量後の温度の測定〉 翻者:ラ
御

(〆 :(rQ)氷の状態 ( t :r'C) O
鮮度タンク内海水温 (1:t:r) t c
秋サケ腹部内温度 (移  :′ )́  ` ℃

確認者特記欄 ,za, 責任者確認欄 : r\fut



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 

輌
(|%)

選別場での確認表

実施日 :平成 2フ 年 tO月  lι 日 (d ttθ D分～ tす 時、シ 分)天気 :く tt二 気温 : /多    ℃

作業者名

1ク 2面 影 、3f斬 4洵 働
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:酪

(8 :s古 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

顔
甲
鬱

諦
　
隊

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:事へ
(3:い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :la)氷の状態 (6:lc) o
鮮度タンク内海水温 (6¬0)/℃
秋サケ腹部内温度 (´ :ID) る

ν`℃

確認者特記欄 : r lV,gt 責任者確認欄 : rlo4t t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成>%年

地域HACCP委員年 ごワ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

日(2時の 分 時θク分)天気 :く も

^●

作業者名

1■護iされ3 'ftphLt 3 fk* {\1a 41zなぬまキォ
u*lr, +t6:wz 6為畑 争

7靱 1 8為ネ勝史
9税 名毛七 10 12

〈健康チェック表〉

下みメイ
(2-:ノθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

２

２

９

確認者 :

(2:pθ )

回目 7´ :a′ 2回 目 埋津
=曇

壼■回目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 i てイ :ン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:フ ∂
)

/`■
° ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″ :ノρ)

′、ノ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(々 :3o

チ、ぎ ℃

く船内清掃記録〉

閾L¨ 尋 i

句

―

メ

″
タ

確認者特記欄 :

頌1色に

,t2n 責任者確認欄 :           ( / )



出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 ル2年 /θ 月 絆 日 (2時の 分～7時わ が 天気 :踊

〈健康チェック表〉

霧《;

落 貿t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

９

０

電

“9
1回 目

た
:ぃ 2回目3づb 3EE - 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >θ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2_:メ 6)

/∫←0 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2_メ o)

θ
`ご
  ℃

確認者:本みィァ多7(≠  :∫
∂

)

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉

川肛九 ％
洲

′
″η

確認者特記欄 :

句字π73t

(/η
ナ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成νレ 年

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1ダ葛しに代g 枡り仁tっ
3/6.nt't^: 41`[、

,「Qo(1,(卜ゝ
5%1献 彿ぅ6色現 7侮 /34 8

戒 πこ
′

（
） 12

〈健康チェック表〉 賭

」

％

イ
ｌ
ｋ
〃

ρ
，

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は 目

９

０

０

０

０

０

キて,ン 匝口

"的

2回目多
:%錮目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

１

カ雉
中

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム :お )

/11、 ど ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 :〕沙)

′、″ ℃

r]'Jot確認者:Иtttβ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉

孵 川(l :fl)Pl縫 れ

イl it

確認者特記欄 :

を し

(′b) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
脚 AC伊委員会Z17殉 (1シ12

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 γγ 年 /ο 月 ノミ 日 ( 夢 ぃ 分～ /時 発 分)天気 :爾
ぐり1気温 : lυ _ _,

(健康チェック表〉

ζttI)
作業者名

1琺
協

2n_了
しの

3飯ダィ碗色鵜 渤 ＼

吻 tグん 6焔
櫂 4 7緯力 1 倣 協え

%源びzイ 10 12

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ク

Ｏ

θ

けtl)

ャド ン

EE)^ : ,/" 2EE J :Jd 3ElEl : 4EE

・水揚げ時の氷は十分か        >り

く温度の測定〉 確認者4蕊本μl(嗅 :シ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:,o)

/Ft夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:3。 )

℃

θ、3

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4:Jo)

f-.9 c

く船内清掃記録〉

明k `れ

命

―

＞
協
♪晰

饂粘記欄:幽L∠垂ュ__ 〆ち2⊇

鰭ct与 も

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : (噌

選別場での確認表
実施日 :平成 22年  lθ 月 1占 日 (3 時Oθ 分～ 今 時 ク多分)天気 マ 費3) /)

作業者名

1燿為 2面 (髪 3L解 4芽郷%
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:部

(∂ :ン
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:踊

(4:まり選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――J0
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は 一――――一―――――――――〇

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

l'F( 5: kJ)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 6:ο ο)

水の状態 (['oo) O
鮮度タンク内海水温 ( a :oe) <'L c
秋サケ腹部内温度 (/,:oD) d'--P c

確認者特記欄 : ( \04t) 責任者確認欄 : 1\o4s )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :燿

λ d9o)

選別場での確認表
実施日 :平成 22年  lθ 月 14日 (、メ時´́ 分～ み 時 l● 分)天気 :品 気温 : 12

作業者名

1ぬ 2聞 kく )
3角

濾
4ォ彰偽

5ぅ暑哺あ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:綸

(3:値 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:書り

(■ :」J)。選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――――――――――■○
鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――一三9
シートは清潔に用意されているか
海水の清浄度は 一――――――――――――――コ0
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――――――――――JD
。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

・シー トは全タンクにかぶせているか  

―

・作業場は整理整頓されているか ――――――__《D

確認者:ネ

(ろ :10)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : サ

(イ :ハ
)

氷の状態 (6 ,2o) O
鮮度タンク内海水温 {6:20) /<4 c
秋サケ腹部内温度 (ζ :)。 ) ∠  ℃

確認者特記欄 : r\ozr*l 責任者確認欄 : (|%)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :輛

 (12し )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:豫

(o:〕ο
)

作業者名

l後 2諷 (秒 )
3並 嬌

5+か 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:申

(ダ :3ア )
。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬Э
。鮮度保持タンクの清潔度 ――一――――――――¬@
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一――――一―――――――一一=o
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― ― ― 一 一 ― 一

■ Э

・計量器は清掃されているか 一――――――一――¬o
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―――一――――¬o

確認者:鷲魯
(6:a)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:申

(ι :10)氷の状態 (∠ :1つ ) 0
鮮度タンク内海水温 (移 :10)夕  ℃

秋サケ腹部内温度 (b:lr) ,f -Y c

|れ
)確認者特記欄 責任者確認欄 :

ri)('"4J )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : <toat

選別場での確認表
実施日 :平成 z2年  |∂ 月 12日 (、7時∂0分～ ろ 時 ∂3分)天気 kOこり 気温 : /2  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:尚

(ご :/ο )

作業者名

1‐

`私

2続 t彪、3滋 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ――――――――――一――――」⑥
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――一――――=じ
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

確認者:輛

(十 :jよ )

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――ヨフ
・計量器は清掃されているか ――――――――――¬0
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

。シートは全タンクにかぶせているか ――――――_〇
・作業場は整理整頓 されているか 一――――

___《
フ

確認者:総

(ら :θ

"

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:諮

喀 :t"水の状態 (Z:{い 〇
鮮度タンク内海水温 (∠ :|夕)メ  ℃

秋サケ腹部内温度 r4 '1Sr / c

r\)Q確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 1lb4z)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地期 ACCP委員会 :霰

A で%)

選別場での確認表

作業者名

1あ 2渤 に、3-ル
蒲 急

4.物 鉄
・

5〃杉 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:印

(P:30

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
豫

(4 ,jat。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

海水の清浄度は 一――――――――――――――-0
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか ―――――――――――σ
計量器は清掃されているか 一――――――――一まつ
鮮度保持タンクは清掃されているか
シートは全タンクにかぶせているか

確認者 :

む :ハ馬

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:印
(∠ :θ△)

氷の状態 (ι :θO) o
鮮度タンク内海水温 (b:oo) ,/' c
秋サケ腹部内温度 (/ ,eA) い ノ℃

確認者特記欄 : (,o4, ) 責任者確認欄 :

rfi('Vt>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ファ 年 /ο 月 //日 (`>時 ′っ分～/欧夕沙 分)天気 :く C

地珈 ACCP委員夕 篭 シ ′ιた(り

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

■
啄
＜っ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

σ

´

Ｏ

θ
ヤ ビ

回目
,レ

:の 2回目∂ もゎ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

霧タ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Pο )

声、↑ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(く :′°)

′レア 
℃

(4:夕 )

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水 温 度

く船内清掃記録〉

ntじ
％

―

―

イ
じ

確認者特記欄 :

。

ノ
／
′
′

4\ LL rL-l-.

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E f Xgoo.nu- b分)天気:くも ＼シ ℃

作業者名

り亀綻仏ら 2竹♭そ́七ヮ 3すれ }の中仇′ 4簿為 拗、
吻 嫌 aろ

6嬌 村
´
ト 7月

んノに_プ17 8れ た
%電 参z′ 4 19ノ丼夕 εク1ダク 12

〈健康チェック表〉

″ム

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

夕

９

ク

タ

\ :69 28tr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

キでプウン[こ2E巨]

〈温度の測定〉 確認者:為末議7(4:3ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:Sο )

/∫しZ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:フο)

θ.2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(イ 9θ )

4_√   ℃

〈船内清掃記録〉

絶１
■

ａ
ｒ
ｌ

争 し

嘲
者
ｉ
幅
／

嘱
＜

確認者特記欄 : (掏 )

1雀

`ク
レ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会

“

雀 rう 1(1塚 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1元 葎 クぅ , #Er*<c 3 rfu"Tstaz 4色為 :罰
｀

ヴ殊,特夕3
6ズ名相″

ト 7蛹た〃御 8椛ノニ腋′
臨 夕ι

′
生 lqラ多′ろニタじ́ぅ t :2

〈健康チェック表〉
ケ
１
１
リ

カ
ル
　
θ

グ
↑
リ

孵
暢

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ０
ク
ノ

ｑ

／
目回

のア

′

′

９

９

咽

。水揚げ時の水は十分か

％

―

＞

“
勒%

〈温度の測定〉 確認者4α←/・脅1(ケ :50)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(み

、1℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7/:'う

θ‐3 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
490)
スノ ℃

く船内清掃記録〉

笏鮒
〔鮭■

「

Ｏ

Ｆ

‐

確認者特記欄 :凛 第 二 ](′
'9イ

イ41t得レ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地力畑ACCP委員会 : イパ  (κ″ )

選別場での確認表

作業者名

1タ 2m(髯 3」
朽率 4■鏃

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:m
(G:‐♭)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― 一 ― ― 一 ― ―
Ю

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬0
・鮮度保持 タンクの清潔度 ―――一――――――一=0。シートは清潔に用意されているか ―――――――」○
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――煮フ

・作業場の状態は 一――――――――一―――――くD

確認者 : l

(/:∂ο)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――冥Э
・計量器は清掃されているか ―――――――――一くぅ

確認者:南

(、3シ0)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者:粋

(査 :′9
氷の状態 (3:タタ) ○
鮮度タンク内海水温 (L― :メ∫) ノZ  ℃
秋サケ腹部内温度 (-j :19 e ') c

確認者特記欄 : r\oz ) 責任者確認欄 :

rl.(1"/ )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :  1 (0)

選別場での確認表

作業者名

1カ 2Й 凩 31ぶ
滋

4ィ 燃
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:申

(ご :夕り)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― 一 一 -0

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― -0

・シートは清潔に用意されているか ―――一―――」の
・海水の清浄度は 一一一―――一一―――一―――-0

確認者: И
(ダ :dダ )

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 一 量

つ

。計量器は清掃されているか 一――――一――――ヨ0
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――一―=Э
・シートは全タンクにかぶせているか 一一――――-0
・作業場は整理整頓されているか

確認者:昴

(」 :′θ)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:駒

(ま :3~l氷の状態 (ぎ :こ落)の
鮮度タンク内海水温 (∫ :メ)/ ℃

秋サケ腹部内温度 (J:J)≪T℃

確認者特記欄 : \ t/ d) 責任者確認欄 : r 1oz6:l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成プ多 年 時の 分)天気 :

〈健康チェック表〉

8な衝tι こ

匂
パ洵

九
零

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

国

。水揚げ時の水は十分か

″

ゎ

課

％

肇

イ

く温度の測定〉 確認者 : (4:り )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :力 )

/ご 3ヽ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ 力 )

と と
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 α

船倉 内の海水温度 帰港時
(十:ア 0

4∂   ℃

く船内清掃記録〉

ra縫
～

「

―

‐

“
争蜀

申

責任者確認欄 :           ( / )(/;そブ

嬌tグ件じ

」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 ≪窒ニテИ劇箋(r/イ )

港までの確認表

実施日 :平成 λレ 年 /O tt ζ 日 (μ 時″ 分～ /時型

(健康チェック表〉

1動ら孝ttろ

者 :

り響π

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

魏 li

回ロ ン ″ 2回目ぅ :ιπ)3回 目

・水揚げ時の水は十分か        >θ

キ

確認者撚 〃百(イ :多か)

漁場の海水温度 漁 獲 前

c { :Ja)
'({ I c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス_:Jυ )

′、λ
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ″

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ .

船倉 内の海水温度 帰港時

“

に:∂θ)

≠.2 ℃

〈船内清掃記録〉

11色
′
～し

イ
ー
ソ

ガ
響

蹴
吋

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :

マ1に ひし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 :フ

1 (19,)

選別場での確認表
時 の 分～√wJ0-''> 天気 : 気温

作業者名

lm 2ハ 1毛 3τ艶涯 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:手″
(3 :ζ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬Э

確認者 :

(χ :

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は 一――――――――――――――の

作業場の状態は

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか ――――――――――¬0
計量器は清掃されているか 一――――――――――o
鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
シートは全タンクにかぶせているか ―――――_■

の
作業場は整理整頓されているか

匂

ゆ

確認者

(ι

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:m
(ご 20)

氷の状態 (る ノ0) 〇
鮮度タンク内海水温 (4 >o) 3.F c
秋サケ腹部内温度 (る シフ)(4~ ℃

確認者特記欄 : (|く ) 責任者確認欄 : (\D4 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 z2年  lθ 月 移  日 (、ノ 時 の́ 分～ ζ 時 ρヽ分)天気 :産
計 象 気温 : /`2   ℃

地珈 ACCP委員会 : 
杉ス (12)

選別場での確認表

作業者名

1● 2Й く多 )
3ァ纏 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:づ⌒
(O:ζθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:申

(ダ :⊇D)・選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――――――――――
=Э

鮮度保持タンクの清潔度 ――――――一――――一o
シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は 一一―――――――――――――○

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―――――――――一〇
・計量器は清掃されているか ―――――――――――O
・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――――――o
・シートは全タンクにかぶせているか 一―――――竃っ
。作業場は整理整頓されているか ―――______9

確認者:諮

(ょ :、夕 )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

誦

(g :′ο
)

水の状態 (t,oo) O
鮮度タンク内海水温 r.l'oO) k6 c
秋サケ腹部内温度 V i L\O) (t. t 'c

確認者特記欄 : r\20) 責任者確認欄 : loz4 t



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

る)

実施日 :平成
'o ES E (

作業者名

l堆
勧 3 琳 )チ ′4 3 ′女Lフ 流

″ 4ムん哺「グ
吻 、彼 6/ムfユ 7籐κl 8群麻:

瘤 π′こ 10 :2

〈健康チェック表〉
可

１

ッ

じＺ

‥
畔筆

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

θ

０

０

０ 団
wa /' q)2le! ,s0 tae

o
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ル
の

〈温度の測定〉 確認者 : (4 :うθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(μ :ル )

/争、
∠
} 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(μ 力 )

θ、2 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 叶彙2℃

〈船内清掃記録〉

lfにL争し
κ
ん

顎
け

確認者特言己欄 : %)

マ1`ι 与レ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : 椰 %

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 みル 年 /ο 月 2 日 (2時 の 分～ /時 の 分)

作業者名

17-fu+u4 2/f-orrq *> れ 籠 ιっ 4名絵が」ハ
劾 級 6漁

ュ
7ル仁κ7 嘲杯_筋/

滋 πご 10 12

〈健康チェック表〉

′
ψ

鞣
り

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

′

Ｏ

θ
キρ 巨列

回目,:ゎ
2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

μ
「

雛
り

〈温度の測定〉 確認者:効準/7卜 々 :9ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

/乙 今℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(た :′。)

θ.t 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(今 :力 )

4・_r℃

〈船内清掃記録〉

Paた
・

″ひし 7:御

確認者特記欄 :

嘱 (ら で計 し

(ι毬 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : ヽ dな )

選別場での確認表
実施日 :平成 22年  、θ 月 3 日 (゛ 時δワ分～ ノ 時ό 分)天気 :斉

テ■´気温 :  |夕    ℃

作業者名

lЙ 2ぶ t〃♪3■條 4丁漁
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:市

(ご 避o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

臨者:刊n
(4:2p)・選 別 台 一

― ― ― ― ― ― 一 一 つ

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――=⊃
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一―――――く,
・シートは清潔に用意されているか   

―
・海水の清浄度は 一――――――――――――――電9
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――量Э
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――――――――_○

確認者:ち
(ぢ :θ O)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:4
(メ :∂夕)

氷の状態 (/ :′夕) 0
鮮度タンク内海水温 (/ bゞ )t午  ℃
秋サケ腹部内温度 ({ :rl) 3- 'F c

確認者特記欄 : r\az; l 責任者確認欄: ク`  ｀ t\ozrl



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地期 ACC矮員会 : 青 ヽ (1亥 )

|キ | ｀2

選別場での確認表
実施日 :平成 J導と年 ID月 2 日 (0時 ιθ分～_七J時、■〕分>,技卜 版おりt気温 :  /θ    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:商

(4:∂′ )

作業者名

1カ 21珈  、多)
3魏 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――くЭ
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――一―■D
・シー トは清潔に用意されているか _
。海水の清浄度は 一―――――――――――一――ボ⊃
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――¬o
。作業場の状態は

確認者:隔
(千 :3D)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――■D
。計量器は清掃されているか ――――――――――くD
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――く,
・シートは全タンクにかぶせているか ―――――_くD
。作業場は整理整頓されているか ―――――___く D

臨者:喀ヘ
(3 :夕の )

〈選別・計量後の温度の測定〉 蹴者:7膏

(b:よう
氷の状態 (-l :.tt) O
鮮度タンク内海水温 (S :-KF) t-f ′

℃

秋サケ腹部内温度 (.q,1!1 ./'4 c

確認者特記欄 : <lDz2t 責任者確認欄 : r)Dzzr



書式作成日:平成12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会

彙 メ1(lh)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 アル 年 rO 月 1 日 ( ct-o t)- J W )c 
^l

イ嫁 旧狐
を
ヌに天気

2.T F n;q_o

城1夕 漁う人

〈健康チェック表〉

令::ス 1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

>σ

蹴
:ガ

1
(4:P。 )

>

θ

θ キρ 匝剣′

@tr / :[o zaa | y'(c stre 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定〉 確認者イ舛 μ T(/f:メθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル :う∂)

/′ ′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ ′ο)

み | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
一

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(チノ∂)

4χ ℃

(船内清掃記録〉

鴨:硯 ira縫←じ

確認者特記欄 :

ヤ1(・ に

(O/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

霧41

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は         ρ
. *ri" L'>a+H > 0

直・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ロヮリ
:lθ 2回日3:ヵ 銅目 : 徊目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者弓梶И卜ん4(チ :め )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:♪ο)

μ■℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:b)

θ、十
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞

／
う

ｌ
υ句

４

く船内清掃記録〉

7:劣∫昭【毎

／
％

，
７
＜

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :傷

A(1ス )

選別場での確認表

作業者名

1´ 2点 lZ〕 3骸 42

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:輛

(4:メa)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:巾
<*'tt。選 別 台

計量器の清潔度 ――――――――――一――――■Э
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか   

―
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:Й
(3:“

鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
シー トは全タンクにかぶせているか _
作業場は整理整頓されているか ――――――――驀⊃

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:桟λ
(じ :ル氷の状態 (、い F)○

鮮度タンク内海水温 tfi:le .{ r,P p

秋サケ腹部内温度 t$ 'E-Q 7'Y c

確認者特記欄 : rl2,t 責任者確認欄 : ( t"/l )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (%)

選別場での確認表

作業者名

11場ハ 2ム (燿、3プ彪 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:節

(y:。
`)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:椰

(1- )b,。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――一―――――――=o
鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――¬o
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一―――――――――
=Э

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ヽ o
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――=o

確認者:餡

(「 :スυ)

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Й
(い り

水の状態 (S:50  0
鮮度タンク内海水温 (ケ :、ぼυ) ご ℃
秋サケ腹部内温度 ,卜

:やつ)∠ 〆ヽ℃

(年 )確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (鶴∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

t I{{p6 イェπ切 3牙b七ォ色t 4飢
ふ(.た1ヽ

5′筋約3人 6人鍛″菫 7九
ン に ん 1 8′物末踊焦

咤 ュz2 10 12

〈健康チェック表〉

℃響

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

語準)

□
EE L:$zaa ft, oD3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >q

〈温度の測定〉 確認者:夜

"仁

():oe )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:の )

/ζ
o ζ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:")

θ 今 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(`炉≒|」4,
千、9  ℃

〈船内清掃記録〉

n触 れ 野電)

確認者特記欄 : (b) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地期 ACCP委員会メ (

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2レ 年 時
`。

分)天気 :

作業者名

1堆維 ひ 3
2キゝ

千kn 3 Lka+lf .u,i 准執バ「7‐I｀

,/物 綸弘 嗽ムィ■ 7んた ん『
8ヵ本鳥ゲ

疵 久なこ
10 12

〈健康チェック表〉

写果
:/1

(2、 :゛ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

９

９

９

０

種菊)

キθン 匝錮

^=L'lor cJ,llsae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 狙

〈温度の測定〉 確認者:豚 Z7(イ■ ο゙)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と :J。

〃、
)

2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ム あ )

θヽ↑
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

`為
℃

〈船内清掃記録〉

問鷺・ し 輪ダ

躙:」●4 (b確認者特言

くAt`びし

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : θヵ)

選別場での確認表
や

〈健康チェック表〉 確認者:輛

(● :き,)
作業者名

1傾 2ふ rZヽ 3媒 4れ
5 6 7 8

9 10 12

|

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:脅み
(/⊇D)・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――=D。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くD
・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――メЭ
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――=Э
・

作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 輌 ⊃

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 一―――――一―――くフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整翠整頓されているか 一―――――――くD

確認者 :申

(J +5r

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ホ

(、上:くa)水の状態 (よ :■ο)①
鮮度タンク内海水温 (.5:fo) 5.r/ c
秋サケ腹部内温度 (S:)c) /'d c

確認者特記欄 : (り ) 責任者確認欄: n g節 (%)

ぜ多%も ntt・扱.独 レ́し・ス・知

齋鵬
い面ハグにЦ獅5｀



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACCP委員会 : i:,::|熟 (b)

選別場での確認表
実施日 :平成 う夏2年 7 月 コ′ 日 (0時

`フ

ρ分～ 5壁/2分
)天気 く 毛

ゝ
気温 :  /4   ℃

〈健康チェック表)

確認者:ラ物
(午 :θθ)

作業者名

1瀬 2Й 茫 )
3ジ 4リイケ電Tフら

5 6 7
／
８

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
魚

(ク ル
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――董つ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一―――――――――――一――‐ジ
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:´
(い し )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ―――――___まっ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:И

(ヶ :よケ)

氷の状態 (「 :ダ)の
鮮度タンク内海水温 (、い

")せ
′`℃

秋サケ腹部内温度 (号 :いさ)/ヽ グ ℃

確認者特記欄 : (1ク Z式責任者確認欄 (アタ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 天気 :く tノ

｀

健康チェック詢    千 多入■)なX駅 つ レ 可yt聰 “嘆 な い

^,Aut3ir v(
γ́

露効)

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

□

。水揚げ時の水は十分か        >(0

O

確認者 : (7:しν
)

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(1 fnt

+L c

漁場の海水温度

tv gr<(r',t, trav&^-
饉

醜鯛I蕉

確認者特記欄:Jbメミμl

く嘔"
責任者確認欄 :           ( / )

メ
し
nk紬レk・ソレttintytを犠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ュ2年  7 月 2ク 日 (ご 時θ∂ 分～,ヶ 時むい )天気 :o慮
「 `卜

気温 :、メ    ℃

地域HACCP委員会 : (% )

選別場での確認表

作業者名

1後 2ふ (ち )
3二窮遂 4f燿

5? 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:郎

(μ :σ″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――一―――――――――――Jの
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――HD
・シートは清潔に用意されているか ―――――――■D

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ―

=Э

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:4
(μ :オ

)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――ヨЭ
・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――一一¬o
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか ――――――――くD

確認者:印
(bよ

"

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ね
(/:´P/1

氷の状態 (ノ :ι9´ ) ①
鮮度タンク内海水温 (/:ご θ) ど ℃

秋サケ腹部内温度 (/:′′) ク ℃

確認者特記欄 マ/27) 責任者確認欄 : ,7a7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地1畑ACCP委員会:くrバし、 好∠

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年  9 月2' 日 (2時

"分

～ 時嬌タム)天気<t

作業者名

1踊
鷲 電

2キ鶴 刀 3嬌
掛 侃 縣

"a勁ウ%井ぉ駕 6佐傷lヵ 争ゞ7豚ん7 8鱗形髪

Й犯′び色 10 12

〈健康チェック表〉

雅

“

(多 :%)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

０

０ □
フリメ〔0徊目 3回 目 4回 日

水揚げ時の水は十分か θ

て

メ

く温度の測定) 確認者 : (ユ :ン )

漁場の海水温度 1漁 獲 前

(ン :,D)

/7.Ъ

開
θ _P

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 α

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(t'90>

il+Lc
〈船内清掃記録〉

ηttI旧鷺れ
Lttι%後ミ＼黙 ツTぅ中

ヘ

vつ■年飼らい・

11吼● t/

確認者特記欄 : (b 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (レ

選別場での確認表
2z+ I 日 (ご 時″θ分～ 天気 :4て ｀

〈健康チェック表〉

作業者名

1タ 2諷 d髪 )
3J彪 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者¬ね
(∂ :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――一――――-0
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬0
。シートは清潔に用意されているか ―一―――――量フ
・海水の清浄度は 一―――――――――――一一一¬o
・岸 壁 海 水 の状 態 は 一―一―――――――――――

=Э
。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ―

二

■ D

確認者:Й

(ィ ::本
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 一―一―――――――■つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか ――――――――=Э

確認者:|れ

(」 わ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Й

(」 :♪氷の状態 cJ,!cr O
鮮度タンク内海水温 (ケ :〕θ)/ ℃

秋サケ腹部内温度 (j ,5ol 6 c

確認者特記欄 :_奪
上____ 責任者確認欄 :」

変
直」髪墾曇こ

移f



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功JACCP委員会

'4'あ
イ (

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ル%年

隼_」■2■ 日 (み 時多o分～ダ 時″ 斜 天気 :望
丘之L気温:3卜  ℃

作業者名

1メ雛ヶ_仏5
2オ 九 り 3 /{t*tn t*: 4各牢nJ“｀

瑯 ふ 3人
6バ璃L´J 7ガ笏ニガ 1「 8核 雁

嘴 ″ 10 12

〈健康チェック表)

%:響 I

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

晰:ダ「

□
ne /.-: [o zaEl : 3EF : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か        >θ

〈温度の測定) 確認者:´ィンスガ可(そ :S6 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(9=3o)

/ス
`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2″ :3ク
)

θ_メ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(43)

3_2 ℃

〈船内清掃記録〉

Ц2L/卜し
町
ノ
ー

ル
発

酪
け

物 朱確認者特記欄 :

｀11 t1'11I

ハ
句 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

地域HACCPC幹 :諷 (7ィ
ン

)

気温 :実施日 :平成 22年  ア 月 2/日 (、ノ 時´θ分～ 分)天気 :

作業者名

1瀬 2ぬ くZ、 31L鱗
こ

4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:階乳
(Pi夕))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 ― ⑤

・計量器の清潔度 ―――一――一――――一一――-0

確認者:椰

ヽ/:2δ )

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一―――一一――――――一一―=D
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・ 選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― ― ― ― ― 一 一 ―
引

○

・計量器は清掃されているか ―――――一―一――くD
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか  

―
・作業場は整理整頓されているか ――――――――

=Э

確認者:内

(よ :工 )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 

ふ

(ど :οЭ)
水の状態 (び  :θθ) 〇

鮮度タンク内海水温 (6:οθ)● ℃

秋サケ腹部内温度 (る  :ο∂)も「
ス` ℃

確認者特記欄 : (秒 責任者確認欄 : (mρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

夕時30分)天気:〈 etノ 気温: /ざ   ℃

地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

勇1)蒻
リ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９

０

θ
キ0匝ヨ

:/θ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:篤トル
『

|(4:3θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>:)υ )

/7、 r℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ケシ )

θ_と  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(4秒 )

4_γ  ℃

〈船内清掃記録〉

固た牢し η:〃F

確認者特言己欄 :

ψ
じ各 レ

,14r, 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACC矮員会 : ふ  (レ 、)

節

選別場での確認表
実施日 :平成 夕2年  7月 23日 (3時 θθ分～ 夕 時 クの分)天気 :く てit)気温 :  /cダ   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:h
(0:∫θ)

作業者名

1瀕 2顔 r多 3`滋 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
饂者:核熟
(4」O)選 別 台 ―

― 一 ― ― ― ― ― 一 つ

計量器の清潔度 ―――――――――――――――量⊃
鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――電o
シートは清潔に用意されているか
海水の清浄度は 一――――――――――――――薇Э
岸壁海水の状態は 一―――一―――――――――くЭ

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:僣n
(,:焦ο計量器は清掃されているか ――――――――一―=Э

鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シートは全タンクにかぶせているか 一――___くD
作業場は整理整頓されているか ―――_____く⊃

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4
(` :。C)

水の状態 ( ( ,ctc) O
鮮度タンク内海水温 ( 6:c:c) y'- c
秋サケ腹部内温度 {4.:0c) /'z c

確認者特記欄 晰 ) 責任者確認欄 (毯⊇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域由ACCP委員会 : 

惨R(磁 )

選別場での確認表
実施日:平成 ユ2年 ワ 月 ⊇2日 (3時θθ分～3時 ル分)天気<宅 り 気温 : IZ   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:申

(2:′ ∂
)

作業者名

1瀬 2面 、【、3螺 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――一――――――――――――く)
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――バD

確認者:市

(午 :Pο
)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
]]:風

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか ――――――≪D
。作業場は整理整頓されているか ―――――___く D

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:∽
(、

「

:タ氷の状態 r5-, $r O
鮮度タンク内海水温

l-t,(\:fT) tr Yc.)
秋サケ腹部内温度 (5 ,)tt /, ' c

確認者特記欄 : (7/夕 ) 責任者確認欄 :
(  し )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成

出港・漁獲から

薇争
〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

喬
::ダ

l

lFロ シ:I。 徊目
・水揚げ時の水は十分か

キ

確認者媚フトノ罰′k4 :ヵ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ :'0)

r,、メ
ー℃

船倉内の海水温慮 漁 獲 前

(シ : Jθ )

θ、↑ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(qw)

('1- c

臀響)

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : |1, )

選別場での確認表
実施里:玉盛 22■ フ 月 2J日 (c時′θ分～ 5時 メ0分)天気 :く

で,ヽ 気温 : |ヱ   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:軍λ
(μ :ご。)

作業者名

lИ 2M、そ )
3ェ城 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:椰

(/:tメ。)
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――=Э
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一――――――――――――――電つ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(ま :ハ
)

。計量器は清掃されているか 一―――――――――コ0
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 一―――――¬0
・作業場は整理整頓されているか 一―――――――=υ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :酪

(6:θつ
)

水の状態 ( b:c)O) O
鮮度タンク内海水温 (bOot 1-$ c
秋サケ腹部内温度 q Dc) 4-x r

確認者特記欄:   哺ヘ 19 6tt 責任者確認欄 <7.rr1l



書式作成日 :平成 12年 7月 1

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 22年 9月 21日 (2時 ″ 分～ 今 可b分 )天気 :亀  気温 : ル   ℃

●

・

作業者名

1/戦
:字t久3 ,ftl:t.t) 3tfururou 4謙 。脚

5Zル ム弘 6角/喚 7豚
淘

8勅第勝た
・ゝ 究 に 10 12

〈健康チェック表〉

Ъ:夢

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

。

。

９

０

回

０

ヤビン

2-'1 6,ae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

Ъ:管「

〈温度の測定)

確認者 : (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

〆よ、争 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`ヒ :ムo)

θ、乞
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(1:ω )

2、千 ℃

〈船内清掃記録〉

朗L よ し 令″

＞

ヽ

一
／
２

確認者特言己欄 :協 形 T

4々(・ ～

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCPA員会 :衝

 (Z)

選別場での確認表

月2θ 日 (∂ 時οD分～ こ
「

時上つ分)天気 :

作業者名

1網 2ふ ビ 、3D~N 4サ杉
5クセЙ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:輸

(メ乙:〇°)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― 一 ― 一 ― 一 ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―一―――――一一―――――一‐つ

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 丁

~~~~~一
一 ― ― ■ フ

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 ― ― く

D

。岸壁海水の状態は 一―一―――一一――――――くD
・作業場の状態は

確認者:啓ヽ
(ス :ん )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

(、
_15｀

あ
れ計量器は清掃されているか ―一――――一一―す

ボ⊃

鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――く)
シー トは全タンクにかぶせているか _
作業場は整理整頓されているか 一――――――一、シ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:鴫ヘ
(∠ :∂ a)氷の状態 (l:7tr) O

鮮度タンク内海水温 (l:P()) .!'/c
秋サケ腹部内温度 t6 ,00) +, Y c

確認者特記欄 (参σ) 責任者確認欄 : (lF∠ち5)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成

地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

山髭F

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
9
9
0

令′
□

・水揚げ時の水は十分か

)18tr ")--: lOzae n, f$soc
, /-)t 

rv / r"
-

〈温度の測定〉
確認者 : (4:和 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(%:20)

/6イ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :15)

2、 今
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
14夕

l′  ℃

〈船内清掃記録〉

「へ漁イトし ん
ω鮨

げ

竹(tt争 レ

(7タ 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平

地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

′Л 務年を■6
2JttLたもっ 3」反9傷負1 4コ、

`籠5ZttЙ弘 唯亀″玖 旅 力寄 8姥た嬌え

"(

:参で■ 10 12

〈健康チェック表〉

霧:額

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
θ

碑:タ

Ю 直
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :メ 鴇 :ガ昨(4:00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:缶 )

√
'、

千 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ム :lθ )

夕4℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
1{:oo)

4-V c

〈船内清掃記録〉

間こ争し 勒弊

確認者特記欄 :J笙

`,(し

ば

鷲t、t牡
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :

t

ごろィっ)

選別場での確認表

●
~｀

実施日 :平成 ″ 年 ア 月 げ 日 ぼ 時の 分～ す 時 耗%0天 気 れ ¬ 気温 ¬ マ  ℃

作業者名

lЙ 2仏 1深η3m 4〃転
5ブ紘(b 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:膨耐
(チ :ω )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:〆a
(ん :夕 )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チ壼ック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:甲
(な り0 )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ゎ

(↑ :スタ氷の状態 (=,ξ ) ○

鮮度タンク内海水温 (● :たケ)、夕
2`℃

秋サケ腹部内温度 (、な :災ケ) /、   ℃

確認者特記欄 : (瘍 ) 責任者確認欄 : 116z t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 22年  9月  /ク 日 (、マ 時Oθ 分～J「 時危夕分)天気 : ′ラ  気温 : 7フ     ℃

〈健康チェック表〉 確認者:踊

(/:θ∂)

作業者名

1偽 2ふ (%_ 3繊
仄

4芽彬
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:中
(ク :ノο)

。選 別 台

計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― く D

。
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 一 ― ¬ 9

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 一 ― 一 ― ― 一 一 ― 一 ― 一 六 Э

・
作 業 場 の 状 態 は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか ―一――一一くの
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

η

´

者

　
５

認

　

＜
じ

確

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:岬

(/ :´′)
氷の状態 ( 6'oc) O
鮮度タンク内海水温 (/,Ce) F'd c

秋サケ腹部内温度 (る :θθ) み ℃

(%確認者特記欄 責任者確認欄 : (27)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :i rl,rrt

選別場での確認表
実施日 :平成 ュ2年 7 月 ハ歩 日 (ご 時οO分

作業者名

1タ 2 ム 、多)
3「危凝笙 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :4

(′  :θ D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ― つ

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬Э

確認者:申
(/∞ )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― 一 ‐
フ

・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ¬ o
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者:4
り :2)

。選別台は清掃されているか ――――――――――■ジ
。計量器は清掃されているか 一―――――――――¬o
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか _
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ね

(`フ∂)

水の状態 (b:2c) O
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (/:プ )/｀ ♪℃

確認者特記欄 : (3だP 責任者確認欄 :

a( t6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 η 年 9月 |`子
日 (2時 00分～ 4時 90が 天気 :珀 気温 :″  ℃

Q_

作業者名

1螺
_税偲 物 もっ

t troIclt, 係 い1び

珈 鉱 6ズ彰h_筑 7鶏え虎角倒 え

晩 筵 10 12

(健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
0

琴7)
>θ □0

Etr l-: OO2E e( ,O tae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : (+ 'to )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:fO)

/れ 区℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:30)

2、ツ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(?)/℃

〈船内清掃記録〉

陽
・
ぐ1明私れ

確認者特記欄 :           ( / )

〕イ
|夕11(フπ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

'噺

及年 時′b分～今 時]p分)天気

地切松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
７

Ｊ

じ

＞

／

帥
η

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

「
;li]:;;i:こ

: 

″
(  :  )

. 1+ E>aFtt > q
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

□
《62目 γ:の2回目 : 3回目 : 4回目

。水揚げ時の水は十分か        >19

〈温度の測定) 確認者 :バL亀 %▲〕ゲK  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク

ノЪ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:201

4´ 年
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

″:001

r～v ℃

〈船内清掃記録〉

職遜(卜し
・

/“

/可

(作 :乃 )

(/)聞 :亜
墨

ギ
辱

確認者特記1

イ1、tてぉ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :諺

λ
(%)

選別場での確認表

作業者名

1ぶ 2ふ
`Z、

3t液 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:儡

(0:♪′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。計量器の清潔度 ―一一―――一――――一―――一〇

確認者:Й

(/:2。 )

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一―一一―――一――――一―――O
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 一――――一一―――引0
・計量器は清掃されているか 一―――一一―――一¬つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― 一 一 ヽ

Э

確認者:琢

(」 :♪

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:m
(1野 :夕∂氷の状態 (b:)t) O

鮮度タンク内海水温 (ζ :ン)/ゆ ℃

秋サケ腹部内温度
L_15:)tr) -{ c

14 44t確認者特記欄 責任者確認欄 : (2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地琲仏CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 )>年

作業者名

1」協籠,3 '*l--+rnt z Yft otdlt? 名為 瑚｀

老乃係π 61た渤念ずネ 7琳レ韓グ試年8旅協
囃 ダ t 10 12

〈健康チェック表〉

令御

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

.*ri2aFH 

-Q

・船倉の周りは キの 匝廻・船倉の中は            >Q
(5L%:(02回目:晶目:4回目水の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >0

令 β子

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:1つ

|)・

` 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :30)

4`℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
6バ狂℃

く船内清掃記録〉

閂込年し 琳曜

臨諦硼: 7(/)
くしなし

責任者確認欄 :

●
~



書式作成日:平成12年 7月 1日

地切松CCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

'2年
時30分)天気くι

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ２

ο

９
ｏ

ο

Ｏ

θ

,00 2@c J Jp snn
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (争 :あ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ :30)

/7し よ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ル :乃
)

fr∫Lチ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(十

″
lz ℃

〈船内清掃記録〉

闊色卜し
什
―

＞
κ
働

確認者特記裾卜 霜 夕 朱 /LI(/)

7じ年レ
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 : (ン、)

選別場での確認表
実施日 :平成 22年 9月 kζ 日 (3時 οο分～ お 時準0分)天気 :<tヽ )気温 : 14 ℃

〈健康チェック表〉
確認者:珈

(ご :い
)

作業者名

1あ 2嶼 f夕 3ヽ薇 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――
=Э・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――=o。シー トは清潔に用意されているか 

―

o
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――ヽD
・作業場の状態は

確認者:砕

(4:eε )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――――――――――くo
・計量器は清掃されているか ――――――――――■Э
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか _
。作業場は整理整頓されているか ―――_____電 D

確認者:m
(ム :4o)

・計量後の温度の測定〉 確認者:ゃ
(ふ :4o)

水の状態 (3:4り ) ○
鮮度タンク内海水温 (L:4θ ) 寺  ℃

秋サケ腹部内温度 (占 :4υ
/、 2℃

確認者特記欄 rl,rgl rT",s >
責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会:      ( ノ/ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成つフ年 (2晦 時ι砂分)天気:くもι

作業者名

1工確ただ 'ilL't +c gtrLv'fattt aEttni:rul'

嚇 多無
"

6燃 ″、ィ7 7カ水/ら1
8わ瑠覆

吃 4多 」し冽 10 12

〈健康チェック表〉

玄
１
リ

影／

‘

駆
＜

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

0
0
0

キャビン  [船 萱∃
>Ott γ:″ 徊目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

ι

＞

／

め
畔一鶴唸

く温度の測定〉
確認者 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:90)

2沙 、r ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ :〔。)

∫、ζ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(lω )

r、 1 

℃

〈船内清掃記録〉

Fl笹 各し

ヽ

１

ヽ
、

リ

μ靱
＜‥

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

地珈 ACCP委員会 :言ム (1/1)
||

選別場での確認表
実施日 平成 分 ～ 時2o分 ) くしヽ

〈健康チェック表〉

作業者名

1衝 2次 t弦、3二影 4瓶本∠5%斎 6 7 8

9 10 12

確認者:玲

(′
`:θ

ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ― o
・計量器の清潔度 ―――――――――――――――ボ∋
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――■D
・シー トは清潔に用意されているか

:量菫E渠雰辰量は
~三

I正三IIIIIIIIII=3

確認者:索
(夕 :よい

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:颯

(5:20)
・計量器は清掃されているか ―――――――一――ヌシ

:][[[』ζ][[[:l:|12::
確認者:爾熟
(ど :OD)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (び :θ ο)○
鮮度タンク内海水温 (6 :oo) 1f .z c
秋サケ腹部内温度 ( / '^^ \\ D 'vu I t "C_ r-)

確認者特記欄 :    
陥 (21) 責任者確認欄 : 

量 _Zab(21)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会:    (/)

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

,*f-tt t 賭
ミ

多

‥κ
‥（

を

１

′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

留履
:為

1
(た :20)

キヤビン
  [船 萱∃

i禁進擦含撼氷は十分か  つ・ "硼>o

確認者:称木κl( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:や )

2a3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(t- , 
VO)

7"6 c

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

/0、 2_ ℃

闊や卜し 抜く場鵡■.年

竹
１
ソ

瀞琴

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

TMCCP委
員会 :Й

 
σ
6)

選別場での確認表
実施日 :平成 22年 7月 |じ 日 (3時ο∂分～ 夕 時/め 天気 :り 気温 :/ノ ℃

(健康チェック表)

作業者名

1後 2グ ′と、3L簾 4り者竜レ
5,多 磨 6 7 8

9 10 12

確認者:魚

(ノに :θ° )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ。計量器の清潔度 ―――――――――――――――

=Э・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

:海水の清浄度は

確認者:Й

(ア :゛0

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くD
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――く)

確認者 :

(士 :

瀕
Ψ

⇔ )

・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ________くゎ

確
蓄i鳳

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (よ :クよ)〇
鮮度タンク内海水温 (f :yt) y-L "6

秋サケ腹部内温度 (3 :′よ)  /   ℃

確認者特言己欄 :    
Й (1♪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

朋M∝P委員会:ム (7く,)

選別場での確認表
実施日:平成 22年 7月 F日 (ゞ 時メリ分ぜ 時θ′が 天気 ス tl,気温 : /ァ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1執 2ね 1■ )
3J条 4メタ_本ィ

5:夕 1辞 6 7 8

9 10 12

確認者:れ

(ク
 :θ。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一――――一電o
・シー トは清潔に用意されているか 

―

。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――――――――――■フ

確認者:ネ

吟 :ル
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――――一――――くア

:][「:][;::ii[喜i:7「三三三三三三:}
・作業場は整理整頓されているか

確認者:中

(十 :鋤

確認者:申
(/:ιρ )

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (Z:′θ) ○
鮮度タンク内海水温 (∠ :oθ)●   ℃

秋サケ腹部内温度 (/:ου  る  ℃

確認者特記欄 :_律



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会:    (/)

実施日:平成72年 Et-E( 時(ρ分)天気くも

〈健康チェック表)

tl%*r--'lu: πη詳46子

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

□

。水揚げ時の水は十分か

確認者 靱
:  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ち出℃
:0

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ :伊レ)

qヽ γ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
イ:鳴

″―″ ℃

鯛施品

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地功仏CCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 時

“

υ分)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

3棚鷺付賀 4色魚品 η

“

1

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン  [薦丁目∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :)。
)

2しユ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ヽ
ヽ
ぬ
Ｕ

初
４

ν
ｔ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

が,移伽ダね午
ZOし

行
―

‥蕉
‥

霧

確認者特記欄: 4省し↑ヽ あり1 (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :瀬  (Z4)

`

選別場での確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

11か 2白 を老, 3ェ

`
4イ壌

5を 鳥 6 7 8

9 10 12

確認者:印

(/:クθ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度

.5ET言⊆瑾〔EFI房て百百薫
~II正

三正三三:2
・海水の清浄度は 一――――一――_――――――■フ
・

庁 雫

海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― 一 ― p

確認者:^
(夕 :夕

)

・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― ― ― ―

_一
― ― ― ― ― ■

9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――一―――――_―¬0
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(J ,2o)

確認者:耐

(/'Io)
〈選別・計量後の温度の測定〉

(b : lo )

鮮度タンク内海水温 (る  :10)
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :    
匹角 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会: F楓  (ア ′)

t

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:Й
{7:oo)

作業者名

1例 2Й ご ぅ3て
議

4方ん
5協 り合 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――一――――――――――JD
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一―一――――――――――一二
=0

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者:甲

(4:∂。)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――冥D
・計量器は清掃されているか ――――――――――くの
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか ――――――――くp

確認者:率

(↓―:∂。)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:餡
(イ :ン )

水の状態 (ム :力 )〇
鮮度タンク内海水温 (6:70) J c
秋サケ腹部内温度 (L:)o) J- c

確認者特記欄 : (7) (し )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地切仏CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実塾日 :チ成 22_年 7 月 チ 日

`レ

時 ′0分～々 時Aり分)天気 くtり 気温 :2∫    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1動 換 憫 2#L,?-+,.1 t Vfr.v f.tt: 4懲 、も:は
1

uA$nml 6焔 桐
｀
■ 7ル社夕l 8虐床磁負

e#{', r4ft1 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

資g
9
0

腎:知

キヤビン  [船 震ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
σ

〈温度の測定)

確認者:― T(今 :υフ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ:夕
)

ワ|、 」℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :う″
)

//.θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 歿
船倉内の秋サケの状態 帰港時 と

船倉 内の海水温度 帰港時
針 :")

//_7  ℃

〈船内清掃記録〉

問■●し

確認者 :

{} ,d 1

確認者特記欄 : (η ) 責任者確認欄 :           ( / )


