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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 Z2年 |1月 δ 日 (4時 2鉛 ～ ι ttθθ斜 天気 :く tり 気温 :よ S

/ト

作業者名

Q狼 田 ( _ブイ主日 銘 /1N〈 効 山

多彩 本 嗽
l丹

釦 谷 Oわええ
嗽 人 10 12

〈健康チェック表)

確認者:笠
k｀

～
(チ :2C)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

0

確認者 :欲

r f ,)6t

0
つ

回目/ 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 0

倉

(温度の測定〉 確認者:0つ た (」
「

:θ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:´θ)

′′.1 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0 :OC)

2、3 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
{6,Q
3.o c

(船内清掃記録〉
確認者:0貧 本こ

rl 'oo)そル
マ

青ｒ

／室口
日
パ確薇甲

群
　
　
　
十
五「ヾ

制
　
　
　
庄
犀
ノ
‐

講確

|こ /[卜 と

(′勿 山 谷責任者確認欄 : (////釘



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 22年  11月  |々 日 (/時 30分～ 7時 00分)天気 :く tり 気温 :2、 7   ℃

地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6 目 7
片

8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:寃憂オミ

( (> 23a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:鈴り札

(b`6)・選 別 台 9
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 0
・岸壁海水の状態は                >0
。作業場の状態は                 てD

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者:,そ

( /:oo1>○

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
・シー トは全タンクにかぶせているか        >o
・作業場は整理整頓されているか          >O

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :じこ

( 7'o ol氷の状態 r$-rfoo) C
鮮度タンク内海水温 r fl ,oo) 3_f c

秋サケ腹部内温度 (t/ ,oo) A.5 c

確認者特記欄 : 螢 ん ご///」

じなこｆノ′

上
寸

左
肝
―

止I谷責任者確認欄 : /4/`σ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年  1′ 月 12日 ( B+J0 i_ ( w00n> 3、8

`つ

、、

/η、
1ヽ

,

作業者名

Ck田 _2Jイ主ロ ソ杵 /1t ノ陶 山

つ杉本 ( つ債l爆
( り山 谷 琳 ,皮 え

轍 人 i0 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:笠
k｀

～( 1'3ot

lt

―

話々1内衛生状態確認表)

チェック内容

1‐ 甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:e縫外こ

r I '3al

θ ャビ〕 倉

θ
回目 4

g。 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:eC ttL(6:αЭ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:ο。
)

|′、? 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 の

/、 ? 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時

rl pot

2ry c

〈船内清掃記録〉 確認者:0合 本こ

,t:oo)タ―

で
脅ヽ

ヽ

／

室ロ
ロ
（

船一欠
本甲

確認者特記欄 :

ケ寺

rlt4 Z :山 谷責任者確認欄 (レど



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会:    (/)

選別場での確認塞
5 u+J o^- 時θθ分)

イヘ
|   :｀

作業者名

1
つ
４ 3 4

5 6 日 7 片
8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:寃凝オミ

,6 ,Jo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

0

確認者:e含 ズこ

(`:30)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
g

・シー トは清潔に用意されているか         Ю

・海水の清浄度は                 Ю

・岸壁海水の状態は                つ

。作業場の状態は                 Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            θ
確認者 :笠ラ

r17 :0o )・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シー トは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          と)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :じこ

(7:Oθ )
水の状態 ( 7,oot Q
鮮度タンク内海水温 (7:″ )S、 | ℃
秋サケ腹部内温度 (1,^ot [.] r

確認者特記欄 :

　ヽ
）

寺静
― なし

rt 
(42> :止l 谷責任者確認欄

/′

(/特 2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員 会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

r)、、

（一一一・・・．
‘

作業者名

Q太 田 ２

ヽ )イ主ロ り梅 /1・ ( ノ陶 山
も

」 )木多本 」武
1丼 レ加 谷 D方戒 え

鏃 人 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:笠
k｀ た

(千 :イb)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0
0

確認者:e縫外こ

(準 :鮨
)

Ю ャビツ |1語 倉

0
1回 目 牛メ|。 2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:0今 末L(み :3ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D:

13

′0 )

|

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(タイ55
⊇、θ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 φわ

フ、ア ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(/ Jo l

婦靖室口
曰
〔

船豚甲

確認者特記欄 :

|†寺

rl tzy)

し嵐汁
、

′

ｆ

ｆ

‐

ヽ

脚 谷

//

責任者確認欄 : (fr/S)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会:    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6 目 7 片
8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:寃憂オミ

( J :oo1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ε食イこ

(7:θ。)。選 別 台

・計量器の清潔度 ―一―丁~~~~~一 一一―一一―→0
・鮮度保持タンクの清潔度             >0
・シー トは清潔に用意されているか         Ю

・海水の清浄度は                 つ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :笠2

( ? '3ot
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :笠こ

r J :Jst氷の状態 (O IPが  0
鮮度タンク内海水温 (ワ :」ο) 3.ζ  ℃
秋サケ腹部内温度 rJ'Jo) 6.'l c

確認者特記欄 : 1ll,zg)

しな）
し

上
十

ノ

Ｌ
げ
―

止1谷責任者確認欄 (′ を)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

r'「ト

出港・漁獲から帰港までの確認表

時4θ分～専 時「0分)天気 :く 亡
′

〈健康チェック表〉 確認者:釜
k｀ た

r $ ,(a>

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０

確認者 :

,4 ,(e',

幽 国V

Ю
L目4 4、,2回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Ю

(温度の測定〉
1確
認者:り合た (5/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪ :′θ )

12、暉
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :/0)

2、 | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(g:り

2、 夕 ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :

1f,,r.1
掃生

周
ヽ

ヽ

／
／

由
２口

貝船ヽ物

確認者特記欄 :

Ｌ意こ
′

Ｊ

′

′

‥

ヽ

特

(√
1/. 責任者確認欄:山 4さ   (/ク

｀
ア~



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :     ( / )

選別場での確認表

実施日:平成 22年 ′′月 5日 (ι 蒔牛0分～17時θθ分)天気 :く tソ 気温 :3、 7  ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6 日 7
ト

8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :賀

水

, f, ,(ct

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :賞
'札

< 6 ,|-ot。選 別 台

・計量器の清潔度 ―一―――――一―一―一――――くЭ
・鮮度保持タンクの清潔度             Ю
・シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は                 0
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ 確認者 :

(7:のЮ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>0
>O

・作業場は整理整頓されているか >9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :笠2

(´/:θυ
水の状態 (ι :字ο) 0
鮮度タンク内海水温 (み :〈し)3.| ℃
秋サケ腹部内温度 (メ :4θ )み 、17 ℃

確認者特記欄 :

特になし

(l1/9 谷責任者確認欄 : 止 l ご//F)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 22年 |1月 5日 (4時 40分～ん 時 10分)天気 :品  気温 :ム 0

作業者名

υ太田 0イ主ロ フ杵 /1N り陶 山
D杉 本 3武1丼

珈 谷 二方り皮え
つ船 人 10 12

(健康チェック表〉
確認者:笠k～

( 4'$ot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0

確認者:家オ

(夕 :¢∂

Ю
Ю 逗

t= f '$c,zae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉 確認者:0今 木L(ご :′0)

漁場 の海水温度 漁 獲 前

0~:′ Ol

13、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 r 0)

2、
|

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
( 6 :t>1

2.q c

〈船内清掃記録〉
確認者:θ含オこ

( { : lo)

甲板砧買室着脅

確認者特記欄 :

しな一　、
特

rl t4t 谷責任者確認欄 : 山 r/23t



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 22年 II月 3日 (`時 物 分～「
7時 10ω 天気 :く も ツ気温 : 4,7  ℃

地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6 園 7 片
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :銭
水

( L ,+c)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :鈴 り札

r 6 :go)。選 別 台 9
・

計 量 器 の 清 潔 度 ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 一
→ 0

・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

・シー トは清潔に用意されているか         К⊃
・海水の清浄度は                 り
。岸壁海水の状態は                0
。作業場の状態は                 り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者:働墟

( l'tot
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

9
θ
>o

・作業場は整理整頓されているか .0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :じこ

, 7, to,氷の状態 ( b,ho> O
鮮度タンク内海水温 r 0 :(o) 3., 'c

秋サケ腹部内温度 (ノ :修 )ワ・′ ℃

確認者特記欄 :

特 |・ なじ

rl l4t 止1谷責任者確認欄 :

/′

,,1t3 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0 から帰港までの確認表

実施日 :平成 Z2年 |1月  1 日 ( 440分～」時くυ分)天気:く tり気温:

∩

作業者名

⊃太 田 つ仁 口 ( 梅 木 ど陶 山
つ杉本 づ武1斉 7)山 谷 ノ方り皮見

⊃冷蛉太 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:笠
k｀ 水

r J ,fol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

確認者 :欲

( 7'9 r,)

θ
θ

E J :<[.0288

・水揚げ時の水は十分か        つ

〈温度の測定〉 確認者:43木L(牟 :々リ

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ■
r0)

13、 9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:10

2、 7℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

<,5,2q

5.<L t
〈船内清掃記録〉

確認者:0含 沐こ

1f ,?o Iで土
ｑ

ヽ

ヽ

／́
‘

室ロ
ロ
外

確枚甲

確認者特記欄 : (ワ |)

レ急」
、

上
下

■

十

ト

責任者確認欄 : J」  谷

r/

(lrt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ρ
毎

実施日 :平成 22年  ′′ 月 ′ 日 (ん 時′θ分～ ι 唆 ∫0分)天気 :く モ ソ 気温 : lο rヽ  Oc

(健康チェック表)
確認者 :安

ベ

(`:″ )

作業者名

1 2 3 4

5 6      1三
]

7      ト
8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:e貧 舛こ

rLoot。選 別 台 Ю

Ю
Ю
つ
Ю

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

>0

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:笠2

1 f ,3o 1

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

９

９

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :笠2

r$,ls1氷の状態 (ι ぜ6)0
鮮度タンク内海水温 r[,3o> 3L c

秋サケ腹部内温度 (`」θ)/″ 4 ℃

臨韻謝: 螢 た ,,L(,

ノ
|キ  |・  /3:  し

止1谷 I 2t,責任者確認欄 :

′
/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :執 22年 ′θ 月 30日 (3時 争∫芥～ 夕 時 15か 天気 :疇
夜 気温 : ⊇ ι& ℃

へ
一一

′
．

‐

、

一

／■
・́

ζ

作業者名
(

ノ太田 τン主日 フ海 /1k υ陶 山
ν杉本 つ武i丼 フ山 谷 夕方,皮 え

鎌 人 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:螢
～(5:つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
つ
つ
り
・＞‐回目４

確認者 :欲

(3:≠タ

□
s準

'回

目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:0今 た (`■ たC)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(牛 :ノ5)

13作
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:15)

2、2 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(∫ぶ

5,∂
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:e含 沐こ

(∫ :5そ土

マ

多
曇

ヽ
ヽ
／

室員砧枚甲

確認者特記欄 :

二
寸

離
丁 ′・ tt L

,lo4o, 責任者確認欄: 」」 谷 (総∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

へ∵
ち

作業者名

1 2 3 4

5 6 目 7
ト 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :安

ベ

(ダ:b

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者iC貧 ガこ

c f'Jor。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ю

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :鬱ラ

,/ 'Zo)
・計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
・シートは全タンクにかぶせているか        Kフ
・作業場は整理整頓されているか          >0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :笠こ

r / ,2-o)
水の状態 r L,Zot C
鮮度タンク内海水温 ( I ,lo) 3,0 c
秋サケ腹部内温度 r [,2d t.q c

確認者特記欄 :

しな
こ

土
寸

角
浮
可

(′%) 止1谷 (′%責任者確認欄

/ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 22年 妙 月 2ざ 日 (3時 |ゞ分～ 4時 5b斜 天気 :嚇

指 温 :3、 3℃

〈健康チェック表)

確認者:笠k～

1 J,/-ly

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :筑尺

r 3 '/fl
ヤビン

・水揚げ時の水は十分か

確認者:eつ た (4:5。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:イb)

郎 、∫
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`ゆ
2、 |  

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(∠←J9
2、 9℃

〈船内清掃記録〉

確認者:θ貧本こ

(準 :ら
)

確認者特記欄 :4土
望__

ケ十 ILな し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 22年 10月 28日 ('時♂0分～ ι ttσθ分)天気 :]善 者感 温 : ′l午  ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6 目 7
ト 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :安
木

c -l'Jo)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >0
・計量器の清潔度 ―一一――――一――――一――→ O
・鮮度保持タンクの清潔度             Ю
・シートは清潔に用意されているか         >0

確認者:£ミオこ

rlSo>

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

tb'oo)>9
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>o
>o

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r A :oo)水の状態 ( [ :oo) O
鮮度タンク内海水温 (ι :′θ) 5、θ  ℃
秋サケ腹部内温度 <[r'oot /r.L c

確認者特記欄 :

特 /:t:u
rlozzp 止l谷責任者確認欄 :

/ノ

(燿



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 22年 妙 月 26日 (3時 δ 分～準 時JJ卜)天気 :′

奇代 気温 : 7ゴ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

争ノ太田 α在 日 %/1N フ陶 山
り杉本 σ武i丼

っ 山 谷 夕方メ皮え
動 蛉 人 10

ク
ー 12

確認者:釜
k｀

～
(3:ノ タ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0

O
Ю

確認者 :

(3:6)

・水揚げ時の水は十分か        >cD

確認者:4今 末L(5:鰤

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:■う)

|■ 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ :Ъ⊃

2、2 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4:け

ミ年 ℃

〈船内清掃記録〉

甲枝 給ヽ買

確認者 :

(4:メあ

確認者特記欄 :輩
差三__

ケ手になし

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 22年 b月 26日 (「時50分～

`時

′θ分)天気 :蜻 福 温 :暉 、3

作業者名

1
つ
乙 3 4

5 6 目 7 ト 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:寃憂ォミ

1 f ,Jol

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :賞
'札

(S i3o)・選 別 台         >○
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             り
・シートは清潔に用意されているか         Ю

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >0
。計量器は清掃されているか            >〇
・鮮度保持タンクは清掃されているか        メ⊃

確認者:72

(6:θの

シー トは全タンクにかぶせているか り
・作業場は整理整頓されているか @

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

( 6'o">水の状態 ( $:o61 O
鮮度タンク内海水温 (メ :ο c) sヽみ  ℃
秋サケ腹部内温度 ,[,no, [_Z c

確認者特記欄 :

ιた一　
ｔ

ｔ
Ｔ

庄
Ｗ

(ozz0 止1谷責任者確認欄 :

′ ′

(′‰



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 Z2年  り 月 く5日 (3時 3鉛 ～ 1時 1ヌ分)天気 :<tり 気温 : ′0,f

′⌒

作業者名

0人 田 のイ主日 ノ梅 /tt ⊇陶 山

ワ杉本 0償1共 ノ山 谷 ( ノ方メ皮え
嫌 人 10 12

(健康チェック表〉 確認者:釜気
｀
水

( 3 '3ol

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

つ
>0

確認者 :

r 5 'Jo)

ャ ビ )

1回 目 ,J6tzae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉 確認者:0今 ノ末_(年 °。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :。C)

1年0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :の )

2、 3 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時

(4:6o
31之  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:0含 オこ

( 4 'oot二
月

ヽ
ヽ
／

，〓員合１
ヽ板甲 オ予

確認者特記欄 :

しな‥卜′へ」
寺崖

７

(|%ダ :山 谷責任者確認欄 r trzztr



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 22年 lθ 月 25Ъ (5時 と0分～ ι tt00分)天気:くも:

∩一一一

●
一

作業者名

1 2 3 4

5 6 日 7 片
8

9 10 11 12

〈健康チェック表)
確認者 :策

木

I f, ?al

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:£貧舛こ

t.9,2ol・選 別 台 9
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 ― ― ― 一 一 一 ― ― ― 一 ― メ
Э

・鮮度保持タンクの清潔度             k9
・シー トは清潔に用意されているか         つ

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― 一 一 ― ― ― 一 ― 一 ― ― ― 一 摂 Э

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            κつ
・計量器は清掃されているか            Ю
・鮮度保持タンクは清掃されているか        k9
。シー トは全タンクにかぶせているか        >o

確認者 :

( / :oo)

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :惟2

( 6 'tot氷の状態 (6'oo) O
鮮度タンク内海水温 r $ ,oO) 3.3 'c

秋サケ腹部内温度 rl,oo) 6.1 'c

確認者特記欄 :

じな（
、

十
子

Ｌ
什
′

(′92) 責任者確認欄: 止 1 谷    (re2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 22年 10月 21日 (3ぶ 。分～
作 時 い` )天気 :く

ヽ り 気温 :9.g  ℃

HACCP委 員会_:    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名
|

′

Э太田 コイ主ロ υ森 /1N( つ陶 山
1)杉 木 〇武

1丼 フ山 谷 ⊃方戒 え
つ衿 人 10 12

〈健康チニック表〉
確認者:笠気

｀
本

(3お )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は 0

確認者 :欲

(3 :3o)
。キャビンの中は

・船倉の周りは Ю ヤビソ 1/船 倉
・船倉の中は             Ю

水の投入は
))EF5 :JOzEE : 3EE : 4EtEl

・水揚げ時の水は十分か        >o

〈温度の測定〉 確認者:4つ た (4● 6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ :∞
)

111 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 年 00)

2、∫ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4島

3、 年 ℃

〈船内清掃記録〉

甲板給ヽ員室靖そ

確認者 :

( +,90 )

欄己一言
ロ特者認確 人

一
　

・六
ひ午寺 じIIEし

l°/2' 1責任者確認欄: でヽ/2ρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 22年 10月 Zl日 (ダ 時30分～

`時

OQ詢 天気 :く も り気温 : 72

～||■′

作業者名

1 2 3 4

5 6 目 7
ト

8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:寃憂外ミ

t *l 'Jo I

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:金含舛こ

(∫ %)。選 別 台 ○
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 )く
0

・鮮度保持タンクの清潔度 0
。シー トは清潔に用意されているか         つ
。海水の清浄度は                 り
・岸壁海水の状態は                >o
・作業場の状態は                 Kフ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者 :

r $,N:t・計量器は清掃されているか            κ⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

Ю

・作業場は整理整頓されているか
り
〇

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :笠こ

r 6 'oo)
氷の状態 ([:co) C
鮮度タンク内海水温 (`:α〉)3,7 ℃
秋サケ腹部内温度 r [ :od) 1., C c

確認者特記欄 :

Ｌιヽ
ヽ

′

′

ｉ

ｔ
特

rI%r) 止1谷責任者確認欄 :

/′

(√%′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―

―
―
日
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

実施 日 :+Fx Z2+ lOn 20 n c 3 s+3ca'- 時00分)天気 :

〈健康チェック表)

作業者名

q根 田 し)イ主ロ つ森 /1N ク陶 山

つ杉 本 Э償
1井 り山 谷 ( フわ皮え

つめ蛉人 10 12

確認者:釜
k｀

～(g:b)

〈船内衛生状態確認表)

チ

:ii[]の 中は I正三I正三I正三113

確認者:e黛外こ

t3 3ol

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:eC′末_(5 :aЭ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :")

14、4 '

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :")

2、ま
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(よの

3、 マ ℃

甲薇船ヽ員室靖猾

確認者:∂全オこ

19,oOt

責任者確認欄 : 山 ご%辟確認者特記欄 :_二
逍二」三二_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

/魯

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:£食舛こ

(t ,$cD「

蓬

´

li申 暮

~三

二 _________―
一 一 一

メ O

・計量器の清潔度
0

・鮮度保持タンクの清潔度             XD
・シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ю

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者:72

( I ,lo)Ю
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

つ
>0

・作業場は整理整頓されているか 0

水

＞各

都

一タ

認
　
＜

確

く選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

( l'/o>氷の状態 (lr:[o) O
鮮度タンク内海水温 (6'to> 3,1 c

秋サケ腹部内温度 (メ :rO) 316 ℃

確認者特記欄 :

主
ワ

Ｌ
Ｔ I.-t+ U

,1o4ot 止l谷責任者確認欄 :

′ /

,,or.d



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年 わ 月 |?日 (3時 5θ分～ 牛 時S鉛 )天気 :所
き た 気温 :啜 3

`f、

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 3 :3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

r 3'3c, I

○

つ
0
tqc 3 ,3 ozaa

o
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

倉

〈温度の測定〉 確認者:ZZ｀ だ ( ζ:3o)
400

漁場の海水温度 漁 獲 前
中

lt, ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:00)

2、3 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4:“ )

3、 2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 7こ

t { $or
甲終給 そ多

η

多
４

、

ヽ

／

タ死

確認者特記欄 :

じ左こ

ｌ

ｌ

′

Ｉ

二
守
Ｖ

犀
♯
―

<tozlqt 静識軋 :工1合   (10//9

／

′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 22年  10月 19日 (ダ 時ζo分～ ι ttOo分)天気 :ご書棒 温 : `ヽ 2 ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6     1夢 7上 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

1 $:Jc,)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :弯3

{ f:Jo)・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――一一一―――一―一一一一―Xつ
・鮮度保持タンクの清潔度             (フ
・シートは清潔に用意されているか         (D
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか θ 確認者てェ
=( L'oo>・計量器は清掃されているか            とフ

:す壼常≦κ簾顧馨]ぷ :IIIS
作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ダ

( L 'oo>
氷の状態 (bりo) ①
鮮度タンク内海水温 ([:oo) J-l c

秋サケ腹部内温度 (l:oo) t 3 c

確認者特記
甲

:後 在   (レ
?

一げ

上
十
可

肝
キ
ー たし

静都謝 :山 谷   (√跨 )

/r



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 22年 ♀ 月 暉 日 (3時致)分～牛 時領クか 天気 :暗 れ 調 :9、 5 ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名
(

(

`
К 暉 Э 主 曰 Qtt LLI 1)継水

雛 木 ⊃流
｀
ハ つ山 傘 こフオt皮 宅

９

′ 給 札 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕■不
( 3 :3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

>0

確認者 :

(S:3o)

rnn J Jp zee

・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定〉 確認者 : (∠ lS O)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 年 ω )

lδ 15 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :οの

ミtl℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(■カ
5、 2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

r F,iot
肺 船ヽ員室清そ

確認者特記欄 :

竹キ|卜 なし

(ozt? 責任者確認欄:」いな   (%"



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)
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選別場での確認表

FT

認0分～ι時′0が 天気:

〈健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6 ヨ 7    卜_ 8

9 10 12

確認者 :

(ダ :3o

〈選別場衛生状態確認表)       . 確認者優本
(,:3σ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 てフ
Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:努ご月ミ

(6,(o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一一―一―

り
・シー トは全タンクにかぶせているか        θ
・作業場は整理整頓されているか

          り

確認者 :

< 6'b>
〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r6:lo) O
鮮度タンク内海水温

/rr-(b,(o) 5.J c

秋サケ腹部内温度 (μ rθ )夕 _ド ℃

責任者確認欄: dl (to4 
E)臨器那:鉾

～

ケキIL,1と

(′
0/1θ

＼



出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ｄ

饉

運

電

〈健康チェック表〉

(

作業者名
(

(

⊃尽 田 つ仁田 ( フ陶 山 ν海木

フ杉 本 つ 説
1件

( フ山谷 ( ノカリ′几

⊃斡 人 10 12

確認者 :螢
人

( 3 ,3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              KD
。

キ ャ ビ ン の 中 は  一 一 一 ― 一 一 ― 一

~一

■ 9

。船倉の周りは            り

・船倉の中は             KD

確認者:グゼノこ

c 5'Jo)

キャビジ |1滑合 倉

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か     <9
確認者:冷全人 (4:め )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 争て,マ
`〉

)

「傘、7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:οο)

2、5℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 り吊灌
'日

寺 0

船倉 内の海水温度 帰港時 .

(年わ
3ヽ3  ℃

甲板、船員室病

確認者:多t

(4ざわ)

責任者確認欄 : rVet(l力D

竹寺にな し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 22年 10月 16日 (〕 時3o分～ ι ttOQ詢 天気 :愚  気温 :δ 、

作業者名

1ノ 太曰 、グイ主日 ツ 翻 山 ( イ海人
it'r F / つ劣 八 ( フLL:答 ノ 方ょ几
ジ咎 太 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:鉛木

(夕 :3c)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :鈴 木

(J:3o)。選 別 台 0
・計量器の清潔度                 θ
・鮮度保持タンクの清潔度 >○

>0シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０

＞

　

＞

　

＞

確認者 :7ミ
｀
水

t I ,oo)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

０
０

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:復F人

(み :θθ)

水の状態 r [, :oa) O
鮮度タンク内海水温 (メ :θθ)3、ダ ℃
秋サケ腹部内温度 (ル″)ダ、|℃

確認者特記欄 :

ケ寺:|こ な し

<tozl(r> 責任者確認欄 : 山 谷     (19ρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年 10月 6日 (3時 οO分～4時 3ち )天気 :〈 しり 気温 :/0,タ

作業者名

フ尽田 υ在 日 ( フ陶山 ( ノ海木
Q^r, a 6_9説 1件 ( ノ 山 谷 ジカ,ル 几
3僣 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :策

人

( 3:44

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

9
確認者:多資舛こ

1 J :oo1

Ю ヤ支イン

目

Ю
珈
Ю

３

・

τを92回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:冷冷夫 (3:30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぶ

“

)

,S15 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(55o)

2,8 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(135

3、 7 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:夕Q

(4:もそｉ

Ｖ
脅ヽ

　ヽ
／

室口
目
（

船反町

確認者特記欄 :

し夫
む

■
主
可

注
Ｔ

(ノタゅ 山 バ責任者確認欄 :

′/

ζ%|



一一一一・・　　　″ 書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 2 年 10月 15日
′
人
υ”分０時

卜
♪ a+ 0O,sl

（́
一

―

作業者名

つ太曰
／
っ
ゝ イ土口 〈J翻 山 ノ海 た

つ杉 木 〇 抗
l八

( _7DLLi答 ( つ 方皮見

フ螢 人 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :∝ 木

(3 :′ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :鈴 木

(∫ :8)・選 別 台

‐ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 ― ― 一 引 9

・鮮度保持タンクの清潔度 つ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

り
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
確認者 :0資

｀
И陣

(∠ :夕 )
>0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
0
>〇

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:傷F人

(6秦 )
氷の状態 ( $',to 7 O

鮮度タンク内海水温 (b:′υ)3.3 ℃
秋サケ腹部内温度 r6,b> +.1 c

確認者特記欄 :

４
■

崖
７ じにな

(1%, 責任者確認欄 : 山 谷    (ノ %め

′
ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

月 |年 1
日(3蒔θO分～1時 ↑跡)

′↑ヽ

〈健康チェック表) 確認者 :

(3
で人

:00)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

>0

確認者:多資舛こ

( 3'ao)

>0 Ⅸつ¬極
incJ

O
て々92回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:冷な太 ( 5:So)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:6の

δ、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5ぢ0)

2、% ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:く方

3、 7 ℃

〈船内清掃記録〉 ヽ

確認者:多t

( + '(Jr
甲本反-16員 室メ有オ予

確認者特記欄 :

たかしけ寺

(1に24セ
1)

バ責任者確認欄 : 山 (10/11



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 72年  10月  1午日 (5時 20分～ ι ttOc冷)天気 : ノ轟 気温 : rr、「

Ｊ
題
燿
耀
長

作業者名 (

η太曰 4イ圭日 Э陶 山 の海人
D杉 木 Э劣 八 つLLi 答 2)方 晨見

⊃螢 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :鈴 木

(∫ :2ο
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :鈴 木

(∫ :2の選 別 台 〇
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 x3

・鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか 0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>0
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者 :7ミ Иに

r 4 ,oot・計量器は清掃されているか            Kフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 0
シートは全タンクにかぶせているか       >(3

・作業場は整理整頓されているか
ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こr人

r / ,oot氷の状態 (l,oo) O
鮮度タンク内海水温 ,6,oot j./c
秋サケ腹部内温度 r/:oo) +.1 c

確認者特記欄 (ノ 0/1ギ

ケ子 |こ な  し

責任者確認欄 : 山 谷    (ノ ン P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2 年 10月  13日 (3時 00分～ 1時 30分)天気 :〈

⌒

ヽ

∩
〓

〆

作業者名〈

ζ

ジ尽 田 こ_2/在 日 σ陶山 ( ∠梅木
つ杉木 り説

｀
件 フLLr谷 ノわ皮几

0衿 人 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :賀
人

rJoor

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ρ

確認者:夕資舛こ

r 3 :oo)

0 ャビ〕

つ
1回 目 3:OCン回目4:θ編 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:冷全人 (43b)
0

漁場の海水温度 漁 獲 前

中 )

15、す
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(寺で

'P:3
2ヽ J 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(4わ)

5、 3 ℃

1革

〈船内清掃記録〉

多
員

ヽ
ヽ
　
′

室口
日
尺

縦薇甲 十そ

確認者:夕ヽ

r(3o>

制　
特

者認確 <loz?t

な し|■

責任者確認欄: 山 バ

/ ′

(1%多



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
年 10月  13日 (「 時00分～ ι tt°。分)天気 :く む ′

遷
還
翻
電
Ｉ

作業者名(

⊃太曰 ( ノイ主日 ノ陶山 つ海た
つ杉木 て⊃抗ヽ八(

'LLiな

ζ⊃方皮興、
雛 人 10 12

(健康チェック表)

確認者 :鈴 木

(∫ :οo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 木

(ぎ :θο)

。選 別 台 0
・計量器の清潔度 ―――――――一―――――一――)o
・鮮度保持タンクの清潔度             で
'シー トは清潔に用意されているか        り
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者 :7ミ 冽に

(g:の)

・計量器は清掃されているか            り
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
Ю

・作業場は整理整頓されているか
θ

C

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :也資
｀
人

t 6 ,ool氷の状態 (b :oo; O
鮮度タンク内海水温 ((:oo) 3.O c
秋サケ腹部内温度 ( 6 ,oo) +.t c

確認者特記欄 :

ケ寺IL/} ヒ

rl ozl j) 責任者確認欄 :山 谷   〆
勾



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

∩

′↑ 、

作業者名

りヽ 日 υ在 日 ″シ 淘 山 υ 梅 木
フ杉人 ( D説1井

Э 山 谷 りれ′几
弓冷人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :賀

人

(2:程%

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

〇

確認者:多資舛こ

r 4',fot
g K〕¬匝
Ю

:イ

`ら

回目rnn 2
o

十:の

`晶

4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :4M (3:/5~)

漁場の海水温度 漁 獲 前 よ
力
ぶ

ま
Ｊ
シ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S:15)

gヽ 。
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(件角

5、
?  

℃

(船内清掃記録〉

掃圭
員

ヽ
ヽ
　
　
′

室曰
風
（

確認者 :

(4 ,3o>

甲級船ヽ

確認者特記欄 :

４
　
　
尭
¶

斗

Ｔ ヽ
、 41し

(′

g//2
責任者確認欄 : 山  容

′ /

(19′遠ず



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日

/- ln E l) - /J+ I\) N ILE \ 時20分～6時 3°分)天気:く もソ ||、∫
３ヽ

燿

量

運

環

作業者名

フ太曰 ク 土 El〈 ノ陶 山 グ海た
0杉 本 ノ抗ヽ八 0ュ1答 ノ方皮興、
D螢 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :策 水

(-l-'?ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 木

(ダ :2o・選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― ― 一 ― ― ― 一 ― ― ― ― ― K9

・鮮度保持タンクの清潔度             X9
シー トは清潔に用意されているか >0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――一―一二―一―__ρ
・計量器は清掃されているか            Ю

確認者 :7ミ 水

(`:も
。鮮度保持タンクは清掃されているか 0
・シートは全タンクにかぶせているか        KD
。作業場は整理整頓されているか          Kフ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ダ 人
(`:Jο )

氷の状態 ([,3o1 e
鮮度タンク内海水温 (み :Jθ)3、 |  ℃
秋サケ腹部内温度 ,6,3o, 4., c

確認者特記欄 :

しなこ

‐

′

ノ

ー
特

tlo4 z) 責任者確認欄 : 山 谷   〆%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名(

(

Э尽 田 Э在日 り陶山 ( フ海人
り杉 木 〈⊃武

1井
の山谷 ノわ皮几

瑚 吟 太 10 12

(健康チェック表)

確認者 :貨
人

t 3 'Jo;

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多資ノこ

r 3'3ol

嘴
>,'ne J ,Jor^= { 4ο轟嘉 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉
確認者 : ( q-:og 

7

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :θO)

IS、 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 ρO)

21ゞ
℃

船倉 内の水の状態 り吊)巷日寺 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(∫:匂

3、o ℃

〈船内清掃記録〉

甲瀬、船員室清≠ぞ

確認者:多t

( f :ao;

確認者特記欄 : (物

し■
μ

″）
Ｆ′′ｆ

オル
マ

谷責任者確認欄 山

′/

((1'リ
ズ
7″

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
年 10月 E c Su+J o;_ [: r+lO,;,, /0,′

「

、

ィ↑ 、

作業者名

り太曰 9イ主凰 υ陶山 り 海 人

C杉 本 C抗1八 gLLi答 つた晨見
9僣 木 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :策 木

{ .t9 '3o1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 木

(ま :Sο
)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか g 確認者 :7ミ
｀
ス`

r /,(o1・計量器は清掃されているか            つ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定)

確認者:4ビ 人

( 6 :1o)氷の状態 r$'1o1 O
鮮度タンク内海水温 t[:fs) 3. I c
秋サケ腹部内温度 (6,(et> 3. 1c

確認者特記欄

したヽ
」

′

′

ｆ

ｔ

■
丁

ル

７

,@r7, 責任者確認欄 : 
中 谷    〆夕 ?ぅ

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
嗅主釘

^)天

気:

〈健康チェック表)

作業者名 (

`

ワ尽 日 劉 仕 田 ノ陶山 ( ノ杵 木
9r', A £ノ批

｀
件 ( の山谷 ( 為 り′几

bる今人 10
「
― 12

確認者 :策
人

r ? ,$Sr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:りで外こ

(2:争釘

・船倉の周りは            〈⊃

:黙曇21: IIIII咤 目2:fgち回目 :

・水揚げ時の水はす分か        >〈9 1

ロヤ ビ

確認者:冷↑ 人 (9:ざ5う

漁場の海水温度
イ

漁 獲 前

(5:′5)

ナタ、7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(

`
′D )

2、3 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サゲの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(4■年
さ,F℃

甲薇縦ヽ夏室清掃

確認者:夕気

(1‐

確認者特記欄 :

特

責任者確認欄 : 山  本     (形 なあ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施 日 +. lOn Fu rju+/oa- 6*ooo.,

滅

縄

選

く

作業者名

ク 太 曰 ) It r- つ陶山 ④海人
夕杉 木 ψ抗l八 ⊇LLi答 り 方皮興、

?螢 人 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :策 木

f 9' to)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 木

(ダ :/c)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         くフ
・海水の清浄度は                 0
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 ― ― 一 xつ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ 確認者 :7ミ ′ヽ

(g:“ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

8
り

・作業場は整理整頓されているか
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:4r人

(`:o0氷の状態 r6:oo) o
鮮度タンク内海水温 rl:oo) 3.O c
秋サケ腹部内温度 ( 6:oo) 3.1 c

確認者特記欄 :

(′%

じ
なヽ

し

′

′

′

′け寺

計賭臨醐:山 谷  (り,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁‐獲か
―
ら帰港までの確認表

４

　

´

実施日 :平成 22年 p月 7日 (3醸 )分～ 作 時30分 天気 :局
専た 気温 :ノ 31θ  ℃

作業者名

1ノ尽田 磁 田 ワ陶山 り杵木
旬杉 人 ワ 武

l井
( 9*a ( 場 ′ゞ几

9今 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:贄人
(3:[b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              0
。キャビンの中は

・船倉の周りは            C
・船倉の中は             θ

確認者:りで外こ

rJ'oa)

国
・氷の投入は            >翌 日3:002回 目 4:OЭ 3回 目  : 4回 目  :
・水揚げ時の水は十分か        >O I

確認者 : (4:3,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(38b)

′

`、

さ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:Oo)

2,| ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(4:30

3、 ど ℃

確認者:グ気

rfJor

確認者特記欄: ひ塗 オこ__

特 にな じ

責任者確認欄:J が (1%う



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

題

選

選

啜

√1)

実施日 :平成 22年 10月 7日 (夕 時∞ 分～ ι 鵡 〇斜 天気 :ξ
薄夜 気温 :′ /1′  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :策 木

1J 'ooy
作業者名

り太曰 Эイ土日 Э陶山 ( ノ海人
Э杉 木 つ抗7( ンLLi答 ( り方痰見ゝ
鰍 太 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :鈴 木

(J:の )

。選 別 台 0
0
0

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         Ю

・海水の清浄度は                 り

,岸壁海水の状態は            Kフ
・作業場の1犬態は              0ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O 確認者 :レiミ

｀
水

r 6,3o>り
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

り

・作業場は整理整頓されているか
9
0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:4F人

t 6 'Jo)
氷の状態 (ι :3o)  o
鮮度タシク内海水温 rb,3or 5O c
秋サケ腹部内温度 r[ 'Jo) +.2 c

確認者特記欄 :

竹寺|こ 庭l じ

rtoz 1t 責任者確認欄 : 山 谷     (/ツ ク)

//



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 22年 lo月 E r 3 n+ ocrn,- -| u+ /.Jal

〈健康チェック表)

作業者名〈

て

⊃尽田 Э在 日 _3/陶 山 り海人
D木多木 0元 1井

り山谷 ιン,ォ 貝l

繁 人 10 12

確認者 :賀
人

( 3 ,3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:多資舛こ

( 3 '5o)r'*te>o+lt:
・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

水ヽ揚げ時の水は十分か

確認者 :イス (∫ /S

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご♭:ノ5)

ノ4、S 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :6⊃

⊇、ユ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫6

3、0 ℃

甲板船冥宝岩抒

確認者:¢く
1f ,llr

硼
　
　
＝ヽ
付
―

特者認確

手になし

責任者確認欄:   谷



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

盟
菫
螢
督
Ｉ

実施日 :平成 22年 ′0月 も 日 (5時 も 芥～ 6時 15分)天気 :疇
た 気温 :13t6 t

〈健康チェック表〉

作業者名

フ太曰 の仕 ロ , t陶 山 フ海人
Э杉本 9抗'八 ジュl答 夕 方晨見
肇 人 10 12

確認者 :策 木

(夕 :な
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          Ю

確認者 :鈴 木

(ご :チめ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         Ю
・海水の清浄度は                 っ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        Ю
・シー トは全タンクにかぶせているか        >o

確認者 :7ミ ト́

(g:肪

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:4ビ 未

(g:G氷の状態 (ぶ :5)0
鮮度タンク内海水温 (b:δ )2、ζ ℃
秋サケ腹部内温度 (/,lSt rf,g c

確認者特記欄 :」
笙 人 責任者確認欄 :山 谷  (%



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

屋
欄
督
電
「

実施日:執 22年 10月 2日 (3時00分～ 4時40分)天気 :塔 ≠じ気温打 ′′,G ℃

〈健康チェック表〉
確認者:贄人
(300)

作業者名

づ尽 田 υ在 日 」陶 山 つ杵木
フ杉 人 の 元

1井
/ つ山谷 つれ′几

フ僣 人 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

θ
θ

確認者:夕資舛こ

( J:oo1

θ
つ

回目く′ M zae 4 ,lQ swe

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:冷な太 (3:。。
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ピ 3ο )

ノみ、ι 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も ぢo)

2、 | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4イb)

50 ℃

〈船内清掃記録〉

勁阪、船買室ォ掃

確認者:グ気

( + ,4o)

確認者特記欄

特になし

(r%) 山 本責任者確認欄 :

/′

(3/島



書式作成日 :平成12年 7月 1日

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

遷

個

緩

欄

ρ

実施日:平成 22年 10月 2日 (S時 26分～ 6日幹 ○↑)天気:靖た 気温 :/O:θ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :鉛 木

(∫ :2ο
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 月1台 ――――一―――――――一二→0
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             o
・シートは清潔に用意されているか         KD
・海水の清浄度は                 り

1犀重鱈劣晨菫霞
は
三IIIIIIIIs

確認者 :鈴 木

(」打:2o)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :7ミ ノト

( 6 :oa)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:CF人

( $:o"-1
氷の状態 ( f ,o6,1 O
鮮度タンク内海水温 (ノ :οo)2、

『  ℃
秋サケ腹部内温度 (6:oo) 4.O c

確認者特言己欄 :

イ1午 |し ,榛 し

( "z2t 責任者確認欄 :  己J 谷



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2 年 10月 E r3u+3oa-5r+3oar /2、 ′

作業者名

υ尽 田 υ 在 日 υ 陶 山 ( フ杵木
Э杉 人 フ就

｀
井 つ山谷 ( フれ虚几

し替 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:贄人
(3:36)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:多資た

c 3 '3ol
Ю

0 □
回日3 ,3ozae 5:θ漏 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:信 人 (ダ :30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1つο)

ノ
υ

ノ

Ｄ
℃

船倉内の海水温度 漁‐獲 前

(4:aο )

2,`℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(働o・

3、 ζ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:賛

t I ,3a)
■
７

Ｊ

ヾ
事
π

、

ヽ

／

イ

，里ロ
ロ
〔

砧薇甲

:ヽ

確認者特記欄 :

岸手 に な し

(/? l) 山 本責任者確認欄 :

/′

(イタ′
'



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

滅

農

翻

く

実施日 :平成 22年  ′0月  ' 日 (レ 時θO分～
′
/時°0分)天気 :ξ

奉 t́気温 : ′0,/  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :策 木

1( :oa1
作業者名 (

太 曰 フイ主日 〈ど陶 山 フ海人
ソ杉木 く⊇抗1八 こ⊃LLi答 この 方晨見

嘘 人 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

○

確認者 :鉛 木

(`:の )
・選 別 台

・計量器の清潔度 ―一一――――――――――一一一)O
・鮮度保持タンクの清潔度 >o

シー トは清潔に用意されているか >0
・海水の清浄度は                 >(フ
・岸壁海水の状態は                K9
・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :7ミ И`

t J,oo 1
―

Ю
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

り
0

。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:CF人

( 
′/:a`)水の状態 (7:″)〇

鮮度タンク内海水温 (7'oo) 3.o c
秋サケ腹部内温度 (7θθ)g、 7℃

確認者特記欄 :

しケ手にな

,lo, [, 責任者確認欄 : 山 谷     (り /)



書式作成日:平成12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年  7月 27日 (3時 3θ
分～∫ 時 た兄詢 天気 :く tり 気温 :′ 手,イ

∩

r)

〈健康チェック表〉

作業者名

υた田 の生 田 9陶 山 、り、 木

動 多木 り 武
｀
井 υ 山 谷 6ノヵり皮几

弊 人 10 12

確認者 :貨
人

( sJa )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:夕資舛こ

c 33ol

4:4。猛
・水揚げ時の水は十分か        Ю

確認者 :冷↑ 力  ( :/ゞ
)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度
(二l,

甲薇船 員室清掃
弊現須覇

r"l ,6,

確認者特記欄 :

竹手になし

そらф



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :     (/)

選別場での確認表

い

⌒

臭施日:平成 22年 9月 27日 (夕 時5ら～ ι時3%)天 気:準代 鯛 :/2、

` 
℃

〈健康チェック表)

作業者名

〔,太 曰 0イ主日 つ陶山 の海た
9杉 本 タタ 八 フLLiな θ方晨見
0螢 人 10 12

確認者 :策 木

r f ,fot

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :鈴 木

(ダ :5の
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 一 ― 一

二 _____一

く D

・鮮度保持タンクの清潔度

:鷺膨:曇塁は    _3
・作業場の状態は                >0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :7ミ И卜

t[,Jo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか        κフ
・シートは全タンクにかぶせているか       Xつ
。作業場は整理整頓されているか          K3

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:螢人

(`:b)氷の状態 (ι :30) o
鮮度タンク内海水温 t L 'Jcr) ?'. 5 r
秋サケ腹部内温度 (b:3o)イ、Y℃

責任者確認欄 :

慟 1蒟 n也た就積て.■
`

確認者特記欄 :」
五 人

学寺になし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 22年 9月 27日 (3話 0分～ 聰 侮 )天気 :塔
々 気温 :9、 ダ ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :策

人

r 3 '3al

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０

確認者:りてノこ

r 3 'Soy

Ю
:30′2回 目 `各 イ 03回 目回目 5 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

倉

〈温度の測定) 確認者:冷冷夫 (争
`り

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :0

′仏0 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :θO)

2、 θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港日寺 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港日寺 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(タノ蒟

3、 | ℃

〈船内清掃記録〉

甲板舶ヽ具室靖澤

確認者:夕R

( {:oo 7

確認者特記欄 :

特

(%7 バ責任者確認欄 :

/′

(レタ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
日 げ 時夕b分ん 6時 30斜 天気 :

作業者名

フ 太 曰 ノイ土日 ρ陶 山 」梅 た
3杉 木 ノ抗1八 C狂l答 y方

晨几
9螢 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :鉛 木

(ダ :∫っ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 木

(ダ :3)・選 別 台 O
・計量器の清潔度                 0
鮮度保持タンクの清潔度             >(フ

・シー トは清潔に用意されているか         Kっ
。海水の清浄度は                 っ
。岸壁海水の状態は                つ
。作業場の状態は 一一―――――一―=――一―~~り

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0 確認者 :7ミ ′R

( d'?-10
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >(フ
・シートは全タンクにかぶせているか        >0
。作業場は整理整頓されているか          0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:也だ人

( 6 ,3o)水の状態 ( 6:3o ) O
鮮度タンク内海水温 r$Jo) 30 c
秋サケ腹部内温度 ( [,3o ) 3.? .

確認者特記欄 :

しな一　
）

土
寸

陸
釘

(%7 F,fr#r€EB.fd , ,Jt ,; r TOry

遷
遍
彊
電
薇



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 22年 ?月 24日 (g ttЮ 分～∫ 時 0́効 臭気 :ヨ古 ス毎温:/2、4℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

り尽 田 fノ在 日 フ陶山 υ粋木
フ杉木 θ ガ 井 つ山谷 つれ′几
つ幹 人 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :賀
人

r 3'3ol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:りくた

r J ,Sar

θ
θ
回目3:3こ力回ロイモた>ま罰百 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定〉 確認者:冷な太 (`｀ :こ比〕)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5u9)

1塚ξ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(65レ )

2、 ど
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

門59~5
5、 ダ

ごθo

℃

〈船内清掃記録)

甲薇乱員室着澤
確認者:グ気

r FQe

確認者特記欄 :璽
塾 二 _(72?1訛 者確認欄 : _山 本

牛寺 1己 ん
′
′

,21

胞〃 1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
F 2$u c I u+Jo a- [ n+ooar

作業者名 (

/

り太曰 ツ イ土日 り陶山 Э海た
つ形 木 Э ttztメ 人 ( ⊃LLi答 の方晨見
叩 人 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :策 木

r 5,Jc,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >○
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 ― ― 一
KD

確認者 :鈴 木

(∫ :`ο
)

。鮮度保持タンクの清潔度 σ
シートは清潔に用意されているか         Kつ

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :レiミ

｀
Иに

rl oo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:4r人

r / ,re1氷の状態 r d,oot Q
鮮度タンク内海水温 rfi:oo) ?.2 c
秋サケ腹部内温度 r6 oo) J.? c

確認者特記欄 :

けキ |し な し

(7/2っ 責任者確認欄 :  山  谷 (笏

脳
理
督
電
蠣



書式作成日 :平成 12年 7月 1

年 9月 Z′ 日(5時30分～ 時夕。分) /ダ

〈健康チェック表〉
確認者:贄人
(5:′6)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ダくノこ

r 3 ,3ot

3:302回目4
・水揚げ時の水は十分か

倉

確認者:信 人 (5:30

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :の
)

/)、4℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`:“ )

2、 ダ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(クリb
ぢ.3 ℃

〈船内清掃記録)

メイ′そ

確認者:夕、

rf lot

確認者特記欄: な全 オこ__

ケFに なし

(%ヾ 責任者確認欄 : 山

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会:      ( / )

選別場での確認表
月 2 E r J- u+Jo d^- 6 woo,s>

∩

∩

作業者名

」太ロ ブイ土El の胸山 υ海た
υ杉木 ノ 抗

｀
八 多LLi答 の方次見

衆 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :策 木

r ,f ,3ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 木

(ダ :3。
)

。選 別 台 Ｏ

θ
０

０
〇
〇

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

で
つ
０
つ

確認者 :7ミ ИR

, { ,oc4
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

0
(選別・計量後の温度の測定〉

確認者:甕ビ人

r/ Qot氷の状態 1 [:Oo) O
鮮度タンク内海水温 < b,ool 3.'l c
秋サケ腹部内温度 r bO?t 5,O c

確認者特記欄 :

しな一
し

′

′

′

‐
特

(7/zP 責任者臨 聯 : 山 谷   (%P

′ ′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 0
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ,_______♭ ９

０シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

―
>o

‐_:8

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :7ミ ИR

( {,}.t――>0
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されているか 二―一______て
フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:うF人

(/:ち )

水の状態 (ゑ :狐)0
鮮度タンク内海水温 rL,36r (t.lc
秋サケ腹部内温度 (6:節)sο℃

確認者特記欄 :

しなヽ
、

斗
〓
コ

′ｒ片
下
―

(∫2ヒ リ々 谷

//

責任者確認欄 : (7花



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 22年  7月  く0日 (3誅θ O分～ う 時 rO分)天気 : くも り気温 : 171r ℃

作業者名

ノた日 つ 在 日 つ陶山 ジ杵 木
ブ杉人 D就l件

( ♪山谷 ソわ皮几
つ鷲 人 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:贄人
(330

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ
θ
９

確認者:3く 舛こ

(33o

回目3

01
50猫目4 :イ塩

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

*:oo 確認者:冷な太 (3:ノθ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

中

/,tざ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

②

肝
Ｄ

Ｏ
　
　
　
‐

十

２

船倉 内の水の状態 帰港時 ∪

船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(∫り

5、 す ℃

ぶ

〈船内清掃記録〉
確認者:多t

(「 ら

甲薇折台員宣済抒
確認者特記欄 :

特たたし

(,o バ責任者確認欄 : 山

1/

(像3



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ノ7日 5uJoa- 5 u+ 0o-''l

〈健康チェック表)

作業者名

υ尽 田 り在 日 ワ陶山 ( ノ梅木
∈殊多木 0武 1持 θ山谷 ( りゎ皮几
弗 人 10 12

確認者 :策
人

t 3'3.r

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:壼資ノこ

c33or

ャビン

確認者 : (ヽF:θc)

船倉 内の氷の状態

漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度
(,ol

3、 ダ ℃

甲薇ヽ船員室靖澤

確認者:夕気

r $,oot

確認者特記欄 : 令全 ォこ

特になじ

∩

「

、



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 22年 7月 ノ7日 (5時ζO分～

`時

θο
斜 天気 :届 気温 :lδ ,3℃

〈健康チェック表〉
確認者:鈴木

(夕:“
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 木

(、ダ:ζa・選 別台         巡フ
・計量器の清潔度                 0
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :2「ミ
.′
ヽ

(6:4)
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >(⊃
・シートは全タンクにかぶせているか        てフ
i作業場は整理整頓されているか          てフ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ダ人
(b θo)

水の状態 ( b,oat Q
鮮度タンク内海水温 ( 6,oot 2.1 c
秋サケ腹部内温度 r$ oo) +,, c

確認者特言己欄 :

け寺になじ

責任者確認欄 : 山 谷    (7//2

地域HACCP委 員会 :     ( /)

選別場での確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 22年 9月 /j~日 (3日g。 分～ 5時 に
「

^)天

気 :晴 夕に気温辞 β :ぶ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :賀

人

(3 :3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

確認者:多資ノこ

( 3 '3ol

ャビ〕

J6 z@e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :4M (3~θ9

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 4 :(,ン (`;〉 )

2′ 18℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 aθ )

5_2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港日寺 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(∫筋

3、9 ℃
下

〈船内清掃記録〉

甲薇 そ土
周

ヽ
　ヽ
／

‐里′
目
（砧

確認者 :

r -f 'c-D

確認者特記欄 :

なじ行に

(2ρ 谷責任者確認欄 : 山

/ノ

(1/′テ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 7 F/iurl Oa,- t u+lo,sl

rη

作業者名

υ太曰 シノ
ィ主曰 くノ陶 山 ジ 海 人

Э杉 木 フ孔
｀
八 フLLi答 9方 晨見

弊 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :策 木

(夕
｀:,%

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         メ9
確認者 :鈴 木

(ダ :イo
・計量器の清潔度 θ
・鮮度保持タンクの清潔度 Ω

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :7ミ ノに

,/|ot
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:4美しに

(6:√ Ol
氷の状態 (b,lot O
鮮度タンク内海水温 <b,/ot 3., c
秋サケ腹部内温度 (ι :/′ )イ、7 ℃

確認者特記欄 :

たしイ争 |こ

(7//ダ 責任者確認欄 :山 谷  (Z夕

′   )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 22年 9月 ′3日 (3時ζO分～作 時5θ斜 天気 :月

青 夜 気温 :20、 4℃

作業者名
1

こ 尽 田 受 准 田 ノ陶山 ( ジ ヽ 木

ラリ木多人 Э 嵐
1井 z)*B ( 1ス 敷几

の 合人 10 12

(健康チェック表〉 確認者:贄人
(■｀

`0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

∂

確認者:多資ズこ

r33or
0
>0

1回 目 lor^= 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か つ
〈温度の測定〉 確認者:c含 メt (子 Jン )

漁場の海水温度 Z、 7℃

、3℃
船倉内の海水温度 1漁 獲

船倉 内の氷の状態 帰港時 り

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉 内の海水温度 帰港時
(角

3、フ ℃

=
(船内清掃記録〉

・
そ

■
で

ナ
ｆ
員

ヽ
　ヽ
／

江″梁綸豚甲
bts-t{,h6 (

確認者:夕R

( +'ro)
キご【

“
って虚‐tへ■、

確認者特記欄 :

たしケ寺|・

(9//5) バ責任者確認欄 : 山 (ツヵ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 2 E ( -i H+Jo 
^- [ 

u+ l0ar

∩

F↑、

〈健康チェック表)
確認者 :策 木

( t'JeI

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :鈴 木

(」 :5ο )・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
つ
つ
り
で

確認者 :リミ
・
ИR

( 6 : (o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:4F人

(8,(o)氷の状態 (b:lo) O
鮮度タンク内海水温 ( b,lOt 2.3 c
秋サケ腹部内温度 ( / :(o) +.+ c

確認者特記欄 :

特になし

(% 責任者確認欄 :山 谷  (秒 θ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
+ Qn tl E ( 時ろ′分～ 時rC分)天気:/びイ牡 2θ 。「

/~

作業者名

。尽 田 ② 在 日 9陶 山 の 梅 木
⑤杉 木 0元 1件

O LL「 谷 0れ′几
。ひ今太 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:贄人
(8 :3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
θ

確認者:夕資ノこ

( 3:∂ο)

>0 ∈
ru 3,Jcznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:信 人 (f Oο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 千 :∞
)

r?、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :Oυ
)

31℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
r5{c1

f.o c

〈船内清掃記録〉

甲梅、船尻乞嘉壻

確認者:¢Q

( 9:/o)

確認者特記欄 :

左 じ特 に

(%r) 責任者確認欄 : 山  本 (シril



書式作成日 :平成 12年 7月 1

実施日:平成 72年 ?月 御 日 げ 時4∽～

`時

わ か 天気:8昔 怒 温:/F、 2℃

〈健康チェック表〉

確認者 :策 木

r .l '4o1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :鈴 木

(「 :も
)・計量器の清潔度 ――――――――――――→0

・鮮度保持タンクの清潔度 ０
０
①
の
９

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９
０
０
０
０

確認者 :2「ミ
｀
ИR

{ f,, to7。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:4F人

( 6'/ot

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( (r'(ol O
鮮度タンク内海水温

lι
:rο)3Rど ℃

秋サケ腹部内温度 (b:[o) J.o c

確認者特記欄 :_優
人

l,-T+L

r7 z1p 責任者確認欄 : 山 谷    (7/r、 ぅ

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

“

0答～4時30分 天気:ユ _々気温:

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:贄人
(3,o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>0
確認者:夕資舛こ

( 3'oot

6
EE 3 :Qstzttr{ ,Ootae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:o食 メt (3:33)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6`o)

24`θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:32)

2、3 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(争わ
3、 r  ℃

〈船内清掃記録〉

甲薇

確認者:多気

r {3o>

確認者特記欄 :

ヽゞ胸ルボースバニク

(76) 責任者確認欄 : 山  本 (26)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

ρ

実施日 :平成 2と 年 ?月 ´ 日 (2ぽ 0分～ 作 時 ′C分)不負 :晴
友 _昼盪 12ヱ 、5 ℃

〈健康チェック表)

確認者:ノリと不こ

(l'Jol
作業者名

ノ
う縫 岬 の お曰 υ畦¬止「フ梅 人

Ъり膨 水 6 執l糞 り出 外 τ為3皮 貝フ
9″ え 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

０
０
Ｑ
υ
屎
リ

確認者 :

r ) :Jo)

'JOrne3
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 爬  (年 :√0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:00)

Z′ 、8℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`:α∂

Zi3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

<4 (ot

3.5 c

〈船内清掃記録〉

甲板船ヽ員室靖そ

確認者 :

r\-,to7

確認者特記欄 : 傑  木

早寺|こ なし

(7/θ 責任者確認欄: LLf ベ

特 にたし

(1/6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 22年  9月  ι 日 (1ダ 時00分～ 1時 50分)天気 :互
青 孝k郷温 : ZO,「   ℃

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者 :策 木

(ダ :クo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 木

(ダ
“

)

・選 別 台 ０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ○

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者 :7ミ Иに

< 5, Sot
・計量器は清掃されているか            K⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

θ

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:復ぐ人

r.lJol氷の状態 f

鮮度タンク内海水温 (J:3ο )ィ、2 ℃
秋サケ腹部内温度 rS'3or 5.3 c

確認者特記欄 :

++ vf+u

rlzgt 責任者確認欄 : 山 谷    (彩 6)

じた一、

二
て

肝
Ｔ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 22年 時詫募～卒時隔 )天気:

〔
，

´

作業者名

1 2 3 4

5 6 1ヨ 7     ト 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r *,4ot

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r ft ,fot・選 別 台 0
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか つ

・海水の清浄度は                 >0
・岸壁海水の状態は 0
。作業場の状態は                 て9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

8
確認者:`金金バこ
(丁 :わ

,
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >(1〕

・作業場は整理整頓されているか
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

, $,rol氷の状態 (5:/ο ) ζ〕
鮮度タンク内海水温 r j:1ot 4.rl c
秋サケ腹部内温度 (9,ro> 5-b c

確認者特記欄 :

年キl・ ttLじ

(7/3) 責任者確認欄: こ′4)

牛寺t-f+o

r lz6t


