


書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

イ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :勁り
'年

//月 /′ 日 (メ 時aЭ分～ 時 分)天気 :ヨ
笙 気温 :    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(  :  )

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :     (  :  )

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

責任者確認欄 : ④
ζ降ヤオの
響)格ざ覆

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :″肇二ヽ  (Z4)

?ユ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施甲

:平成 臓 年 //月 2日 (ダ 時 /´～ Jtt π ω 天気 :く老″ 気温 :一 / ℃

〈健康チェック表〉
確認者:(ヾ

(弁 :θ∫ )

作業者名

9醐痢死の減禦窓之グ物 がンプ場鞘多な人
%訴 多人∝ 勧 ◎∠瞬奮多

οa添弦葎罐 森 滲 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9
0

確認者 :0

( 、∫

~:メ
ィr)

>0 キリン 匝□
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者: はガ  (´‐名ダ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :2つ

/α7C

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ :271

θ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(Jイ )

2℃

〈船内清掃記録〉
確認者:fd

( €'ta 
'

/7さ ラゾ レ幼 貧 蜆カ

臨甜記欄:0  (名る」α

7γノ

責任者確認欄:   Qグ    (ウz)

θκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :t~翼ご〕 にダン)

之

選別場での確認表
:平成成が≧年 df +s- /rn+2 -a)

作業者名

亥 そ求―劇鏃 妹 症 暢 沐力」蒻騒膨五一

力髭岩繁僣 鋤孵 吃咸 び
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者

( f ;j2)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(ぜ←://)・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか        つ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ど

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ 確認者

( 6:>ct)θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ
ρ

つ。作業場 は整理整頓 されて いるか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:〔 琥

(ノ :/bl水の状態 (:)脅
鮮度タンク内海水温 ( : ) .t, I .C

秋サケ腹部内温度 ( : ) y.> c

硼甜郡:の   (ぅ )じ

皮 ∂ゞ ん 0 κ

責任者確認欄 :
(η

%ン ´ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 こ蜃泳 %「
'

`

出港・漁獲から帰港までの確認表

日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 三∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄:く
医) 

“

う多銹



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :に

)(%)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 夕女 年 ∫1月 ノθ 日 (ゝ 時

'1分

～
「

時 や 分)天気 :|ょ
卦し 気温 : 2_¬   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

Dこ″痢χ Q浦魏駄勉射 O瀞
～

ヾ場鞘多な人
も雇辱多人電 嚇響番多

1嗽弦薇 0参休治 12

確認者 :

(3 :+o )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(J ,*)
キ《9ン 匝ヨ

回 目
L-:gQ2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: Qノ (4:夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4 :¬ )

10、q 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4卜1)
0   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( + $-3)

3c
〈船内清掃記録〉

司
｀`

「ン
一
っ て

'へ

|十
ヽハ匂ヽ

、

／ 卜れす
確認者 j

(ξ
~:2´

)

確認者特記欄:   υ     (ラο) 責任者確認欄 :   GD    (鯵 ♪)

′ κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成威がと年 ～＼ゞミ〕鉢 )天気:ヽ

●

・

HACCP委員会 :に
栗リ  ダ

イダ

選別場での確認表

作業者名

解そ才―劇 錐 妹 盛 ②※メカ嗜②拗経五一

%鶴碁鰺南 σ軍り噺げラタデ要7 Ｃ

】
馘 τ

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 : じ

(3!: o

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :(p

(ご
ミ

:の 2)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ 確認者 :

( f,tjr
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:(2

(.f ' )a
水の状態 ( : )?
鮮度タンク内海水温 ( : ) Jl .P"c
秋サケ腹部内温度 ( : ) fro c

確認者特記欄: の  (%∂
/6ρノ多リ

(ηθ)

κ

責任者確認欄 :

少



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 %)ス

出港0漁獲から帰港までの確認表
月

●
一

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

|キャビン |□

IEE : 2EEl : 3EH : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )

ジ

(ηο懲



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :cttD ψ

筵

"

出港・漁獲から帰港までの確認表
寒施日:平成 鮫 年 //月 脚 (%時 ゅ ～ ょ 時 効 )天気 :そそ〃 端 :よ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

Q醐痢% の減察なた第躙 バンイの

“

みな人
%不ι人0通家場多欝る 物簸修多

勁添弦葎嵯 森 始 12

確認者:/ゞ

(μ :/ο
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

。船倉の中は

・氷の投入は

9
0
0
0

確認者 い .

(「 :メ翁)

キ9□
>18H3 : (o2E E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ― ― ― ― ― → の

〈温度の測定〉 確認者: にゞノ (ご
~:‐

漁場の海水温度 漁 獲 前

(升 :句

/t

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:力 )

θ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(「る

3℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(び  :スF)

つ
｀
巧下/てン、納 こ7,排 /乃

確認者特記欄:    tやノ (得 )惇

θ ″

責任者確認欄 :

(イう7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :C案

〕 ←多F)

選別場での確認表
実施 日 :平成 4 r/ n & E c*f m, 分～ノ時つて分)天気:

作業者名

族そゲー
til ≫ 鉢 盛 倣 沐力せ 7拗多重一

瞬 僣 左痰 τ
百:1■ ―́ 12_‐

〈健康チェック表〉
確認者:に2
(ζ もソ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:t'

(、■:∂ノ)
・選 別 台

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 つ

つ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
Ｊ

確認者it'

(ノ :♪′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:ジ

(ノ :冶氷の状態 ( )

√
′
ｒ

Ｄ

フ

鮮度タンク内海水温 | - \ / ?"n\ t /),'"

秋サケ腹部内温度 ( ' \ t' f p\ ' /),

確認者特記欄 J ａ
Ⅳ

√

入れ

クf∂ 1鼈

″
//(々責任者確認欄 :

∂κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

赫 成が 年 //月 ∠ 日 (時 分～ 時 効 天気 : 気温 :  ℃

HACCP委 員会 Zl)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

〈船内清掃記録)
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄:く医) (%α



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表
墨堕甲:諄 鮫 年 |1月 ケ 日 (φ 時 /勢～ 鶴 31斜 賄 :へtり 鵠 一 ∂、今 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

彎醐 痢尭 ら 9ヵ務チンィ%駒多な人
p面傑 θ遥家易泰彰る 鶴鎖修多
) OJ磁弦薇 嘘森 始 12

確認者 :

(夕 :′σ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者

(3:ζ←)

.+tfit* +
'*+EzaFE +
・船倉の周りは キてツン 匝ヨ・船倉の中は

水の投入は EHJ ,fO zan : 3ts8 : 4EE
・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者:化/ (∫ :イ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 IB

ll(6
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1:`)
0   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 :/3)

′、夕  ℃

〈船内清掃記録〉

つ
い
う4/7k ll く

ガ
４

な
刀

、
ヽ

′′ てヽ,たす
確認者てこ)
(`:α))

ツ確認者特記欄

′́卜し/

(′ると←⇒ 責任者確認欄 :    り

′ κ

(  年 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

選別場での確認表
実施日 :平成ぶ こ年//月 ご← 日 (ご →

>分～ 時 か 天気 :ぜ
を  気温 : ′  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :ヒ

( rf :)f1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          っ
。計量器の清潔度

確認者 :

(子 :′め

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(∠ :∂ ク)

鮮度保持 タ ンクは清掃 されて いるか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠ :υね
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

蹴甜調:0  (年 )

Oθル

責任者確認欄 : (フ●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

轟 :平成′p年 ´′月 ダ

HACCP委 員会
(負電〉メ確2)

出港・漁獲から帰港

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [扇

丁萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >

者鳳
　
＜

確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :

休汝僻 〉

( イ″夕乙)

●

・



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :βttR (/ク )

ひ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 Йぇ 年 〃 月 3日 (ク時 刻論 ～∫ 時3∫分)天気 :くタ ィ 気温 :   2  ℃

(健康チェック表)

確認者:kJ

(夕 :∂ο)

作業者名

のW痢 尭の 憾 バンゞ%駒多な人
%像 吻婚奮チ

η助磁弦穏曜森 カィ」_2__‐
´́́

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

q
O
O
a
1E EJ

確認者はリ

( ξ   :く」〕k`「
‐‐

)

キこリン 匝□
,<fhzne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >○

〈温度の測定) 確認者:(夕|(ξ :a釘
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ リο)

//℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(“ 801

´
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ざり

2℃

〈船内清掃記録〉
確認者|♪

(ご :οЛ

ゴ
゛
ηシ4レカラくな 端/為

確認者特記欄 : (//6) 責任者確認欄 :    の

∂ κ

( 
′

り
を ゛

)



》

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :に

栗り
(″

る
)

選別場での確認表
+ / n --S E r-f m*t a'- 6 w>s^,

●

作業者名

六 ゲー劇舞妹 症 殊 沐ヵせ ②拗務笙一

嫌 僣 ρ端瞬 聯 嵐び
9    __´ ″́́ ″́́ ″́

10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(ご 勢 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( -*,c(r・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(∠ ⊇。)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:r'

r A,r.fi)
鮮度タンク内海水温 : ) 

ご ヽ
/℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:   ツ`

/_θ
筆

(る ) 責任者確認欄:    t/ノ

θβ

(4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

農範日｀平成 ック 年ノ/ 月 )

HACCP委員会fttFX・ :)

出港0漁獲から帰港までの確認表
分)天気 :

●

・

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [話

丁目∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

者認

　

＜

確

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :(3) (名
収

＼
／

よ　́
ヽ

／



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :cttD ノ

ン
ら

)

塞塑甲 :勁 鮫 年 ′1月 ′ 日 (3時 ′争分～σ 熟 務 )栽 :くtl)気温 :′ 、ン 3℃

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 :

(3 :● 0)

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(乙 :簿
)

キてメン 匝ヨ
rEE 1 :fO2EE

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : r 3'2*l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:■ )

|■、日
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:2つ
D  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉 内の海水温度 帰港時
(32,

こ     ℃

搬甲清掃記鋤プラシかけ渦ネスくたす 確認者

(『 ://)

責任者確認欄: (ν   (イ多、)



″

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :に

暴り  (ノィ /)

選別場での確認表
実施日:平成減がこ年 /月 /日 曝或J分～ w;/.n'l

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
Ｉ
Ｉ
Ｉ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉
確認者 :

(′ :こジ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(2

f ?,tS。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:こう

((:;{1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(F:刀
鮮度タンク内海水温 ( : t 1i,2r
秋サケ腹部内温度 ( : ) A'9 c

確認者特言己欄 :     
り

ノψ

(〃 )吟 静離認欄:ご の (0)

′κ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ご%)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 夕交 年  ヵ 月 3ο日 (3時 22分～

“

時 ノリ分)天気 :く形ィ 気温 :   
θ   ℃

〈健康チェック表)

確認者:rリ

(3:/ο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(f :/o)

キ(リン 匝倒

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者: rニノ (夕 :条フ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:3め

/3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3Я

∂℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(ク アク)

2℃

確認者(→

(ご
｀:οο )

確認者特記欄 :   ∪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
MCCP委 員会 :(寒

)残 )

選別場での確認表
実施日:平成だがと年

作業者名

》艦そ求―劇 徽 琳 帷 籐 沐力嗜毀拗多五一

1嫌 僣 タノ孵 二券気び
珍 癬 暉 1/ 12

〈健康チェック表〉
確認者

(の 身挙 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 1.

( P'M>。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選Bll台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(F:A―l

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか          ρ

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(∫ ″ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :   lP/

ご >ト
rtrzp >@ 責任者確認欄:〔 4ノ  (1%→

∂κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (4)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :J成

夕文 年 ノ0月 21日 (3時 は 分～ 年 時午め )天気 :ほJゝ 気温 :~3ヽη

作業者名

)醐痢死 ②雄 0カ協た特 く%羅滲壮人
Ъ雇不 多A もこ脇 吻緩修多
) ЪJ蘇毅花 0彪森 滲 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:/θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:fa

(.]:og)

キCだン 匝□
:(1;‐

‐~
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (4:イ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33す )

13ヽk 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0 づ,)

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
c€4 r

O"C
〈船内清掃記録〉

フ
t｀

弓
／

「つ ぬ“tl す・■
に

ぅ
ヽ

ノ
ヽＺへ

■
４

亀
ヽ
ヽ

ノ
′

′

確認者[乙

(「 ズ|)

確認者特記欄 :   σ

′ ノ

脅 ¢)計
者確認欄 :二

軍 昇
_ (′

ン
)

ρκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 〆く)

選別場での確認表
実施日:平成誠 年/θ 月ギ 日

“

げ ′ 分～ も

"′

斜 天気 :括 気温 :ら2/℃

(健康チェック表〉

作業者名

2にやな―劇 揚 鉢 盛 Q厳メカ嗜勿錨多ι―

,瞬 南 Q製″嘱易琴k涙7 Ъ力丸び
わか森ガ 10 ２

一

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・炉量量のE潔菖
~IIIIIIIII正

三IIIIコg

確認者:t錠

< t''Nt
・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者(ノ

(S'sa
・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

確認者:r'

(チ :

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:0  (′η
//少

猾

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :網

   
《2忽 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

墨押里_:壬成 裁 年 ヵ 月 が  (3時 /3分～ ダ 時〃 分)天気 :くι〃 気温 :  0  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :fう

(3:わ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ２

Ｏ
ｏ
０

０

岬

確認者:こ嗜

(f ,*7)

キcン 匝□
: qf@E E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: (」ノ (チ :たわ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:2,
/3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

毬 :2″

θ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(“ :′物

ク ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(J:3ο )

ゲつゾ移ケ λι tt iるう
確認者特記欄 :   0

プ↓ ノ

ea)*
pκ

責任者確認欄 : (/神



ズ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(賃 )(′ ′4)

選別場での確認表

作業者名

繁 オ求―劇鍬 琳 湛 陽 ぶ力嗜%躍多ι―
を
形 鶴岩繁僣 動機 %嵐 び
3)殊考 10

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ケ :クロ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

」認

　

＜

確 者 :

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ 確認者:(J

(ご
~:タ

ジ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(」
ミ:`イ〕

氷の状態 (ご メ) タ
鮮度タンク内海水温 ( r :F-;) ?.1T
秋サケ腹部内温度 (F:夕」) 夕

′℃

確認者特記欄 : (ノ厖象p味

べθ摯

)責任者確認欄: の  (イた4)

θ ″

●

・

日日日日] Elllllllllllllllllllllllllロ ロ1日日日日日日日日日日日日日日日日日日日日日|ロロロロロロロロロロロロ|ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ|||ロロロロロロロロ|ロロロロロロロロロロロロロロロ|ロロロロ■日日日日日日日■ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ●●●●●●●●●●●■■■■■ⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢ………………………――――――――――――――――――――――――



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会fttPX  ')

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 Ξ∃

・水揚げ時の水は十分か        >

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( )

℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )

ι(〔 撃t)タ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :βtth ごン.)

多

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 夕女 年 ノθ月 26日 (3時 /0分～ 4時 30分 )天気 :1槙イし 気温 : 4ヽ ケ

(健康チェック表〉 確認者
(黛⊇

∈3  :θ 6 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(L:to)

キτだン 匝□
-:: :{t znc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:う )

)午、3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:巧 )

0  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(4ノめ

2、ヤ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ケ :ぁ )

プう>玲い
け)Ъ永` シた ナ

確認者特記欄: り   
“
物″α

″ ノ

責任者確認欄 :   υ

θκ

(eる )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(多

ミ) r勿

選別場での確認表

実施 日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

繁 ゲ々ー劇徽 琳 湛 鏃 沐力罐 物拓多重―

嫌 僣 り耐 鯖 丸τ

β》孫″ 10
２

ン

確認者:(2

(?'>?t

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・炉量型の書潔
。5ET:⊆髭色鵞冒:属てぃるか         ι

確認者 :

(夕S:ノ。)

チ ェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シートは全タンクにかぶせているか        '
。作業場は整理整頓されているか          θ

確認者:〔メ

t 3,lh

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

( -l 'z:) I

( : ) 6a/"c鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:   ψ        (Caタ謳酪者特記欄: の

イヤみ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :cttD 

く墜 ⊇

出港・漁獲から帰港までの確認表
実Ⅲ日:平

盛 鮫 年 ヵ 月 2ξ日 (3時 ス,～ 夕 時6J分)天気 :く
″′ 隻瀑 : ぎ

―  ,

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 :οくダ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0
0
l回 目≧

0

確認者 :

(/:こ
「

)

キてリン 匝ヨ
: Kflaa 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: はり/ ( 夕:碩0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:2ク )

な́チ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

G: )

′℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :`阿

メ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :P

(ζ :Sヽ)

ク
゛
つi/レ ルにで ノわ々

確認者特記欄 :

βさ (ノ

1/あり 責任者確認欄 :   ω

θた

(ノ♭



メ

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

(′2

選別場での確認表
実施 日 :平成力 え 年/θ 月戊 ゴ 日 - 6wc )天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

みそ才―劇 笏 鉢 癬 場髯沐力せ ダ%多ζ―

i癬 僣 ラψ孵 8嘔糀 び

腸
″
９

ヽ
¨

´
12

確認者 :

(″ :ハ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台         θ

確認者 :

( %)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ ェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:｀2
(∠ :υp

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :勘
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄: 〔Zノ    (/2or確認者特記欄:  仁ダ

オ♪η乞
〆な0



書式作成日 :平成12年 7月 1日

TCCP委
員会 :cD (′

ら
)

―
●

〈健康チェック表〉

確認者 :

(3 ,oO )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(25b)

キoビン
ロ

e7,4Orsc
・水揚げ時の水は十分か

確認者:  町    (4:′/)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :為

1午
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2η

O  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(4:lヽ )

J  ℃

伽満識
ワ均}る判lヵれR｀ れダ 確認者:c⊇

(f ,J )

〆%0 責任者確認欄 :   望ソ      (´ 2多 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :く

医)(4b)

選別場での確認表
実施日:平成減麦 年/ワ 月″ 日 0イ 戯 あ ～F時 らわ )天気 :ヴ

薫 気温 : メ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:(′

(外 ユ/)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:k_兌

(グ :2φ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
θ
９
ρ
ワ

確認者:(2

(F:2夕 )

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ζ 03)

(選別・計量後の温度の測定)

t $a))
鮮度タンク内海水温 (、

F―
:″ノ)

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :    の 〆b)確認者特記欄 :

'中

ト

〆らげ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HAC伊委員会:00

実施日:平成 粛支 年  /0月  22日 (3時 ■機 ～ ク 時 、Q分)天気 :(か4し 気温 :   ,   ℃

作業者名

%げ痢死 の 場 バンゞ%鞘多な人
笏 不 彦人 の近藝修多

島縣弦薇彪 森 始

(健康チェック表〉

確認者 :kヽ

(3 :のο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

Ｏ
θ

ｑ

掴

確認者:(錠

(≠ :')

キリ ロ
目2 : 7-fzaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: tごソ (ク :5D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:20
/μ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:25
0℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
Fo)

ス ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :健

(「 :脅
)

4゛η/シ好 に で 勁a
確認者特記欄 :

ル /

(/アをっ )責任者確認欄:  こフ  (屹』

♪ κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(暴

り  (42⊇

選別場での確認表
:平成減がと年 E tKwK;,__f m

〈健康チェック表〉

諦
　
」

確

姿ρ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         0
・計量器の清潔度

確認者:(ご

( *'+*>
・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一

コ

ワ

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(せ

(F:ダ2

:[][[讐を][[『ili12

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

r,f +21(ヽ δゞク)

鮮度タンク内海水温

(,f ,S )- ,t, 2 c秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:    tノらノ    (ろぅ2)確認者特記欄i   tメプ     (′Z2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

“
Zr)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 夕文 年 ″ 月 21 甲 (3蜃 い1分～  時  分)天気 :くtl) 気温 : l、 b    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

θじg痢尭 α浦禦窓たケ 〕豚 バンプ鶴影みなた
物好彦人0通%の疲角わ 暢額看多
0 υJ添弦穏 髪 森 治 1-

確認者 :

(zf,ol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(2_:4s)

キkダン 匝ヨ
: $Ozae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: ρL/ (4:32)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(330)

1キ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b3つ )

0  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
1a Jfl

3c

く船内清掃記録〉
7｀

｀
脅 叶争．ヽ，″″

)偽 aく 、 すスヽ
」

確認者:(■

c f '3?.)

臨粘謝: υ    (′初)本

4レ

責任者確認欄 :

θκ

(/た D



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : a)

選別場での確認表

実施日:平成が こ年/0月 よ /日 (/鵡 ～簾 鱒 力 )天気並 気温 :ξ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

餅 才々―劇徽 琳 癬 鑢 沐力電 傷 物 隆 雀
―

／
勇

髭オ妻南 り晴恭簿 C誡 び

ノ>希券 10 柁/

認

　

＜

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　
＜

確 者 :

:始

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :fダ

(d←い

:3壼T言基′多

'「

景患磐耳|キ 21: II正三I互:2
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  
一 一 一 一 ― ― 一 一

デ フ

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:rp

(ご N`)
tg.,Sgl J, a c

鮮度タンク内海水温

(,€Gt ) Qd c
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :   の
(7-l

確認者特記欄 :   0

威キ。°ノ私



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :r甕

〕
(4b)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 麦摂 年  /θ月 20日 (3時 ノ∫分～ 夕 時 クグ詢 天気 :た
丼ホノ気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

9じg痢死 鋪協♂ひゞ物聯多な人
嘘 ぶ 彦人 策 螢看毛

Q蘇強葎幌 森 治 12

確認者:(2

(3 :/∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０

ο

旧
０

確認者:(が

(弁 :%)

キθ □

・水揚げ時の氷は十分か

確認者: 〔ゞノ (≠ :夕υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(326)
/%℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

G:26)
θ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(“ 夕め

S℃

確認者 :聰

(J:3ο )

責任者確認欄 :    の確認者特言己欄 :   くFフ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〔質う  ζ%υ

選別場での確認表

実施日:平成だがと年 θ 月♪ ρ日 き も 分～

〈健康チェック表)

作業者名

繁そ庁―劇η 鉢 湛 琺 沐力罐 ラ 物 隆 雀
―

麟 僣 フ耐 鶴餞 τ
9 10 12

確認者 :

(ジZ:゛♪)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         フ
・計量器の清潔度

確認者:じ

(

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 一 ― ¬

ヮ

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 電

ワ

作業場の状態は           フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(F/J
・鮮度保持 タ ンクは清掃 されて いるか

。シー トは全タンクにかぶせているか        つ

。作業場は整理整頓されているか

確認者:{0

($ 
',*Z I

〈選別 。計量後の温度の測定〉

rs>dr
鮮度タンク内海水温

./
t 3-tf4 ) a(. / c秋サケ腹部内温度

2特記欄:0



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ρttA (ノ タ

え

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 皮積 年 /0 月 欄  日 (3時 13分～ 4時 49分)天気 :ぬ■ヽゥ気温 : 一 Z、 1

作業者名

鴫)口痢尭 燿形 劇 蓼 コヾ レィ錫鞘多七人
吻 不 彦八 碗́ 妻修多
6 OJ蘇残葎 Q協休始 12-

〈健康チェック表〉
確認者:rFこ

(3:ο ο)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(1≧ :50)

キで■ン 匝ヨ
EE ? '4trpn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: 炉♭ノ  (4 :」 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J 4〕 )

1年、ζ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:で )`

0   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(431)

3  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ι乙

( f :f,#)ゲう)/4颯 呻
わ
島 91く 7ざ ヤ

ツ

、一^
」

、ヽ
　
／

確認者特記欄:   ≧`ノ

″ノ

にひ械 責任者確認欄:    ′D

D 々

(参 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :く

塞)(ジ タ
)

選別場での確認表
:平成誠 年/∂

〈健康チェック表〉 ザ認

　

０

確 者 :

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台

―

一 ― 一 一 一 一 一 一 ― 一 ― ― 一

つ

確認者 :

(44乙 0
・計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一
ヨ 0

。シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は                 り

・岸壁海水の状態は                つ

・作業場の状態は                 P

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(6:o>)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:へE

(`らカ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 { d:o}1
鮮度タンク内海水温 ( 6 ,ce-) y,2 c
秋サケ腹部内温度 ( $:e2) y.Y c

責任者確認欄:   ιイ確認者特記欄 : 〆ン紋

°7τ/費

蕩核/1｀あ綱ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :cttD ♂%θ

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 鮫 年 ヵ 月 /2‐ 日 (3時θ∂分～ 夕時

`彦

詢 天気 :く タツ 気温 :  , ℃

作業者名

■醐 痢χ 3 躙 バンゞQ鞘多な人
%ィ 彦人 彰 瞬修多

麻 弦葎咤森 始 12

(健康チェック表)

確認者:(Q

(3:θJ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者 :

(メ :鋤
)

キ0日
:o0 28tr3 ,$a ann 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:  "ノ  (≠ :ξり)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3が
■《 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:厠

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :ヽ幻)

「

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(「 :¨
)

ゲ巧シ多姥引こひフレ′ク
確認者特記欄 :

″

(C″鬱 責任者確認欄:  6イ)  (′惣)

∂κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (′‰ )

/

選別場での確認表

実施日 :平成誠 年 ′ク 月/∂ 日 (/げ よ 分～ 時々 2分 )

〈健康チェック表〉 確認者:(ご

(ク 載多)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台         θ
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ゞ者

　

と

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(_'

(∠ :′2
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:t〕

(ζ :Fa

(選別・計量後の温度の測定〉

(ぐ こ3)

鮮度タンク内海水温

(ご くり  gヾ ℃
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:    |`

欠」
ン
●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :cttD ぐ%´

港ま

●

●

実施日:平成 妙 年 ノ0月 ノ6日 (3時 2『分～ 4彰 フか 天気 :魚 気温 :'9 ℃

〈健康チェック表〉
確認者

(3 :"/o )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(306)

キてゾン 匝ヨ
1回 目ヽ] :6 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3秘 )

)ι卜λ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(333)

D   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉 内の海水温度 帰港時
r 4 'ztr3c

〈船内清掃記録〉
っ

:1ラ

ン
き

，
と
に

ヽ
ヽ

／ヽ米ぬキ
ー

“カ 確認者 :

(ぐ :q)

確認者特記欄 :

卜́し/

(物Q (力 )責任者確認欄 :

θ六



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :C粟

)(%)

選別場での確認表

4zo E/6 E (9/ HJ ジ 分)

〈健康チェック表〉

作業者名

繁 庁々―劇 笏 鉢 湛 窃ンぶ力嗜9物滋イー

場幾磨鰭僣 ワ端瞬 %嵐び
10 11-

確認者 :

(″ ジ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/:絆 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一

共
ソ

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は                 つ

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:kt

(ご=♪″ )

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :じ

(`:バ )
水の状態 (子 刻 ): そ
鮮度タンク内海水温 (.f ,/J ) E,t "c

秋サケ腹部内温度 (ζぇ゙ )21哉 ℃

責任者確認欄 :    

“

(′%)確認者特言己欄 :    σ

あθん



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :(葬

)(簿

出港・漁獲から帰港までの確認表

,●

実施里:王メ ′女 年 /∂ 月 紳   (3時 /び玲主 弁時Bダ分)天気 :くラタ 気温 :   9   ℃

作業者名

0こ″痢死 0 徽 バンヾ ctta七人
嚇 多人4 q〆瞬看多

OJ蘇弦穏 髪森 滲 12-

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 :ンの )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Q
0
0
0
1回 目2

確認者(ギ

(′ r)

キθ □
:6?2EF 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者: (ジ ノ(/:dダ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

13 :3o)

だ
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:Pol

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 蒟

2℃

〈船内清掃記録〉 確認者1'
( cr― :″  )

ヂηン ι/,″ こ́争 勿     ⌒
確認者特言己欄 :   σ

″ /

〆%診 )責任者確認欄:グ  (ノゥζ)

沙κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (惣

選別場での確認表

時伏ξ雨天気:

(健康チェック表〉

作業者名

鶴 妹 盛 場髯メカ電 ク拗多五一

つ孵 磁観 τ
９

´

10 12

確認者 :

(″ :5″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― 一 一 ―

玲

確認者(2

r 9J)t
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― 一 一 一 一 ― ― 一 一 一 一 ―

■
つ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選 Ell台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:こ♪

(ζ⊇命
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:Lノ

( ♂こ:_ゝ 0)

(選別・計量後の温度の測定)

(cF♪θ)

t 3(,-:-o) lA "c鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄: グ  (第〆か虚



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ι

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 麦 無 年 ん 月 :竹 日 (3時 ′

`分

～ 4時 午

`0天
気 :'罰  気温 :/∂ 、ζ  ℃

●

作業者名

0じげ痢姥 6雄 6脇バンゞQ鞘多な人
開い多六⑥ げ 螢修多
0月形にが多シビ OJ蘇強薇 嘘森 滲 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(3 '/o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・
甲 板 は     一 一 ― 一 ― 一

二

― 一 θ       
、

確認者イス

(3:f)
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
キむビン  [頑

)日

水の投入は :Q6 zap : 3ElE : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:t2J  (暉 重b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:マ9)

/κ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 ン )

0   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(431)

も   ℃

船内清掃記録〉
デラング (す

ダ‐ム
」

、

１
″
′

Ｚく
次
拗

確認者

(夕 ′ヶ )

確認者特言己欄 :   (I)

″ ノ

(r?ff,

少κ

責任者確認欄

“η



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :に

票り  に
γ

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

隣 才々
~劇 %妹 盛 纂 ぶ力罐0物 隆 ∠

―

Ｌ
彩 癬 僣 Ω帽 Q贅

`ダ
″

ｎ
υ % 12

確認者 :

(舛 :妙

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(″ ′け)

i蜃暑型の0:叡・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選Ell台は清掃されているか
確認者 :

(ζ :,金。計量器は清掃されているか

:誰唇漁写じら|よ薯鷹l乳てぃるか ―一―一―一―ρ
.)三

百 i基 レ ジ ら iこ ふ ぶ せ て ぃ る か  ― 一 一 一 一 一 一 つ

。作業場は整理整頓されているか          つ

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:(2

( Fi(← :/り )

(.*:F) G/.鮮度タンク内海水温

(、と :%つ) 〆、5戸 ℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :    の蹴粘調:  じ'   〆彩ρ

ご"み



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ι識 年 ル 月 た 日 (0時 2θ 分～ ′ 時 ′グ詢 天気 :渉久 ′多瀑 : /2  ,

HACCP委員会 :″須n イス、)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

蜘 宛死 a減残躯之グ場 バンヾ騨縮安な人
磁
`彦

人 %籟修多

螺 弦葎 嘘森 滲 12

〈健康チェック表〉
確認者:(0

(3:4釣

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９

０

９

確認者 :〔ゞ

(/ ,/Z )

キタン 匝□
:0O z@e lV,Ad t^u 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: tぜノ (夕 :タク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(゛ 3●

〃 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:、r)

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(%′ク)

ξ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(  √ :、
its「

"~)

ゲ ηシレ咳発火 ctんら
硼粘謝: C   (′‰)

t//浮

責任者確認欄 :   の

θκ

(ノ‰ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :(栞

り
ζ

ハ
)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者:4

(夕 :“
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ― ― ― ― ― ― ― ― 一 Rフ

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― 一 ― ― ― 一 ― 一 一 ― 一 月

つ

。

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 一 一 ― 一 一

」

つ

確認者 :ヽくし

(夕 伸

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : θ

(ζ :4)
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:0
(6クつ)

( Jd ,Aot .f,, X "鮮度タンク内海水温

(《←:%つ )め、
'℃

秋サケ腹部内温度

責fII翻欄:_」乙_ 〆る)確認者特言己欄:  し`ノ  (/ス )

イ́ た



HACCP委員会 :″
笙二) (/ア と)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 夕文 年 ノθ 月 ′
.■

日 (3時 ノ
`分

～ 年 時牛3分)天気 :ん tt) ■`、3

作業者名

θじυ痢尭 δ ε

"  
《%駒みなた

%訴 彦A 暁鎖看多

OJ体強権 む彪森 始 ″

〈健康チェック表〉
確認者:(R

(J'fl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:(マ

r3:/o)

キoン 匝□
t= 3 ,0a zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(330)
/び

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3° )

つ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(43δ )

2   
℃

棚 離 掃記鋤
ブ じ ず 吋 洵 ムや 流 す 確認者 :

( f 'zg I

/

確認者特記欄 :

/3

“
ら(ッ 責任者確認欄 :   (P)     (♂ 夕

"

♪κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :(参

琶)(レ 奎

選別場での確認表

実施日:平成だがと年ノ′月ん2 時虫
`分

～ぎ時※ち)天気:

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( asg)
・

計 量 器 の 清 潔 度  
―

一 一 一 一 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一

コ

曜

.5蜃T言⊆笙色詈冒馨属て

チ ェック内容 (作業終了後 )

。選 lll台は清掃されているか
確認者 :

(ζ メ針

.鷺真」」]菫色墨色[舞彎ま百城
る

確認者 :

(   0:921

(選別・計量後の温度の測定〉

( .f ,t) ) 6,/ ".
鮮度タンク内海水温

(まざ 夕)秋サケ腹部内温度

〆痴
確認者特記欄 : (班 _ (/%収

ギのみ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :θ
髪動  (イみ )

帰港までの確認表
実施日 :平成 鮫 年 ヵ 月 〃 日 (3時 A分 ～ 岬 θO ω 天気 :の

ソ 気温 :β  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

q醐痢尭 9 つ瀞 バンプ C鞘多な人
9赫不多人 鶴鎖修多
9 勁縣弦磁 J路休滲 12

確認者:tえ

(3 :θ ο
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

ｏ
９

９

確認者:は二

(∫
~:′

0)

キっン 匝剣
T>1号

『 3"網ロタ/ο 銅目 : 4回目
・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉
確認者:  u   (ζ‐οク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

03θ )

〃
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

毬 あ )

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
rcnl

d-c

〈船内清掃記録〉
確認者 :

($:o61

4S巧 ン \b)t 4.,. :*,h
硼静謝 : 0   (4///爛

離 巖派為t港。
静都調:  ②  (ィン)

′ κ



書式作成日 :平成 12年
HACCP委 員会 :(■ )(イ ら

"
ク

選別場での確認表

実施日 :平成誠 年/0月 〃 日 (″ 中 分～ム 鵡 )天気 :ル 鯛 : /乙

〈健康チェック表〉

作業者名

%々才一劇雛 鮮 盛 鏃 メカ     ー
f
癬 僣 W続瞬 %贅τ

9 10 12

確認者:｀ド

(ク :ζわ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選別台        9
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 一 ― 一 一 一 ― 刊
P

確認者:(城

(幹ρ )

・鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 一 ― 一 θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。
作 業 場 の 状 態 は 一 ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ―

二
― θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 一―一―一――――一―ρ

。計量器は清掃されているか            '
・鮮度保持タンクは清掃されているか        β
・シートは全タンクにかぶせているか 一―――一一一つ
。作業場は整理整頓されているか 一一一―――一―一つ

確認者 :

( 6,2ff

確認者 :

(gひプ)

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (メ :決/) モ
フ
多
′
ヽ

鮮度タンク内海水温 (ι ♪/)夕、℃

秋サケ腹部内温度 (メ :2/)び、  ℃

責任者確認欄:   Qグ       (ノつη)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

(/シHACCP委員会 :″電1ヽ  (/%ク )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 夕文 年 /θ 月 9 日 (、3時 2η分～ 作 時 4ご分)天気 :BJ民  気温 : ¬ 、

`

●

作業者名

οじげ痢姥 0カ形修飾参籍θ瀞 バン《毎鞘多な人
b雇不 彦人o懃嚇 揚 磁 び奮多
)ん′にが多ンピt,不ゑ磁 ぜ舞 治 l―

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 。0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(J '/f, l

キゼビン 匝□
tu 3 '/o zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) (4 :3θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J み0)

16も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :仲 )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(年 :こ⊃

B、イ   ℃

搬内清掃言己録〉
フ
ぃ
ぅ、> 力↑

tlキ

為れ啓 )れブ
確認者

(く← :2∂ )

確認者特記欄 :

γ'〆

〆街セ 責任者確認欄 :

ら″

(秒 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

“

え、)

選別場での確認表

時まぐ分)天気:

作業者名 (

療 求―劇 稚 妹 盛 塀 沐ヵ嗜 レ 勁 臨 雀
―

場髭若繁南

'身

孵 磁戒 τ
9才/二´ ´ ／

０
／
‐２

〈健康チェック表〉
確認者 :ヽ

(夕 仏/)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/:夕 )・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ ェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( ζ:静
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

(ご :´ )

t(:ja) gea "c鮮度タンク内海水温

(ζ :♪ ∂)ぶ 2℃秋サケ腹部内温度

孔望者侃欄:    
“
考ァの

/θダF/3

静雛認欄:しらノ (ッ )

かだ

●
・



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :rttD ″zρ

出港0漁獲から帰港までの確認表

¨
●

実施日 :平成 ′文 年  ヵ 月  P/日 (e時 22分～ ク 時 梁

“

詢 天気 :く
し プ 気温 :  /ク    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:わ
作業者名

Q)げ宛死 0減察躯を打0瀞バンゞの判みな人
明 不 彦人 彰 螢番多

θ瀞 ボ タ Q蘇弦穏 嘘 森 悲 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
o
o
a
lEEJ

確認者 :

(′ :ヌわ

キてブン 匝□
tb 2FA 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者: O/ (夕L′ζ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(』 :ごク)

//_γ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3o
∂℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(“ :メσ

2℃

(船内清掃記録〉 確認者(電

(ζ
~:ク

o)

/7ふうンレタ″ ひ 光盈

確認者特記欄:   Cシ/     (。
だ

オ ノ

責任者確認欄:    /∠ノ

D κ

(′を)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :く

票)咆
)

選別場での確認表

●

・

〈健康チェック表〉

作業者名

熊 求々―劇弗 財 湛 羨 ぶ力嗜ン拗多重―
ム

瞬 僣 多々孵 銚贅 び
″

（
υ 10 12

確認者:〔⊇

rp ad >

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[量l窯:3

確認者に

(μ :ごゆ

。進票λ磐瑠:用

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選 Bll台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(∫名
・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

確認者 :

(  、(1'‐
―
ゼ )

(選別・計量後の温度の測定〉

(F i4))′、鮮度タンク内海水温

t''f uJ) $. 2 c
秋サケ腹部内温度

静都調: `″__ ra/P

/J∞る



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

“

タ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 夕女 年 /θ tt η 日 (3時 ZO分～ 5時 θO分)天気 :ヽゝオ｀ 気温 : ζ■に夕   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 :f, )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(3:ヽ )

キぢン 睡□
rnnJ :/ o 2s=

・水揚げ時の水は十分か

確認者: rフ ノ  (4:争0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

σ づj )

り6、λ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(塾》1)D)

0
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(午:4■

3    ℃

確認者

t 6 ,z )

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :

“
診び



書式作成日 :平成12年 7月 1日

滲

HACCP委員会 : (/2)

日(Z由 時ムζ分)天気:

●

・

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

実施日:平成波 年/0

〈健康チェツク表〉 確認者 :0

(ク ζ∂)

(選別場衛生状態確認表〉 確認者 :tOノ

(μ :ζ→)

.シ _ド
|ま籍藻|こ用薔されているか ~

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者 :

(メ ■0

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(Z/0)(ど :/フ )

(ノ ンθ)
鮮度タンク内海水温

(Z:/つ )
秋サケ腹部内温度

責任煮確認欄: ヤノ  (ψ )

じP孵形ら



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :(箇 )“ %5)

港0漁獲から帰港までの確認表
実施甲

:平成繊 年 のリ   ノ日 (3時 8紛 ～ (「時 ご分)天気 :泣 ジレ気温 :  /2

８

・

●

´

作業者名

鋳 :ン斜漁 荻 鯖 嚇 一史 %光 人
≫餃戒ビス娼 嚇 %移産
荼 本囃 嗽 渤 峨 森 透 12

〈健康チェック表〉
確認者 :t芝

(..J :2D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
q
0
9
rnn S
o

確認者:(0

(ご :θび)

つ □
:/g z@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者: ドノ (ご■ο〆)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:イD

る℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(d:っ
θ℃

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時
の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
( 3-:06)

/ ℃

〈船内清掃記録)

確認者 式ぎ

(ご :/σ )

/7｀つシゲ
｀
|十 妥ル火_で りヽ瑯/才

確認者特記欄 :

/『 リ

e4)w 責任者確認欄:   tν

Oκ

(2/)



ア

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : イγ

Zr)

選別場での確認表

〈健康チェック表)
確認者 :

(μ ゛

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ワ
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 ― ― 一 一 ― 一 一 ― ― 一 ¬
の

確認者 :

(グ :

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一――一一一一一―一一つ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(gp。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 一 一 ― ― 一

」
つ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(、♪

(`:そ )
水の状態 (る た6) 夜
鮮度タンク内海水温 (ろ :ノ

`｀

) ノ
“
℃

秋サケ腹部内温度 (6,r(t dS c

<r%>確認者特言己欄 :   ③

やど卜、 端縛館



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 〆々

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成崚減≧年 /θ 月 
『

日 (3時 OD分 ―
ヽ _時 4膨か)天気 :|さノNし 気温 : 彎Qヒ__℃

●

，

●

〓

〈健康チェック表) 確認者:r2

(2 :命 6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:∈

)
(2 :,争 )

埼ビン
[I三二雪]

:40 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 : (4Z/)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 F )

lgヽち  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:庁 )

0  ℃

船 倉 内の 水 の 状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(4:あ )

3   ℃

〈船内清掃記録〉

η眈叶)偽ホ■)れす
確認者 :

(ζ :οο)

つ
も`
うヽ

ノ

確認者特記欄 :

βJノ

峰
 〔だ

θ ″

責任者確認欄 : /年 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ″

選別場での確認表

実施日:平成」がこ年 ffiY +t- 6wr 3l^l

●

●

・

作業者名

酢そ庁―劇読 琳 盛 宏 麻力せ 尋 拗 協 髪
―

麟 僣 鋤帽 θ癬 修
9

(健康チェック表) 確認者 :じ

( q-:s o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(外 :dJ)・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(∠ :/ク )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

t 6'tSa
(gり予)′ ご℃鮮度タンク内海水温

(∠ :突←) ,:Z℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: tiノ  
“
をに

″́″ξ
ヽ ∂ だ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 i)

出港0漁獲から帰港までの確認表

日 ( 分 ～ 分)天気 :

〈健康チェック表〉 者認

　

＜

確

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

キャビン  [船 萱]
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 静都調:(3  /し )じ

暦鉾ぶ しκyイ〉

●

・



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :♂聾う  に%L)

●
〓

●
・

実施日:平成鱗 年 /θ月 2日 (b時 3o分～ ζ
・
時 ′οが 天気 :ル赫 温 :/0℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3:2Э )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

('f:aa)

キ0匝 到
3 :/lzae

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: r211 (」 :′ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:“び)

%ヽ9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(D:%)
0℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ぶ:ω )

℃

/7｀ うン竹゙ |ヤ

者認

　

＜

確

責任者確認欄:    ∈〕確認者特記欄 :   0



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :(築 )● 2が

●
´

●

(健康チェツク表) 確認者 :

(弊 子θ)

(選別場衛生状態確認表〉チ
:よ][][[

確認者:L→

(″ :`カ

.誰吾楳轟茅リアの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

.梓肇場あ秩墓i]~

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか
確 者

　

／

認
　
＜

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:そぎ

(■ :ダρ
( K :Af) J.r(- c鮮度タンク内海水温

( 6-:W) /,i c
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:    σ〕

/3′多

(ノ%)α



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :♂
霊う  の2′ )

実施日 :平成鍼 ≧年 /υ 月 '日 (3郎 6分～ 9時 ｀
7_“せ

●ヽ

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3:/0)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一一一~~~~~~0

確認者 :

(J:や )

. *t L'>a+H E
キa)ビン  [硲 萱ゝヨ

3回 目   1   4回 目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
, (-znn :

・水揚げ時の水は十分か 

―

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:%)

16、 6 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

13:ば )

も  
℃

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:Q

3   ℃

〈船内清掃記録〉

ブうンなけあ永きたす
確認者てて

(`:り  )

責任者確認欄:   6D確認者特言己欄 :   の



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :(票
)0)

実施日:平成だがと年 E &wo a'-

〈健康チェック表) 確認者 :

(ξ ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ζ :ハ )

・炉量肇おこ潔穫TI正三I正三IIIIIIIII18
・鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一

型

9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(∠ ЁO)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

.推彗』』]菫名≦名[翁彎ま百城
る

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(ジ

( b1 /,; )(/7● )

(ノ ンひ)ク F℃鮮度タンク内海水温

(ノ :ムタ)メ 、/℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:    Zノ     (/′/)確認者特記欄:  (Iり __   (/9/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : C)

●ヽ

での確認表

実施 日 :平成裁 年  9月  30日 (3時 30分～ (「時 α

“

詢 天気 :移 ル 気温 :  ?…   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

叫 :ン斜洋 槃 鯖 嚇 一史 鏑 光え
Q餃減ぜス娼 嚇 粥 辞

嚇 本囃 嗽 渤 の鏃 沿 12

確認者

(3:≧ο)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:1毬

(ご
~:∂0)

キ0匝 列
E 3 t/0 zEE

。水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者:いノ (ξ :θ0

漁場の海水温度 漁 獲 前

C:炉
//_F

船倉内の海水温度 漁 獲 前

G:知
′℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(「う

び℃

確認者itゞ
:

(ξ :`マ))

責任者確認欄 :確認者特記欄:り   の



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 i C )びり

選月1場での確認表

■

実施日:平成」がと年

〈健康チェック表〉

作業者名

灘オ求―劇陽 妹 盛 瞬 沐力嗜 動 物 臨 雀
―

辮 南 η鵬 0熙 啜ヽ
メ

′

（
υ 10 イ

⌒

確認者 」

(/き0

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/:ψ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

.梓璽場あ萩墓[           ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(子 ()
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

r srfi/r
礁 (/)(/℃鮮度タンク内海水温

(33-9/t ){ c秋サケ腹部内温度

菖桂者確認欄:の (厖少)確認者特言己欄:(ごり   (ジき,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (S考ク各、)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成職 年 ヽ 月20日

'こ

は 時 ～ 年時鶴多詢 天気くも り 気温:|ス ｀4 ℃

％

・

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:な )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3 od)

キOン 匝国
tu3 ,fitu 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:メ警尋くヽ争3ヽ )

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

(3J●

16・ 2
(3:I)

0

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 δ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 δ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
&33 )

3c
鉛中清掃言リ

フ
ぃぅし/てオ

|†

(← :に )

確認者特記欄 :    ①

′工じ/

(rttζまゴ傷むく責任者確認欄 :

PK
fu"nq-o[4* v {[n -1(\f./.

%′



/7

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : 姥

選別場での確認塞

ヽ

・

〈健康チェック表〉

作業者名

鏃オ庁―劇雛 財 湛 研 ぶ力罐,拗多重一

嫌 南繊制 の帽 θ分次彰
Ъノ//″ 10 % 12

確認者 :kヽ
ツ

(外 :ゞρ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(プ:,ン )。
選 別 台

一

一 一 一 一 一 ― -9

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(′ ι :′ づ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(C:や

秒1蹟 ^η共
～

水の状態 (6:バ, 多
鮮度タンク内海水温 (1← スと) 

‐
∠ 夕℃

秋サケ腹部内温度 ( r*,r*> C"2 c

θクρ/毎
`2ア

)d



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :〔電 〕 ツ _)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
´

●
コ

界施日:平成裁 年 9月 卿 (3時 じb分～ 夕 時 【φ が 天気 :“
ツ 気温 :/2℃

〈健康チェック表) 確認者【ブ

(3:わ
作業者名

Gレ :ンタメ群ケ幽猜 は 一史 薦 光人

馘 ぜス傷曝キ 酸 鬱辞

嚇 本贅 1嗽渤 磁 森 ポ 12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

aq
oq
rEH 3 /? 2@a

a

確認者 :

(≠ :くの

キ0匝□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: A゛ 〕 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q:ち℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

O:τ
θ
℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(≠め )

3℃

〈船内清掃記録 ) 確認者:(登

(ざ :2J)

確認者特記欄 :

ィ■ν

ヽ ｀

′μ

カ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 物

nd$n ( 由 ～ 翻 分)

●

実施日:平成」がと年

(健康チェック表)

ハ

ー

確認者 :じ

(ク :

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

:][[[[][1:[環1:[lF三三三三三三三三ニク
。海水の清浄度は ヘ

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

ハ

都

　

翅

認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後 )

・選 Bll台は清掃されているか
確認者:t●

f \f *61・計量器は清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:t」

(a'-dl
(選別・計量後の温度の測定)

c ac'4/l
t 5'';f I鮮度タンク内海水温

(ζ :′ろ)秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :

ベンを
′は



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 9

〔出港・漁獲から帰港ま
年 q月 ■｀ 日        

「
時 ′
『

分)天気 :｀試  気温 : Z、F

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

日

１

１

１

１

１

１

１

日

―

日

―

日

―

―

―

―

―

―

―

―

口

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成鱗

●
´

作業者名

叫 :ンタ磐 宏観皇 嚇 一史 噺罷光ム

吻な減ぜス亀聾藤 巡 辞

諫 ハ囃 じ森 蛯 l

〈健康チェック表) 確認者:1'2

(3ザ0)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 (2

(3パも)

1卑0とン |□
EE3 , Szss

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(34‐0)

16、年 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」
`p)
0   ℃

船 倉 内の 水 の状 態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

船
中

清掃記鋤

ぅ
r乃

ン η
rけ

ⅥG米 ミ
゛
)た す

確認者{4

r-6,/7t

責任者確認欄:  の
確認者特言己欄 :   θ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :
sS;1夕

/,F二
)

-0

●

く健康チェツク表) 確認者 :

( {'o(>

(選別場衛生状態確認表〉チ
:よ」屹

確認者 :

((:イ )

鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         ワ
・

海 水
の 清 浄 度

は  一 一 一 一 一

~~~~一

一 一 一

~一 J∩

.淫墓邊栞あ瑛墓は /

確認者 :

(メ )0)

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:燿

(Zン金 )

(ろ :/ζ) ζ
フ ℃

鮮度タンク内海水温

( b,/?) / -s "c
秋サケ腹部内温度

`ル
シ)働

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

・

●

，

実施日:平成二減≧年  9月 25日 (3時 2ξ分～ク 時Jt分)天気 :υ%に/気温 :   7   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :餞

(3:/Jl
作業者名

Qル :ン″済許荼 鯖 韓 ―史 粥 光人

のと成ぜスQら嚇 …

 一ヽ

鉱 鬱辞Ψ 【喫瀞が工

鏃 本囃 嗽 渤 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者 :

(4:6-)

キθ 匝□
rneS ,af zec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者: こJノ  (チ :`⊃ )

漁場の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の海水温度 1漁 獲

船 倉 内の水 の 状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(た0)

∫
℃

〈船内清掃記録〉
ヽ

髪だι16霰 .寺繰いずス■
キ<シち・わ t4卜

.

/tヽ う北ヵ

確認者:tご

(J:20

舞へとし?い ク

確認者特記欄:  (→ソ (μ

活 ノ

責任者確認欄 :     の

つた

(/2夕
〈

ケ
ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :t~塁 r〕 (

選別場での確認表

実施 日 :平成

●

・

●

ご

作業者名

緋オ才―劇 物 鉢 湛 鏃 ぶ力罐フ%多ヨー

辮 僣 8

9 10 1

〈健康チェック表〉
認

　

Ｃ

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :tン

(′ イ ト  :
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ぐ

")・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:|フ

(ケ :フタ)

氷の状態 て́ζ Lオ)夕
11;:を

鮮度タンク内海水温 (と:zp 
,々ヾ

℃
秋サケ腹部内温度 (い 2り  ,6℃

(%3)じ
｀

り 〉責任者確認欄 : 2__   (2角ン



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :f■襲〕 (

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成鱗 年  t・・n月 ・
とヽ 日 (3時 3『介～ 4時 4η 分)天気 :淋 気温 :2ハ

Ъ

●
・

作業者名

0■ :ヤ漁け各財 鯖 癬 一度 嚇 光人

趙 象 像らは 峻じ隣
泳 が‐ 心森 渤 Oo 森 踵 12

〈健康チェック表〉 確認者〈■

(3:′ぐ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(J ,/o I

筍ビン
[IEE巨]

C■ 回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:ヽみ/  (+34)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:4:⊃

18   ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:午 l)

も   ℃

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
c tJgr

3c
〈船内清掃記録〉

デうシか叶海永不屁す 確認着 :

( f 'zb )

確認者特記欄 :   υ

イ
‐
3-∪

(`予

`ノ

P
責任者確認欄 :

OF
(1ングい



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ∫::を

`,ィ

1)

選別場での確認表

●
′

●

一

作業者名

鉾そ才―劇の 鉢 癬 泳 沐力嗜 σ 瀦 協 雀
―

ｒ
ワ 髭表華南 め帽 8 //

9 10
´
‐２

〈健康チェック表)

確認者 :

(◆ :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:tフ

(4:仲・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

9
ρ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか            θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        9

確認者 :

t f :2O)

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

r t,r-fl
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

ヒ♂

(鋳 責任者確認欄 :

θ ド

(741



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :C葬

)罐 %ρ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成二減≧年  9月  2ろ 日 (ヽ3時 、13分～ 弁 時ごg分)天気 :′丼,小/気温 :   /わ

●

・

●

一

〈健康チェック表)

確認者 :

(3 :2″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
a
a
q
rEE3 t/ozqs

確認者: tじ

(μ :ざり)

リ ン
[三二2巨]

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >Q

〈温度の測定〉 確認者: loノ  (夕
`3⊃

漁場の海水温度 漁 獲 前

O:′つ
/2_6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

じ :つ

θ
℃

船 倉 内の 水 の 状 態 帰港時
の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(メ蒟

「

℃

く船内清掃記録〉
確認者 :

(GF~:0ヴp)

髭″ηlく し 1*7VT'W
確認者特記欄 :D  

必 跡

θ 潔

責任者確認欄 : 彪 →



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会:t~駆「, 夕脅■)

選別場での確認表

実施日:平成だがと年 型 日 ( 時(う分～ )天気 :

●

・

〈健康チェック表〉 確認者 :

(メ ζO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こび

(ダ さ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ぐ :

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:r'

(ぐ :ク )

鮮度タンク内海水温

r(,y'o) 7.4 c秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  (D

皮√弊

角 )囃 責任者確認欄:り  蜂 )

υ κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :(1≧ )ダ と⊇

実施日 :平成二減≧年 1 月 2■ 日 (3時 3｀1分～
`1時

ζ《詢 天気 :く キ
)

_JJ:::__1]:::二 _::::___」 L¨¨
==二 =…

二̈.._¨………̈ …̈…………………̈………口…………●●●●●●‐●●●●●●……………
口……………・●●●‐●●●●●●●●●●●●●●●●‐●●

●●●●
気温: 12、 今 ℃

●
〓

〈健康チェック表)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:00)

キもビン  ロ

回目3:102回目

水揚げ時の水は十分か -0

確認者:伺    (4:4θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:4ひ

1夕。■ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:43)

∂   ℃

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(争 :4υ

2で   ℃

く船内清掃記録〉 が11)協 卜■ヽ)れず

⌒

確認者tt

( f :2J )

責任者確認欄 :  0 厖 2)
確認者特記欄 :

フ       ざψb



書式作成日:平成12年 7月 1日 障P委員会:《塞)な )

選別場での確認表

0

a^$ m.$2 al

〈健康チェック表〉

⌒

確認者 :

啄 雑 )

〈選別場衛生状態確認表〉 確認者 :

(κ :6)

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:6確

(ぐン )

確認者 :

1.f:s/y
(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

r 1- ,r4!t 1 c秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :   い

ぞ"滑



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :〔守≧ 〕 ウイ ′)

実施日:平成長だ≧年

作業者名

餅 々ガ澤 笏 鯖 癬 一史 粥 光人

%潔減ぜス蟻 嚇 鉤 辞孵 要饉

宏 本囃 嗽 勲 Q 森 遷

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3:2υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:kじ

(μ :ρ

キcソン 匝列
E3 | /o 2@e

・水揚げ時の水は十分か        >0

確認者:(ヾノ  (“ :か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ダ )

/9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:%)
θ

℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(≠ :グρ

た
℃

確認者 :

(ξ :2o)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ′〔]隼
`)

選別場での確認表

●
〓

実施日:平成威がこ年 ノρ ttσち/日 吹 時にく分～も
‐

時受曖分)天気
:ι

を立 気温 : ℃

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

ρ

者

　

ダ

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:よ」

(く
こ:茨♪

鮮度保持 タ ンクは清掃 されて いるか

シー トは全タンクにかぶせているか        ゾ

作業場は整理整頓されているか          つ

計量後の温度の測定〉 確認者:いヾ

( '.S'r&t(rf ,24) q4 c鮮度タンク内海水温

(ぐ―/イ ) ′
ク,。

℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:O (を μ
″′

責任者確認欄 :

ak
々



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :

13、
｀1

帰港までの確認表

実施日 :平成三減≧年 月 ■θ 日 (3時 2D分～
「

時00分)天気 :ム セ
｀
)

●

・

●

・

〈健康チェック表〉

作業者名

q″
:ン斜滲 嫉 鯖 の祭ォー史 嘲 光人

しな成ぜスnら蒔 鏃薔辞
泳 本竜 総森 勲 Oo 森 踵 12

確認者 :

(3'K)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(3:/o)

キてダン 匝到
rnn-) , f znn

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

船倉 内の水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(キ:6

コ     ℃

(til℃
漁場の海水温度

ずうレか叶t4れ れ`す 確認者 :

(ζ :fヾ )

責任者確認欄 :

輌



書式作成日 :平成12年 7月 1日 にP委員会:《塞)る )

選別場での確認表

実施日:平成ゴぶと年 月“)ィ
ク日 ( 略 つ 分

●

´

●

）

〈健康チェック表〉 確認者:t地

(μ :6)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(μ ζ辺。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(Si

(ヽくぐ

~i

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― ― 一 一 一 一 一 {フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者イ址

t--f :9{ 1

(く6」θ)《負
/℃

鮮度タンク内海水温

<.tf s8t >.* c秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:`1'_ル )

/』
ψ

責任者確認欄:   こと♪

∂κ

(別



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : σメ易

`っ

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

・

●

・

実施日:平成二減≧年  9月  ″ 日 (s時 32分～

“

時 g診分)天気 :く
多ク 気温 : /7   ℃

〈健康チェック表) 確認者:/ジ

(3:2ο )

作業者名

Q:ン斜癬 雛 鯖 舞 一史 鋼 光人

のな状ビスQ島藤 繁藝産
羨 本囃 森 透

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

∂

０

０

０

確認者:(ヾ

(ダ :ダリ )

キσン 匝ヨ
:/θ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : 6) (夕 :Sフ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:貿7)

′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:η
θ

℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ア :`の

2℃

〈船内清掃記録〉 確認者:存t
(',f tz'c I

↑うン4｀ |十 ンたな )なす
確認者特記欄 :   ①

)り/υ f
物 υ 字 レ

彬 θ) 責任者確認欄 :   の

∂度

物 タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : Й )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :

(4ぃ :

L´´́´´才

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          Q
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             D
シートは清潔に用意されているか         0
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

諦
　
餞

確

逐>)

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

0 確認者 :

(゛始解

鮮度保持タンクは清掃されている

シー トは全タンクにかぶせている

作業場は整理整頓されているか

か

か

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 : ゞ

く

`f´

‐

:/受 2 )
(ξ :″ )

(I:/0)OR~℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

%ψ
珈 計離醐: 、の  妨 )し

♪ κ

●

〓



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : %

実施日 :平成裁 年 q月 11日 (3時 33分～ 争 時

'■

分)天気 :魚 気温 :1作 ηヽ ℃

(健康チェック表〉 確認者

(3:2CI)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(36も )

キ{ドン 匝ヨ
(:/f,znn

・水揚げ時の氷は十分か 

―
(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:争n

11、ヤ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:イη)

C   ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
r 4&rz.r c

〈船内清掃記録〉

ついうンが昨為永卜)権す
確認者 :

, {:/$ )

確認者特記欄 :=Cジ 生
半

二一一

ヽ｀

形〆/′イ
舎物多、し

●

・



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ′
`〕

く,)

選月1場での確認表

●

′

●

・

〈健康チェック表〉 確認者t'

(メ  `:

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(´ :o)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は           フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 
、1:Lヽ

:.=さAミ
ゞ
))

:[][[讐を警[[[ユl:12獄
        |ら

確認者 :

(ご

“

)

(選別・計量後の温度の測定)

(ご :G♪く
')

鮮度タンク内海水温

( $,>o) /,€ "g
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:t/y (秒確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (K)

帰港までの確認表

●
・

●
´

〈健康チェック表) 確認者 :屹

(3 :ズ∫)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 ヾ ″

(“ :結 )

キe匝 到

・水揚げ時の水は十分か

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(“ :3

2J℃

(各 :角 )

漁場の海水温度

?.-{ikrt
確認者:0

( くg― :/と,)

菖程碁確認欄: の確認者特記欄 :

)護 バ/θ 41

レ

%



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :C粟
)形 )

:平成」がと年

―°

〈健康チェック表〉 確認者 :

(榮 誠針)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(力 ″ )・選 別 台         θ
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

:[][[§を1[[『il:12

確認者 :

( \f:/+

確認者 :

(←:′ )

(選別・計量後の温度の測定〉

( ttf ,fo I S,9 'c
鮮度タンク内海水温

r g-:7o) 2( c
秋サケ腹部内温度

g/猾

(%休



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成念 と 年 q月 ′ケ 日 (3時 3θ 分～ 年 時 瞥 斜 天気 :lい
与■

作業者名

レ :ン斜癬 駿 鯖 傷祭ォー史 軸 光人

卜 象 oら雌 鏃 鬱びt
吸 本囃 0森勲 鑢 森 踵 ″

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 27o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(も  :2で
プ

)

キαン 匝ヨ
j:llzaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :争ヽムo (4 :¬い )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:夕0
2θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:49

■ 0℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(午

`2)B    ℃

く船内清掃記録〉 確認者キミ
(f'ro>ついづンつ`t寸 ぬ永Zづたす

確認者特記欄 :

oJ乏メタンL

っ》場で/∂ で
｀

責任者確認欄 :

事 に

′多



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 唸

選別場での確認表

実施日:平成ダぶと年 ffigD'^- 時2っ分)天気 :

D

●

・

作業者名

惨 オ庁―■il

陽 鉢 盛 後 ぶ力嗜
ワ 物 臨 雀

―

囃 僣 8

″

ｎ
コ
　
一

10 1 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(弁 :′″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(%:9り )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             θ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            り
。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い
る か  

― 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 一
ρ

確認者 :

($:/$)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

,

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:rp

( 
チ

:′′11≧  )
氷の状態 (0フ♪0  漆
鮮度タンク内海水温 (rf ,z+ t 2&"c
秋サケ腹部内温度 (《Lン決) ●

0℃

確認者特記欄 :

ごクθノイ乙

鮨 ノ_ (た 責任者確認欄 :

θ六

(2∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

(′
∫1,7`
/

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
一

実施日 :平成按 年 9月 み 日 (3時 ぶ 分～ 夕 時 免γ詢 天気 :渉
ゎ 気温 : 3℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

蓼

(0:2ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:∈じ

(ダ :紗

キ0□
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か        >0

確認者:(ヽソ  (γ三角→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(お :`b)

20℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:品 )

´
℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(夕 :名p

2℃

確認者 :(載

($:/a1

確認者特記欄 :

駒 うヽ夕〈緯上でのん〆」勉t
<ぷ〆ス〆ρつ

｀
>



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : %)

選別場での確認表

実施日:平成」がと年 日(¢ 時 ～く←時0´分)天気 :

●
）

〈健康チェック表〉 確認者 :じ

(へ :受
゛

(選別場衛生状態確認表〉 確認者:t毬

( y:Jk)

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は                ∩

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(《 :`う^)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

r d,, fi(ζ :/7-)

(■:/F)  ィ
‐J程

鮮度タンク内海水温

(r* 'l(t ,;.6 'c
秋サケ腹部内温度

r2ry>Y

″″
´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 に P委員会:(粟)ら )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成を 年  1月 HJo a- 時午髪詢 毬J卜 気温 :

作業者名

Qル lンタメ多咳 鮮 孵 一史 嚇 光人

卜 象 いら雌 咳 鬱隣

劾 本囃 。森 勲 飴 森 嬌
２

″

(健康チェック表) 確認者 :

c3 'ftr

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:々〉)

キ金ン 匝□
1回乳ム プo2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: U   (午 :30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:4p

■R9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
鷲
０

ヽ

一

船倉 内の水 の状 態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
r+ lLl

3c

(船 内清掃記録〉

ワ
1

ワ ンヽ 力
い
ti Ｒな″

ｎ
「 )にす

確認者 :/く

(● :ノ4)

観者特記欄:(≦動 し,体5

ん ν

責任者確認欄 :

∂κ

ら 3



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (″

'7多

′シ′)

●

一

●

一

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施甲
:平成Ⅲ冷 年 9月 //日 (3時 ぬ 分～ 0′ よ分)天気 :くタ ッ 気温 : ″  (1

〈健康チェック表〉

作業者名

の :υ斜洛 嫉 鯖 幹 一史 端 光人

霧 城ぜスQ聾嚇 髪 辞

嚇 本囃 嗽 渤 磁 森 踵 ″

確認者:|●

(3:洛θ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

⌒

確認者:t'

(J:0"

キ9匝 □

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:(ゞノ (ご■クP)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :′′)

2ク ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(“ :ο
7)

∂ ℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ξ:ο♂

夕 ℃

確認者 :

(ぐ :が●

責任者確認欄 : (′り;夕
,′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :(粟
)  タ

実施日 :平成

●

´

●

″

く健康チェック表〉

Ю才

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(チ :∂

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選lll台 は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:にせ

(ヾ゛
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 一―一一一―一一一つ

確認者:(2

(cFし｀ )

十しふしら
マ
ト
め
r

(選別・計量後の温度の測定)

(F:5')
(ぐ :ぷ

') 
夕./℃鮮度タンク内海水温

t.tf ,9J I ), Y "c
秋サケ腹部内温度

棚韻謝 : 吐    (2//ノ

ψルオyノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 (1窯:メタイろ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [扇丁目∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 :           ( / )

者認

　

＜

確

●
・

功_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (,1ラ 笙́,)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成長減≧年 q 月 く 日 (Ъ 時3J分～牛 時δじ分)天気 :マRホし気温: 'ヽこ

作業者名

叫虚〃膳 戚 鯖 嚇 一史 端 法人

骸な成ぜスo魯嚇 咳 鬱隣
味 が囃 0森勲 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:36)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(も :。6)

キtゾン 匝□
c 3 '/f znc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(2ノ   (イ :3ぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ど笛)

21 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:会
「

)

℃

θ

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 δ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(牛 :3←)

3    ℃

〈船内清掃記録〉

ンオ」|カネ2゛ ク
'す

つ
ン
フ

確認者

t S'za )

確認者特記欄 :

ι/ぶ

(秒 )

θ κ

責任者確認欄 (″
容

●

一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (レ

選別場での確認表
:平成」がと年

●

●

′

〈健康チェック表〉
確認者 :

(プ :久←

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別台         ′
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― ― ― 一 ― 一 ― 一 一 ― ― ― ´

・鮮度保持タンクの清潔度             p
・シー トは清潔に用意されているか

。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 ― 一 ― ― ― ― ¬ θ

・岸壁海水の状態は                '
・作業場の状態は                 ρ

確認者 :

(/:スタ

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
リ
ワ
′

確認者:f錠

( f:>a)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか          つ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(メ
「S

氷の状態 (●シ、←)レ
鮮度タンク内海水温 (ζ:r)z、 /℃

秋サケ腹部内温度 (ぐ :/F1  /ご °C

/゙7(ア

リ/他ノ
t



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 % ')

出港・漁獲から帰港までの確認表
日 ( 分～ 分)天気 :

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キャビン  [船  萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :(憲
) (′

歿針埓

巧フ、ぶわけ /ここ(ざり)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会
coあ

つ

出港0漁獲から帰港までの確認表
日 ( 分～ 分)天気 :

●

・

●

・

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表)

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

キャビン  [船 夏∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄:(3) (あぶ
ヽ
ノ

ｔヽ
ソざ／

、意修彙＋
ゲ

イ

ヽ
／



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 多)

出潜・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ニベ≧年  9月   /日 (3時 脅分～ %時

`ξ

分)天気 :`:井
″レ気温 :  /7  ℃

〈健康チェック表〉

確認者 :

(J:2o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(盆 :ac)

0ン ロ
+rEE ,.) ,/0 zae : 3EE

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :  図    (夕 :ぶす )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :θo)

22℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :′→

θ
℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(“ ⑩

O℃

確認者 :

(5t:20)

確認者特記欄:   ζ
=)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (z1lZ≦ r)

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

惨 オ求―
Ail 場 妹 症 鏃 メカ電 2磁 臨 ご

一

感 僣 9晴恭諄
ー9 10 1

(健康チェック表〉
確認者 :

(/ω

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               ρ

・計量器の清潔度 ――一―――――一――一一―――)θ

・鮮度保持タンクの清潔度             ′

確認者:0

(メ ふ年

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ξ:ρ )

鮮度保持 タンクは清掃 されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか          ρ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぐ4"
鮮度タンク内海水温

,t/.( 'S:/f ) D<l

秋サケ腹部内温度

蹴粘記欄:の  (m)
(Ct易

角|ュ  ノ dκ

責任者確認欄 : ( 2/6(p



HACCP委 員会 f■きk  :)

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

●

・

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 Ξ∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄:(3) (イン4●

雄 鎌
((副 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 に P委員会:(粟
)′″う)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成裁 年  夕月  3日 (フ 時 f機 ～ P時 2′ 分)天気 :く

ψク 気温 :  2/  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

載タンガメ多グ 鯖 嚇 一史 嘱 光人

卿 象 qら藤 ¢娑簾
吸 ハ囃 嗽 渤 磁 森 嬌 12

確認者 :

(7:Oο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９

θ

０

確認者 :

(ク :/″ )

キσン 匝□
ロタ :“解回目 3回 目 4回 目

`水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(P:2の

ダ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :』け )

22℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :ど )

/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(P:ち )

力 た しTつ /で んヽ ぅ
確認者特言己欄 :  (Jノ

ヽ

声 があとノ
力 ) 計雛謝: の   (″り餞

θ r

、

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :C粟

)%)

選別場での確認表

作業者名

惨 そ才―■il

揚 妹 盛 宏 沐力罐 フ 駒 隆 雀
一

嚇 南 勁帽 フト飛轟
10- 1・

―

―
つ

，
２

〈健康チェック表〉
確認者 :

t&ro)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(彗
「

ヽ。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度             り
。シートは清潔に用意されているか         θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
，

２

確認者 :

(よ:夕 )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか          Ю

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ι゛

(θ :グ(e:メ♪ ′
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : 
型 (″

"殊

ご
て 庭 多

〕

ε′プ月)・ツ́夕卒ノ
責任者確認欄 :      ||)

ρκ

(ス

●


