
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
角限会社 正 栄

HACCP委 員会 : (7を
|)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  9 月 2′ 日 ( 時多0ト ケ時力斜賄 :こ北ノ /∂、°

〈健康チェック表)

刊ガ
諦
野
』

確

今

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ロ
!:;]目

9 ZCzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

昭

＞

千

乃

諸
野

３

階
今

＜

〈温度の測定〉 確識

「

野 千 昭(■
'/3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

ｐ

ノ シ )

8ヽ3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 宅
糸

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 1帰港時

〈船内清掃記録〉

く翻 してヽ グ狡、夕3念 を考峰
確認者 :

t∬ :薫♂

re=#.*++Etsffi: + !f + EE ,?it,

哲|フなし

(/)責任者確認欄 :今
野 千 昭

▼

崎 尚 文冒 林

浜 基 揮∩ 沼 貴
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有限会社正 栄 業
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :(1夕
|)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

甲静千嘔
(J:a)

川 福 二

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

千
た」∵

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>|

・作業場は整理整頓されているか

千 昭
者‥野
チ

硼
今
＜

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
「

)

鮮度タンク内海水温 ,1(ヽ ) 3.

三

２

秋サケ腹部内温度 ―
l 8

昭
＞

千
ぼ

町
に

Ⅵ財百]l∫
野千昭り 責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)

作業者名

つ 沼貴巾 貫裕謳9浜 基揮ね 崎尚〕
兵林 亨締 澤幸淘
巧 野 千 昭伊 達 一 詰9池 雄 ゴ 極



有限会社 正 栄 丸
書式作成 日 :平成 12年 7月 ¬日

HACCP委員会: (9分
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

崎 尚 林

浜 基 揮 沼 貴

池 雄 三

刊刀
詰
野
リ

確
今

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

颯
回 目 乃 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

昭
＞

千
針

者
野
ゞ

刀
中薦

Ａ
・
＜

〈温度の測定〉 確設卜 野 千 昭(件 :ζ↑ )

漁場の海水温度 W℃
船倉内の海水温度 漁獲前

1宅凄℃

船 倉 内の 水 の状 態  帰港時

船倉内の海水温度 1帰港時
|

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉

で勧tひ骸、力3倉モカそ 劃”
畔Υ

確
矛li411野

千昭 (9後 ) 責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)

▼

実施日 :平成 2ヲ 年 9月 2θ 日 (3け メθ分～
夕 時 /′詢 天気 :減

毎温 :/∂ l′  ℃
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
有限会社正 栄 丸 漁 業

(%HACCP委員会: (V/ )

選別場での確認表
実施日 :平成 2ろ 年 9 月 26 日 (各 0分～ケ時ダ′分)天気:

一
）

エ ツ

作業者名

ブ沼貴昭aゴ 貫裕劇*EEn 6lffiHJ
上)林  亨 組澤 幸 輝舗 川福二視 野  大

+)* + stヴ達一瀬)池 雄三12

〈健康チ

甲警千嘔
(|:2っ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 4

者‥野
す

臨今
＜ ℃ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

今 野 千 昭
(1声 ブυ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ら・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

昭
＞

千
ル

恥

曖
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (J｀り0)

責任者確認欄 :今 野 千 昭

ノ
(← :,o)





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
亀限会社正 栄 丸 漁 業

HACCP委 員会 : (q/各
)

l

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成カラ年ワ 時う 時70分)天気:“

(健康チェック表〉

作業者名

澤 幸

貫 裕

野

林

沼 貴

運
~薇

野 千 昭

P2

昭
＞千

ヵ
諸
ご

確
今

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

|(キヤリク 船

,'2jrae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

刊卿
は情
＜、＞

(温度の測定 ) 確認

「

野 千 昭(ケ /0く与

漁場の海水温度 漁 獲 前

(郷 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 卵弯

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

℃
‐

′

ノ

炒
乞

船倉内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録〉

1のネで夕板 ″鎗
=
′澤

昭
＞

千
″

畔特％

確認者犠己欄:今
野 千 昭   (Zη )

|い教わし仁

責任者確認欄 :今
野 千 昭  (/
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成 2う年 9月 17日 (グ 時発

｀
分～し 時ιτ斜 天気乙之ノ 気温 ://と  ℃

〈健康チェック表)

甲警千嘔
(ノ ♪″)

川 福 二

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

臨
今
は

群
野 千

:ノ∂)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者
野

′

硼今
＜

千 昭
弓)

〈選別・計量後の温度の測定〉

予反/F氷の

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

じ
＜
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ら、2
℃

℃

昭千野

ヽ
し

今
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粋
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責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)

精 澤 幸
池 雄 二12

ｏ
ｎ
バ
あ

○



角限会社 正 栄 士
蒸

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (9ィ

7)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 25年 9月 t7日 (う 時グθ分～士 時り0分 頑 :ごり 気温 :18、 2

〈健康チェック表)

み
諦
げ

確
へ■

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

キヤじレ

確認者 :

負ガル「

確識

「

野 千 昭(舞 :/θ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(竹:州
)

|ス |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 雫 ℃

船倉内の水の状態

朧 内妨 水温度 1帰港時
ご菫/｀

〈船内清掃記録〉

シラ水でf可孜二舞Lゑ 力ゝそ
確認者 :

Tが

rc=##++Etsffi : + $? f EB r? ,,rt

\$ue''

責任者確認欄 :´争 野 千 昭

崎 尚

浜 基

林

沼 貴

串
野 千 1召 |

|池 雄 三 1

]睦璽平剋
負目♪ノo網目

〈温度の測定)

/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
動 卜 軌 み ?月

「

'日

く

'ど

o分よ K)頑 4ノ 鵠 :算 ℃

ェック表〉

t

作業者名(

/

浩沼貴麟グヽ貫裕劇サ浜基揮,ilffittrJ
」林 亨' 穐澤 幸 輝物川墓戸三の 野 大
)野 千 昭

/り達一祠綱池雄三12

(健康チ

■

＞
千
そ

警

身
甲

＜

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

翻今
＜
‐

者 :

千
ン

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか

|〆
者
野
ト

翻
今
＜

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ← ≠
')鮮度タンク内海水温 、← :W馬

甲
者‥
野

生
千 昭

＞

秋サケ腹部内温度 (、← :り→

昭千野今

ヽ
し

計
系［静

げ角
) 責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)
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角限会社 正

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(%6)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 多 年 9月 /乙 日 (う 時卿 分～よ げ θ 斜 天気 :く

り 気温 :l?Z

〈健康チェック表)

確認者 :

(F姦甲

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

曰
・水揚げ時の水は十分か

調
り

者
野
３

硼
Ａ
・
／ヽ

確設軒野千 昭(」 /θ )

漁場 の海水温度 漁 獲 前 躁 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(色

ig)℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時 洗急ど℃
(船内清掃記録〉

劫く子
`万

″,(l、グ2を 防塚ブ〕どう
昭
＞

千
〃

畔γ

確認者特言己欄 :今
野 千 昭  (9/Z)

脅みと/

責任者確認欄 :今
野 千 昭  (/)





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
有限会社正 栄 丸 漁 業

HACCP委員会 : (9/ノ
)

選別場での確認表
実施日 :平成 2ろ 年 ク 月

``日
(ケ時 夕0分～ ι 時 〆 斜 天気 :∠ツ

/気
温 :イ ス

タ

〈健康チェック表〉

川 福 二

甲静千■
(? :ノθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

千
γ

者‥
野
た
ｏ

臨今
＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて
。作業場は整理整頓されている

昭

＞
千
の

麟情％

水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ( ρτ))
7、

2℃

〈選別・計量後の温度の測定〉

千 昭
:ζη )予

確詐 辞 綺 躙 :今 野 千 昭  (ン )

多 みご/

責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)

野

野 千 池 雄 三 12
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
負陸銚 L正 栄 丸 漁

HACCP委 員会 : (9∠  )

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

沼 貴 昭ケ
ノ
野 千 昭

昭
＞千

″
詰
√

確
今

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

□

ずげ時の利ま十分か―一つ

昭
＞

千
乃

畔υ

確調卜 野 千 昭(争 :7)

漁場の海水温度 漁 獲 前
り知)

lη、9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9、

:れ ℃

船 倉 内の 水 の状 態

船倉内の海水温度 1帰港時 |“
4° )

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉

式フアJし て卜P祇 ' 畔智い
千 昭

＞

確認者特記欄 :今
野 千 昭  (2負 )

えだかっF‐/、

責任者確認欄 :今
野 千 昭  (/)

V

崎 尚 林 一 稀

浜 基

大1鷲 池 雄 三 11

)p zae

〈温度の測定〉
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業漁丸栄
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (q
)

選別場での確認表
実施日:平成gろ 年9 E t) E ( 詩冽麟〉～ iqc ar xa (-6 /6_θ

V

(健康チェック表〉

甲静千■
()'2,c)

川 福 二
.

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者‥
野
↑

翻今
＜

千
洲

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｑ
乙
‘
‘
∠

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >

の
ク
Ｏ
θ・作業場は整理整頓されているか

昭

＞
千
′

麟∵

(選別・計量後の温度の測定〉

L査
の然態__    |(ょ:絆

)

鮮度タンク内海水温 (「:わ

昭
＞

千
“

者‥野
〔
ｙ

Ｔ

＜

秋サケ腹部内温度 Z

ね 責任者確認欄 :今 野 千 昭

| 書沼貴昭い 貫裕謳》浜基揮囲 崎尚〕
葺林 亨侮 澤 幸潤

≧_野 千 昭 輌 )達 一 減り 池 雄 三 12
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arE+t1 E x *L
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (9/12)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 9月 /2日 (3時 iり

分主_ケ時 b句 天気 :カ
ラ  気温 :/3｀

す
 ℃

V

(
作業者名

/

B澤 幸簿Affirftx〕林 御 達一瑠
/

心 貫 裕 嗣
′レ浜基イ資沼貴ぼ )野 千昭

△野 翼D池 雄三
一　

２

〈健康チェック表〉
確認者 :

(J墓甲

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビリ 船

名 目〕
″  2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

昭
＞

千
為

者
野

硼
今
＜、‐

〈温度の測定〉 確諏

「
野千昭(介

~/η
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,t,み

レ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 塀 ℃

船倉内の水の状態  帰港時 1 0

船倉内の海水温度 |(夕の

船倉内の秋サケの状態

(船内清掃記録〉

‘労念郷鰤でιヽ
‐
ィ

Ｌ
つ

洋
、

昭
＞

千
↑畔Υ

千昭 (%) 責任者確認欄 :今
野 千 昭  (/)

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
有限会社正 栄 丸 漁 業

HACCP委員会 : (9′
笠を

)

選別場での確認表
実施日 :平成 2ろ 年 9 月 (2日 (夕 許 分～ ケ 時

=

(

作業者名 :

ζ

J沼 貴白か貫裕嗣翁)浜 基 揮 hlw H r
」林 亨/ 詢澤 幸輝の川福 の 野 大
)野 千 解 D達 一璃加 池 雄 三 12

〈健康チェック表〉

琴葡諄千昭
(♪ :2)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

千
カ

者‥
野
ケ

臨
今
＜

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

昭

＞
千
兌

者‐
野
ハ

翻
今
＜

(選別・計量後の温度の測定〉

ノ
／

¢

昭
＞

ス町
叶

秋サケ腹部内温度 :多
)

鱚褥
野千昭%) 責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/

1型 r *,5p>
鮮度タンク内海水温 r4,$t



有限会社 正 栄
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : (9角
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2ジ 時4θ分～ζ

~時
/島)天気:

(

作業者名

繊澤幸通い崎尚攻鍼林 亨Э達-1
I

0r+HE ∩ 浜 基 揮ハ 沼 貴 百⇔ 野 千 昭

η 野 式満 池 雄 I T2

〈健康チェック表〉

現甲
詰
ヴ

確

Ａ
■

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン  硼 倉

:も 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

Ь
者
野
ヽ
ｙ

鳳
Ａ・＜

〈温度の測定〉
確設卜 野 千 昭(舞 π

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、タヲθ)

スヽ |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 昴ゝ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 1 帰港時

船 倉 内の海 水温 度
卸
′、ど ℃

〈船内清掃記録〉

も勁
“

Pに燿 ど勁棒

確認者特言己欄 :今
野 千 昭  (9ン )

ν́満

昭
＞

千
″

畔Υ

ー
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
2ろ 年9月 ρ日(31蒔 夕分～←時夕0分 ) 17、

1

W

〈健康チェック表〉

琴司諄千嘔
(げ :グ

び)

川 福 二

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

千
矛

者‥
野

（

臨今
＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

リ

ワ

％

り

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

昭

＞
千
ヵ

者‥
野
乙

，

臨
今

＜

〈選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

型墜__  .(夕 :力
)

鮮度タンク内海水温    (← :ヵ ) 2τ ℃
`

昭
＞

千
カ

予

確認者特言己欄 :今 野 千 昭  (20)

杉多感じ

責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)

沼 貴 貫 裕 浜 基 崎 尚

1作業者名 澤 幸 野

I千 昭仲 達 一 耕菊 池 雄 三

・選 別 台

<.F:N t 2-L r



€m+t} E X iL 漁 斐
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(9ぅ

)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 万 年 7月 9日 (う 時30分～ζ¬専百1分)・疋気‐こセフ 気温 :ノ も、

g 
℃

〈健康チェック表〉

こ
作業者名

`

h澤 幸輝劉 崎 尚 メ3林  ボυ達一
心 貫 裕 嗣 鎌浜基揮つ沼貴顧)野 千昭
ハ野 犬う池雄三 つ

４

確認者 :

(F:制か

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 1qc), ,fu raa 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
つ

昭
＞

千
ぉ

畔特ヴ
自キ ャ

〈温度の測定〉 確設卜野 千 昭(各 :Sプ
)

船倉内の水の状態

帰港時

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う :∽

′ズ4℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1ま

iを

℃
帰港時

θ船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

捌(`牧″倉をメ猾 昭
＞

千
諮

者
野

硼
Ａ
・
そノヽ

確認者特言己欄 :今
野 千 昭  (考 )

.名蔵ιらこ

責任者確認欄 :今
野 千 昭

(ケ島
℃

|一∂ /



有限会社 栄 丸

HACCP委員会 : (9る
)

業漁
書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成2ろ 年 9 H lc h'- f w )cut 7a, /L1日 (?

(健康チェック表)

川 福 二

甲静千■
(S:る )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・ξ量量のこ潔
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

腎:Ъ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか

昭
＞

千
ぁ

者
野翻

今
＜

水の状態

鮮度タンク内海水温 /℃
秋サケ腹部内温度 み  ℃

(選別・計量後の温度の測定)

千 昭
ノク)7:

臨
勇考1[』ご

千昭脅) 責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
角限会社 正 栄

HACCP委員会■ (峰 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 9 月 8日 (う 時 lθ 分～

イ 時得 )天気 :/dC/7気温 : /610  ℃

〈健康チェック表)

澤 幸 崎

一
浜

尚

一
基

林 一 稀

貫 沼 貴 野 千 昭

野 池 雄 三

刊ρ
諸
野
」

確
今

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビ〕

,0zec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ―――――――〔D

昭
＞

千
Л

者
野

３

硼
Ａ・＜

〈温度の測定〉 確諏

「

野 千 昭(4:ヲθ)

漁場 の海水温度

(?:3υ
漁 獲 前 | 

′
 : ℃

1儡蠍妻吾旺司
船倉内の海水温度 帰港時

|(1ラ;|ミ: ℃

〈船内清掃記録〉

くコιzヽグなt 力際を考予
昭
＞

千

国

者…
野
ト

臨

Ａ
・
′ｔ

確
〕LTttit野 千昭 (得 ) 責任者確認欄 :今

野 千 昭





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

琴爾諄千■
(ノ :ι

'9)川 福 二

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

「
仲

者‥
野
左

輛今
＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて
。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

昭
＞

千
”

麟∵

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (午 :画

鮮度タンク内海水温 ( (〔
:´

´́̈:こ

,¬
バ
()

，一‥ヽ
υ
一
（
）

秋サケ腹部内温度 帆

腎:評

確
フ7][ダ

野千昭 (格 ) 責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)

実施日:平成23年 9 月

林 野

野 千 昭 達 一 池 雄



角限会社 正 栄
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会■ (得 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

墨些里二平メ23年 9月 7日 (3時 lθ分～ζ 時い 天気 :袈
ノ気温 :/ζT ζ

―
℃

(健康チェック表〉

澤 幸 崎 尚 林 達 一

確認者 :

野 千 昭
(♪ :″r)

作業者名
裕 嗣 浜 基 揮 沼 貴 単野千聾_

野 池 雄

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

今 野 千 昭
(2滋フ)

キ ャ //

:α回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確設

「
野 千 昭(1を :′■

')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :豹 )

/?士
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
豹
計
ヽ

８

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ギ勧こ
`%乙

角8倉 む/尋 昭
＞

千
タ

者
野硼

今
＜

確認者特 己欄 :今
野 千 昭   (24ピ

者レるこ/

責任者確認欄 :今
野 千 昭  (/

Ｆ
，
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 2ろ 年 9月 7日 (、l~時 10分～ケ 時発 分)天気 :(メリ

〈健康チェック表)

甲警千■
(ノ :～ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

鳳
今
峡

都

′
野
一

千
を

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

昭
＞

千
χ

畔柑，け

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温
■
O

昭
＞

千

タ
鴨
眸

秋サケ腹部内温度 ' i,,\)

f =f W (? )7'確認者特記欄:今
責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)

ー

崎 尚

野

。選 別 台

|―

|::1111:



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
角限会社 正 栄 丸

HACCP委 員会 : (7々
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

野 千 昭
(う ●0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の 回
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

蹴
Ａ
・
＜

者
野 千 昭

＞

確認

「

野 千 昭( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前
”

は

ス
ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ

γユ
℃

船倉内の水の状態 1帰港時 i  Cフ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 tノ

船倉内の海水温度 帰港時
(ヽ JF¬

リ マ

め

メ、2 ℃

シ勇4で 9ヽ狡 .力8倉 t済 4 昭
＞

千
タ

者
野
↑

臨

今

＜

、

ッタ移6ル
今野千昭 (7今 ) 責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/)

崎

一浜

一
池

尚

百

五

林 一 稀

沼 貴 野 千 昭

lfミ
ロろtl「

(温度の測定〉
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
有限会社正 栄 丸 漁 業

HACCP委員会 : 194)

選別場での確認表

ヽ

実施日 :平成 23年 9月 ケ 日 (ケЙ 分～ 金 時4ω 天気 :J%ろ 気温 :′ 2/ ℃

〈健康チェック表〉

甲静千嘔
(377)

川 福 二

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

千
々』∵

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

Ｌ
者‥
野
↑

臨
今
＜

(選別・計量後の温度の測定)

曇
の状態

度タンク内海水温

|(夕 :♭ )~
|(← い)

秋サケ腹部内温度

昭
＞

チ
↑

者‥野
Ｚ

，

Ｔ

＜

嗜ク̀し
ぃご

野千昭 (階 ) 責任者確認欄 :今 野 千 昭  (/

t




