
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ⊃Pl年 lr月  ′
F日 (〔←時■

′
分～ ,⌒ 時√

‐
し,分)天気 :

1島Ч供イノ多)刻′おltiAくr:´

作業者名p千1ム 沢´
『 杉斤、キ奪街

3/″復島入

(健康チェック表〉 確認者:(1て)
(イ←

:PδIQ
袂外 疹́彰

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ハ

)

確認者 :|ヽゝ

%〕 をつ)鴨

キャビン

rEEi+-:->1 2@E : 3EE : 4El E

水揚げ時の水は十分か        をフ

(温度の測定〉

漁場の海水温度
に :R∂

色
¨

獲 一馴 ℃

/υ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

|(々 :: 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港日寺 で、

1船 倉内の海水温度 帰港時
(ι:00

年   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :=い

(/ ■ ハ )
′ ∩ 0

(′蛉確認者特記欄 : 責任者確認欄:   ′こ //ゞ

HACCP委 員会 :   。 (イ

ぼ

□

確認者:(7｀ (乙 :oo)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
(″る、)HACCP委 員会

とフ   (μ 夕、

選別場での確認表

実施日 :平成

'3年

 ′1月 /ア 日 (6時 ´←分 ～ ら 時3こ

~分
)_天気 :パ

あ 子、気温 :  ユ ℃

ヽ
　
）

作業者名

1し1ムイ疹右 2多1よ墜 bふ為依そ4ロ ャ ´

テ欄 よ久´ a`修ネ脅イ
'大

ウ

`
8'源 本一メイ

pめれぅたN lQんgる ，

“

〈健康チェック表〉
確認者 :

(

０
″

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:`ヘ

(6 :oO)。選 別 台 の
⌒

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
r

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ノ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ｆ

（

確認者:(3

(湾 :PD)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 ■・(｀
確認者 : )/

(ι 3o)水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 )3) 牛

Cル )確認者特記欄 `多
ぎ)責任者確認欄

(l)'3a) a



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :6)(lケ

2

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表)

確認者 :iマ ,ノ

(久 :″3 つ り

5年1じ、
/6杉

府、 ∋欠 p仄井 ´

″ ι

11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者i´κ煮フ

(そ :マ ∂

キャビン  [船 萱]
目回

θ多４
剛　∩

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 砕認者:″9,ノ°4∂ )|

〈船内清掃記録〉
確認者 :の

(● 4′ )

0 (||イ
タ

)確認者特記欄 : (ち )責任者確認欄:  (3)

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の

 ぼ
Z′

選別場での確認表

実施日 :平成 いミ .'h'- y'-W c ,n^>

ひZ為依イPロ ヤr幽 _彫た
作業者名95欄ム決́

2多1ょャヶ:

?大セ雄 作り沢本一6｀ 修〃脅ン子

移 毯拠尽IЮ
′κ gる

〈健康チェック表〉

゛
p

詰
　
ｋ
´

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :(F

(く 之争c~)選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

゛́
/

チェック内容 (作業終了後)

′う

。選別台は清掃されているか            ト

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 ― ― ― ― ― 一 ― ―

「

｀

・鮮度保持タンクは清掃されているか        
～

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          ド
´

'

(選別 。計量後の温度の測定)

確認者:ご分

(ι ´ι)

水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

渉

‐

／
イ確認者特記欄 : の ル )

亀
責任者確認欄 :    つ

V

ρ

℃
|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員 会 :  `ヽ (′ ′メ)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ｀P 「分)天気:乙(多 チ気温:

つ仄外 雄́

12

5年、ふ沢″b杉斤、博 71kイ

`9れ毯た本 lσ吹3り そ

〈健康チェック表)

確認者 :｀
t

(乙しta)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :冬r

(′ ´
:)っ )

こ

*t E'>a+B 1
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 1回 日午 :?2回 目

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目

水揚げ時の水は十分か        β

〈温度の測定〉 臨者:(の (ご :e゛

〈船内清掃記録〉
確認者:こず》

(ん :θ ∂

(r%ぞ確認者特記欄 : 0 (t考

ィ
責任者確認欄 :

V .
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選別場での確認表

HACCP委 員会 : gp (9)

確認者:“

“

ゝ

懲 ba)

確認者ζτ)

(6 :3a

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一―一――――一――

`′・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        f
・シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― ― 一 ― ― r

・岸壁海水の状態は                〉/

。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― 一 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 イ
/

だ

勤 日:平成2■ 年 は

(健康チェック表〉

作業者名

01ム修ね21ょ脅各%為 軟化旬 ャ ″

硫 ム決´
「

修浮脅ン子7大老雄 つ次本一メイ

η多修拠太
‐10んgる つ

４

確認者:(f》

(だ しo)

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :(ゝ

(▲ Pι )

氷の状態 (6,?o) c
鮮度タンク内海水温 (ご :3っ ),_気 ℃

秋サケ腹部内温度 (ん ヽっ)
と

℃

び
費

責任者確認欄 :



ν
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :っ (｀

ィ ぅ

出港0漁獲から帰港までの確認表

2ぉ
l tiA竹

(健康チェック表〉
確認者 :｀こ

(?さわ)
ハ ワ 一

雄)杉斤、4 殊 修
(8メ外

1'′ブもり 11
，

」

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ζ

`プ:RD)

P
| キャビン | □6)

1回目4き Бの回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 陣著:(TCで )|

|…
畑度

1縫
前IT J

C

船倉 内の海水温度 1帰港時
(Jr,€i

-/u</- |

〈船内清掃記録)

確認者 : ン

b:資 )

つ
＞

一

‐
／４確認者特記欄 :__ヱ

率≫――一
((降

武
責任者確認欄:   は2)

V 
フ

1作業者名

1  陶厖 た
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :θ (t粋

ダ

選別場での確認表

実施日 :平成 ■ マ年 〔(・
月 |)」  (5時 ヤ人分～ 4時「 こ

)分)天気 :に
■ 気温 :_fh ℃

(健康チェック表)

作業者名

も 1法ィ疹烙%1ょ脅ぶ亀レ為軟化eo* -
爾 而 ´つ修芹脅ン子3大ウ

`
わ源本一雇

η

"毯
たヽ↑ん切る

つ

』

確認者〔t)｀
′

(バ :宅ヾ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:CD

(電 :やや
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一――――一――一―――一―――S
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :'

(ご  :こ

「

)
氷の状態 (ζ :だp ρ

鮮度タンク内海水温 (ι ヤぐ)2_争 n
秋サケ腹部内温度

“

 :/cl R=q ℃

責任者確認欄 :

(′ (イ

ゴ
確詰 鵠 欄 :_⊆

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(バ :ρ
・鮮度保持タンクは清掃されている
。シートは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

。選 別 台

の (th)
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 (',2 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時σι分)天気:17ヒ
|

CttЧ 供修殆

窪ゞ 、た本

〈健康チェック表〉

2ぉ
l tiA七}

6杉府、

10たり

％
・　

ヽ

諦
　
い

確

０

、

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

μ

（

確認者 :G

(資 :主)

船倉の周りは キャビン
。船倉の中は

・氷の投入は

ヽ

,=$ ,Q2sEr : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:o(乙 Ъ(ダ

〈船内清掃記録〉
確認者 :傘

(` じじ)

((((f確認者特記欄 : (1/
t(

責任者確認欄 :

ヽ

の 外 雄́作業者名 欄 ム

|.¨  ^|





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :′

′ノ
ε%P

確認者 :＼ ゝ́
.

(κ Pδ,)

選別場での確認表

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか li〔 :〕  )

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

隷
｀

=干
,_三≦k王 tヽ 月 tヽ 日 (A時。ィ分～ ム 時どc分)天気 :(予ル事温 :((｀   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

01ム修る
～

1ょ

`ケ

膠■Z為 軟川4ロ ャ ′

ず欄ム決´の修浮協ンマり大ウ

`
つ源本一メィ

2多うえバ和ル gる 12

確認者 S)

(/、

=,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :い

(/:o∂
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :Vゝ 二

(ζ  2δ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (`フご)  ○

1 鮮度タンク内海水温 (/)θ )
ヽ
/

℃

秋サケ腹部内温度 て ,c)0  ℃

蹴諦調: `Э

ゝ

・選 別 台

r

tt

(/ft)
ｒ
〕
′

、
責任者確認欄:   π)
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : .  / (ι会)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 |1 月 q 日 (∠
{´
時χ

｀
分～ ノ 時/ィ 分)天気 :`米こ

'感

温 :  ごP、 9 ℃

0杉斤、4行
ィ曜 ん本rたりそ

〈健康チェック表)

確認者 :Cゝ
'

告 :ゝ ∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              〆フ
・キャビンの中は

・水揚げ時の水は十分か        り

|キ
ャビン匡回〉

3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定) 確認者:ζcゾ  (/:o″ )

|((:20
漁場の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の海水温度 1漁 獲 前
齢

船倉 内の水の状態 帰港時

1船倉内の秋サケの状態 帰港時

(船 内清掃記録〉 確認者:こ)
(ご :ひ し)

(ン )確認者特記欄 : ① (√

争

責任者確認欄:   ⊂)

＼

4リ ャ ´

のム井 滋́ |

12





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 9'1年  |{月 ご( 日 ( l_ミ
“

´分～

`時

、ィ詢 天気 :(lc tl気温 :    /   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :4)'

(ι しυ
作業者名

鮨 1ょ修右 %1ょ皆ぶ3ふ為依化

“

ロャ´
↑相 よ久´ 亀メ修浮脅イ)大ウ

`P仄
本一π

/9め
多修寛六のん口る 11 I"

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:`く

'
(ズ  :ご ,こ)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ツ )

(ξ :3`:、 )

与

。鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か 7

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( ιラR′ ) σ

鮮度タンク内海水温 (ご ζ∂)乙 ℃

秋サケ腹部内温度 (∠ 3つ) ち、q ℃

Ｇ
　
滉

諦

咳

確

((η )確認者特記欄:  イ(7) (り
く

責任者確認欄 Q

HACCP委 員会 : `′ .(イ
ク1)





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成
'ζ

年|、 月づ 時しご分～ ば ∂分)

て

〈健康チェック表〉
確認者:ご

「 '

(年 :≧o)ギltin t}

ー欄 ふ 杉斤、博‐ ム外 滋́
|

タル毯んK卜たり亀

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者:`‐ゞ

(ヽ ⊇3)

| キャビン | □
rEE t :2, 2EE 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:∂   (s:30)

漁場の海水温度 縫前
117℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(資 t」)℃

r｀ ・

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 1帰港時
|

0

船倉内の海水温度 帰港時
●力 )

ン、こ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :>

,て 3o)

フ
「r

今
)確認者特記欄 : め (〔省責任者確認欄 :

HACCP委員会 : `f乃   (/)

12
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会■

の
(Ъ )

選別場での確認表

づく年 \,. E t E ( 時RC分～ 3時θc分 )

V
し

作業者名

%1ょ修刻の多1よャケ春つあ格軟化にしヤ′

つれム久́ 畔 浮脅ン子
'大

鬱4 1P仄本一藤じ

つたうたバ砒 りる 11 ln

(健康チェック表〉 確認者:/Sヽ

(/そ  :)、)

1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:′ 、

`｀
(〔●`

:3cl)。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
♂

確認者 :

(∠  も a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : C

(/ 渉c))
氷の状態 00) ０

一
／
、

鮮度タンク内海水温 Oθ )

秋サケ腹部内温度 |ば

%)確認者特記欄:   (てフ     (｀ ((埼 )責任者確認欄 :

ρ
Ц

℃

一
℃

（一



）′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(フ

 (%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ヽ■ 年 '(月  フ 日 (年 時 Rへ 分～ 乙丼 cく分)天気 :/.シ
、′気温 :   

ご

(健康チェック表〉 確認者:fT

(午 ミ∂)

⑬

7/

119議、た入

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:CD

(牛 RC)

キャビン  [船 萱]
回 目

乙
t :3ら回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(作 RO)
℃

| |

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 夕θ)

℃

1_へ

船倉 内の水の状態 1帰港時 ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
<i ,rt

ilt c

〈船内清掃記録〉
確認者 :卜 ゝ

(` :ρ c)

確認者特記欄:_の _~(/2)
/

(イ,・))
/

責任者確認欄 : ②

1作

業者名

_4ヮ ャ ´

伍 井 雄́
12

確認者:´こ》  (ス :ぃ o)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : cP (l',, )

選別場での確認表

実施日 :平成 DR年 「 ′月 7 日 (′ 辟■で 分～ (時 マィリ 天気 こ式
(`)気温 : 

午

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ― ― ― ― ― ― ― ― ―
f

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ゾ

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :(1)´

(そ :δ
a)

確認者:(S/

(ι :3∂

(健康チェック表〉

作業者名

iblょ修た101ょそか■Z為 軟剰
)4ロ ャ ′

F相ム久́
「

修浮脅ン子ア大ウ
`膠

¬人本一″

動多うえ尽19んgる ９

〓

確認者 : イ`

(ム :ct'

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(g
Ｏ
　
ｐ

氷の状態 (ん ζυ)

鮮度タンク内海水温 など

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (′
r/_) 責任者確認欄 :  つ (にな)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :グ

 (ゑ へ
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成1翌 年
∠4月 ム

日 (∠
氏

時 B二2～ ≦≧
時

盆笠蛍 焔 ∠ も ノ` 気温 : 2  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:でTD

(4■ Rさ )
勁

井 ″́ι

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

ρ

確認者 :矩⊆

(斥 :Sσ)

キャビン  [船 萱∃
rEEt,ll-rec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 〆τヽ  (F:′ Cゝ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

|(11[)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(負 :と
)`

℃

r、 フ

船倉 内の水の状態 帰港時 ①

船倉内の秋サケの状態 1帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 SC)
っ q℃

〈船内清掃記録〉 確認者ζ̀ざ〉
(oご0)

√′

冬
)確認者特記欄:_ (〔r)     ( t`体 )責任者確認欄 :    つ

ヽ

12
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

σ ァ
(√た )

選別場での確認表

界施旧三平 成 づ■ 年 |1 月 で
｀ 日

“

ぐ 時、で分 ～ 6喩 (・ 分ヽ)天気 :こ
:くを (/気温 : s言    ℃

(健康チェック表〉 確認者 :ヽ
1

(g δ o
作業者名く

/

唖Plム修だ|

%為 軟申 ロャ ″

P欄ム決́
`

p修浮脅ン子 大ウ

`´

Ⅲ源本一メニ

η多修拠バおんりる 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ξξじ)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

9
⌒

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか ――――――一――C

ク

:2c/1

者
　
　
´

認

　

Ｃ

確

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 4

(ム  :2ひ )
氷の状態 〇

鮮度タンク内海水温 :2∂ 2/`
秋サケ腹部内温度 /

(`炉確認者特言己欄 :   〇 の ((4)責任者確認欄 :

(ご :2crh)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :こ 2(4リ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成フス 年 時3D分～ド時g船)天気t

2慇
ILiA七

,ル毯ん剰 lσ たり

〈健康チェック表〉

3 √ リ

7 ′GX外 滋́

11
112

０
　
ソ

認
　

Ｃ

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

RYて>〇 )

キャビン  [船 萱∃
,= (-,3&pc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
0

〈温度の測定)

漁場の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉内の海水温度 帰港日寺
(「:)

、3、 準
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :′§

(ξ :ξ∂

確認者特記欄:_薬>_ (′ 4) り (r年 )責任者確認欄 :

― '

確認者: rぞゃ ,( ′rゎ )



日
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : Gフ (「%)

選別場での確認表

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          9
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

,
い

確認者:Gゝ

(さ

`稽

)

確認者Kゝ)

6 Da)

・海水の清浄度は                 p_~
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

g
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
レ
∩

(健康チェック表〉

作業者名 (

ご

JDl法イ疹右|

つ多l tlAャケ春 橘為 軟化｀ロヤ ´

>れ ム 汝´フ修浮脅ン子τ大老

`〈

再)ス本一メZ

Pめれうた六のんgる り
４

確認者 : 、ゝ]

(^び ∂

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:でい

(62c― )

鮮度タンク内海水温 (イ 2θ )2_α: ℃

秋サケ腹部内温度 (ι 7∂ )ち

責任者確認欄: πい  (2,)

実施日 :平成 2ス 年 11 月 午 日 (イ Q時 5し分～ / 時 fじ分)天気 :こを
｀
1 気温 :  A   ℃

(/:)0) の

確認者特記欄 :

ヤ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
~, + rt E r, 時́R翰～を 噴―」0天気日 (

T

作業者名

ハ
ｎ修供動ヽ⌒＝ Ъ lム 竹ぶ 3ふ籍 依也4リ ヤ ´

91ふ 汝´ E杉斤、博行 漱乾 率十ゝ 外 雄́
O移毯ん大⊃た り 亀 12

(健康チェック表)

確認者 :

(

）
ン

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ
つ

確認者 :にυ/

レ こ じ )

′

β
キャビン  [船 萱ヨ

1EEQ ,!)2sEl : 3EE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:(τ)  (乙 :け D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

|(11℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

０
　
「／

３

　

　

ヽ

後
、
′

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 り尋;巷 日寺
d r?il)

3+ c

(船 内清掃記録〉
確認者

(6 d́)

″ ″
色確認者特記欄 略)責任者確認欄:    ζこ)     (

HACC睦員会 :6P(/2)



ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :〆

、   (/7)

選別場での確認表

実施日 :平成 ≧3年 、t 月 ヽ 日 (′ 時,三 分～ 6時二≧分)天気 互圧ヱ △蔓
温 : 

ご ℃

Y

t

作業者名 〈

F01供イ疹だ⊇多1よ祈謬⊃Z為軟化Fロ ヤ三
や相ム久´( b修浮脅ンデア大ウ

`く

アス本一浮
9めれうたヽ響ん口る

９

一

(健康チェック表〉
確認者 :

(こ とJ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ε :´・o)
。選 別 台 で

い計量器の清潔度 ケ（」”ρ
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :Y)〕

ら 1やど)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
ヘ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :0

(/ム♪ )
氷の状態 :Fミ

Kう
) 0

:フ ⌒ ) ¬鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 :じンヽ
、 )

つ

/

の
ぅ５

確認者特記欄 : 0 (レ
S

責任者確認欄 : の

|

＜

一

＜

ム

丁
℃

ヴ



ンフ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :tノ) ζ7)

出港・漁獲から帰港までの確認表

2R年 (′ 月 ヽ 日(午時′ ぐ時〕c分 )

作業者名

1■“|ょ 修ラ台/2勢
l LiA竹 ぶ %籍 欽申 リ`ャ´

二輌 ふ沢´τ杉斤、博行フ大杉率挙歌外 雄́
9'″復ん六ρ火りり 亀 12

(健康チェック表〉
確認者:(S♪

:ム、 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

／つ
の

，

)

確認者 :｀ 多

(く R♂ )

キャビン  [船 萱∃
回目4 ′ C 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:〆ご、  C :Ro)

漁獲前|い
の

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

|(1::

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時

帰港時

1船 倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

″
　

ａ

ヽ
　

３

諦
　
、い

確

確認者特記欄:_≦≧_ (r4) q り

之
責任者確認欄 :





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :ィ

P (CЪ
)

選別場での確認表

）

、

|

多1よ看春陣と為 軟望 型
5年

1じ、汝´ 亀権浮脅ン
ひめれうた 千うん gる

(健康チェック表〉
確認者 :｀ V

(夕 3δ )製
つ
ち

ヤ

沐牢 メ́じ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          〆
「

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
ハ

:[嘗[『[[:は二三三三三三三三三三三三三三三三1,
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :β

(6:Da
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか ρ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 、ゝ ´

(6 :2 ---)
水の状態 (渉 ”

一コ
一”

Ｃ
一
２(`

秋サケ腹部内温度 (√

鮮度タンク内海水温

(/ク
2

確認者特記欄 :   ゛ (彎

負|

責任者確認欄 :  G

実■日 :執
ΣЪ年 ((月 ■ 日 に 噂 θ分～ た 時■′分)天気 :″ 司 鯛 :ご

「
 ℃

々 ヽ



―  V

ン

W



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :σ

〕  ご
イ

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
′

．｝
．
、

1銘1ょ イみ刻必1広く11′
碑1ふ 沢́

(健康チェック表) 確認者(Fか

L∂ )
ワ

仄外 滋

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

゛

確認者マ3)
(^:ぐ D)

´

キャビン
1巨亜三藍∃

・
目

印
お

々 :

g 2EE 3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ζξ (C :く←υ

漁場の海水温度

(午 :″ )

漁獲前 
｀

じ
℃

漁獲前1集
しυ

℃

船倉 内の水の状態  帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ∫年
]_「  

℃

(船 内清掃記録〉 確認者:τ菫)

低 修⊃)

〆0)確認者特記欄 (岬/1)責任者確認欄:  (Σ>

―
l



V
ン

―

=



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

ン
ヽ

HACCP委 員会 :

/

り

／

塁施旧三平 成 )r、 年  |′ 月 / 日 (〆ぐ崚4」分～ ι 時 /く 分)天気 :′
もこ ＼ 気温 :  3   ℃

(健康チェック表〉 確認看■

(参 tむ )

作業者名

η秒1ょィ参考卸り1よ皆創ヽ あ為軟柁Tロ ヤ ″

〕れム汝ョ%浮脅ンデ殊 ウ

`ζ

P沐本一メじ
,λ多修島六Dん g´ら 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

1,●さ)
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 伊

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ハ 確認者 :り /

(∠
 :バI)

与

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い
る か  

― ― 一 一 ― ― 一 一 ―

ザ

フ

(選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態 ′
′

′
し

(ι鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ヽ

り

斥

認

　

＜／

確 者 :

タ
t//r)

確認者特記欄 責任者確認杵  `乙//  ((′ p

/

〇

一
λ q℃
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ′ ι

HACC睦員会 :ζ
夕  ((r)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 Pな 年 日 (R ttRご分～′S時 ヤ l分)天気 : ′ァtc

ー
1

〈健康チェック表〉

,仄外 滋́
12

確認者 :(、

Rヽ
ゝ

q″写ん入Ю火プロ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

´

確認者 :

C :3a)
r｀

ヽ

β
| 

キャビン
 | □

ヽ

1回 目´

ヽ

なご
)2回

目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:[Q (c｀
1ゃ ζ)

漁場の海水温度

(ヽ :ゞび
漁 獲 前

‐   ℃

lt/フ

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
Cぬ
2_9 ℃

〈船内清掃記録〉

喩 _を ■01 確認者 :くЭ

無 8∂ )

確認者特言己欄 :  《て｀ J?}) f勺
責任者確認欄 :    の        (

′

　

　

　

、）

に3θ )

℃
|

|   | ′̂ 0 1





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

c) (1名 t
HACCP委 員会 :

のヽ

実施日:平成2、 年 E ( telo a-,月｀

ψ

ギ
1

作業者名

Q31ょィ疹塔司ら1ょ
`ケ

春ひZ為 軟そFe* -
鋪 ム 汝´ 彰浮″ /

'法
老

`
「シ沐本一メじ

,C"修 拠尽Ъ ttgる 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(

、
　

　

ヽ
～

／
　

↓
こ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者<ζ

(■ 8υ。選 別 台
.0

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 黙
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

― 確認者 : も´

(ζ じυ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ぐ メ」

(/ :^_)
C

,∂

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ι

√ι
′

ζ
l)

(亀
|

菖程喜確認欄: ち

|(′ わ′  っ

確認者特記欄 :



▼



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

／

ｔ
「ン
∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :幸
曜 ス 年「

′ 月 ⊃4日 (2曖 P分～で 時 夕́σ分 天気 :だ単仏 気温 : 
イ  ℃

早

ヽ

〈健康チェック表〉 確認者/ヽち

(・マ :⊇」
‖LiAヤ} |⊂り

4瓦源外 滋

10χロ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

Ｃ
ρ

確認者: 「`W´

C:0こ カ

⌒

キャビン  [船 萱∃／^
′ト ') \-lEE.\) ,5,'z@E : 3EE : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :(衝)  (1 :´ cl)

漁場の海水温度 漁獲前|て
)

(53′
 ℃

「
″
フ

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 1帰港時
′ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(聴 0

D_)℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(  :  )

∩
/θ(鍔確認者特記欄 : ＞

≫

０
／／′≧

′

責任者確認欄 :   6       (

ヽ



〆

イ

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (′9

|

選別場での確認表

実施日 :平成 つ・ミ 日(こ 時ご～分

(

作業者名 (

]01ムイ参考 pZ為依申 ロヤ´

Pれ ム汝́ p修浮脅ンョレ大ウ

`′

ご浜本一メニ
つ4多うたバ6死 gl参 12

(健康チェック表〉
諦
　
６

確

υ θ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

:マ
:レ∂)選 別 台

９

９・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ 確認者 ④

● :rD)
レ

/

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

⌒

、ト
ノ

作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉

水の状態 牛∂)

鮮度タンク内海水温 (θ )

秋サケ腹部内温度 せ てつ )

確認者特記欄 :

喝ィ 責任者確認欄 :  ?
♂

／
っ
こ

／
＜

4

―
・

確認者 :イ ン
′

々 午∂)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :c ごヲ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成っ■ 年 月 っゞ 日 (Q wT l-,'- J m 、分)天気:こ

`島
“lt)、 ィのライ↑

〈健康チェック表)

4リ

2杉看、博 や
｀
ム外 滋

10たりそ 112

ノ
ン

確認者

(ヽ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者 :

い :←∂ )

O キャビン  [船 萱]
1回£ :Vち回目⊂:a)

。水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

ζ
70)

1船 倉 内の水の状態 帰港時 C

1船倉内の秋サケの状態 帰港時 p

船倉内の海水温度 1帰港時
6:ゆ

ミ́∠ 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:CD

(1〔
1:::::1:::テ

0∠フ

夢
確認者特記欄:  (てS「)    ( 「

∂
(ノ

色
ょ

責任者確認欄:  〔2

V  
「

V′

19ル

℃
|



‐
フV

V
ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :f)ぼ

Zl)/   `

選別場での確認表

χζ年lε 月■3日 ( っ 分～ ヽく

'ε

扮)天気てズヌン)

V`

%格 軟タ ロヤ ´

作業者名(

2多1ょ看

〈健康チェック表〉
確認者 :(I)

(  :  )m上少だ
tム本一メニ5欄 ム

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者■ゴ>

にす:GO)。選 別 台
ρ

一
）計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
りシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⌒

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
「

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

畔
ぐ
・

玉む)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〔璽>

(や :くつ
氷の状態

重
Ｚ
九

↑
二
転

＾
，
ι

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温

ご勢確認者特記欄:   ご )ヽ ⌒責任者確認欄 :

ん リ

(ク4ゴ)

12

⊂ ↑♂)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ` ごり

出港0漁獲から帰港までの確認表

▼ ′

t

2ぉ
l LiA七}ズヽ

こ3

6｀形看、燿曇ィfア 欠(

〈健康チェック表)

確認者 :・｀́

(■ :ヽ 、)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :｀ン

C~)
0 キャビン  [船 萱∃
17:目ζン2回目:5:°は|■理

・水揚げ時の水は十分か じ

〈温度の測定〉 確認者:θ    (g:00)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 ℃

θ

　

〔

、

、
一

ζ

）

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

っ
一〇
一
勁ヽ

くヽ
」

〈船内清掃記録〉 確認者(でC)

は など)

(り確認者特記欄:   ほE (慾 )責任者確認欄 :  6

侮 外 雄́
10たり 11 12

帰港時





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選別場での確認表

HACCP委 員会 :(2) (/ % )

確認者:｀ ドな
′

(● :。 υ

確認者 :｀ >

rS I″ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか
⌒

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

，
９

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

「

β
0

実施日 :平成 28年 /ご 月 刀 日 (1年 時θc}分～雪 時ヽ C分)天気 :いla気 温 :ご  ℃

(健康チェック表〉

作業者名ノ

¬01ムイ疹た幻ら1ょ青春↑あ為依化rロ ヤ´

Bれ ム 汝´ r修浮脅ン了?大ウ

`中
源本イビ

つめれうた穴いんgる 11 1,,

確認者:CP｀

鮮 さc´ )ヽ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:てダフ

(oそゼ)

氷の状態

(↑ ●′

秋サケ腹部内温度 ←t

鮮度タンク内海水温

責任者確認欄 :   /お確認者特記欄 :

ー





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ).ミ nz[ a

%|ム 竹

(健康チェック表〉 確認者〈存

ヽ
０

）
　
Ｐ３

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

β

確認者 :｀
)´

(・ミ :Pa)

r キャビン  [船 萱∃
1回 ロマ?つ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 臨者:③ t`:ρe)

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(C:ひ じ )

a)確認者特記欄:   rぐ)      ( Z)責任者確認欄 I   の        (

HACCP委員会 :(グ r2ι )

) ('-
( > H.aL'f:'- (分)天気:だtキ 気`温:

ー

4｀ リャ ´

1作

業者名 伊ム外′雄
12



一

V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

ご″  (2

選別場での確認表
/

実施日 :平成 23年 fε 月)ι 日` (1

作業者名

鶴 1よ修考ablょ。答 1潟為軟化F珈 ヤ三
,相 ム久́ 嗜浮惚ゴ7大ウ

``
つ沐本一メニ

9め協修たバεκ切る
つ
４

(健康チェック表〉 確認者イ3)

(`)｀ :θ ご )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

紋
｀

いυ。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか タ
ハ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｒ

↓ 確認者■9
G 3-'l

”σ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか C
・作業場は整理整頓されているか

わ
/

〈選別・計量後の温度の測定〉 (

確認者 : 、

にく
`:マ
ど)

水の状態

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温 (む マ∂)フ

唸ど確認者特記欄 : υ響
／

＜責任者確認欄 ヘ

▼

r

tq ,3a,) o

93P)tO℃



¬
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ノ

V
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

″  (Z

選別場での確認表

>* t c n\6, 時イ 分γ 力)天気:/薫Ъシ、気温:

作業者名

無レl上

鬱 4 の 1ょ青春 3z為依化4ロ ャ ″

つ欄ム決́ 唸浮″子7大老

`
つ源本一メじ

94多修寛六εん切る
９

」

〈健康チェック表〉
確認者 :(_く

｀

(f :θご)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

鱈
:′ ∂。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 R′

フシー トは清潔に用意されているか
ハ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

∩
ζ

確認者 r)´

6 3-'l
ハ

ト

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 0
作業場は整理整頓されているか 海

(選別・計量後の温度の測定〉 (

確認者 :

kく
`:マ
ど)

氷の状態 tq ,ZaD o
鮮度タンク内海水温 ぐ Pθ )2/ ℃

秋サケ腹部内温度 03P)RC℃

%ど確認者特記欄 : Ｃ，ぼ
／

＜
責任者確認欄 ヽ

▼



ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :〆

つフ  イラ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平盛芳■ 年 /グ _星)マ 日 (3時 3を分γく
｀
時″ιが 天気:∠≠均気温:Q  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

21供修蒲2おl tiA七},魯

Q欄ふ 決´ 彰 看、博行泳 修 率篠 外 滋́

η″復ん大級 り 亀 12

④

ち

者認

　

０

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

″

確認者 :'こ

(C∂。)

ρ
キャビン  [船 萱∃

Ｄ
ゝ
ン

目回 {≧ιら回ξ l」じ蝙罫百 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        トフ

〈温度の測定〉 確認者:_  (付 むご)

漁場の海水温度 漁 獲 前      ℃

℃

０

　

「

船倉 内の水の状態 1帰港時 。
一〇
一
り
っ

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

|    |

船倉内の海水温度 1帰港時 IC
℃

〈船内清掃記録〉 確認者く

'練い、ルぅの)

rcノ

(1窯ナ確認者特記欄 責任者確認欄 :   
｀
1)

や(/8

′
　

　

　

ヽ

）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ご ラフ (電

選別場での確認表
α θ

実施日 :平成 23年  βご
「 角り ヽ 日I_5峙 っ ～ δ tt δ(分)天気 :こθCI気温 :  ど   ℃

作業者名 (

顧り1ムイ疹る Qり1ょ

`ヶ

春つあ為軟だ4gヤ ´

賄 ム 汝´ 2修浮脅ン予■大ウ

`
)ス本一形

り多修拠六つたりる 12

(健康チェック表〉
確認者 t.しク

:こ

スD)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

い つ́選 別 台
ら

計量器の清潔度 ″
ρ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
‐

確認者 tQ

(ム わa)
・鮮度保持タンクは清掃されているか つ
・シー トは全タンクにかぶせているか        9
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― ― ― ―
ゼ フ

確認者:1ダ
′

ι秒∂)

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 :σθ) /、 q

秋サケ腹部内温度 (ι り∂)

安確認者特記欄:   ζびフ     (
ごσ
(箋ξ責任者確認欄 :    O

(沙 :00



´
 ν



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の ご

初

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成っ 3年 月 っ E ( ] H{Cr.- 時θ券)天気iCt゛気温:

仄イみライ21Lギ
|ム竹ふ|′

3

(健康チェック表)

確認者 (ゝ♪ ´

(R3さとヽリ

2杉斤、悽
j衡

孝 海 外 ´

″ ι

/
つ
４

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ワ

確認者 :'｀ )ヽラ

も  :ひ 0)

キャビン  [船 萱∃
ゝ

1回 日 ｀ め 2回

『

め 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:θ   (S:δ 0

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

帰港時

帰港時

帰港時
℃

|`■ 3b)
漁場の海水温度 1漁 獲 前 ℃

も
5勢

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

/、 ア
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 ｀)´

(⊂ 0ゝ )

√ど'

製
確認者特記欄 : 〆k責任者確認欄:  ⊂⊇ゝ

▼

V



ア

▼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

ζ フ
)(ι

Z

選別場での確認表

春夢■
:平成ニンЬ

tt rθ 月 」24押 ばi 時 ί分だ
ヽ 時 て`い)天気 :作 ′0ヽ 気温 :  

ブ「    ℃

(健康チェック表〉
確認者

(メ●:ω υ
作業者名

|つ1よ修た
～

1よヤケ各%為飲化

「

ロャ′

ゆ角ム決́ ひ修浮脅ンヤ
'大

老

`師 うたバ⊃んgる 11
112

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀′

:ごンバb)選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ,
シー トは清潔に用意されているか ア

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｒ
（

確認者65｀

(3● ∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 it

(ハ ぐ∂
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 でワ
~:19  

ζ

(1らく確認者特記欄

t舞
責任者確認欄:  (憂)     (

1 水の状態 (,J:.,9v) Q
r f,ea) 2 -br





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港口漁獲から帰港までの確認表

気ヽ温: ご   ℃

(健康チェック表〉 確認者ζ3)

(R3∂ワ

寿 ″́ι

1夕 処 ロ

作業者名(り 輌ふ決´ 6/杉府、■行つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 (_

(  :  )

| キャビン | □
ヽ

回目、 :ζ

′
て
12当日 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ご

〈温度の測定 )

漁場の海水温度

Ｄ
　
Ｒ

漁 獲 前

|

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

伽 漏 識
ti':)卜t院 ′,¬F三

三 確認者 :/う ′

貯   :`ワ"―
t3))

場確認者特記欄 :  0        ( 〆塗
責任者確認欄:   σ2ヽ

HACCP委 員会 : `′
ノ  イン )

7

11

確認者:Ctノ (ざ びo)

1漁 獲 前





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の (ι

左

選別場での確認表

実施日:執 多 年 ′σ 月ァ2日 (ヽ 時〆 分～ヽ 駐で 分 焔 成 紅 鵠 : ¬  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:輌い

´く))
作業者名/

/

η l法修右 鰤♭1よ看各銘 為 軟化Fgャ ″

フ欄ム汝́ ( 含修浮脅ン子
つめれうたバリ ロる 名  1柁

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者f⊆ド

F'*")選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

／
　
Ｊ:5

者

～

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ● :3∂ )

秋サケ腹部内温度

確認者 :

(卜 :ヽ3o)

(ITちθ)2鮮度タンク内海水温

(9豫θ)タ

験確認者特記欄 : 責任者確認欄 :   (つ 「亀.l

V

し /



ヽ
）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACT委員会:の (ピ

l)

出港0漁獲から帰港までの確認表

時 ρ 巧́→ 天気 こ

作業者名

QЧ 供修冽亀 1ム 竹ぶ
⌒

要 1ム 決´
r
T杉斤、博行

9餞、空入IQり 筵 112

(健康チェック表〉
確認者 : )`

`ミ

マb)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0

回目> I]El回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一
　
　
‥″

率
償
　
　
　
　
ヽ
‐

確 認

〈温度の測定) 確認者:くζ)(《 :ρ D

〈船内清掃記録〉
確認者6」

Cわ 0)

確認者特記欄: (頭  ゝ   √%「 ) 責任者確認欄:   ミ`ゝ Fι年)

キャビン □





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

て
「

ハ  こン !)

選別場での確認表

実施日:平成 :メЬ年′ご 月2r 日 (《I時′て分～

`コ

竃正玉秀)天気こで
=盆

気温:  メ7   ℃

作業者名ζ
〆

飾 1ムイ参考aら1ょ嬌ぶPZ為 軟化|のロヤ ´

戸欄 ム汝´ フ修浮脅ンデ殊 ゥ

`′

D仄本一メじ

め`れ毯拠バ P′ん切る
つ
４

(健康チェック表〉
確認者

は

｀

⑤

″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:巡)

⊂
｀
らδ)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―一一――一―¬の
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 ｀

9｀ :28)
・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――一――ヱ)
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

》

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者て3)
_ ヽ__)氷の状態 tζ て

「
)`  ⊆>

鮮度タンク内海水温 て :で ≧Q℃
秋サケ腹部内温度 ヽ :lP R♪ ℃

骸

４
確認者特記欄 : 責任者確認欄: ζ■、       〔

l≦
〆





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :′ ′) (′

'ン

、)
(

`rD

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 つr 年/c~7月 フご日(38づ♭分τも時
｀

「
分)天気 :

「「

作業者名I

lLЧ 供修始2ぉ
|ス 竹ふ 3n.

/

年
ぢ輌 ふ 決´ ↑彪斤、博行 欠修 牟飢 外 雄́
Dル毯ん入 10んりそ 112

(健康チェック表〉
確認者: 「`Ω

()Pδ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

ク
ー

,
1回ぎ BD2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

つ
　
塗

確認者 :

8:

□| キャビン
 |

〈温度の測定〉
確認者 : ζ (計

ヽ20)

漁場の海水温度 漁獲前
liF℃

船倉内の海水温度 漁獲前
ISil R`℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 1帰港時 6

船倉内の海水温度 帰港時
6:ol

2c
伽濡識

0・セ Ｔ
でえ

ヽ

，
ン

確認者:に夕)

(3‐ な0)

ご
Z∂

確認者特記欄 : Q (fZ)責任者確認欄



）
ヽ
′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会: rD d%3

選別場での確認表

実施日:平成フjR年 c H>o fl r Se>on'- Q 6\ ch.) ＼ヽ気温 :

ヽ

t

(

作業者名
く

101ょイ疹だ 2多l tintケ各%為依Jf¬コャ´

硫 ム久―/ さ酵ネ脅ンデつ大ウ
`4P仄

本一メじ
η多修たペ10んりも

つ
４

(健康チェック表〉
確認者 :

((

″
（
　
　
　
　
　
ヽ》b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
´ゝ

″ヽ

ヽ
／

ヽ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
⊃

ヽ

く)

【ｄ

　
≫

確認者 K

Oユ :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

わ
σ

確認者 :｀

((gυ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

CI
ム

/′

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :((

彗 :r″ )
1 氷の状態 (7 Ъこ))

鮮度タンク内海水温 (´ 7ヽ , _Ol

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :互
2_ 仏

)
) (%ム責任者確認欄 :

ｒ^
，
　
ヽ

）・　　　‘

○

２
一
４|て ↑υ)



）

，

´

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会:″■ (グ 1)( ク     `′

〆・

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 〕 ζ年 「 飴 |(k日 (R時 3ご券～
1ヽ 時

`ぎ

か 天気 :4非l窺 温 : 
皇

℃

´
‐

′お1伝 竹ぶ

つ″復ん入

〈健康チェック表) 確認者iCゞ ノ

(、 130)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。水の投入は

確認者 :ti

(C :じ晨))

IR多)2回 目1回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

□

〈温度の測定〉
確認者 : C (● :″ 0)

漁場の海水温度 1漁 獲 前 |⊆'3°
 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

(船 内清掃記録〉

〆4)臨諾那: |、い
‰

)責任者確認欄 :   聡

1作

業者名

号

Ю

確認者 :

⑨
(S:。 ∂

V

ゝ



″

― ▼



選別場での確認表

実施日 :平成 ■ ib年 ′θ 月「
(ヽ

日 に 咋 t分■ヽ 日、 t^効 天気 :、Fヽル ＼気温 :  C(   ℃

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

HACCP委 員会 :0〆
イ

確認者 :`(

If :c -r)

確認者

g｀ 3D)

・選 別 台

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― 一 ― =ダ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

⌒

θ
ハ

〈健康チェック表〉

作業者名

¢01ム修た elょ看春踊 為 軟化agャ ´

)欄 ム 決´ Q浮″了D大ウ

`
)源本一メニ

⊃多修露六1¨口る 12

確認者:くか

(Iヽ :θυ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(JЪ

`Bこ
ジ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ← う、 )

Oザ確認者特記欄: イ1ず｀ 責任者確認欄 :

ゾ

ヽ

V

つ
ｔ

Ａ
フ
′

／

ぐ



ー
ノ

ヽV

′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :σ

 (ジ 蕉
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

マ吐ゝ f分～て
~財

(・ 分)天気:いに

イ

〈健康チェック表〉

|`ヮ

杉斤、 豚 外
12

確認者:(5)

(3))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

□
&う

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

(⊃

ノ
　

↓

）
　

災ヽ

〈温度の測定〉

1船 倉内の海水温度 ξ∞ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 ,C)
℃

/午

船倉内の海水温度 漁獲前lα
 ttr)℃

/
●

′

船倉 内の水の状態 帰港時

帰港時

(船内清掃記録〉
確認者 :4♪ノ

(『 :こノ)

r'Crft>
√υ

/fミζ)責任者確認欄 :    ■ヽ1｀

k'月 ′P日 (

Vl

lPたり

キャビン |

確認者 :  バト (.t :rJ

ε確認者特記欄 :



ン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(  ゙(ア

をさ
)

選別場での確認表

勢
2ら1ょ脅 |

〈健康チェック表) 確認者での)

絆 レζ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者し無

(奮 ′́ )選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇 確認者 :て すヽ

(芯 :そ Э
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

卜/

作業場は整理整頓されているか >

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :(

(/● :ぐυ
氷の状態 ● :守 ご)

マで :√∂) R鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (て

((角確認者特記欄 :   G否 ) (%ぎ責任者確認欄:   D

実施日 :平成 ∠多年 |し
'月  |｀3日 (守 時ご C分～

.ヽ
時てご分)天気 :゛

ふ 、ヽ 気温 :  ∠I

＼

▼
て

4ヽれ修た 10フι ロ る ‖ 12



）
／



書式作成日 :平成12年 7月 l日 HACCP委 員会 :(/ヽ ノ ご
を、

)

実施日:平成>子 (
′月1■ 日皇 a: Q- mcs:r,'l

(温度の測定〉

a
ヽ わ ℃
)

(健康チェック表〉

冽Qぶ|ふ 竹

ん本1/6秋bり

確認者 の
一

():ぅ _l

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 (1ひ

(ROご )

キャビン  [憂三萱∃
1回 ぎ 3ご b回 目〔

`:Cご

3回 目 : 4回 目 :

。水揚げ時の水は十分か        t〕

(船内清掃記録〉 確認者

|)・
′ C

責任者確認欄 :

確認者特記欄 : //ア )

漁場の海水温度 漁獲前
IB几 [三l

船倉内の海水温度 鰹 前

|

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度

`ヽ

9





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

めれ修拠 フ杉 g る

HACCP委 員会 : cD ご%

確認者 :Q´

(● :負 ))

確認者:Cか

(、やむ」)

確認者 :で ｀́

:(力 )

選別場での確認表

b修浮 大ワ
'

仄牢´ンデ ゆ

―  ソ

V ヽ

。選 別 台          ρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          の

実施■‐平成 ブζ葺 た
p 月 iη 日 (ム 嘔 r｀

分～べ 時 争ぞ劫 天気 :淋↓ 、気温 :  
′ / ℃

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態

確認者 :

(0(a)
1 鮮度タンク内海水温 ((fcpc)

秋サケ腹部内温度 :く ∂)

静 都 那 :    (確認者特記欄 :

〈健康チェック表〉

5脇為軟剰4｀ ロャ´ら1ム煮ケ

(S'€.1 I



ノ ▼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :Lイ (′

豹

出港・漁獲から帰港までの確認表

月 |ヽ 日 √ヽ 亘ζ′ 分～g時
'「

分)天気 :″
曰  気温 :12  ℃

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者

“

年

(R:ミカ

| キャビン | 1船 倉
|

ク
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

船内清掃記鋤 れ ルタこンイ1
3a)

確諦
釘

確認者特記欄 : √℃ く
年

責任者確認欄 :

1

(ヽ





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :っ

    (′
`7

選別場での確認表

実施日 :平成 23年 |′ 月「バ
「

日 (て 嘔受
「

分～卜 時σ′分)天気 :作身  気温 :rミ上    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:くて

'ゴら &ン )

作業者名

Dlら修刻 二瓢 軟ぇπシ ャ ´

覇 面歌́ 睦 浮脅ンテ亨天ウ

`争
法本イビ

る 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              F2

確認者: S/

rb)
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            0
・計量器は清掃されているか            rフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シートは全タンクにかぶせているか        rフ
・作業場は整理整頓されているか          

「
⊃

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :X>/

(6 θD)
|

氷の状態 (C:′∂) の

一４鮮度タンク内海水温 (6:′θ ヽ
／

℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 √℃ (各責任者確認欄 :  の

(/ :′ ′))





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :′ (12

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 】3年 ｀θ 月 漁 日 (F日けと'分～ 〔ξ時 ″」詢 天気 :だi斗 ヽ気温 :

う
、 ℃

〈健康チェック表〉
確認者:y

(3:ヨン)

作業者名 r

L 4%杉 ん大「0たり亀

L
ṕ彪斤、博盈欲 i (18仄外 雄́

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

確認者 :′

ノ

α  :つっ)

キャビン  [船  萱]
、
、

ノ
目回 )資2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ハ

〈温度の測定〉
確認者 :

Ｆ
ゝ ヽ :`い )

色
¨

獲

船倉内の海水温度 色
¨

獲

漁場の海水温度 ′
争
R∂ )

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:(S

懸  :oo)

rを
)確認者特記欄

r孝

|
責任者確認欄 臥

ヽ
｝

狂リヤ ´

12





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : //一、 (r2)

`′

選別場での確認表

tr+ tUn t 日 (鶴 t: di- Sm3cal 洋ンヽ三温 :

/́

―  、

作業者名

動1ム修拓〉多1ょ看ボ3′
'ぁ
為依ペクロヤ ´

爾 蔽 ]́〕修浮脅ンテフ大ウ
`4

T仄本一π

うに移たバ10九口る
，

一

〈健康チェック表〉 ヽ

確認者 ゝう ´

C`ご )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者〈F´

T Cc/)選 別 台
ハ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 9
シー トは清潔に用意されているか ρ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⌒

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の 確認者 ｀

に つ″ )
ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

′⌒

/
′⌒

作業場は整理整頓されているか /

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (6 ,2;t （”二　ヽ
／

¢ 30)
秋サケ腹部内温度 (き R′)

ノ
　
　
０

:3

確認者 :

(5
鮮度タンク内海水温

確認者特記欄:  だつ    `レギ
ｃ

ク

Ｔ

責任者確認欄
ヘ

）、



）
ヽ
　

′
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACT委員会:の (η

出港0漁獲から帰港までの確認表

3年 rθ 月 「 ス 日 (R時 3ι分～ 6碍 ′ν分)天気 ざ

〈船内衛生状態確認表〉

｀ 1 チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

1回 訳
(3∂

2回£ :°ε

キャビン  [船 萱∃

>θ

3回 目 4回 目

確認者:/家
F〉  K ЬD)

B 汐 )

⊃

(健康チェック表)

供物ラィ2′ぉ1ム 竹 「4り
確認者 :

(31P')
外 滋́

|

9″

"シ

ん六́ たり亀

〈船内清掃記録〉

) )

詰

く
´

確

確認者特記欄:  (ィ で` 責任者確認欄:   ごΣ)

)
3′

詰
　
唆
・́

確

|    |(`33o)
漁場の海水温度 1漁 獲 前

|

16℃
船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 1帰港時

船倉 内の海水温度

船倉内の秋サケの状態1帰港時 l   q)

(総
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′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :♂ ご4)

選別場での確認表

実施日 :平成つЪ 年 (′ 月tR日 (`了時 ιて分～ ,S晴ゝc分)天気 :こ
丘 、j気温 : 

ぎ ℃

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一――一――一――――――――
ザみ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            0
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか        β

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(sC〉む)

確認者:く6)

C♂∂)

〈健康チェック表〉

作業者
マ

/

璽墨彫 た
～

1ょ皆″Pる格依化ド牝ヨヤ´
巧欄 ム 汝´ T修ネ脅ン子ζレ′大ウ

`
p沐本 π́

つめ多修たパアんgも ‖ 12

確認者 :′

瞥 6)

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ζ

F~ 

ご
「

な う )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

ご
包





書式作成日 :平成 12年 7月 1日 (' '/ -)HACCP委 員会 :  .,(/7

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :(

(・ フ   |

り

Lυ,11ム ヤ

杉斤、 4 )外 雄́

:んへのたり 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ρ
´

確認者 :｀
3´

(3｀ C)

σ キャビン  「船 萱ヨ
1回 目Ь  IBたち回 目

_´ す で を き回 目  : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一一―――一―f「

〈温度の測定) 確認者:(な:/)(C:∂ こリ

(船 内清掃記録〉
確認者 :の

妙 υ )

確認者特記欄 : ご%) 責任者確認欄 :   の (R)

/2                  ′

ー

ヽ

1作業者名



ノ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :σ

 `/Ll

選別場での確認表

実施日:平成〕′` 年 ,rr'-T H \cfit) キ、気温 :

て

作業者名′′

■り1_上りたし 1ム看篠つあ為依て4)€* ?

踊 ょ 汝´ つ修系脅ン子の大セ

`
€.-6+ -Id

η毎修拠バ10/死口る
つ
４

(健康チェック表〉 確認者:イア)

好 :c‐ υ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 t`―

,て し」)・選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
´

確認者f｀5

(/1 7藪∋)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(′ ぐ:

0 三Sヽご))氷の状態 ● S②  0
鮮度タンク内海水温 ● :,∂ 2_あ ℃

秋サケ腹部内温度

硼者特記欄:イ

“

l' (じ己 ご乞責任者確認欄 :   の

V
ヽ

⌒
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ィっ   (/%´ )

'//   

｀´
rr

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平晟
Cり

、年 m3eaf w-<'tt)

て

〈健康チェック表〉
確認者 :(1の

(マ マ＼)

∂杉斤、キ奪 り 井 滋́

つ大3り そ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

|キ
ャビン匡回〉

・キャビンの中は 一――一―一―――一ケ

・船倉の周りは

・
船 倉 の 中 は    一 一 ― 一 ― 一 ― ― ― ■ 行

・水の投入は         >1回 υ が
で 2回 5C03回 目 : 徊 目 :

。水揚げ時の水は十分か        ら

(温度の測定〉 確認者: こF) (∫  :∂
ご)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

1船 倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :〔ひ

蟹 ふε)

((イ〔確認者特記欄 :

fイ

′責任者確認欄 :  6｀       (

11」
)

℃
|

船倉内の秋サケの状態 1帰港時 |

0

1船倉内の海水温度 1漁 獲 前
3イ ∂ )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :び

フ  ご%^)

選別場での確認表

実施日 :平成 ヽ■ θ 月 時 ご`粉
～
τ

ψ
ヽ

V
ヽ

ミ

作業者名

理製_Wね P多1ょ僣各%橘為軟化ツロヤ ″

つれょ汝́ η修浮脅ン子ア大学

`
F仄本一メZ

つたうたヽηκ切る
つ
４

〈健康チェック表〉
確認者:(lq

(活 :a2

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :`′
ゝ

,∫ b∂ )
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか £

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者 や

6:(O)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 9
・作業場は整理整頓されているか

ンハ
／）,

〈選別・計量後の温度の測定〉 ら

α

確認者 :

Cぐ0)〇
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(er)確認者特記欄 : er)責任者確認欄 :
∩

水の状態



―
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〔

~r)  (/7∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成フ■ + ton [Ca ( 時ど
｀
t分)天気 Ot時歌D分相

作業者名

lLЧ ム修ライギlf:Jl伝寺承3ふ鳥飲́ しャ´

つ卜1以 沢 1́6'杉斤、博行7欠修 率 俸ゝ 外 雄́
q峰とで0・たりそ 12

〈健康チェック表〉
確認者 ｀`ン

5ヽ30

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者
`ま

>ヽ′

6 oo)

わ
キャビン  [船 萱∃

1回 目
=

て 2回 目炊30嘉 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : C 0こ))

ら カ
漁場の海水温度 1漁 獲 前 ℃

′

(11,~

r J .?o)
船倉内の海水温度 |;魚 獲 前 ℃

′ ｀

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉 内の海水温度 帰港時
6“
R み   

℃

〈船内清掃記録〉 確認者くこシ

C:Dο )

硼者特記欄:    ご
/

C/

イじ ごち責任者確認欄:    q~三≫



ヽ

ン

プ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会■

∂
ざ

ね

`' C'
時  分)実施日:平成 (γ

ス年 θ月 (c~日
一

分～

ヽ

(

作業者名ζ

〕01ムイ疹妬■多1ょ
`ケ

ボ Z`為 軟てDロ ヤ ´

フれム久一↑修浮脅を?大鬱

`
つ仄本一π

Pめ多毯たバつたりも
り
乙

〈健康チェック表〉
確認者 :｀ ヽ

(∠

「

:かo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :S´

は ど,さ )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         '
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            
「・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか        C
・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          //

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (6 ,oet g
鮮度タンク内海水温 (バ bθ )z_ぐ ℃

秋サケ腹部内温度 (β 勢ヵ) G生  ℃

／
　
　
　
　
ヽ
ノ

ゝ

　

　

δ

確認者

　

　

‐

(ゆ確認者特記欄 :

り

ｔ
責任者確認欄 :  ζIP

ヽ



イ

＾

）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : √ス)

/ノ  ｀′
わ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ▼ス年 (ft時(3の～ ゝ 時′0分)天気 :∠式 メリ気温 :

〈健康チェック表) 確認者(_な

S・3こつ坐
薄 雄́

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:(≦

6 θo)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        P

〈温度の測定〉 確認者: ⊆ンノ (8 :∂ 0)

漁場の海水温度 漁獲前Bι

:F→
℃

船倉内の海水温度
|ら 3ο )

漁 獲 前 |    ℃

′ 、 ス

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船倉内の海水温度 帰港時
む:∞

年   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :κ ゝ

●   :zヮ
〉――〔]))

τ

等確認者特言己欄 i   C
″

う )責任者確認欄:  イつ≫

ヽ

ヽ

rEE 3 )ezae





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

〆D ごス)

選別場での確認表

実施 FI_平 盛三聖二年 rθ 月 3日 (5卜 時 ′♂ 分～こ3時 くとか)天気 〈■モ 丈ヽ 気温 :   tr  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

(C｀ :/o)
作業者名

籠り1_ムィ,た望あ1ょ脅春PZ為軟そ?a* /
やれ よ汝´ ビ修浮脅イフ大老

`イ

D源本一浮
ηれ修隻六り/死gる 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:てこゝ

((3「
｀
ぅ/後D)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ，
９シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
ρ

確認者 :′

~

C:(d
鮮度保持タンクは清掃されているか        ?
シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          た⊃

確認者 :｀ゝ

(● :くつ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

● (θ ) 9

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:   (3フ (′ち)

″

(務 )責任者確認欄 :

)2 ℃

(´Cヽ  をだ二、) /℃





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

て巧フ 饂
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

6鴻びて'分)天気:くarツ

Vr

作業者名

コ名“|[)、 イタライ↑2ぉ
ltlA七}ふ%桶 歓ゼ

ヽ

4ヮ ャ ´

P欄ふ沢´ Э杉斤、す奪行鉢修牟やメ外墨
0イン咳ん入炉りしり 亀 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(ミ・2∂ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

ヽ   :C■ く ≫
)

ρ キャビン  [船 萱∃
回多 fア

こち回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:a Cυ Q

船 内清掃言醸静
妥(1133角 5た

確認者 :(主

(ハー:´
o)

〆う)確認者特記欄 :   ∂ (彰責任者確認欄 :

ヽ





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :こ

π)√ 考ジ

選別場での確認表

実施日 :平成 3年 ′θ 月 フ 曰 くす 時|ぃ ～ST時ィて分)運壱互_畳l

作業者名

qひ1ムイ疹ね0多1ょ転、3Z為 依だ、4瀬 ャ ″

⊃欄ム汝´ 2修系脅ンデフ大を准 い渡 本一メ多

例多うたバのたりも 12

(健康チェック表〉
確認者 :(ヽ /

(s― ro)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

C:/0選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか ―一――――一≦⊇
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 9
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

:午 つ

確認者 :

,T

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :じ/

C｀ 各∂
水の状態 (,つ) 9
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 絆 俗o)午  ℃

鳳者特記欄:こう _〆多分よ (る )責任者確認欄:     く瑾)

▼

ヽ

(5:





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成フス 日(B時メε分～19時″)分

)

▼ r

作業者名

L`Ч 供修ラメ効 1以 竹ふ ,と補歓」こもャ´
5欄 以 汝´ 影 斤、博行 蕩
-9)機

毯ん大 10′た り 亀 12
|

(健康チェック表〉
確認者 :｀

｀し

(ヽ クひ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 (ゝ リ

(  :  )

フ キャビン  [船  萱]
回目3 壬夕て

'回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者(7 6´ ご)

〈船内清掃記録 )

確認者 Iじと
'ア

V5 'D J)

／令
ι

　

‐

ザ
ノ
７
、確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

偽

HACCP委 員会 : (′,



ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :/っ   ζ2)

選別場での確認表

実施日:平成 ご■ 年 r｀
θ 月ダ  日κ雰,時ι:∂分γ、今 時25い)天気 :月、ルt気温 : rごシ   ℃

Vr

(健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
T瑾
ク
獣
容
」
選

・計量器の清潔度 ――――――一―――――――一―ギ
´

・鮮度保持タンクの清潔度
ρ

・シー トは清潔に用意されているか 一―――――一二→
´

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は                 り´

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ρ

確認者 :｀、ゝ

● 3ソ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:(lSE

caO)水の状態 で lζ さ)の
鮮度タンク内海水温 午 3θ)え  ℃

秋サケ腹部内温度 鮮 そぅ )ス  ′ ℃

Lヽ
‐

、 、

な

そそ) (7)責任者確認欄: 〈賓` こ2)



/  ~

ヽ▼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :o(後

出港・漁獲から帰港までの確認表

▼   ▼ 〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

ハ

い

確認者:“≫

(「 :θυ

キャビン  [憂I萱∃
回 目 3 ,-3e*u 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

(320)
漁場の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 1帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 夕ひo

R∠
℃

〈健康チェック表)

作業者名

%Ч 供物殆Ъ Iム 竹ぶ%桶 欽膠)ヮ ャ´

%ふ 決 |́る形斤、悽
j行

●レ復ん入に決3り 亀 11 ln

確認者イζ》

(てくib O)

〈船内清掃記録〉 確認者:〇

ら むご

確認者特記欄:__くてヽ __ 責任者確認欄 :

針  3 ζo C~σ C

実施日 :平成i3年 /´ 月以ン 日 (7葛 っ分～占¬響し分)天
`

気:だ上Jヘヌ温: C

4シエ外 滋́

確認者: 0   (6言 :∂ し)



ン   ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :Gフ (1← )

選別場での確認表

実施日 :平
成入 3年 ′θ 月 ′, 日 (`時 ′ψ分～ こ

「
嗜 0分 )天気 :/ツジ 、気温 l__金 ℃

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

ハ

確認者 :;」

(イー :ε c)

確認者:ご(Z
(∫ :3c― l

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

／θ

Ｄ
り
つ

・計量器は清掃されているか 一―――一――一――‐ε
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 一―――――一一―→ ン

(健康チェック表〉

諄ILスヤケ‐ )あ為軟劇∩ヨヤ″
作業者名,欄ム久́ 大ウ

`わ
沐本ギじ

ηγんり |ら場れうた

確認者〔3つ

。

`:θ

∂)

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(ζ 3υ )

Ｏ
Ｊ

者認
　

銭

ヽ

確

責任者確認欄 :柵
背
謝:    ζ年)

2、―、、ら
｀
t ζ



ン V
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

ヤ
｀

〈健康チェック表〉 確認者:こζ

(3■フ)

の移毯ん入レ9数3つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ダ

（

確認者::「 ｀

S:´ a

キャビン  [船 萱∃
回事 κ 2E・Il目

′

ア 'f L\sc 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 臨者:0マ
`υ

〈船内清掃記録〉
確認者 : :ル

ラ
'

t$ :pC)

(/ヽ )確認者特記欄 :   σ
C (′

多

責任者確認欄

実施日 :平成 '‐ 年 時′マ分)天気:/♯

ヽ .′ 、

ゝ

頼以決́ C杉斤、 つぶ外″滋
|

12

ρ



ノ v



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選別場での確認表

・選 別 台

0

確認者:(7

(食  :60)

確認者 :

:  :J

確認者 :(

t● :D∂

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

，

´

9

)

毯ヽ(フ ごHACCP委 員会 :

実施日 :平成 2・L年 二二
月

二
日 (′も 時ιk分～ ゝ 時記

予分)天気 :り c'｀ 気温 :4   ℃

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 愕-3∂ ) 2
秋サケ腹部内温度 ζG

の

河

者 :認

　

＜‐
，

確

確認者特記欄:   rζフ

〈健康チェック表〉

作業者名

毎り1_Wた%1ょ青春 31あ為軟化人ロヤ ´

の相 ム久´ フ修浮脅ンデ争袂老

`
8仄本_藤じ

Oめ多うたバのたりも 12

(ζ :30) ′



′ v



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :く

,タ
(′2)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

+D
_rD
{)
-t,rJ lC'rr=,9

|キ
ャビン匡回〉

ι
/3回

目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        > 0

〈温度の測定〉 確認者:/■)(タイ∂)

漁場の海水温度 漁獲前
IL(7℃

船倉内の海水温度 漁獲前
153θ

)℃

r_6

船倉 内の氷の状態 1帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 1帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
rSro)

)) C
)-/

〈船内清掃記録〉

／
　
υ／

諦
　
Ъ

確

T)確認者特記欄 :
(7責任者確認欄 : 崎





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACT委員会:グ (2)

選別場での確認表

実施日:平成?Ъ年 )月 ζ 日 に 時 分)天気 :

力 ξ 温 : C

(

作業者名ζ

望 亜 廼 堕 墜 つあ為軟化Cロ ヤ´

〕れよ決一b修ネ脅々 っ大ウ
`わ

沐本■じ
つれ修鯉ぺに先口る 12

(健康チェック表〉 の
　
“

詰

ヽ

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

C
確認者 :④

∈「 rD)・選 別 台

計量器の清潔度
C

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)             ⌒
。選別台は清掃されているか            >ノ

:][「[][;;:i][I
。作業場は整理整頓されているか          >tン

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者

`f
(ノ イD)

水の状態 (ζ
θ

)

鮮度タンク内海水温 ( )

秋サケ腹部内温度 ( )

ζk)確認者特言己欄 :   (て
こン の 8)責任者確認欄 :

ゼ

V

Ｃ一一
℃

|



0
▼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

∈ラ
)(イ

4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :~/

(3」と)

Q″復島六

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

β

確認者 :｀ t九二

:oc, )

R キャビン  [船 萱∃ヽ
＞

1回 撃 B。 2回 目S : - -3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:“P  で,:´ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33の
℃

/ろ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
∂

フ

Ｐ

　

／

Ｓ

船倉 内の水の状態 帰港時 Φ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度  帰港時
.[ oo)

3-1 c

〈船内清掃記録〉
確認者:CI)

と :∂D)

〆イ)確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 6 (7)

1  順

1作

業者名 欄 ふ 似 外 ′滋
12

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :/P(5η )

選別場での確認表

実施 日 :平成,_躍>年 |ごp月  1 日 (S時 ″ (フ
分～β7時、ク分)天気 :仁

賢多ヾ 温 :  ′∂   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(「
(こ  あ  )

／
ヽ
　
／名者業作

|¬olムィ疹だ砲ら1ょャケ各なる格依化Fロ ヤ″

開 蔽 |́)惨な脅ン了フ大ウ

`俸
ら入本一π

b協りたペ弊 り 1参 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

($ :e'C1・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 【 /

0シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

β
f
C

確認者 :

鮮 :3o)
鮮度保持タンクは清掃されているか野 反 1禾持 タ ン ク ほ 肩 預 こ イし(い 0刀  `       トノ

シー トは全タンクにかぶせているか        C
作業場は整理整頓されているか          >(/

(選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :7へ)

(ドレ )
水の状態 (ts :3o

)

鮮度タンク内海水温 3θ )

秋サケ腹部内温度

「
3∂ )

ごC´確認者特記欄 :    ε (降 )責任者確認欄 :  D



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

ζフ  Oζ ∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

∫財め 頬 :“夕つ鯛 :′´  ℃

》杉斤、4行
カプ復島入|"たりそ

〈健康チェック表〉 確認者:5か

( 
ミ

:3∂ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

確認者 :(]

G r-)
キャビン  [船 萱ヨ

回乳5 J孜92回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:GC)(彊 砂δ)

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(a● :θ o)

臨者特記欄:(F) (■∂ 輛責任者確認欄:   ⊂ミ)

1作
業者名



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :θ

 C

選別場での確認表

‘，　　　）

(健康チェック表〉
確認者ゼゴ

:′0)
作業者名

碑り1_彫たワら1ょ脅不%為 依虐 gャ ″

⊃欄 ム久´ つ修ネ脅ン子)大ウ

`や
顔本一π

Dめ多修たバ⊃κgる 11 l"

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

イb)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ
確認者 」

密 i

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

tノ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者it'

(_  :
水の状態 :讐

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温

03/」確認者特記欄 責任者確認欄 : の (■3

|





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会:ζυ (1″

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日二平成 くつ
二年

`ヽ
月メq日 (ヽ時4∂分～●

「
序 '/分)天気 :蛍

ンιl 気温 :___′ 2 _二

〈健康チェック表〉

5欄 ふ ″le杉斤、

働彫 島入のたり

確認者 :

(3 つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
ハ

1畢f[ンの引ま
1謄暑9『:は

・氷の投入は         >1回畢
・水揚げ時の水は十分か        で

く温度の測定〉 臨 者:o(」 でど
)

1漁

場の海水温度

1漁

獲 前

(il,θ
℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

帰港日寺 ←

帰港時 O

帰港時 S:の
bO ℃

〈船内清掃記録〉 確認者q駐ゝ

(び しσ→

確認者特記欄 : ♂ (1留 独責任者確認欄 :

⊃



‐    V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACT委 員会 :ζ

万
)(崚

選別場での確認表

実施日 :平成 Iジヽ年 1 月21 日 (ア 時/D分 ～バ午 時 準く分)天気 :こf〔 )毎温 :  | 
ミ

〈健康チェック表)

作業者名

貸り1ムィ参考|し1よ置容%為 軟瀞 しヤ′

鮨 ょ 汝´ ?修〃脅ン子つ大老

`イ

つ仄本一浮
2多うたバ]α死口る 11 1,,

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 ―

」
の

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

9

確認者ζぢい

(● :4マ )

確認者 :｀ t

ゆ ″ )

確認者 :じ

((::,|:｀
     :ζ

:(:
「́

11(:1)

/

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者 :V≧」

(Cでい

責任者確認欄 :   C

Pへ ℃

硼耕調:_/2_ ρ
剣





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成25 年 ぐ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

時R″)～ 時″ン分)天気

EEJ '}ozae$ ed r^=

HACC矮員会 : ′D(空

確認者 :

6 :″ a

出港0漁獲から帰港までの確認表

V ア

.F+Ert 

-><l

.*tL'>a+B 1
・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ρ

4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者 :―     (「 :OC)

〈健康チェック表〉

,`1ム 七}

確認者 ζつ

'年
1ム d́。 杉看、

y♭ んへδ火りり 12

〈船内清掃記録〉
確認者 : ｀

け θυ

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :

帝せた

(Rさ ∂ )

漁場の海水温度

は ク )

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

|キ ャビン |1船 倉
|

|      |

(`3:3ゝ )

船倉内の海水温度 1帰港時 IC・
″°





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選別場での確認表

HACC睦員会:∠ブ)(%8

確認者
'

(a)

。選 別 台

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。作業場は整理整頓されているか

.犀重鱈劣棋墨菅
は
_三III正三I正三IIII正三とう

・計量器の清潔度

すヽ壼[言基′多り遍『黒馨乳竃象

9

実施日 :平成■ ら 年 ■
‐
月2フ 日 (s時 だ 分′

、「 緊

=分

)天気 :建J、 気温 :_f≧ __℃

(健康チェック表〉

作業者名

鷲 1ム修考 OZ為軟期4ロ ャ ′

η ム 決´ ンテπ大老

`
つ沐本一π

η多修たバ

“

りも 12

確認者 :

(s
の

“

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :仁

rS'?d水の状態 (0:(D) 9
鮮度タンク内海水温 (0:⇔)2 ℃

秋サケ腹部内温度 特 れ )ι  l℃

責任者確認欄:    C=>確認者特言己欄 :   ζτ〕

①

い

確認者 :

V F

6/_l



つ  V



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : <\2^t

出港0漁獲から帰港までの確認表

Vギ

寒施日 :平成 っRtt q 月 2つ 日 (3時 、θ分て ヽ 時ご び分)天気 :瞬
さへ 気温 :  

、ヽ   ℃

(健康チェック表)

確認ρ

(3:3∂
作業者名

%1浜イのラ省Fお|ム竹ラ僣卜ご3仏鳥依セ4 唾

0輌ふ沢́ r杉斤、悽:行
F7快 修率

筵 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :(しレ

Sζ  つつ )

> キャビン  [船 萱]
302回目C:°尺電高百,^uJ

o

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ρ (ξ 葛≡

'

(船 内清掃記録〉
確認者 : ｀

'´

(″ :συ

(2ブ確認者特記欄 :   の 責任者確認欄:   ご互フ (Q句



, ▼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ご

ブ P (1名 )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名 (

も 1ょィ疹,そF
電多1ょャケ各ηZ為依柁rgャ ´

狛 ム 汝´ T修浮脅ン了殊 ウ

`
つ源本一メZ

りめ多うたペ雪もりる 12

確認者 :健 ゝ́

(/`― :″

`′

)

確認者 : つ`′

● :″)

確認者 :

(1ミ
Fl:,      :くヒ|` 「~｀

)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ゞ

・シー トは全タンクにかぶせているか        ´

。作業場は整理整頓されているか          rフ

9

―

                                      '                              

―

“

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別 台         r
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

.犀重廻劣晨墨雷
は

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぎ :Э氷の状態 (● :り
鮮度タンク内海水温 (ζ く歴声))_年
秋サケ腹部内温度 無 :くや

~ 
こ .←

責任者確認欄:   Cミ>確認者特記欄:   <ζ)



‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

β

の

HACCP委員会 : 
〆乃  aζ ノ

確認者:(4

:ミ
LE) )

キャビン  [船 萱∃

出港・漁獲から帰港までの確認表

Vゝ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

回≪ ζヒ02回目」:ク品 4回 目

確認者 : ノ (● b)

実施日 :平成 )D年 1月 こ ろ (ス 時年。分～_h~噌 め )天気 :ζ
ギヽり気温 : Q ℃

(健康チェック表〉

シン彫 んだ 10｀たり

確認者 :く
rl_´

(でヽ準ぎ

〈船内清掃記録〉
確認者 :の

(J:Z→

責任者確認欄 : ρ名)確認者特記欄 :   ∂

1船倉内の秋サケの状態 1帰港時

| _ ´ __

(3網 )

漁 獲 前      ℃
|   ノ  

′
漁場の海水温度

漁獲前
|マ マ℃船倉内の海水温度

4リ

供井 雄́



ノ
V

ヽ



ヽ′ 、

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

HACCP委 員会 :ζ7) (1を グ

確認者 :

(ご :oか

選別場での確認表

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

9

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
ρ
′

実施日 :平成 ■■ 年 Q 月2ι・ 日 い こじ分～ /時 rど分)天気 :こ宅■1気温 :  /2)  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

爛 1ムイ疹だを多1よ看ボアZ為軟杞つしャ´

殊 ょ 久´ 9修浮脅ン子Cヽゥ

`
P仄本一メZ

ぁれうえ六砂κ 切る
つ
４

確認者(ヽ S｀
´

(κ :こ

な )

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :⑥

(6:。 ∂)'oo) C
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

編 欄:0  (負 )OA)
こふ辻ぉルえS"｀L)t

確認者 :

(o :Dkゴ ｀
)

(/ Ln)



′
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 角 Ci ヮIIS日
=分～ つ

ぁ 天気 :乙(1ヽ 時 こ分)7時

作業者名(

′

ハ
■

，

／
珍

′

ハ

ーよ島
ゝ

Ｔ フ勢1伝 竹ぶ

〕欄ふ決´a杉斤、博行徽 修 率は 外 滋́
つシ復為本

「

秋bり 絶
９

一

(健康チェック表〉 確認者:｀ゝl´

(6 ;ヽ ∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :(ご

〔行きa)

キャビン  [船 萱∃
1回 目('3C2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 に い qR∂

〈船内清掃記録〉 昨 a良 ゑ t式ここ 確認者く3)
rl3>r

θz確認者特記欄 責任者確認欄 (Rc

ヽ

~

ザ

|



V
ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

選別場での確認表

HACCP委 員会 :の (0参

確認者 :

:2a)。計量器は清掃されているか

:3壼[信基′多り遍塚黒[II121:
・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― 一 ― ― ― 一 -5)

(健康チェック表〉

作業者名

■り1ムイ疹始 aら1ょ嬌′各つあ為軟化?s* /
侑 ム 汝´″修系脅ン子↑大ウ

`
つ沐本一メニ

期多うた六やん口る 11 12

確認者 :

(つ く。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

:そυ・選 別 台                  り́
´

.顧唇麗曇フララの
・シー トは清潔に用意されているか ―一一――一――

'・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――一――一―一―一一――与
/

め
・

作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 一 ― ― 一 ― ― ― 一 ― 一 ― 一 ―

→

/

確認者 :に〉し

(b:2つ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (男 :炒 )0
鮮度タンク内海水温 り :20)ヽ フ ℃

秋サケ腹部内温度 (分 :2カ )各 ム ℃

確認者特記欄 :―
/

£ b乙づっ7● Sヽ

憔ゑL

ヽ

(,/_Bl 責任者確認欄 : (亀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :0(ン

()

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成て、年 分≪ 時 θJ→ 天気 :

(健康チェック表〉 確認者ζζ・

(へ :● 0)

燿へi●歌りり

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

∩

確認者:“♪

(C:oc)
）Ｄ

キャビン  [船 萱∃
回日午:∂ 亀L目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

臨者:の は bc)

〈船内清掃記録〉 確認者:6)

:ら
0)

臨 甜 謝 :    ( 亀〔)

む換くに並Ь＼25
(R≦

(

責任者確認欄 :   Q

い

9

ρ





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表)

チ
T瑾
ク
1容」

選別前)              
ゴ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

選別場での確認表

HACCP委 員会 : 
〆D (t/‐

確認者:イタ

(″, ひb)

確認者 :

⊂ :3∂

実施旧■ 平成 メ 3年  `)_調 こ 1 日 α
=膊

bθ 分ヽ、 り σ 分)天気 ど}多CI気温 :  //   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

¬ひ1ムィ疹,そゴ、2し1ょャヶ春フる格依柁? o* -
%ム 決´ Э修浮脅ン子9ウ

`
π次奉 メ́Z

硼多うたバり りる 12

確認者:く ゞ
｀

(δ :° )ヽ

確認者:′6)

(い b)

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (● :3o)σ
鮮度タンク内海水温 鱈

｀マ∂)3 ′ ℃

秋サケ腹部内温度 ← 力 )Ctハ ℃

責任者確認欄: (2ゝ (冤
()

(16()



/V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

“

P し1/ヽ
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者《ゝ ノ

(負lioo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ダ

確認者:(「 )

(こ :じ 。 )

キャビン  [船 萱∃9
回 目 I c' zae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:C  κ :。 ど)

漁場の海水温度

(午 :υ t)

漁 獲 前      ℃

船倉 内の水の状態 1帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ｑ
）

1船
倉内の海水温度 帰港時

6砲)

.ゝ  Q ℃

(船 内清掃記録〉
確認者 :

(G : c'')

(■∂確認者特記欄:  くЫ》 みム )責任者確認欄 の

ヴ

リマ ´ |

欄 ム 雄́

ド

船倉内の海水温度

咋
:́θ 。

V



―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ζ

砂
(4)

選別場での確認表

実施日:平成2Ъ年 時o軋分 γ 分)天気 :

ヽ′V

ヽ

作業者名

コひ1ムイ疹名aら1ょ看ぶ)あ為依貶｀ロヤ ′

フれ ム 決´ 3修浮脅々 ⊃大ウ4/ ⊃ 仄本一メじ

つめれうえ尽弊 gる つ
４

(健康チェック表〉
確認0

:Sレ0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

認春で蔓)
tc o)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

::][阜 [][[
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

C' 3を 、
)

・計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          ∠フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

3。 )
氷の状態 C~3も ) S
鮮度タンク内海水温 ● 3o)32℃
秋サケ腹部内温度 (TIく。)牛 ¢程

つ

こ
確認者特記欄 : (犠責任者確認欄 ①

気温:  r Eと  ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(フ (‰ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

、 /¬

実施ョ
:平成 養 年 q月 「

ヽ 日 (R時 ¶

"～
」 け 'C分)天気 :∠

野レう気温 : 
′《

~ 
℃

(健康チェック表〉
確認者 :(r_b

(3:こっ)
ワ

つ ム外 ″́ι

12
,イン咳ん入

〈船内衛生状態確認表〉

チニック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:“Э

(3 ぐ⊃)

キャビン  [船 萱∃
1回 遂
Э `そ

くら回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 「確認者:(Zン (C:ο o)|

〈船内清掃記録〉
確認者 : t`

む :調 )

確認者特記欄 : (2代 践貿
責任者確認欄 : ①

ヽ



′ _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :θ (η

選別場での確認表

(健康チェック表〉
確認者 ト

ン

:(ゝ

マ́
`,)

酸

崚

蜘
一「

多1よヤケ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(6:。 a)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者てtン´

∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ρ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(,<.'ea)氷の状態 C午∂) Q
鮮度タンク内海水温 (へ く∂)ユ ℃

秋サケ腹部内温度

`0:4っ

)4、 6℃

ヾ／
＜

９
ｔ確認者特記欄 責任者確認欄 θ

資





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

の  (%

出港0漁獲から帰港までの確認表

【

実施■‐ 平成 だヽ 年 ■ 月|¬  日 (々 時́ ′
y).も 時 つ 分)天気 :∠く人 )気温 : rマ   ℃

(健康チェック表〉
確認者 :

(Gし J

ガ″復ん入|だメリリ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０
ヽ

確認者 : トリ

((:-p

キャビン  [竺二萱∃
,, =ko

,-?z@e 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(い、 (C′ びさ)

漁場の海水温度
ド
贈

匡

:oO)

a_
:oo )

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 も

船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船倉内の海水温度 帰港時
O υδ

ぐ^¢ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :◎

惨 ω )

確認者特記欄:    そ琴) (b) 責任者確認欄:    て2) (b)

ヽ

V

´ |

浮́
|

℃



ン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

の
(レ 立

選別場での確認表

実施日 :平成 つЬ 年 1 月 (■ 日 (GT時´∂分測
にす時ヽマ扮)天気 :(■

は飲_気温 :  /ご    ℃

▼

ｒ
ヽ

作業者名

飛り1ムィ疹右き多1よ青春つあ為軟化oof -
ヽ

る欄 ム久´ 7修浮脅ン子つ大ウ

`
つ仄本一メニ

軌多うたバのたりも
う
４

〈健康チェック表)
確認者 :

:g o)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :リメ

(a- :66 )・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(sう
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
わ
り

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :〇

:Sを
b)

氷の状態 (s:《a) も

鮮度タンク内海水温 り 物 )2_AR
秋サケ腹部内温度 繹 ″″ム)ん

^℃

θ
夕

)確認者特記欄 :
(b)責任者確認欄 :



"



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :θ (ち )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 _9 CI;t)気温:

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は              ρ

・水揚げ時の水は十分か        >〇

〈温度の測定〉

島́目 3回 目   :   4回 目   :

1船 倉 内の水の状態

1船倉内の秋サケの状態

帰港時 0

帰港時 ○

1船

倉内の海水温度

|

(船 内清掃記録〉

確認者特淵:  こ裏≧_  (tくも 責任者確認欄 : Q (%

キャビン | □

℃
|

確認者

bD)



ヤ

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ρ

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

選別場での確認表

HACCP委 員会 :∂ (秒

確認者 : の
(に :c″

)

確認者(
ク

(C:(p・計量器は清掃されているか

:3壼T:基′多り[『黒[乳氾象
・作業場は整理整頓されているか          f⊃

実施日:平成つワ

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :｀ い

'

(C:くい)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ヽ ℃
←

責任者確認欄 :     の確認者特記欄:  (7) (レ
6)

(健康チェック表〉

作業者名

3`1ム修烈いし1ム喘答錨 為 軟化Qヤ ′

埒欄 ム 久´膨 浮脅ン子鉢 ウ

`《

レス本一π

封れうたヽつたりも 12

ン
の

確認者 :

(C:
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.Zttλ層冒置 |:用童三二王量丘£二三正三I正三I12ヲ

僚 0)3 J



″

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の

 (11)

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉 確認者てFジ

(い しの
作業者名

LЧ tレ、ィタ殆の 1に竹ぶ

町 1ム 浚´ 6杉斤、性行霧修率19外 雄́
7″写た本降 り 亀 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(粋  :口 b)

キャビン  [船  萱]
回目く0:° 0回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 雇認者: 燈●:ひ∂
|

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(c

Ｑ

“

(lc確認者特記欄 : ％
）

責任者確認欄:    ⊆】ヽ

ν 、





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の 94)

選別場での確認表

ヽ

(健康チェック表〉
確認者 :

(o 'o')
作業者名

qり1供イ疹始%1よヤケ春%為 軟化Qgy -
つ欄ム決́ C修〃脅ン了グ大セ准 フ次本一μじ

つれうたバOκgる 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(『 :Q。・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

,

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            ｀

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ~
・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 itゝ /

(● :3D)g30)0
(κ :`〕/D)

鮮度タンク内海水温

(〆I:3フ ) ち q℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (亀 ) 責任者確認欄:  C■｀ (ゝ )

ー

0

1 氷の状態          |





HACCP委員会 :θ (7)書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成2ろ 年 天気:こt(

(健康チェック表)

ラ♯∫[21ちギ|」ぃご寺墜 3/

確認者:(算)

(← ibO)

フ杉看、 外 滋́

〈温度の測定〉

船倉内の海水温度

確認者:0  (CI叱 ′
)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は              ρ

。キャビンの中は 一一――一一一―~コ○

確認者 :○

(∠乞
:oa)

。船倉の周りは

・
船 倉 の 中 は    一 ― 一 一 ― 一 一 ―

~デ

ア

キャLン   [堕二三∃
3回 目   :   4回 目   :.rKo:tqr'.tr >lEEk t)o z@El :

・水揚げ時の水は十分か        とフ

〈船内清掃記録) 確認者 :t(リ

:eo)

責任者確認欄 :確詰制欄:_⊆)_

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態

1船倉内の秋サケの状態

/

ザ ワ

ハ/41



＼

V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ζ

ファ

選別場での確認表

に
'日

(5蒔 ″う～
`時

そ0分)天気:ζ雙〕ん

(健康チェック表〉

く

作業者名′
/

(

マル1ムィ疹だR多1よ皆ぶDz為依Jσしャ ′

Ъ欄 ム久´ ♂修ネ脅ンデア大ウ
`

6>+-M
?め多毯たバ↑んgる 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀ tィί

(σ :。 ご)

確認者 : ド;

(バ :に ^)

確認者 :

額 :い )

0
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・シートは清潔に用意されているか        0
・海水の清浄度は

´

。計量器は清掃されているか

:3壼 [言≦′多り[『黒[耳 |キ 21:

・作業場は整理整頓されているか          θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

）

Ｄ水の状態 (gヽ :午っ) 0
鮮度タンク内海水温 (そ そつ)2、 フl
秋サケ腹部内温度 ″⌒) 年 _ f℃

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :_― (そ )

根血tくて

実施日 :平成 つ っ 年

ヽ

▼



″

V



出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者:にヽ

`ヽ

 q⊃ )

書式作成日 :平成12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

HACCP委員会 : 6⊃
  %〕

確認者 ｀|↓メ

(R ttn)

キャビン  [竺二Ξ∃
3回 目 4回 目

(健康チェック表〉

徽 外 ″滋

ラ台12111メ
`|ム t}

輌ム沢″|,レ斤、博行fk
Q″復島入 16′欠りり

1回目、3:⑬ヽ回目
・水揚げ時の水は十分か        レ

(温度の測定〉 確認者:(3  (`:み ))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ 46)
ノ`
     ℃

|ス

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ら い )

℃

フ ン

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
σ :夕の

3_し
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :C)

0 レィン)

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :  の

ゝ

V



⌒

〆

ー

―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の (γ

ぜ

選別場での確認表
♂  ′ ∂

ヽ

▼

ヽ

▼

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ぎ⊇

(ざ :い )
。選 別 台 /

計量器の清潔度 ――一一――一――一―――一――疑∋

・鮮度保持タンクの清潔度 θ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

・シー トは全タンクにかぶせているか        つ

確認者 t

/1´ 、 )

・作業場は整理整頓されているか          >冷

(選別・計量後の温度の測定〉 ９

潤

確認者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(?雀確認者特記欄 (℃責任者確認欄 :

1 氷の状態 :0-D) O



/

V



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :cの (牧

出港0漁獲から帰港までの確認表
Cヽ 気温: /S  ℃

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者 :;ノ ン

(⇔ :む0

0
キャビン  [竺二Ξ∃

3回 目 4回 目

確認者:こK)  て,:つ

rEEQ : d\2EE

水揚げ時の水は十分か        り

〈温度の測定)

(健康チェック表〉

作業者名

Qら呵じレ、修ラ台卜̀
201以

く,lrぷ %鳥 飲ご4ヮ ャ´

シ ふヽ沢´ フ杉斤、博ぞ )火 乾 4によ外 雄́

〕彫 んへつたりそ 12

話
　
い

確 ノ
　

↓

一　

　

　

〇
・

ミヒつ

漁場の海水温度 漁獲前
1彎∬

)℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

((lS,ヽ  :

´

∂

レ
　
　
´

r tzro)責任者確認欄 :確認者特記欄 : (慾υ)

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
●:銅

こ 1℃C1船
倉内の海水温度

1漁
獲 前 1特

汐°
℃



ヽ
′

〆



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。
選 別 台

―

一 一 一 ― 一 一 一 一

ダ

ハ

。計量器の清潔度 ―――一―一一―一―一―一一―具I
・鮮度保持タンクの清潔度

選別場での確認表

HACCP委 員会 : ン石っ  (tィ )

r‐

確認者 ヽ多´

(S:ο D)

確認者 :｀ υノ

(OB∂ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          /

実施日 :平成 ■■年  ι現ヽIで 』ヽ す ■′■1分
～ rで 時ヽご分)天気 :くて

らCり 気温 : /さ   ℃

(健康チェック表)

作業者名

璽墨上少週
%ム 久´

鶴 1よ青春%為 軟化oo* -
勺修〃脅ン子%ウ

`
C,b+-rd-

筍多うたバつκりる 12

確認者 :雌 )'

t$ :rzo)

確認者 :｀ ン

け  ,lζこ3) )

(選別・計量後の温度の測定)

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温 :30) ジ_メ ℃

確認者特言己欄 : r\4ut

氷の状態 :b) 0

責任者確認欄 : 〈峰



″
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :の
 (12)

確認者 :S_

bo)

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か F

(温度の測定〉

3回 目 4回 目

確認者: こ3) ∈「 :/0)

rEE Q :oeznE

塞施旧三平 成 フζ
tt q月  含 日 (4時 ,っ 分～ ∫ 時/ご 分)天気 :∠・

モ～1気温 :   r/  ℃

(健康チェック表〉

(

作業者名・

こ

P島J供イのラ杵萄1ム 〈r]′ぶηふ籍飲セ41ヮ ャ ´

⊃欄ム決́ β杉斤、博;行 )欠乾 4 外 雄́

翻1峰 ん紳 たりそ
／
‐２

確認者 :ゝヽ

(へ :し 。)

〈船内清掃記録〉
確認者 :

● :ノo)

rtlr責任者確認欄 :確認者特記欄:   ζ〒ヽ

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

((
獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 S

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 り尋,巻日寺
♂ρ )

も、■ ℃

V｀



″ V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選別場での確認表

HACCP委 員会 : くプフ  a4)

確認者 :

● :ご1こ))

磋認者:の

(さ
｀:′ 。 )C選 別 台°

選  万り 百  ~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ′

・シートは清潔に用意されているか ―一―一―一一当お

。海水の清浄度は             マ

.犀重廻劣繰撃雷
は
_三正三I正三IIIIIIIII竃ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

実施旧 :平成 ヴ ろ年 名 月 q 日 (ィマ時rC分～ィ(I時3D分)天気 :こιC7N気温 : rκ    ℃

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:CP

S :夕 )́水の状態 (01ζO)  0
鮮度タンク内海水温 (`>8∂ ) 2_q ℃

秋サケ腹部内温度 ケ
~良
月)4Lヽ 上℃

静都認欄:- 6レ 気
)

確認者特記欄 :   0

(健康チェック表)

為 依や ロヒ

確認者 :

B （″

源本一メニ
|





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :0(4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 フ

〈健康チェック表) 確認者

“'》(、  :0こ→

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :｀0ノ

(? :4´ υ

キャビン  [船 萱ヨ
回ぎζ :GCl回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か じ

〈温度の測定〉 確認者:o σ ″ )

〈船内清掃記録 ) 確認者:(C》

(『 :“
)

確認者特記欄 :   ④ (勾 ) 責任者確認欄 : も 秘

ゝ

1作

業者名



´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 9
。計量器の清潔度                 r
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。1量麗曇『5'1喜槍:劣て
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓され‐ るヽか

選別場での確認表

HACC睦員会:σ)(%)

確認者 :

で
「

:´tフ )

確認者 : シ`

(ξ :そ∂

）０

実施日 :平成 ゴЬ 年 負 月 2日 (て ζ時
`"分

～ σ碍

“

い )天気 :t£
■ 5温 :  t⊃ __二

〈健康チェック表〉

作業者名

fT〕〔,1ムイ参考う多“|よヤケ各%為 軟柁つロヤ ´

フ欄ム久́ つ修浮脅ン子ヽ 大ウ

`
ヽ源本一メニ

D4多うたバのんgる つ
乙

確認者■ザ

(付
―

・ l

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(G年 )

鮮度タンク内海水温

しら℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  〔夏>
確認者特記欄 :

ゝ

(b)



′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :σ ノ (8年 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 フ2年 q 月 ¬ 日 (年 時 供翁 ～ σ 時み 0分)天気 :こ
ヒハ 気温 :(2

V

作業者名
(

LЧ 供修列
'お

ltiA竹ズ
つ洒ふ決´↑杉所、博行⊃欠修 牟 1徹外 雄́
pイプ餞ん本隧 り 亀 |う

〈健康チェック表) 確認者:(茎》
(く らο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:69

(1:じ ο
)

キャビン  [船 萱∃
1E Eq :θ

こ′
2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者: こいノ (5:つ C)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ,F℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

幹 しづ
℃

/、 貧

(船内清掃記録 )

確認者 :

確認者特記欄 :

受以
)

毬

t(

ぜ筆塾ヽ
責任者確認欄 :   S (b)

の

お



　^
）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

夕
(負 )

選別場での確認表

実施日 :平成 ヌ 年 へ 月
fl日

(ミ升 ル ら ～ ιttσ εわ 天気 :に し 3温 : r〕  ℃

(健康チェック表〉 確認者K`>

(け :フ′ )

作業者名

031ムイ疹右dら1よ嬌′春ダる為依掏? e* -
哨 ム決´ Q修浮脅ン子写大ウ

`
フ仄本一浮

動機うたバ叫 gる 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :ヽン

Q卜  :と♪)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

岸壁海水の状態は 一一―一―一――一――一―一―→ ノ

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか 6
・作業場は整理整頓されているか θ

確 者

　

／

認

　

＜

・
・
　
　
ヽ
． 」

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(>

(ξ :―al氷の状態 (ハ ´∂) 0
鮮度タンク内海水温 (( ,rit Z-t c

秋サケ腹部内温度 7ん )年 ,)℃

<\znt確認者特記欄 : 尺
0)

責任者確認欄:  qミ、

ν

▼





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(プ ) (11)

出港0漁獲から帰港までの確認表

3時 36券～午

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:個)
(ヽ :こう )

キャビン  [船 萱]
^J>lEES't 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >C

〈温度の測定〉 確認者:   (く■&C)

漁場の海水温度 漁 獲 前

|(再

a 
℃

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態

1船倉内の秋サケの状態

|

船倉 内の海水温度 1帰港時
(午 ゛

〈健康チェック表)

1作
業者名

LЧ 仄修ラ雀酔bltiA竹ぷ3t綸飲花Cヮャ´
β年1ム 決´

`′

杉府、博行 現

毯ん本 10ラたりそJ

つ
４

確認者 :

(》

〉

ゃ

(船 内清掃記録〉
確認者 :tt)/

( k 'Qtl

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の (総 )

選別場での確認表
( &H ryai-$=re;i3r:'l

〈健康チェック表〉

は話|%ム 久́わ修〃脅々
%為依鳳くR]ャ ´

`|つ
ゝ牢´

りん口る ‖

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          '
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

確認者:ぱK≫

(ム :′

確認者 :

(● :b)

:匡菫墨褒雰曇量は
二
::正三二IIIIIIIIIIを3

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:と｀

`〕

3♪ )
氷の状態 | ,C3, )

1 鮮度タンク内海水温 (f} 3ol う
一

秋サケ腹部内温度 ム  ℃

責任者確認欄 :

∩多修露

C





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :c)(qろ

_)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成2ラ 年 Q 日 (6時 ゆ ～ 時δc分)天気:∠

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは       θ
・船倉の中は   一―――――――――ギフ

目σ

`受

)2回
目 3回 目・氷の投入は             >1回

・水揚げ時の水は十分か        κフ

確認者:!や /́

(沿 :SID Cl０
／

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉

4回 目

確認者: κS'´ノ ( A: θひ

漁場の海水温度 漁獲前σ
召

)℃

l r7
漁 獲 前

|

℃ψ
　
も

し

船倉 内の水の状態 1帰港時
〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〇

船倉内の海水温度 帰港時
√:呵

rヽ
―   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

現名゙|ょ ィノ,)殆 Qbほ竹ふ
つ

、ラ欄 ふ 決´ π形斤、博行篠 修 準 b左 墨
つ″写島六ρンプロ亀 12

確認者 :D

:渉
、ィリ)

〈船内清掃記録〉
確認者く`ジ

(4:じ 」

確認者特記欄 : 責任者確認欄: C=)



ヽ
V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

マ  ィ 墨別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

選別場での確認表

ρ

HACCP委 員会 : (マ
。

)

確認者 :(｀

(ι どノ)

確認者
`5ン(ι :@

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

∩
ワ

月 2_日 (浄 ♂〇分～ ι 時午 3)天 気 :“ (1気温 : lq ℃実施日:平成 ヌ 年負

(健康チェック表〉

%為軟劇フロヤ″n_」参るビ型並
,l欄 ム汝´

|
浮脅ン子

れ修拠 ⊇んびる ‖

確認者:(得)
(′ :伊

「

(ι :げ
確認者 :の

( / :O Or'\
(6 :く0)

(夕 :

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :    つ        (確認者特記欄:“い      (t4)



一

 ―

ヽ́ V


