
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地班松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 S年 //月 日(`F ,h'- 6 e3C'1'1

作業者名

1づ薇イ 2で紘 3 
ハ＼旅
4刻 ン)

50なヵ 6かズt夕) 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:赳藤
(ι icも )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:、燃

( *'Yo)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ハ縣
(`:看

鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― 一 一

」
Q

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者くヽ″薇
(/:5水の状態 (ζ :メ

「
 θk

鮮度タンク内海水温 (Z:ぁ )/℃
秋サケ腹部内温度 (`:メつ   ス、す℃

確認者特記欄 : (lZ)

レタ、死ん/

琳た ゎ赤ぅL

責任者確認欄 : rllz^ >

2-)

り多レク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1′癖ネルメF 2点%魚 3て商 4シ  (f)
5桝b) 6教 ラィパ3 7ァ の 次 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :｀ )｀

(ζ め

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:0ヽ零て

(釘″ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか に，ｒ
レ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:哺

(6:Lrqa
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 入|＼

(び :ω水の状態 (よ :/げ めた
鮮度タンク内海水温 (ま :3。)/ ℃
秋サケ腹部内温度 (← :中  /(ん  ℃

責任者確認欄 :

淘
彦((c4-r2ra'U

(tl



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1寡介目 の■ _L lヽl、府民〈つア紅
Lか象マ
`洛
象 聯 曰 ワ武#

9 10
つ
４

〈健康チェック表) ″́
″　　　づ

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 回目 /2回 目

水揚げ時の水は十分か θ

確認者:二 ″ヒ

〈温度の測定〉 確認者:ニ ユニ ( イ ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前 7"℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 γ″℃
船倉内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉内の海水温度 帰港時
(%Ъ

℃

〈船内清掃記録〉

蝋にうし
″

諦

凛

）

確

多 ル確認者特記欄 :

θ(し

dl/1/3 責任者確認欄 : (Cレ tし

θιし

3回 目 4回 目



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会:    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 アタ年 √/月 /∂ 日 ( w)-ot- b eC

作業者名

1 新 囲
‐
一２

二 _L 31:|、 林 F)F村
5 ト フ量マ鉾 復 のイ4曰 峨 ♯
ζ 10 12

(健康チェック表)
確認者 :多

(F:′タ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 6｀回目 イ  2回目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:二 ″ヒ

〈温度の測定〉 確認者:ニ ル  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 峰
:fθ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 Y:¢
υ℃
の

船倉内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 グ

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 9

,   
℃

〈船内清掃記録〉

レｒｉ
し

珍

Ｊ
平 写し

丼
拝
者

′れ
し

認

　

＜

確

多 レ確認者特記欄 :

0しレ

rvtp 責任者確認欄 :

」 に
'|ノ

ィク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成」と9年 //月 '4a(vw 6

地域HACCP委員会 :    (/)

“

rヶ

`4

V

選別場での確認表

作業者名

1子供々 2 0、
旅
3ヽ剣晩 4、少鰤 、ャ)

5ス午翰 6微 lへ
7勿    〔ぅり8ナ求卜

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :llへ

( f'), t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:由ふ
(/:空0。選 別 台

― ― ― ― ― ― ― ―
イ

:][::[][2EEEIFモ :F三三三三三三三三lヽ
Dト

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
θ

ヽ

１

‐

‐

‐

‐

―

′

′

μ

確認者 :、l傾
(rヽ :皮o

・鮮度保持タンクは清掃されて
。シートは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ま しЭ)θk
鮮度タンク内海水温 t g ,KT IJ T

秋サケ腹部内温度 ( r-: r$ )_-o T

確認者特記欄:  ハ＼Jしく r\tz,Ll

″仇り/6Jを9
1杉じ―

嘴,っ有rl‐2ィ 針́。

責任者確認欄 :

||ちしクノ

(|%)

:甫

(夕 o



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表
実施日:平成ck)年 //月 / 時∂θ分～

作業者名

1づ離痛 2ヽC弓購 (彰ハ 3 adM 4＼ 初 烈 J
5稚Ю 6フア 7 Ca瑠ス8夕来事
9なわ豫tん リヽ10 12

〈健康チェック表〉 確認者:Qヽ

r f: i)Pt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:、さ然
(ア :た9・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 蠍・海水の清浄度は 一――――――――――一――――o・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――πつ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ヽ

―

ノ

／

確認者:劇 fヽ人

(士ク
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

9い
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:d蠍

(夕:3秒 )
氷の状態 (針め )次
鮮度タンク内海水温 ( e-,)p ) Af c
秋サケ腹部内温度 ( ?:so ) p.f c

確認者特言己欄: ヾヾルネ (ツψ
多得、ヽ』く%ぃか 1熱
イ考に″

責任者確認欄: ＼ (ゃ

4れっ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地助仏CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

晰戸D分)天気 :

デ

健康チェック

作業者名

鶯 折 曰 イ̂ヒ _L デ:|ヽ林 ′3ア村
t外為 マζ方 程
9 10 12

´́
´

者認

　

＜

確

:θタ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

氷 の 投 入 は    一 ― ― 一 一 ― ― ― ―

イ ト 回 目

/
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

確認者:多 ″L
(と :´夕

〈温度の測定〉 確認者:二 ″L(`~:/k9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ

野
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(fT℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

ノ （″
´Ｌ％ つ

多 レ (|ン (ド

l~

確認者特記欄 : 離盤諦 二斡 Цィッ

Otし



シ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

17作ギ 2 浦＼称 3ψ幣m) 4炒係 (、T)
5う2人ω 6イみ切 7,レ 18

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:や、「猥
(ま:ヵ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:浦σ不

(ア :`ン )・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
ヽ

、

‐

‐

‐

‐

′

ノ

0悴シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:蒻縣

( 介 :ヱ「1【f｀)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
に

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:可熱

(∫‐ぶζ)
氷の状態 < {'/ot o{
鮮度タンク内海水温 r s ':f) /-s- '6

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :  n｀移樵 (|ン
|)

暉多1ク″

/θ
`9

責任者確認欄 :

１
／
ｔ

絆事ιクル

(t

V

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会:     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

しЪ年`＼ 月

作業者名

鐸狩 曰
／

ヽ ■ _L
√

（
)|ヽ 林
4)F利

6滞後 d 鋏 復 r竹 曰 |D武 #
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :多

(γ :ζο

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は レイ

/2回

日巧¬ 回目

・水揚げ時の氷は十分か

確認者:二 ′L

(温度の測定〉 確認者:ニ ユニ (I丁:夕77

漁場の海水温度 漁獲前 | 「 メ℃

漁獲前|(γ ℃
/ ノ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 U
船倉内の海水温度 帰港時

r I z>tz

r/ c

〈船内清掃記録〉
確認者:プ Jニ
(Aマ 0)

髪 ド9し
確認者特記欄 :  多  ル      (1夕 )

0ヒ

責任者確認
,:           (1/ )

θ
l

ノ4～ もが か天気: ダ  ℃



ヽ ´

ヾ

kヽ
キ

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功犠CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成夕聡 年 //月  参 日 ( 0～ 晃 8→ 天気:＼

V

作業者名

1%イ 2ゞ幣磁 3、
1 ＼6rζfl

4ψ魚け)
5)タ ン 6 勿 ィレヘ7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:)〕、澪祇
t (:t/ot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:哺、外へ
( t,oD)。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 9k
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:0広

(ケ /∂
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

0ヒ

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :lNl漱

(命 :均,)
氷の状態 (f:/∂ )θバ
鮮度タンク内海水温 (ζ :δD)人 7℃
秋サケ腹部内温度 1 g- yo) ')_/ c

確認者特記欄

筋 10つ り
脅

tf―

(l1/b) 責任者確認欄 :

好アIЭ
～

(|り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成クb年 ＼ヽ月′日(十時2略～デ時ζ` 天気:

〈健康チェック表)

ゞ

″́
″　　″υ

者
　
に
ｒ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 回目  ι
//亀
回目

・水捌 鵬 の利 ま粉 か

確認者:′ ヒ́

(降 οタ

〈温度の測定〉 確認者:多 ル (5■アθ

(ル ′

漁場の海水温度

(γ

郷℃
船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度絆

筋

℃

確認者:ブ Jニ
(6ЮI

ケ   ℃

作業者名

の味 目
`た
上 f ||、 林 4/アホ

ケ
ｌ
ｌ

`か
後でワ雰復 f: 有 隠 の償♯

9 10 12

ど4t多りし
確認者特記欄 :  多  ル 責任者確認欄:      (夕

′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 c共3年 //月 ξ分～ )天気 :4

作業者名

1細 2つ4Й 3 \l vAA o rP44(,r)
5ヤ弘 6萄

a八 0歳 )
7多う多 18てしⅦ

9ち 暉́ Ю/斧力例
９

」

〈健康チェック表〉 確認者:ヽ 1ヽ休ヘ
r f'Jal

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ヾτ相＼

(♂・ ιD)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 じ梃シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

淋

:翁

認
　

』

確 者 :

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:哺瑕
(1←T■)水の状態 ( {:yp) oK

鮮度タンク内海水温 (ζ :げθ) /、シ ℃
秋サケ腹部内温度 ( f-'..c aJ c

」
ろ

７

lル

～

/

ζ"

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

%)
脇 各チ ヴ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域犠CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /年 い 月 ¶ 日 (幸 ノ0～ 等 J妹 )天気 :〔 ひ ｀椰温 : 7 ℃

(健康チェック表)

作業者名

0新 圏 a■ _L う:|ヽ林 4)ア村
ヨクト潟駐マ劣 後 ∋竹 曰 フ武 #
9 イ0 12

″́
　́　　・一″一

認

　

い

者 :確

り
｀

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ハ

× 「
F夢¬
｀
座仏∃う

一―一一一一―一一一一イら｀回目 :  2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者:多 J二 ( ケ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7,IFつ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(静 :旨θ
℃

√「

〈船内清掃記録〉

?`しじイ〉∈/
丼
豹

者
　
ｆ

認

　

＜

確

多 レ (リ

ノ
ヒ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

θt色

tノ

フ
)



ヽ
）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

酪～び時/5天気:こ

▼

(健康チェック表) 確認者:llイ不

t {,52t

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:9ヽ孫ヘ

(夕の )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θみ

確認者 :llく

( 6 'ro>。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :、l

1$:10)氷の状態 (夕 :/θ )∂ た
鮮度タンク内海水温 (ま メ′)ス )℃
秋サケ腹部内温度 (fro> 2,67

確認者特記欄 :

イ物のレノ  `¨

lを
) 責任者確認欄 :

けもんクヴ

(lな

1作業者名 ビ

2渕漁  13つ解f )4
6イみⅦ 7ら資> 18

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功犠CCP委員会:    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 つ 時乃θ分～ リタ分)天気ll斗 ″

作業者名

1)新 曰
/2h二
_L 31: 、月ヽ オくη′村

Ъト フ量マ皓 復 θイ′「 曰 イ武#
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多

rf ,o f

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

水の投入は   一――――一―――≠h回目サ)|((121ヨロ
・水揚げ時の氷は十分か

´́
／

者認確

:θケ

〈温度の測定〉 確認者:ニ ユニ (″〕夕ι,'

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
す1与 )ι
●イ   ℃
1   -

〈船内清掃記録〉

ブこ多(誇

ル l<\ fizアつ /77ヽとり

確
爾
:結

多 ル確認者特記欄 :

9「

tl1/ダ

ｎ
∪ tし

責任者確認欄 : (レ
箕

ク≪
t 入ηりt





書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:軌夫 )年 //』 弊 日 (≠時妬 ～6時 /≦術 天気:|が

'陽

温:ズ ャ≦
~℃

V

作業者名

1%イ 2劇派 3＼ゎ剰KQ銅 4ゆ静r劾
6)Ⅵ 7籠g 8夕多κズ,

9・
レ >一 10 ，

一

〈健康チェック表〉 確認者:だ縣

(夕:2邸

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:博 ′宋

(、夕″ )
・選 別 台

計量器の清潔度

ふ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

ヽ

―

１

／

／

確認者:力、開k

(ろ :/の
。鮮度保持タンクは清掃されている
。シートは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か
に

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ナ
|ヽがヘ

(6 ,tr)水の状態 (ζ シρ) θk
鮮度タンク内海水温 ( f :;zo ) I f c
秋サケ腹部内温度 (た 7ο ) 2、 9℃

確認者特記欄: パ＼

等多l多π

クメ
｀3

■ュコ、ァっヽフレゾ匂1■

(1存 ) 責任者確認欄 :

lf)lク
″

(l1/F)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・作業場の状態は



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時出 )天気:

作業者名

1 衝 曰
∠

ヽ 二 _L 3)ll、 林 〔″村
ζ祭 後 司

乙

ぽ 容復 ηイ4曰 (試 #
9

′
０ 12

〈健康チェック表〉 ´́
″　　　″）

確 者
　

Ｃ

認

　

＜ ダ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

久
:繋:塁1:   回目釉
i業塁様含:氷 l■■ttIII=参

回日`
“

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:ニ ル  ( :∂ a)

漁 獲 前

漁 獲 前

(■腎℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 . 弊

"℃

〈船内清掃記録〉

し
ａ
了レ＼ヽ

ン
ヽ
マ
イ

丼％
諦
ハ
確

多 ル (|ン

ァ
t―

´ ‐

確認者特記欄 : 離盤謝:t筆4 ハ/争
θtし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施甲:平成二≧3年 ′ /旬 ジ 日 呑～ご時 0分 )

（
）

作業者名

1カ次々 2哺 ＼1次 3o名ぐ夕J 4彬燃 Qゞ )
57休 64危 次々) 7   - 8■●U
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ミ I′ベ

(ζ :∂。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:繊 ,不
(/:g0・選 別 台

計量器の清潔度

臓

ヽ

‐

‐

‐

‐

ノ

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:哺燃
(ι :>ゞ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ヾ豚
(`:み氷の状態 (ダンょ)οヌ

鮮度タンク内海水温 (ぐイ )ょ  ℃
秋サケ腹部内温度 (6:賢p 夕、2 ℃

確認者特記欄: |よ ヽ

ゞ多I″り

ノ`メL‐つげo

(1ス 責任者確認欄 : 1磋髭魯代

|∫参|ク多 ―́

(|10)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 ″́
　́　　ｎυ

認

　

＜

確 者 :

タ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

ζ:4鍵瀞氷の投入は   一―――――――-2角回目
・水揚げ時の水は十分か

幽 ダ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 1漁 獲
(争:千

猥

ツ野船倉内の海水温度

:〔ア1))ル′″′
者認確

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(鴇 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:メレ」ニ
( '/, lo)

嗜 [多ク
し

多 ル ／
フ

ｉ

ｌ

、

′
１
し

確認者特記欄 :

Otし

責任者確認欄 : ／
フ
つ
／

′

″

ヽ

01じ

▼

3回 目 4回 目



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功払CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

V

実施日 :平成25年 //月 泳 日 弾 く時″ 分～ ノ 時 /ク か 天気 :色空 気温 :よ
さ
 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:0ヽ

( *33)
３

一
７

一
Ｔ

Ｌ

ち
／

Λ
面
ワ 夢 >作業者名15ケグ仏

9御 仏

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ヽ

|ヘグ裟
(/:すΩ選 別 台

計量器の清潔度 ヽ

―

ノ

／

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――一―くQ
じKシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者
」 、私

(ι :ぶつ

作業場は整理整頓されているか

確認者:｀ハ外揉

(∠ bJ
(選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温 (≦言:3∂  マ́ ℃

確認者特記欄 :

|ル

2

マ午μηし

、ヽ́´

責任者確認欄 : (|‰ )

尊■ iシ多ヴ

2ヽこア 亥〕 4マフ ゞ
８

一

１２

(ζンタ)′ κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ろ年＼

地域仏CCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月 」L日 ( 時Z燿丞 m)頬

“

ツ  ℃

1健康チェック

作業者名

と新 曰 4た _L 鮨イ|ヽ林 ユ″村
論 為 マ鈴 象

／
レ
ｔ 竹 曰 D武 #

9 10

／

‐２

″́
　́　　″

認

　

＜

確 者

ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か つ

′́′）　　一″す

者
　
ヽ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:多 ル  (

漁 獲 前

漁 獲 前

(it,1:|「
rc

(ツ :?υ
℃

― |

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(μ←
′ ℃

〈船内清掃記録〉

ば`
)、 ゴ¬卜方気こ

の

声
午

た

　

ん

丼脅
諦
皓

確

確認者特記欄 :多 ル  t堕

θ け

責任者確認欄 :_」
螢l∠三Jl   tt/tュ _

θ

「





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成ノ3年 /月

地功払CCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

時∂θ分～ 時ク●詢

作業者名

1ク係吻 2働 3 甫、fdK 47Й
5で Rく、6,Ⅶ 7ク

“

8機無汲;
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:博啓
(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:哺縣
(ア :アOl。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ，艇愚Ｕ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:¶豚
(夕

"
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ケ ゛
氷の状態 (ζ :/「)υ尺
鮮度タンク内海水温 (← :`,の ) 」と ℃
秋サケ腹部内温度 ( S-,ysf ,) ,l c

確認者特記欄

嗜

4ト ー

けづ1多イル

責任者確認欄 : オ1/1)

%ル・ルυ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ｀
地域HACCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 〕 しじ卜～ )時σ℃雰)

(健康チェック表)

作業者名

i、新 囲 2二 _L‐ Э:|、′本ベ 4F村
5%島西露段量マ6右復 7]竹 曰 β武止
9 10 11 隔

チ

´́
″　　　′４、／

詰
け

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 ′ヒ

(ノ :妊

σ

回

ゝ
霜

／科
′
／
Ｄ目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 陣者:多 ル ← メ¬91

〈船内清掃記録〉 確認者:メレJニ
(ル :ちηЧ

ｌ衛tうし

多 ル 〈ン
|)

1仁

t

確認者特記欄 : (1タ

ハ

υ

責任者確認欄 :

|こ

キャビン   船 /倉



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会:    (/)

選別場での確認表

V

実施日:平成くユ3年 /θ 月ダ

〈健康チェック表〉 確認者:)]`酵＼

(/:夕●

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:9縣

(d:/6・選 別 台

・計量器の清潔度

セ０

ヽ

‐

‐

―

ノ

／

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ゃ 仏ヽ
( ≦
「
/っ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ミ ]落

( S:ボ )
水の状態 (斤 :/「→ θ人
鮮度タンク内海水温 (′ :力 )ス  ℃
秋サケ腹部内温度 ( f-: oji- 3. / rc

確認者特記欄 :

り,ヴァt/

スケol

(17/) 責任者確認欄 :

′f事 12,し/

(|み

作業者名 152″

２

一

６

一

１０

御禾

9ヾ

θに



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域仏CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
r

実施日:平成し
´
ヤ年

1徹 チェック卦

0月 時系 ヂ毎ごt分)天気: 断 気温 i ℃

″́
″　　　の）

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:メ ″ヒ

(7リガ

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ｀

ノ́

船倉内の海水温度 帰港時
(P5L

漁場の海水温度 漁 獲 前
%"℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(イ
←

〈船内清掃記録〉

屁ιクつし
確認者:ブ Jニ
(「 7い

多 ル tti

Ot″

確認者特記欄 :

「
申 静

θtじ

V

V

作業者名

η,箭 日 へ■ _L( ll、 林 I)Fホ「

ヨか復マ嚇 復 あ7「 Fヨ 峨 ♯
9 10 12

確認者:ニ ル (こゴ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

キ体

選別場での確認表

実施日 :平成 …23年 /つ 月多 ～t夕蒔σィ分)天気:

作業者名

1■に才 2ヵ 、休 3ィ% 4平嗽 kFl
5「タ ジ‐ 6後賓ω 7孝●0 8

9ラ ロ Ю伽 湖 ‖τ螺 12/

〈健康チェック表〉 確認者:〉〕縣

(チ :力 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ハゾ末

( 
｀/":σく))選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:10平不

(κ :0
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

。
レ
生

・作業場は整理整頓されているか 一―――――――」a

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :ll軟

(針の )
:/ζ)θた

鮮度タンク内海水温 BD )

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : Aヽ燃 が締
貯タン″

ゝ~か    /シれ鰤 _6ω

責任者確認欄 :

嘩夕、こ多ノ

(lη )

にり共

∠

つ
ぅ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 )

地功松CCP委員会 :    (/)

ム)天気:G

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Q弟午圏/アニ _L →:|、′おベゲ 村
硲 7% η右復 η竹 曰 鍼 #
9 10

／

２

´
″́
　
　
　
″レ

者
　
メ

認

　

＜

確

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

r7.efi

〈温度の測定〉 確認者:ニ ユニ (

漁場の海水温度

(ノ

1片℃ 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(2汗♪℃ 船倉内の海水温度  帰港時

ノ
｀

イ I≫
り
仲
諦

噸

確

り

に

確認者特記欄 :  多  ル 責任者確認欄 : (7





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成♪ 8年 /θ 月 2ら 日 (d ttQヽ ～ う 時 3a)天 気 :を ク

作業者名

2蘇ィ 3o＼予不 4ψπ(▼ )
5ヤ欽 6 ∠2ン2Йttリ 7ヤロ 8イ絶ロ
9ラ

ス
Юでソ ‖

/擁
人 12

〈健康チェック表〉 確認者:ヽlM4
(/:2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:、3略

( qt:1o)・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
Dに・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ヽ

―

ノ

／

確認者 :|1蠍

(ダ :25
鮮度保持タンクは清掃されているか θに
シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確認者:Jヽ赫末
(C:》f

水の状態 (≠ :オ ) θ/く
鮮度タンク内海水温 (/:ル ) σλ ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :ズロ   cメ 、/℃

確認者特記欄 ０参

博多4争し/
ヽヽ多鬱`ブ y狙1トレ先
ムフ"

責任者確認欄

■々ιt 4 υ/

〆‰)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

「

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成■ 乃 年 (° 月ク タ日 ( く

作業者名

a,新 圏≧二 _L/降l llヽ林 QF村
5ジ奮卜′匪江マっ右後

｀
ハ竹 曰 .

9
／
（＝Ｖ γ 12

(健康チェック表) ″́
″　　　ハ）

者

　

＞
ン

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:ニ ユニ ( :ク 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

1頚
l

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(召℃

船倉内の水の状態 帰港時
⊃／
１
ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉内の海水温度 帰港時ヤ′を℃
〈船内清掃記録〉

難
け

者 :認

　

＜
′

確

多 ル確認者特記欄 :

ト

tたが 責任者確認肝 里 ■
ル
嘔生ジ
⊃

θ〔ヒ

ン 1 船γ倉

はひイザ耳に



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成ノ3年 θ月〃 日(δ 時ごり分～r~時 ε分)天気 :こ

〈健康チェック表) 確認者:〉l縣
(′ :メ )

8物 れに)

〈選別場衛生状態確認表〉チ「よ」]][[
確認者:ハく貨薇

(チ :/つ )

鮮度保持タンクの清潔度

ｋＤ

ヽ

‐

‐

‐

ノ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

ヽ

―

―

―

―

′

′

′

確認者: l・l′ヘ
r f,3f)

確認者:|ヽ胚

(釘

“

)

(選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温 ( ′ :幹υ) 2

確認者特言己欄 : ハ＼維

降ヽ んちレ

責任者確認欄 :当
聖
■望ゝ―――

し 4,ヴ

1 3 4

1作業者名 ≡ _ 6多 g 7

10づう 11 12

りに

(′ :") θK

(i:よρ δ12℃

(/り ) (|り )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 り 年 0ヽ月 ン マ日 (み 時クだ9～ 了 時
‐

力
ο分)天気 :膨う  気温 : ′  ℃

〈健康チェック表)
確認者 :多

(′ :´

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:多 ″ヒ

(7:′
(

〈温度の測定〉 確認者:ニ ユニ (ア■θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ツ

1奮
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :出
一

l

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時

(´乃ξ℃
(船内清掃記録〉

■ C) つし

■

９

´
′／
　　ｔ

者
　
／

認

　

＜

確

多 レ (し

,

ιし

確認者特記欄 : √
り

責任者確認欄 :

∂ト

作業者名



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成″以3年 O Erl E ( we-oti- ,w

作業者名

1う体(ゐ12化酢 3哺、旅 14擁皿
18七死

9サ¶ IЮをゆ本にゝ 確
９

」

〈健康チェック表) 確認者:0縣

(′ :オつ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:|トルな

(浄 :/。 )・選 別 台

・計量器の清潔度 ヽ

‐

‐

‐

‐

ノ

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか もよく
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

"

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

に０

ヽ

ｌ

ノ

／

確認者:哺蘇
(ダ :3ρ

・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:t膝

(ケ :39
鮮度タンク内海水温 ・

∂

秋サケ腹部内温度 δ、夕
｀
℃

確認者特記欄:  ξ＼ ,lorr])

ψヽ繊″

嘴り,る輸i外 lal`%ι 乃

責任者確認欄 :

呼夕i名らジ

(1税

Yう

′

″

‘

(← :3p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 21年 の 月 2♭ 日 (フ時 4～ グ 駒 が 天気 : ′   ℃

V

〈健康チェック表)
確認者 :多

(ゞ :′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:二 ″L
(ノ :'ケ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ニ ル  (

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲

ダ

|フ

覇
ー l

漁 獲

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時

"′
f℃

〈船内清掃記録〉

ytレリし
多 多 レ

第
確認者特記欄 :

○

「

筏

θ

責任者確認欄 :

じ



V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1%の 2移省 3 1、
η%卜、
4Ч%履(T)

6獅 7ン ロ 8ィ多ゴcメ)
9翻 ハ 10シ > 11

９

」

(健康チェック表〉 確認者:ヽ人′ベ
(折 :竹。

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ―

拇

確認者:|卜泳
(片 :/ο )

計量器の清潔度
ヽ

―

―

―

′

′

ノ

鮮度保持タンクの清潔度 0に
シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者、す、ォ衣
(`:/」

鮮度保持タンクは清掃されている

シー トは全タンクにかぶせている

作業場は整理整頓されているか

か

か

に

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :|

(び :′
:い

)

鮮度タンク内海水温
′
/:/S) ℃

秋サケ腹部内温度 /:9″ )
2℃

確認者特記欄

|づ|、今レ
却

3),、 1、喚

(レ 責任者確認欄 :

噛 〔ν与レ

〆写

実施日 :平成 ダ)年 /θ 月 ルg日 (∂ じ分～る時2(公)天気:ノ

5



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功仏CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

魚り騎 曰 マニ _L ハ:|ヽ本人 レハデ利
た
５ ラ僣軍>7‰マ0若復 バ竹 日 Э武#
9 イ0 γ ち

確認者 :多

()わ ガ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ニ ノヒ

(v09

。水揚げ時の水は十分か

確認者:ニ ル  ( 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

:ゞ浄

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(了)i℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
画
:霧

ZLづつし

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : :マ年 F



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

7+\c E

"～ `0%)天

気

作業者名

η,騎 曰くη■ _L 011、本ベ隼ノ″村
5な 篠 偽洛復 9イ4曰 つ武♯
/

9
′
（ｎ
）

′

　

一つ

こ

〈健康チェック表〉 ″
´́
　
　
わ
）
´

者
　
．ヽ
／

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

′́
／

者認確

:θ
ρ

〈温度の測定〉 ′をιソ藤7アF萌
漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ

▼%
船倉内の海水温度 漁 獲 前

リオ℃

(船内清掃記録〉

/t多つし
確認者:ブ Jニ
rl^,,ft

〆ク (12Y

tし

確認者特記欄 :

θ

責任者確認欄 :

θに

ご
写

tο

船倉内の氷の状態

船倉内の海水温度



」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成ユ3年 /θ 月) E(JqJ 分～

`■

時2cが

〈健康チェック表〉 確認者:g落

(′:′の
/

6イカバあ7〔タ ヽ
`Iフの ‖つフ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

。計量器の清潔度

確認者:ハЙ
(θ :ンの

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ヽ

１

‐

‐

‐

′

′

―

確認者:蒻

(『/σ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:蘭

“
(S:メ丁

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 |(釘 /「 ) ノ、 ℃

確認者特記欄 : 浸係

ユワηルレ ,族ゐ ν

(1年 ) 責任者確認欄 :

|↓参滲りし/

1作業者名 15

lb賣

(/:′つ ) θκ

(′ :グ′) よ ℃

/S

〆争



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
ψ← /0が 天気:|ダん気温:ブ 1さ ℃実施日 :平成_菱≧年 /θ tt c乙マ 日 (∂ 時メ♭分^

(健康チェック表〉

作業者名

10係吻 2価 3 ハマイ 4Ψ歓ぃ )
5″つ 6″ 7孝修θ 8だアン資%リ
9る人 10 12

Ｍ
パ

確認者

(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:哺輛峯

(′ ″Э)
。選 別 台

・計量器の清潔度

ヌ

ヽ

―

―

―

―

―

―

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:縛縣

(「√
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
κ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:tさ、不ペ

( 6戸 /θ )

氷の状態 (″ :ル )。 k
鮮度タンク内海水温 (′/つ 0) ″、

「

℃

秋サケ腹部内温度 (「 /ο ) ノ、S ℃

(1り確認者特記欄

嶺響猜ιf多七/

責任者確認欄 : (ヽン
存珍Fa/シ〆



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施卜 軌 ■角年 ぃ 月アん ()時フだい～知 %)賄 てメ」1気温 : 10 ℃

一
）

作業者名

Q箭 圏 鮭L_L QIヽノ味 a)F利
しが後司∽ 復 儲 曰 ∩武 #
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多

r7'rlr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一――――――――ィつ
。船倉の周りは

確認者:多 ″ヒ

(ツ b♪

・船倉の中は

・氷の投入は IIIII撃 1回』;フ兒
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
9/三

年
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 9ワ
:℃

イ
|

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
(静7■℃

(船内清掃記録〉

ストろ プ`ろ
１

７ネえ

確認者:ブ Jニ
(ド (ツ

多 レ t9ヵ

θしじ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

ρ (C_/

ざらと

しヘ

⊃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

‐

実施日:平成こ多〆

〈健康チェック表〉

年 /θ 月 (s ttζつ分～」
「
蒔/昼再喬天気: 気温 : ℃

確認者:R縣

(/:古σ
6´のジ

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
T哩
ク
1容」
選 確認者:ハφ

(静 :/0)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ匹

確認者:Rv留＼
(夕
「
′θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されて いるか 一―――――一―型ι

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ヾ歓

( ζT/ο )氷の状態 (イ :ユタ)グ魚
鮮度タンク内海水温

′
／ :″ο) ユ

℃

秋サケ腹部内温度 ( S‐ ノο)  (9、λ℃

確認者特記欄 :   鳥＼林

lIケ12つυ

ハン) 責任者確認欄 :

じ力:ιりυ

(lh)

1っ 3武＼
5υ n

μ 2

9ジⅦ レジレー|‖ へF,多

Dト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地斑松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

ヽ

勤 日 :平成 Z砕

"月

毎 L(7時 つだな～

“

縣 天気 :ル イ 気温 :・
べ

1湾  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

イ新 曰 ζ二 _L 口 ||、林 4 ′村
惨 為 マ硲 象 ∩て生曰 Q武 #
9 10 12

´́
　́　　ゎ″）

詰
げ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

():θ 気

上´́／

フギ侮
。水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度

(4現

『℃
船倉内の氷の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 め

船倉内の海水温度 帰港時
(χ

蜜電
〈船内清掃記録〉

“

ιラ今し
難句
諄よ
確

多 ル tり、

otし

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

し

C)
2、

:二 ■■ (

|(7゛τ℃



〆



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 23年 /′ 月 ユθ日 (/時σつ分～ ゞ爵 わ )天気 :1多捩 温 :

V

ヽ
、

作業者名

1ゴ多tと, 2ず多? 3 d～
荻
4a/多いリ

5る多p 6仏算 7ヮ ‐ 8 
ダ 多ギ

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者: 哄
(/:ンf

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:劇 蠍

(/:/ο )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― 一 一 一 ― 一 一 一 ― ― 一 ―

一 e

,に

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:J↓わヘ
(Ч″=θS)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

に

・作業場は整理整頓されているか ――――――――量シ′

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1人本末
(釘 o∫f氷の状態 (/∂D)。′く

鮮度タンク内海水温 (グ :γθ) 2 ℃

秋サケ腹部内温度 ( タカ ) ヾ
つ
′ ℃

0

タ

t等
|シツレ

ー
   ヽヽZoψ

確認者特記欄

眸tにヮノ

責任者確認欄 : (lる∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地助松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1脇珍 2価″ 31ヾπ久 47れ
5ミぶ じ、6鷺9 7レⅦ 8ラ )■

朝 西 Юイ人

〈健康チェック表〉 確認者:ltl、メ不
(プ :

0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― 一 一 ― ― ― ― ―

■

確認者 :l卜%ベ

(/:/。 )

・計量器の清潔度
ヽ

‐

‐

‐

‐

―

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
0に

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:g、
`多

K
(夕 :ρ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
0に

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ll豚

(   夕 :/し
て5)   )

鮮度タンク内海水温 :片
ο )

秋サケ腹部内温度 (釘 :″

臨甜謝 :■ダ (1跨 )

′、馬 o・lψ彿リノ

ャっっζn■

９

／

０
／
１

責任者確認欄 :

暉多じ,し/

)H t? a (,1 分～5■ //15分
'天

気:

(≠ :2o)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

塞

“

甲
:平成 つ 4年 tθ 月 レグ日 ()2C分 ～ ″ 時 10分 天気 : ′_多 ℃

∠
イ
止
彫

出港0漁獲から帰港までの確認表

1に L 夕笏 ロ 3髪舜孝)ty付
作業者名 銹 後oζ 銹 復 の dtフ体 8「

寡名弄=厨
ミ
|

9稀 晰 争A 0み # 12

〈健康チェック表〉 確認者: ニクJ多

(3:のチ汁

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

確認者:タリ多

(2:ap

:IIill:      回目7τ穐目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: `み_夕多(ソニ

り :静
漁場の海水温度

船倉内の氷の状態 1帰港時 |   ⊂∋

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 1帰港時

|

(′タ
ラ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ル ニ

(∫ :7θ

て (しの

/

確認者特記欄 :  升 井
″
「

9 1こ//

(77責任者確認欄 :

′ヽこ

船倉内の海水温度 |,魚 獲 前

():Y 狩

|℃



・
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会:    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成立 3年 /θ月 /,日 (D時ピ秒分～ 島 クリ効 天気 :|タルし気温 :

／　　　）

作業者名

1幻簿畝 〕2,体ォ 311＼係   4ψ受多ぃ
5み ン 6ア浮よ 7〃z醐
9 17っ 10 >@ 11%ヘ 12

〈健康チェック表〉 確認者:ハ縣
(チ :くつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ノl｀グ不
(″ :/p・選 別 台

計量器の清潔度 「
懺
‐
‐
ゾ
ノ

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 61Q_
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:バブ不
(_←バ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

jへ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:rヽ 1

(ζ/p氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

|

(/:ズ9 θ々
(/:/ο ) rOc

| (`■バつ ∂、
【℃

確認者特記欄:  ノ|ヽ 静 ごング
1彎 12参ン

2、 ゞひ‐

責任者確認欄

|↑うi多

(嗜ノ
サ

ケ
ハ寃



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 シ 7年 0月 lp日 (う 時2て芥～ζ
´

喜lo分 天気 :血 気■ 浄

V

10L 2麟升コ 3%の け 付
作業者名 tわ後oζ 鰺 復 7at林 8ふ

|

9/徘

“

てノ つなつ 12

(健康チェック表〉 確認者: :多 J́多

< )'u'h

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

移

ゆ

者

ッ
ク

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 ,多 (γ年

漁場の海水温度 1漁 獲 前 り:力℃ 船倉内の水の状態 帰港時I  Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時1  9

船倉内の海水温度 帰港時
(μτ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ル ニ

(ξ :ツア惣レクレ

ニ／′〆確認者特記欄 :

91レ

/1)g 責任者確認欄 :準
準  

イ
檸

01し

>

回日

｀

1て亀 目 3回 目 4回 目

船倉内の海水温度 ,漁 獲 前

(/び
℃
/1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

実施日 :平盛 .よ 年ヽ /0月 ′グ 日 (∂ 哺 ′ 分～ 爵 寺だつ詢 天気 :い オι 気温 : /ρ  ℃

一

）

作業者名

15にし存 2 )さ＼ダηt 3Ψ葎9) 4フ ェ
5ぅ
名 多 く

6'イ彰木 7 1 登』 8く

“

ン2::1[ιへ)
9蓼憫 10クロ ‖す) 112

〈健康チェック表〉
確認者 :

(%:砂 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:毬蠍
(∂ :力 )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :llふ

( `｀ 夕o)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :ヽ |｀わ

(夕 ヵ )氷の状態 (升ン0)D々
鮮度タンク内海水温 (μ υ)'ご ℃

秋サケ腹部内温度 (「
3っ
) ス丘

確認者特記欄 ど
白
)

I鰈

、

D、 c_

責任者確認欄 (1種 )

υ沙́
７（　́鳴

0な



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

E r 7w z4'- 7w

(健康チェック表〉

作業者名

のプ L C巧諭ロ 3′黎彰)○′付
Dわ後o6 o参復 Od、林 8厖分け
9鵜 oイ作♯ 1 ,rfl ln

確認者: :多 J́多

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多り多

(フ :ο針

船鶏雲IQ

。水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者: :み_夕多 ( :金←

漁場の海水温度 漁獲前|り
:ゆ~|ダ ℃
:lζ
l´(1:)

一́
|

漁 獲 前
|(

船倉内の水の状態  帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
1帰港時

〈船内清掃記録〉

丼
陽
諦
“
確

確認者特記欄 :  升  井 (ワ
|シ

責任者確認欄 :_Ц
年
涯
てF二

ヽ
(μ:スタ ℃

|

ハ
／

１

、

，
そ
呼

て つし

01こ/

ra/19



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成_23年

“

豹天気:

ヽ

‐

〈健康チェック表) 確認者:ヽ]落ぞ
(/:Ω

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ヾ麻

< t'/{。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :＼

(← リ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者:哺縣
(← 3∂

氷の状態 (冷 : ブD)。た
鮮度タンク内海水温 (/:

一(←
が

20)

止
ヽ秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:い係  (tト
′ヽ多1//物レ

責任者確認欄

lf多 |夕匂八ノ

(ヒレ

//℃

1作業者名

tt'2z
7/― ハ■  87



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

1)+\0 n [fi, 時鵜～ケご慨 タ

V

作業者名

■杉 L の新 曰 P′有υ 4′黎ヤ
し帰後oζ ∽ 復 Э dt林 8

9務魂

“

|∩
/110 Q璃レ才η

(健康チェック表〉 確認者: :,´J多

( 3 'o$-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

確認者:′ J多
(夕 ρ介

・船倉の中は   一――――――――ヱ∩

7孝塩氷 の 投 入 は    一 ― 一 ― ― ― ― ― ―
て T涸

目 3回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: `ユ_夕多(  :  )

船倉内の氷の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(プ
ジ   ℃

鵬 の海水駐

1漁
獲 前

|(夕

:`℃

〈船内清掃記録〉

嗜ルツし
上
マ
イル
ｆ
諦
砧
確

確認者特記欄 :  升 ニ

tQ一
/

(%r 責任者確認欄 :彗 宣 ゴ  `%ξ

θl―



ー



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成メ 年 /勿 /%日 (奮 ′多分～晏 κ 勇天気:1角h声温:ヽツ )ム ,

作業者名

1,体磁〕2紫矢ノ 3 
ハ＼体
4稀

5く4蕉r哺 6  `ア 7t■=ペ
11                  12       1

(健康チェック表〉 確認者:q、係ィ
(/:(η )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:Q＼派不
(′ :/。 )・選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

く０

ヽ

、

‐

‐

′

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
⊂ハ

υ

ヽ

１

／

／

確認者:ヾ落六
(「/'

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:、 ]バ衣

(∫T〆夕)
氷の状態 (/:″)oた
鮮度タンク内海水温 (ヵ

iゃ♂   `ゞ  ℃
秋サケ腹部内温度 (∫7θ ) パ ℃

確認者特記欄: Q＼

影 lつつレ

ID(' 4v) 責任者確認欄 ０年

た多吟″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1ノ 1:`)二  ́り
'断

η (で、 修)4■脅守
り得像

“

勁参復 Ddtフ体 8形襴
J堵閂「1
」牟 っ 1′ f ρtt ρ つ

４

〈健康チェック表) 確認者: :多‐」
「

(ノ :‐ 5

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:タリ多

(ら :´

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: `み_夕多 ( )

漁獲前
191「:L℃

漁場の海水温度

1船倉内の海水温度

(フ :争カ

船倉内の水の状態  帰港時 り

・
船倉内の秋サケの状態 帰港時 (,

船倉内の海水温度 帰港時 ←:復 ℃
(船内清掃記録〉

/ ιしフじ
丼
Ъ
者‥
，
認

　

＜

確

井／′√ ,/Cro

Q

確認者特記欄 :

レ

責任者確認欄 :

Ｆ／
ル
′

ノ

ー

DIし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成⊇8年 ∂月/0日 ( 時´の分～ 時S鉛 )

〈健康チェック表〉 確認者:、
)、ズ歌
(/:Ω )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:o戦

tf,rc)。選 別 台

計量器の清潔度 ヽ

、

‐

‐

‐

ノ

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Dk
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか IC

確認者:哺ヘ

(ζ :2つ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:‖呟
(ダ :わ氷の状態 (/:メ Qた

鮮度タンク内海水温 (/:″p  ゞ ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :2o)

{

℃

確認者特記欄 : 赳＼旅         ( Йグ
暉多I年後レ

カ19)や
λシ́

責任者確認欄

午移ltt″し

(1権 )

1●

1作
業者名匡 lt-



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

1w2"a'- 的` か天気:

(健康チェック表) 確認者: :多 J́多

(夕 ′夕戸

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一――――一―――イつ
。船倉の周りは

:累曇 11: III恥 回よゝ 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ルメニ

(〕 。多

確認者:多_夕,(メ :

{

諺
月

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁獲前は:許 船倉内の水の状態  帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(ψ:2C

r―
℃

〈船内清掃記録〉

<レ等し
確
爾:辞

確認者特記欄:  升  1■_   ( 責任者確認欄 :_主
L型 整 r /%タ

実施日 :平成 移 C月 「

1耐 倉 9



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ょ 許 /0月 ∠メ 日 (/時 ∂∂分～ 釦 /θ分)天気 :1惧lt気 温 :D、

` 

℃

作業者名

1●特協 ) 2ふ 体 3 +/ktr loQ*[-t.rl
5ヤな 6 Y

9`術本
ヽ 12

(健康チェック表〉 確認者:|卜√ペ
(片 :≦b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
ρ

確認者 :ll係

(声 :/S)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか もド
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:縛ブ不
(多:メυ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

りに

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:||ザt
(ζ :`3。 )氷の状態 ( f :>D) ok,-,-,

鮮度タンク内海水温 (レ む。)t,顎
秋サケ腹部内温度 (仝 :ゞつ) /警%

確認者特記欄 :

岬髪缶多移し

(1♭ ) 責任者確認欄 ,17r,

午珍ι～タレ

V



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

気温: 多  `ダ
~~℃

〈健康チェック表〉

I Qtt L
^殆
ロ 3多 何 巧 け 2ガ付

作業者名 ζ洛後oζ 銹 復 r′

′r″
:;;)た
こ| t林 教

9イ
うフア
/1
葎 n竹レ ⊃ヨ籍 12

確認者: :多″J多

(′ :ρ 奸

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:多り多

(7 cf

III=鵠
銅イ亀 目 ::Ei:

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: `み_夕多 (;戸
~:

漁場の海水温度 1漁 獲 前
電
i夢
℃

船倉内の海水温度 |,魚 獲 前 |

ツ
:f
/1T ℃
―

船倉内の水の状態 帰港日寺 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時 ψ:静

ん   
℃

〈船内清掃記録〉

κ tン知
丼ら
諦
あ
確

責任者確認欄 :_昨 ∠■q争 (f9ι

実施日:平成 レ +t0 E '( Za r 時ノZ券～

“

▼

象

確認者特記欄: ニ ユ   ([9

θlし Ot⊂/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成♪逮 年 /θ 月 /日 ( &,t- f ei Pl'l

ヽ

V

作業者名

1マ (磁) 2×ン制くす) 3d、旅  4稚 ″
5才格 6ぅ 〕弁 7クっ 18´作レリ
91多 a` 12

〈健康チェック表〉 確認者:ヽlプ不

(チ :争θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ヽ

(イ :/′ )・選 別 台

・計量器の清潔度
ヽ

―

「

ノ

／

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9に
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

硼者、トルミ
( す :`2θ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:、卜席ヘ
( f '3a I

水の状態 (″ む′) θた
鮮度タンク内海水温 (″ :0) 

「

℃

秋サケ腹部内温度 (← 2θ ) / ℃

確認者特記欄 嗜|

咋れルクレ

責任者確認欄 :

1惇 り 多 レ

,tr1 |

わ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

時2κ贅～ 尋%)

(健康チェック表〉

作業者名

0`ニ /ゝ新 曰 3孝霧atン付
の 後oζ′銹 復
19稀 Э竹 ″ 12

確認者: :ル J́多

(J,of

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多メ多

〈温度の測定〉 確認者: ,み_夕多 (

漁場の海水温度
°
|まい

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(たあタ
バ
℃

〈船内清掃記録〉

み
p`<--)^L7- V'"f- 移

占
二
償
　
′　
〔
‐

認

ィ
０

確

確認者特記欄: ニ ユ    (f9 責任者確認欄 :_ヨ
ニ
型三
再
二

漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ば

ゴ

℃



●



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成,3年 /θ 月 o E ( i HJoh'- lw I

V

作業者名

1で触 沈ヽ 2ィ}竹 3ハ 欠ゞ 4で外質薄
ヽ
И

Ｅ
υ 6タ ロ 7栃不 18ケ升
9篠

の
10

〈健康チェック表) 確認者:哺ゾホ

(オ :がつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:、]縣
(d:∫ン)。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――一=g
シー トは清潔に用意されているか に
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか             ヽ
確認者:働玄

(ケ:/0
。鮮度保持タンクは清掃されているか κ
シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:Q縣

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 |(← /p
^彙

確認者特記欄 :R＼ 危魚
  曖 。

)

lf7.Cノ多く/

責任者確認欄

件孝

rrb(t 
40)

7多 ジ

V

ヽ
―

ノ食 ‖τジ

1 氷の状態 (≠ :′ 0)Dk



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 功 年 Ю 月 10日 (プ 時ス鉛 ～I‐ 、 天気 :(之川 気温 :? ℃

作業者名

⊃
`L

く鷺 ロ 辱薪孝)⊂γ付
こ姶像oζ 銹 復 Эdヽアになくに/h上__
9ノ
イ肇軽≡翌穆繁二 ⊃

“

♯ 12

〈健康チェック表〉 確認者: :多 J́多

(メ :0タ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多メニ

(夕 ′タ

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: `み_夕多 ( :  )

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

Sし静包 船倉内の水の状態 帰港日寺 ζ)
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

( : )
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ル ニ

(ιノ )

%イ 〔しれ

ニ／′́ にシ
tゎ

1多0

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

01し

脅♂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成ユ 3年 /θ 月 3日 (/時 クつ分～ 6時 けc弁)天気 :4`′ 気温 : //

V

作業者名

1つ練 [力 ) 2デ任才 3)]縣 4ψ鮮(寸 )
5ジグな 6すブ 7タロ 8イレリ
9レ E漁 1°

多 期
12

(健康チェック表〉 確認者:ヽ)イ本
(ル 幻

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:哺係
(冷 :/ヌ )・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか DIに

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:dぶヘ

( 、」「`:p
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
θに

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:¶ガヘ
(  :  )

氷の状態 (′ :∂。)Oκ
鮮度タンク内海水温 (″ :′。)  /℃
秋サケ腹部内温度 (す :ゞわ     ダ ℃

確認者特記欄: 赳ヽ

叫確れらのし

3～

r(ozbt 責任者確認欄 ばし)

rキ妥ア|してδレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

ミツプL ン噺 ロ 3れ メ2)′付
%像 oζ ¢ 復 〔

「

Il t林 3/hl
9あ σ″常 ①蕊 円 12

確認者: `多 J́多

(P:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:″メニ

(タ ソタ

>/回 目 ツ :   2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: `み_夕多 ( η

漁場の海水温度 1漁 獲 前
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

脅レ,(レ
丼
ゆ
諦
屹

確

確認者特記欄 :

υ↓―

責任者確認欄 :す
夏 二 こ ( ざり

実施日 :平成 9/多年 ｀わ 月 時10～ b時9啄)天気:

じ:棒℃



V



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成oミ3年 /0月

地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

‐

作業者名

1●総骸 ) 2条薇才 3 N＼係 4つ物(Tl
5ン爛 6者Zり 7“ 領 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:幻 膚ヽ魯
(ア :Sつ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Q′不

( f :7o )・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:t〕イス
( 9:'P1

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0に

・作業場は整理整頓されているか 一―――――――Цレ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:0√木
(  :  )水の状態 (

(

(

:_J2」
C) )

:6 )鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 f:2o) 頸

℃

一
℃

確認者特記欄: ハб欄k

14毎 ta/う し

(tり ) 責任者確認欄 : tt 27t

lffi多りし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成

作業者名

色′ぢ L 6瀦 口  3づη守多 )(ノ′村
銘 後o6 銹 復 Odtフ体 ヽ

9 Cff B 0琳格 ９

‘

〈健康チェック表) 舞

げ

者

、プ
′̈

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は フ千糧1回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多り多

(ン:/S

〈温度の測定) 確認者:多 ,多 (x:

漁 獲

漁 獲

仕
:夕
沙
℃

一一 l

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時β:2子
 ℃

(船内清掃記録〉
確認者 :ル ニ

(tt :[ o)%わりし

/
確認者特記欄 :  升 ニ さ

%)

レ9

責任者確認欄 : ιり)

01こ´

0分～鷺
bが 天気 :

陶



ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

塞Ⅲ日
:平成房 年 /θ 月 る  日 (る 時∂∂分～

，ゞ
時3)詢 天気:)ユヮlt気温: 3℃

V

″

roII)

〈健康チェック表〉 確認者:ll輝末

(/:Sθ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ヽl』木

(/:/C)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:β淋

(`― :2θ )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:、卜府ヘ

(∫ :ゎ )

鮮度タンク内海水温 た∂)

秋サケ腹部内温度 2つ )

'>e ) o/<

確認者特記欄 :

ul.|-*{ z t-/

1* il"

(tと 責任者確認欄 :

マ年tらで多

,tTA,

５

一

９

「

一
´、

一

な
湘

7ち 胴́  8ィ統Ⅶ

1 氷の状態



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

Lフ

`L
<浙 ロ 共探 ∽ ω′付

倶わ後oζ 銹 復 Q.ノ、|、 1布ト 朝
晰 a り方 キ 12

(健康チェック表) 確認者: :ル″」
`

(.夕 :′タ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:多メ多

(ノ :〆鈴

:撃曇11[    1 目
・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:多 ,多 (j:

漁 獲

(ノ
たガ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(降つθ
χ  ℃

(船内清掃記録〉
確認者 :ル ニ

(6。 い
嗜 に多し

確認者特記欄 :  升 ニ √0′

olレ

責任者確認欄 :

し

偽 )

1船倉内の海水温度



V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地助松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成G周 年 /θ 月 ⊆ 日 (≠ 時∂鈴 ～ム■時ノ3)天 気 :)供″し気温 :

作業者名

1つ燿滋) 234ィ 3ふ欲 14Ψ年(ゞ )
5 
サ
与
基
6ぅ ロ

9´猪れ鳴 Юづ% 11んをイ(´/tり 112

〈健康チェック表〉
確認者:卜]v

(ア :夕の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:、 √ヽ本

(チ :/r)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか O♭
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:、 ]、イベ
(ζr′ υ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉

水の状態
”
一
″

0パ

鮮度タンク内海水温 /

確認者:Q、私
:/∂

秋サケ腹部内温度 (■ /0) i 一代

確認者特記欄 :  /1｀ ラ膨K ０
を

峰 ぅ /
J卜η tttノ
";材

`｀

:

マa■1∩ち _

責任者確認欄 :

喘力iこっ

/毎
)

一ヽ′Ｑ

ジ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実[L:軌 ジ 年 10月 Ⅲ
`時
砂 ～夕

´
LZκ雰)=Q気 気滸 ←

~℃

作業者名

のプ L つ新コ ifガ黎宅) (ノ′付
夕わ像oζ′砺 復 fス |、 林 8

9舜 晰 呼 ク世才 12

(健康チェック表〉

雛
ケ

者
　
ン
″

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:″ J多
(グ :r

・水揚げ時の水は十分か

回ロアィFl'蔦『
〈温度の測定〉 確認者:多 ,多 (%:ノろケア

漁場の海水温度
9

1船倉内の海水温度
| ℃

力争

〈船内清掃記録〉

計
者
ｆ
認

　

＜

確

ニ／′́ /0/′汁確認者特記欄

′f― ρ
じ
′
′ 作

責任者確認欄 :

/〃釘



ν



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地城犠CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成σO年 /′ 月 %日 (オ 時∂′分～ な 時/Oω 天気 :ば ィし 気温 :

V

作業者名

1脅燻 )
2燃粛 3 /l\{^ 4

5 6 分 7

9テ 爛 10多 ン 11.イ∠金ジ
F〔′ノ%ノ 12

〈健康チェック表〉 確認者:A疼

(′ :0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:、 ]係ベ

(オフg)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

 ヽ↓ス、シー トは清潔に用意されているか

海`水の清浄度は 一――――一二――_____― Jυ
ハ

・岸壁海水の状態は

:羅重鷹劣裏嵯富
lよ

_三三三三正三正三III正三正三3/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:、 1デ薇
((:B∂ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

θみ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:)l″ト
<1,3ot氷の状態 |(/:乃 )Dパ

鮮度タンク内海水温 (/:/つ )  /℃
秋サケ腹部内温度 tf,iot Jl-c

確認者特記欄: |｀＼ルト

け修〔こ移レ
4

/、 3c_ク ・ヽ

〆鯵) 責任者確認欄:育「へ ご峰)

鮮嗜:,7∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成つい Jら )天気 :

〈健康チェック表) 確認者: :多 J́多

(3:/針

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・
甲 板 は     一 ― 一 ― ― ― 一 一 ―

導 D

。キャビンの中は 一――――――――昼写⊃

確認者:多 J多
(メ /全 )

・船倉の周りは

・船倉の中は

:業量様含:氷は十           
回ずフ蜆 目

確認者: :み_夕多 (

船倉内の水の状態

1漁場の海水温度

|          |      1   1つ    |   1船倉内の秋サケの状態

1船倉内の海水温度 1漁 獲 前 船倉内の海水温度 1帰港時
(′:ち
゛

やイル
確認者 :ル ニ

( ( ,ofr

責任者確認欄 :_当
匡L⊆≦上

）
　

′

杉 L
作業者名|∩

〈船内清掃記録〉

ニュ ιし
ィ

確認者特記欄 :

,|じ θに

υ
′

り
ノ

／

ヾ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成羹 年 /∂ 月

' 
日 (e時 鰤 ～

`・

時ノの 分)天気 :

／
６相

狐鵬 ℃

2/漁ォ 3ふ絲、 4イ外缶リ
6彰 ワ 7脅Ⅶ 8 ン

Ю・rス 11       = 12.4沿」衣尤

〈健康チェック表〉 確認者:10彰易く

(¢ :|こ ))

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:||ヽオR
( y':6 P)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Slq
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ハトオ額
( 6 ,0O)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

θ降

・作業場は整理整頓されているか

確認者:Nヽ1勁ヽ

(ろ :")

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 I (4'rc) r℃

確認者特記欄 : 月＼称

びヽ

`け

らし
よらので

,1%, 責任者確認欄:ゾすヘ ak

もらυ11

氷の状態 (/力 ) 0ハ

(/:ぴo) ノ ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 レろ 年 tO月 る 日←3時 ′の ～亀時
nω 天気:9そ弁 鵠 :

作業者名 (

ご多二 α
l新
巨 p｀ ′|、 林 (L44ア 村

虫谷楊 こ衛教卿⊃武者 h竹 田
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :多 ニ

(J , rr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは´

・船倉の中ly

・氷の投入は

確認者:多 Ĺ
(り :√ ガ

キネビン  船‐倉
|

,

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 Ĺ( :L/ン )

漁場の海水温度

1漁

獲 前

船倉内の海水温度 |;魚 獲 前

浄、ケ
℃

(夕 :ラ
℃

〈船内清掃記録〉
ゝ
／
つ
／

ヽ

／

ト

よ
４
ジつード一多 1鶴

確認者:`」ニ

(t脅め

確認者特言己欄 : 多  ■多  (tO/プ

0ヽレ

責任者確認欄 :

θtレ

、

(ら

●



|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 +r c n

地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

θつ分～

`~時
∂0分)天気 :

作業者名

1"ね 、2 ∩、幕 3ク″  14×2裂リ
5辟 瞬 6 タリ
9/縦ノ[仇 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:耐ふ
(%:`")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:、〕、潔ベ
(片 :/つ )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 医
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｓ

ヽ

―

―

ノ

確認者:、〕孤

(020
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか に
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:|〕 策ヽ猥
(ダ 2∂

氷の状態 |(/:`ゎ )o反
鮮度タンク内海水温 (/:片ο)   ∫｀℃
秋サケ腹部内温度 ('あ )`℃

確認者特記欄

杉 i・ をし

ハン) 責任者確認欄 dh

彩 ρイ_

多/″



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
∠θ

上

実施日 :平成 ι乃年 場ジ‰  l日 (う時マ鈴 ～ Z多時っビ会)天気 ハ イい 気温 :|'こ 一 ℃

(健康チェック表〉
確認者 方

(P′炉
作業者名

Qぢ り考 a歓 じ 07フ省 16」イ人
り
'体
ゴ庁酪嫁
｀
ηκ輿脅 %β

9 10 12

生 ″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( ;>'/(-)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (μ :汁

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ttデ

船倉内の海水温度 漁獲前
17ビri℃

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度
1帰
港時
|(サ

r翠

船倉内の秋サケの状態
|

〈船内清掃記録〉
確認者 も

(L'l c)

% t2
確認者特記欄:  毛3/「 /0/「

0しし

〆タ責任者確認欄 :

θ し

V

7〆愧醐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

唯つ分～≦`L3σ卜)天気:く

作業者名
|

2月＼旅 3フェ  4ヾ憔 哺
6夕燃 7考袖  8夕 燿

9後ォに) Юつ形 12

〈健康チェック表〉 確認者:ll然

(ψ :〔″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:嶋黙

(V,rS。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:哺蘇
(すつ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:N縣

(←歩
1 氷の状態

秋サケ腹部内温度

「

】ら」に多))

鮮度タンク内海水温

確認者特記欄: 11｀メ禾
o

, t40'

可2しデ7ブ琢れて芝乞

“

〉′みレ

責任者確認欄 : (亀′

%[2争ノ

/グ 7

実施日 :平成二X3年 ndo E (

‐

‐

‐

′

ノ

(/:ン)) ok
( F'rc) ∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

V

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 天気:Ctt｀気温:

作業者名(

ブろ立 く1::‐
‐‐
:;;)イ 多

く【ノ十tf頑〔 4 雌

弓郷 看 OF腐 ⊃た 藤 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
一ユ
。
／

確認者 :

(メ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

Q

/ブ敬
=

・水揚げ時の水は十分か

ミ
一　
パ

認

　

＜

確 者 :

丁

〈温度の測定〉 確認者:g_“ x3

漁場の海水温度 漁 獲 前
8:肝

船倉内の海水温度
1漁
獲 前
9ノリ
'℃

才
|

船倉内の水の状態 1帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 1帰港時

(だろθ

θ ℃

〈船内清掃記録〉

ブ漁フ>′πた
確認者 :ぎ 左

(ι :θ 5

確認者特記欄 :

o(/

♂今ム
責任者確認欄 :

Qレ

一 げ今b



V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成ι為3年 時クCttγ 分)天気:|グ士

ヽ

〈健康チェック表〉 確認者:＼き、派末
(オ :ω′ 4 に

夢7ヤ爛 8 イ :

11∠
ヽ

１

／久 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
蹴者式ヽメ
(旨 /ζ )

。選 別 台

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

ヽ

１

／

／

確認者:‖ホ
( 1〔i~｀ : 22``))

鮮度保持タンクは清掃されているか 降
シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ヾ、
r -f,ae I

,p) o f.
鮮度タンク内海水温 ( F ,d.f)

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:0孤   (b

噂多ル″

影数多乞 d、ドツ、ヽヽ

責任者確認欄 : θ
l)

け缶多っ八ノ

1ヽくιシ
ア
|

5 え g ,  どヽ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・作業場の状態は

p
(レ魯ン )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 串啄～rご 分)天気<r」し
(

気温: t2tS~℃

作業者名

9多 ニ コ新 巨 よハ、本木 ()アメ寸
5 谷 楊 9徽 制 賦 者 騨竹 田
9 10 12

〈健康チェック表〉

丼
け

確認者 :

(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 1回目ηl(1詭
・水揚げ時の氷 l■t分か

確認者:多 Ĺ

□ ざ

〈温度の測定〉 囲者:多 Jf(¥L:静θ

漁場の海水温度 漁 獲 前 つ:締℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :汽
一一 | |¨
淋晶
1嚇ド'与 ‖

〈船内清掃記録〉

′
λ
気ｐ
ｒ
ンつメしЭ／４

１
ト

確認者:`Jニ

(6:0%

井´
／́ 1多

9

1(…″″″/9

確認者特記欄 :

fタノ
責任者確認欄 :

θし

弗

ヽ



V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成_23年 #>E( 時
"分
～、ゞ時ゞ ∂ヽ 天気:|′1

作業者名

2八蘇 3布 a口  14多井
6:や叙→ 7/摯Lイ (a】 8

19
10 12

|

〈健康チェック表〉 確認者:/1啜葱

(片 :⑦

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ll燿ヽ
(/70。選 別 台

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :llヽな

(タ カ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか レ
・作業場は整理整頓されているか

∩

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1lα禾

(舎―:2θ )
水の状態 虚

秋サケ腹部内温度 ⊂ Ю

鮮度タンク内海水温 (μ :∂′)  参 ℃

確認者特記欄: 'ト (h)

ユぢpム、
リタf多シυ ゥリ
や
47の -21ぃ

責任者確認欄 :

り111レ

(b)

1

5Э



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成プ年 n2?a(

HACCP委 員会 :    (/)

0分)天気:9

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

a新 巨 lq′ |、林 丼
″

者
　

⊇
ノ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 Ĺ

(夕 :/分

確認者:多 よi(ア :ス 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ツ

静℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:3つ
℃
-1

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(■

多
℃

〈船内清掃記録〉

卜乙´
輩

み

者

ｒ
も

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  多   ■多

θ″

責任者確認欄 :

| キ季ビン  船
y倉

10



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 wfDt|--f m.i 2n

作業者名 15

フ何隊) , /lrff.r 3Ψ徹 ,ゞ
4承不

チ〃 6れり 7クψ 8クリ
´
″

10術を表在〕 12

〈健康チェック表)
確認者:、1斬久
(ン :♪ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ハ、外
(チ:/6。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか D「
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ヾ甥薇
(夕 :メο)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確認者:ヾ嗽
(「″ )

(オ :ぶ)) olQ
(′ :″ ) /℃
( $-:2o ) 19-T

確認者特記欄in｀ル魚  (
b)

マ多lι τル

責任者確認欄 : (b

年孝12多ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 LL年 鶴 月 ル
(卜
(ち 時 ア%～ を

/時
フ//の 天気 が 行 気

(健康チェック表〉
確認者 :多 μ

(ち :ι Ol
作業者名

く
1多 _L ハ新 C( )′ |、 パフR4 グア村
／
ｔ 谷 楊 ①徽 切n武 者 )竹 暉
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 Ĺ
(〕 :(ο )

掴動:彬延
キやどン 船ソ倉 0

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 夕 (降 ダθ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3沼 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 り当℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(狩 /ρ

t7℃

〈船内清掃記録〉

タレうし

´
イ
´ 工

０

確認

　

“

者‐

ム

版

rEEEA++Ftsf{ , €.- f-- q/7?

0しL/

責任者確認欄 :

etじ

(%ヮ





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

cnh- \-wfrtl

〈健康チェック表〉
確認者 :ll外

( ア:よつ)
ン つ

一た

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・ξ量型のE潔理TI三正三IIII正三三IIII氏」

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r f: zal
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者特記欄 :

準多lε多レ

,1a/, 責任者確認欄 : W絲

lf多〔ン″

(b

‐
５

卜
一．
‐ ９

7み>ヽ 18



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

出港0漁獲から帰港までの確認表

u ]( u ( wlo;'- く` 天気<

HACCP委 員会 :    (/)

`フ

   ℃

作業者名

ヽ多 ニ の新 C( ′|、ノ鉢ミlfフア村
喘 揚 O物 〕武者 晰 田
9 10 12

〈健康チェック表〉

丼
汐

確認者 :

(タ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 J二

(イ :|ケ

ゑみ キャビン   船ン倉
lρ

乃嚇 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 よ:(″ :

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

じ:勁

lf
(メ九)

― |

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 り吊;巷日寺 9

船倉内の海水温度 帰港時
(ゾるθ
′ ℃

〈船内清掃記録〉

■
ίＬＩル す
ズフイ気 雛

石
確認者 :

(〈

reilE++Etsffi, c- y ,?rrb

し

ぐ覚
責任者確認欄 :

blし

V

0



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平ぼダ年9月∂ E < fwoh- fw て

'ろ

弓))

作業者名

2月 朱ゞ 3ク g 4夕だ
6フ エ 7/多憫 8ヽ 人

94縮Q 10Z勢4(次) 118ン(激 ) 12名//t

〈健康チェック表〉 確認者:ハ″
(/:ξο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ヽ

(■30
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
に

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ハ孫
( : )

(←:89  ? ℃

確認者特記欄 : (1ダ

呼%″
%3ょぃκ‰ιクω欠

責任者確認欄 : (ン

作れこ″

(″ 珈))oに



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成   第 偲 ろ ｀ 天気 :気 温 :/2° C

(健康チェック表〉

′|、ガ休、|ワア村1｀ 多 二 Q 丼
″

確認者

(夕
｀

θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 Ĺ

(3:σフ)

キャビン |り船倉19

回ロミ7 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 夕 (」T/0

漁場の海水温度 1漁 獲

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時 毎
=℃

〈船内清掃記録〉

半夕̀
し

つたン
輩
０
詰
Ｌ

確

井´
ィ／
一
〆物
とヽ///0

確認者特記欄 :

θ

責任者確認欄 :

(c

17/ャ

作業者名 ( うな楊 q徽 制 a武 者 D/詐 田
9 10 12



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成よ0年 n>:l n < (m 時,091燎 :ヽ鵜 温:

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

0よL

確認者:ヽ
|ヽ暉休

, (t : )c)

確認者:＼卜本木
(参 :多θ)

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃され‐ る か

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか ――――――■っ
。作業場は整理整頓されているか ―――一―____Q

確認者特記欄:_1]ヽ 1研ミ

Z剤じ神り浙砕

(健康チェック表〉

作業者名

2ハ＼煮仁 3ぇず 4で )珍
5ラ ェ 6ン 9 7ジ窃0 8や錮 ず)
9 10 12

確認者:ヾ 傑
(っ :/r)

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:J、林
(参 :")(ノ :解

') 
′κ

tg:Lo) 7 t

離盤淵:Ψ対 (b)
iぽ参fc zズじ/(

く)L、

o(tb)

|

(ク :″ )   ″
~℃





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

4

実施日:平成 レ4年

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

月メ日( 戸碑」0分～ )天気:ごそ́

作業者名

Qtt L り,訴凰 -3/′ |、林 フア村
飴 雄 ぉノ堆現象切f拭 JFF俸ノ竹田
9 10 112

〈健康チェック表〉

丼
ｐ

確認者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャヽわ

〈温度の測定〉 確認者:多 よ (7:

漁場の海水温度 漁 獲 前
5:方
1マ
θ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(イ

1℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉内の海水温度 帰港時 /:ο犠℃

〈船内清掃記録〉

ノ
イ

、

Ч
レ
「 レ仇

lE#.#++EEffi , a.- f-- 
'9' ,' ,, .z\

Cト

責任者確認欄 :

。[こ

(1ぅち

1虐 倉 19

n    И



′

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成ユご年 woor-J-m 釘 天気:4号

2え、/f魚 ,.9.klt"r) 4多
→ ニ

6ヶ瑚 74//1' 8者枷
10 12

〈健康チェック表) 確認者:月然
(矛 :ごう

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ―

■

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者プⅨグ外
(β :∫∂

チェック内容 (作業終了後)

(選別・計量後の温度の測定)

ρ夕)

イタlγ多レ

み
`ψ

林ヶ

責任者確認欄 : 5)

lf多の多し

▼

もR

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ■ 年 ｀ 月 21日 (3時″ο分～5ノ築薇メしぃ 焔 :

(健康チェック表〉
確認者 :多 上

(ダ :′ 6
作業者名

つ多二 い新巨 へ′|、本木のア村
Lい 雄 ヽ物 孵ら武者 |b竹 田
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は 9
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は   一一――――――一イつ
。
水 の 投 入 は    一 一 ― 一 ― ― ― ― ―

て ヽ 甲

目 2回 目

水揚げ時の水は十分か 朔

上
　
ο

ブ
´

／

者

ゝ
♪

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 Ĺ(/2

漁場の海水温度 漁 獲 前 8:「℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 雪 ℃

船倉内の水の状態 1帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 り吊;巷日寺 0

船倉内の海水温度 帰港日寺
(ノ

了℃
〈船内清掃記録〉

%診9じ
確
l「1テξ

井′
′／ ↑夕

{)

確認者特記欄 :

οlレ

責任者確認欄 : qち
キ

9ιし

▼



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成二凛〕年

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
月 った0日 ( wcoa- Fm 分)天気

「

作業者名

2 A、色魚 31ク ン 4瑠tg
5夕 ● a flffiq) 7   ″ユニユー、1) 8もス
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ハ漱

(/:,り )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ノl外
(f:p)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:/・トネ宋
(lr1//o)

水の状態
)て))

鮮度タンク内海水温 r:lo)
秋サケ腹部内温度

「

/P

確認者特記欄 : (し )

イ多り,4/

¬「いも:｀ん寸o(ちt

責任者確認欄

じil年,し

g
Ub)

ν

0沢

/‐

ク ℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ノ多 L 0;訴巨 ∂′|、本木 フア村
5 谷 雄 o為独岬⊃武者 o竹 暉
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多 ニ

(3:タ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は 6
2回 目

船ツ倉 |タ

水 の 投 入 は    一 ― ― ― ― 一 一 一 一

fい

水揚げ時の水は十分か

回 目 沢
ト

3回 目 4回 目

上

＞

，
一
　
ρ

者 :認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 夕 (73タ

漁場の海水温度

(ぅ
夕 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ツ (,> *) (-.
工

ψ

´
′
〆諦
　
Ｃ

確

確認者特言己欄 :多 l多 (%

Qt針 0ト

責任者確認欄 : 42



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成こ斗e年 月 / E <dw{At-S-m 船 )

1マ徽磁 2Д ＼体 3マン外 (す ) 4ィス
5の 6薇醐 7′4 シリ 8/3/〕

LイL(ι、リ
9 Юく夕象 11寿 12

〈健康チェック表) 確認者:ミ 不ゞ

(/:」⊃

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:囀 ガヽバ
(%:ご 0)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
0反・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ′

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:tlヽ燃

(多多
~Ol

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者特記欄 :博

“

移k (レ
9)

>身分″

/′ 3θ

仏_%|を

責任者確認欄 :

マ多iシ `

～

承多夕ι″fわ 九ヽ

(シア)

ν



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

Jο ttγ

作業者名

⊃ 多 ニ η折 巨 C)′ |、列アミl④ ア村

⊃谷揚 ⊃猪 制 )武 者 竹 田
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多 ユニ

(2:/針

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

確認者:多 Ĺ
(ノ :/、タ

・船倉の中は   一―一―一一―――イヲ
・氷の投入は   一――――――一―てηl回目 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ∩

(温度の測定) 確認者:多 Ĺ(

漁場の海水温度 漁 獲 前 11←
船倉内の海水温度 漁 獲 前 9ダ

つ℃
― |

船倉内の水の状態 り旱,巻日寺 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(7召

℃

(船内清掃記録〉
確認者 :`ェ

(6:|の7イレタし

確認者特記欄 :  多   ■多 l1/1チ

tし

責任者確認欄 : Ｑ
／
／

シ

∂IQ才



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

(健康チェック表〉 確認者:101πベ
(7:ごυ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Nス

(オン」0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬Q
・シートは清潔に用意されているか ――――――一三η
。海水の清浄度は

・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 」 C
・作業場の状態は

氷の状態

確認者:劇嗽
(舞 ρ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

〈選別・計量後の温度の測定〉

(/:び o)Q
け :片 )

(「
/ο)  , ℃

確認者特記欄: |ヽ＼林        (1/17)

1餡としし

責任者確認欄 :

ぽケt2多 レ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

01た

確認者Jヽ和R
(rT/_

γ ℃ |

じ
|



ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ζ実施日 :報 嗜 年 9月 17日 (う 時 7崎 ～Sンィ ぃ )天気 :ζ塑 気温 : Zθ   ℃

(健康チェック表〉

作業者名

L'多
 _1[:::__

2∈浙 巨 K)|、 林 Эデ村
Gノ谷雄 嚇 孵 η武者 酬許田
9 10 12

丼
～

確認者 :

(

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・
船 倉 の 周 り は   一 一 一 一 一 ― ― ― ― く つ

。船倉の中は

・
氷 の 投 入 は    一 ― ― ― ― ― 一 ― 一

イ ∩ 回 目 ろ 2回 目
・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 Ĺ
(P:(①

キ手リン 船t謄 |の

〈温度の測定〉 確認者:多 よ (μ :

(/イタ℃

漁場の海水温度 1漁 獲 前
(3″
審

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

1> P?{
に′́″　′しｒヽ
一

者‥
た
に
ン

認

　

＜

確

re-#.#++;Effi, €.- L ,1rlg

\) LL'

責任者確認欄 :

D`し

イ
岬



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成ぎ≧ゞ準 時6つ分～ζ砕7∫分)天気:

作業者名

19な磁 ) 2ハ啄 3夕 だ 4/僣レタラ年囚
5ィレヘ 6、ス 7× 7符

ノ
8ケⅦ

9
しヽ
Ю徴 は 12

〈健康チェック表〉 確認者:ハ＼

(/:9)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― Q

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:゛嘲ム
(ア｀70)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

<t-.7o t
( 0) 0夜
( trて)) δ

確認者特記欄: ハ＼不ぶこ     (3/1` 責任者確認欄 :

f`irct襲/ 暉夕に多ヴ

塊)

ざ

月/てイ日(

‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成し

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

6日 ( 時7o分～

(健康チェック表〉
確認者 :

(3
輩
ゆ

′|、 林

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

摯
浄
講
げ

確

〈温度の測定〉 確認者:多 よ 望,・θ!丼

漁場の海水温度 1漁 獲 前
?け ℃

船倉内の海水温度 りμ夕℃

船倉内の水の状態 帰港時 り
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

1船

倉内の海水温度

1帰

港時ツザ|℃
〈船内清掃記録〉

安レリ

確認者:こ Jニ

(ダ

確認灌鉾編己欄 : 多  井   (7′
し

∂|レ

責任者確認欄 :

Otし´
(%と

ア村  |

1作

業者名

|

田

再κ殉臨



V



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成Эλダ年 nB a ( HFUi}-S fr/\N)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 0ト
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者:lll＼老ズ
(“ :につ )

確認者 :ll欣

< 9- tst

確認者:llヾゴミ
(夕■ぃ

確認者特記欄 : ハ ＼力朱

lf多
13多し/

(選別 。計量後の温度の測定〉

(/:3ο )ヽ ιヽ
(/:力 )' ℃

(釘:/0)  7  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1つ″啄) 2ハ ＼徒 30宋質J 4///4
5そしη 6ル 瑚 7 8

9 10 12

確認者:膚歓
(/:5つ

毎 彫 レ

い 2襴征

(9//P





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

|

作業者名

′
′́
ワ 二 1｀新巨 |ソ |、ガ木 (4)アだ
5/谷雄 ヴ猪 切| )武 者 8 竹 田
9 10 12

‐/ ′ヶ
〈健康チェック表〉

確認者 :

(3:
丼
″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 」ュ

(フ :κ

水揚げ時の水は十分か ――一―――<D
形禦

〈温度の測定〉 確認者:多 Ĺ( :す ))

漁場の海水温度 漁 獲 前
7:多″

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(タ タつ ℃
ヽ

― |

船倉内の水の状態  帰港時

船倉内の海水温度

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(夕 :

ニ´″
ィ

つ
て吐
可 tン

確認者特記欄 :多 ■多 (2)

0 こ

責任者確認欄 げ/

う′渤.ャF嘱C聯 ｀

実施日 :平成 '2r+ q r,r磯 (Z時マa)ヘ 蒔0%天気:C々ダ`気温: 
｀
/ワ ℃

3回 目 4回 目

0
0

帰港時 ←:ρ
ζ      9C





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成6ヽ9年 時θっ分～S 時

'ぁ

〈健康チェック表)

作業者名

1lψ鶴 2く、第み 3せ )た 4石材(槻
15や払 6o%[(小 )

″
く
／

７ づ
／

２

多

＼
8″

`り

輸

9′夕ψ 10 12

確認者 :M

(/:")

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:パ＼巧長
(7:

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエツクFA3容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――――」こ
・計量器は清掃されているか 一―――――――――J隼

ヽ

１

／

／

臀認者:Al縣

(士ρ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 一―――____」 a

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:バ、グ(
(夕 ρ)

確認者特記欄 :

′イ勿シ多C/

601ち、

責任者確認欄 :

呼ゎっシレ

(降 )

・計量器の清潔度

(針 め )

(笏



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

〇多ニ グ″ 肛 P′ |、林 いア村
0谷 雄 K67衛盈 切 0選量生 b竹 田
9 10 112

〈健康チェック表〉
確認者 :多 ニ

(3:/sナ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 回 目回ｍ
／

／

目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 Ĺ

(♪ :2∂

〈温度の測定〉 確認者:多 夕 (年の

漁場の海水温度 漁 獲 前
り
lγ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ッ:p℃

―一
|

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 /イ ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :チ エ

(←クタ

でにでし

確認者特記欄:多 ■tt flタ

Эtじ

マィブ

Эじ

責任者確認欄 :

ー

θし釣天気





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

塾 旦 :チ麒 年 2月 /叔 日 (/時θθ分～∫時20)天気:切 気温:声 ℃

作業者名

l悌 け , 2ふ殊 3呻豚は) 4彫り
5フマ 6タ ニ 7(アン木〔次) ンにズ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:メ琳
(f :$!y

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:'

(″ :3つ )。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 米
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

に

ヽ

―

‐

‐

／

／

確認者ソい√不
(/:夕。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者:、〕Ⅵ末
(夕 :/ダ

水の状態 (/3ο ) ο4
鮮度タンク内海水温 ( *,yf g;c
秋サケ腹部内温度 (ζ :/ξ)   7℃

確認者特記欄 :

″ て“スtびし｀ヽ
｀f珍 「ι先

a
{/ /;t 責任者確認欄

Lt?, 2tyt-z

ン2)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 レ

(健康チェック表〉

作業者名 (

η多ニ )折 巨 Q′ |、本木 コフア村
５

ン

1谷 雄 フ鍬 醐ヽ武者 D竹 田
9 10 12

確認者 :多 ニ

(3 :′。)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 Ĺ

〆
´
／

者認確 夕 (ダ :り

漁場の海水温度 1漁 獲 前
7肪 ℃

8ψ夕℃船倉内の海水温度 |;魚 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時
p

船倉内の海水温度 帰港時幣筐℃
〈船内清掃記録〉

%じつレ
確認者 :`ニ

(k,+0

確認者特記欄 :  多   l多 責任者確認欄 :_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

′
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成聟 年 夕 月/θ 日 (か ′′分～ ← /∫呑)天気 :4彦グ気温 :/ノ  ℃

(健康チェック表) 確認者月ゞ ベ
(片 :C~0)

作業者名

1ハ為 2漑
   (夕 )
37% 44切

5′協 ヒ 6///チ 7γ 瑚 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ハト体

(/:3つ )
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

bkシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 区
ヽ

―

―

ノ

ノ

確認者:ハ イ`不

(多/9
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者:頓嗽

(5マンダア
氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(/:ド」  ″
(ダ :/。 ) ' ℃

確認者特記欄 (ク。)

げ多t,″

責任者確認欄 :

場 1等レ

(礼

‐

(/3o)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 θ日( m?,o"-&* 焔:こ
t

〈健康チェック表〉

作業者名

V多 ニ a新 巨 II「)′ |、 ,林 降ノア村
0 谷 雄 輻 η 3)武 者 0竹 田
9 10 12

確認者:多 ユニ

(ご :/タ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一――一――一――D
。キャビンの中は

・船倉の周りは  一―――一―――一コの

確認者:多 Ĺ

(ご :2θ

〈温度の測定〉

帰港降
|(14″ゞ ℃

船倉内の水の状態

漁 獲 前 |夕 i漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度船倉内の海水温度 1漁 獲 前 貯
Ｊ

(船内清掃記録〉

7イ /シてし
エ
ト
ソ

´
′
　́
　
・′「′‐
(夕 :

確認者 :

確認者特記欄 : (ヤ
(に

責任者確認欄 : tl＼
 卒 ＞

０
／
１

９

１

Dト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成。お 年 9月 2日 (/時 ιθ分～ ダ時≫´斜 天気 :こ 6ノ 気温 :  /2℃

〈健康チェック表〉 確認者:ハ、形R
(夕 司 )

作業者名

1咤滋「t%) 2↓″ 31汗
千否
4α匂睦

5夕 ● 6フ ゝ ? 62+L^) 8彿曰
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ハ縣
(/:/つ )。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

トシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 反０

ヽ

／

／

確認者:ハ<久
(「 /F

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確認者:ハ彰脅ヽ
(針 z9

氷の状態 ( /:/す ) C
鮮度タンク内海水温 ( /:0) 3
秋サケ腹部内温度 ( 釘ンロ フ

確認者特記欄 :

1多μちル

iな s豪ィ舞、

(b) 責任者確認欄 : (う
?)

げ缶み じ

守

し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

ワ多ニ (ノ新巨 もノ′|、ラネこイドミ 4野村
0谷擁 6猜切o武 者 随 田

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多 タ

(メ :/夕

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

氷の投入は                回目

;7 2回

目
・水揚げ時の水は十分か

〓
浄

者
　
♪

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 Ĺ( ′
:`ζ
l〔

ン

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 1漁 獲 前
S:メ ´

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港日寺
(斤わο

2 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :`ニ

(r,3v
シ

〃
Ｖ
〆
Ｔ 字 し

確認者特記欄:  ブi   l多    ↑η

θ lし

後責任者確認欄 :

ιし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成立§年

V

作業者名

1呻7(切 2ゃ /花彪し) 3夕ね 4、 IЙ

5″ g 64aロ 7フ ロ 8参勿ヒ(み )
9フ エ Ю孝 ′＼ ‖すズ 12

〈健康チェック表〉 確認者:llνaK

(  Nζ

LT=ひ

=て))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ス

(μ Uク )
。選 別 台

ハ
Ｉ
Ч
ノ
／

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

0ヌシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
六ｎ
ｖ

η
ｌ

ヴ

／

硼者:ハ υヾK
(ご :ゴ♪

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定) 確認者:ノlw例(
(/:ぃ )

(≠ :∫り)

鮮度タンク内海水温 ζζ:″ ) 8℃
秋サケ腹部内温度 </,*t ) t

確認者特記欄 :

ざ凰分

掏リケζa毎 61

o
{ /zy) 責任者確認欄 :

Y多仁ケレ

(7/2)





書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

0多 L η:新 臣 0′ |、本木 (pァ村
5 谷 雄 0徽 孵o武 者
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :多 ニ

(ゴ :20

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:多 Ĺ

(ご :/タ

IIIII量ゴ′をQイウ 倉 19

O,e p
衡1

・水揚げ時の水は十分か
▼雰″QプI側

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:多 Ĺ 「2`ア

漁 獲 前

漁 獲 前

船倉内の氷の状態  帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(ま/タ
p℃

〈船内清掃記録〉

グレずれ
認

　

＜

確

rE-#t++;Efd , €.- x-- ,1, ,t

Otレ

責任者確認欄 :

91し

(2ブ

V

田



V

ヽ
一
  

～



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
:平成∂0年

〈健康チェック表)

作業者名

1つね隊 ) 2 o、茨 3ンス 4や″(夕 )
5ヶo 6焔 哺 74チ ´ 8

9 10 12

確認者 :

< f. ,r-> I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ハ沸根

(  :  )
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(

M
:  )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

. > - Fltt t >, l=fi\;it(r \.5r)
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 呟

＞

者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( )
℃

(9ク )

来カルネ気の所考■
確認者特記欄: ll｀ 1米

舗
71幕 登

:叫
、

｀｀
て





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
μ
う実施日 :平成 がら 年

qtt r日 (2時 ζ鉛 ～ ダ 時 、;3)天 気 :J_冨 気温 :   ℃

〈健康チェック表〉 確
丁i`ζJF

作業者名
`/多

L の新巨 ヽ′|、本木降フア村
め谷雄 l①猪 切 う武者 田

9
′

０ 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

雛
ガ
諦
Ｏ

確

〈温度の測定〉 確認者:多 夕 (3:あ )

1船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

( : )

レ  
℃漁場の海水温度

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :チ エ

( ( :(o)

そん
'し

確認者特記欄 : 多  ■多  (ン ξ
ド

6 し

難諸確認欄:_イニL (つと
っrι

―

‐

漁 獲 前

漁 獲 前

(｀

11::li:::::`:;:fそ

〕
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ー

〈健康チェック表)
者
　

タ

認

　

＜

確

:ダθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者(ハ、
(/:″・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:QI

(治 :′

"｀

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者(甫

(ξ■仁υ
水の状態

壁
:だ0 ∂た

鮮度タンク内海水温 (士 ") ク ℃
秋サケ腹部内温度 (ζγθ) 」 ℃

確認者特記欄 :

4多い
(?な ) 責任者確認欄 :

げ

`1・

多し

(フ省

ー



　^
）

ヽ` ン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 z E ( &uTn- 時し3が 天気: 男

作業者名

い、マキ め∠浚末 o多生t 4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ィキぢ
( せ5Lヽ _ :じた
く

`フ

 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:庁牛ま

(ざ :オ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか つF。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者う甲
( ラ:θЭ)

。選別台は清掃されているか 一―――――――――壺リ
。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―一一―一―=)

,ヒ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ャウホ

(9:D■ )

氷の状態 (9:″)) θr
鮮度タンク内海水温 ('/:o9) L c
秋サケ腹部内温度 (9:イ )参 ℃

確認者特記欄 :

希p(第 遵ヽ多じ
IR`颯のけ

(1/彼 責任者確認欄 :

ヤユlインC

シュ

地域HACCP委員会 :

|
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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ー ー ー ー 嗜  ~~~~  

― ――

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 分)天気 :

ー

〈健康チェック表〉

′|、 林 デ村
田

輩
か

諦
　
噌

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

上
そ

確認者 :多

(P

〈温度の測定〉
タ′́
／

者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前 |  し  ℃

(〆)℃
船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(:1)/

〆  ℃

〈船内清掃記録〉

″ヽ

′

／

ι

イ イリし
二

＞

′́″
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :  多   l多

θし

(ヤノ 責任者確認欄 :

0 で
′

′

′

ι

作業者名

1多 ニ 2新 巨
5谷 湯 6右影費解, 7武 者
9 10 12

ぐ/bl
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