
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 |

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

）　　　　）

）　
　
　
）

作業者名

α 林 Э田中 0皆川 0安
9佐藤 り桜田 0村元 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

ゞ′a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か ,1「;)'L′
レ回目:  3回 目   :  4回 目

0

林
“詰́

確

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  ( 「′D

漁場の海水温度 漁 獲 前

|フ″ l℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ
i℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(船内清掃記録〉
確認者 : 

林

」
1;il〕
))

確言忍者牛寺言己欄 :     林         I%η
ト

責任者確認欄 : 田 中         ′
ク
サ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成』L3年 つら)天気

作業者名

O f,trmt あ  渡辺
b 0小 田部

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

″
。選 別 台 Я

口
ど
ロ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r $,tPl,
氷の状態 (L:10〔

レ

鮮度タンク内海水温 ,G 10) l. 1- c
秋サケ腹部内温度 (h■■)亀′℃ |

確認者犠己欄:  林 lヽ償 林責任者確認欄 1/1t
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ル

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成23年 ′ 時0〔跡)天気:

）
　
）

）　
　
　
）

作業者名

Q 林 Э田中 Q皆ノ‖ 安達

9佐藤 0桜田 い村元 8

9 10 11
９

一

(健康チェック表〉
確認者 : 林

(■ 月Й )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(  :  )

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 林    (0:

漁場の海水温度 漁 獲 前
ゾ
作℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ″
′●Ｆ
α
″

船倉内の水の状態 帰港時 α
船倉内の秋サケの状態 帰港時 b
船倉内の海水温度 帰港時 ご:の

℃

(船内清掃記録)

林
′
諦
ど
確

＞

０
′

／

ｏ
ｒ

●

ｈ
確認者特記欄 :    林 認

り
責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林     「

″

選別場での確認表

理 型 己 L艶 量 Lttiタ タ分～ん 時らの分)天気イコメ4｀椰温:F。 ご ℃

作業者名

q f,trmr 電 渡辺

C drrr#
9 10 ９

“

〈健康チェック表)
確認者 : 林

:″′l:'》

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

:夕′
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

林
わ

者認

　

鮨

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

:■0氷の状態 r$?o) 0
鮮度タンク内海水温 (f:'0)「.乙 ℃
秋サケ腹部内温度 (`'3)■ ℃

林
′

′

ヤ″爪確認者特記欄 ＞

，

′

ノ
ソ

′
そ責任者確認欄 :   林
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 4/▲

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ル 月p日 ( 時′0分
)ιあ)天気::'

）　
　
）

ジ

ν

作業者名

q林 Q田中 ■皆川  F 安達
町 佐藤 0桜田 1村元   8
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(3 DO)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回″フア

‐８

１

ド

確認者 : 林

((f‐¬″闘0)

・水揚げ時の水は十分か

3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  (=‐

漁場の海水温度 漁 獲 前

1限7
船倉内の海水温度 漁 獲 前 11,Il℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 ρ

■ 2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

林

夕3)

確認者特記欄 :    林        滲
石 ) り

責任者確認欄 :田 中



´

lt  l   _.    ・  F、
'―
■   1‐ へ:

1

`●
‐   ヽ

`■ t¨
ふ
″

:‐                             
・ ｀
・ 11

:=す●ヽ                     ｀:"

）　　　　　）

）・　　　　　）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林   √

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

$ f,ttmr C卜 渡辺

9 小田部
9 10 12

林
　
∂

認
　

“

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 : 林

″
J

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(ご :′●・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (■ :OD  Q
鮮度タンク内海水温 (J:″)1.2℃
秋サケ腹部内温度 り irJo)とイ℃

認
　

Ｃ

確 者 :

確認者特記欄 :   林 責任者確認欄 : ′わ)

実施日 :平成

ｇ

拗

ｂ

>

〉
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

）　　　　　　）

）　
　
　
）

〈健康チェック表)

作業者名

q 林 9田中
'皆

りII 9晏達
0佐藤 D桜田 0村元 8

9 10 つ
乙

確認者 : 林

∂0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回ン

９
６
魚
伊

，

＞

●

＞

＞

＞。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前 Tげ

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉
認

　

的

確 者 :

林

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :田 中

実施日 :平成,
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

″

ヽ

多1跡)天気ゼ多り膿温::ス /℃

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

作業者名

O f,f rmr

…

(0渡辺
0 小田部

9 10 つ
４

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

′′
・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(`:3あ
。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`:
氷の状態 16'?ot Q
鮮度タンク内海水温 (`■ O12_■口℃
秋サケ腹部内温度 (二 :イ

~n)
℃

確認者特記欄 :   林 責任者確認欄 :   林

・　一　　　　ン）
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本木′ ″

出港・漁獲から帰港までの確認表

（　　́
（

（　　い・　ハ

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

Q 林 Ч 田中 19皆りll 0安達
0佐 藤 0・ 桜田 a村元 8

9 10 つ
こ

:林確認者

(a

"

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(〔わ

ャビン

ォ〕:″回目 3EE ,7 oru
・水揚げ時の水は十分か

確認者: 林  《
「
30

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 霧 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ν

船倉内の海水温度 帰港時

留 ′℃

(船内清掃記録〉

:ハ
者 :認
　
ｄ

確

確認者特記欄 : ‖省) 責任者確認欄 :田 中

‐ヽヽ
・

―

L

/



、  ヽ   .

こ ヽ 、                       ｀ マ  ・

0

● ,ヽ

';  l=も ′

: ら ,'

■  、. it t ti  tt・  ・アヽ

・

．
″

　

．

ｒ

ヽ

）　　　　一）

）　　　　ヽ）

へ
●
●

‐
，

■

●

一

●

一

　

．

，

　
ヽ

´

―

―

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1

＼

　

日 HACCP委 員会 :林

選別場での確認表

⌒

実施日 :平 月 【 日 時買 b)天 気《 フ リ 気温 : ‐ 7 ℃
′

作業者名

O fttmt Q渡辺
2 小田部軸

9 10 ，

」

〈健康チェック表) 確認者: 林

:′の

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林

あ

確認者 :

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ｔ
●
９
ハ¶
０

確認者:林

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`1lp
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ■0)■ 0

確認者犠己欄:  林 ι号 省
Ｄ

′
′
ヌ責任者確認欄

/
ノ

1 氷の状態 10)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 酬関)分)天気 :

）　　　　）

作業者名

qr 林 L田中
″
Ｎ 1皆川 0安達

0佐藤 p桜田 0村元 8

．

９ 10 12

〈健康チェック表)
林確認

((

者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

水揚げ時の水は十分か

確認者 : 林

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 1特
船倉内の海水温度 漁 獲 前 %℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ワ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時

(船内清掃記録〉
確認者 : 

林

)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :田 中

）　
　
　
）

130〉
回目
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

E f,ttmr

…

0渡辺
gЦ、、
1層識名ミリ‖ Q｀嗜岬部

9 10 12

〈健康チェック表〉 林

ｂ

確認者 :

(

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

(チリ
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(`:'0)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

アb)
水の状態 (01
鮮度タンク内海水温 (g:10 7r■ ,℃
秋サケ腹部内温度 ( b lo)古、 ℃ |

林確認者特記欄 lI? 林責任者確認欄 ′
争
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ル■ ● )

出港0漁獲から帰港までの確認表

Jヒ〕詢天気ゼせ

〈健康チェック表)

作業者名

Q 林 島 田中 Q皆りII ヽ安達
0佐藤 D桜田 0村元 8

9 10 ９

」

確認者 : 林

●″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は IE目

唾
・水揚げ時の氷は十分か

確認者: 利卜  (「暉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時
´
Ｉ
ヽ l

船倉内の秋サケの状態 帰港時
Ｊ
日
、

船倉内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録)
確認者 : 

林

ダ

'D

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中

:林確認者

(と :の
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :林  ィ処 )

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

A ftrmr 0 渡辺

0 小田部
9 10 12

林確認者 :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

(
選 別 台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

ご :′al
・鮮度保持タンクは清掃されている
・シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
認

　

＜．

確 者 :

鮮度タンク内海水温 (`:●υ夕θ≧℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :   林

>

(′ :`形

(▼夕)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ′ス )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E Ln r7e00h'-

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(夕

"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(争aa

9

T3

キャノン 倉

・水揚げ時の水は十分か
Dν回目ぐ1)C)回目

:  4回 目

イ
〈温度の測定〉

確認者 i 剰k  (r

漁場の海水温度 漁 獲 前

|う

「
11卜
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞
　
一ｎ
Ｕ
『
こ

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時 ℃
〈船内清掃記録) 確

酪み

確認者慌己欄:  林   :′ /2) F.ffare;nffii' El# &lZ

＼

1作
業者名

t Is jro 
1,,
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

選別場での確認表
実施日 :平成 +fln けリト)天気でしツ気温:

〈健康チェック表)
確認者 : 林

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

( 昴 )

′
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

″・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

〉

〉

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :   林 おし) 責任者確認欄 :   林

・選 別 台

氷の状態

”
０
月
に
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 |レ 1)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

▼

(健康チェック表)
確認者 : 林

(P′ψ
S 8

11
lη

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

ウ :D

ャピン

・水揚げ時の水は十分か
[ロ
ラ ,o2回

目

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

Tl℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

l」
℃

船倉内の水の状態 帰港時 7
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時く[1:'tノ℃
(船内清掃記録〉

確認者 : 
林

。
(:口

P :E,'1),

確認者犠己欄:  林   ιl■ ) 責任者確認欄 : |ヨ 中         tr争 )

:ll・ 6℃

ν

L  19
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林   ! )

リ

選別場での確認表

ー

作業者名

O f,ttmr T｀、さ村 9 渡辺

…

|| Q ttJ蔀
9 10 つ

」

(健康チェック表) 林

　

０

確認者

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林
ｂ

確認者

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

林
め
詰
＜６
確

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ι :GD
氷の状態 ( L:00) q
鮮度タンク内海水温 ( 【:゛)■ .レ ℃
秋サケ腹部内温度 ( よ:●)″ `ロ ℃

確認者特記欄 :   林 化/1) ′//)
|

責任者確認欄 :   林

嘲自D斜 天気:
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 θ

′

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ

▼

作業者名

9林 ｀田中 0皆りII 0晏達
a佐藤 0桜 田 | 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

中 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

:〕つ

・水揚げ時の水は十分か ::[,3o2回
目っ」レロ :

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

rFを
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

=げ

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′の
船倉内の海水温度 帰港時 曜Σ

〈船内清掃記録〉
確認亀
: 
林

(

確認者特記欄 : Flf#Ie;ilffF:' Bl+ e\l
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :林  k像 。)

選別場での確認表

ν

ヽ

劇DD分)天気ピ

作業者名

O ttrmr n 渡辺

…

り‖ a 小田部o 朝熊
9 10 つ

４

″

１

〈健康チェック表〉 林

　

Ｄ

認
　

“

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

′ら
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

:oOl
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (● :001

鮮度タンク内海水温 (6:OD 3:し ℃
秋サケ腹部内温度 , 5,DDr Aq c

認

　

＜‐

確 者 :

ヽ
Ｕ

確認者特記欄:   材|  __  ktll 責任者確認欄 :   林

← ℃

Ｏ

ｏ
ｎ
ｕ
ｏ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ′

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

q ff Elm+ ｀皆り|| Q安達
●佐藤 d桜田 ｀村元 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 : 林

(ン‐ l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

“

，ＱＪ
ｑ
螂
０
ュ:"回ロフゃ

回 目

・水揚げ時の水は十分か

1 回

〈温度の測定〉 確認者: 林  (くら:

漁場の海水温度 漁 ℃

船倉内の海水温度 一削 ℃

ヽ

船倉内の水の状態 帰港時 G
■
Ｆ
ｒ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C
船倉内の海水温度 帰港時

■ 9℃

〈船内清掃記録〉
確認者
: 
林
:q■■ )

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中       ι

＼
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林   そ楓 )

選別場での確認表

作業者名

C fttmr
~ 

島́ 口
| 0 小田部9朝熊

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

:0●
)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林
″

確認者

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(`")
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 林

(`:00氷の状態 rf,,b) I
鮮度タンク内海水温 ( t ,0O ltZ.
秋サケ腹部内温度 ( :D

ヽ
℃

確認者特記欄 :   林 tりか 責任者確認欄 林 鶴

⌒
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ

ヽ

作業者名

q 林 η田中 り皆り|| 0安達
0佐藤 町桜田 0村元 8

9 10
９

一

〈健康チェック表)
確認者 : 林

多 ′●)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ャ tIン

・水揚げ時の水は十分か

認

　

↑

確 者 :

林

〈温度の測定〉 確認者 : 林 ″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■

"

'2″

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

lH℃

船倉内の水の状態 帰港時 α
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時

も フ

℃

〈船内清掃記録)
確認者 : 

林(I 10,

確認者特記欄 :    林 Yt 責任者確認欄 :田 中

ゆ―

『
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ″

7

選別場での確認表

V

(健康チェック表〉
林確認者

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

林確詰
こ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

G 確認者 : 林

,6,O,
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :0じ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 林 林 |責任者確認欄

1作業者名 小田部 朝熊 |

水の状態 (b CD)C
,b,n, 1, L c
,b,il, o-l ● ℃
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表

分)天気■

`

ー

〈健康チェック表〉

作業者名

Q 林 0田中 0皆りII 10安達
0佐藤 囀桜田 1村元 8

9 10 12

確認者 : 林

ら 力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 児し

確認者 : 林

(

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: 利卜  (4ri

漁場の海水温度 漁 獲 前

(F:℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■℃
船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

林

(イ   :

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAdCP委 員会 :林   く

選別場での確認表

作業者名

O f,f tml 、 本村  ヽ渡辺
η 小田部0 朝熊

9 10 つ
４

(健康チェック表)
確認者 : 林

0")

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

d,ha))
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

９
９
０

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

0い・鮮度保持タンクは清掃されている
。シートは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

00)
氷の状態 (L:0)1
鮮度タンク内海水温 ( L  :lplllll) ℃

秋サケ腹部内温度 (E:[n)tへ l℃

確認者特記欄 :   林 責任者確認欄 :   林

,
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ′

出港0漁獲から帰港までの確認表

ー

ゾ

作業者名

q 林 ● 田中 q皆りII 10安達
。 佐藤 Q桜田 d村元 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

多 :"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 1回 目

確認者 : 林

;θD

・水揚げ時の水は十分か
)■●回目

,1,1)回

ン

〈温度の測定)
確認者 : 林

:■J)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

じ
‐
‐

■

　

ヽ

り

い

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ЪW℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

船倉内の海水温度 1帰港時

確認者 :

林

確認者特記fTl: 責任者確認欄 :田 中

〈船内清掃記録 )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林  イ

選別場での確認表

´
）

作業者名

A f,ttmr ゴ
｀
ゝ呻 Q 本村 Q 渡辺

5¬ ‖ じ 小田部 D 朝熊
9 10 つ

４

〈健康チェック表) 林
　
０●

確認者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

C:6o)
氷の状態 (b oo) (,
鮮度タンク内海水温 (L:口)■.L℃
秋サケ腹部内温度 (6,t0) *.I ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 野

r′
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

′
□
林 Q田中 皆`川 0安達

ｒ

じ 佐藤 n桜田 ｀村元 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

¨

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(争 :わ

・水揚げ時の氷は十分か

ン

〈温度の測定〉 確認者: 林  (■卜:

漁場の海水温度 漁 獲 前輌F ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

・ 群

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉内の海水温度 帰港時

?′ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

林

``′'11)))

確認者犠己欄:  林    〔%″ 責任者確認欄 :田 中

0
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

1 ftrmr o 本村 0 渡辺
~ 

在 ill 0 小田部 E 朝熊
9 10 12

(健康チェック表)
林認

　

“

確 者 :

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: 林

JO)
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

:う●l
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか い

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

〆 夕。
水の状態 g,。 )

鮮度タンク内海水温 (`:70)`2℃
秋サケ腹部内温度 (f:「o)f。ご

p℃

確認者特記欄 林責任者確認欄 F2r



Ｊ
Ｏ

（●

“■
・
ム
ｊ
ご

・〓

.. ■
,

●
‐

´・

゛

ら ｀

.‐
′

●

ヽ´

む. ■ ヽお
` :| :

.´  , ャ 0だ
■′

′

―

―

ヽ

、

―
　
　
．

‘
′

′

ヽ

，Ｆ

ピ
ギ

ｒ

々
ｏ

,t tS

t  ・
●
・
　
Ｌ
）

‘

ら
ヽ
　
　
●
　
●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ∂九

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2ラ年

作業者名

QD 林 Q田中 Q皆り|| 0安達
d佐藤 ●桜田 a村元 8

9 10 ９

一

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

饉レ:●0)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

８
８
Ｐ

確認者 : 林

:7J】
)

・水揚げ時の水は十分か
102回
目zllo

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  (`辱":

漁場の海水温度 漁 獲 前 絲 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

０

１”
Ｌ

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 恥 ℃
〈船内清掃記録)

翻
“
諦
ｒ

確

確認者特記欄 :    林       ta/.多 責任者確認欄: |ヨ叫1        `れ

|⌒ 、 ||⌒ |
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

選別場での確認表

気温:′ 0も 0

´
）

作業者名

0 tt rmr 卜ヽ司国中 、  本村 、  渡辺

…

|| ¨ h 小田部 0 朝熊
9 10 12

(健康チェック表〉 林

　

∂

確認

　

鰤

者 :

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林

め

確認者

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(L q目IL )
・鮮度保持タンクは清掃されている
。シートは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (ヽ :い )ヽAL℃
秋サケ腹部内温度 生_:゛)へ .ヽ ℃

確認者犠硼:_林 _|レ 責任者確認欄 : 林
 物
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

出港0漁獲から帰港までの確認表

V

作業者名

C 林 η田中 Q皆り|| 0安達
q佐藤 η桜田 も 村元 8

9 10 11
つ

“

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

O io0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

綺
ゼ
ｏ
「
螂
■

確認者 : 林

(1電「・
:

ャノン

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  (d響":

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ in)

11ご つ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 与
l.t℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 1帰港時

(船内清掃記録 ) 確
][::』

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 : 田 中         Vじ
、

)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選劃場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

q f,trar

…

ゝ 本村 Q 渡辺
5¬ ||

―
EE ● 小田部 ノ 朝熊

9 10 ９

」

確認者 : 林

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林確認者 :

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:林

″ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

r$ ,fQt

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :   林 責任者確認欄 :   林

・計量器の清潔度
7
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表
動 町 平成ル う 年 二

…

日

―

分～ι け 分 天気 鴻 温 :3も ″ ℃

作業者名

9 林 9田中 θ 皆川 0安達
Q佐藤 メ

Ｕ 桜田 0村元 8

9 10

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

aa)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 見』L"●レ回目,1,ロト回目
・水揚げ時の水は十分か 0
(温度の測定〉 確認者: 利卜  (く13:

漁場の海水温度 漁 獲 前 器 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■℃
船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時 ?声
〈船内清掃記録〉

確認者 :

林

確認者特言己欄 :     本木       晨
1レ′D

責任者確認欄 :田 中

|1更⊆房塾
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

選別場での確認表
実施日 :玉げ 年 ′ 月

“

日 ()時 獅 ～A銀 ヽ 豫 、ヽ誅 鵠 :3、

「

℃

作業者名

O f,ttmr

…

Q 本村 早 渡辺

―
田 0 drrl# o 朝熊

9 10 ，

」

(健康チェック表〉
確認者 : 林

(3,a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

林

　
∂

確認者 :

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:林

(′ :● )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 咎

《″)

氷の状態 ( :JD) Q
鮮度タンク内海水温 ( 'O) l.Z c
秋サケ腹部内温度 l:n)4L℃
林  響zd確認者特記欄 : 責任者確認欄 :   林 %
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ′

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

0 林 P田中 0晏達
●佐藤 白桜田 0村元 8

9 10 つ
４

〈健康チェック表)
確認者 : 林

g≧

″

_1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( )

キビ〕 倉

・水揚げ時の水は十分か く、
ヴ231梓輔ろ,'3回目争

"4回
]

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

T卜

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 つ

呂

℃

確認者: 親卜  (

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

船倉内の海水温度 1帰港時

(船内清掃記録 )

Tず )

確言忍者1寺言己欄 :     林         tt,) ｂ
●
Ｆ
‘責任者確認欄 :田 中
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林  (lh)

選別場での確認表

作業者名

A ttrmr 」 韓 本村 Q 渡辺
5¬

|

…

0 小田部 ヽ 朝熊
9 10 ９

一

〈健康チェック表〉 林

　

い

確認者 :

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

:00選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

r 6 '00t
鮮度保持タンクは清掃されている

シートは全タンクにかぶせている

作業場は整理整頓されているか

か

か

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:DD)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

林確認者特記欄 I路 ) 林責任者確認欄 物

|
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :羽tt

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 〕C募)天気:e

作業者名

C 林 0田中 Q皆り|| Q安達
Q佐藤 0桜田 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

:J、a)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 : 林

:■
)

キ/ビ 〕

・水揚げ時の水は十分か >q 9=Oν
回ロタ
:,仲目

〈温度の測定〉 確認者: 林  ■F′

漁場の海水温度 漁 獲 前湾騨℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

?%℃

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録) 確
]「
二ぜ)

確認者特記欄 :    林 F ，

Ｃ責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 t,′

選別場での確認表

ν

作業者名

C f,ttmr ヽ 本村 1 渡辺

ツ 小田部 o/ 朝熊
9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 林

こ
"ビ

ヨ))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

:(1111111111) う・選 別 台 ９

１
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０
■
７

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

:林

i:'11:)))

確認者

(ノ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:OD氷の状態 (5:0)(
鮮度タンク内海水温

１

４二:ロD■.2℃
秋サケ腹部内温度 ( r D) *.1 ℃

林確認者特記欄 林責任者確認欄 11)セ

1;')

kし

t,ソ



●

．

ヽ

・ 、 .1,

tit '.・・

●

●_
●

■ _ヽ.

「 ・
ξ
息′0

●
ヽ ,・ ● _

゛
′

ヽ

一
４
●
■
ｒ

´

．‘

ン
　ヽ
　
　
　
　
√
　
　
′

・
　
　
　
　
．
　
　
　
い
　
　
Ｊ

い

一
　
ヽ

　

一
　

ィ

´

●

`、



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : 本木 00/r

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

q 林 1田 中 Q皆り|| 9安達
● 佐藤 0桜田 0村元 8

9 10
つ
４

:林

″ )

諦
　
」

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : 林
０

倉

〈温度の測定〉 確認者: ヵ卜  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 熙 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ¶ ℃

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者: 林

(  :  )

責任者確認欄 :田 中確認者特記欄

ヽ

0
1
0

賄
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林   |

′

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

g tf tml ― EE・ Q  本村 Q 渡辺

―

Q 小田部 ● 朝熊
9 10 12

確認者 : 林

“

Lo,)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林
　
Ｄ

確認者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:林

`:00)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(6:CDr $ '!tl
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  林確認者特記欄

・選 別 台 □
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :材::

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ユ

'年

嘲顔P分)天気:

(健康チェック表)

こ 林 障田中 10皆り|| 安達
作業者名 0佐藤_10桜田 1村元 8

9 10 11 12

確認者 : 林

じ :ω

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 : 林

即口 :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ヵ卜  (

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 1漁 獲 前 |(・

" 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

1船倉内の海水温度 帰港時 ¶プ
(船内清掃記録〉 確

]「

菖
:ぁ

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中

ヘ

へ

E目

] 11)3回
日 4回 目

漁 獲 前 離 ℃ σ
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書式作成日
:平成12年 7月

1日

健康チエツク■

作業者名

Я
l哨舗

)

・計量器の清
潔度

・鮮度保持タンクの電モ唱
5TTl藉冨こ用意されている

か
1慧λ撃 程IPLIIIII
.岸壁海水の状

態は

。作業場の状
態は

チェック内容
(tt墳
翼

:4乱讐こ藉嘉され11:つ1
・計量器は清掃さ,1:」2な

鷹 熱 纂 朧
猟
つL一 一 "

(選男1・ 計量後
の温度
塑

秋サケ腹部
内温度

鮮度タンク
内海水温

確認者特記欄
i

ざ″

（　　　　　′

J`100)

責任者確認
欄
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ご

『

出港0漁獲から帰港までの確認表

ヽ

作業者名

q 林 ヽ 田中 )皆り|| Q安達
a佐藤 0桜田 0村元 8

9 10 つ
４

〈健康チェック表)
確認者 : 林

9“ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′
，
９
Ｆ

ン

・水揚げ時の水は十分か
っけ回目3:″ 3回目

確認者 : 林

Ｄ

〈温度の測定〉 確認者: ヵ卜  (47い :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 ?μ
〈船内清掃記録〉

認

Ｊ
は

確 者 :

林

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :田 中

|

」1月L藤争

1船

倉内の海水温度

1漁

獲
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 tt

選別場での確認表

ー

作業者名

cl tttmr ア｀ヽ田中 軍 本村 4 渡辺q drrt# お 朝熊
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

′電ぬ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

n

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林
　
”

確認者 :

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

oO)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

偽0)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

林

歓
確認者特記欄 責任者確認欄:  林

´
丼

″

F00■

>

氷の状態
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :わr夕 つ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

▼

作業者名

q 林 η田中 C皆川 0安達
C 佐藤 ●桜田 ｀ 村元 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

9:●●)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

唄
・水揚げ時の水は十分か

10錮
目
,紗
回目

確諦
“

林

〈温度の測定〉
確認者 : 林

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 4:11℃

(船内清掃記録 )
確認者 : 

林

< 3o,

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中         ″

7プ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 (OF3)

選別場での確認表
実施日 :軌 ル ヽ 年 10月 17日 (夕 Jつ 分～

`由

分)栽

“
'JЦ

気温 :′′も 0℃

ヽ

作業者名

c ttrmr ´` Ч嘔中 9 本村 0 渡辺
|
いヽ、負田 0 小田部 0 朝熊

9 10 12

〈健康チェック表〉 林

　

↓

確認者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

:′a選 別 台
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : 林

″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

16 t0 r

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者犠己欄:  林 t) 林   ごろ)責任者確認欄 :

V
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 %)

出港0漁獲から帰港までの確認表

ヽ

作業者名

q 林 Q田中 0皆り|| η安達
Q佐藤 0桜田 騒 ホ寸元:    8
9 10 ９

“

〈健康チェック表)
確認者 : 林

qョロト  : ● )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

●

確認者 : 林

(

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 林   にlr:

船倉内の海水温度

漁場の海水温度 漁 獲 前

3:l℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 つ
")℃1_1

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

確認者 : 
林

(夕 :力ち

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
l咳HACCP委 員会 :本木    1ね

選別場での確認表

作業者名

O f,trmr

…

●  本村 0 渡辺
―
田 , 小田部 0 朝熊

9 10 つ
４

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(■ι:●0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林

ル

確認者 :

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

林認

川
ｕ

確 者 :

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

, b ,00,
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

これ確認者特記欄 :   林
０
１
０責任者確認欄:  林

実施日:平成多マ年′0月 02日 (3嗜 D分～ら 時qレ詢 頑 貯 ■ 気温:r｀ ′ ℃

●

>

〉

|(

( ℃
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 8

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平

〈健康チェック表)

Q 林
作業者名

0田中
′
８
「ア皆りII 0安

0桜田 0村元 8

10 12

確認者 : 林

堕 :●∂

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

８

８

一

確認者 : 林

・水揚げ時の水は十分か
シ回目ぅ駒回目

確認者: 林  (q・ 01)

漁場の海水温度 漁 獲 前 脚 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(《℃
船倉内の水の状態 帰港時 9・

船倉内の秋サケの状態 1帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

ぽ ャ
℃

確認者 :

(YSf,

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :林   イレ )

選別場での確認表

V

V

作業者名

O f,ttmr 0 本村 0渡辺
? drrl# 0 朝熊

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

ヵa)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

・選 別 台

・計量器の清潔度

チra0・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:林

(A :
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ヽ :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

ti61 r確認者犠己欄:  林 責任者確認欄:  林

水の状態
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 l

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成ル d口

'分

)天気:

作業者名

0 林 Q田中 Q皆り|| ″晏達
n 佐藤 1桜 田 t

村元
8

9 10 12

〈健康チェック表〉
店忍者: 林

200)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 林

im)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の氷の状態 帰港時 ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

り 3℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

林

め

確認者特記欄 :    林       1 '/、
。

責任者確認欄 :田 中

りっ網目11,o,回
目
1
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ルト  (

選別場での確認表

V

作業者名

q f,ttmr
'｀
、旦中 、 本村 0渡辺
Q 小田部 、 朝熊

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

:00

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ

ｏ

９

ｕ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林認
　

“

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(`●D
・鮮度保持タンクは清掃されている
。シートは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

か

か

(選別・計量後の温度の測定〉
認
　
ｄ

確 者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者犠己欄:  林 ‰ 責任者確認欄 〔‰

ジ

氷の状態          |(
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

“

%

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

Q・  林 0田中 9皆り|| θ安達
9佐藤 1桜 田 0村元 8

9 10
９

一

〈健康チェック表)
確認者 : 林

野 D′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

:ω

翼 α
・水揚げ時の水は十分か

:11:F賓旨目

〈温度の測定〉 確認者 : (4"

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＜

　

　

―

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(11ゝ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 G
Ｊ

ｒ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (
船倉内の海水温度 帰港時 ert℃

〈船内清掃記録〉
詰
　
＜ｆ

確
林

確言忍者特言硼 :     林         lb) E{lare;ilf*: ,Bl# n%,
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林   t )

選別場での確認表
～

`HaD分

)天気:

V

作業者名

O f,trmr ■ 本村 ● 渡辺
口 小田部 0 朝熊

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

′0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

:1:l11,〕
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

■

ｏ
ｍ
●
０

確認者 :林

(

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 rL'ilr q
鮮度タンク内海水温 15,Or 3.? c
秋サケ腹部内温度 (b:UD七、1℃

確詰
こ :ロト|ら

林確認者特記欄 〔b) 林責任者確認欄

`年
)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平 分)天気ご■

作業者名

0 林 9田中 0皆りII 0晏達
♂` 佐藤 D桜田 0村元 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

望し,a)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 林

４
α
●

＞

　

＞

　

＞

ち′ン lr船

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 7器
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 T、℃

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ｒ
ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
℃

●

ロ

ロ

■サ
(船内清掃記録 )

確認者 : 
林

(t':`lD)

確認者特言己欄 :     オ木        Oh)
８
０責任者確認欄 :田 中

『 フ
ト1りD網
目
1003回
11[
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

選別場での確認表

作業者名

q ftrmr
'｀
Ч田中 0 本村 鼈 渡辺

:｀ 、ヽ、信≧雀ゃり‖

…

由 6 lrnlffi り 朝熊
9 10 12

〈健康チェック表) 林

“

確認者 :

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

J)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

ｇ

Ч

Ｑ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

林認

　

＜
‘

確 者 :

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ヽ ■7)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :   林 lb)
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ′

出港0漁獲から帰港までの確認表

鵡 分)天気

〈健康チェック表)

作業者名

ヽ  林 0田中 1皆り|| 0安達
白 佐藤 0桜田

'村
元 8

9 10 12

確認者 : 林

(2:00

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｑ
′
Ｊ
粋

確認者 : 林

(「 :

・水揚げ時の氷は十分か
lo四千m3回
   :

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  (て■00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

l」 1与

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ‖ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時

“
:よ

ぃ
〈船内清掃記録 ) 確

曇::♂ )

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中

|



ヽ 0
■    |・

:・ 彎・    「F  ヽ1ヒ  r、   '、  11.: 1・t

● ら    ●

 `●      、

●

し
　

，

ヽ

驚, 9'、ミθ
lo.  t

ヽ 。  .
,

●

R■

,.    ・

1:, 1
,        ・

1  ・ ぃ 0

,'1

,110

ヽ

.|●

ヽ

.=   :

ク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林  ′

`″

)

選別場での確認表

作業者名

I ffi tnr Q 本村 0 渡辺
り 小田部の 朝熊

9 10 つ
４

〈健康チェック表)
確認者 : 林

,a

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

:″
)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(h i
・鮮度保持タンクは清掃されている

・シートは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

か

か 〉

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 性 柚 )0
鮮度タンク内海水温 へヽ)Jrsl ℃
秋サケ腹部内温度 (b守●)b、 1

[RC

認
　
司

確 者 :

確認者特記欄 :   わ卜       薫1ヒ
レ
) 林責任者確認欄 ゝ )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :林 00/d

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成′ 時′あ 天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

0 林 0田中 0皆り|| 0安達
Q 佐藤 a桜田 百村元 8

9 10 12

確認者 : 林

9:お )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

■
●
『ル ,網
目
,:l11'Iコ・水揚げ時の水は十分か

確認者: 林  (“L:ЛD)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ‖ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 町1℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
℃二

三”
■

¢

〈船内清掃記録〉
確認1: 林
(

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

£

贄

選別場での確認表

(健康チェック表)

作業者名

O f,trmr 0 本村 b 渡辺
C 小田部 6 朝熊

9 10 12

林

　

Ｄ

確認者

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

:留
1用|)

1

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:林

`″
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

,6'oD,
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

2)

／
、

ヽ

。選 別 台

・計量器の清潔度

℃

|(バ :A) ℃
|

そ
)
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成二う年 時lo分～ 時00い ) :■ワ ℃

(健康チェック表)

作業者名

ヽ 林 ｀田中 Q皆りll 安ヽ達
Ω 佐藤

7

い桜田 6村元 8

9 10 12

確認者 : 林

CL:00)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 : 林

(《L:00)

1業鮮 含:氷は粉 か    :ftt」
Lラ 02回 目

,:70回
目

ビ )

:  4回 目   :

確認者: 林  (●06)

漁場の海水温度 漁 獲 前

1響
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

　

１

、７

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 [咀
9℃

(船内清掃記録〉

林
Ｄ
詰
″
確

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中      〔

|
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林  イ

選別場での確認表

ヽ

作業者名

q tttmr Q 本村 Q 渡辺
Q 小田部 h 朝熊

9 10 12

〈健康チェック表) 林

　

０

確認者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林

ｂ

確認者

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(ム m)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r(,'Or水の状態 (b:b3)Q
鮮度タンク内海水温 (L:LO)■t℃
秋サケ腹部内温度 (■ :“)ar_1℃

臨 忍者牛寺記欄 :  林 林責任者確認欄 1%)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ′

出港0漁獲から帰港までの確認表
勤田 :執23年 ′o月 ヽ 日に 時JD)～ 6J● 効 致

“

可 晦 誂 :ご も/℃

ー

作業者名lo 佐藤

〈健康チェック表)
確認者 : 林

ロト:●0

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

林

( :わ )

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 利卜  (1卜 :詢D)

漁場の海水温度 漁 獲 前
性
σ
「
Ｒ

＜

　

　

′

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

ｐ

ｌ

ｉ
Ｖ
　
　
ヽ

呵

ぅ

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
ザ .℃

〈船内清掃記録〉
確認者: 
林

(

確認者特記欄 : 責任者確認欄: |ヨ叫コ        11じっド

θ

、●
2回ロ
ラフD3回
目
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林  ′(ム )

選別場での確認表

ヽ

寒Ⅲ里:壬だ レ

'年

ノD月 〕 日(J→ b～

`可
,D斜 天気ィJ4端 :`t′ ℃

(健康チェック表〉

作業者名

q f,trmr ● 本村 b 渡辺
小田部 0 朝熊

9 10 12

林

　

０

確認者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

′a)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
０
０

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか :8

:8
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

林認
　
′
ｌ
ｕ

確 者 :

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(し 1

氷の状態 ( 。qρ) 《
Ｌ
■

ロ

鮮度タンク内海水温 (1■,)■こ■℃
秋サケ腹部内温度 (ヽ :ヽol.1℃

t%)確認者犠己欄:  林 責任者確認欄:  林 1%)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成3 劇n'分 )天気

(健康チェック表)
確認者 : 林

(r nrr )

本寸元 18

12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

■
８

Ｌ

確認者 : 林

(

・水揚げ時の水は十分か
ぅ 12回

目

〕

ctcノ
回
i

キ

〈温度の測定〉 確認者: 林  q「 00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:00

tもt甘
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ω
ハ
ワ

ぅ

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態 1 帰港時

船倉内の海水温度

(船内清掃記録)
確認者

林

確認者特記欄 ▲
日
、

の責任者確認欄 :田 中



,1

r
ヽ

'′
魚   や   機・t csc l ●、 Ft

亀O t

,ヽ 。み

‐‐   ・イ
.ギ
f OI‐t。

Ъ

『

（
　
　
一
　
　
　
一

．
´
　
、
　
●
　
´
（
ザ

ザ ・ヽ=

●

.:∵.I
ゝ

= ヽ
‐

〔‐P': ;

●、  ′

●
● .     

“

一

ヽ

―

―
´

● /

ギ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC曜員会 :林  (2)

選別場での確認表

ヽ

作業者名

q f,f rmr

…

ヽ 本村 渡辺

0 小田部 ● 朝熊
9 10 つ

４

〈健康チェック表)
確認者: 林

(千:″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

。選 別 台 ９

ど

ｇ

９

脚

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

林確認者 :

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r(,fu,水の状態 《η )ヽ
鮮度タンク内海水温 暉■)t■ ℃
秋サケ腹部内温度 7■)ヽ)、 ℃`

確認者犠己欄:  林 こ4 責任者確認欄 :   林
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

り
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ
″

〈健康チェック表〉

作業者名

0 林 0田中 0皆り|| 安達

q佐藤 日
ヽ 桜田 1村元 8

9 10 12

確認者 : 林

ー

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

『診
:lL'′回目
,,c′
回目

・水揚げ時の水は十分か

林
”

者 :認

　

“

確

ン

(温度の測定〉
確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前

≒ 腸

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ

1℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時

Ψ

`℃(船内清掃記録〉

林
ａ
諸
ご

確

責任者確認欄 :田 中確認者特記欄 :

０

９

|
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :本木

    勁 d

選別場での確認表

ν

ν

実施日 :平成Lラ 年 `7月 』JD日 (3蹂宅 D分～ご 噴自D分)天気 JD■レ
′気温 :'V00 ℃

(健康チェック表〉
確認者 : 林

:Oo)
作業者名

C ft tmr 0_ 本村 0 渡辺
a 小田部 6 朝熊

9 10
９

“

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

Oo)・選 別 台 ヽ
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
１

１

薔

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

― 一―――'〉

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(r▲_)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

,r( 00,氷の状態 (卜

")ワ鮮度タンク内海水温 ( '0Dr (k. L '
秋サケ腹部内温度 (L:"4・ Q` ℃

林確認者特記欄 %) 責任者確認欄:  林

"
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Q林 Q田中 0皆り!| 」安達
も 佐藤 桜田 0村元 8

′

９
10 つ

４

確認者 : 林

0し Oυ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

'氷の投入は

|し 1,1り
回ロァ,日じソ回目・水揚げ時の水は十分か

確認

　

“

者 :

林
“

(温度の測定〉
確認者: 劇に  (● :D■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

1部
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ 0
1、多

℃

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
キ
"ケ。1℃

(船内清掃記録)

確認者 : 
林

(1:6・
口
lJ')1')

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中

ヽ

ヽ

実施日:平成』メ3年 9月♪ 7日 ユ 鴫州 務 ～′
レ
蒔a殊 )天気:rE′た 温 :′ 2住 」≧ ℃
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書式作成日 :平成 12年 7月 ¬日

選別場での確認表

へ
　
‐　）

作業者名

O ff rmr 2- ヽ 本村 負 渡辺
5渕 0 小田部い  朝熊
9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 林

:,a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

")

選 別 台 ０
●
０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
Ｃ
″
９
Ｆ

確認者 : 林

(J;:0つ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

,6 0.ot氷の状態 ( 6,nr Q
鮮度タンク内海水温 (`:p)■ ^乙 ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :Ob)″▲う℃

確認者犠己欄:  林 責任者確認欄

>
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ¨ 分～ 時

“

務)天気もモt

ν

作業者名

Q 林 9田中 10皆川 ′安達
″
】 佐藤 1桜 田 0村元 8

9 10 ９

こ

〈健康チェック表)
確認者 : 林

9″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(争:00)

1回 目

,網
目
ぅ]ぴ・水揚げ時の水は十分か

フ

ヤ

〈温度の測定〉 確認者: 林  に←:00

漁場の海水温度 漁 獲 前 ,ト
船倉内の海水温度 漁 獲 前 猟 ℃

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

船倉内の海水温度 1帰港時 |“レ′

'

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

林

ζ。フ)

確認者犠己欄:   林 責任者確認frl i 田 中         (l“
綱

ー

|

|
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

選別場での確認表

作業者名

O f,f rmr ■ ¬`い■轟ヽ  本村 Q 渡辺
ヽ` 亀ヽ日J由  小田部0 朝熊

9 10 12

〈健康チェック表) 林
　
υ^′

確認者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

nJ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(z`El J′弓L′りD)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

,6 'oo)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者犠己欄:  林 い 責任者確認欄

>』

1 氷の状態 |(

(
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

H臼″分)天気

ー

〈健康チェック表〉

作業者名

Q 林 ｀田中 ヽ皆りII 0晏達
′
佐藤 0桜田 臥 村元 8

9 10 11 12

確認者 : 林

2   ")

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(qレ :。 1)

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定 ) 確認者: 利卜  (qr:

漁場の海水温度 漁 獲 前

:」Il,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 彎
:L℃

船倉内の秋サケの状態

勝時lqトリ船倉内の海水温度

〈船内清掃記録)
確認者 : 

林

ψ″)

確認者特記欄 i    林 責任者確認欄 :田 中

|

|

船倉内の水の状態 :帰港時
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成ル3年 む分～ 気温:′

作業者名

9 ff tmr ワ｀、国中 , 本村 Q 渡辺
7長 含恥 D 朝熊
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

:00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

げトア●・選 別 台 ●
２
σ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

●
θ
Ｃ
９
″

確認者 : 林

帰 ■ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

＞

　

＞

　

＞。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

,14,水の状態 (/:″ )ク
鮮度タンク内海水温 (r:Oo)〕 a2℃
秋サケ腹部内温度 (`:m)o_6℃

林確認者特記欄 責任者確認欄:  林
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 (zぅ

ど

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

9 林 0田中 0皆りll ワ晏達
む佐藤 6桜田 お村元 8

9 10 つ
こ

確認者 : 林

12,∂

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

02:貯
回目3,回ロニパ 7・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

林

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (1卜 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

11℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

1蚤
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

響 lι
℃

確認者 : 
林

り )

責任者確認欄 :田 中

ー

ν

(船内清掃記録〉
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

選別場での確認表

作業者名

0 fttmr が`｀ヽ唇建ミ( D 本村 0 渡辺
0長谷り‖Q 亀田 D 小田部 0 朝熊
9

′

（
）

つ
４

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         >
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

:林詰

＜４

確

:夕|

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:林

チル・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

暉
口
爛作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(  :  )水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 rf ,lo 'c

秋サケ腹部内温度 ヨ
ヨ ''?o) c

確認者犠己欄:  林     (/) 責任者確認欄 :   羽ξ      ( /

|
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

′

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成じ

〈健康チェック表)

作業者名

9 林 0田中 ゆ皆り|| IC濃達
0佐藤 働桜田 0村元 8 |

9 10 12

確認者 : 林

9レお●

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

９
９
２
０
配夕
"2回

千
"3回

目
・水揚げ時の氷は十分か

確認者

林
“

確認者: 林  (d卜 r●

漁場の海水温度 漁 獲 前

(300

1ら 、 1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 獅 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 7
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時

マ ク
℃

確認者 : 
林

(Fわ )

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

h'-6 #oa'> 気温:ノし●0 ℃

作業者名

A ftrmr ユ  本村 Q 渡辺
θ長谷川o 亀田 0 小田部 ゆ 朝熊
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

`0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

:“・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(イ′場
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか          〉θ

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

“
")

氷の状態 (6:″0 0
鮮度タンク内海水温 Ｊ

Ｌ 夕D ′02℃
秋サケ腹部内温度 り

'Ol 
″もう
マ
℃

確認者犠己欄:  林 責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

ヽ

ヽ

実施日 :平成

作業者名

) 林 η田中 0 皆川 0安達
ウ佐藤 9桜田 9村元 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

わ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

`甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

‐ )

ャピン

・水揚げ時の水は十分か        〉

〈温度の測定〉 確認者: 林  ワ ´
“

フ
漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(「い

う。 ノ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ク
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 1帰港時 ク
1`℃

〈船内清掃記録〉 確認贅 林
(700t

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 : 田 中

      J′ ノLtt「
)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 %

選別場での確認表
鋤 mi玉 ヴ 2年 ■ 月

'日

學

"分

～
す ‐ )天気 ″ 鴨 温 :′

'′

℃

V

作業者名

O ttrmr Q 本村 Q渡辺
1長谷川 (ユ 亀田 , lrm# 0朝 熊
9 10 つ

４

〈健康チェック表)
確認者 : 林

:(11111)11:|)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

0の
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:林

(F夕つ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか、

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

lol
水の状態 (f:′a1 0
鮮度タンク内海水温 (rメo)7.2_℃
秋サケ腹部内温度 (f ib)● び℃

確認者特言己欄 :林  (乃
だャ

林責任者確認欄 (11,411日 いヽ

イ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

O fitmr 0渡辺
0長谷川9 亀田 の 朝熊
．

９ 10 12

(健康チェック表) 確認者 : 林

``,1111)))

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 林

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:林

(ソ :ハ・計量器は清掃されているか ―可
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
=三IttII′・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

d,'日 〕ヽ))氷の状態

'2:00)G鮮度タンク内海水温 ( 7:")● .量
秋サケ腹部内温度 (

:ato)夕.径
確認者特記欄 責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成′L nZOa Dw@t 時a跡)天気′●ルι気温 : 2.● ℃

ヽ

ヽ

作業者名

9林 @田中 θ皆り|| ζ凄達

'佐
藤 グ桜田 9村元

′

８

9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 林

餞

「

′∂

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は ，
７

・＞９輸ギ
ユ
θ

確認者 : 林

:(1,),日
日
lI)

・水揚げ時の水は十分か

ヤビら 倉

〈温度の測定〉
確認者 : 林 こクロE》 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

7吊
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ワ
1%」

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 ζ″
■ 6℃

(船内清掃記録〉
確認者 : 

林

:―
)

確認者牛寺言己欄 :     林         (1)"″ 責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認表

実施日 月ヨン0日 〕ιO℃

作業者名

0 f,t rmt Q 本村 夕 渡辺
0 長谷川ヽ 亀田

' 
小田部Q 朝熊

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 : 林

′
")

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林
め

確認者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:林

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

1'1:〕))
氷の状態 (`′a 9.
鮮度タンク内海水温 (ノ ,o)(4:l_二
秋サケ腹部内温度 (`,0)ケ、i ℃

確認者特記欄 :   林 責任者確認欄 :   林
       ,L負 メ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

蒔あ )頑 :

ヽ

作業者名

し  林 キ田中 ヽ皆り|| 0安達
〕佐藤 0桜田 D村元 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

5:3υ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 林

(【
― :

烈 印
・水揚げ時の水は十分か

回引
Glo2回

目

〈温度の測定〉 確認者: 羽t   s「
~:

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
め
颯 3℃

(船内清掃記録〉
確認者 : 

林

JヲZ:》
)

確認者特記欄 :    林

″
責任者確認欄 :田 中

ヽ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認羞

ジ

ソ

〈健康チェック表)

作業者名

q tttmt Q 本村 ヽ 渡辺
長谷川 ヽ 亀田 ″ 小田部0 朝熊

9
′

１０ 12

確認者 : 林

FJ 0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林

わ

認

　

ば

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(ζ :3つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(`:〕D氷の状態 G:")三
鮮度タンク内海水温 石力)ス ≧℃
秋サケ腹部内温度 ば :ヵ主_■璽 ℃

確認者特記欄 : F//) 責任者確認欄 :

・選 別 台
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

出港0漁獲から帰港までの確認表

動 日 :平成〕 シ
ユ ヨ 望 宣

ら 時口 ↑二 璽 髪 ≧ )寿詰 ‐ 夕 気温 :ル a● ℃

ヽ

作業者名

Q 林
'田
中 川  閣安達

口
ｋ

嘔 佐藤 0桜田 F村元 8

9 10 ９

」

〈健康チェック表)
確認者 : 林

uL.:3●

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

:00

・水揚げ時の水は十分か

『9

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

:)。 ,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 写1℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時 %℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

林

)

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中

確認者 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林

選別場での確認表

実施日 :平

作業者名

0 f,trmr 9 本村 Q 渡辺
θ長谷川n 亀田 0 小田部● 朝熊
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 : 林

00

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

′′選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

鮮度保持タンクは清掃されている

シートは全タンクにかぶせている

作業場は整理整頓されているか

か

か >

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

)氷の状態 (r:の  o
鮮度タンク内海水温 (rO) ?,r,c
秋サケ腹部内温度 (F:"_J ℃

林確認者特記欄

"

責任者確認欄: 林__ (//rタ

● ℃

●

7
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :羽t(

出港0漁獲から帰港までの確認表

▼

▼

主f‐句賎,,い鵠:二 at7℃
〈健康チェック表)

確認者 : 林

9L)al
作業者名

Q 林 0田中 Q皆り|| D安達
0佐藤 い桜田 0村 元 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

マニン |【船

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

林
“

〈温度の測定〉
確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前 1聾℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(10)℃

■Qヽ

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時望 ざ

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

林

夕 i`′
lll'))

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :田 中 物
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林 (

選別場での確認表

(健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: 林

:′Jl選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林認

　

い

確 者 :

作業者名

O f,trmr の  田中 a 本村 o 渡辺
D長谷川θ 亀田 θ 小田部 り 朝熊
′

９ 10 12

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
０
０

確認者:林

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

〕o)氷の状態
■

ｄ

7:ro)Q
鮮度タンク内海水温 77:Jわ 夕.2■
秋サケ腹部内温度 嘔■夕〕)(■ ℃

名
)確認者特記欄 責任者確認欄
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC曜損 会 :林

り %

出港0漁獲から帰港までの確認表

ー

ヽ

実施日 :平成Jラ 年 17月 ′ τ■ (2野夕 ●分～午 司 Eゝ )天気 鋼

'刊

h気温 :′ ア レ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

Q林 0田中 9皆り‖
′

ヽレ達
0佐藤 ワ桜田 0村元 8

9 10 12

確認者 : 林

(ユ :ク●

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 林

m)

・水揚げ時の水は十分か

ヤ ビ

(温度の測定〉

甲者:林 (■

"
漁場の海水温度 漁 獲 前

暉 D
l)‐θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 つ

↓

℃

船倉内の水の状態 1帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 1帰港時 0
船倉内の海水温度 1帰港時

や 、 二
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 

林

」

"』

l)

確認者特記欄 責任者確認欄: |ヨ中
        lz`ゥ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 :林 ▼ ra)

出港0漁獲から帰港までの確認表

9日 に )天気で

作業者名

尋 林 路田中 9皆りll 0安達
佐藤 己桜田 0村元 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

林
ぶ

・　　　・　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（^一一・・一一″″″″・）

諦
螺

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

確認者 : 林

(‐勁 )

ャ厚ン

・水揚げ時の氷は十分か
;目

) 1)|ァ
回目ろ

“

錮目

〈温度の測定〉 確認者: 林  
“

卜:ab)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ユ躊℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

ヽ
ノ

　

■

．

．
り
■

船倉内の氷の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

tダコb℃

〈船内清掃記録)
確認者 : 

林

(Fiハ )

確認者特記欄:     林       くれデ
責任者確認欄 : 日日中         ■へ P
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認表

V

作業者名

Q 林総 0 田中 0 本村 o 渡辺
長谷川 0 亀田 6 drrl# 9 朝熊

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 : 林

″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 林

(4:″′。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ｏ

９

ｏ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(r,o)
・鮮度保持タンクは清掃されて

。シートは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

>

か

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

フ∂氷の状態 (r:′D  G
鮮度タンク内海水温 壼つ と
秋サケ腹部内温度 afEo) 7,9 c

確認者特記欄 :

“

デ́ 責任者確認欄
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :羽卜(

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成, 月′12日 6 乙 ℃

ヽ

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

彙 夕の

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(`:00

キ予ビ〕

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 林  q卜っ0)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 1漁 獲

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〔

船倉内の海水温度 帰港時

リ ノ
℃

(船内清掃記録)

林
ハ
謗
ご
確

責任者確認欄 :田 中        (1%2

時″屁レ→天気:

攀
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V

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

選別場での確認表

9
0

確認者 : 林

●0)

確認者 :

ご:わ

:β

ー

(選別・計量後の温度の測定〉

林

(健康チェック表)

作業者名

q ttrnr η 本村 o 渡辺
Q 長谷川 3 亀田 0 小田部 0 朝熊
9 10 12

林

ω

確認者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :  林 責任者確認欄 :

″ )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP類 会 :林 (″

∂

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

“

加天気iCじ

作業者名

畔 林 田`中 Q皆り‖ D安達
ぼ
佐藤 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

いし3● )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 

林 (■:00)

漁場の海水温度

汀ギ
■_:。以℃船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 1帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時貿二℃
〈船内清掃記録 )

確認者 : 
林

タタ)

確認者特記欄:    林      (9/80 責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会 :林  (ン
じ

選別場での確認表

一
）

作業者名

A f,trmr 』¬ 崎  本村 η 渡辺
0長 谷川 Q 亀田 q drrlffi
9

●

０ 12

〈健康チェック表) 確認者 : 林

:夕 0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

:林確認者

(` :"

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:林

(「 :″ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

:′|)
水の状態

「
F:勿と0

鮮度タンク内海水温 r?,oo I 5 c

秋サケ腹部内温度 (a

「
:″ )●・▲夢

確認者特記欄 責任者確認欄

ヽ

70)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

C 林 0田中 Q皆り|| 0安達
0佐藤 0桜田 〕村元 8

9 10 ９

ι

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(3●●l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

:JnJゝ
)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 林  (■珂D)

漁場の海水温度 漁 獲 前 7■℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 T℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時千

=r℃〈船内清掃記録〉

林
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :    林

０
●
●
９

剛′02回目31,回目

船
|
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

ー

作業者名

6 林翻 0 本村 C 渡辺
占 長谷川9 亀田 O drrl#
ｒ

（
υ 10

つ
４

(健康チェック表) 確認者 : 林

(ワL夕 0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: 林

(¢ :砂。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

確認者 : 林

ぼ :θ 0
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか ●
。作業場は整理整頓されているか          >0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

^h)
水の状態 (6:oo q
鮮度タンク内海水温 (″ :00)〕も

'℃秋サケ腹部内温度 (6:00)■ 6℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

ヽ



ヾ

Ｌ
　
ゃ
０

９

‐

０

　

一

？

´

`■
_“

　
　
。
■つ

０
４Ｃお

，

一

■

●ヽハ
　
　
　
″

こ

　

　

　

　

綺

′

¨

、　
　
　
。

シ

V

０

う
０
０

へ
６
ら
ヽ
　

０ヽ
０
ヽ
つ

０

ヽ
′　
　
　
　
　
　
ゝ

い
　
　
　
　
　
　
　
　
“

`。  ゝ     ず1 1ヽ
も♪ 。Sa

t、l                  t'

′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :林 (フィ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0 林 ●田中 り皆りII 9晏達
0佐藤 0桜田 9村元 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

L  :J''111))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 : 林

水揚げ時の水は十分か ピ
ロフ″網目こ1レ:aD回目

〈温度の測定〉 確認者: ゎ卜  (  :  )

漁場の海水温度

lJ"
′71

船倉内の海水温度 1漁 獲 ℃

Ｊ
ａ
ア

”
チ

一削

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O
船倉内の海水温度 帰港時

(船内清掃記録〉
確認者 : 

林

)

確認者特記欄:    羽t      ,%グ

')

責任者確認欄 :田 中       げZ′ )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

選別場での確認表

ヽ

作業者名

0 f,trml ● 田中り  本村 0 渡辺
σ 長谷川 D 亀田 Q 小田部
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

:(1'l`:')

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

・選 別 台
。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:林

舞 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

:わ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者慌己欄:  林 林責任者確認欄
9′
,′
41)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

出港B漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時

`用

い)天気:

作業者名

0 林 9田中 フ皆′‖ |Э晏達
翻)佐藤 0桜田 ●村元 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
階忍者: 林

9L:夕υ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

rS'!o

・水揚げ時の水は十分か じ
目, 劇̈ 目手事oT

〈温度の測定〉 確認者: 林  (「¬り)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ :00

秦Fド
船倉内の海水温度 漁 獲 前

;=ゝ

l℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時 CF:llノ℃

〈船内清掃記録〉
確認者: 林

oO)

観甜記欄:林  (レ
η
) 責任者確認欄: |ヨ

:        `lタメ

気温:l`、 p℃
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 Q

′

選別場での確認表

V

ヽ

〈健康チェック表〉

作業者名

O f*tmt a  田中 Q 本村 (b 渡辺
0長谷り‖J 亀田 7 s ujrE# 鰤
9 10 12

林確認者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 林

(‐ :

■計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 林

(`ioo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        〉
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(も :C》

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

・選 別 台
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 1//f

出港0漁獲から帰港までの確認表

l型

一号
‥一」牟
　
‐
ｔ
‐―
ほ
障
睫
腱

ド
ー
ー
ー
ー
ト
阿
Ｈ
＝
＝
闘
ド
Ｌ
　
一■

１

‐

Ｅ

．
´

・
■

　

　

　

　

）

実施 日 :平成 時00分)天気で■

〈健康チェック表〉

作業者名

0 林 9田中 電皆り|| υ髪達
9佐藤 0桜田 0村元 8

9 10 12

確認者 : 林

ツ メυ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

８

８
７

確認者 : 林

(  :  )

キャビン

・水揚げ時の水は十分か

'N,^= Q(J/p,^= --r4* :

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (・4‐
:

漁場の海水温度 漁 獲 前

|‖
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

L:3℃

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

q">r'lt .Y14 .0.t.
確認者 :

林

確認者特記欄 :    林 責任者確認欄 :田 中
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認表

ヽ

〈健康チェック表〉

作業者名

O f,f tmt n  田中 o  本村 o 渡辺
７
ロ 長谷川 Q 亀田 0 小田部 8勁
9 10

）
‐２

林確認者

L

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は              ,ρ

林
　
ω

確認者 :

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

ａ

角ｙ
ｖ
ｏ

確認者 : 林

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

:`′
tJI'L; 

「
確認者 :

ご
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄
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