
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 23

別場での確認表

聰″雰～ 時」し外)天気:

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田 文子 本村 武雄 ４

一
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１２

■lllヨ
作業者名 ⑤古り|| 隆夫 16

9

⑤

ρ

確認者メ

(/:

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⑤
ｂ
諄
ご
確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

(

・作業場は整理整頓されているか

⑤
み
″
諮／
確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
]「4み氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(

(
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れ
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一′確認者特記欄 : ⑤
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責任者確認欄 : ⑤
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平″ら年1 1月 た 日 (争時/ε沐J65呟 )天気:'香 気温:~|

(健康チェック表〉

Ｊ
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者
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確

作業者名

34、新 ふ〕
5本、岩塙t駄 6巳 吾必供1 7とぃ、倫ィ8林寒、た I
9金u質モ 10残野半太 ，

」
|

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 健

(にフQ
ｃ
Ｏ
σ
選

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:t2り (1｀ :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 δィ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 た

船倉内の海水温度 帰港時 細
の
よ
‘ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :墜

(6:P?
0 に

硼者特記酢 υ  ルtも
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責任者確認欄:           ((1/()ζ
/

6 l―

船倉内の海水温度 |,魚 獲 前
海
／／一





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成2」3年 ′r月 /ケ日(γ時lε沐～

`時

〕9)天気:ぬ為嗜福温 :

作業者名

1汲
`鳳 次男
2角、野 増 34、新 ふ〕4輪兵 大愛

5本、潤
―
柘ュ 6巳 吾鰤 7志 )、、倫 て、8林薇、た I

9,金u 一土
ロ
質 Ю残野将太 12

〈健康チェック表〉 確認者:⊂≧

(卜:/P

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回

οの
Ｏ鈍畔
Э

確認者 :

ゝ

(%:/つ

キャビン  [肩下三∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

(温度の測定〉 確認者 : こヽ り (1~:たIサ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰,巻時 t
船倉内の秋サケの状態 帰港時 k
船倉内の海水温度 帰港時

tiノ
℃

〈船内清掃記録〉

確認者特言己欄 :    0      1 レ

 1平

6 じ

責任者確認欄:  (≧リ

θlこ

t(イ

ク

芦
〃

′
　

℃

船倉内の海水温度 1漁 獲 前





書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 23年

HACCP委員会 :  丸 五   (′
才
′こ

選別場での確認表

魏 時Q´ 分)天気 :

〈健康チェック表〉

11浅野

l⑤古り||

徳享|」 基田
隆夫 16

文子 本村 武雄
確認者 :⑤

(ぼ イ0

19
|

作業者名

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

0
ノ
く

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

認

　

＜

確 者 :

⑤

沙

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

(ス ぐフ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

ヽ

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

(ブ :

⑤
“

確認者 l

(

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度      |(

⑤
ヽ
夕
「

伝

℃

確認者特記欄

■

責任者確認欄: ⑤       (/グ
0(
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γ

一
レ

／
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ブろ年lr月 |`

〈健康チェック表)
確認者 :

(,ン
生.ノつ増 3、 1、普 4彙行共

7 !,1't/t 8ム本
1210残野半ス

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

〇

θ
の

グ
キャビン  [船 萱∃

剛
０

2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

ユ
わ

確認者 :

(降 :

〈温度の測定〉
1確
認者:(、グ めT、 )｀頂叫

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ア
ノ
)

//、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
竹
∫

)´

.P℃

船倉内の水の状態 帰港時 減
船倉内の秋サケの状態 帰港時 快

船倉内の海水温度 帰港時 瞥 ℃
(船内清掃記録〉

確認者

ご
:ヽこ

:7o

確認者特記欄 :   こ二Bノ [k/、
＼

0●

責任者確認欄:  メゝ塑/ ′レご
|

θ lし
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レ
蒔
ι%～ ノ 時γ ら 天気 :D武 嶋 温 :
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸 五 (・ 4た

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認煮ク⑤
(/:わ

⑤古川 隆夫 16      7      8     1
19

|

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(■ 2ア・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者メ ⑤
(/∠命

・鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか 『 年
か

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

/
⑤

ク

認

　

＜

確

覗

確認者特記欄: ⑤
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乙
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ｌ
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レ
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⑤ rv ), 't責任者確認欄

実施日 :平成 23年

グ/ご



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 五 (リ

選別場での確認表
2s+lln )F日

―
″
粉″

〈健康チェック表〉

「

~

11浅野 徳子 12金田 文子 本村 武雄

控1   1η

認
　

＜

確 者
　
．

⑤

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(√ヽ←じ>。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

のだシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ヽ
√́
臨
レ 9
(/:りD

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ζ

リ

″ト
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (

鮮度タンク内海水温 (

秋サケ腹部内温度 ( ゞD

⑤
ル
７
か

認

　

＜

確

確認者特記欄: ⑤       (rル

θ /〈

'

責任者確認欄 : ⑤ (り ′

olこ

9   110





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成τガ多年 //月 )日 (ク犠
ノ
9～ る 時フ 1｀ 天気 :くモ

|1気
温 : ぶ

作業者名

2角、野 新́ｎ
3、
t、新 ふЪ4新兵 大猛

5本、着塙ニ 6日 吾多ぃ1 7古 )、 1,/雀科ィL 8ム本急玖費1
9赴u質暑 Ю残野者太 12

〈健康チェック表)
確認者 :′

(鮮:ち

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

θ

確認者 :

(各:/0

キャビン  [船 萱∃
涌γOρ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
〇

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時 餞
船倉内の秋サケの状態 帰港時 か

船倉内の海水温度 帰港時
ふ
~釘
o

2、ど ℃

〈船内清掃記録〉
確認者

(び
ン
コ

確認者特記欄:<り_ √らぎ
9k

責任者確認欄 :

g//P

グ′
υ

.t ) A\

に



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施 日 :平成 23年 (綺分～ 時́レ分)天気:
〈健康チェック表〉 確

7]′ ;、ァ11浅野

l⑤古川
174_|^ ~    二

~
隆夫 16 7

|

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(介
:タタ

。選 別 台 ⊃
斗
Ｄ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 沙′(シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤ (/7 責任者確認欄 : ⑤

／
／
レ

ー

‥

―

―

―

、

、

９
し

I ls lro irr ltz

>

>

⑤
の

＜

一

＜

一

＜

′ν )/陰

1 鮮度タンク内海水温



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

鋤 日 :軌 2二 年 ノ1月 ク 日 (資時
/t～

'時

〔′
｀ )天気 l喘 へ 鯛 : ご  ℃

作業者名

1汲
.鳳 次男 2 新

白
31、野 ふ、

5木岩柘f駄 6 巳占 政界1 7古ぃ、倫て、1嘔本ミ次剣
9,金u 一ュロ
質 10残野事太 12

〈健康チェック表〉
確認者 :建

(卜 :/■

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

０
０

確認者

(舛 :/C

曾笹儡
の

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 : :① 9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ツ
フ
)V

ノ2、ο℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ル )́υ

び 、 | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 え
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ベ

船倉内の海水温度 帰港時 つ子℃
〈船内清掃記録〉

lc

確認者 :＼S

(/ノてフ○0

〇 (1レ

7

1ιC

確認者特記欄 : 責任者確認欄:   ≧ゝンノ 統

／

′

え

ヽ

0し

つ ⌒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 五 ('∠

選別場での確認表

鋤 日 :平成
"年
|｀ 月 ゝ 里 整』:じ 3～ ア 時

σ■沐)天気 :気 温 :〆 |「 ℃

〈健康チェック表〉

「 1浅野 徳子 12金田 文子 本村 武雄

作業者名 ⑤古川 隆夫 16
θヽ

⑤

／
戸

者

，
こ

′

認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(島υ選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ひκシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確
愈
⑤

ｆ

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度      |(

⑤
こ
・／
　
‥

諦

／

′′
け

確

確認者特記欄: ⑤       (t 1/」

Ｌ
―

―

―

―

―

、

い
し

責任者確認欄 : ⑤ (1タ

こ

―

―

―

、

バ
ー
し

1 氷の状態 (汐 /:つ )′ 吹
朽

∠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :     /ご /c_

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平ρ 多年1/

作業者名

2角、野 新ロ
4薫券く人そ

5本岩柘』6■ 吾勝韓1 7古ハ、4毎 て8林■ )久費i
9/金u質暑 10蒸野将太 ，

一

〈健康チェック表 )
確認者ッ

(静 :/①

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
( 
〔:1:〕  :〕

  

ヽ

0

確認者 :

(¢ :´

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
膿「 ②

げ :¬

漁場の海水温度 漁 獲 前

(11,、

み
~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 7緋

船倉内の氷の状態 帰港時 茨
船倉内の秋サケの状態 帰港時 よ

船倉内の海水温度 帰港時
占鋳〇

、ク、6℃

〈船内清掃記録〉

θに
Ｌ
３

確認者 :

(る :

確認者特記欄: し  ↓しくさ一

0~|し

責任者確認欄:⊆夕 (τぢ←―

θに

ク

月 針 日 (‰ ノ9～ 6』 η )天気 :D無 気温 :

1取
.鳳





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ス3年′1 月 日(7時 rらだ 時フ角ふ天気:aあま

（　

）

〈健康チェック表〉 ②
パ

確認者

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

蹴煮:②
(帰ノ

キャビン  [船  彊ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

式 e
/2_θ ℃

け 0
K―_び
℃船倉内の海水温度

漁場の海水温度

1確
認竜 ② ←」■八)¶

1船 倉内の水の状態 帰港時

1船倉内の秋サケの状態

1船 倉内の海水温度 帰港時
「%
2、

(船内清掃記録〉

の
如

者 :認
　
ギ

確

確認者特記欄:    ②       !t/γ

Oじ

責任者確認欄 :

Ｃ
ヽ

―

―

し０

一
一
一





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 I (ン

選別場での確認表

目「フ分)天気:

〈健康チェック表〉

11浅野 徳子 金 田 文子 ■lll罰
確認者 :⑤

(タイタ闘作業者名 隆夫

「

本村 武雄

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(ハノD・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

01(海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ノ ⑤

`ル
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 Ll

鮮度タンク内海水温
ヽ
ノ

秋サケ腹部内温度 0)

⑤

μ

者
′
／

ク

認

　

＜

確

確認者特記欄: ⑤ (卜
1/J

tK

責任者確認欄 ⑤ (り%

> くヽ

実施 日 :平成 23年 | | 月∠1日 (「時2環L



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成フ多年′| 月3日 (夕時/C殊～乙 天気:a・為4k気温:♪蹂) ℃つ

作業者名

/蕊 日 、″ 2グ
ぅ 夕Ч、野 ふ 4嬌計兵大家

獅 ね ミ`日 占政和
7占 ltl徹

L

∫
豪、野称

赫 亀燎 : 小粗 雪看

〈健康チェック表〉 確認者 :

(に :

②
“

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
υ
θ

確認者:の

(%:ノてフ

□
G目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

ρ

‐‐́

0℃漁場の海水温度

確認者 : C) (  :  )

船 倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:の

(る :BC
し

ヽ

―

―

―

―

、

θ

1(:/ノ

)

ト

確認者特記欄 責任者確認欄 :

θレ

ば/t

船倉内の海水温度
1漁
獲 前
|(



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACT委員会 : 丸 五 (ノあ )

●/

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

本村 武雄 4
確認者 :⑤

(メ :イb

「

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(Γ:メ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          kノ

確
荀

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認ラ: ⑤

/ノイ水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤ 責任者確認欄 : ⑤

おどフ分～

11浅野 徳子 12金田 文子 ヨ

隆夫

10 つ
４

。選 別 台

(|ら )

ｒ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

、

‐

へ
Ｕ

(′り
仁

ヽ

キ

‐

‐

ハ
ρ

t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 五 (:タ

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田 文子 3本村 武雄‐4 古川 豊

作業者名 k夢吾面
「
厖墓百寸丁

~~~―

g lro lrr ltz

房

⑤

，
リ

者‥
　
一ど

。ノ

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(∫ :ク。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

,計量器は清掃されているか

確認者/⑤
(/:ノ´

・鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉

ι/)

じろ

⑤

酪
確

F'

1 鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 |(ノ ♪ο

確認者特言己欄: ⑤       (ン 2)

詳

ヘヽ責任者確認欄 ⑤

実施 日 :平成 23年 | | 月Σ日(「聰lζ分～

、
ノ

⊂

ζ

リ

＞

　

＞





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

動 卜 平成しだろ慕 ア 日 (μ時)｀ ～

`け

ら
気 天気 :'ム 嗅 気`温 :

〈健康チェック表〉 硼者:②

((z生_, :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
0
>σ

□θ

レ1躁件2膚目 3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か 
― ―

●Cノ

②
タ
諦
ψ
確

(温度の測定〉

膨♪ピ

1確
認者:② (`「 つ

|

「ユ

船倉内の秋サケの状態

1船 倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
]『品

t(ッ

0し

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 浅(タ

01C

漁場の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の海水温度



書式作成日 :平成 12年 7月 ¬日

出港・漁獲から帰港までの確認表

日(性時)3～る時P
♂
斜 ハス中汽温: 7

V

〈健康チェック表〉 確認者 :②

(μ〕。

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

]呵

「キャビン|□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

1確
認者:② (ノ》:メ

|

1船 倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

〇
ヾ

〈船内清掃記録〉 確
1こ 19

」

―
―
―
―
し
０

確認者特言己欄 :     の
Ａ

γ

、

‐ １

／
／

し

D

責任者確認欄 : (!レ

|

£し

σ

船倉内の海水温度
湯
彙 ℃

|

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 23年

HACCP委員会 : 丸 I (/1)

選別場での確認表

月`` 日( ツ ′一　
分
し「

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田 文子 本村 武雄

作業者名 ⑤古り|| 隆夫 16 ~ 17

9 111

確
]71

⑤

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) こ４
１

１

１

１

し

ハ
Ｖ

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⑤
ぉ

者

デ
ヘ

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〆
ト

確認者ン⑤

メa
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
]ラィlft氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤       (lレ |) り/ノ )責任者確認欄: ⑤       (|

ノ ク

か
″
卜
し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田

隆夫 16

文子 本村 武雄
確
7:ン:Ъ

作業者名 ⑤古り||

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シートは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か
bト

⑤

ご

lL~ウ

確
]71

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ρ(
メ b) '2′ ℃鮮度タンク内海水温

⑤
ハ

認

　

＜

確 者‥

／
／

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤ (tう

/

責任者確認欄: ⑤

に
‐
（
―
‐

実施日:平成 23年 /′ ご月 L″時亀～/時に)天気:

I ls lro I,, 1,,

/

|~

⑤
た

(tシιrめ

(



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/3年 /´ 月3 分」ζ~ユ)天気:のス魁温:日「3 υ O時 /

〈健康チェック表〉 確認者 :②

rl (]F

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
bi%
□

,ae)- %晶 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船
一
給

一　

船

倉 内の水の状態 帰港時 ミ

倉内の秋サケの状態 帰港時 よ

倉内の海水温度 帰港時
(停

ぢ℃
〈船内清掃記録〉 蹴戸:0

(卜 :1切
し

―

―

―

―

―

、

入
じ

確認者特言己欄 :

‘

１

１

ヽ

、

９
０
／ 責任者確認欄 : よ電

|

0

1確
認者:② (/tiノ ■

|

一　
　
℃
　
　
一

1船倉内の海水温度



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成アを多年/° 月月 日 (フ 時
θ
ttL卜 時
/啄
)天気 脇 じ

へ
気温 :

作業者名

′蕊 日 、ri7
/

2残
野 電ヨJ、野 恵ゝ 千新共大な

獅 ね ミ `咀 占赦れ
7占 :tl仙 g豪、新 絲

ム本亀菜彙F ハR署 暑

〈健康チェック表〉
確認者 :②

(,す iCsヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

のも○
∂
唸ο

観者:の
(3:〇〇

キャビン  [船  歪∃

静″ 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
1確
認者:② (｀ l ιγ¬

船倉内の水の状態 1帰港時

摯拿

|¨
詢
1経
前
|(年
、1~τ

1船

倉内萌 水温度

1帰「
時

|(1:(卜 J

〈船内清掃記録〉

Ъ%

せ
つ 1

しD

確認者特記欄 責任者確認欄

Эト
句



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 (夕4鬱マン分～輿源 天気:

(健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田

隆夫 16

文子 本村 武雄
確
]み『身

作業者名 ⑤古り||

「

|

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(ゝ夕 /沙選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ヽ
確認者: ⑤

(夕:fぢ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 ヽ

嗜 C
鮮度タンク内海水温 0

√L

1 
秋サケ腹部内温度 ′タ

⑤

ｂ
詰
‘
確

確認者特記欄: ⑤ _ (t11

け
| ``:

責任者確認欄 : ⑤ ゛
コ
ー
′

つ
／
Ъ
′

Ct

∩

気温 : ℃

Oκ

>

>

℃
|

℃
|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

年ル

HACCP委員会 : 丸五 (1

選別場での確認表

月⊃R(燿略～時亀 )天気:

酔

〈健康チェック表〉

闘
文子 本村 武雄

確認者 :⑤

(メ ?
作業者名

|「

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

ヽ

(鮎:メ め・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

Orシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

υみ

確認者: ⑤

tノ rヽF
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (＼

確認者 : ⑤

(、r:冷′
に

一
＜

」鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤ (39

し|(

責任者確認欄: ⑤ クげ生
′
′
レ

olC

ヽ

｀ ノn

性

＼ ℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成ア
3年 ノ b月 2亀 (´

3ξ °

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :②

( \.Ot)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
E
C.
{Ea>
C

確
%iス

□

かθ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者 :(2 (  :  )

1船

1船

倉 内の水 の状態 帰港時 民

倉内の秋サケの状態

,倉 内の海水温度

帰港時 飩

帰港時
|(管 7℃

〈船内清掃記録〉

じ

ト
ー

ー

ー

ー

ｉ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ヽ

Ｄ 冒1%

確認者特記欄 要
ソ
２

責任者確認欄 :

/1





書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
23 年 斃2Z(綸尼～ん 分)天気 :

〈健康チェック表〉
確認者 :⑤

(り″ /υ
浅野 徳子 12金田 文子 本村 武雄 ■lll司
⑤古り|| 隆夫 16 ~

「

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:(Э

(″「

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

蠍ルφ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ⑤

((>/氷の状態
|_

1 鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度      |(

確認者特言己欄: ⑤ ｑ
ｌ

レク

01こ

責任者確

11

認

　

―
―
―
―
―

欄‥．
Ｃ

⑤

HACCP委 員会 : 丸 五



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
一

   
―

実I]I11ぅグ3年 ′ε月ラダ7日 P′ ら だk一許 %)=a鷲 鶴 温:「 ℃

〈健康チェック表)
確認者 :②

(3:θ ●

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

″
確
平iλ0

ン0 キャビン  [船 萱∃ε
嘘£

― ― ―
→噛つ 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か →F)

〈温度の測定〉

船倉内の海水温度

漁場の海水温度

1確
認者:C2D(7:ク 鋳J

一
船

船

1船

倉 内の水の状態 帰港時 た
:倉内の秋サケの状態 帰港時 ざ

倉内の海水温度 帰港時1彼:子℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :の

(卜 :2_∂θt―
確認者特記欄

0し

責任者確認欄 : 7
ЭIレ

ノ、/

ttノン



/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成;バl年/°月2Ll`日 Lr9)頬 :黙憔観:■ ℃ふ OC時  分～

出港0漁獲から帰港までの確認表

【
υ

〈健康チェック表〉 確認者 :

(へ :

②
∞

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
叩
:島

□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: の   (片 :

1船 倉内の水の状態

1船倉内の秋サケの状態

1船 倉内の海水温度

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
観

に
ど
Ｆ
ｒ
6

確認者特記欄 責任者確認欄 : ′ο/
多法

障σ

碓
ハ
:ゾ管 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸五 る

ノ

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田 文子 本村 武雄
確認者 :⑤

(鉾ギε
作業者名 ⑤古り|| 7

9 111

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(弊12沙。選 Bll台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか /

確認者 : ⑤

((':わ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ://11じ「)

⑤

∠

者
／
ζ
，

認

　

＜

確

⑤ 狛
ｔ

ｉ

Ｖ

β
に

―

、

、

、
ヽ

確認者特記欄 責任者確認欄 : ⑤

／
し

ヽ

、

１

、Ｆ

ご後

場での確認表

実施日 :平成 23年 |ク 月2も 日 M分 ～

軋だ

ヽ

℃
|

℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 男 年 た 月2に (3ξ %～ ゝ戸あ
て
ヽ)天気 :爪 気温 : ℃P

〈健康チェック表〉 確
予ζ:%

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ο
θ
ク
ο

確認者 :

(R:
②
”
□

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

1船 倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時 2℃

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

写:%

責任者確認欄 :   ②

〇に

確認者特記欄 :    の

ツ

HACCP委員会 :.ヵ .ェ  (イ )

し≡ぢ01



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 五 (り,4)

選別場での確認表
7月 鳩  ( 「て身t」「、多ンoぃ 天気:

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田

隆夫 16

文子 本村 武雄 14

作業者名 ⑤古川 8

9 112

確認者 :⑤

響 D

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

Dκシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 仁ダ
り

・

「
／
／

／ヽ
／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

D |ご・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

⑤
が
は
ご

確認者 : ⑤

(、嬢 可

〈選別 。計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤ (1少 責任者確認欄 ⑤

膨
Ｋ
‐
０

(ιttζ

ヨ

:⑤

1 氷の状態

くク ℃

一
℃



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸ヨ五 (｀ ス )

実施日:平成23年 名`2 亀
`)外
～ 時/ζ募)天気:

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

器
徳子 12金田 文子 本村 武雄

確認者 :⑤

(`∫:"
作業者名

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

:ど′/)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 )⑤

(軍 :/つ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ⑤

/

(/:/ゅa
″鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

じ|こ

確認者特記欄: ⑤ と'a 責任者確認欄 : ⑤

角
ノ

/
←

(り

ν

百¬罰

9     110     11 12

1 氷の状態
＜

　
一　
＜

　
一　
＜

‥／

Ｔ
一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
-
実I百
「
1彦 年 /′ 月ヴ 毎 (ツ コ Q～

`時

/■
)天気 :'強

叫
｀ 温 : ′

~℃

作業者名

/ぬ 口、/ti7 2グ
ヵ 整 野 も,

|

獅 黒
6 
a I fkitn 7占 ltl徹

g豪
野称

ノi二〕、
'71i:、

自策彙『 小日 雪岳

〈健康チェック表) ②
∞

確認者 :

(Si

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 震ヨ

ン滉μ
:θ
て翌フロ

4回 目

水揚げ時の水は十分か

②
”

確認者 :

(公 :

〈温度の測定〉

う9~
/仏θ℃

:3D~

■_/1℃

漁場の海水温度

1確

船

一
船

一
　

船

　

一

倉 内の水の状態 帰港時 R
倉内の秋サケの状態 帰港時 R
倉内の海水温度 帰港時

(ド、ο
3、 2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :の

(ご :/6
Ｌ

ヽ

―

―

し
０

確認者特記欄 :

∂lヽ

／
気

Ｑ
ヽ

ｌ

ｔ

責任者確認欄 :

∂

船倉内の海水温度 1漁 獲 前



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

:平成ラン3凛 /c月ジみ玲(3∫Qスメ翼ルtЪ 天気:

Ψ

〈健康チェック表〉 確認者 :②

夕仁〕の
2ブ
ヵ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

゛

観者:②
己 :0の

キャビン  [船  萱∃

¨ 降
ο CL目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 〇

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の氷の状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
酵Rε |∈

_一

ktニチちら

'

1しC

確認者特記欄 責任者確認欄 :

θ

/らし

1確
認者:② (″トリく/1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 五 (′%)

2

選別場での確認表

2(降σL芥淵 源天気:
ク表〉

1浅野

⑤古り||

徳子 12金田 文子 本村 武雄 4 古川 豊
|

隆夫 16 一

9

確 者

ご
ク

認

　

＜
一
レ

⑤

、
メ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

こ
′

′

‐

‐

‐

―

Ｄ
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

く

ノ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

”力

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
⑤
冷

者

メ
ヘ

認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

′
レ

4)乙

Qビ

確認者特記欄: ⑤ 欄

　

ｆ
ｌ
‐
‐
‐

臨
　

Ｑ

者任責 ⑤      (t %ル

ι

実施日 :平成 23年

確認者:(Э

(化 /´
―

ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸ヨニ (ι ∠ )ヽ

選別場での確認表

実施 日 :平成 23年 バ
「
月二≧ 時ゝL～ 時37ム)天気: 9日 (

〈健康チェック表〉

浅野 徳子 12金田

隆夫 16

文子 本村 武雄

作業者名 ⑤古り||

「

確認者 :

(万 :

⑤
ハイ
ο
ヽ
↓

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

イ
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

⑤

ノτ
ア

者‥

∫

認
　
＼

確

(選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態

1 鮮度タンク内海水温

⑤
知

者認

　

α

確

秋サケ腹部内温度 |＼ つ )

欄‥
　
　
か
‐
―
）

記特者認確 吐 責任者確認欄 : ⑤

豊
|

112

η
∫ヒ

℃

司



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:軌 多 年/° 月ブ 日 (≧ ξ
°
分ゝ ご39)天 気:瀬ψ＼気温:ζ

〈健康チェック表〉 硼者:②

(b:09
2ブヵ風文

`日
士

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

翻者:②

の :〇●

> キャビン  [船  萱∃
rEB? 降Ω 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か
″

・ Cl

〈温度の測定〉

船倉内の水の状態 帰,巻時 柔
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ス

船倉内の海水温度 帰港時
(メ:ン
タ、≧ ℃

ジ :/ソ

/依 3℃

〈船内清掃記録〉

し

ｒ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

、

∂ のけ０

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

、
し一

確認者特記欄

錢年

責任者確認欄 : 々
ン

〇



書式作成曰:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸 五 (|ろ

選別場での確認表

鋤 卜 軌
"年
10月

≧ Q令 時呟 ～」 ｀ 夕 C)天 気 :気 温 :ゞ 、戸 ℃

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 2金田 本村 武雄
確認者 :⑤

(クつ:ノが
作業者名 ⑤古り|| 隆夫

9

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

::ノフ。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

∂にシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

、

ノ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 〆
⊃

こ

ζ

リ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(

⑤
ク

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ⑤

(J:ノ´水の状態 (♪ :ブ巧
鮮度タンク内海水温 ち

1秋サケ腹部内温度  (」
ハ
l♪ ιう ぃ |

♪

一
ζ

確認者特記欄 : ⑤ ざらo 責任者確認欄 : ⑤
,U

<, t2r7'

Ｌ
ヽ

ヽ

、

ヽ
、
１

文子 古川 菫ユ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ラ老多年/∂ 月2ιL か ?° 分ヽ (「Iフ
Cム
)天気:漱嗽 気温 :

作業者名

/蕊 日 、″ 2戎
`ヤ
夕■野 こ千新工大家

知 黒 `日 吉欧和
7占 ltl徹、

∫
豪、新称

ノL水瓢 )′::彙 | ハR署 暑

〈健康チェック表〉
確認者 :

(マ :

②
”

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ
ι
Ｏ
〔

饂者:②
rS'c x2

キャビン  [船  萱∃
1口目》¢a目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ∂

〈温度の測定〉
ノ    、

確認者 :(2 (差 :う 0´

船倉内の海水温度 ≧、6℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
鷲s2ぢ

ο しヽ

確認者特記欄 :

跛
ｒ
ル
は

一

θkし

%ム

θヒ

責任者確認欄

（

）

一

一
・



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 》 う 年 /C月 /'日 (2 ξ
ご分～▼ξ%)天気ハ1ホ気温:2 ℃

作業者名

彼迅女
2城
爵 宅

ヨ
意、ち論兵大な

知 黒 `日吉政和
7占 :tl徹

g豪
、野称

ム本氣菜tF 小亀 雪手

〈健康チェック表〉 蹴者:②
()'ec

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

(:--/
Cc
C
,we/
o

キャビン  [船  萱∃
γ2晶 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

鋼

②
ｏ
詰
ｇ
確

〈温度の測定〉 確認者 :(2 (ン学メ0

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

倉 内の水の状態 帰港時 汽
内の秋サケの状態 帰港時 た

倉内の海水温度 帰港時
(バスf
/、 /  
℃

〈船内清掃記録〉

7:%
ιト

確認者特記欄 : (力    :ζ を
R

ハ

υし

責任者確認欄 :

θtこ

ζO//フ

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

■日('3時力分～実施 日 :平成 23 生F′ つ 月
|

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田 文子 ３
一
７
■

１‐

本村 武雄
作業者名 ⑤古り|| 階:ラた16t買

二
.``″ _ 1'2

9 10

/n

分 ) 天気 気温 : ℃

確認者 :⑤

(βメめ
4 古川 菫豆
一18

12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

("ノ υ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか とド
確認者 :

(ダ :

⑤

怯
メ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

:∫

C

・作業場は整理整頓されているか >

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ⑤

(」・メ′
水の状態 (、

鮮度タンク内海水温 に

秋サケ腹部内温度 」 」
一ｐ

確認者特記欄: ⑤ ヽ
（υ
ス
「

１
に

一

しヽ
、

、電

責任者確認欄 : ⑤
υ

了R

じト

ノ

ゝ

く

Ｄ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成が 年 ′0月 ′ざ 日 (ζ∫%～ 6時/霧)天気:′Z鶴温:←

2グカ唾;哲

作業者名

彼鳳女
3qヽ野 こ千煮彬奥大意

獅 黒 `巳 吉改和
7占 ltl徹、

g豪
、野称

ム本亀燎 : 小糧 雪岳

〈健康チェック表〉 確認者 :②

(700

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

C)
o

OC
rEBz
C)

蹴者:②

(夕 :θ 3

キャビン  [船  萱∃
(り∠
l猛ぎ目Pレ詭目
灯レギ水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 獲

確認者:(2)(ン年ylβ

1船

一
船

・
　

船

倉内の氷の状態 帰港時 λ

倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

倉内の海水温度 帰港時
みるθ

/＼ / ℃

〈船内清掃記録〉 確
慧1,1:

6｀
し

( 9確認者特記欄 :

Dlこ

/()ざ
責任者確認欄 の ど

θ〔ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 t
HACCP委 員会 : 丸五

選別場での確認表

1浅野 徳子

⑤古り|1 隆夫

〈健康チェック表〉

作業者名

確認者 :⑤

(

2 金田 文子 3 本村 武雄

1 7

11

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⑤
″

者 :認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

“卜
し

⊃

士
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

⑤

κ

者‥
／

．
／
７

認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確
フ.l

観静謝:⑤   (lガ

フK

⑤

θに

責任者確認欄 (t々
ノ

実施日 :平成 23年 ′θ 月

' 

メL/P時
`Q殊

～ (f時 /`馬 天気 :

|

ゝ

ノ

1 氷の状態



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施 日 :平成 23年 |つ 月 )恥 時Dじス)天気:

▼

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 金田 文子 本村 武雄
作業者名 ⑤古り|| 隆夫

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

/(ζ  ・コイ隼∠ )
・鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態

鮮度タンク内海水温

⑤

こに

認

　

＜

確 者 :

∠

秋サケ腹部内温度      |(

さ歓η
確認者特記欄 : ⑤ η

Ｃ
／
「

責任者確認欄 : ⑤

ヽ 1物 8

9 10 12

＼

|にζ
｀
イ )

て

卜F~ン ℃



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

電～十 時YST天気:磁叫へ気温:δ(P∫実施 日 :平

作業者名 6■ 占面 1 7古り、/復てし8止疼亀ノ
9△ホ繁魚 1ゝ(2′

`|タ

ヤtili:こiil;i:::〔lラi:::
12

〈健康チェック表〉
確認者

(7 〇
Ｑ
Ｏ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

″

褥 キャビン  [扇
丁
萱∃

4回 目

水揚げ時の水は十分か

り
”
詰
〇ゝ

確

(温度の測定〉

ア

陣著:の みて 司
船倉 内の水の状態 帰港時 Ｒヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時
<?-sro

/- / c

〈船内清掃記録〉

Dtし
J

β ノ′（
／

確認者特記欄 :

0｀
し

責任者確認欄 :

0 |(1´ ″″/

一　　　）

1汲
.鳳 女 ,| 2角 .1孝 増 3、 1、音 ょl14彙静t大猛
5ふ層‐熟再1

0

漁場の海水温度



ψ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸五 ぐ/

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

徳子 文 子 本村 武雄 ■jllヨ

作業者名 隆夫 ]47:

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(守 :ノづ・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

クだシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

′み
確認者 : ⑤

(tFソ)か )
・鮮度保持タンクは清掃されて

。シートは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

′
>

か

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態

⑤

、ι
う

，

／

語確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ′

Dヽ
ι

確認者特言己欄: ⑤ ((イ

「
責任者確認欄 ⑤ (｀ /1

／
Ｌ（

Ｖ

確認者 :⑤

ν し

>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
一
実施日:平成フジ3年 /C月 45毛 (3√'ご殊だ生TP%)天 気(l tl鰭

‐

作業者名

/ぶ 口 、″
/

2残
野 宅封、野 も千新兵大な

獅 黒 `咀 占赦和
7占 ltl仙、

g豪
、野 絲

ム本気燎 i 冷租覆モ

〈健康チェック表〉 臨者:②

(3:0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

〇
0
の 巨 ¬□

・船倉の中は 儒2ゾ鳴3士氷味入は 一―――→旧目2ゾ鳴3t
・水揚げ時の水は十分か

②
♂

確認者 :

(_Jゞ

ゝ

 :

〈温度の測定〉
1確
認者:の こ/‐ DH

―

´´

ムに ℃ヽ
1船

ら1昴θ
~|

船倉内の海水温度
ι_  
℃

|

1船

漁場の海水温度
倉内の水の状態 帰港時 λ
倉内の秋サケの状態 帰港時 え

倉内の海水温度 帰港時
(件 ンι
ノ、
・
2´ ℃

〈船内清掃記録〉

θtこ

確認者特記欄 :  の _ tりκ
0に

責任者確認欄 :

01し

イ9遼

一　

）





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成73年 /°月/弊日(3時°%^多悪ア⊂源)天気:暦考嘲k気温:ゝ ℃

ν

作業者名

/£ 日 、″
/.

2残
野 哲ヨЧヽ野 も千瘤彬共大な

獅 黒 `咀 占歓為
7占 ltl徹ド豪、野称

ム本亀燎 i 冷砲 覆毛

〈健康チェック表〉
確認者 :②

(3 :eo

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

ε
の

確認者:の

ぼ θθ

キャビン  [船  萱∃
栖目>鶴 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か C /ノ

〈温度の測定〉

漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ぢp一
漁場の海水温度

1確
認者:②

`再
鶏

|

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

θtし
■:%

確認者特記欄

レキ⊂

レ
肝

責任者確認欄

○
l∠fL′
′

り



ヽ
）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸 I (/夕

あ

選別場での確認表

∂J二～

〈健康チェック表)
確認者 :⑤

△ イァ
1浅野 徳子 金 田 文子 本村 武雄

Q
⑤古り|| 隆夫

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:⑤

(アク2´ p。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

／

、

ノ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

うい

確認者: ⑤

(々 ∠
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ⑤

(ヽ

「
∠l.‐

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤

ゃヽと

(|イ

↑
責任者確認欄: ⑤

/ε
(/i

レlι

ヤ+5) 汝



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸五

●ご

η )

ノ

選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 金 田 文子 本村 武雄

⑤古り|| 隆夫 第窃
9

確詰
‘
⑤・・　
ヘ
リ
． む

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⑤
“
畔
４

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
|ヽ

θlι鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確
酵影

(選別・計量後の温度の測定〉
ヽ

氷の状態 C:Jヽ ′`_/セス、
鮮度タンク内海水温 i丁I爾 ℃

秋サケ腹部内温度 e^' l- r- c

⑤者

ノ
４

認

　

＜

確

(|れ)

Ｑ
ｒ

ｉ

ｌ

ｌ

レ

´
じ

確認者特記欄: ⑤ 責任者確認欄 : ⑤ イ句



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :.カ ェ  《 ン

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成み 多 年
/θ
月 4夕日 ( 2瞑Fネ

`ξ

〇
分) 天気:偽纂十t

▼

〈健康チェック表〉
確認者 :②

(P:〇ア

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
θ
″
C

1回目2γ
`穫

フロ静:じ
水揚げ時の水は十分か ○

つ
”

確認者

(3

〈温度の測定〉

許|
←しo℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :の

(`:co
ο lし

θ

確認者特記欄

1レ

責任者確認欄 :

0 し

(ソO

1確
認者:② (ゆ :。つ

|

漁場の海水温度

|フ ←ゝ¶



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸ヨ五 (

選別場での確認表
/

1月 |)甲 (∠1時 97芥～ ′時/鍋 天気 :実施日:平成 23年 lι

作業者名

9 10 ir 1,,

〈健康チェック表)
確認者 :⑤

(争リア

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(/2ゲ・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ′21シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか η
確

iz、、/[I
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >ナご
|｀

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温 ) 句み́  ℃

秋サケ腹部内温度 ,IL)) \.>c

げ

⑤

／

者‥
／

′

認

　

＜

確

確認者特記欄: ⑤ /1 ア

／
１
‐

び
~||｀ 、ヽ_

|'ノ

θl｀

責任者確認欄: ⑤ グ%ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :.持 ェ (Z

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平£ メ 年
/°
月 /み 日 β ft～ /時 代 へ武ιk気温:分)天気

〈健康チェック表〉 確認者:②

(3 iClo

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
④
0
θ

鳳者:②
(芦 :〇〇

□
HY2:y幾多75 4回 目

水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉

て訂ち,C~

1/、し、年
℃

夢 3Ю
←、〇℃

漁場 の海水温度

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

確認者 : 
② ( )

船倉 内 C

船倉内

船 倉

内の水の状態 帰港時 員
の秋サケの状態 帰港時 ミ

内の海水温度 帰港時

一　

　

℃

〈船内清掃記録〉

○し

責任者確認欄 ″２

／

＜

の
海
詰
イ
確

確認者特記欄

Ott olし

1ツ





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸五 インr)

選別場での確認表

作業者名

1浅野 徳子 12金田 文子
⑤古川 隆夫16i雨寵耳可〕

13本村 武雄 4 古川 豊
7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :⑤

(灼か

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

θ〆シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認

ィ
い

確 者

ハ ⑤す

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか た
ハ
υ

＞

了

確認者: ⑤

(ノ :メ 。ヽ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

レ

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ⑤

(√ノア`(ヽ、
レ
) 針
平鮮度タンク内海水温 ∈5 )

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤   __   (tフ tλ

f‐

責任者確認欄: ⑤
rυ
(イ r)

Ｎ
ヽ

＼し

実施日 :平成 23年 lθ 月 ll日 4時 ざτ分～ 忙券)天気 :

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実二日:平″ら年/°月/r日 (

出港0漁獲から帰港までの確認表

天気:が吉叫`気温:○
分
どヽと

”

σ

分
σ
時
つ５ ご

作業者名

機、思女
2残
野 宅
夕ヾ、野 も|

現場寺比なミ`日 吉欧和
7占 ltlイ舘も|

g豪
野称

詠 瓢魚 | 心m冒 暑

〈健康チェック表〉 確認者:②

(BOこう

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
´

0

蹴者:②
(〕 <⊃①

□
1回l≫γ焼 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >C/

〈温度の測定〉

漁場 の海水温度

船 倉

船倉

内の氷の状態 帰港時 民

内の秋サケの状態 帰港時 袋

倉内の海水温度 1帰港時 後ひ℃
〈船内清掃記録〉

0 に

確

ド 。

確認者特記欄 :

0じ

(9マ
|

責任者確認欄

0 多

Gつ
/)`

▼

1確
認者:② (た :ハノ

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
'蒸 王ミ
(?々

港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 3年 ′∂月 /°日(Pξ
°
分～6β %)規 :)亀嗽 鯛 :

〈健康チェック表)

作業者名

1肢
.日 次男 2角 .疇 ■ 3、 l、新 ふ1 4無券、大猛
5木利
―
塙=底 6巳ま勝at z ilrrt,/6. (r 8珠薇、た [

%金撻貿暑 10残署栞太‖
つ
‘

確認者 :

(? 'C) 6r

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

ms*: (2
(夕 :ε,(

8 キャビン  [憂三三ヨ

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

/(2℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態 1帰港時

帰港時
|(生

`2℃

船倉内の海水温度

ａ

ｃ

確
121

責任者確認欄 :__0_

olし

確認者特lallll:ユ

漁獲前
lι、じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 五 (|タ

実施日 :平成 23年 kθ 月 |° 日 ( ご b)天 気 :

´

‘

∂′

′

′

‐

選別場での確認表

作業者名

1浅野 徳子
⑤古川 隆夫 6             17
9 10 11 ln

(健康チェック表〉
確詰
ル』の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(S心之D
。選 別 台

ヽ
り

‐～

・計量器の清潔度
〆
トヽυ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
こ

′

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

、

ト
ー
し

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

⑤
め
認者‥／確

〈選別 計量後の温度の測定〉

水の状態 (レノ
ノ%  /Qヽ

鮮度タンク内海水温 (/:Fワ)、 p^ ℃
秋サケ腹部内温度 r" {'ED ).1 rc

⑤
″

者
　
／

認

　

＜

確

確認者特記欄: ⑤

DI∠

ハkの 責任者確認欄 : ⑤

′υ

ハイ愴、

た5殊～

し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平諺 年 /6月

`ζ

日 3蕃
9ち
上 時 ′ Я 天気 :郎 気温 :

〈健康チェック表〉
確認者 :は

(夕 ○翁

〈船内衛生状態確認表 )

チェック内容

'甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

,船倉の中は

・水の投入は

確認者:Q2

(3:〇⊃

3回 日 4回 日

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

扉I州瓦竃葛7陶 「-1
船倉内の秋サケの状態

1 
帰港時 |   ュ

― ―――――――――――――   ―― ――― ―― ｀

一

― ―一 I―

|   |
ttl倉 内の海水温度 1帰港時 |

|    |

(0/d内清掃記録)
確認者 :(2

よ
〇 l―

確認者特記欄 i 離毅躙:___【⊇_ 〈

οやQ
一ｑ
レ

|  |:
1中 | |::

[__

0

l‐百亜ヨ匡五]
―― ―

馬目が 鳴
″

― ― → ε

1確
認者:② (りこ(5'¶

Ｆ
ヽ
／

κ

ヽ

0に



一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

1浅野 徳子
⑤古川 隆夫ぽ 召

3本村 武雄 4 古川 豊
7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者

(メ

⑤

秒

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

θrシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 〆
確認者: ⑤

(う :カ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 : ⑤

(,4♭
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤

じヽ こ

(ラタ 責任者確認欄: ⑤

下
し

(ツ タ

HACCP委員会 : 丸五

一＼　　）

レ
ト



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

´ 、

く健康チェック表)

z trrt./6i

確認者 :

(P:θ 9

〈nl内衛生状態確ワ表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

1世凶 □
4回 日

・水揚げ時の水は十分か

咤
ά

確認者 :

(P:

〈温度の測定〉 障記者:(三〕
‐1 )′ つ

|(卜戸

|  ||`藝 | 従

1船

倉内f三二 船倉内の海水温度 1帰港時 里 尋℃
〈船内清掃記録〉

ο lレ
/

2確
セ1

t77

0し

確認者特記Tll i 責任者確認欄:___」〔ヨ≧__

θト

日(?ぽ
°





書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

確認者 :⑤

(付 フ

〈健康チェック表〉

作業者名

1浅野 徳子 12金田 文子 13本村 武雄 4 古川 豊 ‐
⑤■Jll  ~
9 10 112

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

(σく
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定 )
確認者 : ⑤

事 o氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤ 責任者確認欄 : ⑤

年/θ 時が1券)天気:





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

天気:嘱鍵温:

V

ー

作業者名

1取
t鳳 次男 2角、1壽 増 3、 1、新 ふ 4ゝ彙庁井t大量
5本、着名ニ 6 E汽 欧永rl 7古 |、、/含 イl 8ム本ョン次讚i
9金u 一土

ロ
質 Ю変野萩 12

〈健康チェック表)
じ
〇

確認者 :

3

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

″
″
σ

確認者 :(2

お:こЪ

キャビン  [船 萱ヨ
→1回日2γ轟 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 〇

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水濡庁

船倉 内の水の状態 帰港時 嵌
船倉内の秋サケの状態 帰港時 決

船倉内の海水温度 帰港時
件3)し

フ、多  
℃

〈船内清掃記録〉

6ι~ |ン

19ト確認者特記欄 :

θじ

(7fア

θ

責任者確認欄 :

|し

3年 /° 月`蔦P≦⊇q

1確
認者:(夏)(メ :外

｀

「
]『
二
|:〕て





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
|フ月S日 び£:≧q～ ごヽ時

作業者名

1浅野 徳子 2金田 文子 3本村 武雄 4 古川 豊
⑤古り|1 隆夫 6 7 18

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :⑤

(プメク

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(μ:)ウ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
/

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

『レ
認

　

＜

確

(選別 。計量後の温度の測定〉
⑤

∠争フ

者 :認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温 :κ後′

秋サケ腹部内温度 御

こ

確認者特記欄: ⑤ (ヽア 責任者確認欄 : ⑤ 勺

σ lι

o/(

氷の状態 (57世 て&/

グ ℃





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

作業者名

1浅野 徳子 12金田 文子
|

―

一 ― ― 一 ―
―

― ― ― ―
― ヽ    

―

⑤古川 隆夫 16     1
9 10 12

〈健康チェック表〉

rし

ヶ
確認者 :⑤

(y))ε

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 υlくシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(υ:

⑤

υ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

⑤

Ｄ

確認者 :

(、分:

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(、金:
⑤
″水の状態          |( ゝ:_

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温

⑤ (夕

片
確認者特記欄 責任者確認欄: ⑤ ごη

選別場での確認表
実施日 :平成 23

>

〉



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平≦少 年
ιO月
チ 日 3ξ ｀ 送こ

「
『

C)天 気 :舜 t気 温 : )

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:09
7とぃ、倫て、18■本象ジ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船  萱]
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >CD

り
”

確認者 :

(タ

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

け
ノき、ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り :ジ

ア、

,
フ
℃

r)ヽ

― ―

、こ'℃

1確
認者:② 静つけ

|

船倉 内の水の状 態 帰港時 え
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(‰ 30
/ヽ 〇
℃

〈船内清掃記録〉

Ｃ

ｒ
ｉ
ｌ
ｉＯ

②
ｂ諄タ確

θし

確認者特記欄 : (じン 責任者確認欄 :

θ (σ

イ
ン

ν

1表
.【1女現12角 1%柏 13、 1、当 鳳l14新

"16電

〇

〇

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 I (/

(健康チェック表〉

1浅野 徳子 金田 文子 本村 武雄

作業者名 ⑤古川 隆夫

9

認

　

＜

確 者 : ⑤
、
ゎ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ⑤

:ア乙
・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ,
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ヽ

Dr・鮮度保持タンクは清掃されているか

,シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確諮
″

⑤

か

確認者メ ⑤

(/:が
計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

/シ

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤ ((ン3 責任者確認欄 :

』
Ｆ
ｔ

(r,

δJθ実施日 :平成 23 E\J E e

¬ 2

>

氷の状態





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :蘇

■

実耗L:平 成ラ五B年 ノ0月 3日 (3轟 薫 天気:ぬ竜口＼気温:主

出港・漁獲から帰港までの確認表

V

作業者名

2角、1降 増 3、 1、賢 こ)
5本、な
‐
れ駄 6■ ま面「I

7志
l、、/衡 てし18林亀,次まi

9金u質各 10衆野萩 ９

」

〈健康チェック表〉

０”
確認者 :

θ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

C
6

確認者 :(2

∂:ごろ

量8:れた製
・水揚げ時の水は十分か 〇

〈温度の測定〉
1確
認者:② (ざ :θ OI

■|

∂

~|

■_11

漁場の海水温度 漁 獲 前

「
　

　

ｔ

ジ
ヵ

麓

船倉内の海水温度 漁 獲 前 丼
■

船倉 内の氷の状 態 帰港時 晨

船倉内の秋サケの状態 帰港時 拭

船倉内の海水温度 帰港時
(%導 二 〇

フ,、 イ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:②
(ぢ :0の に

の3

0し

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

∂ヒ

燿

|





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 12金田 文子 本村 武雄

作業者名 ⑤古川
― ―

隆夫 16

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:,⑤

(yp<´・選 別 台

・計量器の清潔度 /
・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

θ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

蹴

Ｋ

者 : ⑤

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (

確認者: ⑤

:/
鮮度タンク内海水温 ( :/`)

秋サケ腹部内温度 (ヽイ /π

⑤

〔
卜′） tι

確認者特記欄 rtat \t 責任者確認欄: ⑤ １、
リ
ー
′

Ｑ
／

√

し

惟

>

℃
|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実耗:日 :平成 2ダ3年 ごσ
)月

 /日

出港・漁獲から帰港までの確認表

天気:'4ilt気温:つ
♪ 10

作業者名

2 角、1妥 増 ふフ
，
■
，

ｍ
Ｔ
，

３

5本、れ
‐
れュ 6量 志面 rl 7去ぃ、/衡て、ゝ珠 姦,次費i

9金u啜暑 10変野私 12

(健康チェック表 )

０
”

確認者 :

θ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
夕
″

確認者 :(2

(P:め

―――――一
:1回ロフメ 八

キャビン  [船  萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉
1纏
議者:② (学生:ノq

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰;巷時 賓
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉内の海水温度 帰港時 隻そ℃
〈船内清掃記録〉 確

]繁 :`:2⊃θL

9
ト0

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

∂ lc

▼

、 う ´

▼



▼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

⑤古り||

Γ
⑤
っ
リ

者 :認
　
び

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

(`・ 降 了
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :確認者特記欄: ⑤

気温:/、ζ ℃

11浅野 徳子 12金田 文子 3本村 武雄
14 
古川 豊

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :軌 万 年 ?月 フ
゜
日 8ご

°

分ζ 計
⊂
珠)天気 :01k気 温 :

作業者名

1 教、鳳り矢男 3、
1、野 ふ〕

5木ホI名 監 6巳 善 政蒸rl 7去Ц/復て怒 亀Й璽
焙 u啜吾 12

〈健康チェック表〉
確認者 :に

(P cs

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

C'

ご

0
0

確認者 :(2

(ヱ :Oρ

+ lEEzメチ鶴¢:σ
水揚げ時の水は十分か 〇

〈温度の測定 )
1確
認者:② ←ゝIοel

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉
確認者:(2

“

∂

確認者特記欄 :

④し

■b
責任者確認欄 :

なゎ

船倉 内の水の状態 1帰港時

[111lFlTI漁
獲前
11:Ffb℃ |

θlc



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

1浅野 徳子
⑤古りll 隆夫

2金田 文子 |
― ― ― ― ―

―

―

6             1

3本村 武雄 4 古川 豊
7 8

9 10 ９

〓

(健康チェック表〉

フ

⑤
」
リ

者

／́
ヽ

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:〈Э

(クγつ。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

κシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

認
　

６

確 者‥
／
／
つ

⑤

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ⑤

ヴ :″
つ   ｀

氷の状態 (汐′
r% /Z

鮮度タンク内海水温 < /,,,65/ J)^D c
秋サケ腹部内温度 (ご :ん  0、 1~℃

確認者特記欄: ⑤

0/
づ`ヽ 責任者確認欄 : ⑤

じヒ

Q/21

へ)天気:





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ラ瓜3年

'

月ラメヤ日 ∂
g%ィ

曹
Cム
)天気 :ai嗽 観 :

V

作業者名

2 角、1影
´
旨

5沐、れ
‐
名rn 6巳 汽面 1 7とぃ、ィ簿ミ_イ 怒 息ぃ)欠測

治 u 一土目質
10城,野萩 12

(健康チェック表〉 確認者:C)

(く :∞

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :(2

(D:o0

キャビン  [扇T萱]
4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
1確
認者:(2)はマ■CCヲ

|

船倉 内の水の状 態 1帰港時

1船
倉内の秋サケの状態 1児夢貯

:
|

1船
倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
而i亀

確認者特記欄:②  貫
)/t

＼  F)し 0

責任者確認欄 :



ν



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
-
実施日 :執 ジ 年 7月 ヴ 沌 (3解

ο
分～τ ミ 弓 新 天気 :断 磁 気温 :

V

〈健康チェック表〉
と

０

認

ぃ
＜
´

確 者 :

つ
7古

I、、/復 て

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
ρ
σ

確認者 :

(3
り
∞

>(三ゝノ
キャビン  [船  萱]

:  鰤 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
1確
認者:② ('生 :ノごコ

船倉 内の氷の状態 帰港時 罠

船倉内の秋サケの状態 帰港時 裟

船倉内の海水温度 帰港時
(430
)ハ

℃

〈船内清掃記録〉

0し
p
２
３

確認者 :

よ :

0

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

θlC

漁場の海水温度 漁 獲

船倉内の海水温度 1漁 獲 前 147
|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 五 qぅ

選別場での確認表

(% ～ん 夕天気:
'〉

日

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 金田 文子 本村 武雄 ■lllヨ
⑤古り|| 隆夫

確認者 :

( ♪

⑤

ゝ
ノ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:〈Э

(γンと>。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

Oκシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか D4・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

⑤
ンＥ
〕

確認者

〈選別 。計量後の温度の測定)
⑤

つ

認

　

＜
‐

確 者‥　
一」

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度      |(」 、1

⑤ 街 V確認者特記欄

clk`

責任者確認欄 ⑤
一　
′
＾

・

・

　

、

欄
　
　
　
　
ハ
じ

レ》と

1 氷の状態 ) 資

づ

ヽ
づ
′

し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
-
鋤 日 :平成

'こ

ろ 年 つ 月魂 (Pξ ■ ～ tフ
g天
気 :Aれ

へ
気温 :|・

ゝ

作業者名

3、
1、当 ふ

6 巳汽 政八「l
7ム

|、 1′含イL

×金u 一土ロ質
10城,野私 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

e:oc

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

θ

確認者 :(2

θ:6b

16 キャビン  [扇丁覆ヨ
:ソ観ク・
濫 4回 目

〈温度の測定〉

弦
7t/ ℃

0

2:

漁場の海水温度 漁 獲 前
ジ :j

/フ t

船倉内の海水温度 漁 獲 前
SL
9、

確認者:(2)(だ ≒

1船 倉 内の水の状態

1船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉
確認者:(2

(局

θ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

θlク

・水揚げ時の水は十分か

|

船倉内の海水温度 1帰港時 |♂ 奮





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
′じ答～Γ時J必)天気:

作業者名

1浅野 徳子 2金田 文子 3本村 武雄 4 古川 豊

⑤古川 隆夫 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :⑤

(アをひ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

⑤
ぁ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

(∫ 2″
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ⑤

(0と
/

氷の状態 (ご :21) 々
鮮度タンク内海水温 (J'>-S ft{ .
秋サケ腹部内温度 ,_1;z (r I /^ c

確認者特記欄: ⑤

じヽ
こ
しη

責任者確認欄: ⑤

0■

qダ

月2t(

θ4



″



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実I百丁平成し多 年 7月 フコζ日 (3 ξ
C凛

鮮 篤蔦 天気 :冴舌
磯へ気温 :

V

作業者名

2′れ、1% ．新颯
3、
1、野 ふ

5本れれニ 6■ 志必蘇rl 7亀 |、 1倫、イ池ふヨスまT
9冷u啜暑 12

〈健康チェック表〉 確認者:C)

(、3 `)σ
｀
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

″

タ

θ

確認者 :(2

(P:oつ

キャビン  [船  萱]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

←

6℃
て

フ

‐ ~~

7:

漁場の海水温度 漁 獲 前

ノ
　
　
　
　
ヽ

み
〃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 γ
欲

確認者:(2) (/ミ 、

船倉 内の水の状態

|

1船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉 確認者:②

をム○

Э

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : し )

〇

ヽο1船

倉内の海水温度

1帰

港時

2

∂と



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 2/( ′てみ～几陽)天気:

作業者名

1浅野 徳子 12金田 文子
⑤古川 隆夫 16 7 18

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :⑤

:争ρ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:〈Э

(yL)タ・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

へ色

確認者: ⑤

(r<範
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ⑤

(「:メつ

/

氷の状態 (」
｀
:メ つ 多

鮮度タンク内海水温 (も おう賃ヽp ℃
秋サケ腹部内温度 Q合夕0)」`g―  ℃

a確認者特記欄: ⑤

oヽく

責任者確認欄 ⑤

∠
S

Ъι

>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

(降′ら～フ時〕転)天気:

〈健康チェック表〉
確認者 :⑤

t(-"bb1浅野 徳子 12金田 文子 本村 武雄 4
――――――――――十一―――――――――――

⑤古り|| 隆夫 16

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(∠ :ヽでD・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

静・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者

(す
⑤
ぉ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ⑤

(314戸氷の状態 ( ,:争′
′
を

鮮度タンク内海水温 (ξ 牛`́ 」 ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: ⑤

む
`

謝
　

ｔ

確者任責
‥

一

　

ヽ

⑤

／

ι

実施日 :平成 23年

19 110

(7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

彎 成ラ多 年 ?月 ラグシ省 (3ξ
°
分～

「

こ 1ふ 天気:(モ
tl気
温 : ℃
q

作業者名

2角、1壽 憎 3、 1、当 ふ;
6 巳占多いrl 7とぃ、′倫_イ t 8ム本ョン次費i

焙 u質‐一二ロ
Ю残野看尽|‖ 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(,} 0or

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

σ

確認者 :(2

,J 'oe
θ
θ キャビン  [船 三∃

4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(2) (/｀ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

j:b)｀

/び ,ど

船倉内の海水温度 漁 獲 前 い訳

船倉 内の氷の状態 帰港時 戻
船倉内の秋サケの状態 帰港時 k
船倉内の海水温度 帰港時

(2〕 こ′
′舞、3℃

〈船内清掃記録〉

鞣%
⑨tc

確認者特記欄 :

ヒ

わ

じ

責任者確認欄 :

0

り

し

ヽ

):7(1コロ

`,こ

」。猛
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸 五 ε 4)

選別場での確認表

時ゝゴム)天気:

(健康チェック表〉
確認者 :⑤

t) ,DUl
1浅野

⑤古り|| 隆夫 6

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確
li4み・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

<シー トは清潔に用意されているか
ί)・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

維

確認者: ⑤

(ヽ :」じ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温
ノ
／

秋サケ腹部内温度

⑤
　
′

確認者 :

確認者特記欄: ⑤ %つ ル多
責任者確認欄 : ⑤

>

>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :落

五  ヽ σ2

実I百「平成
'ど

3年 9月 2乳 よξ亀～とPC
出港・漁獲から帰港までの確認表

（　　　　）

一　　　）

作業者名

９

」 新́
日

5ふ、れ‐名.監 6巳 吾多ぃrl 7志 )、 1倫 ィ 珠ゝ ヨP)欠まI
9,金u 一土

ロ
質 10城,野嬌矢 12

〈健康チェック表〉
確認者 :に

ξ :θP

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ι

確認者 :(2

(r cDo

兌目

`
。水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定) 確認者 :(2

漁場の海水温度

β
ソ

船倉 内の水の状態 帰港時 孔
船倉内の秋サケの状態 帰港時 員

船倉内の海水温度 帰港時
′qO
スカ ℃

〈船内清掃記録〉

Ｑ
‥

‥

‥

‥

―

、
∂

②
♂

θ

9っ)
lι

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

oナt
19)y)

3、
1ヽ

船倉内の海水温度 1漁 獲 前
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成ラル3年 9月 フ 1日 (3』
メDムζ≧■)天気:′満嗽気温: ゝ

作業者名 5木着
―
名_裏、6 ■急面「l

7古
|、 1《ミて離体亀ス質

12

〈健康チェック表〉
確認者 :に

(3:Oη

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :(2

(3 iOP
C
〇 キャビン  [船  萱ヨQ
→1回ロラし

'こ

く
:L目  : 3L目  : 4回目

・水揚げ時の水は十分か        (D
〈温度の測定〉 確認者:(2)(γ `

つ a

漁場の海水温度

苫

(、 :ノ )

船倉内の海水温度 漁 獲 前

シ

υ
√

‥Ｄ

Ｑ
／、

し

(船内清掃記録〉

ε tC

②
沖
諮ケ
確

確認者特記欄 :

Oに

りつ
|

責任者確認欄 :

θ tC

船倉 内の水の状態 1帰港時



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸ユニ (

選別場での確認表

実施日 :平成 23年 つ月21日 (‰ 6」:『～

`)藻

二〕Ъ燎:

作業者名

1浅野 徳子 2金田 文子 3本村 武雄 4 古川 豊

⑤古川 隆夫 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

′

⑤
子つ

者 :認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 f4
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⑤

っ

確認者

(q

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
‐
ノＫ
ド・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
0

・作業場は整理整頓されているか

⑤
戸
詰
　
ば

確

(選別・計量後の温度の測定)
確認者: ⑤

(,:■゛
鮮度タンク内海水温 (、り

｀
2 じ
一
ク

り

　
一　
＞

℃
一ｔ(■

:
秋サケ腹部内温度

謝
　

ひ

特者認確
・

・

　

ノ

⑤
一　

／
＼

(リ 責任者確認欄 ⑤

θK
(b

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 : 軌 プ 年 7月 2R PFt碁 時
B堀

出港・漁獲から帰港までの確認表

賎ψるぃ観:

尋

作業者名

つ
４ 新́

颯
3、
1、 1そ 思、、4懇t、 大量

5本漱
‐
名rttk 6■ま多ぃ1 7∴ぃ、/1「ミマ1 ζ珠 ヨン次

バ金u質看 12

〈健康チェック表〉 2

:G9
確認者 :

θ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

″

5'
キャビン  [船 萱ヨ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

，ヽ
う

に
こ

確認者 :

(3:

〈温度の測定〉
1確
認者:② (降ジ⊆J

漁場の海水温度 漁 獲 前 `://失

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り :L

S、

〕
3~|

ｒ
ｌ
卜

Ｆ

ＩＩ
卜
＾
―

0
℃

|

船倉 内の水の状態 帰港時 へ欧
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ■

船倉内の海水温度 帰港時
〇

℃

〈船内清掃記録〉 確
酵男

θ l―

確認者特記欄 :

〇レ年

ア/2θ 責任者確認欄 :

″

り/21ゝ

ν

1取
.II

ー

み 綺



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸五 釣

選別場での確認表

月l≧てL(ヽイ≧銘～蒔ウイス)

作業者名

1浅野 徳子 12金田 文子 3本村 武雄14 古川 豊
⑤古川 隆夫16~~~~~寸ア

~~~~~柘
丁
~~

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :⑤

(ツ :/7

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:〈Э

(〃:イ ″選 別 台
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

( ど:2わ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ム
ヽ

１

‐

‐

‐

‐
θ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ⑤

(t夕 :/ダ

「
氷の状態

鮮度タンク内海水温 (す 省

(＼了 /秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : ⑤

θ′(

(レジ 責任者確認欄 : ⑤

¨
θ

q夕

▼

′
′

‐

ノ
ト





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成ラダ3年 9月 /7日 (ア よ
°

分～ζ

『

■ )天気 ←
｀
1気温 :

作業者名

3、
1、野 ふゝ

5本、潤名二 6■ 汽 欧栞「I
7去

)、 1倫_イ 整 塁Й斑
12

〈健康チェック表〉
確認者 :に

θ :θη

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ひ

∂
′
0

確認者 :(2

30の

キャビン  [船 Ξ∃

下 1ヅ癖塩クタ議 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 〇

〈温度の測定)

午
)lθ
℃

「

)・

~‐ ~

|℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

ノ :‐

/9、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

フ

θ

´
　
ノ
／

1確
認者:(2)(壻ジ自

船倉 内の氷の状態

1船倉内の秋サケの状態

巨「::::畑度陸「1[タロ
〈船内清掃記録〉

aト ρ

に
ρ

確認者 :

こ :

確認者特記欄 :

Cト

責任者確認欄 :

θこι

1取
.鳳 双 ,1 2 τx



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

日(γ時偽～時」理R天気:

作業者名

1浅野 徳子 2金田 文子 3本村 武雄 4 古川 豊
⑤古川 隆夫 6 7

9 10 ‖    1柁

〈健康チェック表)
認

　

＜

確 ⑤

′

者 :

ク

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ヽ

ｔ

ぐ

ヽ

ノ

りK・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

レ

作業場は整理整頓されているか

⑤
庁

確認者

(/

(選別 計量後の温度の測定〉
＼

氷の状態 (ち ∫́あ つを
鮮度タンク内海水温 (イメリ _」 ℃

秋サケ腹部内温度 ヴ :のフ 金 ℃

⑤
励
シ
μ

認

　

＜

確

確認者特記欄: ⑤ 責任者確認欄: ⑤

ど
―
―
―
―
―
「

∩
し

q`1

実施日 :平成 23年

確認者:〈Э

(ン
ク

:

0に

路



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸ユニ (

選別場での確認表

月`マ日(4時δら～ lτ )ゝ天気:

〈健康チェック表〉
確認者 :⑤

:了つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(Э

(∠←tD
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

(、夕む、/
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

伎水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 し1が ,マ ℃

:よ
確認者 :

(ち

~

確認者特記欄: ⑤ (レ
|¬

責任者確認欄 : ⑤ 0/r7

観:2/

V

11浅野 徳子 12金田 文子 3本村 武雄 4 古川 豊 |

作業者名 l⑤古川 隆夫 16 ７

一

１‐

８

一

１２

υド



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成フ フ 年 9月 ′ワ 日 (ろ 轟
η
じ
雰だ⊆「 時
r■ )賎 :pτ は 気温拝 ｀O

作業者名

3、
1、当 ふ〕

5ふ、消名r駄 6巳 吾多ぃ「l
8ムふョ来費F

9/金u 一二
ロ
質

，

一

〈健康チェック表〉
確認者 :に

(フ:d9

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ω

ε
ι

0

確認者 :(2

(3:θ9
キャビン  [船 三∃

117子
平4■ ([1 θ

目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

0
ア℃

ヒ/℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Э :ノ

/2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ :ノ

/a

ヽ

確認者:(2)(冶 ~:

船倉 内の氷の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉内の海水温度 帰港時
(升 ≫ο

る、′l~C

〈船内清掃記録)

0ヽこ
0

に

′

確認者 :

q多

(3/〔り確認者特記欄

θ tC

責任者確認欄 : 9/3/

Cιι





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 丸 ]五 (

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 文子 本村 武雄

作業者名 ⑤古川 隆夫

者確認
　

＜＜

⑤

ヘ さ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:〈Э

(乙珂∂。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

(∫ :ノご・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

ノ

氷の状態 |( :ゝ/0) ( ■

鮮度タンク内海水温 (ダナ

“
 」ヽ

秋サケ腹部内温度 (∫ /" フ ℃

⑤

ノ
ノ
、

認

　

＜

確 者‥
ハ

(31ル

ι
ヽ

１

１

し

Ｌ

確認者特記欄: ⑤ 責任者確認欄 : ⑤ (%

rk′ ｀



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :静

∈n_ //2

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :軌 万 年 9月 /6日 3ξ %´ 夕 ♂ 7)天 気 :ι
｀1気温 :

作業者名

，

」 新
白
3、
1、野 ふ 4垂ば、、t,詈

6 E汽 政永「l
8ム本ョ′)久歌T

一土
ロ
質・ｎ
一
金∠ Ю残野私 12

〈健康チェック表) 確認者:〇

(R:θひ

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０
９
０

確認者 :(2

(3:09

α

キャビン  [船 Ξ∃

=レ
平儡夕゙@c : 4EIE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(2)(× 」:

「
|| |

マ」
2℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

し
９
、

う

ノ
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぢ :5

/θ、

i船 倉 内の氷の状態

1船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ctこ  /多 ●

に

２

者‥‐

∈

認

　

＜
く

確

(レζ確認者特記欄 :

Dじ

磁責任者確認欄

0レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :た

■ げレ

`

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成Z3年 9月 lζ 日 ∂ ξ
C分
～ 時 分 天気 :′Z亀 温 :

作業者名

1取111次男
_l千、
l‐ it

3、
1、野 ふl

5木ホ1名■ 6 雹志面 1 7とぃ、/後、イL 終本ヨ ,
9,金u 12

〈健康チェック表〉 確認者:④

(3:むう

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

θ

∂
∂
〇

キャビン  [船  萱∃
氷の投入は   ― ―>1回ロフ_1%鶴目μ:C“首 : 4回目
・水揚げ時の水は十分か ♂

Ｃ
釦

詰

　
め

υ

確

〈温度の測定)

ゝ  )ハ

確認者:② (%∂

1鵬

の海畑 度

1漁

獲 前

lfを 〔 :F「

話書内の水の状墓1鷹港時 |

|_Ftr望墜τの状態1聾誉時|

| 巨淋温度1騰時lγ←‖
〈船内清掃記録〉

7:昇Dμ
(ン

びP

確認者特記欄 : み/責任者確認欄 :

〇
タ



V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
臥 CCP委員会 :丸 五 (〃2

実施日 :平成 23年 ⊃ 月/、ζ百 (

選別場での確認表

毎み ～ 時」(〉)天気:
〈健康チェック表〉

1浅野 徳子 金田 文子 ３

一

７

一

１‐

本村 武雄 ４

一

８

一

１２

確認者:⑤

(ア あ⑤古りII 隆夫

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認t:⑤
(/ツ〆)

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作靭 達 理割 され

“

か

者‥

″

認

　

＜

確 ⑤

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ⑤

(J:′ ″
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

⑤

じ

確認者特記欄

←

化/ 責任者確認欄 : ⑤

DF
レノζ
ノ

作業者名 6

9 10

/

,℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 丸ヨ五 (

選別場での確認表

月/仁
'日

( 分ご∂q)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

1浅野 徳子 12金田 文子 3本村 武雄
14 
古川 豊

⑤古川 隆夫 16      7     18
9 10 12

／沙

⑤

ゴ

者

、
／

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

⑤事
者 :認

　

＜
‐

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ⑤

(∠ と`,

/

氷の状態 (」ごも,  /失
鮮度タンク内海水温 | (、、́) ) > ℃

秋サケ腹部内温度 《 :`力∫ ご ℃`

責任者確認欄 : ⑤確認者特記欄: ⑤

実施日 :平成 23年

確認者:(Э

(ダ /′





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :落

■ ン l

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成
=メ
フ準 フ 月/-3日 3 ξ

C分
や`
「 LC颯 天気:プ

サ
｀
ス 気温:/(~

作業者名

2角、砥壽増 3、 1、音 ふ
5本、居名■ 6■ 占j民洋1 7とぃ、/衝 イt 独 急った T
9違u啜暑 Ю残野萩 12

〈健康チェック表〉 確認者:〇

(RC｀ C

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

θ
θ
θ

確認者 :(2

(30θ

キャビン  [船 萱ヨ
二 1回目2:‰ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ε

〈温度の測定)

瞥
3℃

F…

｀ ‐

pt/℃

漁場の海水温度 漁 獲 前
）
み

υ

ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(-1 :t
1Cr

確認者:(2, (r う` 0ノ

船倉内の氷の状態 帰港時 λ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 k
船倉内の海水温度 帰港時

℃

σ

′
―
？

〈船内清掃記録〉

θ ト
確認者:(2

(S:3)0

確認者特記欄 :

θ←

税 ぅ 責任者確認欄 : ソ7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

32
実施日 :平成〃 年 シ 月′

ア
日 (2置

°C殊
だ― 不

HACCP委員会 :落
■
(///

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1永、鳳次男 2角、1% ．新嗅 4彙計

"ミ

大猿
5本れ
‐
れ鳳 6巳 誤多ぃ1 7とぃ、/“11く

ン8林ョした F
9全u質暑 Ю残野萩 12

〈健康チェック表〉
確認者 :に

(3:σ
lつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ε
○

θ
θ

確認者 :(2

レタ :ぐら

キャビン  [船  萱]

=1オ
れ篇品 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

n、

)

2℃

Ю

~‐ ~

←
℃

と

漁場の海水温度 漁 獲 前

ノ

: ~

/θ、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6:し

/θ、

確認者:(2) (アニ

船倉 内の水 の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a

船倉内の海水温度 帰港時
(¢身0
δスタ℃

(船内清掃記録〉 確認者:②
こ :)のθkこ

θレ

確認者特記欄 :

飲ん 責任者確認欄 :

θ [ひ

ノ名生



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ζニ

HACCP委 員会 : 丸 五 (ク

選別場での確認表

作業者名

1浅野 徳子 12金田 文子 3本村 武雄 4 古川 豊
⑤古り|1 隆夫 16 7

18

9 10 11 1,,

〈健康チェック表〉
確認者 :⑤

r f,)at

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ⑤

4ダ硼。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

(」◆ノク
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 : ⑤

(ζ :ノa)
氷の状態 (」 ノ財 冬
鮮度タンク内海水温 (I′フ L ℃
秋サケ腹部内温度 0メめ る℃

確認者特記欄: ⑤

ヽ

復 し

(シリ 責任者確認欄: ⑤ (ン2



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :落 fl ″

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年

'月

/∂
日 ∂

ご

こ1分 ま § 亀 燎 く
走 tl気温 :% ℃

/ご
｀
日PT

作業者名

旨́一ヽ一角
２ ´ヽ千、

11t
3、
1、野 ミl

5木、れ
‐
名rn 6 E議 改え「l

7とぃ、倫ィι18Jネま)久讚I
9′金u質暑 12

〈健康チェック表〉 確認者:C)

(フ ∞ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

館

の
○
C

確認者 :(2

(3:〇〇

キャビン  [扇
丁
萱ヨ

→ 1回り :γ雀目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉

爾

｀

9℃

℃

漁場の海水温度 漁 獲 前 マタ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

Ｌ

′ヽ
′弊仏

確認者 :(2 :/の

船倉 内の氷の状態 帰港時 R
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2

船倉内の海水温度 帰港時
(ク:助

'ヽ

ノ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :(2

}ヽ:/0otこ

0ト

確認者特記欄 :

G
r)t 7D 責任者確認欄 :

0い

(ら
ん

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC"委員会 : 丸五 (2

選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

1浅野 徳子 12金田 文子

―

                    ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

⑤古り|1 隆夫 16

３

一

７

本村 武雄 4 古川 豊

18

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:⑤

(カイ)
/

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
▼

氷の状態 (要柱 /修資
鮮度タンク内海水温 ■ シ32、 (℃
秋サケ腹部内温度 《ソ〔 ＼(｀ ℃

責任者確認欄: ⑤

月即日(% 気温:∠生てフ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :落

■
υア

実施日:平成2年 9月 日Pア OC時  分思 ら ℃

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

陥
白

マ́一Ц・角
２ 3、

1、野 ふ) 4彙行

"ミ

大猛
5木、消名_裏、6巳 善 改蒸「l

711ぃ、ィ筆≧kr 8ム本姦,次費i
9´金u 一土ロ質

12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(〕 :。G

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
0
θ
θ
回目2¢鳴目
∂

確認者 :(2

(P:「C

キャビン  [船  萱∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :(2)(卜 :'こプ)

（恥
フ
／

一

漁場の海水温度 漁 獲 前 ”″
船倉内の海水温度 漁 獲 前

〕
％

船倉 内の水の状態 帰港時 次
ヽ船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヘ

1船 倉内の海水温度
|

帰港時 7)み℃
(船内清掃記録〉

確認者:(2

ごノЬεμ

oと い

確認者特記欄 :

0ト

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成23年 9月

`

日 ( ～ゴト」9)天気: 気温 : ℃

〈健康チェック表)
確認者 :⑤

(だ :わ
作業者名

1浅野 徳子 2金田 文子 3本村 武雄 4 古川 豊

⑤古川 隆夫 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――
・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:(Э

ノD)

1'そ
;(

〕

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

准
確認者: ⑤

(ζ

⌒
多少)

。鮮度保持タンクは清掃されて
。シートは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ⑤

(ε:>ヶ氷の状態 (ジ :`2め  る′ん
鮮度タンク内海水温 r q('' ') e ℃

秋サケ腹部内温度 U'2'0 fc
⑤確認者特記欄 (b) 責任者確認欄: ⑤

ｈ
υ lι

ヘ

(Ъ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会: 丸五 (ク

選別場での確認表

ンL(」時゙9～ 沼分)天気:

作業者名付静ぽ童 7 8

9
IЮ

９

〓

〈健康チェック表〉
確認者 :⑤

(rD

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――
・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 : ⑤

(イ )´■

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者: ⑤

(´″
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確
1,lヵ

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度      |(沙 :′

確認者特記欄: ⑤

0(

2っ ) 責任者確認欄: ⑤

陸
＼
ゝ
υ

(ンタ

|   |





書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :落

■
7ク

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成フP年 9月 ど)日 ←3∫
C:～
が天気:麟 気温:ι 3

作業者名 5本ホ1名Ik 6巳 議 I欠ぇ1 7志ぃ、/“ヨlて ふ 姦力「
10残野萩 12

〈健康チェック表〉
確認者 :に

(メ :09

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

8
θ

確認者 :(2

(3 ,oo)

キャビン  [船  賣∃
+ren ) 'fGe 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉

9   -―

｀

`℃p――

/℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

ゆ :′

/ど、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :`

dFζ

〕、

確認者:(2'( :Oo1

船倉 内の水の状態 帰港時 貫
船倉内の秋サケの状態 帰港時 叡

船倉内の海水温度 帰港時
よ ιp

八6℃
〈船内清掃記録〉 確認者:②

11,o9C ム

∂た

確認者特記欄 : (ツδ 責任者確認欄 :

C に

17/δ

12角 3、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

時2´雰)天気:

作業者名

1浅野 徳子 2金田 文子 3本村 武雄 4 古川 豊

⑤古川 隆夫 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :⑤

ぼ :″

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(メ :

⑤

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

⑤
洵

者 :認

　

＜
．

確

(選別・計量後の温度の測定〉

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温

⑤

パ

者
ィ
／
っ

認
　

＜

確

確認者特記欄: ⑤ (レ

t,

責任者確認欄 : ⑤

集 ＼

(レ

実施日 :平成 23年

l

水の状態 (フ メ
′5)

(″ /」 )

(グ /ζ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC伊委員会 :落

■
θ
を,

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成′ 3年  9月  ク  日 (3時
θθ
分～

` 

時

CF為
天気 :籐κ  気温 : /6計― ℃

作業者名

3、
1、野 こ〕

5ふ、晨‐名_魚 6巳 善 政ぇrl 7志ぃ、倫てt懸息力 :

9,金u 一土
目
質 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(3 :θ
。
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :(2

(3:0′

キャビン  [船  萱∃
一――卜1回 目 :夕化ら回目μ:飾 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定)

)

確認者:(三)(ご
~:θ
σ

「

~~

震
|

1船倉内

1船
|

倉 内の水の状態 帰港時 λ
の秋サケの状態 帰港時 a
倉内の海水温度 帰港時

よ ぅ0
∠、/ ℃

イこ、多F

1船

倉内の海水温度

1漁

獲 前

lli::1'::

〈船内清掃記録〉 確認者:②
(  :  )

´ に

μ

確認者特記欄

θ

(ン ) 責任者確認欄 17/2

ヽ

Ｏ
θ
Ｏ
Ｏ

のた



書式作成日:平成12年 7月 1
HACCP●員会 :ん

久

選別場での確認表

●
●

　
　
　
―

●

確認者シンメ1

確認者
“̀ 1ス

(z`―´́:  o,‐て
'・計量器の清潔度 ―――

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されて

・シートは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

氷の状態 (0:]衛 嬌
鮮度タンク内海水温 (いヽゞヽ 2ヽみ℃
秋サケ腹部内温度 (3bウ3  /」 ℃

槻 鵠 IEIH:4■ 望 勧
ζ、 Jる

〈健康チェック表〉

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度



●

▼

Ｌ
■

ワ
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Ｌ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/ゝ生

・
ノ (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成乙B年  0月  で 日 (3出
°°

分～

作業者名

1i,\.trr fr:-Y, 3、卜瞬 ふ 4ゝ新兵 大猛
5木、着塙r駄 6■ 善 政ぇrl 7ム 114毎イL 8林亀縁 i
9金u質モ 1唆 :署藤

つ
４

〈健康チェック表) 確認者:(藝 )
(3:θO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

え
杖

占
回日)レ :クてン回目

豪

確認者 :

rS 'e,o)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者バゼ〕ノ(ィツ

tメ

|

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 篠

船倉内の秋サケの状態 帰港時 快

船倉内の海水温度 帰港時
法慨/℃

〈船内清掃記録〉 確認者:tと

,$io∂ |´

確認者特記欄: 〇     (γ←

θた

再注喜確認欄: ⊆ノ  (%,「

0と

θ



ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一

・計量器の清潔度 ―
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて

・シートは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている
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