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書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :■ ∵ イ (た 1)|

艶 日 :平成 (3時の 分～ チ時ι場詢 天気 :磁ネ 気温

出港 0漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

(2:イ
`')

作業者名

1斎 藤 竜 2中 野 武 二 ♂ 中 野  悟 4佐 藤 正 門

5中 野 健 6渡 退 哲 也 7′ 中 野 能 彰 3坂 下 翔太

9池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

口甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確 認 者

中野 能彰

( _́:｀ t)

目回ク／２目

θ
　
θ

ρ
・　
掴
　
β
ヽ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

《温度の測定》
確認者 :中野 能彰( イ :/ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前
(rJ:Jo 1

/).1 r
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(.1 ,Jo I

0"c

船 倉 内の 水 の 状 態 帰  港 0

船倉内の秋サケの状態 帰  港 0

船倉内の秋サケの状態 帰 港
(プ :ち

、́ア℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( ダ:Sι ,)“″　
ヽ
そ ム

―
―
＼

・ム
Ｓ

確認者特記欄:中 野 能 彰  ( /、 )
雛 者特記杜   (11/2)

（

／

ハ



ー



書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委員
会 : ,' ', I ,

出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2:アレ)
作業者名

“

斎藤 竜 ― 2中 野 武昼3中 野  悟 4佐 藤 正 門

5中 野 健 ― 6渡 邊 哲 也
´
,

7中 野 能 彰 A w.r mt
9池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

口甲板は

ロキヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

口氷の投入は

θ

θ

θ

θ

確 認 者

中野 能彰

( プ :メθ)

1回 目2

θ

:/ク 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一
《温度の測定》 確認者:中野能彰( プ:∫θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
(S:ゞο )
″、ζ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(ヾ :30)

′ ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰  港 9

船倉内の秋サケの状態 帰  港 9

船倉内の秋サケの状態 帰  港 </ S-ot

s{ '"

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

(/:ιι)名(“燿:そ t

確認者特記欄:中 野 能 彰  (/ル
/)

´

＼

責任者特記楡   (|1角

ご わ

／

ρ



日

中

選 別 場 で の

ユII会～̀っ障.ハ呑)

書式作成日:平成23年 月

①

HACCP委 員会 :     ( / )

室 怖 日・軍 甫 ,3

Ｌ
軽
Ｊ
一
生 日31

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 秀二

(5:|作業者名

3坤野秀 )野 能一螺 )中 野 満 鉾 井 昭 義

Э笠井久詩C独 崎克夫7奥 谷 光 行 ,金が発も
9 10 12

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容(選別前)
確 認 者

中野 秀二

(」 2つ )

口選別台 〇

〇

〇
〇
〇

〇

の

・計量器の清潔度

口鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

口海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

口作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

９

ｏ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

二

゛

者

秀

　

‥

認

野

し

確

中

　
＜

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(ゝ :汁 )

氷 の 状 態 ( +,ary) O
鮮度タンク内海水温 (    :    )ヽ、。℃

秋サケ腹 部 内温度 (   :   )b、Ю℃

確認者特記欄:中 野 秀 二  (|し 31)

lo(' /ql)責任者特記欄 :

牛

蝙



出港・漁獲から帰潜までOm表

書式作成日 :平成23年 月
①

IHACCP委員
会:■ |(/)|

実施日 :平成 23 年 /´ a3 /e t2alo+- f*r'/+t *q,,Pril

′
、
　
ク
／

(健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 工 :/` )

(

作業者名

`/

?rr r ,+ tr t'a 3中 野 悔4'* t iE lf
フ中野健 6*l ru?+s ftB ?rrtx
3run t+ 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

σ

θ

確 認 者

中野 能彰

< 7 ,'-ft

1回 目之

/‐
' 2回
日 3回 目 4回 目

水撮げ時の氷は十分か

一

`温

度の測定》

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:to )

/2 I t
船倉内の海水温度 濠 獲 前

(2:力 )

θ ℃

確認者:中野 能彰くプ :2■ )

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〈/′方
ミ 3℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( ∠:4プ )を|〔 Mくなt

確認者特記欄:中野 能彰  (し 今‐) rE*ftEr: +i-,",)/ ,

A
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書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :、

子 ン千
(t名 ')

実施日 :平成 23年 /・ し'月 2'日 (2時ジθ分～ ′時
`η
詢 天気 :′左二 年綱

「

出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》

作業者名
「
旨藤 竜―?+w m=lレ中野 悟η佐藤 正門
g中 野 健 ∂渡邊 哲也ア中野 能彰 8坂 下 翔太

9池 田 有 作 10 12

確 認 者

中野 能彰

(  ノ́  : /レ
1 )

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

口船倉の中は

口水の投入は

θ

の

θ
　
θ

1回 目 2: /θ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

／
ｂ

彰

ァ

者
能

‥

認
野

Ｓ

確
山
「
＜

《温度の測定》 確認者:中野 能彰( 3:/9)

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:ぶ o)

/2、 ζ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(=>:Jo)

0r

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰  港 0

船倉内の秋サケの状態 帰  港 0

船倉内の秋サケの状態 帰  港 (ヽ プ♪
℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

(/:ごθ)々|く 4燿t台ヒ

確認者特記欄 :中 野 能 彰  (/0/、 θ )
イ

|

４
／

責任者特記欄:       (/θ

／

ハ



V

出港 0漁獲から帰港までの確躍表

書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :  |ゾ

千
(/し
4〔:) |

姜施日 :平成 贈 る (2時 30今～3さ0今)■伍:′均オLヨ
《健康チェツク表》

確 認 者

中野 能彰

( 二 :/ζ )

作業者名

f■藤 竜―夕中野 武ニ 3中 野 悟 ↑性藤 正円

,中 野 健イ 6渡 邊 哲 也 v+* ft3Crr nt
0rom t+ 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
″

θ

σ

確 認 者

中野 能彰

(  3 : ,ι
')

1回目2:/(2回目 3回 目 4回 目

水掲げ時の水は十分か

一
《温度の測定》 確認者:中野 能彰(3:メυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
℃

の
～邦
〃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
〈2:チθ)

′ ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 13 Jur
.i.o t

《船内清掃記録》

緒(MttLそ∈
認

野

／

確

中
　
く

者

能彰

:20 )

確認者特記欄:中 野 能 彰  (/`/、
「
,)

~C´
'

〆

難鶴帥 |ゾト「 1_コ 1葛

X





書式作成日:平成23年 月

①

HACCP委 員会 :     ( / )

野 水 産

別 場 で の

と置%～す時状彩拘
認

実怖 日 :平 成 23 天気:日しに気温 9ぽ

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 秀二

(争 J2)作業者名

C沖野秀二多 野 能一郎 9中 野 満少笠井 昭義

ジ笠井久詩フ山崎克夫7奥 谷 光 行 Dう残多ノガｂ
コ
′ヽ‘）

9 10 12

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前)

口選別台 Ｏ

Ｏ

Ｏ
０
０
０

０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者
殖
む

認
野
／１
‐

確

ェ甲
　
＜

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

口計量器は清掃されているか

０

０

９

ｏ
０

確 認 者

中野 秀二

( ,g-, o!" )・鮮度保持タンクは清掃されているか

ロシートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別口計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(サ :結 )

氷 の 状 態 (9:Dk-)Q
鮮度タンク内海水温 ( : ) g-)'c
秋サケ腹部 内温度 (    1    )も 、2」C

確認者特記欄:中 野 秀 二  (|° だっ
責任者特記欄 : - (l'r4,



出港・遺獲から帰港までの確目表

書式作成日:平成23年 月
〇

実施 日 :平虚 年  ι t ; / s t2*3c,*-1 C C+t -rr, {4 'hr
《健康チェツク表》

確 認 者

中野 能彰

( 」≧ : /c/1)

(

作業者名
`

7斎 藤 竜―2中 野 武 ■ コ 中 野 悟 f准 薔 正円

θ中野 健―o演 邊 暫也 7中 野 能 彰 C坂下 翔太
g'UE fifI 10 12

(船内備生状態確認表》

チエック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・●倉の日りは

・船倉の中は

味 の投入は

0

0

C

″

1ロロ2

σ

:/θ 2回 目 3Eヨ1' 4回 目

・水撮げ時の氷は十分か

一

者
熊

一

認
野

、
）

確
中

く

《温度の測定》 確認者:中野■影
` '::て

)|

漁場の海水温度 漁 獲 前
(::J'u1
,130r

船倉内の海水温度 漁 獲 前
( l: (0)

cr

船倉 内の水の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状t 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(ぎ

`5コ、ア℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( ~ :~｀
‐ )たにくを1ると

確認者特記欄:中野 能 彰  (/θ く7)
―
/

｀
く
、

責任者特LII:三
半
登%|チ重笙―(/θ′

ュ
ァ
)

/

ハ
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書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 : 11ゾ

争
(/′
ム 6)|

実施 日 :平成 23年 /′ 月2/日 (2虚 勝 ～ヂ時20分)天気:媚笏医気温

出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2ヽ :/ν )

作業者名

つ斎藤 竜―
/24野

武 二 ♂ 中 野  悟 つ佐 藤 正 門

θ中野 健―ら渡退 哲也ヲ中野 能彰θ 坂下 翔太

9池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

日船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

の

つ

確 認 者

中野 能彰

( イ :ご 年)

1回 目之 /θ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一
《温度の測定》 確認者:中野 能彰( ■ ′g)

漁場の海水温度 漁 獲 前
(⊇ :∫ク)

た 、θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2:`o)

′  ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰  淋 0

船倉内の秋サケの状態 帰  港 つ

船倉内の秋サケの状態 帰  港
(/:´ダ
ノ、イ℃

|

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( 〕 :ιL)%(M瑳髪生合し

確認者特記欄:中 野 能 彰  (/′

`ζ

)

・
)ヽ

雛諦慕:半導ギ笙(/θ /フ
`)/

）

だ

ヽ



中 野

男J

書式作成日:平成23年 月  日

○

HACCP委 員会 :     ( / )

選 認

室 怖 日・工 請 クn 生16日ノム T与週醐t奪凛

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 秀二

作業者名

⊃中野秀二ハ 野 能―郎 2中 野 満つ笠井 昭義

フ笠井 久詩夕山崎 克夫7奥 谷 光 行蛯冴娑ん
9 10 12

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前)
確 認 者

中野 秀二・選別台 Ｏ

Ｏ

Ｏ
ｏ

０

９

０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

口海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

○

０

０
の

０

確 認 者

中野 秀二

(い マo)鮮度保持タンクは清掃されているか

シーHま全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(← :/← )

水 の 状 態 ( 9,r(-) Q
鮮度タンク内海水温 (   :    )ぢ、)К
秋サケ腹部 内温度 (  :  )ワ _0℃

確認者特記欄:中 野 秀 二  (l° /z) 責任者特記欄 : (P/ぉ



書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :ャ

斤

“

υ
″

|

実施日 :平成

E

t0 92) E ク藤 2θ分～ も時
的
分〕 天気 :話  気温 /´'℃  

″

出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 夕k :/∂
作業者名

千告藤 竜―

`布

野 武 3/中 野  悟 ″佐 藤 正 門

θ中野 健 α渡 邊 哲 也 7'中 野 能 彰 6' fr.r ilt
9池 田 有作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

口甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

口船倉の中は

口氷の投入は

σ

Ｏ

θ

確 認 者

中野 能彰

( ア :ο
「

)

θ

1回目2
σ

,L,/d z@tr I :fi ! 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

《温度の測定》 確認者:中野能彰( イ:ι l― )

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:『し)
だ 、え ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(p:λ )

′ ℃

船 倉 内の 氷 の 状 態 帰  港 0

船倉内の秋サケの状態 帰  港 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰  港 (/:´
ll~

ご_o℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

(´ :c))KKM4るし

確認者特記欄:中 野 能 彰  (/」 1ぐ )

ヽヽ

責任者特記欄 :

(u,rg
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地珈 ACC睦員会 :本 間  

“

Z⊇

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

'り

年 ′ο 月 2y日 (2時
'ο

分～ご 時 θ輸 )天気 :あ  気温 :  /ο   ℃

作業者名

9*merc l?ro*** つ中道昭助 I *rary-
θ和田雅人

下

∂本間憲人 |mxn* 8_c_

餅 藤雄希 F 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 椎久

(2:ノ o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(ζ :め

キつ 国
回 目 :OQqe 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ρ

〈温度の測定〉 確認者: 本間  (` :ひつ)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
(よソo
% ℃

〈船内清掃記録〉

昴

確認者 : 椎久

(/:´ ∂

確認者特記欄 :   椎久

らし

(l‰■ 責任者確認欄 :

多じ

本間 〆懇

℃

|

船倉内の海水温度 1漁 獲 前 |

(〕 :/。 )

0、″

℃
|

|



書式作成日 :平成23年 月

①

HACCP委 員会 :     ( / )

中 野 水 産

実施 日 :平成23年

選 別

OnZla
《健康チェツク表》

作業者名

E浄野秀二掛 野 能一郎 o中 野 満D笠 井 昭義
g盗 井 久詩創 崎 克 夫 7奥 谷 光 行の6%装ん
9 10 12

二

者

秀

認

野

確

中

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )
確 認 者

中野 秀二・選別台 Ｏ

θ

ο
０

０

ｏ

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

口計量器は清掃されているか
Ｏ

θ

０
０

０

確 認 者

中野 秀二

・鮮度保持タンクは清掃されているか

ロシートは全タンクにかぶせているか

口作業場の状態は整理整頓されているか

《選男1・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二氷 の 状 態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部 内温度 ( ) ℃

|ヽ
?確認者特記欄:中 野 秀 二  (
責任者特記欄 :



書式作成日:平成23年 月
①

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 23翠 I:′ P月 』守 日 (2時づノ分～3ぷ ゞ令 )天気 :漁  気温 /υ ℃  
″

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2 :/υ )

作業者名
`

/

T斎 藤 竜¬フ中野 武二3中 野  悟πヒ藤 正門

θ中野 健イ6渡 退 哲 也 7中 野 能 彰 ヮ坂下 翔太

9池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

ロキヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

０

確 認 者

中野 能彰

( 、や:、30)

9

つ

1回 ロノ :/ν 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一

′

《温度の測定》 確認者:中野 能彰(3:Sθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
c2'(f)

zJ.f r
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2: fF)
0'c

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰  港 0

船倉内の秋サケの状態 帰  港 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰  港 r3 Jor
2.1 "c

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( f/:メ 0)″イに4～し
確認者特記欄:中 野 能 彰  (τ /)く ) 責任者特記欄:坐「 二髯≒1量

生メ
/θ

7)





書式作成曰 :平成23年 HACCP委 員会 :     ( / )

場での確 認表

諄毎～鳴品離螢:ユL月22£
《健康チェツク表》

作業者名

O+r *- 2+r re-a O+ r il Dr* ryr
O饉井 久詩③山崎克夫7奥 谷 光 行鰐発熱も
9 10 12

者

秀二

口

野

滑
Ｔ

確

中
　
く :争ぬ

《選別場衛生状態確認表》

チエック内容 (選別前 )
確 認 者

中野 秀二

(ぐ個)

・選別台 〇

〇

〇

〇

〇
〇
ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内害 (作彙贅了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

０

０

ｏ

（

確 認 者

中野 秀ニ

(与 :ル 》・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シーHま全タンクにかぶせているか

・作桑場の状態は壺理整頓されているか

《遇別・計量後の測定》
確 麗 者

中野 秀二

くい:む )

氷 の 状 態 (け :ふ¬ o
鮮度タンク内海水温 (  :  )り、0℃
秋 サ ケ腹 部 内温 度 ( : l[Ar

確認者特記欄:中 野 秀 二  〈
Ю
/al 責任者特記欄:重壼重塗糞三■_(ヽ多藻

“
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書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :■

看
(″
二2)|

実施 日 :平成 23年 /σ tt p乙日 (ズ 曖 υ分～/時 3θ 分)天 気 ′かに 気温 C

出港・ 漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( ジ=:/υ )

作業者各

1斎 藤 竜 2中 野 武 二 F中 野 悟?佐 藤 正門

0中 野 健 6渡 遇 哲 也 7中 野 能 彰
う
０
０ 坂 下 翔 太

う

,池 田 有作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

つ
　
η
′
ρ

確 認 者

中野 能彰

(●  :ζυ )

/

1回目2

β

:/∂ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ＼

《温度の測定》
1羅諏著:革覇罷彰iド :ζ5'|

漁場の海水温度 漁 獲 前
( 2: $o )

/J-S "c

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2:∫θ)

′ ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰  港 σ

船倉内の秋サケの状態 帰  港 `つ

船倉内の秋サケの状態 帰  港
い :角
ノ、7℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

(`:錮 ン)後 1ヽ

“

える

確認者特記欄:中 野 能 彰 〆%」
/

六

責任者特記欄 :_ギ生里1-上重―(/ο /2D

メ



書式作成日:平成23年 日 「lACCP委 員会:     ( / )

水

*f,E:sfrzs E\o a-b

で の 確 認 表
|

～ぢ諄lo合、■伍1」ψ憾.

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 秀二
^ --.or (p ,.jO I

作彙者名

D+s *-' }+ry re-nフ中野 満ti.* w;
③笠井 久詩9rrr e* 7奥 谷 光 行ら曜りも
9 10 12

《選別場衛生状態確認表》

チェック内審 (選別前 )
確 麗 者

中野 秀二

('3)
・選別台 ０

０

０

０
０

０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内害 (作業終了後 )

・遇別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

９

０

９

確 認 者

中野 秀二

(号 :よ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シーHま全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 観 者

中野 秀二

t F,1o )

氷 の 状 態 ( 6 , [o I O
解度タンク内海水ニ ( : l4-[r
秋 サ ケ腹 部 内温 度 ( : 165r

確認者特配欄:中 野 秀 ニ 〈
p/劾

責任者特記欄:絲 鮮 ― (Fな l)

選 別



″



ヽ

書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
論 ‐  |ち

←
し

`ι

)|

実施 日 :平成 (2時 2ι分～ ゞ げ イ 分)天気 :核|(気温

出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2:/θ
作業者名

↑斎 藤 竜 2中 野 武 二 3)中 野  悟 牢生藤 正門

θ中野 健 ― 6渡 邊 哲 也 7中 野 能 彰 8坂 下 翔太

σ池田 有作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

″

つ

確 認 者

中野 能彰

( プ :クθ)

σ

　

σ

1回 目

θ

1:to 2EE ・″ 3回 目 4回 目

0水揚げ時の水は十分か

一
《温度の測定》 確認者 :中野 能彰( プ :′υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:ふυ )

//、 ク℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
<2,30 )

0t

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰  港 (′

船倉内の秋サケの状態 帰  港
の

船倉内の秋サケの状態 帰  港
(/rめ
3、 3℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( /:、 0ゞ)名 にra髪菫
―
し

く
０

確認者特記欄:中 野 能 彰  (
/2。

)
ル
ク
)





書式作成日:平成23年

T

実施 日 :平成 23 年 /θ 月2/ (2 時ク′分だ子 時終基)天気:`協″t気温 ニ
出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2 :/σ )

作業者名

1斎 藤 竜 一ダ中野 武二つ 中 野 悟 4佐 藤 正 門
5'中 野 健 一 確 邊 哲 也 7中 野 能 彰 θ坂下 翔太

σ池田 有作10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

口甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

口船倉の中は

・氷の投入は

θ

σ

つ

の

確 認 者

中野 能彰

( チ :ιη )

1回目2
θ

| /C 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一
《温度の測定》 確認者:中野 能彰(プ :″ノ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
( z=7(l

/36 "c

船倉内の海水温度 漁 獲 前
< :,/9 )

0"c

船 倉 内 の 氷 の 状 態 帰  港 0

船倉内の秋サケの状態 帰  港 の

船倉内の秋サケの状態 帰  港
(/の
ノ θヽ℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( 、ま :〃3θ )名 ( ″令 ヒ

確認者特記欄:中野 能 彰  (ご 4′ )

ト

責任者特記欄 :二
F三
量2」:2-(lθ /21

月
①

IHACCP委
員会 :、 1斤

(″
ム |)|





書式作成日 :平成23年 月
①

IHACCP委 員
会 : 、
ャ ノ 千  

〈
/彩
/) |

実施 日 :平成 23 /7日 フ臓′′会～∠脇/め、■●.形″ぅ、信ョЯ

出潜・瀬獲から帰港までの■日表

多

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( /´
′
:マ 6)

作業者名

f■ 藤 竜―2中 野 武 二 3中 野  憎 4n佐 藤 正 門

5中 野 健■o'il1 lr E ?中 野 能 彰 C坂下 翔太
9池 固 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

,氷の投入は

0
0

θ

σ

1回 目

0

確 認 者

中野 能彰

〈 ぐ :ア′)

/′
:ラ/`2回目 3回 目 4回 日

・水撮げ時の氷は十分か

《温度の測定》 確J:中野 能彰くチ:4"

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:/υ )

/76℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2,/tl t

/!

船 倉 内 の 氷 の 状 態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(子 :′ぅ
21℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

(/:鉦レ)ィ(4燿蜂と

(0'r l )確認者特記欄 :

/

1クノ7)



,

■ヽ 、

l

ー
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書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :、

イジ
多
脅
(ノ
υ
′←
)|

実施日 :平成 月/ぐ (2時″徐 ～ 3時 ん 分)天気 :イイ′1気温

出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》

作業者名

つ斎藤 竜 月中 野 武 ニ 3中 野  悟 牢牲 藤 正 門
´
′

5中 野 健 ■ 6渡 邊 哲也7中 野 能 彰 eur flt
9池 田 有 作 10 12

者

膨
　
者

認

野

　

／

確

中

　

＜

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

ロキャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目

σ

σ

９

７

嘔

確 認 者

中野 能彰

( ぎ :2`缶 )

,/f ,ae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一
つ

《温度の測定》 確認者 :中野 能彰( 2ゞ6))

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:マタ)
/イ、

` 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2:2カ

′ ℃

船 倉 内 の水 の状 態 帰  港 の

船倉内の秋サケの状態 帰  港 9

船倉内の秋サケの状態 帰  港 ri)a
:. f"c

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( y' ,/o )そ′(a疑:る と

確認者特記欄:中 野 能 彰  (/ン
チ
)



V



出港・濾獲から帰港までの確■嚢

書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :'/千 〈

ル

′ィ
)|

実施日:平成 く日 (2日静 吟 ～イ が ι雰)天 螢 :′′パ 気】

《健康チェツク表》

作業者名

f■藤 竜 2~● 野 武 ニ 0中 野 悟フ佐菫 正門

e中 野 健 6′演 邊 哲 也 z'4 s tcv （８ 坂下 翔 六
9池 田 有 作 10 12

彰

な

者

能

　

‥

認

野

　

／

確

中

　

く

(船内衛生状態確認表》

チェック内害

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

ワ

確 認 者

「う影 )

の

0

1回目/リクぐ2回目

0

3回 目 4回 目

・水撮げ時の氷は十分か

一
《温度の測定》 確認者:中野 能彰( 3:`3

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:2f )

z/.1 b
船倉内の海水温度 漁 獲 前

<:'fh
c!

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(3:ち
ノ υ℃

《船内清掃記録》 ItE#
+* ft3

;( 1 ,4')／
ヽ

′

′々

“

くると

確日者特記欄:中 野 能 彰  〈
/ッ

く
)

|

バ



ー



V

出港・ 漁獲から帰港までの確日裏

書式作成日:平成23年 月
○

IHACCP委
員会 :″ プ子

(/%3)|

妻権 日 :平 虚 やヽ
０人日年３２ (2諄 々 ハ ノ 諄 2υ 合 、 .伍 .`久 任 .IE

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( :/6
作業者名

f卜藤 t― 2+s a= 9中 野 悟7Jr.* r.n
,中 野 健 σ演邊 哲貴i'+g ftg Cur nt
'siEm tft 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・ホの投入は

θ

0

確 認 者

中野 能彰

( ● :アυ)

0

:回目/:アル回目 3回 目 4回 目

・水撮げ時の水は十分か

《温度の測定》 確認者 :中野 能彰( 3:/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:2'l)

/:.0 T

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(: :-: tr )

0b

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 <3 ,/q
),ct tr

《船内清締記録》 確 認 者

中野 能彰

( ` :´7' )k ′(

“

4る し

確認者特記欄:中野 能彰  (′ z?)

/
責任者特記欄:呼

        (`θ

/5)
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書式作成日 :平成23年 月
①

実施日:平成 23 年 /し 月 rz r*Jo+-f eid+l -l ,lhl\st

出潜・ 濾獲から帰港までの■日表

//

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( ■ :/υ )

作業者名

f青 藤 竜― 2中 野 武 ニ 3+ry E ?佐 藤 正円
5沖 野 健 ― 6渡 邊 哲 也 7中 野 能 彰 8ETilt
9池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確 認 者

中野 能彰

(  イ :ヾι )

9

9

つ

:回 ロユ

0

■ 2回目 テ́ :p1 3回 目 4回 目

水掲げ時の氷は十分か

一
《二童の測定》

漁場の海水温度 漁 獲 前
〈む :∫←)

/イ、ア℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2:`『 )
′  ℃

確認者 :中野 能彰( ィ :SO)

麟 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 σ

"暉
ケの状態 帰港時 ワ

frft?,r*+o*m 帰港時
く,チ
イ
,こ

'ら/2℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能

“(び :`宅 )々 そそ“　́、

確認者特記欄:中 野 能 彰  〈′」

`/)

/
責鯖特■■韓狂並_〈′。/11)

HACCP委 員会 :    `|(´ /
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作成日:平成23年

「 J「
`θ「
J“
"口「

月  日

○ 中
(こブヽ

HACCP委 員会 :     ( / )

野

日 :平成 23 年

水 産

場 で の

-J-, * O+t

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 秀二

(5:27)作業者名

D中 野 秀二041野 能―郎Э 中 野 満la* w*
うと井久詩の山崎克夫7奥 谷 光 行 ,今舜

′を

ンヽ フ

9 10 12

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容(選別前)
確 認 者

中野 秀二

(」 eo)
・選別台 ○

O
O
O
0
0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は               9
チエック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０
０

０

９

確 認 者

中野 秀二

(t‐l :よ。・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(も :ο )

氷 の 状 態 ( b,o ) C)
鮮度タンク内海水温 (   :    )4_午 ℃
秋サケ腹 部 内温 度 (   :    )り、も℃

確認者特記欄 :J野 秀 二 (10/11) 責任者特記欄 :

i,(\ /rt )



ヽ

出港・壼■から帰港までの■日襄

作成日:平成23年 月
①

HAccP*I*: k1+ (/'/,t)

確 認 者

中野 能彰

〈 2́ :/ι′)

《健康チェツク表》

作業者名

r斎 藤 竜 2い 野 武二♂ 中 野 悟4til rn
θ中野 健―tlr ru 7~中 野 能 彰 3坂下 翔太
9池 田 有 作 10 12

チエック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確 認 者

中野 能彰

(  3: Fθ )

-l ,ffsoc
・水撮げ時の氷は十分か

一

確認者 :中野 能彰( 3:丸‐)

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:ζυ)

/S2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(-2 :(d )

0b

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (0∫
θ)

ノ θ ℃

確 □ 者

中野 能彰

(  ,:3θ )

確認者特記欄 :中 野 能 彰  (/ι
ンι

) 難者権社単互Ш狂(″みο)

《温度の測定》

脅くMな。し
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式作成日:平成23年

野

日
　
　
凸Ｔ

月

○

HACCP委 員会 :     ( / )

水 産

型
施 日 :平成23年

場 で の
*1I+-5 H29+) TH

《健康チェツク表》

作業者名

D中 野 秀二)野 能―郎 ?中 野 満4笠 井 昭 義
5笠 井 久 詩 0山 崎克夫7奥 谷 光 行朔 影も
9 10 12

者

秀二

認

野

千

確

中
　
＜ :5η )

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )

・選別台 Ω

０

９

ｏ

９

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認

野

Ｊ

確

中
　
＜

者

秀二

:3パD)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

０

ο

確 認 者

中野 秀二

( ゝ :そ ))・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》 確 認 者

中野 秀二

(  ゝ: 2い )

水 の 状 態 (げ :な )○
鮮度タンク内海水温 (   :   )今、今℃
秋サ ケ腹部 内温度 (  :  )■ じ℃

確認者特記欄:中 野 秀 二  (|° /p) 責任者特記欄 :
(' / 1o)



書式作成日:平成23年 月
①

出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2 : /θ )

作業者名(

/

フ斎藤竜 2‐中野 武二σ中野 悟Qttx iE P:

∋中野 健 θ渡邊 哲也7中 野 能彰♂坂下翔太
0池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

ロキヤビンの中は

口船倉の周りは

・船倉の中は

口水の投入は

a
o

e
o
me 2,/0
t)

確 認 者

中野 能彰

( ア :/θ )

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一
《温度の測定》 確認者:中野能彰( /:/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:Sd)
/(-/ "c

船倉内の海水温度 漁 獲 前
1 s, fo)

C"c

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰  港 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰  港 σ

船倉内の秋サケの状態 帰  港
(/:///)

ノヽ/℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( ∫ :/z)後にくそると

確認者特記欄:中 野 能 彰  (イ リ )
慕 記楡   ♂′ )

〆

圭 柿 口・工 FO ,■  生  ん 日 アロr2Sθ会～′酪θ合、.年・適詢



書式作成日:平成23年

野

日
　
　
市Ｔ

HACCP委 員 会 :     ( / )

水 産

場 で の
,+- <E*)o+)掌 怖 日 平 成 ,3生

《健康チェツク表》

作業者名

C浄野秀二針 野 能―郎 0中 野 満フ笠井 昭義
0笠 井 久詩9rrlE n X 7奥 谷 光 行θ甥れ
9 10 12

者

秀

　

‥

認

野

５

確

中
　
＜

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )
確 認 者

中野 秀二

(5:10)
・選別台 Ｏ

Ｏ
θ

Ｏ

ｏ
０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

θ

確 認 者

中野 秀二

(ぢ :3D)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》 確 認 者

中野 秀二

( し :Σ 6)

氷 の 状 態 (← :ン )0
鮮度タンク内海水温 (  :  )6_2℃
秋サ ケ腹部 内温度 (  :   )゛、つ℃

確認者特記欄 :中 野 秀 二  (|° /τ )
責任者特記欄 : t\o z trl





―

′

作成日:平成23年 月  日

○ 中

HACCP委 員会 :     ( / )

水 産

場 で の

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 秀二

(↑ 召Ч)作業者名

Э沖野秀コ)野 能―郎の中野 消p笠 井 昭 義

Э崖井久詩p山 崎克夫7奥 谷 光 行 0夕舞艶↓
9 10 12

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )

・選別台 ○

０
０
０

０

０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シーHま清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者

殖

、
〕

認

野

４

１

確

中
　
＜

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ

ｏ

Ｏ

ｏ

Ｏ

確 認 者

中野 秀二

(ゞ :ょ。 )・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》 確 認 者

中野 秀二

( t｀ :。S)
氷 の 状 態 ( S, oS )

鮮度タンク内海水温 (   :   )じ 笹
秋サケ腹部 内温度 ( : lr7-b'c

確認者特記欄 :中 野 秀 二  ( /1)

l6('/t7)責任者特記欄 :



出港・濾獲から帰港までの確躍襄

書式作成日:平成23年 月
①

雲権 日 :平 虚 r2餞イグ●～′虐′(●、■●.″″Й●.

《健康チェツク表》
確 □ 者

中野 能彰

(  2:/グ )

作業者名

7rl t* 2中 野 武 ヨ 3中 野 悟 η佐藤 正門
0中 野 健 フ 0渡 邊 哲 也 7中 野 能 彰f 坂下 翔太

6xum t+t 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
o
g

o
rtse 2:/0

0

確 認 者

中椰 能彰

(  3 :ぐ′ )

2回 目 3回 目 4回 目

・水撮げ時の水は十分か

一
《温度の測定》 確認者 :中野 能彰(e:")

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:∫グ )

ノイ
`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
<t ,So I

lb

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(3:Sら

スg℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

(/:O′ )そr(瀕こ
ノ
ー
し

ス
ｏ

確認者特記欄 :中 野 能 彰  (/ι /7)

ヽ
＼
、

責任者特記欄:全争望重二」些L(/′ /7)
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V

作成日:平成23年

ロ エ齢クn生 【`

月  日

○ 中

HACCP委 員会 :     ( / )

野 水 産

《健康チェツク表》

作業者名

ン中野 秀二フ中野 能―郎9中 野 満Э笠井 昭義
Э笠井 久詩り山崎 克夫7臭 谷 光 行吟婿去一妙

10 12

認

野

千

確

中
　
＜

者

秀

‘
‥

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )

・選別台 ０

０

０

０

０

ｏ

ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

二

者

秀

認

野

確

中

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確 認 者

中野 秀二

(b:3o)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シーHま全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》 確 認 者

中野 秀二

( 卜 :/← )

水 の 状 態 (← :/S)0
鮮度タンク内海水温 (  :   )/に ο℃
秋サ ケ腹部 内温度 (   1   )しρ℃

lo( /()確認者特記欄 :中 野 秀 二 責任者特記欄:玉 ,lotb

b )



V

書式作成日 :平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :|′ %(/′ 名 )|

実施日 :平成 23年 /ι 月 (2時3嚇～メ 時イの拘 窺 :′劾 気温

出港 e漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2:/θ )

作業者名

J告 藤 竜―色1野 武二∂ 中 野 悟η佐 藤 正 門

層沖 野 健 ― ♂渡邊 哲也7中 野 能 彰
う
０
０ 坂 下 翔 太

9池 田 有作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ノ

θ

っ

９

９

剛

確 認 者

中野 能彰

( 、〕:F■ )

to zac s ' Jrr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
θ

《温度の測定》 確認者:中野 能彰(3:ζΓ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
(z:!o)
/(-2 "c

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2:、 0ゞ)

′  ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰  港 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰  港 σ

船倉内の秋サケの状態 帰  港
(3:も
/υ ℃

《船内清掃記録》

名 Kバ 4そ し
彰
ジ

者

能
　
‥

認

野

ξ

確

中
　
＜

確認者特記欄:中 野 能 彰  (/ノ
′
ン
ど
)
責任者特記欄 :



―
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書式作成日:平成23年  月

1形群嘱 ○ 野

日
　
　
由Ｔ

HACCP委 員会 :     ( / )

堂 十隋ロ ニE Ft,n

Ｌ
Ｓ
一
一
生

水 産

場 で の
a-q-n*?t 4+)

《健康チェツク表》

作業者名

こ>野 秀二針 野 能―郎 o中 野 満禁 井 昭 義

Q生 井 久詩QrLrn n* 7奥 谷 光 行崎タリιし，＾ン
9 10 11 12

者

菫

ょ

認

野

１

確

｛Ｔ
　
く

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )
確 認 者

中野 秀二

(1」3)
・選別台 ０

０

０

０

０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

０
０

確 認 者

中野 秀二

( け :マつ)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》 確 認 者

中野 秀二

( ゝ :2° )

水 の 状 態 ( g:)o ) Q
鮮度タンク内海水温 ( : )2-9'c
秋サ ケ腹部 内温度 (  :   )ι J℃

確認者特記欄 :中 野 秀 二  (35)
責任者特記欄 : ,\or gl
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マ

書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会:ィ 斤 (/′/「 )|

実施 日 :平成 23 年 /θ 月
『

日 (2時∂θ分～ ≠時ア繁 )天気 :′れれ 気温

出港・漁獲から帰港までの確認表

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

(  2ヽ :/θ )

作業者名

/

P斎 藤 竜 フ中野 武二′ 中 野 悟 5猛 藤 正門

9中野健一学 過 哲 也デ中野 能彰 8ノ 坂下 翔太

も池田 有作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確 認 者

中野 能彰

( ゞ :ξ
「

)

θ

σ

９

rEE2 ,/0 2@E '.1 ,Jf spc 4回 目

・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か ―一 一 一 → マ っ

《温度の測定》 確認者 :中野 能彰(3:了企 )

漁場の海水温度 漁 獲 前
( 2 :f r; )
/5.3 "c

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2:")
ダ ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰 港
0

船倉内の秋サケの状態 帰  港 の

船倉内の秋サケの状態 帰 港
(● :翁

ジ、θ℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( ∫:Sθ )物|(

“

こそヒ

確認者特記欄:中 野 能 彰  (/´ /「 ) (/° /ケ )



出港・漁獲から帰港までの確日表

書式作成日:平成23年 月
①

HACCP委 員会 :、
′子
(/クイ )|

奥施 日 :平成 23年 /υ 月
`
(2繭o今～′ご略〕蓬彪久孵

《健康チェツク表》

作業者名

?ril t= /+* a- g中 野 悟η佐藤 正門
?+* * 6hr rr ?+ * ftJ 「８ 坂 下 翔 大
●池 田 有 作 10 12

彰
　
ゎ

者

能

　

‥

認

野

　

．ノ

確

中

　

＜

《船内衛生状態確認表》

チェック内害

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
　
０

,l-
rEtrE2:/oIEJE J,SS 3EE

/1

4回 目

・水撮げ時の氷は十分か

一

５
彰

Ｆ

者
能

‥

認
野

３

確
中

く

《温度の測定》 確認者:中野 能彰(O:`,)

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:よ υ )

イド ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2 tSa )

0b

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(s`5
スタt

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( ぐ :S∂ )%にだ蕨tZ像1をし

確認者特配欄:中 野 能 彰  〈/′/4)





作成日 :平成23年

日 :平成 ,3年 1(

月  日

○ 中

HACCP委 員会 :     ( / )

野

場 で の 確
+-5 s* 5+l *e.

《健康チェツク表》

作業者名

3沖野秀二針 野 能―郎 0中 野 満2笠 井 昭義

Э笠井 久詩の山崎 克夫7奥 谷 光 行吟ガ挙も
9 10 12

者
鷲
な川

認
野
４
Ｆ

確

占甲
　
＜

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )

・選別台 ０

９

９

９

０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者

秀二［幅ヱ「
:今ζ)

チェック内容 (作業終了後 )

・選別合は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

９

０

９

９

確 認 者

中野 秀二

(I:26)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》

氷 の 状 態 (5:5)0
鮮度タンク内海水温 ( 5, J ) j<ob
秋 サケ腹部 内温度 ( 5, J )'7€."

者

鷲

Ｊ

認

野

く
Ｄ

確

中
　
＜

確認者特記欄 :中 野 秀 二  (|° /3) 責任者特記欄
:Jヨ重三1に三ニメ

N/も



‘
ヨ



出港 0濾獲から帰港までの確■襄

書式作成日:平成23年 月
①

HAく梵 P委員会 :   ||( / )

確 認 者

中野 能彰

( 二 :/グ )

`健

康チェツク表》

作業者名

1斎 藤 竜 2中 野 武 ニ 3中 野  悟 14佐 藤 正 円

3年 野 健 6演 邊 哲 也 7中 野 能 彰6rr tt
●池 田 有 作 10 12

チェック内害

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確 認 者

中野 能彰

(  メ:ζ し )

2EE,l : '. 3tr8

・水嬌げ時の水は十分か――――→

《温度の測定》

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2 rυ )

/∫ ′ ℃

船倉内の海水温度 凛 捜 前
(2:まし

'′ "

船倉内の水の状
=

く,:`の

/(ο ℃
船倉内の秋サケの状態

確 認 者

中野 能彰

( ,:Sc)

れ
_〈
/つ 3)確認者特記欄:―

能彰( J:ζ」 )

′/14を し
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V

出港・●菫から帰港までの■日襄

月
Ｇ

HACCP委 員会 :、 」 プエ  `/ウ /)

確 認 者

中野 能彰

(2:/υ )

チエツク
"●・甲薔は

・キ僣 コ 韓

・増白の周りけ

・綸倉の申は

確 認 者

中野 籠彰

〈 ぎ :∫ιl

.f(oll^lt . ,. r tve2
'*lfrEf)*Irfl}t--.+t o

,/ u z8e

《温度の劇嘘,

漁場の海水俎度 漁■前
(2:ゞ θ )

/∠、3む

mtiixr,(!& 二菫
"

(2 ;50 )
0E

:中野能彰( 3:∫ι)

船倉内のネ0状 態

%に
`ン

1%色1ィ金し
者
梓
比

■
野
ィ
／

確

●
一

４

気 /θ′ノ '確認者特記綺:中野 能 彰 (/0//'

由 23年 Z 2月 /日

r●凛チψ 表》

作費者魯
|

′

flr r--fdrs E<13 + s n[crl rn
trt r-Frl ldz + r ft*"fa rT ilr
irnO fttlro frr ,2

0

4ロ ロ

帰織時 0

船倉内●軟サケの機● 帰港時 0

燿倉自●秋サケ●状態 帰■時 働
算
●

２

《麟内清躊 劇

責任 |二五:二lΥ 鷺
口 1'―

・ …
・
 ] - 7
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作成日:平成23年

「 Jア
“
,「
=

月  日

○ 中

HACCP委 員会 :     ( / )

野 水 産

場 で の
ロ エ 静 ,n生 +-(eo a\ -*.
《健康チェツク表》

確 認 者

中野 秀二

(↑ :力 )

作業者名

つい野 秀二分 野 能―郎の中野 満の笠井 昭義
Э笠井 久詩ヮ山崎 克夫7奥 谷 光 行瑚 〕“

′

]/tフ

9 10 12

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容(選別前 )
確 認 者

中野 秀二

(争 :5。 )
・選別台 0
・計量器の清潔度 ○
・鮮度保持タンクの清潔度 の
シーHま清潔に用意されているか の
・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｑ

０

０

０

９

確 認 者

中野 秀二

(← :バ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(多 :o )

氷 の 状 態 ( I' o ) O
鮮度タンク内海水温 ( )ら、2℃
秋サケ腹 部 内温度 ( : )9.8F

(l°/1)確認者特記欄 :中 野 秀 二 責任者特記欄 : ttoz 1 I
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書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委員
会:1斤 (ア/3∂

|

fElSE:Tft2s+qE)u ( 2*3a+-/ */A+t -q'(y''J nl

出港・漁獲から帰港までの種日長

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2:/θ )

作業者名

つ斎 藤 竜 ― 2中 野 武ニg中 野 悟?佐 藤 正円
つ中野 健 つま邊 哲也?+* tc* 'el ur g*
9池 固 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ク

９

?
1回ロジ壼/ク

の

2回 目 3回 目 4回 目

・水掲げ時の氷は十分か

者
膨

ｒ

認
野

、）

確
中

く

《温度の測定》

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:`。 )

/ク、θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(2:`o)

′  ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 η

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(3`命
℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

〈 /:/ク )にく闊∠をし

確認者特記欄:中 野 能 彰  (′ /ゃ

し
)
責任者特記欄 : 丘__〈′ィク)

ヽ



υ



ヽ

ヽ

作成日 :平成23年 月  日

○ 中

HACCP委 員会 :     ( / )

野 水 産

《健康チェツク表》

作業者名

E冷 野秀二ν 野 能―郎⊇ 中 野 満夕笠井 昭義

つ笠井 久詩o山 崎 克 夫7奥 谷 光 行 8

9 10 12

二

者

秀

認

野

確

中

(■ :」る

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 C甥り前 )

・選別台 ０

０

０
０

０

９
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者
殖
可〕

［
幅
∠「

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか Ｏ

Ｏ

０

０

確 認 者

中野 秀二

(   ← :じとH、   )・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(ゞ :〇卜 )

水 の 状 態 くす :べ
｀)0

鮮度タンク内海水温 (   :   )6、θ℃
秋 サケ腹部 内温度 (  :   ),、ユ℃

確認者特記欄 :中 野 秀 二  (7/ご ぃ
責任者特記欄 :Jゞさ菫重塾≧ <?n"l



し

出潜・漁獲から帰港までの確日衰

書式作成曰:平成23年 月
①

IHACCP委 員
会 :ャ

寿
イ
衛
)|

実施日 :平成 23年 9 月27日 (2■βθ分～ア時θ∫卜〕 .伍 :J揚れ 伍ョ //

《健康チェック表》
確 認 者

中野 能彰

( -2 :/υ )

(

作 業者 留

/

ア斎藤 t¬ 2中 野 武 4~ 3中 野 信 ?trl rn
3中 野 健―ず演邊 哲也7+s fr* 8坂 下 翔大
9池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確 認 者

中野 能彰

( じ :プ1)
９
　
σ

（ツ

1回目 21/0 2回 目 3回 目 4回 目

・水撮げ時の氷は十分か

一
《温度の測定》 確認者:中野 能彰(ヽ3:/■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
( 2:J-o )

tS.8 r
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 :`υ )

θ  ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (3:な
つ .ο ℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

( イ :ごυ)後にM4冬 t
xEtitrail:*WfrEV i-i )

1l'

/

責任者特記欄 :平璽イ

ゥ

I髪生一〈′/2″

ナ
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L
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ヽ

作成日:平成23年

「 J「″ ´

“

ロロ

「

月  日

○ 中

HACCP委 員会 :     ( / )

野 水 産

砂
日 :平成23年

場 で の 確
-9* o+r +e.

《健康チェツク表》

作業者名

フ中野秀二)野 能―郎Э 中 野 満⊇笠井 昭義

0生井 久詩Э山崎克夫7奥 谷 光 行 8

9 10 12

者

秀

ィ
‥

認

野

ス
Ｔ

確

中
　
く

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )

・選別台 ―――――――――――――一――――――→O
・計量器の清潔度 ―――――――一――一―――――→0
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――→0

隼
柔

'穏

′岸壁海水の状態は一―_______――――――→0
・作業場の状態は――――――――――――――――→0

確

中
　
＜

者
菫
Ｌ́

認

野

チェック内容(作業終了後)

・選別台は清掃されているか――――_____一 ――→0
・計量器は清掃されているか            ●の

確 認 者

中野 秀二

(ゞ :2o)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
○

0
・作業場の状態は整理整頓されているか ○

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(← :ο )ゝ

氷 の 状 態 ( $' po ) O
鮮度タンク内海水温 (   :   )7、 0℃
秋サ ケ腹部 内温度 (  :  )゛ 9ヽ℃

確認者特記欄 :中 野 秀 二  (7伐
7
責任者特記欄 : \ ? /r-9)

0



出港・漁獲から帰港までの確躍農

書式作成日:平成23年 月
○

IHACCP委員
会:キ

弯
〈′を
`)|

菫苦日:平成 23 年 ′ 月23日 (2時 3o分～ イ島 /θ 会 )■ 伍 :ルス 気・IE

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 21:/ク )

作業者名

r斎 藤 竜= ′中野 武ニダ 中 野 悟つ佐薔 正円d+r r- ♂渡違 哲也 7中 野 能 彰 ´８ 坂 下 翔 太
6igm a+ 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック内害

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
　
θ

　

θ
　
′

確 認 者

中野 能彰

( き :``1)

1回 目 ,4 ″
2回 目 3回 目 4回 日

・水掲げ時の水は十分か      っ

《温度の測定》 確認者 :中野 能彰(S:す ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前
( 2・

`

υ
)

ノイ 3`℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(z:f0 )

0t

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(3:50

b

《船内清掃記録》

% に1徽こをし
確

中
　
く

盟

野者膨″”
確認者特記欄:中野 能彰  (′

12)
/
ヽ

責任者特記欄 :

ol/*)



ヽ



V

作成日:平成23年

日:平成23年

月  日

○ 中

HACCP委 員会 :     ( / )

野 水 産

月ll 場 で の
月』亘B ～ヾ時 |つ分)天気 : 工 S℃

《健康チェツク表》

作業者名

τ>野 秀二餅 野 能―郎Э中野 満Э笠井 昭義
3生井久詩p山 崎克夫7奥 谷 光 行 8
9 10 12

者

秀二碑軒
ＺЧ
:」 2)

《選別場衛生状態確認表》

・計量器の清潔度

Ｏ
０
０
０
０
０
０

・鮮度保持タンクの清潔度

シーHま清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (選別前 ) 者
鷲
百〕

認
野
（
τ

確

中
　
＜

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

Ｏ

Ｏ

Ｏ

確 認 者

中野 秀二

( ← :フ ‐ )・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》 確 認 者

中野 秀二

( い /、

氷 の 状 態 ( $:7" ) O
鮮度タンク内海水温 ( : ) 6-3"c
秋サ ケ腹 部 内温度 (   :   )9、 3℃

確認者特記欄 :中 野 秀 二  (7の
ぼ

責任者特記欄:坐や 9/201



書式作成日 :平成23年 月
①

IHACCP委員
会 :ヽ f名 【 (74′PI

塞施日 :平成

影

年  月 二 日 rz*1.,+-1*/f+t

出潜 0濾獲から帰港までの■日襄

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 籠彰

( ス  :/θ  )

作業者名

?斎 藤 竜 2+S E: 3中 野  悟 4佐 藤 正円
0中 野 健 6演 邊 哲 也 7中 野 能 彰 8坂 下 翔六

C池 田 有作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内春

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・な0■A津

σ
　
θ

C

rEE2 , /0 zaa

o

3回 目 4回 目

・水撮げ時の氷は十分か

一

者
膨
ぶ

□
野

Ｓ

確
中

く

《温度の測定D 確認者 :中野 能彰 (、1:(← )

漁場の海水温度 漁 獲 前
( 2 So',
,z/'u b

船倉内の海水温度 漁 襲 前
<s :So I

0b

船 倉 内 の 氷 の 状 態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(3●
⊇、ア℃

《船内清掃記録》

%(M燿
―
しい
ヽ

彰
者
能
認

野

確

中

< t,att)

/

確認者特記欄 : 責任者特記欄:当生をL二童一〈7/27)

/

メ
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作成日:平成23年

○ 中 野 水 産

HACCP委 員会 :     ( / )

《健康チェツク表》

作業者名

C沖 野秀二E+ry ffi-HFЭ中野 満∝ 井 昭 義

9笠井久詩0山 崎克夫7奥 谷 光 行 8

9 10 12

一一
「

者

秀

　

‥

認

野

５

確

中
　
＜

チェック内容 (選別前 )

・鮮度保持タンクの清潔度

０

０
０
ｏ
０
０
０

・シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

者

秀二

認

野

ス
Ｊ

確

中
　
＜ :い )

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

ｏ

σ

確 認 者

中野 秀二

(号 :ぅ o)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

確 認 者

中野 秀二

( 會 :)。 )

《選別・計量後の測定》

水 の 状 態 ( S,z- ) O
鮮度タンク内海水温 (  :   )`、 |℃
秋サ ケ腹部 内温度 ( : rg_9rc

責任者特記欄だ翌憂壼襲二■_(9/均 )確認者特記欄:中野 秀二  (9/27

場 で の 確 認



ヽ

出港・ 濾菫から帰港までの確■表

書式作成日:平成23年 月
①

HACCP委 員会 :、
ャ ゾ予  (ツ ∠′

) |

襄施日:平成 23 年 タ 月 2ζ 日 (p目′ θ分 ～プ ロ多布をヽ 美伍 :〃激 伍瀾 /1L℃

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

(2:/υ )

(

作業者名(

/

?斎 藤 竜= ?+r a: d+ ry E η佐 藤 正 円
5中 野 健 ‐ 6演 邊 哲 tL l' +s ftu 3rrrt
)池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック内春

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ο
　
Ｏ
　
θ

確 認 者

中野 能彰

( '/:62-v)

1●目2■ ′0

C
2回 目 / :クフ 3回 目 4回 目

・水撮げ時の水は十分か ――――→

《温度の測定) 確認者:中野 能彰〈 ブ :ι秒 )

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:ご′)
/7_⊆ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
<s,5rt,

0?

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (/:っ
/g℃

《船内清掃記録》

そ (イ4そし
者

膨

ル
・

麗

野

／
ぅ

確

中
　
＜

確認者特記欄:中 野 能 彰  (′
ぅ ζ

)
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シ
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V

ヽ

作成日:平成23年

「 Jア′ =

月  日

○ 中

HACCP委 員会 :     ( / )

野 水 産

砂
日 :平成 23 年

場 で の
日X日 -\=m>S+r rq.

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 秀二

(■ :」ム)
作業者名

9中 野 秀二勢 野 能―郎Э 中 野 満従 井 昭 義

D笠 井 久詩Э山崎 克夫7奥 谷 光 行 8

9 10 12

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容(選別前)
確 認 者

中野 秀二

(午 55)
・選別台 ○
・計量器の清潔度 ―――――一一一―一――――――¬Э
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――裁つ

・シーHま清潔に用意されているか――――_____→ 0
・海水の洗浄度は一―――_____― ――一―――→の
・岸壁海水の状態は               0
・作業場の状態は 9

チェック内容 (作業終了後 )

・選別合は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

９

θ

９

ο

確 認 者

中野 秀二

(蓼 :4D)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(← :オ )

水 の 状 態 ( 9:武―)〇
鮮度タンク内海水温 (   :   )S、い℃
秋サ ケ腹 部 内温度 (   :    )δ、せヽト

確認者特記欄 :生 野 秀 二 7/20 責任者特記欄 : < ? t-*t



V

野 水 産

場 で の
E+DDA- $,n+ )o*sr

書式作成日:平成23年 日
　
　
由
Ｔ

月
○

HACCP委 員会 :     ( / )

室 怖 R平 成 ,3

Ｌ
Ｓ
Ｊ
一
生

《撃康チェツク表》

作業者名

Fry *= )野 能―郎フ中野 満つ 笠 井 昭 義
P笠井久詩σ山崎克夫7奥 谷 光 行 8
9 10 12

二

者

秀

認

野

確

中

r! ,2)
《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 C朗1前 )

・選別台 ０
０
０

０
０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

二

者

秀

認

野

確

中

(5

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

０
９

０

確 認 者

中野 秀二

( よ:ゃ、)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

t €, Z> I

水 の 状 態 ( ('2o)O
鮮度タンク内海水温 (   :   )ろ _つ℃
秋 サケ腹部 内温度 ( ) /。

、ま

確認者特記欄:中野 秀 二  (7優
?
責任者特記欄 : <9 tr1t



出潜・濾獲から帰港までの確4

作成日 :平成23年 月
①

HACCP委員会 : |フ ァ子 (7多■)

ftt#
+;33
< ),tft

チエック内害

・甲組は

。キャビン●中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は oa 2,7f zaa
・水撮げ時の水は十分か

―

f

者
膨

一

鳳
野

、）

確
中

て

籠場の海水温度 漁獲,
(2:to,
4-f r

Htfiof,r,(Ill 摯麟前
℃

可

″́

２

倉内の水の状菫

船倉内の秋サケの状態

船倉内の秋サケの状態

々l(“ Iそし
確 認 者

中野 倒じ

( /:/θ )

確認者特記欄:中野 能 彰  (ア ぅ4)

ズ
/

《温度の測定》
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ヽ

野 水 産

場 で の
s+tor+- qH;rri)

式作成日 :平成23年  月

形 移 鳴 ○

日
　
　
｛
Ｔ

HACCP委 員会 :     ( / )

型
施日 :平成23年 月23日

《健康チェツク表》

作業者名

τ沖野秀二C)野 能―郎① 中 野 演肇 井 昭 義

Cと井久詩Э山崎克夫だ奥谷光行8
9 10 11 12

者

秀二

認

野

の
ァ

確

中
　
く :ノス )

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前)

・選別台 0
・計量器の清潔度 ――――――――――――――一―漱Э
・鮮 度 保 持 タン ク の 清 潔 度 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 一 樹 3
・シートは清潔に用意されているか――一―_____→O
・海水の洗浄度は一――______― ――――――→○
・岸壁海水の状態は 一―――_____― ―――――→o
・作業場の状態は 一―――――――――――――――→o

者

秀二

認

野

７

確

中
　
＜ :15)

チェック内容 (作業終了後 )

・ 選 別 台 は 清 掃 され て い る か ―一 一 ―
_____―

一 → ○

確 認 者

中野 秀二

(ザ :b)
・計量器は清掃されているか O
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

O

・作業場の状態は整理整頓されているか ○

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(9:ア← )

氷 の 状 態 ( 負:3')○
鮮度タンク内海水温 ( : )bJ, .c

秋サ ケ腹部 内温度 生 :)ゃ 、評

確認者特記欄 :中 野 秀 二 (g/bl 責任者特記欄 : < ? t>\>



ヽ

書式作成日:平成23年

産水野

日
　
占甲

月
①

|

実施 日 :平虚 23 p2-3 e t t *y'a+t-<' */ (t*\ .颯 .形パ鉦週/ι
《健康チェツク表)

確 認 者

中野 能彰

( / :ゞ ク )
作業者名

/
t

つ斎 藤 竜 27中 野 武 二e+ r E a)ft* rn
e+r cr3rr ru 7′中 野 能 彰 iy'ur nt
9池 田 有 作 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内害

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ
／

確 認 者

中野 能彰

< ? ,t'ft

a
o
,ae{
o

:う o 2回 目 3回 目 4回 目

・水撮げ時の水は十分か

一
《温度の測定》

漁場の海水温度 漁 獲 前
(/:/F)
/イ g ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(t Jft

cb

確認者:中野 能彰〈 ク:rr)
船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時

η

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〈′」白S
O、

「

℃

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

< 8 ,y'o tk(
`を
し

確認者特記欄:中 野 能 彰  (フ 々 3)

＼





式作成日:平成23年  月 日

形 ク 嘱 ○ 中

HACCP委 員 会 :     〈 / )

野 水 産

型
締 ロ エ 静 ,n生

1場 で の 確
こk溶～町饉よ浴、Tξ

《健康チェツク表》

作業者名

つ沖野秀 )野 能―郎Э中野 満Э護井 昭 義
3笙井久詩DrLrA eX 7奥 谷 光 行 9うり扉るも
9 10 12

二

者

秀

認

野

確

中

:ム 2)

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )
確 認 者

中野 秀二

(ぐ 」 )

・選別台 Ｏ

③

Ｏ

０

０

０

ｐ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計畳器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確 認 者

中野 秀二

(←:ル・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(卜 :oい )

氷 の 状 態 1':。 い )O
鮮度タンク内海水温 ( S―:oC)6、 0℃
秋サ ケ腹 部 内温度 ( ← :oζ )9、鉾

<7,fii確認者特記欄 :中 野 爵 二 責任者特記欄 : 9/r。
/D





出港 0濾獲から帰港までの磁口襄

書式作成日:平成23年 月
①

HACCP委 員会 : (2′ )́

《健康チェツク表》

4佐 藤 正 円 者
”̈
　
れ

碑
軒　
壕

チエック内審

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
9

9
β

1回目2:/υ 2回目

確 認 者

中野 能彰

( 3:ζι′)

・水撮げ時の氷は十分か ――――→  ρ
′

《温度の測定》

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2:ょC)
′(7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
〈2:F"
´  ℃

:中野 能彰 (ご

φ氷の状態

船倉内の秋サケの状態

に〆4恣 t ヽ
′

者
諄
丸́

■
”

′

確

中
　
て

確認者特配綱:中 野 能 彰  〈夕′
′
) L(ア 47)

作業者名

?斎 藤 竜¬2中 野 武二9中 野 僣
5中 野 健 6演 邊 哲 也 7/+ lE ft3 8坂下

"太3rom t+ 10 12
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日書式作成日:平成23年 月
①

IHACCP委
員会 :イ

斤
′ ク ダ |

%月 /亀 (2がθ分～イ時メれわ更伍:ιZ久伍ョ2。曳腋日:平成

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2:/′ )

(

作業者名ィ

イ

t)rl t -.. 2+* A,a⊇ 中 野 信η佐藤 正門
g■野健

-oirr ruJ+* *l 8 坂 下 翔 大
6rus e+t 10 12

《船内衛生状態確認表》

チェック内春

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

Ｏ

η

σ

確 □ 者

中野 能彰

(3 :ゞ0)

rec 2 :■じ 2回 目 3回 目 4回 目

・水掲げ時の水は十分か     f

《温度の瀾定》

漁場0海水温度

船倉内の海爛詢歳

確認者:中野能彰( δ:ζζ)

漁 獲 前

漁 獲 前

():fo)
/8r

47,6;
0

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ ♪
pヽ θ℃

`船
中 確 認 者

中野 能彰

(f ,f0.'
―
―
、

イ´ヽそ

ダ
／

／

´

７確認者特日由:中野 能彰 責任者特記欄 :_聟竺菫盪二上墾_(
1//`「
→

出潜。●Eから帰港までの種目豪
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V

式作成日 :平成23年 日
　
　
｛
Ｔ

月
○

HACCP委 員会 :     ( / )

野 水 産

型
楠 R工 計 ,■ 生

男ll 場 で の
時 z,r - Kc&ooalr +

《健康チェツク表》

作業者名

E沖 野 秀二の 野 能―郎Э中 野 満Э笠井 昭義
o笠 井 久詩○山崎 克夫7臭 谷 光 行吟労易も
9 10 12

二

者

秀

認

野

確

中

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )

・選別台 ０

０

０

９

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

二

者

秀

認

野

確

中

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

９

確 認 者

中野 秀二

( ← :ょ、 )・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

( ← :。 。

氷 の 状 態 ( ← :00 )の
鮮度タンク内海水温 〈 S: ο )6ヽS℃
秋サ ケ腹部 内温度 ((≠: ∂ )9、十℃

確認者特記欄 :中 野 秀 二 (9/PI離諦記概 9//"



書式作成日:平成23年 月
○

HACCP委 員会 :     ( / )

中 野 水 産

選 別 場 で の 確 認
実施 日 :平成23年 嗜5℃
《健康チェツク表》

作業者名

Gry *- )野 能―郎 0中 野 満 舞 永 昭 義
〕笠井久詩∂山崎 克夫×奥谷 光行颯 れし
9 10 12

二

者

秀

認

野

確

中

(g 02)

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )

・選別台 Ｏ
ｏ
Ｏ
ｏ
ｏ
ｏ
Ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

作業場の状態は

二

者

秀

認

野

確

中

(5:

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

９

０

Ｑ

確 認 者

中野 秀二

〈 針 :い )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(針 :十。 )

氷 の 状 態 (す :そつ )〇
鮮度タンク内海水温 ( ,:t。  )ξ Pヽ℃
秋サケ腹 部 内温度 ( S,: +o )&.or

確認者特記欄 :中 野 秀 二  (?/2) 責任者特記欄 :
9/P



出港・漁獲から帰港までの確日表

書式作成日 :平成23年 月
①

HACCP委 員会:ィ
脅
(′ /多 )|

実施日 :平成 23年 タ月 ア (2藤 θヽ会～
`や

ヽ I颯 厖れ虹菫//ぱ

《健康チェツク表》
確 認 者

中野 能彰

( 2 :′ じ )

作業者名

/

つ斎藤 竜―6.+* t,- Э 中 野 悟 ?** tn
ワ中野健ギ8渡 邊 哲也?+ s tltk 8~ 坂下 翔大
siuE f,+f 10 12

《船内衛生状態確認表》

チエック肉害

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ぐ

０

確 認 者

中野 能彰

( ア :Sク )

()

,1

rgc 2 :´2θ 2回 目 3回 目 4回 目

・水撮げ時の氷は十分か      ρ

《温度の測定》 確認者:中野 能彰( イトメυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
(2 ;fo )

/.2. t

船倉内の海水温度 漁 獲 前
〈2:ζυ )

′  ℃

船 倉 内 の 水 の 状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 <f lot
Jab

《船内清掃記録》 確 認 者

中野 能彰

〈 ` :Sθ )%κ闊髪彩ミ行し

確認者特記欄:中野 能彰  (グ /z)

〆

離 齢 謙 呼   (

/2





式作成日 :平成23年

'月

宅
R HACCP委 員会 ヽ

イ
ア
ゞ曜7(9/7)

○ 中 野 水 産

別 場 で の 確 認

確 認 者

中野 秀二

(5 :■2)

《健康チェツク表》

作業者名

D中野秀 )野 能―郎0中 野 満疑 井 昭 義

9笠井 久詩υ山崎克夫X奥 谷 光召珍汚れ
9 10 12

チェック内容 (選別前 )
確 認 者

中野 秀二

(5:6)
・鮮度保持タンクの清潔度

０
０
〇
〇
〇
〇
〇

・シートは清潔に用意されているか

・海水の洗浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確 認 者

中野 秀二

6:o・  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場の状態は整理整頓されているか

確 認 者

中野 秀二

(S:0)

《選別・計量後の測定》

水 の 状 態 (← :い )o
鮮度タンク内海水温 ( 針 : い )き、9℃
秋 サ ケ腹 部 内温 度 ( 望 い )9、千℃

確認者特記欄 :申 野 秀 二  (7/1) 責任者特記欄 :」奎憂受整≧二_(9/ヮ )
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出港・濾獲から帰潜までの確口凛

E:+l2g+ ?A7a rlAccP*l*: h nga <?

lst
+S fEtr

1 2 :/o

確

由
‥
‘

者膨
″

漁場の海水温度 ■■前
(J33o1
//,(,' !

40倉

"の
なホ菫慶 漁

"●
`3:3ι
り

′  ℃
《′:てみ
」、こ℃

確認者:中野 能わ
` 
′:/ι ,

内●氷の状●

4そヒ
者
飾

ル

日
野

／
う

０

中

Ｃ

破口者●嘔欄:」日目二」目L

X
/

`′
 ′

`ア

) 轟由:半響生ヽ 7′ 7)

《船内衛生状態確認表》

チエリタ島書

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周り嗜

・船倉の中は

・ホ●投入は

―

θ

-

σ

θ
9
1口●2:/′

θ

2回目

V

`健

康チェツタ壊
ト
ー
ー
レ
＝
＝
＝
＝

―

作業者名 '■
竜― 革″ 武二|呻 |■●

~■‐
百

浄野 健漱 9■轟

hs tn 10 |‖

~~

匝
3回日

一

『

Ｈ

Ｈ

コ

一

　

　

　

．

《温度の■定》

"港
時 0

綸倉内の秋サケの状態 帰海時

船會内o曖サケ0状● 帰灌時 「
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“
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“
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い
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式作成日:平成23年 月

○

HACCP委 員会 :     ( / )

中 野

型
施 日 :平成23年

選 別
月｀日

水 産

場 で の 確 認
分～。講 会)天気:旧風

《健康チェツク表》

作業者名

Qns *- )野 能―郎 0中 野 満難 井 昭 義
g違井久詩い 崎克未絲夕ぎ行9う%囃点〕
9 10 12

二

者

秀

認

野

確

中

《選別場衛生状態確認表》

チェック内容 (選別前 )

・選別台 一一一―――一一一―一一一一―――一一・ O
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――→0

確 認 者

中野 秀二

シートは清潔に用意されているか 〇

・海水の洗浄度は 〇

・岸壁海水の状態は ○

・作業場の状態は Ω

チェック内容 (作業終了後 )

・選別合は清掃されているか 0
確 認 者

中野 秀二

( ι :。 D )

・計量器は清掃されているか            ●.o
・鮮度保持タンクは清掃されているか 0
シートは全タンクにかぶせているか 0
・作業場の状態は整理整頓されているか 〇

《選別・計量後の測定》
確 認 者

中野 秀二

(ζ :●ξ )

氷 の 状 態 ( 号 :4す )Q
鮮度タンク内海水温 ( ),_0℃
秋 サケ腹部 内温度 (  :  )δ 算́

確認者特記欄 :空 野 秀 二
at/5) 責任者特記欄 :ゆ唆 縫 ― (9/s

:  )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ヤ

方
(な

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞歩白
:平成23年 2月 す 日 (2時Sθ分～プ 時/θ斜 天気 :漁 気温 :2θ

〈健康チェック表〉

作業者名

η 升 形 辞典次L 夕雄 閂物

“

″
ν夕件 鉾%イ多徽 〃復 千″
ン変化

０

ン
12

確認者:オノ予
(2:%ノ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
の

″

η
回目2

σ

確認者:十ジラ
(/:ク )

キャビン   船 倉

,od zautf zO
。水揚げ時の水は十分か

確認者:彰F夕争 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 獅υ)

/7/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミ :5θ )

θ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度
1帰
港時
(≠力)
ジ、0 ℃

確認者:″

(も 3ヽο )

ダ
′確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

バ
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