
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 )3年 // 月 にF時
「

へゝ～6時′ぼ分)天気: て}0＼ 気温:

V

作業者名

ワちロ つめ多笑 タンオ根 つ嗜の

θムηズηゅ 敷 夕? 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :二 q

(F:ノ 幻

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :工d

(ζ :芳 )選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ

０
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ンロ

(ι :多 ,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ク

０
　
∂。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Dr｀■

(ι :2p氷の状態 (b:>r) a_

鮮度タンク内海水温 (6:>b) J_- C

秋サケ腹部内温度 (ι :ジタ) ご_ア  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

θ

ρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成23年 //月 /ク 日 (ダ 時の 分～F時 /機詢 天気 lシし 気温 :

″
′ ｀

一

作業者名

て 奈 夕a嗅今 θ天 を ∂七 ロ
θ嗜♪尺 ∂わ逓 υ仏 償 睦 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(チ :/,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

d

確認者憲しか

(y ,)o)

キャビン  [船 Ξ∃
>1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
｀
      )。

〈温度の測定〉 確認者:じレ声 (■ :´。
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/り。)
℃

//′ 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :夕。)
℃

?

船倉内の水の状態 帰港時 己

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(F:′の

//  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(夕 :ノο)

0た

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

´

～



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ,ご 年 //月 //日 (計 時よ 0分～ ら 時メ q詢 天気 :|工↓へ 気温 : び

作業者名

0ち ロ のイta の 人 のι た
θ
`tη

ズθゅ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者二 Cつ

(ナ :/D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ya

(で
生:メ。)。選 別 台 0

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
（
Ｖ

ハ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>｀ノ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :_ΣLくユ

(6:夕 0
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 一―――――――――――)9
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ン コ`

(び :ノ う)水の状態 (6:夕 ο)<2ヽ 、
鮮度タンク内海水温 (み :ぅ ο) 2 ノ ℃

秋サケ腹部内温度 (ろ :ヲθ) 」、/℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

ρ
ソ

ハ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地助松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2/年 //月  //日 (斤 時 θο分～ 三F時 3つ分)天気 :|卜へ 気温 :

作業者名

屹 ノヽ eL山争 鉢 Z のt陶
9キ ズ 0紬畑 %復 象 林
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者蠣3ト
(/:/S~)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
:こ名:容        設

確認者 :

( t ,tkt
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

く
。水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:｀吉本   (F:′し)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ む°)

//、 メ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/°

))℃

船倉内の水の状態 帰港時 負
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(√ :10)

//  ℃

〈船内清掃記録〉 確認
蒐
郵を
(2:ω )

|こ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功仏CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ⊇も 年 //月 7日 (/時 00分～夕 時 ∫つ分)天気 :こη

い

´

作業者名

偉 本 つ為麒争つ大管 θt,
θφ )尺 鉢嵐 Tあ 夕仁γ 錐 林
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(/:/ο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
ヽ

・甲板は
ふ ――――――>

確認者 :

(%:/ο )

・キャビンの中は     
｀

・船倉の周りは

・船倉の中は

キャビン  [船 萱∃
氷の投入は       

｀
回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:'3 (ι  :θ。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(≠
'つ
/2、 3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:力 )

δ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ≧

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(( :oc)

i/ c

〈船内清掃記録〉 確認者:｀7'

(6:ao)
θ に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



へ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )ご 年//月 か 日 (女 時よつ分～ 多 げ ∂分)天気 :山 気温: ス
タ  ℃

作業者名

つ

`q
0あF後 のレ″ヘ のこ教

…

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者主切

(よ :/θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ぜ生ダ0)選 別 台 ψ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 0

θシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

θ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∂

θ

確認者:)ヽつ

(乙 :メ ∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

θ

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者L》弩

(6:ノ 沙氷の状態 “

瓦

一％

:ラ フ)2ヽ ヽ
鮮度タンク内海水温 :)O) S-t ℃

一
℃秋サケ腹部内温度 :ラ

θ)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

つ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ガ 年 //月 7日 (よ 時島 ～ ア時 (■詢 頬 :く 多 ゾ 観
:∂  ℃

作業者名

鯵 ロ クψZ笑 9レ 称 フ之クを
θψ`フ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ン切

(夕 :/ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :´】り

(′ F)・選 別 台

・計量器の清潔度 ∂

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ′

υ

υ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

θ

θ

確認者:】<η

(フ :← )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者じ巨 ヨ`

(フ :← )氷の状態 (7,tt dh_-
鮮度タンク内海水温 (-7:J-) J-2 c
秋サケ腹部内温度 (J,? I c-& c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域仏CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成pR年 //月 7日 (/時θθ分～ F時■ダ分)天気 :くろ ソ気温 :

一 、

一

作業者名

化 ラゝ 9島 詩 9人 看 σtロ
0+,K θ外切力θ %た る り上林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(舛 :ノtゞ
′
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

江
確認者 l

( f :/91

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者うて天   (r:2沙 )

漁場の海水温度

(チ :け )

/2、P℃

(″ 25~l

7℃

船倉内の氷の状態 帰港時 R
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(夕:2o

/′  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 ヨ`た

(6:`0)0

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

ヽ

船倉内の海水温度
1漁
獲 前



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ガ 年 //月 子 日 (る 時 舞 分～ る 時

`て

不)天気 :(ιソ 気温 」 ● ℃

作業者名

1畔 切 つZ後 9ジ 体 θι歿
θ平の 6 7 8

9 10
112

〈健康チェック表)
確認者立｀η

(`:´ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 Lた コ`

(`:り )
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ″

σ
　
０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
確認者 :)、コ

(6:∫o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

仏
）

θ

０
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者りゝ a

(6:″b)氷の状態 (6:ル )性
鮮度タンク内海水温 (6 :∫ 。) ℃

秋サケ腹部内温度 (` つ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  //月  ダ 日 (夕 時 Oυ分～ ι時

`´

分)天気 :

′
=ミヽ「

~ニ

作業者名

嘘 不 q島 詩 9太 そ つちの
″0次 ミヽ 力いフイ淫省 り上林
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:P本

(ア :/夕 )

〈船内衛生状態確認表〉

江         >

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(夕 :″ )
。キャビンの中は     

｀

。船倉の周りは      ｀ キャビン  [船 萱ヨ
・
船 倉 の 中 は    一 一 一 一 牟

水の投入は 回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か 二

〈温度の測定〉 確認者:ち
´
4   (′ :たo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(摯℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(仔 7ち )℃

船倉内の水の状態 帰港時
り
、

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(∫

`レ

∠コ_))

// ℃

〈船内清掃記録〉 確認者〉lちが

(6: /o)
○

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

|



V｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域犠CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成p + (/ F E f t WrOh'- 時」́多分)天気: くι`

作業者名

q多Ⅵ のみι
`炎
9シ 汁 のた及

の十の 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:y幻

(`:ク ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:工てη

(6:θ 9・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

∂

′
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者2~ヾみ

(ア :夕 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

Ｏ

θ

θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :夕 幻

(7:夕 )水の状態 ( 7'. ?l 後
鮮度タンク内海水温 (フ :‐チ )じた/ ℃
秋サケ腹部内温度 (l,g) ,,t./ c

/確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( /

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会:    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ょ 3年 //月  夕 日 (/時 υθ分～ る 時/C分)天気 :

″

―

作業者名

9乞 フ＼ 01稀占 り大η ,tロ
ワ■ぅズ θ変潮ま菌 夕修 破 0菫 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:/3-)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

確認者マ本

(//■ )

キャビン  [船 三∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:硬戸百  (チ :メθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/ :/')

/ノ、■
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ

7)℃

船倉内の水の状態 帰港時
，
＞

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時
(( :su)

70 c

〈船内清掃記録〉 確認者:〆布

1 $:/o)
/0に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 二>♪ 年// 月 CP日 (色 時 /0分～ ら 時FC分)天気 :く多ヽ /θ √  ℃

V

作業者名

つもロ 94多後 9メ究焦 %歿
つすタ 6 7 8

／

（
υ 10 つ

４

〈健康チェック表〉
確認者ご二切

(ι :θの

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :型

(/:oO1。選 別 台 ０

ク
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

′

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ニニ■學

(る  :浄 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

> θ

θ

０

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者リニ幻

(` :/。水の状態 (4:Fつ )でこ
鮮度タンク内海水温 (ら  :“ θ)3´ ぐ ℃

秋サケ腹部内温度 (ら :グ 。) 佐
ル ℃

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 //月 0日 (μ 時の 分～ ι 時 /フ 分)天気 :くし
lノ
気温 :

作業者名

勉 本 名 許 q太セ 4/な 曰
ttt χ ‰ 烙 作れ彼 触
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:巧鷲有

(/:な

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

幣
な

認

　

＜

確 者 :

〈温度の測定〉 確認者` 彰左   (∫ :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

('f/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/■f｀

9 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 決
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
ζ/の
/′  ℃

(船内清掃記録〉 確認者:彰オ
(ア :夕 )

0

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ガ 年 //月 」と 日 (6時 ′ο分～ フ 時 a9詢 天気 :て し
｀
ノ気温

: ス
イ  ℃

V

作業者名

9もロ のイ多く フエブ床 つこ歿
15/十っ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:工g

(F:“ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :夕 g

(辞 :掏 )。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０

υ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0

0

確認者:2二 ■`

(/:∞ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

Э

Ｏ

ハυ
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ゼン t■

(ワ :′ο)

鮮度タンク内海水温 (1:oo) λ′℃

秋サケ腹部内温度 (フ :θ Ol 7_  ℃

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )

」

:ro) ■ ll



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地琲松CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

2日 (竹 時0° 分～ 6時 ′θ分)天気 :く ●ソ 気温 :実施日:平成23年 //月

一

作業者名

唸 本 為 (し午 依 菅 つもの
供卜あく 9年ぃ文由 竹″亀 9上体
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(F t/f )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ヽ
Ｒ

確認者 :

(/:/ダ )

キャビン  [船 萱ヨ
ヽ
ヽ

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :なうド  (、F:ノ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ

昇℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:ダ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 こ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
φ■ノθ)

/θ   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ブイゝ
(ι :δ O)

ol(

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



V~

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 23年 //月  / 日 (ご 時 スζ分～ 」卜時メ
`贅

)天気 ::メル＼ 気温 : ℃

V

作業者名

つ
`ロ
ワイ乞吹 ら 泳 θ仁フを

⑤fの 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者三二g

( ζ一:ιυ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:」Σg

(√:の。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか θ

θ

′

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

確認者ニン(■

(■ :よ女)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>θ

作業場は整理整頓されているか

θ

θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :と コヽ

(F:、夕,氷の状態 ■ 的

秋サケ腹部内温度 (.J- :.t f)
鮮度タンク内海水温 (■ :鬱 ) 、ゞ ダ́

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

θ

θ

´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 23年  /′ 月 / 日 (夕 時
"分
～√ 時′士へ)天気 :1多 J＼気温 :

″

″ ▼

作業者名

叱 本 0為 瀞 吠 ぞ のt瞬
9寺X 6ノカ′1ミ17))ズセ

`i)

吟 賓 錐 林
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(り :/"

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ラ :豹

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者埋りな   (F― :σo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

O:ガ言)

/3、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(C:え
「

)

ク
℃

船倉内の水の状態 帰港時 き
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ゛

ヘ

船倉内の海水温度 帰港時
<f,Q

?c
〈船内清掃記録〉 確認者:｀ライF

(チ リθ)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

OK



V｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成」∂ 年/6 月げ 時∂∂分～゛ 劇 ι
)分)天気 :|びψへ 気温 :日 (

V

作業者名

1`0 2//ん 喚 3シ 体 4み 後
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者しら切

(ヴ 均 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者し>切

(ク :Zο )。選 別 台

計量器の清潔度 ∂

′

り

υ

60

θ

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ 確認者 :」じ｀
`身

(チ :ノο)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ム
）
０

ひ・作業場は整理整頓されているか

確認者:)｀η

(F~:ノ 0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (J:.r'J) ツ
ム

(■ ,0)ヾ 、ア ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 /責任者確認欄

( .l :.P0 ) 雀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ♪ 9年 /′ 月 3/日 (>時 ノ0分～ /時JD分)天気 :lみ
に 気温 :

い、

～

作業者名

9む ラゝ 9島 許 軟 ウ oち p
7寺 Kヾ ∂補 爆 物た賀 グレ 林
9 10 12

(健康チェック表)
確認者 :

():/ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(つ :ダの

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:す本 (/:茨→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3亭6)

/ノ、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 マ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 Ｒヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/:")

// ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(「 :00)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



Vヽ

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ガ 年 /0月 プ 日 (プ 時ノD分～よ ‐ 0分 天気 :1藤 」＼ 気温 :

´
）

作業者名

%q 9乃z繰 0ヱが の之浚
0シの 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:え コ`

(γ :力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:21くη

(/:)の。選 別 台

。計量器の清潔度 θ

∂

Ｏ

ｏ

υ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:上fくつ

(FノLθ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

θ

θ

０

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ン q

(← :23)氷の状態 (i:多 9 ′後 、、

鮮度タンク内海水温 (.f :>o J-f "c

秋サケ腹部内温度 ll:so) F_t c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

時メ∂分)天気:″ン＼気温:

出港0漁獲から帰港までの確認表

(ク時′の～/

～

～

作業者名

は 本 の島 dキ 鉄 塔 9七 の
0や波 Эわ 泌の %た段 ケ 林
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者}

(2:/"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(2:ρ

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
然確認者:D本  (/20)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2/夕 )

/2、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り
7℃

船倉内の水の状態 帰港時 ミ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(*:o

/o c

〈船内清掃記録〉
確認者 :

/-
( J :oO)

OK

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

W

実施日 :平成 立3年 /υ 月 み
'日

(グ 時′
0分～る 時ノαO天 気 :′チ

し|＼ 気温 :  る    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

湯:筋 )
作業者名

0杉つ 0移く 0/ヵ本 つた後
9ィの 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :二I｀飼

(グ :2●。選 別 台

。計量器の清潔度
θ

θ

θ

θ

沙

θ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

０

確認者 :工颯

(乙 :ヲ の
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :工 g

(る :3こノ)水の状態 (ら :夕θ)負 ヽヽ
鮮度タンク内海水温 (b,)o) 9-b c

秋サケ腹部内温度 (ι りυ)グ  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地琲松CCP委員会:    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成23 年 /θ 月 2♂ 日 (1>時 フυ分～ ソ 時/つ分)天気 1歩 J＼ 気温 :

〆 ▼

作業者名

C象 アヽ 9‰ ″
「
味 を gt曰

3寺 ヌ θたD■み錐 霞 ∝ 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

():〃 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

。水の投入は

確認者 :

( )-: / J-t

キャビン  [船 三∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 ア`IS  (7 :(り )

漁場の海水温度 漁 獲 前

()シ ,)

//t夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ァ 7ア )

δ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/:`。 )

/′  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:貧みな

(b:。δ)

IQ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



プ ｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成
'増
年 /0 月 ) oa'-f @o a'l lナ V゙気温 :日 (

作業者名

9うロ り年後 9プ外 の乞フ久
0キア1 6 7 8

9 10
９

〓

〈健康チェック表〉
確認者 :ン 切

(/:ノο)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :」近a

(/:力 )・選 別 台 つ

0・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ヽ

θ

３

０

０

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

υ

0

確認者LΣ切

(チ :ノυ)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

Ｏ

θ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :じ二q

(∫ :ノ Э)

■ )ο ) ，

一
ま秋サケ腹部内温度 F ′υ)

(← :″ )二に 、l

鮮度タンク内海水温

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

>θ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地班松CCP委員会:    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成♪3年 /b月 27日 (2時 夕の)～″ 時/0分)天気 :(許 ↓へ気温 :

〆

～

作業者名

lt本 2ら Ц寺 3人 管 4キ 國
5キ x 6ない痔ロ 7化た写 8上 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:/Y)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:容        砲長    )

確認者 :

t -L , /51
。キャビンの中は     

｀

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か   `    >

〈温度の測定〉 確認者,不  (/:/r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(λ :/,)

/ノ、と
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(シ :/S― )

0℃

船倉内の水の状態 帰港時 哀
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(//分

/'´  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者|アイ=

(  :  )
O

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



▼
｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )ご 年 /θ 月 冽́ら 日 (/時 ±0分～《 げ ダ 分)天気 :|ネ

`＼

気温 :  ι ℃

作業者名

q ttd の/1a欽 0ン外 χ 後
ρΨの 〕るa ttlaめ 7 8

9 10 ９

」

〈健康チェック表〉 確認者ぜrくコ

(/:2豹

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者づンてユ

(″ :2/S~)。選 別 台
∂

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ

θ

θ

θ

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

θ

′

θ

確認者 :江 弩

(s )o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者だ二(子

(士 :り ο)氷の状態 (■ :メ0)Z｀ ヽ
鮮度タンク内海水温 ( J- :\Po ) i-6 c

秋サケ腹部内温度

“

゛D)eヽ ℃

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 23年 /θ 月 2/日 (」と時ノθ分～グ「轟つ 分)天気 :1歩船＼気温 :

地功松CCP委員会 :    (/)

F′ 三ヽ

´

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:/幻

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 」

(> ,t9t

キャビン  [扇丁目∃
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ヽ
           >

〈温度の測定〉 確認者 ラヽト   (/:ノο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>:/■l

/メ、∫
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(':夕り

『

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ほ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/ノ⊃

私 %℃

〈船内清掃記録〉 確認者輝アフ仕

(■ :οo)

0

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

３ヽ



‐
｀
ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成
'ヾ
年 /° 月2年 日 (/時ご0分、チ 時チ。分)天気 :これI 気温 : /ο´

∫

作業者名

θtt g の力Z変 g/久 つ・ ‐
οぉ硼メn4 0夕 の 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕rくη

(/:ろつ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕q
(チ :/11。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ユ■

(′ 6)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ン幻

(Fi力氷の状態 (& ,,f,o) n -
鮮度タンク内海水温 (′

')崚
と ℃

秋サケ腹部内温度 (-)C : r1fo) a- t c

確認者特記欄 : 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成n3年 /∂ 月 2ケ日 (ル 時′θ分～ /時 げθ分)天気 :ヴ匂

/ν

作業者名

りZ本 宰2↓計 ?大 旨 ∝ ゎ
θい )R Caか αた後 佐 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

< )--: /J)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :1然

(ジ>〆 :ノダ )

キャビン  [船 萱]
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:マλ . (/ :バ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

/P〔び
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

ク   
℃

船倉内の水の状態 帰港時
晨ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/:∠5
2、お ℃

〈船内清掃記録〉 確認者疑みオ`

rf ,Ool

0

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

'ご
年 /0月 ‐ング日 (/時ンタ分～ ι 時 鴫 )天気 :こ tり  気温 : //J´  ℃

V

作業者名

のもう つイル安 フェ林 のι 歿
Ottη六月め 9ヤ の 7 8

9 10 11
つ
乙

〈健康チェック表〉 確認者Lン つ`

(/:″θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :勺

(/:(つ選 別 台
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 0

υ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ク

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ
　
０

確認者づど`珂

(る :ω
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか θ

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノく匂

(ι :二

`F-8)

氷の状態 (ι :夕の 後

鮮度タンク内海水温 (6 :Jつ ) 、P_2 ℃

秋サケ腹部内温度 (6 :夕 o) 」  ´
℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域松CCP委員会:    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 )3年  ヵ 月2/日 (/時 δθ分～γ じ ア 分)天気 :くι
｀
ノ 気温 :

～

作業者名

に 本 9島 治 の大菅 aτ ロ
〕嗜ヌ 蜘 幼 θィ″τ ″上 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:/■l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:な不

(/:声 )

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :〔8 (/:ノタ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:チ幻
℃

/夕、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:/角

ク
℃

船倉内の氷の状態 帰港時
，こ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時 娑:τ
/ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者髪%争

(6:Oo)
0に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

|   |



V｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ,3年 /υ 月
')日

(グ 時ノ0分～ てl~時/ε
ヽ
分)天気 :|ひ↓＼ 気温 :  /0  ℃

▼

作業者名

9う a 0ら夕啜 つン朴 の乞歿

ηttμ め 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 ::工」

(夕 :夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :二幻

(/:夕 )
。選 別 台 ´

∂・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
0

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

′

θ́

■
υ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
∂

θ

θ

θ

確認者」r河

(よ :/。 )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :E生幻

(■ :/ο )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (■ :ダ 0) ひ_タ

確認者特記欄 /責任者確認欄

(*,yo) \t
℃

(よ :ダ 0)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功仏CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 /θ 月 22日 (2時 θ鉛 ～ /時 ″ 分)天気 :けψ＼ 気温 :

《

～

作業者名

Q次 木 摯λじ(無 9大 モ ?■ o
④キ う疋 ωわ セ魁 フィた

`2F

ご二 株
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:20

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ヽ

確認者 :

( >: >o)

キャビン  [船 三∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :｀3牢l  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:″ )

/λ′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 」,L:")
℃

/′

船倉内の水の状態 帰港時 まヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

//  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者|イクト

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /

３ヽ

OK



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )ヾ 年 /0月 ジツ  日 (γ 時/%～

`「

時 ｀ へ )天気 :く しソ 気温 : ℃

V

作業者名

9じ ゛ 04' ”物リヘ 9ジ 〃に 4ι
形 を

9●1ノ明り 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:主 q

(/:ユ 0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者L二q

(夕 :ジ 0)。選 別 台
D

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか Ｏ
　
θ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :夕″ヾみ

(夕 :チ,)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

θ

θ

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:)q
(■ :巧氷の状態 rf,tf) 4

鮮度タンク内海水温 (k:!r) 2.8 c

秋サケ腹部内温度 (よ :′夕) 2_
み ℃

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 /θ 月ユニ/日 (2時 ″ 分～ /時 ´ 分)天気 :(シ/

´

作業者名

∩t本 0島 詩 0人 で Qt n
り中、尺 珈 ツこ り花 づ 9上 ラ沐
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ち

(二2-:ノ ←)

〈船内衛生状態確認表〉
確認者:マ小

(2/ダ )

チ
Tこ名:容       な
。キヤビンの中は

・船倉の周りは      
｀

キャビン  [船 三]。船倉の中は   
一。氷の投入は       

｀
1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か 二

〈温度の測定〉 確認者 :ヽYZ卜   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>:夕 )

/%/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ン:/ア

℃

ク

船倉内の水の状態 帰港時 夜
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

ノ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者バ努季

(  :  )

OK

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ♪0年 /0月 り0日 (γ 時♂夕分～よ 時夕ゝ分)天気 :|サ ↓  `気温 : メ    ℃

作業者名

Qち ロ コイル後 θング本 夕左ンタ
liea K6 n 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:エヨ

(≠ :2° )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :よ つ

(/:2∂ )
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

´

σ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:二 q

(,:F力
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

0
θ

0・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :)q

(← :′ダ)
(F:ご J―l ■ヽ

鮮度タンク内海水温 |(ま :′ケ) 2_ア

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

）
　
０

(ξ  :」 夕) 」キ ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  /ο 月 2″ 日 (ジと時οο分～ /隈ジタ 分)天気 :!チ 0＼ 気温 :

～

作業者名

呟 か つム↓奇 つ大菅 つもロ
u寺 )尺 Q筆硼ズの υ″み窃 6)■ 林
9 10 12

(健康チェック表)
確認者 :｀ 8

(2:20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:7不

(>:20

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:｀ア不   (  :  )
▲
 ユ 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(デ :こつ)

/夕、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(F:型
℃
3

船倉内の水の状態 帰港時
力
枚

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/:てつ

/′   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(  :  )
〇件

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



―

▼ ｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 ♪ヾ 年 /θ 月 /ノ 日 (ヴ 時ノ∂分～作 時夕y芥)天気 :IJ J｀ 気温:  J、
釘

作業者名

0しⅥ のイ千玖 θングヘ のた 多女
υ盗弩 ,ス明人っ4 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:}切

(ツ :/D)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者シ` リ

(≠ :/ο )選 別 台 C/

υ
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

υ

ク

　

υ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者メη

(士 :ナ S~l
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

υ

′

υ作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者こと《}

(」一:ナ S→
氷の状態 (チ ■い) ヽ ｀

鮮度タンク内海水温
「
∫
~) ′

℃

一
℃

(チ

秋サケ腹部内温度 (_rヽ チ
`~)

二

/確認者特記欄 /責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  /′ 月 /7日 (2時 Oθ 分～ グ 時 フ′分)天気 :|かこ
′＼
気温 :

´
、

´

作業者名

宦 本 9ら 出十 θ太管 Ctロ
θ寺疾 夕笏ロス詢 レれ 復 7ェス
9 10 つ

一

〈健康チェック表〉
確認者:畢下

(.>:>う

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :な本

( _ぅと_  :_りLkE〉 )

キャビン  [船 夏∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:範7'い   (/:οθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

()2υ )

/F、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(シ リθ)

, ℃

船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時 ツル ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

( J : )D)
0 |こ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成ガ 年/θ 月 /δ 日 (/時
'ο
分～ι 時∂0効 天気 ‐ 1＼ 気温 :F―

ゝ  ℃

作業者名

つ0ロ 9ィ手象 の 体 θ象歿
ζ修¢ G gg1*A o 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ウト呵

(/:/タ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 コ

(ソ フF)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者工η
(6:ο O)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

θ

θ

θ
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノ ηゝ

(0 :υ ο)氷の状態 (ι :″つ)′し 、、

鮮度タンク内海水温 (b:orz) 2-S c

秋サケ腹部内温度 ( 6 θθ) 3、
グ ℃

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( /

Ｏ

θ

Ｏ

θ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成♪3年 ノ′ 月 /2日 (3レ 時ιυ分～ /時 )θ分)天気 :

～

作業者名

1セ 本 2ム 嗅テ 3大 菅 4t D
5o〕足 6律却 7た び 8r'木
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2 :20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(2:201

キャビン  [船 三∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:籠要合 (ぐ :夕∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 2 .zo1

/F,? rc

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

ク  

℃

船倉内の水の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

/θ   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:%か

(感 :μo)

K

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



V～



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )う 年 /0月  /7日 (′ 話 ～子
一
時ζτ会)天気 :1蓼 ″＼気温 : // ℃

作業者名

／

Ч

形 g のイ移箋 ∝ 林 つι歿
りれ切 りa期め7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 工 ■

(≠ :D)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :豊ゴ司

(呼 :′ 0)。選 別 台
０
　
０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ０
）
θ

０
　
０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

確認者 )V辱

(よ :」

“

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

> り

0・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者金が■

(F:り )
(■

`卜

1)) た 、ヽ

(∫ 夕 ) 、゙/
秋サケ腹部内温度 (r :メ

`)
/

鮮度タンク内海水温

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成,

作業者名

lt本 26歯 3大 セ 4屯 0
5寺ヌ 6初わ 7ィた管 8ょ 林
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(),;-o>

〈船内衛生状態確認表〉

チ
T単名:容        も    >_

確認者 :

1) 2-o1
。キャビンの中は

・船倉の周りは      
｀ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・水の投入は 1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ウ攀 (″ :“功

1船倉内の水の状態
漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :わ )

な /℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

7

帰港時

帰港時

〈船内清掃記録〉

OK

確認者:tグ李

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

帰港時 (/:η



V~



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 対 年 /0月 スタ 日 (/時
'ま
分～ 6時 0い 天気 :ψ  tti:/ヾ ℃

作業者名

QしⅦ 24多鎖 タジ休 夕ι玖
りた幻 9 ag〕畑汐 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者たくη

(チ :/ダ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者Eン 認ヽ

(プ :/「 )。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

´

′

θ^

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ′

υ

θ

υ

確認者:)ヽ分

(6 :θθ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者リニ幻

(6 icO)( 6: ot)
鮮度タンク内海水温 (6:θ θ) 5、

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( /

b,ool



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功仏CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 /i2月 な 日 (フ 時′ 分γμ 晴〆 が 天気 :弩可

′

作業者名

鐘 本 qtt ι争 β太替 Ot。
噂 沢 も峰駐史ぬ 0ィL貿 タル林
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:■4

(フ :/ο )

〈船内衛生状態確認表)

チ
1こ名:容    ____2二____→

確認者 :

(1 :,o )

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  ロ

回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か   
く
     >

〈温度の測定) 確認者:伊本    (/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(9:/■l

/負 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :/tl

7℃

船倉内の水の状態 帰港時 ま

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/″ )

//  ℃

(船内清掃記録〉 確認者奪か

(■ :イ )

Dに

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



へ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成」ご年 /0月 だ行日 (/ミ方 ヽ～士 時
'ο

分)天気 :IJ。 ＼気温 : /ヽ
y  
℃

作業者名

qも d 04多次 9レイ稚 の老多ラ,従
lθ滋め 0多η大受ハ7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :“ル嘲

(ク :/巧

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者ノ コ`

(/:/ダ )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

υ^

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｊ

ク

Ｏ

θ

確認者じ二g

(1:フ 。)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 Z⊆母

(←り 0)氷の状態 (■ り。)でLヽ、
鮮度タンク内海水温 1f :)o) ti-i 'c

秋サケ腹部内温度 (9:Jo) l.J c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

Ｏ
　
υ

>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノS年 /θ 月 /%日 (9時 ′°分～ グ 時ル
「

分)天気 :|ルψ＼ 気温 :

/｀▼

作業者名

い立小 a島 4争 ∩大で atュ
C51→ ス 6)なつま6 のイル領 θ上冽不
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :｀多

() : )o)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
1こ縦:容        ti     >

ミ

確認者 :｀ζ↑

(0:多の
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

キャビン  [船 萱∃
氷の投入は       

ぐ
1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:7小  (/:/釣

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂ フつ )

//、 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:'∂

8
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ヌ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(′

つ ℃
〈船内清掃記録〉 確認者幸%←

(ヽ
子
生
J「   )

01こ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /



、 _´
′

~、



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ダメ 年 /ο 月 だ 日 (/ば つ分～6時 ′0分 天気 :|チベ 気温 : // ℃

▼

作業者名

のし硼 夕1ル 喚 9'林 つとブた
の免呵 9欠彰 1ル つなη ttgИ 8
9 10 つ

４

(健康チェック表〉
確認者 )q

(/:ムの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:こンq

(/:~)・選 別 台 ０

０

θ

θ

０

０

∂

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:登 調`

(6:ノくt))
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

θ

０

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:工q
(6:(o)氷の状態 (6 :ro) 毛 、＼

鮮度タンク内海水温 (b,r0) +-) c

秋サケ腹部内温度 (6 :fO)  ご` ―ム ℃

確認者特記欄 :           ( / /責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

'2年
/θ 月 /ノ 日 (ヲ 時∂0分弓オ 時20分 )天気 :lfO K気温 :

～

～

作業者名

q弯 本 0島 こ午 9τくを り屯 ロ'lq 
tR り劾a★0 のィたす つ上杯

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者べ多か

(Si2° )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

3
確認者:｀L/F
(〕 :20)

・船倉の中は       、
キャビン  [船 萱∃

・氷の投入は 2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:ジオ (/:α動

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、ノ :2,)

/夕、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ
'0)

7℃

船倉内の水の状態 帰港時 ■

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(″ :り

'、

ξ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者〉ン

(子 :」餡 )

0

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



へ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成立げ 年 /θ 月 /)日 (/時 よの ～ι 時/0が 天気 :|ネ ↓｀ 温 : メ
/フ

 コ

V

作業者名

つもg qη′後 9y″に ク仁玖
θれっ θ欠彰 7 8

9 10 ，

‘

〈健康チェック表〉
確認者 )ニヨ

(ゾ :/分

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ::ゝ幻

(μ :/fl。選 別 台

・計量器の清潔度 0

2
0

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ∂

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:。2｀η

(6:/υ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

)。

)θ

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:上二`η

(6:グο)
鮮度タンク内海水温 (A ,Fo) トワ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄

υ

θ

(る :/ο)も

(/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成り3 年 /θ 月 /″ 日 (ご 時 ∂θ分～ /時ζ́ 分)天気 :|■ 0｀ 気温 :

´

～

作業者名

ηセ本 の執崚午 θ大 爾 0ぢ b
,中 ぅス 04oズめ 0た 彼 つ二林
9 10 12

(健康チェック表)
確認者 :

(フ :θ
ο)

〈船内衛生状態確認表〉
確認者 :

( ) :/t)
チェ三色守容        な
・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:守本 (/ :ノο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :/チ )

/夕 _2 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(υンタ→

, 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 な
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(″ノο)

/′、/℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ジ希
( 0:2o)

014

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



へ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )ヾ 年 /6月  //日 (μ 時」の分～ 時00わ 天気 :′千ル＼気温 :る

作業者名

Qもつ 9イ多く σ/ノ水 つとた
つれの 6 7 8

9 10 ９

」

〈健康チェック表〉 確認者Dムη

(/:ノ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ふコ

(/:ノο)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

ｎ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:'rくη

(6 :ο o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

一一一一一一一一>°

>θ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者地
`q

(ろ  :。 わ)
氷の状態 (

／
■

み

一
‘

θ

一　

θ

一
　

〇

０

一　
０

一　
θ

) 性
鮮度タンク内海水温 ( ) フ多

( ) J秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 /責任者確認欄

0

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功犠CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 /θ 月 //日 (う 時οθ分～ /時 ′C会)天気 :

～

～

作業者名

佗 本 の島ュ午 9大 を 4 ′ｂ 0
θ■ス フを江χムθ/解 % 夕上昼
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

( V : t O)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

確認者 :lビ

(ラ :/0)

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:｀8袢   (/:り ②

漁場の海水温度 漁 獲 前

():ノθ)

/k『
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ ジの

7  
℃

船倉内の水の状態 帰港時
Ａ
‘

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/ソ∂
/θ   ℃

〈船内清掃記録)

OK

臨 者 :■

に←:/f)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成
'3年
/∂ 月 ′ο 日 (/時 夕 分～る 時θり分)天気 :|チし、 気温 : /ο   ℃

作業者名

qじa のィ化後 6ノン林 の姿Lジ久
9をつ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ぶ

'て

の

(ラ :ごつ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ニンで9

(ラ :夕))。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ
　
０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ぶつ

(6:ιり)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

∂

υ

θ・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者しLg

(6 :00)氷の状態 (多 :θω ■、ヽ
鮮度タンク内海水温 (6 b0> //.
秋サケ腹部内温度 ( I ,oO) 11---} c

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切仏CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 23年  /0月 た 日 (″ 時θθ分～ /時 ′ 分)天気 :呼″＼ 気温 :

～

作業者名

に 本 ?島 ょ今 つ大を つちロ
C■ ス ρ集oヵ曰のぁ省 つェ外本
9 10 12

〈健康チェック表〉

諦
多
酸ソ

確

/〇 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱ヨ
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

諦
ュリ

確

:′0)

〈温度の測定〉
確認者 : () :lr)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

//、′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

2  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ■ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(,ウ

aダ  ℃

〈船内清掃記録〉

, (

確認者ギみ

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

～

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )ヾ 年 /0 月 2 日 (ゾ 時 J“春～ ι 時 /ο 分)天気 :174へ 気温 : //, ℃

V

作業者名

9も q 夕れ 吹 9ェイ人 フ左歿
夕後¢ 6 7 8

9 10 つ
４

〈健康チェック表) 確認者2q
(ゾ :/D )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :よq

(学 :/θ )選 別 台
計量器の清潔度 θ

・鮮度保持タンクの清潔度 0

0シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

>

′

σ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

ｄ

確認者立
^η
(6:/0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか Ｃ

０。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:立r、フ

(6:〆 o)
水の状態 /0

鮮度タンク内海水温

`0
秋サケ腹部内温度 1g:p) F_> c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域仏CCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成23年  /∂ 月 ' 時究r分)天気:|』 ″ゝ

一

´

作業者名

列ι本 9島 〆 9人 菅 フtロ
0中派 り″勧★ρ 94み雪 %林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

():/0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者マ本
(ノ :′〇)

キャビン  [船 夏∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヽ多コN  (/:′ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3ケ )

/た、P
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

O:″ )

ク  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 衷
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ゛

船倉内の海水温度 帰港時
(“ :/う

9  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者聴多伊
( L:ob)

b

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

な



⌒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )ご 年 /勺 月 日 (t作 時。θ分～る 時力 ヽ )天気 :{手 気温 :/OF

マ

作業者名

9う 0 θ4多 執 0ン先水 θι久
9潟 ロ 6 7 8

9 10 11
９

‘

(健康チェック表〉

写
:T

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:>つ

存:o)・選 別 台 Ｏ

ρ計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

ο

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ンロ

(( :2θ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

υ

Ｏ

Ｏ・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :」ど つヽ

(6 :」ン。)

鮮度タンク内海水温 (ι ン0) %/℃
秋サケ腹部内温度 (び 》 6) 」、ι ℃

(ι :20)れ 、ヽ

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )

>

>

1 氷の状態



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成⊇3年  /θ 月

地域HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

つ 日 (シ 時°ο分～F ttO∂が 天気 :10dゝ 温 :

/

作業者名

1名 木 2島 1寺 3大 菅 4在 ロ
5中
E尺
6を目文0 7ィヵ奮 8ょ 杯

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:V令

(J : /o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

&
確認者:『不

(ノ :/0)

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ア不  (/:多 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(θ :夕°)

/た、り
'℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ :′θ)

び   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 主

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/:ノの

//  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者髯多挙

(´ :υ。)

01(

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /



―  、

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ゝヾ 年 /O tt ι 日 (ζ時 1の分～ ι 時ノ、夕分)天気 ほ へ 気温 : ノ ℃

作業者名

0↓ g 多吹 9レ体 つ食歿
θ象切 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者ざくつ

(/:/r)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:士rヽ鋼

(′ :/1)。選 別 台 リ

ハυ計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者:_クメ身

(`:ラ∂
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか Ｏ

θ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:以 ηヾ

(ι :,υ )氷の状態 (6 ,ο ) 性

鮮度タンク内海水温 フο) γ―
ξ

一２

℃

一
℃フ0) に秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

０

【ψ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切仏CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 23年  /θ 月 ご 日 (∂ 時θθ分～」午時00分)天気 :

作業者名

吃 本 q易 藪今
'人
を 9七 日

りψヌ Q粂ロマ田 のたな 9主 求権
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者専本

( ) :)$

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:営 本

( 3:ジ⊃)

キャビン  [船 萱ヨ
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者運 本    (/ :声 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂ :ン′)

/緻ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご ン )

ご  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 嵐
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/:/巧

/ig、 3   
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:をレ李

(ι :`0)

0た

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

/





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( ノ/ )

選別場での確認表

実施日:平成

'ラ
年 /θ 月 ダ 日 (ζ tt θθ分～ 乙 時

'へ
)天気 :|チ ↓へ 気温 : ノ:士

作業者名

0多0 のヵπ後 θ>林 9れ 後
5 6 7 8

9 10 つ
４

〈健康チェック表〉
確認者 :)rヽ切

(≠ :´

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者yくη

(片 :/r)・選 別 台 Ｏ

θ
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 0

θシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

′

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :」江q

(6:2ο )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

′

θ

θ。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Ё巨g

(乙 :2● )(6:,つ )

鮮度タンク内海水温 (`:)ο ) ゛ν
/ ℃

秋サケ腹部内温度 (b:多 ο) θ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  /′ 月 ζ 日 (プ ロ 0分 ～ 1´ 時
°°
答)天気 :l卜 ″＼ 気温 :

ヘ
ヽ

～

作業者名

銘 本 θ島詩 つ大老 りも田
Qф 潔 味 ω火ロ 物多霞 り上 木ト
9 10 12

(健康チェック表) 確認者
=本

(り :lθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(,:`ο )

目

θ

θ

∂

個
θ

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :l巨

/j石
   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:fO)
℃

/ξ
｀
、3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∂ :/0)

ク  
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ３ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
祐

/θ  ℃

〈船内清掃記録〉

0に

確認者 謬ヽ本

(6 :c‐ο )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

|



ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成

'3年
/0月  / 日 (■ 時ンフ分～多 時フ0分)天気 :|メJ＼ 気温 : メ

作業者名6i a
9

つ/2崚 9/木 フタ及
6 7 8

10 12

(健康チェック表〉
確認者ニンg

(F:∫ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ンJ

(F:」い選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

>°

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者ゴrg

(6:多 o)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0

>0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者主:くη

(`:30)(ι ヲフ)

(ι ,0) 降、ラ
(ι θ ) 千 ℃

|

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )

06q

０

　

ヽ

０

　

０

1 氷の状態



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成,3年 あ月 に 時 D鉛～ 噂 0分 )

～

～

作業者名

4修 本 θ象戯金 0人 を つ屯 い
Oψ 潔 仏キ

^9セ

お∩イ仁τ の上 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(う :/夕 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者ヽレト
(ノ :な
ノ
)

―

――――――>

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か   
｀     レ

〈温度の測定〉 確認者 : (/:ノ6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/ :夕°)

/.夕、

` 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(チ

r)℃

船倉内の水の状態 帰港時 こヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/ノο)

,  ℃

(船内清掃記録〉 確認者:ゞか

(ι :/ο )

〇
|〈

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

'ヲ
年 /0月 ご 日 (ツ 時 /ο分～ ι 時 負 冶 )天気 :tJ体 気温 : メ

υ

作業者名
lθ ヤロ

>休 り乞後
(健康チェック表〉

確認者 :ン切

(ノ :/■ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :“ふて弓

(/:/夕 )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 0

θ

0
シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者)｀ヨ

(6:b
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

θ

Ｏ

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ン切

(6 りa,)氷の状態 ( 6 9) ４
一む
一″

ヽ、

鮮度タンク内海水温 (b ← )
イ

秋サケ腹部内温度 (ι 0)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄

∩ 多

OK〔



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ュ3年 /ο 月 0 日 (2時 Oθ分～ γ ttμ。分)天気 lFに

´

一

作業者名

碑啄小 っaも守 つ人で りτ0
9■ 主尺 ①るのでのフイた後 G)g'4+
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ヨ本

(2:/0)

〈船内衛生状態確認表〉 確認者:竃´
(2:/。 )

チ
Tこ名:容  _L_→ 9
。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:S乙■卜  (/:。ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

（７

・　　・　　　　　　　　　・一一ヽ
、ヽ．“）

，／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

乙  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 さヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(/:ο②

/θ、

「

℃

〈船内清掃記録〉

0に

確認者Jフか

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日:平成 ♪0年 βフ月

選別場での確認表

/日 (笙 時』3分～1'ご 斜 頬 刊 ＼ 気温 :″ ℃

作業者名

q%脅 0%啜 9ンタベ つたィタ2
θ擁 9 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ジ幻

( くP:ご魚D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :」つ

(3:い )選 別 台
・計量器の清潔度 ０

０

θ

Ｏ

′

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ο

∂

θ

θ

０

確認者 :2二 』`

(計 ://)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2つ

(`://)水の状態 (ナ :′ノ)`こと`ヽ

鮮度タンク内海水温 (F:/ノ )ス
` 
℃

秋サケ腹部内温度 (■ ://)゛′  ℃

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ,3 7θ O月  /日 (ク 時夕0分～ υ 時
「

分)天気 チ`ル＼ 気温 :

作業者名

咤 木 Q ttι争 θ太 予 ∂ま い

θ■ R 0カ作だ0 0″し後 θ工不本
9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:罵 :

():.zo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

t
確認者 :

(2:ノυ)

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:℃ 不  (ヲ :角9)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:20)

/ノ、7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( `と :́2“
ク
)

,  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 き
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(り :夕の
Q、P ℃

(船内清掃記録〉 確認者:ツ外

(ゾ :く

")0(

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

～

ヽ
ヽ



/

V｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
:平成 ,げ 年 時o%〉～ご時′チ分)天気:| ふ 気温 :

作業者名

q%Q タル 後 9レ汰 つ之2%久
0盗幼 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:】くつ

(じ :0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:>幻

(゛:ごつ・選 別 台 ０
　
０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者Lン9
(タ ン
『

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

0

∂

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:_>｀つ

(Fi/■ )水の状態 (「 :/,)

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

´

～′

実施日 :平成23 年 , 月 〕θ 日 (2時 θつ分～ 7岬申
`0分
)妖気三J手Jへ気温 :       ℃

(健康チェック表〉
確認者 :

( )-: r>O1

作業者名

嘱 ふ 0島 占 q尺セ のtp
9申 X ⑤殊』☆儘 6カ■安 佐 林
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:這木

(」と :θ D)

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:立ラド (/:´り

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:/弁 )

/ス 2 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()三/r)

レ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ，■

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(クの
/ク   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者≦多わ
(ア :ο。)

|(

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ♪ 0年 ノ 月 2夕 日 (夕 時 /S協〉～ 士 時7つ分)天気 :IJ J＼ 気温 :  /P  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:工 q

(レ :00)

作業者名

のも゙ 0夕多後 0復炊 つンイ
～5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:並Lくコ

(/:(の。選 別 台 θ

θ・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
θ

θ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者r,<7

(′ :ヌ θ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0

。作業場は整理整頓されているか

.7

ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ン幻

(J― :メ D)(ζ :夕 )

(子 :3つ )鮮度タンク内海水温

( F : )o)秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功犠CCP委員会 :     (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

～

寒施旧
三平 成 )3 年 '月 2夕 日 (毛フ時ブ←分～ダ 時だF分)天気 : |■ d＼ 気温

:       ℃

(健康チェック表〉
確認者 :

(2:う 。)
作業者名

がV木 Ott ψ奇 つ大菅 つ考 F
nψ 尺ゞ θ絶 逓 0た宿 θ二 林
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉 確認者it本

(ク :フ0)
チ
T曽名:容        )
。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン  [船 萱∃
・船倉の中は       

｀

水の投入は 1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か   ` 一一―>

〈温度の測定〉
1翻

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ノ 0

/22℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ュ リ。)

〃
℃

船倉内の水の状態 帰港時 こ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
島

′

ア  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 }響

季

(弁 :∂ο)

0に

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



‐ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 却 年 夕 月ジ 8日 (ゾ 時 /′分～F鶴〕0分)天気 :(J″へ 気温 : /θ ℃

作業者名

θ珍ロ のイ多象 つジ朱 つれ ル久
Э絆ぅ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ノr×η

(/:F)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ン切

(/:/「 )・選 別 台 θ

θ

θ

Ｏ

θ

θ

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
′

θ

確認者:)てつ

(■ :ノも)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >ι

ヘ

・作業場は整理整頓されているか

確認者:グq

(F:ノ。)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 |(」―:夕 θ) /ヽ
2℃

秋サケ腹部内温度 (■ :ヲ ひ) も ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄

( f :70 ) ?.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ュ R年  7月 2舞 日 (″>時 ノ0分～ /時 / 令ゞ)天気 :|′ひへ気温 :

～

～

作業者名

o%水 α多 戯キ 鉄 惨 つ́を認
Oψヌ 劾 ☆み 9ィた後 彙 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

():/υ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

():/0

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:彰本 (ン=O′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 /C)
℃

/ス ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(p:/0)

7 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ■ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(μ :CO

P ℃

(船内清掃記録〉
確認者 :

( ,F' orl
θに

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )゛ 年 ノ 月 )ノ 日 (/は
'0分

～士 時ノC分)天気 :1ひ」へ気温 : /夕   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ふq
(/:/5

作業者名

0%Q うカラ後 0詭ぅ未 のこ歿
θり、a 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者t】d

(″ :/ダ )。選 別 台 θ

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

′

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :´>g

(rり っ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

′

θ

θ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ンベη
(夕 :′ 0)

鮮度タンク内海水温 (■ で3)

(■ :゛ o)

℃

一
℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

f (-rfO) -fi--....



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地班松CCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2 時夕り分)天気:fが dぺ 気温:

一

作業者名

ηま水 洩 詩 つ太セ aむ Q
∩キョ 靴 ☆鷹

一Ｇ F省 銀 林
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(メン:′D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(>:/Ol

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:V亭  (チ :な )

漁場の海水温度 漁 獲 前

():′ )

/ろ、ケ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

°
f)℃

船倉内の水の状態 帰港時 ミ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
rf,/fi

/o c

〈船内清掃記録〉 確認者:▼本
(■ :多o)

OK

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実■日
:平成 )● 年 ′ 月以 多 日 (ゾ 喩メθ分～ き 時ノい )天気 :1■ 61■ 気温 :た  __℃

〈健康チェック表〉 確認者よく弓
( tg:662)

作業者名

9C q つ′仇賞 9こフだ フ郵q
5 6 7 8

9 10 ，

』

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:y笑っ

(ダ :ο∂)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 D

0
0

υ

0

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

∂

ヽ

θ

確認者垣コヨオ

(チ :フ。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :詢

(■ :、ゎ )
氷の状態 (■ 00)1こ、、
鮮度タンク内海水温 (チ :Dο)＼″_  ℃
秋サケ腹部内温度 (t)o) 6-t? c

確認者特記欄 :           ( / )

0

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ュ3年  7月  26日 (」ン時うθ分～/ 時ノθ分)天気 1メ ι＼ 気温 :

～

″  ,_

作業者名

唸 本 0ふ &キ つ大惨 つキ ロ
9キ ス 鋳a丈曰 鶴 賀 0二 林
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:宮本

(′>:ノ②

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ク :′0)
ヾ

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (/20)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:μο)

/ろ、も 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2クο)

/θ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(グ

'ο

)

ノ    
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:｀

"漆(  :  )θ(

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )

急



V｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :軌 2δ 年 9月 対 日 (ダ ば 助 ～6時 θ紛 )頬 :〈 レツ 鵠 :/2  ℃

作業者名 15

〈健康チェック表〉 確認者じ
「
幻

(/:υぐ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:.ンくη

(ク :υタ。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

０

＾

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

0

0

θ

確認者 :夕r、の

(`:∂。
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ご二つ

(乙 :θ6)

鮮度タンク内海水温 立

０

ご
^∂ ) ≠

一
ι秋サケ腹部内温度 00)

|(み :θ O)後 、

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( /

0ち g 0/ゎ侵 0塑切 シルト  |
1 7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞

"日

:平成 シ3 年 ′ 月2夕 日 しン 時/ダ玲～ /げ 0分)天気 :|キ Jへ 気温 :

～

作業者名

乾 本 aム許 )太 タ つケ ロ
タャ 3人 ‰ 透 のたつ %林
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者氏務本

(>:/カ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

忽

確認者

(ル :/ζ )

ヽ

１１

）

θ キャビン  [船 Ξ∃
0

θコロ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ミ
      レ0

〈温度の測定〉 確認者ヽ ど木 (多 :ノカ

漁場の海水温度 1漁 獲 前
(2:夕つ)

/」、/ 
℃

(2り0)

y ℃船倉内の海水温度  漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 ま

船倉内の秋サケの状態 帰港時 2

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

7   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者≦静小

(ろ :わ∂)

OK

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ″λP年  '月 ン3日 (ク 時ρ 仝～ ワ時θθ分)天気 :|}しへ気温
: /`/   ℃

(健康チェック表〉 確認者:)メη

(フ :'タ

作業者名

のグザ り のイヵ後 Oι歿 4

5 6 7 8

9 10 112

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 Lノつ

(フ :¨選 別 台
計量器の清潔度 Ｏ

θ

‘

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
θ

０

確認者:シつ

(′ :クυ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク不可

(′ :C7o)氷の状態 ( f , oo> 4-,q
鮮度タンク内海水温 (9:οο)  6´Z℃

秋サケ腹部内温度 (f):oo) -7 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2も 年 9月 2ζ 日 (よ時ン 分 ～ 7時 /い )天気 :

～

´

〈健康チェック表) 確認者:†不

( ( :s-cs)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:宝準

(チ :ノ υ)
０

わ
〉

０ □
>1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
｀
       >0

〈温度の測定〉 確認者 : (フ :多a

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

/ι、

“

℃

船倉内の海水温度

(
: )

/′
漁 獲 前 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
|

〈船内清掃記録〉 確認者≪ン■

(9:たダ

OK

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



ヽ

⌒

ヽ

ヽ

一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

日 ( H,ont wZca') }手 ン` 気温: /〇

のカカ復 θ多 分 に つらq
6 7 8

10 12

〈健康チェック表) 確認者:万 (弓

(ダ :/ο

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ジ9

(/:/フ )。選 別 台

・計量器の清潔度 Э

θ・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
Ｏ

θ

Ｏ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Э

θ

0

確認者:_y、η

(  卜 :′2L(レ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジ河

(工 :2υ
＜

　
一　
＜

　
一　
＜

土

↑
一
Ｆ

♪ス
')

鮮度タンク内海水温 ｀ 0)

秋サケ腹部内温度 Dレ 0)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

実施日:平成〕ゞ 年

ヽ、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平盛 23年  9月 2/日 (ジン時∂ 鉛 ～ /時 ノο斜 天気 :|′ 0＼気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者

(2:メ 0
作業者名

喝 小 の名詩 欽 τ のむ ロ
0中 X 0紐ョ×9 磁 賀 グ_E亦木
9 10 11

つ
４

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ジみ:フ 0)
0

0

掴

Ｄ

目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一
船 倉
‐

一
キャビン

〈温度の測定〉 確認者 : ( ダ:ノ0)

(ダ :/″

/θ

漁場の海水温度

(p:ζ9

/7、ア 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉
硼 者 :多

(夕 :/0)

|こ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

℃





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

鋤 卜 平成 お 年 ′ 月 >C日 (¢ 時2ダ称～ 夕時 リマ詢 頬 ■黙 気温 :// ℃

作業者名

θ膝後
５

一

９

つちロ 9ン外 つた9
6 7 8

10
ワ

」

〈健康チェック表〉
確認者:工く1

(/:/ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者多 g

(≠ :〆Ol選 別 台 0

0計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 0
0シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

υ

∂

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∂

0

0

t9

0

確認者しと、っ
(■ :ル )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者グq
(∫ :みυ氷の状態 (『 ノつ) 旦

′(ふ ユ ο) ■ ℃

一
℃

秋サケ腹部内温度 (` 」〉O)

鮮度タンク内海水温

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E 2oa (>w /oa- w>9a'l

一

～

作業者名

唸 木 こ]J Jヽ午 Q大 哲 に じ
0呻 X Э稀 大切 しれ 霞 箕

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者

12:)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ縦:容        在    >

確認者 c

(-L : )o1

・船倉の周りは       く キャビン  [船 萱]・船倉の中は   
一水の投入は 回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:通ヨフト (/:ノ ο)

漁場の海水温度

(ノ :だ

/ク、  
℃ 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:｀び′＼

(夕 :/ο )

O

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

λ
|

1船

倉内の海水温度

1漁

獲 前

(′ :/°)

,
(/″ )

/′
℃

|



ー
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ガ 年 ノ 月 /プ 日 (る 時 夕 分～る 時 タク詢 頬 :ル

作業者名

のし潮 つヤ % 0ノ体褒 フジブヘ
5 6 7 8

9 10 つ
４

〈健康チェック表〉
確認者Lと 刀ヽ

(る :οO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者じ二q

( 6:OOl。選 別 台

計量器の清潔度 θ

６
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

Ｏ

∂

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ

υ

θ

Ｏ
θ

確認者リニ切

(7:′ο)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :ン判

(′フ:οθ)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄

>

(7:レ 0)tLヽ、
(つ :oO)  7 ℃

一
℃(7:Oυ )  ′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
よ P

実施日 :平成 ソ
多年 9 月 /ノ 日 (/時 多 称 ～ι 時 夕 分)天気 てし

｀
ノ 気温 :

´

～

〈健康チェック表〉
確認者 マ準

(y:/O)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

。水の投入は

な
確認者 :

(/:ρ )

ヽ

キャビン  [扇T彊∃ミ

1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者ヘア ( ら :Oο )

漁場の海水温度 1漁 獲 前 犠
船倉内の水の状態 帰港時 よ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者1多

t f,:gP)
D

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

1船倉内の海水温度 |,魚 獲 前

( /:ノ 0

S ℃
|



ヽ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 パ 年 ′ 月 /7日 (ゾ 時な 分～グ ご
F雰)天気 :l夕よ 気温 :プ ℃

作業者名

η′惨茨 0務玖 0ング木
6 7 8

10 つ

」

〈健康チェック表〉 確認者:'´くη

(/:θο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:シ 4`

(/:∂∂)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ
　

θ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

σ

υ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
θ

Ｏ

一θ

ハ
）

確認者:】つ

(子 :。θ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :):ヽη

(チ :`つ )氷の状態 (チ Oυ ) こ 味
鮮度タンク内海水温 (∫ ρ

一の

/θ

秋サケ腹部内温度 (J

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実聾日
:平成 23年 2月 /ク 日 ()時 ノЭ分～ /時 /ア分)天気 :|■ム 気温 :

～

作業者名

Q彰 本 Qち ふ舎 Э大乾 りをロ
θャス a秦珂丈め 勧佐賀 O二 旅
9 10

111
12

〈健康チェック表) 確認者:マ不

(ユ :メ Ol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

1 L: )O)

| 
キャビン | □

2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者 : (/:° 0)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

(′ :∞ )

/2み

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉 確認者:やか
(/:子。)

0に

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

か 漁獲前
lωβ℃|



´
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 )ご 年 ノ 月 μ 日 (/唯 チ分～ F時 り0分 天気 (1生 気温 :“ン フ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 三ゝ q

(/:ノο)
作業者名

蜆ヴ
マ
∩
Ｖ 9移後 θ′林 の移 久
5 6 7 8

9 10 ‖    112

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕「く分

(/:ノフ)選 別 台 Ｏ

θ

ο

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ０

０

θ

´

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

´

θ

′

θ

θ

確認者:工 Q
(チ フθ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者工幻

(弁 :)。 )
氷の状態 ( 子

一
Ｊ
ア

ぴ0) 准
レ 1

鮮度タンク内海水温 ( フο) ℃

一
℃秋サケ腹部内温度 ( フο) υ

/確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成

～

作業者名

能 か の端ム奇 の大僣 の考 曰
υ■)( り綺☆9 つた復
9 10

つ
４

〈健康チェック表〉 確認者氏乙ハ

(ν :う。

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:選本

<.2,3O)

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヽ名ノト  (≠ :/,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ル )

な 夕
℃

船倉内の海水温度 漁獲前
|け『
℃

船倉内の水の状態 帰港時 茂
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度  帰港時
(/% ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:媚ウト

(/:ル )

|く

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 >ご 年 夕 月 ノタ 日 (/時 )0分 ～ひ 鵬多 0分)天気 :r]れ 気温 : 4P

作業者名

のも¢ Юι歿 0レ 体 4″Z後
5 L 7 8

9
「
i` つ

４

(健康チェック表〉 確認者Lχ河

(グ :r。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :タ ロ

(/:′ 0)。選 別 台 Ｏ

ο・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

′

θ

θ

確認者:ケて

'
(← :)C/9

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

確認者:´Σ コ`

(6ヵ )

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 じ 20)6
秋サケ腹部内温度 (ξ レ 0)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

1 氷の状態 (チ ユ0) tヽ、

P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

～

実施日 :平成 23年 7月 /釘日 (>時 ヲθ分～/時
ノθ
分)天気 :弩 こ＼ 気温 :    ℃

〈健康チェック表) 確認者:t本
() :ro)

作業者名

呟

^
ol名 占針 0人啄 9も 田

″■ス
６

ヽ |なD贅り り仁復 0上 杯
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉 確認者:導こ癖`

(シ :/つ )

チ
Tこ名:容        夜
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン |□

1回ロジレ:/° 2回目 : 3回目 : 4回目
・水揚げ時の水は十分か   

｀

〈温度の測定〉 確認者:`小 (/:″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/6)
℃

/P、 み

船倉内の海水温度 漁 獲 前 |マ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 狡
船倉内の秋サケの状態 帰港時 投

船倉内の海水温度 帰港時
( Y: r$7

/ o,r "c

〈船内清掃記録〉
確認者 多`プ朴

(■ :ro)

0に

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

〆
″



ー

ヽ

ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ガ 年 ノ 月 ガ 日 (/時 ご
つ
分～F時 ノζ分)天気 :夕 気温 :/7 ℃

作業者名

のイク4 %俊 θ佐ル久 4/シルに
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者しL｀岬

(/:オ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:′夕η

(/:"。選 別 台
θ

・
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0

θ

ψ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

０

０

０

確認者)多ゼケ
(チ :′5

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ンて呼

(Fり ,氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(′

(『

:げ夕)

:ジタ)

く認_し

0 ℃
一
℃(よ :アρ /θ、ダ

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( /

―

∃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 )3年  7月  /3日 Cと 時´D分～ ソ 時」つ分)天気 :Jη

一

～

作業者名

吃 小 鳴 許 0人 燿 9七 い
6しメ

“

ンロ沖 qπ窺 夕ょ Jヘ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

():ο υ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(2:00)

キャビン  [船 萱∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者妥乙フト  (ク :よつ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:k,)

/ス P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ル し )

℃

弁、,

船倉内の氷の状態 帰港時| な
船倉内の秋サケの状態 帰港時 な

|
船倉内の海水温度 1帰港時

(/写
′℃

〈船内清掃記録〉 確認者編〆か

(夕 :,0)

りK

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 >ヾ 年 ′ 月 /2日 (/時 げダ分～ぐ げ 多 )天気 :脅 気温 墜
℃

の場
5作業者名

1 9

?イ争後 θ/ナ朱 の遊L夕久
6 7 8

10 12

(健康チェック表) 確認者 :」

"q
(ッ
`:い
0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 4`

(ン生ノο)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

′

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

０

０

θ

確認者づ二`η

rt,/o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ンに脅

(F:/o)氷の状態 (子 もけ)イ
鮮度タンク内海水温 (..f 'uft Q c
秋サケ腹部内温度 (『

tノ←) /人 )´ ℃

確認者特記欄 /責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ュξ 年 7月 /2日 (シ Mο 分～ ≠ 時σζ分)天気 :d均

～

作業者名

吃 小
修

） ら許 q人を の七 ロ
0寺次 り牟0文 0 Эィ多額 0上 球ネ
9 10 つ

」

〈健康チェック表〉
確認者

( u: o'O)

(船内衛生状態確認表〉
確認者

(ノニ:CO)
チ
1曽名:容        a
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か   
｀

〈温度の測定〉 確認者 (ダ :ジ″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ク 0)

ダ
g`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :の )

ζ
℃

船倉内の水の状態 帰港日寺 夜

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ミ

船倉内の海水温度 帰港時
(γ:2al

2   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(← ユο)

|(

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

時メ秀)天気:(t

作業者名

0わ o の421魚 つシベ 4

5 6 一／ 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:>く弓

(1/:/あ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 刻

( ι∠:・選 別 台
θ

ο
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ０

０

０

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ 確認者つ多くフ

(Fi/■ l
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか θ

ク・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者)幻
(← :/●ノ4チ

~) た 、
(ζ2 /夕 ) タ

(子 な ) //

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2 日(>時 00分～ 時げθ分)天気:(レ |

～

―

作業者名

′

υ魔 本 0,現 ょfT 0人 竜 ?も ロ
もし沢 ◎牟切てヽ 錐 賀 0上 林
9 10 ９

一

〈健康チェック表〉 確認者てみ
(5> :οЭ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者▼本

1 )--:oO 1

詢
関
鰤
ハ

| キャビン | □
2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者多    ():/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5み  : rO)

/ρ、r℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 マ ℃

船倉内の水の状態 1帰港時 歌
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度  帰港時
(/″

′    
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:V倉

(弁 :ω
01く

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日jJ成 20年 ′ 月 7日 (′ 時 ガ 分～ぐ D―
N)天
気 :けル｀ 気温 : /ノ   ℃

作業者名

%¢ の多後 σン林 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者Lだ ηヽ

(ソ :ノカ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:iくη

(/:オ )。選 別 台

・計量器の清潔度 θ

Ｏ

θ

θ

υ

υ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:♪べη

♂
:)o)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

０

０

θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :」口幻

(チ :ジ。)氷の状態 ( 力 )

( ノ0)

( ,o)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  ,月  '日 (ジレ時つθ分～ /時 ソ
g会)天気 :(チ い  気温 :

作業者名

粍 か ηムと守 9大牽 9:な ロ
η★X りおり却 υイク復 grォ木
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者)了 不

(2´ : 09

〈船内衛生状態確認表〉 確認者:ワ本

( )-,oo )

チ
Tここ:容        ま
。キャビンの中は

・船倉の周りは       、 キャビン  [船 萱∃
・船倉の中は

R

氷の投入は 回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

。水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:Z本 ( y ,,*9)

(/光ゆ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:。θ )

/8、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

C》 ― lJヽ ")

′
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉
確認者 :

1 | :/o)
|く

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

～

＼

2



ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施旦
:平成ガ 年 ノ 月 8日 (グ 時/特～■ 時ノ鉛 )天気 :商 人 気温 :/7 ℃

9多Ⅶ pン林 θι f/m σ砕炎
作業者名
L 巨 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :クr、η

(/:ジη

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:)箕4

(/:ノイ )
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
′

０

０

′

θ

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者丼くみ

(`:ノ。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

/,

。作業場は整理整頓されているか          >′

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ::ン 舜ゞ

(メ :ノ。)氷の状態 (■ :フo)咤社
鮮度タンク内海水温 (チ :ノ 0)¶  ℃
秋サケ腹部内温度 (5:)o) //,Y.

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  2月  '日 ()時 ′θ分～ /時 /ο分)天気 :浮J｀ 気温 :

～

作業者名

1ま 本 2名 占 3入 を 4七 曰
5ゃ 沢 6をのχ0 7佐督 8  

ニ

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(2:o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者

(′>υ D)
０
　
０
　
ｏ

キャビン  [船 萱∃
1回目2
0
b0 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 多ヽ不   (/:/ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>:oo)

/\L c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ ニ。ο )

δ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 急

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ａヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(ツ :′υ
/θ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者珠多拳

(フ
 :夕
豹)

D14

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



V⌒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ,3年 ′ 月 7日 (チ 時ヾθ分～ よ 時 /ダわ 天気 :くプ 気温 :/′

(健康チェック表〉 確認者三ンバη

(/:20)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:立入η

(佐 :>。 )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ
　
υ・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

Ｏ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

υ

υ

θ

確認者 Lttg

(G:ο o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>υ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ジゝ■

(ι :ク ク)
氷の状態 (ι :00) れ、1
鮮度タンク内海水温 (6 bO)

秋サケ腹部内温度 (` :oO)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

イ多俊

1作業者名F 1 7

111

０
　
り
　
ψ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

～

/ν

作業者名

V本 q‰ 島 0丈 タ 9も の
）林
）
ル
″ つね 妙 4★ 沢

づ
ヽ

9 10 11 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(>:ο0

〈船内衛生状態確認表)
確認者 冗琴

O-:oQ
チ
Tこ名:容        モk
・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱]
1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か  ~

〈温度の測定〉 確認者:Tな  (/:/0

漁場の海水温度

船倉内の海水温度  漁 獲 前

(2ヲつ)

/『/

船倉内の水の状態 帰港時 &
船倉内の秋サケの状態 1帰港時 2

船倉内の海水温度  帰港時
(/″ )

/θ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者` ア小

(夕 :ノo)

0に

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )

日(ノ=時9フ令～%時/てみ)天気:く



Vヘ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

年 夕 月 ∫ 日 (ξ 時/0分～ι 時方 分)天気 :そ移〕 気温 :ゾ%/′ ℃

作業者名

%q 転 木 夕■人 9透 //2
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:タバ巧

(ラ :′θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:メ ηヾ

(/:/夕 )選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ジつ

(`:J)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

０

０

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:」La
(ι :ダ )

(多 :夕 ) 後
、、

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :

1 水の状態

(b:r) δ  ℃
( b ,f ) /ユ ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

23年 E f n rTw@ 1'-rt- w96^l

～

〈健康チェック表〉
確認者

cジ狂 :。θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ漁:容        さヒ    >

゛

確認者竜本
(>:0∂ )

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

| キャビン   船 倉

1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か  
｀

(温度の測定〉 確認者:長肇本 (■ :ο O)

帰港時 |け
‐″ )

//

漁場の海水温度

(ν :∞ )

漁獲前
1/復 ′ 

℃

( 2-: oo)
船倉内の海水温度 1漁 獲 前 l  n ′ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:すか

(夕 :ノο)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :(/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ,3年 ノ 月 ゞ  日 (■ 時 子夕分～フ 時Oθ分)天気 :ころ ソ 気温 : >≠ 、
/

作業者名

9彰g M考 2夕体 θ♯ヌ人 4

5 6 7 8

9 10 ，

」

〈健康チェック表〉
確認者 :`江 幻

(チ :け )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :_工 q

(チ :」争 )・選 別 台

・計量器の清潔度 Ｏ

θ

０

０

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

＾

確認者」二幻
(ア :∂ ο )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ο

（
υ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 2■9

(フ :″ )氷の状態 (l:oo1 L-,,
鮮度タンク内海水温 (7 :οο)  r/   ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :ου) /ル ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日1平成

23年  7月  3 日 (」 時準Z粉～ 夕 時ァヽ 公 )天気 :aq 気温 :

″

β

〈健康チェック表〉 確認者堰レ言
(ご :/6

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :ピ/ト

(\i,t4)

キャビン  [船 Ξ∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か  ｀      >

〈温度の測定〉 確認者:W4ミ  (子 :∫夕)

漁場の海水温度 1漁 獲 前 |｀ ム1二  ℃
|ホ
=げ=1/aダ

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:1多

r b,)ol0

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

1作業者名 |

|
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