
--_
*itftEIE:+ffi,12+7tr18

HACCP委 員会 :    (/)

時50分～

(うな
師

　

　

　

特

　

一

　

・

者

卜実一　　　　　′ヽい」

エツク

作業者名
望宣出 銘

｀
汗

銀 尺 10
12

確認者 :螢

( J 'Jol

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:4ミ

(e:ゃ。)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
幽 □

:水
揚げ時の水は十分か     >ο

(温度の測定)

漁場の海水温度

( f :0ol

ば、ケ
℃ 船倉内の水の状態

船倉内の秋サヶの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録)

ワ仮 始ヽ員室看婦

確認者:`ぎミ
( * ,Qrt

責任者確認欄:山 ∠〕 (′たヵ

た し

帰港時

θ帰港時





書式作成日 :平成 12年 7月 1日

くもソ気温: F、′7実施日 :平成 23年 |「 月 15Ъ (ダ時 2鉛 ～ iSも か 天気 :

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

|
1

作業者名 5

9

つ
４ 3 4

6     層 ?t-8
10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :仁

`こ

r 9, zol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

ri' ?o。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             く⊃
シートは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 シ

(「 :ゞ。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(,∫0氷の状態 ( 夕c)
鮮度タンク内海水温 ( ダ:力 )

秋サケ腹部内温度 ( 夕:力 )
６

一

観者特記欄:毛ン≧木  (′り

ｉ
斗
「

肛
什
― になし

詐者確認欄:LL′ な (/餐

ヽ





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 _23年 ′′月 //日 (4時 の 分～

`時

バ 分)天気 :F普 た 気温 : ?12  ■

〈健康チェック表〉

作業者名

根 1ヨ こつ 士 田 3/陶 LLi オ
｀
♯

%木 う材
1キ
多 谷 8済り「t貝ノ

磁 末 10 12

確認者:`7どズこ

<4oot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者〈/2

r { :bo)

ャビス

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (`:/S

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(ι :な

3,7℃

74に

'そ

確え笙り青澤

確認者:ゲ2オ

(/:/″

確認者下記欄:¢ 木  (|レ′,

けなになし

責任者確認欄:二rをが ,(lクグ

―

　

″

漁獲前1/員ダ℃

漁獲前
l g_3 
℃





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 23年 |1月 ′′ 日 (`時 ∫鉛 ～ ′θtt θ∂が 天気 :靖 に 気温 :ア、ダ

作業者名

11
９

“ 3 4

s6la 7     L 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:在Iォ

(ノ 」λ )

(選別場衛生状態確認表〉

チ
T瑾
ク
1容」
選別前)               a

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             θ

・シートは清潔に用意されているか         てフ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者 '資ガ

(び :カ

チ
Tttζ :こ層鷹雪賃I績なか            (D
。計量器は清掃されているか            θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        (フ

.鷺璽鷹|:菫色董名[1lII城
るか
        ら

確認者 :リユ

(10:θ。)

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (lο :θθ)

秋サケ腹部内温度 r [o'0o I

確認者 :/ジ≧

1(o,oo1

,rLtl
確認者特記欄 :後 本

特にたし

(lr/11)





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 マ3年 |′ 月 9日 (3時 争5券～ ダ時2S芥)天気 :く tり気温 :ど、∫  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

υ太口 |夕主田 ⊆》萄 止′し乃計
｀
持

%本 に老 l♯ 珈 谷 針 リ
錯 木 し 110~  11

12

確認者:夕

`乏

(3:争
"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>0

Ю

つ

・水揚げ時の水は十分か        O

ν
衛

′
ソ
‘

　
．
　
　
　
　
　
．
　
．

者
　
３

認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者:ち生 (∫ :2す )

:20
漁場の海水温度

:2

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

確認者 :ノzミ

(∫ :2騎

静都諦:止(場  (lη )

確認者特記欄 : 化ら
｀

 '本―

特 |し なし

,t11,

漁獲前
 ノす、4℃

漁獲前
1虫_2 
℃

帰港時

帰港時

帰港時
(ζlδ
3_ケ  ℃

甲級雅声、室后脅





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成13年  | 時30分)天気:く り気温:

作業者名

1
つ
４ 143

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:くノ言
( [' oot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r [:oot選 別 台 0
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             Kp
シートは清潔に用意されているか         KD
。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は Ю

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ю

θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

θ
θ

。作業場は整理整頓されているか
θ

れ″
ｂ

者

／
レ

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :J■ zヒ

,6,30,氷の状態 (`:品 ) ○
鮮度タンク内海水温 r [,Jo) J.Z c

秋サケ腹部内温度 < [3r) IS c

臨甜謝:“ 木  (|り

特たたし

責任者確認欄: 止(ノをテ (|タン

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2ヱ 年 |「 月 7日 (3時 30分 ～ 5時 00分 天気 :塔 名 気温 :!ο 、B ℃

〈健康チェック表)

に日 σ 年 哩

確認者igミ

( .3 :Jo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者征ミ】ミ

t 3:3ol

FS¬塵
・水揚げ時の氷は十分か

確認者:e貧 琳く( :")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:め )

|ダ、P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1:'②

玉 |ヽ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時

`偽S、 4  

℃

甲板、綸員室清→
確認者:塗雀

r f ,lot

責任者確認欄 :

竹キ  |ヒ |を
L と

ご効)

′

0圧
走

∋陶 止l% ヽ料
⊃山 だ り「渡 芸

12

後 木



ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 23+ ltn 時4鈴～み時′0分)天気:日 (

作業者名

1 2 3 4

5 16 7上 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:(2電示

1f ,(sr

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 イ残

r f ,*ot・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 り
・シートは清潔に用意されているか         κ⊃
。海水の清浄度は                 <⊃
・岸壁海水の状態は                つ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >0 確認者どこ小

(`:f%・計量器は清掃されているか            Kフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        てフ
・シートは全タンクにかぶせているか        てフ
・作業場は整理整頓されているか θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ィン篭冽t

r [ , [o1水の状態 r (r,[o) 9
鮮度タンク内海水温

-[,rer> J.J c

秋サケ腹部内温度 r6:ro) [_l r

観 者特記欄 :憂 社  (1行 )

特 にたし

責任者確認欄 : 週竺 参

「 ′

(/r/2





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  〔′月 年 日 (S ttOo分 ―ヽ ヽ ヽ S分)妖気三J脅ィを 気温 : ′、夕   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:4五

(も :θo)
の 右

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:螢ホ

(3 :00)
.*r12o>Fti +O
・船倉の周りは            つ
。船倉の中は             レ0 (ジ 覺⊃

3回 目   :   4回 目   :・氷の投入は 回目3:θ02甲目 :
・水揚げ時の水は十分か        >O     k

(温度の測定〉 臨者:な人 (午 :争釘

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

1船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉 確認者:夕写フk
(竹 :4カ

甲版ヽ齢

責任者確認欄 : 山 参 (H4)確認者特記欄:θ含メこ

特 になし

(fな )

）　　　　　　　　　　　　ク

:5o

/6、 1 0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 2も 年 |(月 毎 日 (J時 2鉛 ～

`時

θOか 天気 :g務 を 温 :》 ´ |

旨

作業者名 15

〈健康チェック表〉
確認者 :

L(J :Zc2)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台              >0

確認者ィ算
`ぎ

< T,2a
。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 0
・シートは清潔に用意されているか         )(フ
・海水の清浄度は                 >o
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>θ
θ

Ｏ
θ

０

確認者:仁資
｀
ガこ

, I ,oo )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:£ぐ木
( J : oo1

氷の状態

' [ 
:oo ) 0

鮮度タンク内海水温 rl:oo) 3.3 c
秋サケ腹部内温度 ( b,ot l.Z c

確認者特記欄 :

土
十
Ｖ

Ｌ
暉
リ にな

r (rzO, 責任者確認欄:_     (/レ
年)

レ ′

1 3

17

11



へ

⌒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  |1月  3日 (3時 30分～ :ア 時0ク 分)天気 :(モ lJ気温 : り 、2

（　

）

〈健康チェック表〉
確認者:`聟冨ノに

( J :34)昔 件

杉 本 Lだ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

>θ

確認者夕γ/1N

\-t J :5ol

0
0
レ1回 目

つ
'Jo ze c

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:4と
｀
ォミ(D i00)

:θ O)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

`、

| 
℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( ∫・ :0

・
フ
ヽ
　
　
σ

甲板給ヽ員室看漏

確認者特記欄 :

行 になじ

rl\4t 静都言えl欄場: ユ1参   (ノ生)

′/

作業者名(

(

太 ロ 酬主 田 (

h片来興)ρ咎人_

12

ャビ勁 lf船

3回 目 4回 目

漁 獲 前

0
ω

騰時(黎 ℃





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  |(月  3日 (鋼 時 争ら ～ 6時 2o詢 天気 :く tり気温 :10、6

V

作業者名

1 2 3 4

5 6日 7 8

9 10 つ
４

〈健康チェック表〉
確認者 :

< 9 ,*ot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者イ/曼ノミ

(夕 :準θ)。選 別 台 〇

〇

〇

０
０

０

ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか            KD
・計量器は清掃されているか            く⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか        てフ

確認者ダゼガミ
( [ '2o>

シートは全タンクにかぶせているか θ
・作業場は整理整頓されているか          にフ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者4/ゼ くト
( /, '2 c>>

氷の状態 (ノ :2。 )〇
鮮度タンク内海水温 (め :そ 0)3、3 ℃
秋サケ腹部内温度 (メ :2ο )る、| ℃

臨諦那: θ含た  (|を )

特になじ

山 谷責任者確認欄 : r/ lrsr





書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 2ζ 年  |チ 月 2 日 (_ダ時 10分～ ι 時30分 )天気 :く もり気温 : ワ ～ | ℃

´、

V

作業者名

1 1 2

|
3 4

5 61司 7
18

9 10 つ
４

(健康チェック表〉
確認者 :

( 5-' ta

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台          0
・計量器の清潔度

確認者:/復笠

rf, lc>t

・鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 κ9
・岸壁海水の状態は                てフ
作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか            0
・計量器は清掃されているか            θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シートは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか          o

確認者:夕笠

(`:3。 )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:`γミ木

r { :Jo)氷の状態 (/:`。 )〇
鮮度タンク内海水温 r/,30) 3J c
秋サケ腹部内温度 r l8o) l3 c

確認者特言己欄 :  鉛  不こ        (fr/2;

午手たなじ

静離那:止1谷

r′

(ち



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2も 年 ll月  2 日 (2時 菟り分～ 作 時5♭ 分)天気 :く 毛

1り
気温 : ク、6

ー

1作
業者名

フk曰 ら″主田 α萄″フ 武
｀
キ

ノ杉本 式
｀
ハ 2遁 活 (ア出ハ

庁メ皮ん p賛 杜 12

〈健康チェック表〉
確認者:こ資4に

1 /,9a'1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

確認者:22'ノこ

(2:夕
‐
0)

マ
０

ャビ)

rEE2,J6zaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >o

〈温度の測定〉 確認者:鉛社   ( `:jb)

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 0
1船倉内の秋サケの状態 ○帰港時

〈船内清掃記録〉

甲額昴ヽイ室肩そ
確認者 :螢

1 ttr:)c )

確認者特記欄:優 イ(

t5 {: bU

(Iレ2 静醜調 :出 参

′
Z/

rQqt

船倉内の海水温度
(4:`9
3`

船倉内の海水温度
1漁
獲 前
1 5、 |  

℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  |1月  1日 (3時 の 分γ_ξ ttθo分)天気 :暗れ 気温 :′ 2ヽ2  ℃

〈健康チェック表)
確認者を生ォこ

( 3 ,ool
作業者名

阻 I ′
ヽ
ヽ

12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

>0

臨者イ≧讐
( 3,oa)

0
θ @下>0

・水揚げ時の水は十分か

1回目3:(2)2回目

0
〈温度の測定〉

確認者 : _ヽ(ダ :οO)

漁場の海水温度 漁獲前
| ′

`、

。℃

船倉内の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
1 t:09

〈船内清掃記録〉

甲紙聡え室所千そ

ミ外

:″ )

群

（ジ

認

　

＜

確

鳳鵠謝:従 水  (レ
r)

ふ

ギ寺|したし

責任者確認欄 :  山 分 (物 )

3回 目 4回 目

(S30)
帰港時 0

帰港時 0

帰港時





書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 に 年 |1月 十 日 (〕 時30分～『 時θο分 天気 :」着」

=気

温 :|ム
隼  

℃

〈健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6     周 7 8

9 10 12

確認者:埜
(ま :36)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者登
(夕:3∂

。計量器の清潔度                 の
。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

り
つ
つ
０

確認者:任萱舛t
( t 'ovt・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          |

確認者:夕E
r 8,oot

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( 8,oo I Q
鮮度タンク内海水温 ( t,oot i.S- c
秋サケ腹部内温度 rN,sst l.l c

rt!, 
1t

牛寺|・ なし

責任者確認欄:」b∠ゝ  (|レ
f)

|           __                  |



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 とふ年 10月 ζ「 日 (3時 20分～

`時

θ∂斜 天気 :靖 れ 気温 :′ |、 R ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

蜘 にノィ主田 ノ陶 山 IC
ヽ
件

C米多太 Э量｀件 フ清 鷺 現 谷
(:;')庁以興リ∝ 木 12

確認者:2互 ベ

( J,2o1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              Ю

。キヤビンの中は 一―――――――一―→0
・船倉の周りは            つ
。船倉の中は             Ю

確認者 :ι筆笠フk

(3 :26)

・氷の投入は

煙
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

べ (6:%)

漁場の海水温度 漁獲前
|(ル7℃
漁獲前
|:、誓
)℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時| (リ

船倉内の海水温度 騰時
|(`ril ℃

〈船内清掃記録)

確認者:βTガt

1 [ :oo 1

確認者特言己欄 :

特になし

rtogl) 責任者確認欄 : 』 浴

0

甲薇J合買室
'オ

″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表

一

）

(健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6 ♭ 7 L 18

9 10 つ
乙

ヽ

確認者

( l) '3ot

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:登ミ月に

r [, :Jo;選 別 台          >〇
計量器の清潔度 ――――――――――――――――→〇
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         つ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 Kフ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか            り
。計量器は清掃されているか            つ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        κつ
。シー トは全タンクにかぶせているか        θ
。作業場は整理整頓されているか          Do

確認者 :鬱隻冽L

(7 :θo)

確認者ダ笠麻ミ

{ | :oo 
1

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ({,Jo) O
鮮度タンク内海水温 ( 6,3o ) 3,/ c
秋サケ腹部内温度 (` :3ο ) `、

`  

℃

確認甜 記欄 :佐 た  (I%P

特 |しなし

責任者確認欄: 止| ′ふ (o3l)

実施日 :平成 之8年  10月 31日 (`時 30分～ 時θθ分)天気:



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 Z3年 10月 2?日 (3時 マθ分～ イ 時%分 )天気 :妬 た 気盪 L fθ ,7 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

|り太凰 (鶴 血 フ1幻 l フス
｀
‖

?式 ≒ フi主 麓 笏 容
レオ皮見0螢 ト 12

確認者:をL左
( 3 :20 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:44

tJ:2.o)

・水揚げ時の水は十分か        >(フ

〈温度の測定〉 確認者:り電イt (4:力 )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉

確認者 :θ伎

(4:力 )

臨鵠謝: 質 た  (12?

脅になじ

責任者確認欄 :

(ι%グ

つ形 木

,ec J ,oO zae

帰港時 ③

帰港時 〇

帰港時
(4:わ

3、 , ℃

甲板船ヽ買室ガ猾



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ≧3年 10月 29日 (ダ時 3σ分～ /時θσ斜 天気 :嗜れ 気温 :ρ ,|

作業者名

1 2 3 4

5 6月 7上 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者ィ少分
r 5-' 3ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:%ン合

( J-' 3ol。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 θ
シートは清潔に用意されているか つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
0

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか          o

造

の

者

ノ
ク

認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:う会

, [,oot氷の状態 r{,oo) a
鮮度タンク内海水温 ( l,oo ) 3.+ c
秋サケ腹部内温度 ( :ι

,々′ ) ‐2 ℃

確認者特記欄 : 貧

～

特になし

tlozrTt 責任者確認牌 五 Lさ 「 て石
季

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 「Ω 月 28日 (3時 2鉛 ～ 争 時勁 斜 天気 :晴 た 気温 :ど 、ダ  ℃

作業者名

フ太ロ 5)tw 9陶 山 d′ ｀A
つ杉本 0州 丼 の上 権 つLLl谷
夕斉り潰見 lσ後 た 12

〈健康チェック表〉
確認者 :γヒ

r 3 :2o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

〇

〇

〇

〇

確認者 :任縫オヽ

( J :2o1

0
rnc 3 ,20zae

o
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:夕倉本こ( 争:式少)

船倉内の海水温度

漁場の海水温度

`、

R
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 1帰港時
|フ

T′ビ呵
1 3、ま ℃

〈船内清掃記録〉

甲板船ヽ そ脅ヽヽ／多曰曰
〔

確認者 :後

r 4'5ol

確認者特記欄:型竺 ガt (r。 /2P

特 t>t; t-

責任者確認欄 :山 浴

したし
卜

‥

′

ι脅

(りを♪

4ο0

:aθ )





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  10月 2)日 (ア 時30分～ ι tt θo助 天気 :晴 た 気温 :ワ 、?  ℃

作業者名

1   12 3 4

一ｂ 6 7L 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:a2イt
{ -l,Jo,

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者iCピ

( f'3o>選 別 台 〇

計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度 >9
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
り
つ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >O
・シートは全タンクにかぶせているか        くフ
・作業場は整理整頓されているか          てフ

確認者

r l,\at

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

1 / :oo )
氷の状態

鮮度タンク内海水温

(

(

:00 ) o
ノ

一ノ

:″ )3 ℃

一
℃秋サケ腹部内温度 |( ,00 ) [.2

確認者特記欄 : 焚

ケ寺ィこなし

r Ior>n 山 浴責任者確認欄 (′ら)



・
）



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
23  ′0

実施日:平成 裏 年 為 26日 (3時 2θ分～4時 ′∫卜) 天気:靖た気温:ど、7 ℃

ψ

〈健康チェック表〉 確認者%准太
(3:マο)

が 10J｀ 洋

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者褒未
(3:20)

勲
鑑

０

① 匝
a92回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認煮:4透 ス (445)

船倉内の海水温度

漁場の海水温度

(Ji∫ン)

/び、
「(3:£′)

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉 確認者:■じた

(7 :イ∫
｀
)

マ雄 ζグハ
■

′
′
′

Ｚ０突
体
下

臨静那:/1L木   (l1/)

lA (: rst

責任者確認欄: 己t 港

1哺 卜/■
lt

((ク

作業者名

θべ o のた a O Th th 4-
θ毛 ■ θ f 4` ν続 末 θム′夜 奥、

，

』

g、千
℃

帰港時

帰港時l   r)

帰港時
|(イ∫1,  ℃

V



ヽ

/

ノ
～



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 な 年 ′0月 2`日 (夕 時20分～

`時

′′が 天気 :a吉 社 気温
:P、0 ℃

▼

作業者名

1 2 3 4

5
1 6 日 7   上 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕宝′本―

(「 :2ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者る(木
(ダ:2θ )選 別 台 O

計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度             >0
。シートは清潔に用意されているか         >○
。海水の清浄度は                 つ

。岸壁海水の状態は                Ю
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者:●住た

1 { ,oo t
。計量器は清掃されているか            >○
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >O
シー トは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか >θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:任気イこ

( l'oo >
氷の状態 ( l,oot o
鮮度タンク内海水温 (ノ :″ )゛1' ℃
秋サケ腹部内温度 ( [,oot 6.t c

確認者特記欄 :金 曾 沐こ (1%

排手|となし

責任者確認欄 : 山 谷    (崎 をご)

〔′



¬

ヽ



＼

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 る 年 り 月

2「
日 ('50分 ～ι ttJα斜 天気 :く と り 気温 :/0、 9 ℃

゛

作業者名

1
９

〓 3 4

5 6   1ユ 7上  | ＯＯ
9 10 12

〈健康チェック表〉 ヽ

確認者:金負
 4.( J :ro)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 総

( f fo)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             xつ
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ 確認者44
, f,,8, ,

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか り
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者質″こ
r f Jo1

秋サケ腹部内温度

鮮度タンク内海水温 ,Jo I 3_ry c

臨鵠調:猛｀未  (|%)

与 /こなこ

責任者確認欄: 山 会    (′ ,こけ

′ ノ



/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 り 月 2ダ 日 (ζ 時 |ダ分～ ダ時 ゆ )天気 :面 気温 :′ 1,′  ℃

〈健康チェック表) 確認者:グ五人
( J '/)-)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:θaベ
(`:ノカ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:斥沿ォ (3:「 o

船倉内の水の状態 1帰港時 |  〇

船倉内の海水温度 ‐帰港時

船倉内の秋サケの状態

|(3:Jο )
漁獲前
 |「ノヽ?  
℃漁場の海水温度

1船倉内の海水温度

確認者:″住」ヒ

(`:力 )

甲顧、たでわ′η

責任者確認欄 :LL1 4,  (′ %"

特たんし

確認者特記欄 :

特ノ・なと

1作

業者名

に

ヽ
料

10 11 12

ヤ ビン 倉 |

3回 目   :   4回 目   :



ヽ
）

＼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 25年  10月 22日 (5時 2σ 分～ 争 時 4o分)天気 :く tり 気温 : |ン、牛

〈健康チェック表)

作業者名

ワ六ロ の 室 曰 p「卸山 0例
ヽ
汁

彬 本 OJ(# フ重 燒 鈍 1谷
⑨片りま兒 0鎮 た 12

確認者:夕箸外こ

(S:20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

確認者 :

(3:k0

・船倉の中は             0
ヤ

3回 目   :   4回 目   :rEE 3 :lgzoE :

・水揚げ時の水は十分か        0

′
、確認者:P♪ 太 (3:2∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:Jり )

17、 θ    

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(

`

:50)

3ゝ  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:(9

5、ン ℃

確認者 :

r f ,(o>

責任者確認欄: 山 4>確認者特言己欄 : /」[太

llキ
 |し た こ

＼

ヽ

|

〈温度の測定〉

〈船内清掃記録〉

婦土司、　ヽノ室ロ臭紛ヽ根甲



/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年 10月 2と日 (ζ時え0分～ι ttOθ分)天気 :く ttり気温 :′ 0、 6 ℃

一、
）

作業者名

1 2
|

3 4

5 6同 7L  8
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:多生

(5 :ど 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
.選  口:l 苔  _

鮮度保持タンクの清潔度 0
。シートは清潔に用意されているか         K⊃
。海水の清浄度は                 てフ
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は                 り

選 別 台          0
計量器の清潔度

い
い

認者‥

一唱

確

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか            (フ
・計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか つ。シートは全タンクにかぶせているか        (フ
・作業場は整理整頓されているか          レク

義
』
認
　

↑

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( :ι〉
`)

)

確認者

( r"〕Z…
…
1「1でFく:〕
ン
)

鮮度タンク内海水温 ( :′′ ) 5`4
秋サケ腹部内温度 ( :ι

'ヽ`,′

) ち、「

臨静那:麓 /fk

しなこ
′

ｆ

ｌ

し

特

〆%21 計都調:止1傘   ′%ノ

ご/



ゾ

⌒



fr,,{GFTE : +EI12+7,8 1 E
HACCP委員会 :      ( // )

実施日 :平成 23年  10月  2√ 日 (3時 20分～ { wloa't

〈健康チェック表〉

作業者名

フ太ロ ν仕 田 Э 陶 ュ| つ嵐
｀
共

⊇山谷塾 多本 ユ壇麓 (の武
1件
(

ノ左求昇1/ 毀 た つ

“

確認者:42メこ

(g:2∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

。甲板は

確認者:ε全入
(3:2o)・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ャビルノィ船

r=3 ,2Q zaa
・水揚げ時の水は十分か        Ю

〈温度の測定)
確認者 :仏 (4:が

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イ :Dσ )

1`1? 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :′ク) ~

3.す ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 蜂夕の

3,? ℃
〈船内清掃記録〉

甲根畜員室り青√そ
確認者:質ヘ
(13θ )

硼者特記欄:佐
～

特になι

("2() 責任者確認欄:  山 ∠ナ (azz0



/ ＼

＼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地InACCP委員会:    (/)

選別場での確認表
23   10

実施日:平成 グ耳年 二 月 2(日 (〕時3α分～κ ttθθが 天気 :]者た 気温 :よ、2   ℃

ヽ

作業者名

1
つ
４ 3 4

5 6 :引 7

「
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:4そ人

( .l, Jol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者そ裟イ

(ダ :3θ )・選 別 台

・計量器の清潔度

シートは清潔に用意されているか         (D
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｑ
冒
Ｕ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者考2して
(ι :め )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:る多

(ζ :´o)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(l:oo)

(l:oo) 6=tF c

硼者特記欄:/1L大  げるとp

嘱 卜1」 し

責任者確認欄 : 減
   ()

1脅 に〃

`

・鮮度保持タンクの清潔度

水の状態

(b,00 ) J"t c



ン

“
■



＼

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 lθ 月 2θ 日 (2時 の 分～ 3時 2∫芥)天気 :晴 た 気温 :?『

作業者名

ノ太田 ν在 曰 つ匂山 (⊃ム
｀
清

⊃形 水 ν云|キ /⊃土 歳 動 谷
9九求匙 9盤 た 12

(健康チェック表〉
確認者 :んЪ

( Z :oO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０

確認者:傷建八

( 2 :′θ)

>θ

rEE 2 :[Q zra 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉
確認者 : (3:と分

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:3υ

/71℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ζ。)

3_ι
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(3:25

+-a c

〈船内清掃記録〉

婦二月ヽ１　／
室

一
口
目
＾
船反本甲

確認者 ::襲

(3:25ち

硼諦淵:   d%∂

午争IL左し

だ

//

責任者確認欄 : 〆銘ど

キャビジ  
“

 倉



´
´
´    ~~~~~~~―  ― 一 ―

 

一
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V

戸｀
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地助仏CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年  10月 20日 (4時 θθ 分～

「
時′θ分)天気 :日苺 れ 気温 :?ι ℃

作業者名

1k )z 3 4

5 6同 7′L 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者4ダ

r\oa)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:4ろ
｀

t L ,0o>選 別 台 0

計量器の清潔度 ―――――一――――――――――収Э
鮮度保持タンクの清潔度             てD
シートは清潔に用意されているか         つ
海水の清浄度は                 >O
・岸壁海水の状態は )【

``:)。作業場の状態は                 つ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか θ 確認者 i

r f ,00 t
計量器は清掃されているか            Ю

鮮度保持タンクは清掃されているか つ
・シートは全タンクにかぶせているか        θ。作業場は整理整頓されているか          にフ

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ダ

一夕

一ダ

′θ)

確認者 :Q発

r f ,00 t

秋サケ腹部内温度 ″

鮮度タンク内海水温 ( l'oot 3、

臨甜謝:」笙生  ご%∂

しな一　）特

責任者確認欄 : 山 雀

ι ′

(%)

＼

S ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  'θ 月 |?日 (2時 ′θ分～ 7時 θθ分)天気 :′喬 イて 気温 : P(5 ℃

Ю後八

〈健康チェック表〉
確認者:低賃rf_

1 l' 601

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｏ
θ

ο
０

確認者:夕4
( 2:")

>1回 目

>0
'0oza= 3回 目 4甲 甲

-・水揚げ時の水は十分か

／
船ャビ〕 倉

〈温度の測定〉 確認者:θ分点 (2:")

漁場の海水温度

の

θ ℃|

帰港時

帰港時

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

甲救 絶ヽ員室〆形

確認者t夕乙沐こ

(4:のグ

確認者特記欄 :

午争たたし

rlo17t 夕 人責任者確認欄 :

ι ノ

97

３

一
７

一
＝

作業者名 15

0   1





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地助犠CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 23年 10月 IR日 (4時 お 分～ メ 時θθが 天気 :左薔憑 温 :尻

`  

℃

(健康チェック表)

|

作業者名

1 2 3 4

5 6    月 7L la
9 10 ９

“

確認者:多c木
( I :Jo)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

“
r $,Sot。選 別 台          ρ

・計量器の清潔度 ――――――――――――一―――→0
・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか         )(フ
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は                hθ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者

“

t f, ,aol・計量器は清掃されているか            K9
。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ。
ィT,は全タンクにかぶせているか        KЭ
・作業場は整理整頓されているか

確認者:り3木
(L :oo)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (メ :′′) 0
鮮度タンク内海水温 r/:00) J. 1-

確認者特言己欄 :

f子  rこ志じ

責任者確認欄: こr4F (どη



ン



/ 書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 23年 1錫 IL

地域HACCP委員会:    (/)

)時 |夕券～
～ヽ 時4'卜 )

(健康チェック表〉 確認者 :α〕

(夕 :′ヌ)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:eダイt
( r,/t)

・海水の清浄度は                 つ

・岸壁海水の状態は                てフ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >0

.顧量顧ニア5'借喜轄:舞てぃるか    妥3
・シートは全タンクにかぶせているか        0
。作業場は整理整頓されているか          θ

確認者 :

(夕 4打

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(夕:ゅ氷の状態 (ア:7) 0
鮮度タンク内海水温 市

`)5、
ア℃

秋サケ腹部内温度 (す :1カ  み2程

責任者確認欄 :確認者特記欄: 4/主

特 にな⊂



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 E /.J-n tJe/Sa-

確認者:理|｀‐
r

(も :δヽ
〈健康チェッ

ヽ

作業者名(

r

フ 太 D 7琵戸働 ( ノ仕Q ν九オt型

り馨藤 (り帝亭 りか′書び) 9疇 牟

聡あユι つ鉢不
12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一~~~~~~~¬の
。キャビンの中は           

∩

・船倉の周りは           
わ

i櫨塁秦: ~~~~瑶 1回目3J2回目
。水揚げ時の水は十分か ~

t

薦 :麓不

(3:δ

ビ ) 倉

3回 目   :   4回 目   :

確認者:α危′権 ( 争:子ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:56)

17、作
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5う 0
3、ι 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
rf ,4a

*-o r

マね 、鯵見え琺猾

確認者:∝グ＼

((:f∂

責任者確認欄: 

“

 ♂ (‰ )
確認者特記欄 : 筑 未

特になし

d%P



書式作成日 :平成12年 7月 1日

地助仏CcP委員会:    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年  子0月  rS日 (1戸時3θ ttγ 7時 ひθ分)天気 :1省 簿 温 : r「く0   ℃

″

′ ｀

「

_ヽ

避

作業者名

1 2 3 4

5 61ヨ 7上 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 私

)

( F,] 61

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          メ○

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             Ю
・シートは清潔に用意されているか         Ю

・海水の清浄度は                 つ

・岸壁海水の状態は                0
・作業場の状態は                 0

確認者:」Z≧ガく

1 f,Jo I

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか 一一―一二一―Ю
・作業場は整理整頓されているか 

―

――一tρ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 2'oot水の状態 (ク ゆα)  0
鮮度タンク内海水温 (ク οb)3、ま ℃
秋サケ腹部内温度 (7,o0) b,3 c

確認者特記欄 :

牛争にたし

la(' 
1t2)

山 わ

句

責任者確認欄 : rt\o

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年  | E (3H? iL le 066.1月 | |lt S

t..、 t

作業者名 (

フホコ つ

“

主田 9P萄 己〔の試
｀
書

/彪 本 つ赴
｀
件 従 拠i鞠出だ

針 滅 昇1 の後
｀
人 12

(健康チェック表)
―ヾν
ヽ :ヽ

, 
ヽ
ヽ
pt

確認者箕 メヒ

(5:20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

R

〇

〇

0
>(1)

回目3:乙02回目
水揚げ時の水は十分か >0

r 3,2e,rl

⑬

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(10θ ) ′

fフ、3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:′0)

3、ι 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録 )

斤
Ｆ
石
む
室
一“　　曰目
一確薇

一
甲

三¬♪鞍 ■́ 確認者 :

< f ,oot

と

確認者特記欄 :

し特 ft
<0,z16l 

l
責任者確認欄:  餌 て≧

留

(レc
,"“
董1鰤

"|`

V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功松CCP委員会:    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 23年 10月 ば 日 (S.壁②ク分～ 7時aク分)天気 :靖 れ 気温 :10コ | ℃

〈健康チェック表〉 確認者賛ィt
(夕 :θο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

・計量器の清潔度 ――一―――一―一―一――一――メ3
・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

i者il磨亘置[戸意されて
いるか    8

。岸壁海水の状態1ま

r f'aol

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者全Tノt

17,00>
・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――一___つ
。シー トは全タンクにかぶせているか ―――一

―・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 され て い る か       

「

一 _θ

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ク2ォこ

rr/:fg )
水の状態 (フ 抑 、 0
鮮度タンク内海水温 (7:00) 3.rT c
秋サケ腹部内温度 り :″ )ノ、3 ℃

7

し

り

確認者特記欄 :優 八 責任者確認欄 : rlozlt>

′

′特にたし

―
―

7′ 、ヽ卜   18

。作業場のリ
カ              →          |

(r%"



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲戸習帰港までの確認表
実施日 :平成 25年  10月 、ノθ 日 F+Jo fi.)

作業者名

/

の人田 2ィ土巳 つ陶 山 の式
｀
煮

り杉本 易慮三 鐘 憔 繁 t谷

"若

兼匙 錯 た 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(2 :θ´)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・Fnt倉の周りは

。船倉の中は  ,
・氷の投入|ま  } 目[め却目3:勤ξE再雪

確苛、=ミ
メく

(≧イクα)

t f 
-, 

Jor

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

確認者:んな

r 4,Jor

臨静調:グ 入

牛寺 ′し たLじ

責任者確認欄: 山の

′
~■
面目

範fF℃ |」 T内
の

F水
温度

1帰
港時

|(∵ 1

甲爪‐ヽ俺員.案ご「場    :



書式作成日 :平成 12年
7月 1日

lσ 月 14日 (3時
2o分～ 作 時ダα分)天気三

実施日 :平成 25

(健康チェツク表〉
確認者 :

( 3:Zo;

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者て多Lホ
(3:20)

>1回 目 3 :302回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度
|(4:ル

船倉内の秋サケの状
態

確認者:し1メニ

(年 :∫θ)

暉根、給買狂″{″

話 欄:タミた
(|シゃ

q+ v-Ti tt--

責任者確認欄
:



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地●‐lACCP委員会:    (/)

実施日 :平成 23年  10月  1作 ζ時3°分～メ時θο分)

～

V

作業者名 15

〈健康チェック表〉 確認者:しく

1 l,3o;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Z資メt

(f'JoI選 別 台 ○

計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

シートは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は                 つ
。
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 →

o

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ

。計量器は清掃されているか            Ю

!す壼[言≦′多;遍『魚[専|121: IIIIII113
・作業場は整理整頓されているか          つ

確認者 :

1$,oo1

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:tt'ィヒ
( I :00)

確認者特記欄 :螢 木 (C午
?
静都調 :山 行 (1')4ア こヽゃ)

ケキ|し なし

鮮度タンク内海水温 :00 ) 3.6
秋サケ腹部内温度

ι/7

1
つ
４ 3 4

16 日 7上 8

9 10
９

』

:θθ )

`、

3 ℃ |





書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 23年  lθ 月 lζ 日 (5時 |も 分
～ 時2θ分)天気:く tり 気温: |1子

一

(健康チェック表) 確認者 :

(3プ5))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は              >0
。キャビンの中は

,船倉の周りは            (D
。船倉の中は             <⊃

確認者:質ノこ

(3:/」l

ャビノ  /船 倉

!彙皇様含:氷は十扇I・互三二き

'
(温度の測定) 確認者 : i():ZcD

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :|う )

|ワ∫
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

ゝ

′

レ

ｇ

Ｓ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(夕:2o
船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:′定春
r f ,2or

雫板ヽ確買室ルスで

責任者確認欄: 山確認者特言己欄 :

特になし

rlozgt

A

イ主 瞬

rtarp>
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ン

ゃ
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ｉ

ｌ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

(選別・計量後の温度
の測定)

氷の状態

鮮度タンク内海水温

(

(

(

0)

:4o2

:40主

38

確認者:41ノミ

(ノ :準ο)

ヽ

E t 5 mSot'- 天気:く tiリ

建屎 ア エ ソ ン ヘ ′

3 4

7   μ
8

12

〈健康チェツク表〉
確認者:笠負

(J:力 )

(選別場衛生状態確認表〉
確認者:/1く /TN

(5:夕のチェック内容 (選別前)            ___θ
8`3  口 1l  A。選 別 台 ‐→
・計量器の清潔度

.A+Hlx++t>rofr'Hctr +Q

.シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海木の状態は

。作業場の状態は 一
Ю

チェック内容 (作業終了後) |_0 確認者傾オ

r I ,/fol;。選別台は清掃されて
いるか

::き]ン
『
][[世[i・鮮度貯 ングlよ

'日

jW C■し
をi(21、     一 つ。シートは全タンクにか

ぶせマ

。作業場は整理整頓さ
れているか 0

ざング確認者特記欄
:_`生L二季二_

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄
:

実施日:平成 2も 年
||、

『

竹争になし



１
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年  10月  ′「 日 (R時 20分～ 4時 ∫0分)天気 :〈 tり 気温 :12、 |

〈健康チェック表〉

作業者名(

こ

ワ太ロ Z主 田 /つ陶 LLl(フi封濤
ノ杉 本 乾弐

｀
‖ フ立 象 ,1生

ノオルた乳(ノ螢 八 12

確認者:参電ガミ

(ζ :20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :壼こ不

(3:20)

キャビリ 船 倉

EE 3 ,20zec
・水揚げ時の水は十分か        てD
〈温度の測定〉 確認者:Q夕本こ (3:く 0)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:あ

争12 ℃

〈船内清掃記録〉

甲枚、船貝室ノイ

確認者:な資シ
(46)

欄
　
　
　
′ｒ́圧
可
―

己特者認確

寺になヒ

,[or, t, 訛雄謝: 山 谷 〆吻′)

ぜ

(午 :の )

|`7、ど
漁 獲 前

|¨
嚇
1経
前
117

こ ′





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 23年 0月 /′ 日 (ダ時39分～ /時 29分 天気 :Oξ名し気温 :12」0 ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6     

「
7L 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:色kィミ

1J,Jol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ご塗不こ
(夕 :Jα )。選 別 台 〇

・計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度 θ
・シートは清潔に用意されているか         >(D
。海水の清浄度は                 Ю
・岸壁海水の状態は                り
。作業場の状態は O

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ю
確認者 :

( [, : oo)○
・鮮度保持タンクは清掃されているか        kЭ

.梃翼鷹li菫≦≦色[劣TII城るか        13
〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:12木

r I ,00t氷の状態 ( I :oo) O
鮮度タンク内海水温 (b,oo> J,tr 'c

秋サケ腹部内温度 (ハ秒 )ι、|℃

臨諦謝:血    (′%

じな　ヽ）特

計龍諦 :山 谷

′/

<r',rt 1l





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  ro月 「0日 (3時 L〕 分～4時 夕υ分)天気 :く ttり 気温 : 13、 O

作業者名

|イ太、コ フ住曰 ノ陶止r 4丸
｀
景

`珈 本 ノ武
｀
ぉ Qと着 谷

0りたん(り2含
^

12

(健康チェック表)

ジ
男

ノ

■

〓ｌ

‐

者

ミ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

>〇

確認者 :4ん

(3, /5
つ キャじン rl船 倉
Ю

>18E3
,o

:152回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:7:｀ 大 (年 :∫θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:50

1『、0 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S Sο )

3、ι 
℃

船倉内の水の状態 1帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時

1黎 2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

r rt ,lor
?本民ヽふ雀

♂グ

リ
ク室フｈ

Ｐ

確認者特記欄 :

―
し
たへ）特

(/6/ゎ 責任者確認欄:  J=′ガ (′%

一





書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 脇 年 10月 rO日 ('翻 0分～6時 /0分)天気 :く もり 気温 :13、 と

作業者名

|

1 2 3 4

5 6 1司 7上 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者

r-l,Jor

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者箕 る、
r"lJor・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――一―――一――――――――→0
・鮮度保持タンクの清潔度             0
。シートは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0 確認者:`宴ごИこ

r/r'[otθ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
0
0

・作業場は整理整頓されているか
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/ 卿わ
( L,lot

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

しなヽ」
′

′

′

」特

,lor'e 責任者確認欄: 皮bグ (1卜)た三9

℃

2 ℃

イ ヽ





書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

までの確認表

実施日:平成23年  10月 分～」時10分)天気:く モl

作業者名

つ人ご 12化 旦 フFtt LL α 杵〔
鈍 谷π頑「 C止止 Dダ k陵 )

動 皮匙 つ∝杜 112

(健康チェック表〉 確認者 :賀 木

( J '3o )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は              >○
・キャビンの中は 一―一一――――~一→○
。船倉の周りは            つ

確認者:リミベ

( 3 Jo)

・船倉の中は             <〕
・氷の投入は             >1回 目3 `θ 2回目 3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

1クク

00)
|『、5 
℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

1船

倉内の海水温度 帰港時宅ЪJ
〈船内清掃記録〉 確認者 :後 尺

(ダ :/ο )

甲刑むた員笙靖抒

責任者確認欄 : 山 谷     √ 秒 )確認者特記欄:な 爬

特になし

(14)

確認者:松 太 (夕 :/ο )

漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前



/



/

書式作成日 :平成12年 7月 1日 地班松CCP委員会:    (/)

▼

作業者名

1 1 2 3
４

一

８

5 6 ´
ｎ 7_L

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者鑑オこ

(ダ :(ο )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者4憂不こ

c!,40r
・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 ― 一 樹

0

・鮮度保持タンクの清潔度             つ

。シートは清潔に用意されているか         つ

。海水の清浄度は                 つ

。

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― 一 一

~~一

― ― 一 ― 一

当
0

。作業場の状態は                 くフ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

:5壼[信曇′多り遍『熟懲IIキ 2象 II正三II三8
・作業場は整理整頓されているか          >0

か
之
　
０

者

ノ
υ

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4食た
, [ ,lo)氷の状態 rI,lo) O

鮮度タンク内海水温 (
:′ο) 3、 ? ℃

秋サケ腹部内温度 (
,lO) 6.0 c

責任者確認欄 : 山 谷 rfoz,lt

|1寺

 |し ズl し

実施日:平成23年 |° 月 
′
7 時40分～ι tt10分)天気:く tり 気温: |日 (

纏認者特記欄: 4Fオこ  ごシァ



ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 10月 1日 (3ビ 0分～ 争 時∫0斜 天気 :時 た 気温 :Z、 r ℃

〈健康チェック表〉

こ

作業者
て

/

脚 ク有田修甲匈山(九
｀
終饉 )

Ъ形 水 / D止 換 ⊃ガ片幡)( p山 谷
動 皮匙 フ替札 ９

」

確認者 :賀 未

(3:gO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

Ю

り

確認者:gミ 人

( J :ta)

弩
,ru J Jc ,oe

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉 確認者:朴 太  (`:`ち )

漁場の海水温度

:O②

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 1帰港時

r f ,Jol

z o c

確認者:金金ォ、
(争 :夕ο)

責任者確認欄 : 山 谷     (|夕 9)確認者特記欄:な な

橘にたし

＼

甲板硝夏空り√そ



ヽ

″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 23年 ′°月 十 日 (夕 時力 分～ι tt°οが 天気 :1辞 た 気温:ダ 、′

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:4逍/ミ

1 f, Jol。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >9
・シートは清潔に用意されているか        つ
。海水の清浄度は                 >0
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

(健康チェック表〉

作業者名

1 2
|

3 4

5 6     同 7  上 8

9 10 12

確認者:全S木

t I 'do I

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

■
午
・
＞(`:の・計量器は清掃されているか            Ю

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        >○
。作業場は整理整頓されているか          >o

確認者 :懲

r6:oc,)

(選別 。計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 ,OCt ) 3. ?

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 山 谷鳳甜記欄:立壺二  `°/4)

ー

O

氷の状態 (ι :") O

([r:oo) 6-l c

しな　́
し
特

(2)





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

塁聟■二玉盛23年  10月  み日(3時ξσ分～」戸時θ′分)天気:日昏イt気温: 12、 0   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :賓 木

1 J :3o1
作業者名

⊃太 田 υ 什 田 2「匈山 しれ｀1便 )
ん 水

'

つ造 驚

'ガ

k口り山春
9ん 皮匙 9僣 札 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:リユ人

(3,3o>

>0 ⑩
ree 3 Jornc 3回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:松 人 (∫ :οο)

漁場の海水温度

1船
倉内の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 |
(6:ο。)

〈船内清掃記録〉 確認者:金誉尺
(J:θ )́

甲枚胎ヽ員室后オラ

確認者特記欄 : 冷金 な

し特にな

(|%) 責任者確認欄 : 山 谷     ('6/ζ )

′ /

，

　

〕

>0

Ю



，

　

フ

〆



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

/ 選別場での確認表

bErfmJon-bw@n

(健康チェック表〉 確認者:螢ォこ
(ダ :30)

確認者:ε変ぇ
(5:5ο )

:3E[言⊆羞色詈冒馨尻てぃるか      リ
・海水の清浄度は                 >ο
・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 ― ― 一 一 ― 一 一 一 ― 一 ― 一 申 0

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:eEオこ

t [ :oo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シートは全タンクにかぶせているか        Кフ
・作業場は整理整頓されているか          K9

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

r [ ,00)
水の状態

鮮度タンク内海水温

蘭 ′) θ
百

`:ο

ο)+、0 ℃
一
℃

秋サケ腹部内温度

酎諸晰淵: 山谷    (16/6)悪者鵠欄: 賛 本~

牛キlι庫じ

実施日:平成 23年

作業者名

12 3 4

5 6 la
戸 卜     18

9 10 12



＼

・　
）

―



/
書式作成日:平成12年 7月

1日

実施日:平成23
e {oal

く船内清掃記録)
確認者 :後 尺

(午 14。 )

雫様、船乳室j脅そ

く健康チェツク表〉
確認者 :賀 木

(3:301

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :/C/ミ ベ

(3 :3a)

.'oe J ,3oznc

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

船倉内の水の状態

:

船倉内の海水温度 1帰港
時

確認者特記欄
i

特になし

tlot Jt 責任者確認欄
: 己」 径

|



/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功犠CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 23年 ρ 月 3日 ぼ 時わ 分～り 時θθ斜 天気 :η書れ 気温 :P、

「

三

　́
）

(健康チェック表〉

2 3 4

6 目 7ト 8

10 12

確認者 :yミ

r f '2o r

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Ce′t
( l'2ol

鮮度保持タンクの清潔度             レO
シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 つ

岸壁海水の状態は                0
作業場の状態は                 DO

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:釜翁木
(Ч,・ 螢ヽ多)・計量器は清掃されているか            >0

。鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シートは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          つ

確認者t亀 友

( f,,oo1

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 止1谷
確認者特記欄 :

竹寺になし

/

0  レ υ



ヽ

ヽ

‐

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  10月   ′ 日 (3時 Pθ分～ 争 時50分)天気 :曜;1に 気温 :r2、 3    ℃

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

Ю
Ю

確認者iダミベ

(3:3。 )

確認者:松 木こ (4 :36)

1回 e I ,JCznc
・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:οα)

|夕 tO ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 7 :●● )

J、ァ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
tfJol
+,2 c

〈健康チェック表〉

作業者名

)t- w (多ノィ午 田(ノF匈 山 ル
ヽ

ル 水 ( り止換 (フガ持陵)(フ山谷
うん皮ん (⊃僣 人 11

つ
４

確認者 :賓 木

1 J:Jo)

(船内清掃記録〉 確認者:金含尺
(4:ζの

甲外ヌヽ挿虚員室́斉♯脅

責任者確認欄 : 山 谷     (ra/1)確認者特言己欄 :壼 木   (γ ハ

牛キ |こ 7笙 L/

′

>0

|(船 倉 |





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 三奎L年  ′。 月 「  日 (ぎ 時
3°分～

`時

°°
分)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

Ю

り
>○

れ気温: ′|、『

確認者 :笠ラ

( d :oo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6     「ョ] 7      
ト

8

9 10
，

」

確認者:寃憂舛ミ

( 5 :Jo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:θ貧サイこ

(ダ :J。 )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >0
・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

< 6 :oo)氷の状態 (b:oo) O
鮮度タンク内海水温 ( d:ao) 'f .l c

秋サケ腹部内温度 r b,col (r,l c

責任者確認欄 : lo, p
確認者特記欄 :

特になし

<loz 1 l

。選 別 台               >。





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  9 月 ζδ 日 (丞 時 S~°分～ ダ 時マθ分)天気 :く tり 気温 : ′S_0

一／
｝

作業者名

υ太 口 `ノ合 田 ⊃「匈山 動キ 終
`悪

)

錮 本 ‐強た換 ⊃ガ片陵) フ山谷
ηわ爽匙 つ替札 ，

‘

〈健康チェック表〉
確認者 :賓 水

(3:,0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

確認者:グごベ

(3:∫b)

り
rEE J ,Jbrnc

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉 確認者:松 太  (5:2。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(480)

IF12℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(年 ごο)

ζ、ι
℃

船倉内の水の状態 帰港日寺 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(5-eg

4.5 c

〈船内清掃記録〉
確認者:金含尺

(ゞ :2ο )
ヨ
マ
タ

７

非
鳳
、
イ
ン

′
．雷

土

″
日
が
陥一反たＴ

甲

確認者特記欄 : な  た

1持 にたし

(1/3∂ 劃撃鍵諦:山 谷   (レ妙





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地班仏CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ヽ

~    23

実施日:平成 :≧2年  9月 5o日 (古 時50分～

`時

3υ分)天気:(t iJ気温 : ′生三繁二_三1

(健康チェック表) 確認者:寃だオミ

{ }, tbl
作業者名

1 2 3 4

5 6 目 7
ト

8

9 10 ９

」

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

( `｀

:鈴木

:夕ο)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             θ

・シートは清潔に用意されているか         つ
。海水の清浄度は                 り
。岸壁海水の状態は                >0
・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :笠乏

( L'Jo)。計量器は清掃されているか            >o
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

0
〇

。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :笠こ

, I ,30,氷の状態 ( /,3ot ()
鮮度タンク内海水温 ([,Jo) J.7 c
秋サケ腹部内温度 t[,J") l,.l c

確認者特記欄 :

特にたし

(b 責任者確認欄 : 止1谷

H l--Au

(‰ )



.ゝ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

分～ 作 時夕ο分 天気 :曇奇久 気温
:/2、 4

「

^

＼

作業者名

1人 田 2々 田
3F匂 山 4武

｀
杵饉)

5杉 水 6責 換 7バ 騰 )

8山 谷
9ん 皮見 Ю替 札 ９

」

〈健康チェック表〉
確認者 :賀 水

(3:3o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:gご ベ

( 3:3G)

0
0

キルビン1 11船 倉

t,r= J ,3o 2ss 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 鳳者:鉛 本こ (4∫6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :クθ)

′δ、1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(“ :οο)

`∫

℃

船倉内の水の状態 1帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 1帰港時 の

船倉内の海水温度 1帰港時
|

(4:わ

3_? ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :後 尺

(4:まう)ク口
曰
（
船一反本甲 りiキイそ

確認者特記欄 : な  た

年子|・ ,壺 ヒ

(■ ? 責任者確認欄 : 山 谷     クを グ

`′



′

´

― ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地助松CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
23

実施日:平成」と≧年 9月 2?日 (5時 30分 ～ 6時 10分 天気 :婚 た 気温 :′ 2に θ  ℃

(健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6     「≡] 7     
ト

8

9 10 12

確認者:寃憂オミ

r l,Jor

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:e貧本こ

r 5,Jor
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         >9
・海水の清浄度は                 0
・岸壁海水の状態は                り

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タラ

r d:/o )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:じこ

( 6' (ot

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (S夕■)0
鮮度タンク内海水温 (ノ :撃y) 年、O ℃
秋サケ腹部内温度 (L,tot S.7 c

責任者確認欄 : LLI確認者特記欄 : ,1nI,

年十1こ 育:し



ー



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 性 27日 (3超 0分～ 作 時∫θ分 天気 :晴 れ 気́温 :′ す、ご

一　
　
　
″
″

作業者名(

/

つ太田 つ什 田 フF亀 山 曳́
｀
終仲)

九 本 鑓 換́ フ武
｀
片陵) σ山 谷

フん皮匙
`フ

替 本 12

〈健康チェック表〉
確認者 :賓 木

( 3 30 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

)θ

確認者:ダミベ

(3:3´ )

Ю
り コ 国
>lqHJ Jo ,au 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉 確認者:鉛 た ( : )

〈船内清掃記録〉
確認者:金誉尺

(作 :夕ひ)

甲瀬ヽ船 ■
７
１
キ
ー

輩

員
ヽ
γ
　
′

室員

確認者特記欄:な 爬

特に左ι

(%ィ 責任者確認欄 :

/1

(錫?



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実話 成三 年 9月 27日 (∴ g。分～キ
ι
ttα
°
斜 焔 :颯育缶

´
″）

ー

作業者名

1
つ
４ 3 4

5 6 目 7
片

8

9 10 つ
４

〈健康チェック表〉 確認者:夕だオミ

1 J,Jo )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ― ―

ο

確認者:e貧イこ

t J'Jol
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は                 り
。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>0 確認者:,こ

( l, :oo)0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >○
シートは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか          っ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:et

r 6,oot氷の状態 ( [ :oo) O
鮮度タンク内海水温 1[:oo) +,2 c
秋サケ腹部内温度 (ん :"))、7 ℃

確認者特記欄 :

じな
′
′ ヽ
ト持

(L7 止1谷

′
ノ

責任者確認欄 : (2/2?

)θ



V
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
鋤 日 :軌 23年 ?月 2∫ 日 (3時 30分 ～求 t4'ス )天安藤哺 こ 鵠 :ぼ 、マ

〈健康チェック表〉
確認者 :賓 未

(33o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者:ダミ人

(J ,3o). FtE(r 

->O

・船倉の周りは            >0
まャビン lr船 倉

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は             >0
・氷の投入は >,ec J ,JgraE :

・水揚げ時の水は十分か        >o

確認者:鉛 爬 (チ :(9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(年 εο)

IF、 5
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 。。)

5′7 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(f:(5

4、2 ℃

甲板t船員室清掃

確認者 :後 尺

(1:ヴ

確認者特記欄 :

特卜たし

責任者確認欄 : 山 谷

t/

、）
一
　
　
〉



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 22年 9月 23日 (ζ 時20分～

`時

οο知 天気 :妬 ネレ気温 :1年 、0止

）
．ゝ

作業者名

1 2 3 4

5 6 目
一／

片
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:寃憂オミ

(\,?a

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ρ

。計量器の清潔度

確認者:etイこ

rf '7ol
・鮮度保持タンクの清潔度 つ
・シートは清潔に用意されているか         >o
・海水の清浄度は                 り
・岸壁海水の状態は                つ
。作業場の状態は                 、9

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

確認者:,こ

r f ,oo1・計量器は清掃されているか            >(⊇
・鮮度保持タンクは清掃されているか ぐ
シートは全タンクにかぶせているか        にっ
。作業場は整理整頓されているか

θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :笠こ

, I :co)
鮮度タンク内海水温 f b:oo) J
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

ケ寺/: 61

o
t l/2j) 責任者確認欄 : 口b 谷 (9/2'

(あ つ0) ○

( み ひθ )

fノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

本　　　一
）

嗜　
　
）

作業者

/ri w (ちノ什田 ダ陶 山 (軌
1件
囲

6止 た (

陽 札

Dパ 汁陵)(
11

〈健康チェック表)
確認者 :賓 木

(J'Jar

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:リユベ

1J-')ay

つ
0
1回 目 プo 2回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:営 た  (ど :'υ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ι :ω )

|′“′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ Z秒 )

5、 7 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〔ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ソ

船倉内の海水温度 り尋,巷日寺
( / ,*o)

+tc
〈船内清掃記録〉

確認者:金含ォ、
(y:7。 )

そ
土
Ｒ
ヽ
ヽ
／

室員確百ｋ
ｆ

Ｔ

甲

特者認確
　
　
・

‥‐．

仁
ず

謝
　
　
ヶ

螢 在

|し なし

(7/23 山 谷責任者確認欄

/1

(%)

実施日:平成 2も 年 E 2Jn ( 時3α分～お時

'α

が天気: 14、R



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

22年

地域HACCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

時15分～l σttε O分)天気:0E 2) u (

作業者名

1
う
乙 3 4

5 6      「三] 7      
片

8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:寃憂オミ

(7:ゆ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:e貧舛こ

rQ : /f)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 り
シートは清潔に用意されているか        レ0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:,こ

(10:α②
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:に互

11 6 :OO)氷の状態 ((o:o0 7 O
鮮度タンク内海水温 (( a:Ct?1 4. I

℃

秋サケ腹部内温度 (10:Oο )

√

お ℃

(9/2'

しな″レ
ｉ
■
リ

に
牛
ｌ

確認者特記欄 : 止1谷

多ノ

責任者確認欄 : ,\rzy

V

|



，

、

▼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

´
ヽ

実施日:平成 23年 2月 21日 (`時JO分～争 時5θ斜 天気
:略 祐 温:チ 4、3 ℃

(健康チェック表〉
確認者 :賓 未

( 3 :Jo)
作業者名

3人 田 セノ々 田 、家ナ終仲)
%水 6止 換 7)ガ 片陵てり山 谷
窃員匙 つな 札 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ダミベ

r 3 '3ol

o
O
,ne 3 Jo znc

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:僣 太  (4:00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(準 :")

′?、8 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4 θO)

5、マ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(≠:め

4.釘
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :後 尺

(4:∫②

早薇ヽ船員室清|タ

確認者特記欄 : 綸

十キ|こ なし

(7/2P 責任者確認欄 :山 谷   P/21

牛キ|・ なし

1船 倉



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地切犠CCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:軌 三 年 ?月 21日 (5配 0分～ι ttO分 頬 :婚 れン気温:1年 ti重

作業者名

1 2 3 4

一５ 6     「≡] 7     
片

8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:寃憂オミ

( 5 Jo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:e貧オこ

{J'Jo1・選 別 台 0
0
0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか >○

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

>o

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 一――>○ 確認者 :

( L 'oo7
・計量器は清掃されているか            >○
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
・シートは全タンクにかぶせているか        >o
。作業場は整理整頓されているか Ю

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:じこ

( b '3o>
氷の状態 t[:oo) O
鮮度タンク内海水温 (lr:0o1 3,9 c
秋サケ腹部内温度 1[:oot 6.o c

確認者特記欄 :

じな」
、

多
寸

二
十
１

(%|) 止1谷

/ノ

責任者確認欄 : rf,'2 p



y

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ

実施日 :平成 23年 9月 |?日 (3時 3b分～ 午 時Jθが 天気 :〈 tり 気温
:2/′ ス ℃

〈健康チェック表) 確認者:鍾 六

(386)つ(田  像ノ主口 (
'「
旬山 /衡ノ

一ｔ
′
↓舞ユ¨

作業者名 5 )ル小 Ortl * t'*. 7嫌 譲 夕山谷
´

９

Л
「
― ,ち たゞ 見り咎木 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

確認者:ダ｀`に
(3:5。 )

ャビン)1船 倉

lgzn c 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:′//1,ハ、 (準 :σo)

漁場の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の海水温度

:て

'て

〕)

⊇0、 |
:Oυ

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
14")

午、F ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:4/: 「́

(年 :も

甲版
１
冨「乳́た

，
こ
「
ヽ

'青

そ

確認者特記欄: イド
/: ホ (9/f? 虫 クヽ′メ

土
■
仕

―
/にな じ

責任者確認欄 : P/f7)

漁 獲 前





書式作成日 :平成12年 7月 1日 地域HACCP委員会 :     (/)

22年 日(S時50分～ woot) くtll

作業者名

1

う
４ 3

|4

8
5 6 目

7 [

9 10
つ
４

〈健康チェック表) 確認者:寃憂オミ

t I ,3"1

く選別場衛生状態確認表〉

チ

:よ][][][]:三I正三正三三三三IIII正三13

確認者:0営イこ

(ダ :3θ )

・鮮度保持タンクの清潔度             0
・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 り

・シートは全タンクにかぶせているか        X'
・作業場は整理整頓されているか          につ

確認者 :笠2

(`:。。)

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

t f, ,ool

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄
確認者特記欄 :

ヴ

|キ |・ ん―し



ν

‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成23年  ? bar3mooa- 時20分)天気:〈 ttリ

(健康チェック表)

作業者名

1 太 ロ
ら

ヽ 往Dり陶止f フ武 H
資巣ッ本 り急

｀
‖ 鑢 嘴縫 8 谷

り
'台

鶉月11⑥″
～
 ‖ 12

確認者 :

r J 'oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:夕E在
(3 ∞ )

ャビ勁 ld船 倉

1回ぎ ク02回目 : 銅目 : 4回目 :
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : ( 5'oo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 0)

2「 、|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(35ο )

午、0℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 1帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(準 :2ヽ

4.?℃

〈船内清掃記録〉 確認者グマ
r ( :1o)

宦り資

41参酬鵠部 :桃 ト

午キにたし

(ツ診





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地功犠CCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

実施日:平成jほど年 時09分～T ttαが天気:くセリ基ι日 (

ヽ /

〈健康チェック表〉

作業者名

1
つ
乙 3 4

5 6 目 7 片
8

9 10 12

確認者:寃憂オミ

1 J-, o.y

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :鈴 り札

( 5'ool
・計量器の清潔度 ―――――一――一一―――一―一χフ
・鮮度保持タンクの清潔度             つ

。シートは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は                 >0
・岸壁海水の状態は                Ю

・作業場の状態は                 り

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

群

一６

認

　

＜

確 く

:g。 )

確認者 :じこ

c J , aal

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

r l,Jot

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :臨甜那: 鹸 れ

l'-ba

(7//∂

(S`0) メ。2℃

,lr17t





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

気温:ZI“デ ℃

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 9月 ′Z日 (3時00分～ 1時
g。 分)天気 :

一陶

一
）

〈健康チェック表〉

1六 o 2ィニげョ 3陶 止|

4ガ岩し
作業者名 5,た 驚 6償

｀
轟lll 7朽 本 8山 谷

9方り決月ノ,o rtYi p lri 12

確認者£奄オこ

( 3 :oo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者θ塗メミ
(3:οol

唾
・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 3 ooz@tr
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (3:4ο )

(3
漁場の海水温度

)

船倉内の水の状態 1帰港時

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 翻者燿彦じ不ヒ
( 4 '3o>

甲及ヽ齢員窒培そ

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :

牛寺IL Iし し

漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

0
0

帰港時
1{:3a

4.[, c



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地切松CCP委員会:    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 22年  7月 二 2日 (5時 0∽ ～

'時

30分)天気 :_些担  気温
:22`〇   ℃

V
ヽ

〈健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6 目 7 ト
8

9 10 12

確認者:寃だオモ

(5:οO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台          κフ
。計量器の清潔度                 ○
。鮮度保持タンクの清潔度             り
・シートは清潔に用意されているか         θ
・海水の清浄度は                 〈フ
・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 )(9

・作業場の状態は                 てフ

確認者:e貧イこ

1 f :cc,;

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

<{Jot。計量器は清掃されているか            KD
・鮮度保持タンクは清掃されているか        Kフ
・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

ヽ

r J-,3o1氷の状態 rJ'3o) O
鮮度タンク内海水温 (ダ :Sο )牛(|_℃
秋サケ腹部内温度 ( f,3o> [.2 c

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :

牛キ|・ なじ

(9/1∂ (7/12)



V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

V

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 23年  7月 lc,日 (3時 00分～作 時25分)天気 :く 土
lJ気温 : 25、Si  ℃

作業者名

1/R曰 〔上 曰 (ン3b山 →＼ 持〔7
■ ン橙 2償 )‖ 僑〕

〆
７ 彰 本 ξ

レfi L( D崚
～

12

〈健康チェック表〉 確認者

`Qイ

｀

(l oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０
θ

確認者:4全メt
(3:θο)

naJ :oczqc 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ○

倉ノビン

〈温度の測定〉 確認者 : (年 :≧ `)｀ )

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

4②

23、 |

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

帰港時

帰港時

〈船内清掃記録〉 確認者:etホ
(4:25ヨ

マ
キ
†
―

多
員
ヽ
１
／包口風

（
確板甲

凛特記欄:候 オこ (7/f∂

特 になし

責任者確認欄 :
出 答

「 ′

P//」

:ノ

漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S:り

3、
『

℃

0

帰港時
(4:2ゞ

4、3 ℃





7

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会:    (/)

選別場での確認表
23

実施日:平成五年? 月 (0日 (ζttOo分～夕 時Sa分)天気 :く tlノ 気温 :Z争 °` ℃

ν

ν

Ｆ

Ｉ

作業者名

1
つ
４ 3 4

5 6 目 7
片

8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:寃憂オミ

(5:。9

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         〈⊃

確認者:金含イこ

(ζ :oo)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             てフ
・シートは清潔に用意されているか         つ

。海水の清浄度は                 つ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0
0

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ю
確認者 :笠フ

(ダ :Pο )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

０

（ｇ
０
０。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :じこ

( S ,Jol氷の状態 r 5 3or <)
鮮度タンク内海水温 r5,3o) +.) c

秋サケ腹部内温度 r f :)o) c

確認者特記欄 :

牛キトたし

(レ∂ 止1谷責任者確認欄 :

′/

タィo)

ダ





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 23年 %月 7日 (3時 00分～ 4時 力 分 天気 :時 た 那 : 22、 4 ℃

ヽ

作業者名

１

ヽ 太 g ２

一 均出 tytt Qじ 汎ヽ 丼
5 )P//本 つム`キス(ノgノψ往 0漱 颯
9 騎水 オのと 凛 ‖ 12

〈健康チェック表〉 確認者:黄 ネ

(3 :co)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:鉾ネ

(3:06)

EE3 :oA@=+)0
睡

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ジンЧ餃|( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:lθ )

21、 S~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :トク)

ζ17℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4カ

4、 1℃

〈船内清掃記録〉 確認者:"ベ

(チ :SO)マた、C先乞耽婦

責任者確認欄: 嗜 ら確認者特言己欄 : ツ≧ 人

竹キILた し



シ

▼

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
地域HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 :藝≧ 年  Y月  
『
 日 (ゞ 時

3α分～ ι tt°
。
分)天気 :日舌 ″、気温 : 23_0 ℃

V

▼

(健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

一ｂ 6 目 7
片

8

9 10 12

確認者:寃憂オミ

(5 :3o)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:e貧オこ

r 5 '3ol
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         り
。海水の清浄度は                >〇

・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― 一 一 一 ― 一 ― ― 一 一 一 ― ―

→

0

・作業場の状態は                10

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
・シートは全タンクにかぶせているか        XЭ
・作業場は整理整頓されているか          χD

／

　

　

＞

域
　
の

確認者 :

(ι :

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :笠こ

t [ :oo)氷の状態 (b:oo) O
鮮度タンク内海水温 ( 6:oo) 3.8_=
秋サケ腹部内温度

(l:oo) 6S c

o
r(,F)

午キトなし

責任者確認欄 : 止 l 谷棚諸謝: 螢 れ



ー



ヽ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成二三 年 9月 5日 (3時∞ 分～ ζ 時2θ分)天気 :面 気温 :‖ζ.7

・
）

作業者名

1人 田 2イ主日 3 4陶 山
5杉 本 6武l丹 7山 谷 8わ皮え
9な 人 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:釜気
｀

～
( 3 :oo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ю

＞ο
Ｏ

＞○

確認者 :欲

(J :5to)

回 目 2回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:0今 た (J2θつ

漁場の海水温度 1漁 獲 前
船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 1帰港時
(52っ

4、 3 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:e合本こ

( l,2o)
甲板鈴ヽ具室岩猾

確認者特記欄 :

1持 卜なじ

(?5) ; 山 谷責任者確認欄 : 1タ

ヽ

」 lα

(1,F=軍
=ご

Z2)

18、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`:■9

3、了
℃

0

′
‘

セ́_



ヽノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
地功松CCP委員会 :     (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 憂 年 ?月
「
日 (ι 時。ο分～

`時

50分)天気 :品  気温 :/7、 5

V

作業者名

1 2 3 4

一ｂ 6     「ョ] 7     
ト

8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:寃憂オミ

(L :od)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:CTイこ

( b :oo)・選 別 台 0
・計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度             KD
シートは清潔に用意されているか り
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>○ 確認者:72

((:3a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          てD

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

6 3a)水の状態 (b 3o) e
鮮度タンク内海水温 (ι 3α )5、3 ℃
秋サケ腹部内温度 rb,3e) b,( "c

確認者特記欄 :

特 じ
た
　ヽ
ｔ

(7/7) 責任者確認欄 : 巨b 谷

′/

(Tゅ



/


